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CFESA Frymamster nalezy do stowarzyszenia Commercial Food Equipment Service Association i
i Bttt zaleca korzystanie z ustug serwisantow certyfikowanych przez CFESA.
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Nalezy zapozna¢ sie ze wszystkimi rozdziatami niniejszego podrecznika i zachowaé gqo na przysziosé.

UWAGA

W RAZIE, GDYBY W OKRESIE GWARANCYJNYM URZADZENIA KLIENT ZAMONTOWAL W NINIEJSZYM
URZADZENIU ENODIS CZESC INNA, NIZ NIEZMODYFIKOWANA, NOWA LUB REGENEROWANA CZESC
ZAMIENNA ZAKUPIONA BEZPOSREDNIO W FRYMASTER DEAN LUB JEGO AUTORYZOWANYM
OSRODKU SERWISOWYM, LUB ZAKUPIONA CZESC ZOSTALABY PODDANA JAKIMKOLWIEK
MODYFIKACJOM, NINIEJSZA GWARANCJA TRACI WAZNOSC. PONADTO, FIRMA FRYMASTER DEAN |
JEJ PODMIOTY ZALEZNE NIE PONOSZA ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI MATERIALNEJ, CYWILNEJ,
LUB Z TYTULU KOSZTOW PONIESIONYCH PRZEZ KLIENTA, W BEZPOSREDNIM LUB POSREDNIM
ZWIAZKU Z ZAMONTOWANIEM JAKIEJKOLWIEK CZESCI MODYFIKOWANEJ, LUB POCHODZACEJ Z
NIEAUTORYZOWANEGO OSRODKA SERWISOWEGO.

UWAGA
Urzadzenie przeznaczone jest do eksploatacji profesjonalnej i powinno byé powierzane wylacznie
obstudze o0s6b kwalifikowanych. Wszelkie czynnosci instalacyjne, konserwacyjne i naprawcze
wykonywaé powinien pracownik Autoryzowanego Os$rodka Serwisowego Frymaster (FASC) lub inny
kwalifikowany fachowiec. Wykonywanie instalacji, konserwacji lub napraw przez osoby
niewykwalifikowane moze spowodowaé utrate waznosci gwarancji producenta. Definicje o0s6b
kwalifikowanych podano w rozdziale 1. niniejszej Instrukcji.

UWAGA
Frytownice dostarczane fabrycznie bez przewodu i zestawu wtyczek zasilania nalezy przytacza¢ do sieci
konstrukcyjnie, za pomoca odpowiedniego przewodu gietkiego, od baterii terminali zamontowanej z tylu
urzadzenia. Frytownice takie nalezy okablowaé zgodnie z norma NEC. Okablowanie konstrukcyjne
zestawu musi przewidywaé montaz ogranicznikdw ruchu zestawu.

UWAGA
Niniejsze urzadzenie musi byé¢ instalowane zgodnie z odpowiednimi krajowymi i miejscowymi przepisami
panstwal/regionu, na terenie ktéorego dokonywana jest instalacja.

UWAGA
Szkice i zdjecia zamieszczone w niniejszej instrukcji podano z mys$la o ilustrowaniu czynnosci z
eksploatacji, higieny oraz technicznych — niekoniecznie zgodnie z procedurami dyrekcji danego zakladu
klienta.

ZAWIADOMIENIE DLA UZYTKOWNIKOW FRYTOWNIC WYPOSAZONYCH W KOMPUTER

USA

Urzadzenie to spetnia wymogi Rozdz. 15 odpowiedniego Regulaminu FCC. Eksploatacja podlega dwu
warunkom: 1) Niniejsze urzadzenie nie moze powodowaé szkodliwych zaktdcen, oraz 2) Urzadzenie nie
moze przeciwdziataé zaktéceniom zewnetrznym, w tym powodujacym niepozadane dziatanie. Urzadzenie
atestowano jako produkt Kategorii A, ale stwierdza sie, ze spetnia ono réwniez parametry graniczne dla
urzadzen Kat. B.

KANADA

Niniejsze urzadzenie cyfrowe nie przekracza norm emisji hatasu radiowego ustalonych norma ICES-003
Ministerstwa Telekomunikacji Kanady.

Cet appareil numerique n’emet pas de bruits radioelectriques depassany les limites de classe A et B
prescrites dans la norme NMB-003 edictee par le Ministre des Communcations du Canada.

A\ 77GROZENIE
Przednia krawedz urzadzenia to nie stopien! Nie wchodzié na urzadzenie. Wynikiem poslizgu lub
stycznosci z rozgrzanym ttuszczem mogaq byé powazne obrazenia.




A\ 7AGROZENIE
Niewtasciwa instalacja, regulacja, konserwacja, serwis, oraz nieupowaznione modyfikacje Iub
usprawnienia moga byé przyczyna zniszczen mienia, obrazen cielesnych lub smierci. Przed instalacjg lub
serwisowaniem urzadzenia nalezy zapoznaé¢ sie uwaznie z instrukcjg instalacyjna, eksploatacyjng i
serwisowg. Definicje os6b kwalifikowanych podano w rozdziale 1. niniejszej Instrukcji.

A\ 7AGROZENIE
Frytownice jednokadziowe wyposazone w nézki musza by¢é stabilizowane za pomoca pasow
kotwiczacych. Wszystkie frytownice wyposazone w koétka samonastawne muszg byé stabilizowane za
pomoca tancuchoéw unieruchamiajacych

A\ 7AGROZENIE
Nie przechowuj i nie uzywaj benzyny lub innych tatwopalnych oparéw i cieczy w poblizu tego urzadzenia,
lub innych podobnych.

A\ 7aGROZENIE
We frytownicach wyposazonych w zestaw filtracyjny, tace na okruchy nalezy opréznia¢ do pojemnika
zaroodpornego, codziennie pod koniec czynnosci kuchennych. Niektére drobiny zywnosci moga ulega¢
samozaptonowi po nasaczeniu w pewnych tluszczach piekarskich. Dodatkowe informacje znajduja sie w
podreczniku systemu filtracji dostarczanym z systemem.

_ A\ 0sTRZEZENIE
Zadna czesé frytownicy nie moze byé zmieniana lub usuwana w celu zmieszczenia jej pod okapem.
Pytania? Zadzwon do infolinii serwisowej Frymaster Dean pod nr. 1-800-551-8633.

A\ 0STRZEZENIE
Nie ostukuj kosza smazalniczego lub innych przyboréw kuchennych na listwie uszczelniajacej frytownicy.
Funkcja listwy jest uszczelnianie spoiny miedzy kadziami frytownicy. Ostukiwanie koszy fryt. na listwie
dla oddzielenia ttuszczu spowoduje jej odksztatcenie i rozszczelnienie spoiny. Listwa ma z zalozenia byé
ciasno spasowana i nalezy ja demontowaé wytacznie do czyszczenia.

A\ ZAGROZENIE
Niezbedne jest odpowiednie zabezpieczenie urzadzenia przed przemieszczaniem sie — bez powodowania
naprezen mechanicznych w przewodzie elektrycznym. Do frytownicy dotaczono zestaw ograniczajacy
ruchomos$é urzadzenia. Jezeli brakuje zestawu ogranicznikéw, skontaktuj sie z lokalnym Autoryzowanym
Osrodkiem Serwisowym Frymaster (FASC), aby zamowié czesé nr 826-0900.

A\ ZAGROZENIE
Przed przemieszczaniem, prébami, konserwacja i wszelkimi naprawami fryrtownicy Frymaster - odiacz
WSZYSTKIE przewody zasilania od sieci elektrycznej.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 1: WSTEP

1.1 Zamawianie czesci

Klienci moga zamawia¢ czesci bezposrednnio w lokalnym centrum serwisowym autoryzowanym przez
producenta (fasc). Aby uzyskac ten adres i numer telefonu, skontaktuj si¢ z Centrum Konserwacji i Napraw
lub zadzwon do producenta. Adres i numery telefonu producenta znajduja si¢ na okladce niniejszego
podrecznika.

Aby przyspieszy¢ proces zamawiania, nalezy przygotowac nastgpujace informacje:

Numer modelu Typ

Numer fabryczny Czy jest zamontowany filtr
Wyposazenie niestandardowe

Numer czeéci zamienne;j Wielko$¢ zamowienia

1.2 Informacje serwisowe

Informacje o najblizszym Centrum Konserwacji i Napraw mozna uzyskac z Infolinii Serwisowej Frymaster,
pod nr telefonu 1-800-551-8633. Nalezy zawsze poda¢ model i numery seryjne filtru i frytownicy. Ponadto
nalezy okresli¢, ktory komputer smazalniczy lub sterownik jest zainstalowany we frytownicy.

W celu sprawnej obstugi, potrzebne beda nastgpujace informacje:

Numer modelu Typ

Numer fabryczny

Czy jest zamontowany filtr Komputer/Sterownik
Wyposazenie niestandardowe

Opis usterki

Dodatkowe informacje (np. Srodowisko pracy, pora dnia i inne zwigzane informacje), ktére moga by¢
pomocne w rozwigzaniu problemu.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 1: WSTEP

1.3 Informacje BHP

Prosimy gruntownie zapoznac si¢ z niniejszym podrecznikiem przed wszelkimi probami eksploatacji.

W calym tek$cie rozmieszczone sa uwagi zamieszczone w ramkach, jak ponizsza.

A\ uwaca
Ramki z UWAGAMI zawieraja informacje o dzialaniach lub warunkach moggqcych spowodowaé
nieprawidlowe funkcjonowanie urzqdzenia.

/\ OSTRZEZENIE
Ramki z OSTRZEZENIAMI zawieraja informacje o dziataniach lub warunkach moggcych uszkodzi¢
urzqdzenie lub spowodowac jego nieprawidlowe funkcjonowanie.

/\ ZAGROZENIE
Ramki z ZAGROZENIAMI zawieraja informacje o dzialaniach lub warunkach mogqcych spowodowaé
obrazenia cielesne oraz uszkodzenie urzadzenia i (lub) jego nieprawidtowe dziatanie.

1.4 Informacje o komputerze

Komputery Frymaster sprawdzono, i stwierdza sig, iz spelniaja one parametry graniczne dla urzadzen
cyfrowych kategorii A, zgodnie z Art. 15 przepisow federalnej agencji d/s telekomunikacji (FCC).
Urzadzenie atestowano jako produkt Kategorii A, ale stwierdza sig¢, ze spelnia ono rowniez parametry
graniczne dla urzadzen Kat. B. Warunki te opracowano z mysla o zapewnieniu odpowiedniego zakresu
ochrony przed powodowaniem szkodliwych zaktocen podczas jego eksploatacji w warunkach zaktadowych.
Sprzet ten wytwarza, wykorzystuje 1 moze promieniowaé energi¢ w pasmach radiowych i moze, w przypadku
montazu lub eksploatacji niezgodnych z instrukcja, powodowac szkodliwe zaktocenia w radiokomunikacji.
Eksploatacja urzadzenia w terenie mieszkalnym prawdopodobnie powodowa¢ begdzie szkodliwe zakldcenia,
co spowoduje koniecznos$¢ zlikwidowania zakldcen na koszt uzytkownika urzadzenia.

Firma Frymaster ostrzega, ze wszelkie modyfikacje komputeréw Frymaster, ktore nie sa wyraznie
dopuszczone przez podmiot odpowiedzialny za zgododno$¢ z przepisami moga spowodowaé utrate praw do
uzytkowania urzadzenia.

W razie koniecznosci, uzytkownik powinien zglosi¢ si¢ po dalsze wskazoéwki do sprzedawcy sprzetu lub
doswiadczone technika RTV.

By¢ moze przydatna bedzie broszura “Rozpoznawanie i likwidacja zaktocen migdzy urzadzeniami RTV”,

przygotowana przez Federalna Agencje d/s telekomunikacji (FCC). Mozna ja zamowi¢ z federalnej drukarni
federalnej drukarni U.S. Government Printing Office, Washington, DC 20402, Nr. pozycji 004-000-00345-4.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 1: WSTEP

1.5 Personel techniczny

1.5.1 Definicje
A. Osoby wykwalifikowane i/lub upowaznione do obstugi

1. Za osoby wykwalifikowane/upowaznione uwaza si¢ takie, ktdére uwaznie zapoznaly si¢ z
informacjami zawartymi w niniejszej instrukcji i doktadnie przyswoity sobie funkcje sprzgtu, lub
posiadaja uprzednie doswiadczenie z eksploatacja sprzetu objetego niniejsza instrukcja.

B. Wykwalifikowany instalator

1. Za osoby wykwalifikowane/upowaznione uwaza si¢ takie, ktore uwaznie zapoznaly si¢ z
informacjami zawartymi w niniejszej instrukcji i doktadnie przyswoily sobie funkcje sprzetu, lub
posiadaja uprzednie doswiadczenie z eksploatacja sprzgtu objetego niniejsza instrukcja.

C. Wykwalifikowany serwisant

1. Za kwalifikowanego serwisanta uwaza si¢ osobg posiadajacg biezaca znajomo$¢ urzadzen Frymaster
1 upowazniona przez firm¢ Frymaster, L.L.C. do obstugi serwisowej sprzetu jej produkcji. Kazdy
kwalifikowany serwisant ma obowiazek posiadania pelnego zestawu instrukcji serwisowych i
katalogébw czg$ci zamiennych, oraz magazynowania minimalnych ilo$ci czgsci do urzadzen
Frymaster. Wraz z dostarczona z wytwoérni frytownica Frymaster zataczono wykaz Autoryzowanych
Osrodkow Serwisowych Frymaster (FASC). Niekorzystanie z wykwalifikowanych serwisantow
powoduje uniewaZnienie fabrycznej gwarancji urzqdzenia Frymaster/Dean.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 2: WAZNE INFORMACJE

2.1 Informacje ogodlne

Prawidtowa instalacjja jest podstawg bezpiecznej, wydajenej i bezproblemowej eksploatacji
tego urzadzenia. Wszelkie nieuprawnione modyfikacje urzadzenia powoduja uniewaznienie

gwarancji Frymaster.

UWAGA
W razie konstrukcyjnego przytaczania urzadzenia bezposrednio do zrédta zasilania, w
okablowaniu nalezy zamontowa¢ rozwigzanie zapewniajace odigczanie od zasilania z
przeswitem co najmniej 3 mm. we wszystkich biegunach.

UWAGA
Urzadzenie nalezy umiesci¢ w sps6b zapewniajacy dostep do wtyku, chyba, ze przewidziano
inng metode odtaczenia od zasilania (np. autobezpiecznik).

UWAGA
W razie zamontowania statego potaczenia urzadzenia z siecig zasilania, nalezy zastosowac¢
przewody miedziane o temperaturze znamionowej co najmniej 75°C.

UWAGA
Dla unikniecia zagrozen, w razie uszkodzenia przewodu zasilania, wymiany przewodu
powinien dokona¢ serwisant autoryzowanego osrodka serwisowego Frymaster Dean, lub
osoba o analogicznych kwalifikacjach.

A ZAGROZENIE
Urzadzenie NALEZY przylaczaé jedynie do sieci elektrycznej o identycznym napieciu i fazie,
co uwidocznione na tabliczce znamionowej, umieszczonej po wewnetrznej stronie
drzwiczek.

A ZAGROZENIE
Wszelkich potaczen elektrycznych urzadzenia NALEZY dokonywaé zgodnie ze
schematamielektrycznymi dostarczonymi wraz z nim. Przy instalowaniu i serwisowaniu,
nalezy positkowaé sie schematami elektrycznymi umieszczonymi na wewnetrznej stronie
drzwiczek urzadzenia.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 2: WAZNE INFORMACJE

2.1 Informacje ogodlne (cigg dalszy)

A ZAGROZENIE
Urzadzenia Frymaster wyposazone w nézki sa przeznaczone do montazu statego.
Urzadzenia wyposazone w nézki nalezy podnosi¢ podczas przemieszczania, aby uniknaé¢
uszkodzen urzadzenia i obrazen cielesnych pracownikow. W przypadku instalacji
ruchomych nalezy wykorzystaé opcjonalne kétka samonastawne. Pytania?
Zadzwon do nas. 1-800-551-8633.

A\ OSTRZEZENIE
Do frytownicy nie nalezy mocowa¢ zadnych akcesoriow dopoki nie zostanie ona
zabezpieczona przed przewréceniem sie. Moze dojs¢ do obrazen ciata.

_ A\ 0STRZEZENIE
Zadna czesc¢ frytownicy nie moze by¢ zmieniana lub usuwana w celu zmieszczenia jej pod
okapem. Pytania? Zadzwon do infolinii serwisowej Frymaster/Dean pod nr. 1-800-551-8633.

Instalacja 1 naprawa urzadzen firmy Frymaster powinna by¢ przeprowadzana przez osoby wykwalifikowane,
licencjonowane i (lub) autoryzowane.

Informacje serwisowe mozna uzyska¢ w lokalnym FASC.

Frytownice elektryczne serii KSCFH18E Cool Zone Fryers sa wydajnymi energooszczgdnymi urzadzeniami,
zasilanymi energia elektryczna. Sa one certyfikowane przez Underwriters Laboratory i produkowane zgodnie
z podstawowymi specyfikacjami dotyczacymi wydajnosci i zastosowan okreslonymi przez ta instytucje.
KSCFHI1SE jest dopuszczona do instalacji i eksploatacji na terenie Unii Europejskiej.

Wszystkie urzadzenia sa wysylane w pelni zlozone z akcesoriami zapakowanymi wewnatrz kadzi. Przed
zapakowaniem kazda frytownica jest regulowana, testowana i kontrolowana przez producenta.

A\ OSTRZEZENIE
Kierownik zmiany jest odpowiedzialny za zapoznanie sie przez personel z zagrozeniami
zwigzanymi z obstuga systemu filtrowania goracego tluszczu, a w szczegélnosci z
procedurami filtracji, spustu oleju oraz czyszczenia urzadzenia.

2.2 Tabliczka znamionowa

Na tabliczce znamionowej umieszczono nazwe modelu oraz numery seryjne, a takze wymagania dotyczace
zasilania energia elektryczna. Podczas komunikowania si¢ z producentem lub zamawiania konkretnych
czesci, te dane sa niezbedne dla wlasciwej identyfikacji.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 2: WAZNE INFORMACJE

2.3 Przed instalacja

a. OGOLNE: Instalacja i naprawa urzadzen firmy Frymaster powinna by¢ przeprowadzana przez
osoby wykwalifikowane, licencjonowane i1 (lub) autoryzowane. Wraz z dostarczona z wytworni
frytownica Frymaster zataczono wykaz Autoryzowanych Os$rodkow Serwisowych Frymaster
(FASC).

Jezeli ta lista nie jest dostgpna, nalezy skontaktowaé si¢ z Dzialem obstugi technicznej
Frymaster/Dean pod numerem telefonu zamieszczonym na przedniej okladce niniejszego
podrecznika.

UWAGA: Niekorzystanie z wykwalifikowanych serwisantéw powoduje uniewaznienie fabrycznej
gwarancji urzadzenia Frymaster.

b. STANDARDY: Wszystkie elektryczne urzadzenia smazalnicze musza by¢ podiaczane do sieci
elektrycznej oraz uziemianezgodnie z przepisami lokalnymi, a w przypadku ich braku zgodnie z
najnowszymi wydaniami:

1. Stany Zjednoczone:

National Electric Code Standards ANSI/ NFPA #70.

American National Standard Institute
1430 Broadway
New York, NY 10018

NFPA Standards #96 and #211

National Fire Protection Association
470 Atlantic Avenue
Boston, MA 02110

2. Kanada: Canadian Electrical Code Part 1, CSA-C22.1.

Canadian Standards Association
178 Rexdale Blvd.

Rexdale, ONT

MOW 1IR3

3. Unia Europejska (CE): Wszystkie elektryczne urzadzenia smazalnicze musza by¢ podtaczane
do sieci elektrycznej oraz uziemianezgodnie z przepisami lokalnymi, a w przypadku ich braku
zgodnie z najnowszymi wydaniami:odpowiednich standardow krajowych lub europejskich.

2.4 Wypakowywanie frytownicy/podzespotéw

Upewnij sig, ze opakowanie stoi pionowo. Ostroznie wypakuj frytownice i wyjmij z kartonu wszystkie
akcesoria. Nie wyrzucaj ani nie zgub ich - bgda potrzebne.

Po wypakowaniu natychmiast sprawdz, czy na sprzgcie nie wida¢ uszkodzen powstalych podczas transportu.
Jezeli widoczne sa uszkodzenia, skontaktuj si¢ z przewoznikiem i zt6z odpowiednia reklamacje. Nie
kontaktuj si¢ z producentem, poniewaz odowiedzialno$¢ za uszkodzenia powstale podczas transportu jest
sprawa migdzy przewoznikiem i dealerem lub uzytkownikiem.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 2: WAZNE INFORMACJE

2.4 Wypakowywanie frytownicy/podzespotéw (ciag dalszy)

Jezeli dostarczone urzadzenie jest uszkodzone:

a. Natychmiast zglo$ uszkodzenia — niezaleznie od ich rozmiaru.

b. Widoczne uszkodzenia lub straty — Dopilnuj aby zostaly odnotowane na liscie przewozowym lub
pokwitowaniu przyjecia podpisanym przez dostawce.

c. Straty i uszkodzenia ukryte — Jezeli uszkodzenia nie zostaly zauwazone przed rozpakowaniem
urzadzenia jak najszybciej zglo$ je firmie przewozowej i z16z reklamacje o uszkodzeniu ukrytym.
Nalezy to zrobi¢ przed uplywem 15 od daty dostawy. Nalezy pamigta¢ o zachowaniu pojemnika
przewozowego w celu ogledzin.

UWAGA: Frymaster nie odpowiada za straty lub uszkodzenia powstale podczas transportu.

Jezeli urzadzenie zostato dostarczone bez zainstalowanych kotek Iub nézek, nalezy pozostawic je na palecie i
nie przecina¢ pasow stabilizujacych az do zakonczenia przygotowan do instalacji kotek lub nozek.

2.5 Konwersje jednostek

Doprowadzenie ciepla:
1 kKW =3410 BTU/h
100 BTU/h = 0,0293 kW

Temperatura:

0° Celsjusza = 32° Fahrenheita
Temperatura w stopniach Celsjusza = (Temperatura w skali Fahrenheita (F) — 32) x 0,555
Przyktad: 100° Celsjusza = (212° Fahrenheita — 32) x 0,555
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 3: INSTRUKCJA INSTALACJI

3.1 Czyszczenie frytownicy

A. Poczatkowa instalacja: Jezeli urzadzenie jest zainstalowane na nézkach nie wolno popycha¢ zadnej jego
krawedzi w celu poprawy pozycji urzadzenia. W celu umieszczenia urzadzenia w miegjscu instalacji
nalezy je podnie$¢ za pomoca podnos$nika.

B. Zmiana potozenia frytownicy: Jezeli zmieniane jest polozenie frytownicy zainstalowanej na ndzkach,
nalezy odciazy¢ wszystkie n6zki przed rozpoczgciem przenoszenia.

Wazne: Jezeli ndzka zostanie uszkodzona, nalezy skontaktowaé si¢ z lokalnym przedstawicielem serwisu,
aby natychmiast ja naprawi¢ lub wymienic.

/\ ZAGROZENIE
Jezeli frytownica nie bedzie odpowiednio zabezpieczona, moze sie przechyli¢ i spowodowa¢é
powazne obrazenia ciala. Przed przenoszeniem frytownicy nalezy oprézniéj ja z
oleju/ttuszczu. Rozgrzany ttluszcz moze sie wyla¢ i spowodowac grozne oparzenia.

3.2 Instalacja nézek i kétek
A. Ogélne
1. Nozki (przod) i sztywne koétka (tyl) nalezy zainstalowaé w poblizu miejsca uzytkownia frytownicy,
poniewaz zadne z nich nie nadaje si¢ do transportu na duze odleglosci. Frytownica elektryczna
KSCFH18E nie moze by¢ montowania bezposrednio na podlozu i musi by¢é wyposazona w
dostarczone nozki i sztywne kotka.
2. Podczas ustawiania frytownicy nalezy ja delikatnie stawia¢, aby zapobiec nagtemu obcigzeniu nézek
i wewnetrznych elementdow montazowych. Jezeli jest to mozliwe do umiejscowienia frytownicy
nalezy uzy¢ podno$nika. Przechylanie frytownicy moze uszkodzi¢ nozki.
3. Sztywne kotka moga by¢ instalowane jedynie z tytu frytownicy.
4. Po zainstalowaniu ndzek i tylnych sztywnych kotek, przejdz do punktu 3.3., "Poziomowanie
frytownicy", aby wypoziomowac ja przed uzyciem.
B. Montaz nézek i kolek (opcjonalnych)
1. Zdejmij urzadzenie z palety.

2. Ostroznie unies urzadzenie podnosnikiem widlowym lub w inny stabilny sposob.

3. Umie$¢ po jednej podktadce blokujacej na kazdej $rubie z szesciokatna gtdowka.
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3.2 Instalacja n6zek i kotek (ciag dalszy)

4. W1toz sruby szesciokatne z podktadkami blokujacymi [gwint 1/4-20 dtugosci 19mm ) do otworow w
ptytkach montazowych nozek i przymocuj je do przedniego kanatlu. W ten sam sposob zamontuj
tylne kotka sztywne do tylnego kanatu. U gory plytek montazowych producent dotaczyl nakretki
blokujace, aby uchwyci¢ wkrecane sruby.

5. Dokre¢¢ sruby z minimalnym ciagiem 5,65 J.

A\ uwaca
Przy wymianie nézek na kétka urzadzenie musi by¢ schtodzone do temperatury pokojowej i
oproéznione z oleju.

3.3 Poziomowanie frytownicy

A ZAGROZENIE
Niezbedne jest odpowiednie zabezpieczenie urzadzenia przed przemieszczaniem sie — bez
powodowania naprezen mechanicznych w przewodzie elektrycznym. Do frytownicy
doltaczono zestaw ograniczajacy ruchomos¢ urzadzenia. Jezeli brakuje zestawu
ogranicznikéw, skontaktuj sie z lokalnym Autoryzowanym Osrodkiem Serwisowym
Frymaster (FASC), aby zaméwié cze$¢ nr 826-0900.

A. Poldz poziomice na frytownicg i wypoziomuj urzadzenie w plaszczyznie przod-tyt. Jezeli frytownica stoi
nieréwno w plaszczyznie bok-bok, konieczna jest regulacja platformy lub innej ptaszczyzny. W
urzadzeniach wyposazonych w zestaw noézki/kotka, nie ma mozliwosci przeprowadzenia regulacji
poziomu bocznego. (Jezeli frytownica jest wyposazona tylko w nézki mozna przeprowadzi¢ taka
regulacje. Jezeli frytownica jest wyposazona jedynie w kotka, nie mozna poziomowac frytownicy). Jezeli
frytownica nie stoi réwno, urzadzenie moze nie funkcjonowa¢ wydajnie, olej moze nie sptywac
odpowiednie w celu filtracji, a takze moze by¢ nierowno wzgledem sasiednich urzadzen w baterii.

Nézki (Tylko)

1.  Wyregulyj wysoko$¢ nozek przekrecajac szeSciokatng nakrgtke na dole ndzki za pomoca nastawnego lub
klucza francuskiego 27 mm.

2. Nakretka sze$ciokatna stuzy jedynie do niewielkich korekcji wysokosci nozek. Nie nalezy
regulowac o wigcej niz 25 mm.

3. Podczas poziomowania urzadzenia nalezy mocno trzymac¢ nézke, aby nie wyginata si¢ ona, ani nie
przekrecata przy przekrgcaniu nakretki do zadanej wysokosci.

Sztywne Kotka (Tylko)

1. Sztywne kotka mozna instalowaé tylko w tylnym kanale. W przednim kanale musza by¢
zamontowane nozki.
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2. W przypadku sztywnych kétek nie ma mozliwos$ci poziomowania urzadzenia.
B. Jezeli podtoga jest nier6wna lub pochyta, nalezy umiesci¢ frytowniceg na gladkiej platformie.

C. Po przesunigciu frytownicy nalezy ja ponownie wypoziomowac zgodnie z instrukcjami w punkcie 3,
A-B.

D. Po ostatecznym ustawieniu frytownicy na stanowisku smazalniczym, zainstaluj ograniczniki dostarczone
z urzadzeniem, aby nie zawieszalo si¢, ani nie przekazywalo naprezen na przewody/potaczenia
elektryczne lub instalacje gazowa. Zainstaluj ograniczniki zgodnie z dostarczona instrukcja (patrz rycina
ponizej). Jezeli urzadzenie zostanie odlaczone w celu przeprowadzenia czynnosci serwisowych lub z
innych powodow, przed ponownym uzyciem frytownicy nalezy zatozy¢ ograniczniki.

Pas kotwiczacy lub
fi rani

icuch ograniczajacy PRZOD FRYTOWNICY

UWAGA: Wykrzywione facze
faricu

S$ruba mocujaca
nézke lub kétko

UWAGA: Po przeprowadzeniu instalacji nalezy sprawdzi¢, czy spetlnia ona powyzsze
zalecenia. Kierownik i (lub) obstuga powinni zosta¢ poinformowani, ze urzadzenie zostato

zainstalowane z ogranicznikami. Jezeli ograniczniki zostang usuniete w celu przesuniecia
frytownicy (np. w celu posprzatania pod nig, czy tez zmiany pozycji), nalezy dopilnowaé, aby
zostaly ponownie zainstalowane po umieszczeniu frytownicy w miejscu stalej instalacji.

3.4 Potaczenia elektryczne

A\ OSTRZEZENIE
Urzadzenie nalezy przytaczaé¢ jedynie do sieci elektrycznej o identycznym napieciu i fazie,
jak uwidocznione na tabliczce znamionowej umieszczonej po wewnetrznej stronie drzwiczek.

Przewdéd uziemienia MUSI by¢ podiaczony do terminalu uziemienia znajdujacego sie
niedaleko bloku terminalu doprowadzajacego energie.

Instalacje i montaz nalezy zaplanowac zgodnie z przepisami lokalnymi. Polaczenia serwisowe powinny by¢
dokonywane przez blok terminali dostarczajacych energi¢, znajdujacych si¢ w dolnej, tylnej czesci
frytownicy oraz skrzynki podzespotow znajdujacej si¢ pod rynienka przewodow sterujacych. Zaleca sig, aby
to potaczenie byto dokonywane za pomoca zatwiedzonego (zgodnie z lokalnymi przepisami) elastycznego
przewodu elektrycznego metalicznego lub krytego gumac i szybkozlacza. Jezeli wymagane sa polaczenia
sztywne przez kanaly kablowe, nalezy je przeprowadzi¢ przez tylna cz¢s$¢ szafki frytownicy do wejsciowego
bloku frytownicy.
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A. Schemat elektryczny: Znajduje si¢ on po wewngetrznej stronie przednich drzwiczek. Natgzenie pradu dla
urzadzen zalezy od dostarczonych akcesoriow. Wymagane natgzenie zostalo okre$lone na tabliczce
znamionowej (wewngtrzna strona drzwiczek).

3.5 Wymagania dotyczace zasialania

Kazda frytownica powinna by¢ wyposazony w oddzielny przewod dla elementu grzejnego a takze przewod
kontrolny.

A ZAGROZENIE
NALEZY zastosowaé przewody miedziane o temperaturze znamionowej co najmniej 75°C.

MODEL | NAPIECIE | FAZA |[OKABLOWANIE MIN. ROZMIAR AMP (na odgalezienie)
SERWIS AWG (mm?)

L1 L2 L3

KSCFH18E 208 3 3 6 (16) 50 50 50

KSCFH18E 240 3 3 6 (16) 43 43 43

/A ZAGROZENIE
Parametry zasilania niniejszego urzadzenia MUSZA by¢é zgodne z pdoanymi na tabliczce
znamionowej znajdujacej sie po wewnetrznej stroniedrzwiczek.

/A ZAGROZENIE
Wszelkich potaczen elektrycznych urzadzenia NALEZY dokonywaé zgodnie ze schematami
elektrycznymi dostarczonymi wraz z nim. Schemat elektryczny znajduje sie po wewnetrznej
stronie drzwiczek frytownicy.

3.6 Przelaczniki

A. Frytownice wyposazone w KFC-1 Computer

System tej frytownicy/filtracyjny jest wyposazony w wylacznik bezpieczenstwa zaworu spustowego i
wylacznik ptywajacy w kadzi w kazdej z dwéch frytownic z baterii. Wylaczniki bezpieczenstwa zaworu
spustowego odcinaja zasilanie obwodu grzewczego podczas procesu filtracji, tym samym zapewniajac
dodatkowe zabezpieczenie. Podczas filtracji nalezy zawsze pozostawia¢ komputer WEACZONY.

Komputer KFC-1 monitoruje proces smazenia. Komputer rejestruje liczbe sekwencji smazalniczych i
blokuje cykl smazenia po osiagnigciu wezesniej zdefiniowanej liczby. Aby komputer ponownie zezwolit
na przeprowadzenie cyklu smazenia, zawor spustowy musi zosta¢ otwarty, olej przefiltrowany, a zawor
spustowy zamknigty ponownie.
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Szczegoblowe informacje znajdujg si¢ w Instrukcji obslugi komputera smazalniczego KFC-1.

B. Pozostale przelaczniki frytownicy/filtru.

1. Przelacznik zasilania frytownicy (Komputer): Zasilanie frytownicy jest wlaczane i wylaczane za
pomoca komputera. Wigcej informacji znajdziesz w instrukcji obstugi komputera

2. Mikroprzetacznik zaworu spustowego: Po
otwarciu zaworu spustowego komputer

wyswietli DRAIN OPEN (Zawor Spustowy
Otwarty). Komputer zostanie zablokowany
uniemozliwiajac przeprowadzenie
jakiejkolwiek  czynno$ci zwiazane] ze
smazeniem do czasu naci$nigcia przycisku
EXIT/COOL FILTER (Wyjscie/Chtodzenie
filtru) .

3.  Przelacznik ptywajacy: Umieszczony w kadzi.
Stanowi  wylacznik  bezpieczenstwa -
uniemozliwia aktywowanie modutu
grzewczego przez kompuer, jezeli poziomm
oleju jest nizszy niz rurek grzewczych.

Umiejscoweinie przetgcznika.
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4. Przelacznik  zerowania om filtru:
Znajduje  si¢  pod lewym  panelu
sterowniczym  baterii  frytownic. Ten
przetacznik zeruje silnik pompy filtru UFF.

5. Przelacznik wymuszajacy reczna obshluge
filtru: Znajduje si¢ pod lewym panelu
sterowniczym  baterii  frytownic. Ten
przetacznik umozliwia samodzielna obsluge
filtru UFF, jezeli powstana problemy z praca
automatyczna.

(7]
e}
0
=
=

Przetacznik zerowania Przetacznik wymuszajacy
pompy filtru reczng obstuge filtru

3.7 Uchwyty zaworu spustowego i powrotnego oleju

1. Uchwyt zaworu spustowego (czerwony)
Pociagna¢, aby otworzy¢. Zawoér spustowy
powinien by¢ zamknigty przez caly czas,
poza okresem spuszczania oleju i/lub
filtrowania.

2. Zawor powrotu oleju Pociagnij i przekreé
uchwyt powrotu oleju, aby otworzy¢ zawor
powrotu filtrowanej kadzi. Po pociagnigciu
uchwytu wlaczona zostanie pompa filtru.
Z6tty uchwyt powinien byé uzywany
wylacznie podczas filtrowania. Dopchnigcie
zottego uchwytu zamyka zawor powroty
oleju i wylacza silnik pmpy filtru.

Uchwyt zaworu spustowego. Zawor powrotu oleju.

/\ OSTRZEZENIE
Jezeli bezpiecznik pompy nieustannie sie aktywuje, nie resetuj go. Wystepuje potencjane
niebezpieczenstwo. W celu rozwigzania problemu skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.
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3.8 Wstepne czyszczenie przed uruchomieniem

Nowe urzadzenia sa czyszczone przez producenta rozpuszczalnikami, aby usuna¢ wszelkie zabrudzenia,
smary 1 thuszcze pozostale po procesie produkcji. Przed przygotowywaniem zywno$ci urzadzenie nalezy
doktadnie przemy¢ goraca woda z mydtem w celu usunigcia pozostatosci powtok zabrudzen i zanieczyszczen,
a nastepnie splukac i osuszy¢. Ponadto nalezy umy¢ wszystkie akcesoria dostarczone z urzadzeniem. Zamknij
doktadnie zawor spustowy wyjmij sito na okruchy. Upewnij sig, ze Sruby mocujace czujnik temperatury do
obreczy migdzy rurkami grzewczymi sa dobrze dokrgcone.

A\ OSTRZEZENIE
Nalezy usungé wszelkie pozostatosci wody z kadzi przed napeinieniem jej ttluszczem. W
przeciwnym przypadku goracy olej bedzie pryskat i poparzy obstuge.

3.9 Przygotowania koncowe

A. Kadz KSCFH18E moze pomiesci¢ okoto 40,5 kg thuszczu.

B. Upewnij sig, ze wytaczniki zasilania sa w pozycji "OFF" (Wyl.).

C. Upewnij sig, ze pochylne elementy grzewcze sa w pozycji "dolne;j".

D. Tluszez ciekly (olej smazalniczy) Wypehij frytownicg do dolnej kreski OIL LEVEL (poziom oleju)
wytltoczonej na tylnej $ciance kadzi. Wymien sto podtrzymujace kosze.

A\ OSTRZEZENIE
Jezeli poziom oleju, ttuszczu piekarskiego lub wody w kadzi nie zakrywa rurek grzewczych
eksploatacja frytownicy jest zabroniona.

A ZAGROZENIE
NIGDY nie nalezy umieszcza¢ pelnego bloku statego ttuszczu piekarskiego na elementach
grzewczych. Spowoduje to uszkodzenie elementéw i zwiekszy ryzyko btyskawicznego
osiagniecia temperatury zaptonu tluszczu, a tym samym pozaru.

E. Staly tluszcz piekarski: Staty thuszcz piekarski nalezy wczesniej wstepnie stopi¢ w innym urzadzeniu lub
pocia¢ go na mate kawalki i umiesci¢ w strefie chtodnej, na dnie kadz (przy pochylnych elementach
grzewczych umieszczony w "gornej" pozycji i WYLACZONYCH). Obniz elementy grzewcze i
kontynuuj wkladanie tluszczu piekarskiego, uwazajac aby nie uszkodzi¢ czujnika temperatury (na
elementach grzewczych) lub czujnika przegrzania (zamontowanego w kadzi). Umieszczajac w kadzi staty
thuszcz piekarski nalezy zawsze upewnic sig, ze przetacznik ptywajacy znajduje si¢ w pozycji "gornej".
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3.9 Przygotowania koncowe (ciag dalszy)

Wazne: Jezeli wylacznik plywajacy zostanie przyblokowany przez tluszcz piekarski w
pozycji "dolnej"”, frytownica nie nagrzeje sie. Umieszczajac w kadzi staly ttuszcz
piekarski nalezy zawsze upewni¢ sie, ze przetacznik ptywajacy znajduje sie w
pozycji "goérnej".

F. Komputer smazalniczy KFC-1 Wilacz
komputer (to  rowniez  wlacza
frytownicg). Komputer aktywuje cykl

Ikony wskaznika nagrzewu

topienia, aby stopi¢ tluszcz piekarski. il . _ o
Gdy elementy grzewcze beda wlaczaty .F/O 506 O‘ Frymaster ‘O S C?‘.
i wylaczaly si¢ w celu stopienia

thuszczu piekarskiego, ikony nagrzewu O@@O@ SMS @@@

po obu swomch pryiskw  @EEEE EEE00

CWOFF

produktow KFC-1 rowniez beda si¢
wlaczalty 1 wylaczaly. Komputer |
bedzie wyswietlat LOw (niska)
dopoki temperatura thuszczu bedzie
wynosita ponizej 124°C.

Higg o]

Przyciski produktow

PO BERACE CALL
1.800-5518633 e

Komputer bedzie wyswietlal biezaca temperatur¢ az do osiagnigcia temperatury docelowej oleju. Po
zkaonczeniu cyklu topienia, frytownica przejdzie w tryb ciaglego nagrzewu az do osiagnigcia temperatury
docelowej. Gdy komputer aktywuje nagrzew, ikony nagrzewu zaswieca si¢ po aktywowaniu elementow
grzewczych. Po osiagnieciu temperatury docelowej komputer wyswietli "Drop” (Wiéz).

G. Gdy tluszez piekarski osiagnie temperature docelowa, poczekaj az elementy grzewcze wlacza si¢ i wylacza
jeszcze przynajmniej cztery razy, a nastgpnie wtoz termometr lub pirometr w poblizu czujnika temperatury na
glebokos¢ okoto 7,6 cm. Po czwartym cyklu wylaczen palnikdéw, temperatura wskazywana przez termometr
nie powinna roézni¢ si¢ od temperatury ustawionej w komputerze o wigcej niz 62°C.

H. Po napehieniu frytownicy i stopieniu ttuszczu ustaw sito wspierajace kosze nad elementami grzewczymi.

A\ ZAGROZENIE
Podczas pracy z GORACYM OLEJEM nalezy zawsze nosi¢ odporne na dziatanie oleju
izolowane rekawice i (lub) odziez ochronna.

GORACY TLUSZCZ nalezy zawsze spuszcza¢ do metalowego pojemnika. GORACY TLUSZCZ
moze stopic platikowe wiadra i spowodowac pekniecie szklanych pjemnikéw.
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ROZDZIAL 4: CODZIENNA EKSPLOATACJA

4.1 Rozpoczecie pracy

1.

Na poczatku zawsze upewnij si¢, ze komputer jest "OFF" (Wylacz).

4.2 Eksploatacja ogdlina

1.

W celu utrzymania wysokiej jakosci produktow, wygody i oszczednosci w dlugim okresie, zawsze
uzywaj wysokiej jakos$ci ttuszczu ptynnego.

Jezeli wykorzystujesz thuszcz staly, nigdy nie top go poprzez umieszczenie calego bloku w kadzi.
Cho¢ 177°C jest zazwyczaj zalecana temperatura smazenia , ustawiaj zawsze najnizsza mozliwa

temperaturg, w ktorej mozna uzyska¢ wysokiej jakosci produkt, wydluzajac przy tym czas
przydatnosci oleju.

4.3 Procedury uruchomieniowe

1.

Jezeli frytownica jest pusta nalezy wla¢ do kadzi olej do poziomu okreslanego przez dolng kreske
OIL LEVEL (Poziom Oleju) wyztobiona na tylnej $ciance. Jezeli wykorzystywany jest thuszcz
piekarski w postaci statej, nalezy go stopi¢ zgodnie z procedura opisang w Sekcji 3.8 Przygotowania
koncowe.

Komputer smazalniczy KFC-1:

Wilacz komputer i wybierz i >
A puter . I‘ ‘“’Frymaster‘

program smazenia zgodnie z ear

opisem zamieszczonym W ©O0O0O0O0 Q000 0

Podreczniku uzytkownika O@@O@ SMS @@@

komputera  smazalniczego EEEEE | @00
KFC-1 SMS. ©) e

hiti]

HEAT

Przyciski ON/OFF

4.4 Filtracja

1.

W celu prawidlowego przebiegu filtracji komputer KFC-1 musi pozosta¢ "ON" (Wiaczony) podczas
catego procesu.

Tluszcz nalezy filtrowa¢ co najmniej raz dziennie a w przypadku bardzo czgstego smazenia nawet
czesciej. Takie postgpowanie zapewnia maksymalne wydluzenie okresu przydatnosci tluszczu,
lepszy smak przygotowywanej zywno$ci oraz minimalizuje aromaty przekazywane pomigdzy
kolejnymi smazonymi porcjami.

4-1



FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 4: CODZIENNA EKSPLOATACJA

4.4 Filtracja (ciag dalszy)
1. Jezeli wykorzystywany jest tluszcz staly nalezy przed wylaczeniem silnika filtru wyczysci¢
przewody powrotne. W tym celu nalezy pozostawi¢ pompg wiaczona przez 10-15 sekund, do
pojawienia si¢ pecherzykéw powietrza w kadzi. W przeciwnym przypadku moze dojs¢ do

stwardnienia tluszczu i zapchania potaczen.

Dokladny opis procedury filtracji znajduje si¢ w Rozdziale 6.

4.5 Procedura wyltaczania

1. Po zakonczeniu dniéwki nalezy przefiltrowaé olej we wszystkich frytownicach i opréznié¢ przewody
filtru. Przykryj wszystkie otwarte zbiorniki z olejem. "OFF" (Wylacz) komputer.

4.6 Wylaczanie urzadzenia

1. Przy wylaczaniu urzadzenia na czas dluzszy niz jedna noc, nalezy spusci¢ olej i doktadnie wymy¢
frytownicg. Po czyszczeniu nalezy zutylizowac¢ olej lub ponownie wla¢ go do kadzi. "OFF" (Wylacz)
komputer.
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ROZDZIAL 5: KONSERWACJA ZAPOBIEGAWCZA

5.1 Informacje ogélne

Dobrze konserwowane urzadzenie pracuje wydajniej i ma dluzsza zywotnos¢é. Podczas dnia roboczego
frytownice nalezy utrzymywacé w czystosci, a na koniec dnia nalezy ja doktadnie wyczyscic.

5.2 Codziennie

Wymyj wszystkie cze$ci ruchem. Wyczy$¢ wszystkie powierzchnie zewnegtrzne. Do pielggnacji stali
nierdzewnej nie uzywaj rozpuszczalnikow, welny stalowej i innych materialéw S$ciernych. Przefiltryj
olej/thuszcz, a jesli jest to konieczne - wymien go. W przypadku intensywnego korzystania (np. smazenia
obfitych porcji) olej/thuszcz nalezy filtrowac czgsciej.

A\ OSTRZEZENIE
NIE WOLNO dopusci¢, aby woda przedostata sie do miski filtru lub systemu filtrujacego.
Jezeli woda przedostanie sie do systemu spowoduje nieodwracalne uszkodzenia, co
skutkuje uniewaznieniem odpowiednich gwaranciji.

5.3 Co tydzien

Zupekie opréznij kadz do filtru albo pojemnika stalowego. Nie uzywaj plastikowych wiader ani szklanych
pojemnikow.

Wyczy$¢ kadz dobrym $rodkiem czyszczacym lub goraca woda i silnym detergentem.

Zamknij zawor spustowy i ponownie napetnij kadz roztworem czyszczacym albo woda z detergentem.
Oskrob $cianki kadzi oraz elementy grzewcze. Nastgpnie oproznij kadz i optucz czysta woda.

Po zakonczeniu mycia doktadnie opréznij, sptucz i osusz kadz.

Napehij kadz tluszczem zgodnie z opisem w Sekcji 3.8 niniejszego podrecznika.

/\ ZAGROZENIE
Nalezy usuna¢ wszelkie pozostatosci wody z kadzi przed napetnieniem jej tluszczem. W
przeciwnym przypadku goracy olej bedzie pryskat i poparzy obstuge.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 5: KONSERWACJA ZAPOBIEGAWCZA

5.4 Okresowo/Co rok

Frymaster zaleca, aby Serwisant akredyvtowany przez producenta dokonywal co najmniej dorocznego
przegladu urzadzenia w zakresie:

Ogledziny szafki wewnatrz i na zewnatrz, z przodu i z tylu pod katem nagromadzen thuszczu.

Ustalenia, ze przewody agregatu grzejnego sa w nalezytym stanie i nie wykazuja widocznych przetare,
uszkodzen izolacji oraz, ze nie sa zathuszczone.

Ustalenia, ze eclementy agregatu grzejnego sa w nalezytym stanie, bez nagromadzen
zweglonego/skarmelizowanego ttuszczu. Ogledziny elementow pod katem nadmiernego wypalenia.

Ustalenia, ze mechanizm wychylowy dziala poprawnie podczas opuszczania i podnoszenia podzespotow
oraz ze odpowiednie przewody nie sa splatane i/lub nie maja otar¢.

Ustalenia, ze pobor pradu (A) elementéw grzejnych miesci si¢ w dopuszczalnych normach zgodnie z
tablica znamionowa urzadzenia.

Sprawdzenie, czy sondy temperatury i wysokotemperaturowe sa wlasciwie podlaczone, dokrgcone i
dziataja nalezycie, oraz ze ostony sond sa nadal na wtasciwych miejscach.

Ustalenia, ze elementy skrzynki podzespotow i stykow (tzn. komputer/sterownik, przekazniki, plyty
interfejséw, transformatory, styczniki, etc.) sa w nalezytym stanie i wolne od zaolejenia i innych

zanieczyszczen.

Ustalenia, ze przewody skrzynki podzespotow i stykow sa nalezycie podlaczone i ze okablowanie jest w
dobrym stanie.

Sprawdzenie, czy wszystkie elementy zabezpieczajace (tzn. ostony stykow, przetaczniki resetujace, etc.)
sa na miejscu i dziataja poprawnie.

Sprawdzenie, czy kadz jest we wlasciwym stanie, wolna od przeciekoéw, oraz ze izolacja kadzi pozostaje
w stanie uzywalno$ci.

Ustalenia, ze catos¢ okablowania i stykow jest nieobluzowana i w dobrym stanie.

Wewnetrzny uklad filtracyjny:

Ogledziny wszystkich przewodow zwrotnych i odptywowych tluszczu pod katem wyciekow i
potwierdzenie, ze wszystkie ztaczki sa sprawne.

Ogledziny miski filtru pod katem wyciekow i1 czystosci. Jesli w koszu na okruchy jest znaczne
nagromadzenie okruchdéw, pouczenie wiasciciela/uzytkownika, ze kosz z okruchami nalezy codziennie
opréznia¢ do zaroodpornego pojemnika i czyscic.

Sprawdzenie, czy wszystkie uszczelki koliste i inne (takze te dla urzadzenia Power Shower oraz przy

szybkoztaczach) znajduja si¢ na swoich miejscach i sa w dobrym stanie. Jezeli uszczelki sg zuzyte lub
uszkodzone, nalezy je wymienic.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 5: KONSERWACJA ZAPOBIEGAWCZA

5.4 Okresowo/Co rok (ciag dalszy)
e Kontrola szczelnosci uktadu filtrujacego w zakresie:

— Przy opréznionej misce filtra, nalezy po kolei umieszcza¢ kazda dzwigni¢ zwrotu oleju w pozycji
ON (W1). Sprawdzenie, czy pompa uruchamia si¢ i ze w thuszczu piekarskim wiasciwej kadzi
pojawiaja si¢ pecherzyki (lub stychaé bulgot z urzadzenia Power Shower).

— Zamknij wszystkie zawory zwrotne oleju (czyli ustaw wszystkie dzwignie w pozycji OFF (Wyt)).
Sprawdzenie, czy kazdy zawor zwrotny dziala poprawnie poprzez aktywowanie pompy filtru za
pomoca dzwigni na jednym z mikroprzetacznikow zwracania oleju. W zadnej kadzi nie powinny by¢
widoczne pecherzyki powietrza (a z urzadzenia Power Shower nie powinien wydobywac sie bulgot).

— Sprawdzenie, czy miska filtra jest gotowa do filtrowania, a nastgpnie oproznienie kadzi z tluszczu
ogrzanego do 177°C do miski filtra i zamknigcie zaworu odpltywowego frytownicy. Ustaw wytacznik
w potozeniu ON (Wlaczone). Poczekaj az olej smazalniczy wleje si¢ z powrotem do kadzi (na co
wskazuja pecherzyki powietrza w oleju smazalniczym lub zaprzestanie wyptywu oleju z urzadzenia
Power Shower). Ustaw dzwigni¢ powrotu oleju na pozycje OFF (Wyt). Czas ponownego napetnienia
kadzi powinien wynie$¢ okoto 2 minut i 30 sekund.

Aby zapewni¢ dobra kondycje frytownicy i bezpieczne Srodowisko pracy, frytownice powinien
okresowo sprawdzaé¢ wykwalifikowany serwisant - w ramach zwyklego programu pielegnacji kuchni.

5.5 Stal nierdzewna
Wszystkie zewngtrzne czgsci frytownicy wykonane ze stali nierdzewnej powinny by¢ w ciagu dnia regularnie
czyszczone za pomoca goracej wody z mydlem, po zakonczeniu dnia roboczego - pltynem czyszczacym

przeznaczonym dla tego typu materiatu.

Nie wolno uzywac welny stalowej, materiatow $ciernych, proszkow do szorowania itp.!

Do zeskrobywania zabrudzen ze stali nierdzewnej nie wolno uzywa¢ metalowych nozy, topatek i innych
narzedzi metalowych. Zarysowania sg niemal niemozliwe do usunigcia.

Jezeli konieczne jest oskrobanie stali nierdzewnej w celu usunigcia stwardniatych zanieczyszczen, nalezy je
namoczy¢ i uzywac jedynie z drewnianej lub plastikowej skrobaczki.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 6: DOLNY SYSTEM FILTRACJI (UFF)

6.1 Informacje ogélne

A\ OSTRZEZENIE
Kierownik zmiany jest odpowiedzialny za zapoznanie si¢ przez personel z zagrozeniami
zwigzanymi z obsluga systemu filtrowania goracego tluszczu, a w szczegéblnosci z
procedurami filtracji, spustu oleju oraz czyszczenia urzadzenia.

Frytownice KSCFH18E sa wyposazone w dolny system filtracji (UFF). Thuszcz nalezy filtrowa¢ co najmniej
raz dziennie a w przypadku bardzo czgstego smazenia nawet czegsciej. Takie postgpowanie zapewnia
maksymalne wydtuzenie okresu przydatnosci thluszczu, lepszy smak przygotowywanej zywno$ci oraz
minimalizuje aromaty przekazywane pomigdzy kolejnymi smazonymi porcjami.

Jezeli frytownica jest wyposazona w komputer smazalniczy KFC-1, podczas filtracji musi on by¢
ZAWSZE WEACZONY. Aby umozliwi¢ eksploatacje frytownicy, komputer musi posiada¢ informacje
o stanie (otwarciu lub zamknigciu) zaworow spustowych.

W celu utrzymania wysokiej jakosci produktéw, wygody i oszczednos$ci w dlugim okresie, zawsze uzywaj
wysokiej jakosci ttuszezu ptynnego.

Jezeli wykorzystywany jest tluszcz staly nalezy przed wylaczeniem pompy filtru wyczysci¢ przewody
powrotne. Wszystkie elastyczne przewody nalezy rozwiesi¢, poniewaz thuszcz staty stwardnieje podczas
ochtadzania i zablokuje przewody.

6.2 Przygotowywanie filtru
Zbierz narzedzia do filtracji. Sa one dostarczane z zestawem poczatkowym :

e  Szczotka do kadzi - wykorzystywana do czyszczenia bocznych $cian kadzi, elementow grzewczych
oraz usuwania osadow podczas filtracji lub wymiany oleju.

e Wycior - uzywany do usuwania duzych pozostatosci w rurze spustowej (jezeli jest to konieczne).
e  Proszek filtrujacy.

e  Papier filtru.

Ponizsze narzgdzia nie sa wymagane, ale utatwiaja filtrowanie:
e  Miarka - Uzywana do odmierzania ilo$ci proszku filtrujacego.

e  Czerpak ze stali nierdzewnej — uzywany do usuwania duzych zanieczyszczen z oleju przed
filtrowaniem.

Wazne: Podczas pracy z goragcym olejem nalezy zawsze nosi¢ odporne na dzialanie oleju izolowane
rekawice i (lub) odziez ochronna.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 6: DOLNY SYSTEM FILTRACJI (UFF)

6.2 Przygotowywanie filtru (ciag dalszy)

1. W6z odziez/rgkawice ochronna. Wyciagnij
miske filtru z szafki filtru. Usun pokrywy.

Wyciagnij miske filtru z urzadzenia i zdejmij pokrywy.

2. Podloz tacke na skropliny pod megskim ztaczem
miski filtru.

3. Zdemontuj sito na okruchy. Doktadnie umyj w

goracej wodzie z mydlem, a nastgpnie optucz i
0SUuSZ.

Zdejmij sito na okruchy. Jezeli w sicie znajdujg sie
okruchy, oproznij sito do Zzaroodpornego
pojemnika. Dokfadnie umyj sito w gorgcej wodzie
z mydtem, a nastepnie optucz i osusz.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 6: DOLNY SYSTEM FILTRACJI (UFF)

6.2 Przygotowywanie filtru (ciag dalszy)

4. Zdejmij pierscien dociskajacy

5. Zdejmij z miski filtru i wyrzu¢ stary arkusz — L ==
papieru filtru. -

Zdejmij i wyrzu¢ stary arkusz papieru filtru.

6. Zdejmij obudowg filtru z dna miski.

:

Wyciagnij sito filtru z miski filtru.



FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 6: DOLNY SYSTEM FILTRACJI (UFF)

6.2 Przygotowywanie filtru (ciag dalszy)

7. Doktadnie wyczy$¢ miske i wszystkie jej czesci
zgodnie z opisem tych czynno$ci dla filtra na
okruchy (krok 3.).

Wyczys¢ miske filtru i jej elementy Przed ponownym
montazem upewnij sie, ze wszystkie czesci sg suche.

8. Sprawdz wlot i upewnij si¢, ze otwor |
odpowietrznika jest otwarty i wolny od tluszczui |
innych zanieczyszczen.

Umiejscowienie otworu odpowietrznika na
rurce wlotowe;.

9. W16z sito 1 na dnie miski roztéz jeden arkusz
papieru. Sito nalezy zamontowaé przed
rozlozeniem  papieru. W  przeciwnym
przypadku filtr nie bedzie dzialal poprawnie.

Wiasciwe umiejscowienie papieru filtru.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 6: DOLNY SYSTEM FILTRACJI (UFF)

6.2 Przygotowywanie filtru (ciag dalszy)

10. Zamontuj pierscien dociskajacy Upewnij sig¢ ze
papier jest prawidlowo roztozony pod
pier$cieniem dociskajacym.

Zatrzaski na pierscieniu dociskajgcym.

" R =
11. Rozsyp rownomiernie na papierze filtrujacym b m

1 miarke/paczke (227 gramow) proszku
filtrujacego.

~
\.
N Ty
iy

Do réwnomiernego roztozenia proszku na arkuszu
uzyj miarki lub tyzki.

12. Zamontuyj sito na okruchy. Dopilnuj aby sito na
okruchy bylo czyszczone w ciagu dnia
roboczego.

Prawidtowo ztozona miska filtru, gotowa do uzytku.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 6: DOLNY SYSTEM FILTRACJI (UFF)

6.2 Przygotowywanie filtru (ciag dalszy)

13. Zamontuj pokrywy filtru na misce filtru.

14. W16z miske filtru do szafki frytownice, uwazajac
aby obydwa rozszerzenia rur spustowych
znajdowaly si¢ bezposrednio nad otworem w
pokrywie miski filtru.

Umieszczanie miski filtru w szafce. Filtr jest
gotowy do pracy.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 6: DOLNY SYSTEM FILTRACJI (UFF)

6.3 Eksploatacja filtru UFF

/\ ZAGROZENIE
Spust i filtrowanie tluszczu wymagaja zachowania najwyzszej ostroznosci, celem uniknigcia
powaznych oparzen, jakie moga powstaé¢ przy niezachowaniu ostroznosci. Filtrowany
ttuszcz ma temperature 177°C lub zblizona. Przed uruchomieniem przetacznikéw Ilub
zaworéw nalezy upewnié¢ sie, ze wszystkie przewody sa poditaczone prawidlowo oraz ze
uchwyty spustu pozostaja we witasciwych potozeniach. Podczas spuszczania i filtrowania
ttuszczu nalezy nosi¢ odpowiedni sprzet ochronny.

/\ ZAGROZENIE
NIGDY nie nalezy spuszczac tluszczu przy wiaczonych elementach grzewczych! Spowoduje
to trwate uszkodzenie elementéw i moze byé przyczyng wybuchowego zaptonu ttuszczu.
Skutkuje to réwniez uniewaznieniem gwarancji Frymaster.

A\ OSTRZEZENIE
Szkice i zdjecia zamieszczone w niniejszej instrukcji podano z mysla o ilustrowaniu
czynnosci z eksploatacji, higieny oraz technicznych — niekoniecznie zgodnie z procedurami
dyrekcji danego zaktadu klienta.

/\ ZAGROZENIE
We frytownicach wyposazonych w zestaw filtracyjny, tace na okruchy nalezy oprézniaé do
pojemnika zaroodpornego, codziennie pod koniec czynnosci kuchennych. Niektére drobiny
zywnosci moga ulega¢ samozaptonowi po nasgczeniu w pewnych ttuszczach piekarskich.

/\ ZAGROZENIE
Nie nalezy jednoczesnie spuszczaé ttuszczu do wewnetrznego uktadu filtracyjnego z dwu lub
wiecej kadzi - moze to spowodowaé przelanie i wylew goracego tluszczu/oleju.

/\ ZAGROZENIE
Spuszczajac olej/ttluszcz do zestawu utylizacyjnego lub przenosnego urzadzenia filtrujgcego,
nie napetniaj powyzej kreski maks. napein. na pojemniku.

6.3.1 Informacje ogodlne

Pompa filtru jest wlaczana tylko wtedy, gdy olej/thuszcz osiagnie temperaturg robocza i zostanie spuszczony
do przygotowanej miski filtru. Wowczas wlaczany jest silnik filtru, a olej przeptywa przez papier filtrujacy i
jest pompowany z powrotem do kadzi. Spust kadzi pozostaje otwarty podczas filtrowania. Nalezy odczekac
az olej zostanie przefiltrowany przez papier (nalezy przestrzega¢ procedury filtracji przyjetej przez KFC). Po
zakonczeniu okresu filtracji, nalezy zamknac¢ zawor spustowy i poczekaé az pompa wypetni kadz do gornej
kreski OIL LEVEL (poziom oleju). Aby wypompowaé caly ttuszcz z miski spustowej i rurek, nalezy
pozostawi¢ wlaczona pompg przez 10-15 sekund od pojawienia sig¢ w kadzi pecherzykow powietrza.

6-7




FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 6: DOLNY SYSTEM FILTRACJI (UFF)

6.3.2 Obstuga filtru

1.

3.

Nalezy sprawdzi¢, czy zestaw miski filtru jest przygotowany zgodnie z opisem zamieszczonym w Sekcji
6.2. Przygotowywanie filtru. Przed, w trakcie i po procesie filtracji komputer powinien by¢
WLACZONY (nalezy przestrzegaé procedury filtracji przyjetej przez KFC).

Wyjmij kosze smazalnicze z kadzi. Przed
przystapieniem do filtracji, nalezy wytowi¢ duze
zanieczyszczenia z  tluszczu/oleju.  Nalezy
zachowaé szczegblna ostrozno$¢, poniewaz
olej/thuszcz ma temperaturg zblizona do roboczej,
czyli okoto 177°C.

Po sprawdzeniu, czy miska filtru jest poprawnie
umieszczona pod rurkami spustowymi, nalezy
pociagna¢ czerwony uchwyt, aby oprézni¢ kadz
do miski filtru. Kadzie oprézniaj pojedynczo.
Miska filtru jest zaprojektowana do bezpiecznego
przechowywania oleju tylko z jednej frytownicy.

A\ ZAGROZENIE
NIGDY nie usituj udraznia¢ zaworu
spustowego od strony przedniej! Nagty
wylew rozgrzanego tluszczu moze
spowodowa¢ ciezkie poparzenia.

NIE NALEZY uderzaé w zawér spustowy
wyciorem, ani innymi przedmiotami.
Uszkodzenie kuli zaworu bedzie
przyczyna wyciekow i spowoduje
utrate gwarancji Frymaster.

6-8

s ™Y

= P ———

Przed przystapieniem do filtracji, nalezy wytowic
duze zanieczyszczenia z ttuszczu/oleju.

DRAIN VALVE

PULL RED HANDLE TO OPEN
PUSH RED MANDLE TO CLOSE

CEHEETT!

Przekre¢ czerwony uchwyt w prawo, aby otworzyc¢
zawor spustowy.



FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 6: DOLNY SYSTEM FILTRACJI (UFF)

6.3.2 Obstuga filtru (ciag dalszy)

4. Po spuszczeniu calego oleju/thuszczu do miski
filtru, pociagnij zotty uchwyt, aby otworzy¢ lini¢
powrotna oleju 1 wiaczy¢ pompe filtru.

Pociagnij i przekre¢ uchwyt powrotu oleju, aby
otworzy¢ zawor powrotu oleju i aktywowac pompe.

5. Olej bedzie przepompowywany z miski filtru do
kadzi. Poczekaj przez zalecony okres cyrkulacji
oleju (zgodnie z procedura zatwierdzona przez
KFC), aby usuna¢ zawieszone czasteczki (ten
proces nazywamy "polerowaniem"). Jezeli na
$ciankach bocznych i dnie frytownicy znajduje
si¢ osad, nalezy podnie$¢ elementy grzewcze i
wyczysci¢ kadz za pomoca szczotki dostarczanej
z frytownica.

Odczekaj czas przewidziany na cyrkulacje oleju,
aby wszelkie osady i zawieszone czgsteczki
zostaty usuniete.

6. Po zakonczeniu cyklu filtracji, nalezy zamknaé
zawor spustowy (wcisna¢ do oporu czerwony
uchwyt) i poczeka¢ na ponowne napelnienie
frytownicy (dodatkowe informacje znajdzie w
pkt. 3. w tej sekcji). Elementy grzewcze zostana
uruchomione, gdy przelacznik ptywajacy znajdzie
si¢ na bezpiecznym poziomie.

Ponowne napetnianie kadzi przefiltrowanym
olejem/ttuszczem.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 6: DOLNY SYSTEM FILTRACJI (UFF)

6.3.2 Obstuga filtru (ciag dalszy)

7. Po przepompowaniu catego oleju z powrotem do
kadzi, zaczna formowaé si¢ pecherzyki, co
oznacza ze w przewodach powrotnych znajduje
si¢ powietrze. Po pojawieniu si¢ babelkow
odczekaj 10-15 sekund, aby mie¢ pewnos$¢ ze w
polaczeniach ktorymi powraca olej nie znajduje
si¢ juz zaden thuszcz. Popchnij zo6tty uchwyt, aby
zamkna¢ zawor powrotny oleju i wylaczy¢ pompe
filtru (wigcej informacji w pkt. 4. niniejszej
sekcji).

8. Poczekaj az olej osiagnie temperaturg¢ robocza.
Jezeli poziom oleju jest niski, dolej oleju az do
gornej kreski OIL LEVEL (poziom oleju).
Pamigtaj, ze olej ma temperaturg robocza.

9. Nie nalezy dopusci¢ o zebrania si¢ okruchéw w

tacce na okruchy. Tace na okruchy NALEZY
oproznia¢  do  pojemnika  zaroodpornego,
CODZIENNIE pod koniec czynnosci kuchennych.
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Po pojawieniu sie babelkéow odczekaj 10-15 sekund,
aby mie¢ pewnos¢ ze w potgczeniach ktérymi
powraca olej nie znajduje sie juz zaden ttuszcz.

Dolej oleju/ttuszczu az do poziom oleju osiagnie
gorng kreske OIL LEVEL (poziom oleju). NIE
PRZEPELNIAJ KADZI.

-

Po zakonhczeniu procesu filtracji
oproznij
pojemnika.

natychmiast
sito na okruchy do zaroodpornego



FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 7: ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

7.1 WSTEP

W tym dziale zamieszczono szereg przystgpnych wskazowek do postgpowania z czgSciej spotykanymi
problemami, jakie moga wystapi¢ podczas eksploatacji urzadzenia. Nastepujace porady maja pomoc w
usunigciu - lub co najmniej poprawnej diagnozie - ewentualnych usterek urzadzenia. Mimo Zze w niniejszym
rozdziale omowiono tematy najczegsciej spotykane, istnieje zawsze mozliwo$¢ napotkania usterki, o ktorej
instrukcja milczy. W takich przypadkach, personel Serwisu Technicznego Frymaster dotozy wszelkich staran,
aby pomoc Ci w identyfikacji 1 usunigciu usterki.

Podczas diagnozowania usterek, stosuj zawsze procedurg eliminacji, rozpoczynajac od rozwiazan
najprostszych i przechodzac do coraz bardziej ztozonych. Nie zapominaj jednak o tym, co oczywiste —
kazdemu zdarzy¢ si¢ moze przeoczenie wiaczenia wtyczki do sieci, czy niedomknigcie odpowiedniego
zaworu. Najwazniejsze jest nieustanne zmierzanie do ustalenia, co bylo przyczyna danego problemu.
Elementem rozwiazania beda réwniez czynno$ci zapewniajace, ze awaria si¢ nie powtorzy. Po awarii
sterownika z uwagi na zta jakosc¢ styku, nalezy skontrolowa¢ rowniez wszystkie inne styki. Jesli wielokrotnie
"wysiada" dany bezpiecznik, ustal przyczyng. Pamigtaj zawsze, ze defekt niewielkiego elementu nierzadko
wskazuje na potencjalna mozliwo$¢ awarii lub niesprawnosci znacznie wazniejszego podzespotu lub uktadu.

Zanim zadzwonisz do INFOLINII Frymaster (1-800-551-8633):

e Upewnij sig, Zze przewody elektryczne sa poprawnie wlaczone, a autowylaczniki dzialajg.
e Upewnij sig, ze zawory odplywowe kadzi sa calkowicie zamknigte.

e Sprawdz czy przelacznik plywajacy nie utknal w pozycji "dolnej".

A\ ZAGROZENIE
Rozgrzany olej/ttuszcz powoduje grozne oparzenia. Nie nalezy nigdy przemieszczaé
urzadzenia napetnionego rozgrzanym olejem/ttluszczem, ani przelewaé goracego
ttuszczul/oleju z jednego pojemnika do innego.

/\ ZAGROZENIE
Urzadzenie to musi by¢ odtaczone od sieci przy wszelkich czynnosciach serwisowych i
konserwacyjnych, za wyjatkiem préb obwodoéw elektrycznych. Zachowaj szczegding
ostroznos¢ podczas takich testow.

Urzadzenie to moze posiadaé dwa lub wiecej punkty kontaktowe z siecia zasilania. Przed
serwisowaniem odtacz wszelkie przewody elektryczne.

Ogledziny, testowanie i naprawe podzespotoéw elektrycznych powierzaé nalezy wylacznie
kwalifikowanym serwisantom.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 7: ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

7.2 Rozwigzywanie probleméw z frytownica

Komputer nie wlacza si¢ po
7.2.1 | naci$nigciu przycisku
ON/OFF (WL/Wyl.).

Sprawdz bezpieczniki $cienne. Jezeli jest
to konieczne, zresetuj je.

Sprawdz potaczenie frytownicy z
zewngetrznym zrodtem zasilania.

Bezpieczniki 20 A zlokalizowane w gérnej,
lewej czesci wnetrza frytownicy.

Odtacz frytownicg od zrodta pradu..

Sprawdz bezpieczniki 20 A i jezeli jest
to konieczne - wymien je (patrz zdjecie
po lewej stronie).

Przepigcie lub odcigcie zasilania moga
tymczasowo zablokowaé komputer.

Ponownie podtacz frytownice. Nacisnij
przycisk ON/OFF (WL/Wyl) komputera
w pozycj¢ ON (W1.).

Jezeli komputer nie wlaczy sie,
skontaktuj si¢ z autoryzowanym
serwisem w celu uzyskania pomocy.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 7: ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

8.2 Rozwigzywanie probleméw z frytownica (ciag dalszy)

7.2.2

Temperatura w  Kkadzi
rozni si¢ od docelowej

2.
temperatury ustawionej w
komputerze.

3.

4.

5.

L.

Wtacz frytownice.

Wybierz numer produktu i poczekaj az
frytownica begdzie grzata przez okoto 30
minut, aby ustabilizowa¢ temperaturg
thuszczu przy temperaturze docelowe;.

Umie$¢ termometr w odleglosci 2,5 mm od
czujnika temperatury zamontowanego na
elementach grzewczych.

Nacisnij przycisk temperatury W
komputerze aby sprawdzi¢ temperature w
kadzi. Naci$nij dwa razy przycisk
temperatury w komputerze, aby wyswietli¢
temperatur¢ docelowa dla wybranego
produktu.

Temperatura wskazywana przez termometr
powinna znajdowac si¢ w zakresie +5°C
temperatury wyswietlanej przez komputer.
Jezeli:

Tak - system poprawnie steruje temperatura.

Nie - Obwod czujnika w komputerze moze
by¢ niesprawny.

7.2 Rozwiazywanie problemoéw z frytownica (ciag dalszy)

7.2.2

(ciag
dalszy.)

Temperatura w kadzi
rozni si¢ od docelowej
temperatury ustawionej w
komputerze.

Skontaktuj si¢ z autoryzowanym serwisem,
jezeli w trakcie powyzszego testu okaze si¢
ze:

a. Przyczyna moze by¢ niesprawno$é
obwodu czujnika.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 7: ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Czujnik temperatury

Przegrzanie

b. Podczas testu komputer nie uruchamia

grzania.

Odchylenie temperatury w kadzi jest
wigksze niz £5°C od temperatury
docelowej  zaprogramowanej  przez
komputer.

Aktualna temperatura w kadzi mierzona
przez komputer rézni si¢ od ustalonej
temperatury docelowej o wigcej niz
+5°C po ustabilizowaniu tluszczu
zgodnie z opisem w pkt 2.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 7: ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

7.2 Rozwiazywanie problemoéw z frytownica (ciag dalszy)

7.2.3

Komputer jest wlaczony,
elementy grzewcze nie

grzeja.

Upewnij sig, ze przelacznik ptywajacy nie
zablokowat si¢ w "dolnej" pozycji. Wymien
przetacznik  plywajacy,  jezeli  jest
niesprawny.

Jezeli komputer wyswietla HELP (Pomoc),
sprawdz termostat przegrzania (znajduje si¢
po prawej stronie w tylnej czgsci kadzi).
Wymien go, jezeli jest niesprawny.

7.2.4

Komunikat DRAIN OPEN
(Spust Otwarty) jest
wyswietlany nawet po
zamknigciu zaworu
spustowego.

Komputer zostal wylaczony podczas
oprdzniania kadzi.

Zamknij zawér spustowy. Wylacz, a
nastgpnie ponownie wilacz komputer. Na
wyswietlaczu pojawi si¢ ON (W1.)

Otworz zawor spustowy przynajmniej na
30 sekund. Na wyswietlaczu pojawi sig
DRAIN OPEN (Spust Otwarty).

Zamknij zawor spustowy. Na wyswietlaczu
pojawi si¢ FILL (Napetnij).

Napelnij kadz thuszczem. Gdy bedziesz
gotowy do rozpoczgcia smazenia nacis$nij
przycisk EXIT/COOL FILTER (Wyjscie/
Chlodzenie Filtru).

Jezeli po przeprowadzeniu czynnosci 1-4
komputer wcigz wysSwietla komunikat
DRAIN OPEN (Spust Otwarty),

skontaktuj si¢ z autoryzowanym serwisem,

a. Niesprawno$¢ mikroprzetacznika w
zaworze spustowym.

b. Przyczyna moze by¢ obwdd spustu.

c. Przyczyna moze by¢ komputer.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE

ROZDZIAL 7: ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

7.2.3 Usterki uktadu filtrowania

Pompa nie

uruchamia
sie.

Pompa
zatrzymuje

Nie w petni otwarty zawor powrotu oleju.
Aktywowany Wytgcznik.

Nieprawidtowe lub brak napiecia.

Niesprawny mikroprzetgcznik powrotu.
Odczekaj, az silnik ostygnie przez co najmniej
45 minut, po czym wcisnij wytgcznik zerowania
silnika pompy, aby wtaczy¢ silnik.

sie, a silnik
jest zimny.

Pompa
rozpoczyna
prace i nagle
przestaje
dziataé.

Pompowanie

Prawdopodobnie stwardniaty olej lub osad blokujg
rurke powrotng. Wyczys¢ rurke.

Zresetuj wytgcznik pod panelem sterowania.
Upewnij sie, Zze stycznik jest odpowiednio
podtaczony, uszkodzony stycznik powinien zostac
wymieniony rzez FASC.

Pompa jest zablokowane. Wezwij serwisanta z
FASC.

Rurka ssaca miski filtru jest zablokowana. Usun
zator za pomocg cienkiego, elastycznego drutu.
Silnik lub transformator 24 VAC sa niesprawne;
wezwij serwis.

hie przebiega
prawidtowo.

Olej nie jest

Sprawdz, czy uszczelki koliste na ujsciu miski sg
obecne i w dobrym stanie.

Upewnij sie, ze papier i sito zostaty poprawnie
zainstalowane.

zwracany do
kadzi.

Po filtrowaniu
frytownica

Przesun uchwyt filtru do pozycji OFF (Wyt.)
Poczekaj az olej wystygnie, a nastepnie oproznij
miske. Upewnij sie, ze papier filtrujacy jest czysty i
prawidtowo zainstalowany. Ponownie napetnij
miske i wzndw proces.

nie dziata
prawidiowo.

Sprawdz, czy zawor spustowy jest catkowicie
zamkniety.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 7: ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

7.4.1 Schemat elektryczny frytownicy KSCFH218E

7.4 Schematy elektryczne
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 7: ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

7.4.2 Schemat elektryczny dolnego systemu filtracji (UFF)
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI

8.1 Lista czesci KSCFH18E

Jezeli jaka$ cze$¢ nie znajduje si¢ na ponizszej liscie, skontaktuj si¢ z linia serwisowa Frymaster
(tel. 1-800-551-8633) lub 1-318-865-1711, aby uzyskac¢ dodatkowe informacje na temat serwisu i czgsci.

8.1.1 Czesci szafek i podobne




FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE

ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI

8.1.1 Czesci szafek i podobne (ciag dalszy)

Element Nr czesci CHARAKTERYSTYKA

1 201-1299 Panel boczny, Malowany, Lewy

2 202-1299 Panel boczny, Malowany, Prawy

3 810-0378 Kétko — 12,7 cm sztywne

4 806-5043 Noézka

5 823-3180 Wspornik, Kanat- N6zka/Kétko

6 201-1182 Wstawka, Leawa

7 202-1182 Wstawka, Prawa

8 200-1675 Obejma dolnego zawiasu (drzwi)

9 200-1185 Panel drzwi, Wewnetrzny

10 210-1271SP Panel Drzwi, Zewnetrzny

* 106-0855 Zestaw drzwi

11 810-1105 Zamek magnetyczny, Drzwi

12 810-2105 Klamka, drzwi

* 809-0918 Sruba, 10-24 x %", Pin, Leb nacinany (do uzytku z 810-2105)

* 809-0191 Podktadka, Blokada sprezyny %4 (Uzywac¢ z 810-2105)

13 200-1301 Sworzen drzwi

14 210-1262 Pokrywa gérna

15 210-1806 Wslizg, Miska Filtru UFF - Przéd (Dtuga)

16 210-2128 Wstizg, Miska Filtru UFF - Tyt (Krotka)

17 200-1331 Ostona, Termiczna

18 200-1297 Podstawa, Dolna Rama

19 200-1198 Kanat, podstawa

20 200-2134 Piyta, Mocowanie (UFF)

21 200-1611 Podstawa, Gérna

22 200-1263 Kanat, Szyna

23 200-1471 Pokrywa, Tunel dostepowy

24 202-1245 Panel, Wewnetrzny - prawy

25 201-1245 Panel, Wewnetrzny - Lewy

26 200-2308 Wspornik, drzwi

27 210-1278 Ostona, przewdd - srodek

28 200-1254 Ostona, przewdd - géra

29 200-1255 Ostona, przwod, strona prawa, srodek

30 200-1252 Tyt, szafka

31 200-1283 Pokrywa, Tyt odpowietrznika

* 809-0360 Sréba, teb szesciokatny z podktadka #8 x 3/8”
* Nie przedstawione na rycinie.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI

8.1.1 Czesci szafek i podobne (ciag dalszy)

Element Nr czesci CHARAKTERYSTYKA
32 823-3551 Obudowa, przeciwwywrotna
33 210-1288 Listwa uszczelniajaca
34 810-2092 Wieszak, Koszyk
35 809-0171 Sruba motylkowa ¥ x 1-3/8" niklowana
* Nie przedstawione na rycinie.

8.1.2 Skrzynka podzespotéw, komputery i powigzane elementy
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE

ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI

8.1.2 Skrzynka podzespotéw, komputery i powigzane elementy (ciag dalszy)

Element Nr czesci CHARAKTERYSTYKA
1 806-6336 PLYTA INTEFEJSU KOMPUTERA
2 807-0979 Transformator 208-240V na 50/60Hz
3 807-0680 Transformator 208-240V na 50/60Hz
4 807-3611 Przekaznik, 24-Amp
5 807-0884 Stycznik, Rte¢ - 240VAC 50-Amp
6 810-1202 Stycznik, blokujacy- 40-Amp, 3-Pole
7 807-0922 Gniazdo, bezpiecznik szyny
* 807-2278 Bezpiecznik 20 Amp
8 806-5974SP Urzadzenie dzwiekowe
9 807-3538 Wytacznik, Obwdd- 5 Amp (208/230 VAC)
10 807-3539 Przetacznik, przechylny- Opuszczenie filru - WE-WYL
11 807-0501 Blok bezpiecznikow, Buss #2968, 3-bolcowy
12 807-3610 Blok zasilania 3-fazowy (Delta)
* 807-2465 Blok zasilania 3-fazowy (Delta)
13 823-3458 Rynienka na przewody do panelu sterujacego
* 807-0800 Transfortor, 120V 50/60 Hz -24V 50VA (Przekaznik pompy filtru)
* 807-0680 Transfortor, 208V 50/60 Hz -24V 20VA (Przekaznik pompy filtru)
14 106-0063 Komputer,KFC-1 Elektryczny (Nie-CE)
14 106-0065 Komputer,KFC-1 Elektryczny (CE)
15 210-1256 Panel, Sterownik
16 823-2882 Obudowa, Computer
* Nie przedstawione na rycinie.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI

8.1.3 Elementy i podobne
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE

ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI

8.1.3 Elementy i podobne (ciag dalszy)

Element Nr czesci CHARAKTERYSTYKA
1 807-3652 Element - 208V 8,5 kW
* 807-3655 Element - 240V 8,5 kW
* 807-3657 Element - 208V 9,0 kW
* 807-3658 Element - 240V 9,0 kW
* 807-2557 Element - 208V 10,25 kW
* 807-3655 Element- 240V 8,5 kW (UZYWAC DLA 220V 7 kW)
* 807-3660 Element - 220V 8,5 kW
* 807-3661 Element - 220V 10,25 kW
* 807-3662 Element- 230V 7 kW
* 807-3663 Element - 230V 8,5 kW
* 807-3664 Element - 230V 10,25 kW
* 807-2637 Element - 240V 10,25 kW
* 807-3660 Element- 220V 8,5 kW (UZYWAC DLA 200V 7 kW)
* 807-2137 Zigcze, Element- Meskie, 9-Pin
* 807-2135 Zigcze, Element- Meskie (Wys. natezenie), 6-Pin
* 810-2120 Kratownica, nad elementem - Konf. peinokadziowa
2 826-1339 Przepust izolacyjny, .375 x .188" |.D. (Sztuk:10)
3 826-1330 Sruba, 10-32 x 3/8", feb nacinany -SS (sztuk: 25)
4 210-1313 Piyta przechytu
* 900-5378 Obejma, Sprezyna ptyty przechytu
* 809-0358 Sciggacz $rubowy, sprezyna piyty przechytu
* 810-0297 Sprezyna, Plyta przechytu
* 200-2932 Pokrywa, Dolny lewy przewéd
5 826-1376 Nakretka, 10-32 teb szesciokatny (sztuk: 10)
6 826-1791 Czujnik, Temperatura - 38,1 cm (zawiera ostone Ty)
* 807-1068 Ztgcznik 2-Pin
N 809-0567 gz*rigitu-%, Metal (Wymagane doprowadzenie do:
7 910-5022 Obejmat, ostona czujnika
8 201-1573 Obejma, Mocowanie elementu - strona lewa
9 202-1573 Obejma, Mocowanie elementu - strona prawa
10 816-0214 Sztabka nylonowa, Obejma sprezyny piyty przechyly
(Do przymocowania uzywac nitéw 0,123 x 0,329”)
11 810-0035 Zawiast, Przechyt - 14” ciggty
12 910-5459 Mocowanie, Tyt - Element w konf. petnokadziowej
* Nie przedstawione na rycinie.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE
ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI

8.1.3 Elementy i podobne (ciag dalszy)

Element Nr czesci CHARAKTERYSTYKA
13 810-1212 Sworzen sprezyny, Uchwyt elementu grzewczego
14 823-2534 I(\gcéczzo&/\éirx;u I:’g\cl):rzre]:ilz;'nent w konf. petnokadziowej
15 210-1610 Mocowanie, Tyt - Element w konf. petnokadziowej
16 910-2042 Zacisk, Element
17 810-1233 Uchwyt, Podno$nik - Element w konf. petnokadziowej
18 809-0518 Sruba, 8-32 x %", teb szesciokatny, naciety
19 806-8035 Termostat wysokiej temperatury (montowany w kadzi)
* Nie przedstawione na rycinie.

8.1.4 Komponenty przetacznika zabezpieczajacego przed przechytem

Element | Numer czesci zamiennej: CHARAKTERYSTYKA
1 806-6849SP Przetacznik, Zabezpieczenie przed przechytem
* 809-0874 Ostona Wrap, Plastik- 10 cm (Temperatura pracy 129°C)
2 807-1570 Uchwyt, Przetacznik zab. przed przechytem
3 807-1397 Terminal, Wcisngc¢ dla petnej instalacji
* 809-0250 Nakretka, 6-32 teb szesciokatny (sztuk:
* 809-0096 Sruba, 6-32 x 5/8" - mocujaca, feb nacinany
* 826-1374 Sruba, #10 x %" Leb szesciokatny, (sztuk: 25)
* 809-0766 Nakretka, SS - 10-32
* Nie przedstawione na rycinie.
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE

ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI

8.1.5 Kadz i powigzane czesci

/" Umiejscowienie
7/ czujnika przegrzania

F-.

Umiejscowienie
wylacznika piywajgo
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE

ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI

8.1.5 Kadz i powigzane czesci (ciag dalszy)

Element Nr czesci CHARAKTERYSTYKA
1 816-0547 Nakfadka, Winylowa, czerwona
2 823-3224 Uchwyt, Zawoér spustowy
3 200-1257 Zaczep, Nakretka zaworu spustowego
4 812-0442 Izolacja, Mikroprzetacznik
; sooram | NAkRa L0 suba podidiona 2 vpisien
6 807-2104 Microprzetacznik, rolka
7 823-3236 Zawor, Spust- z podkfadkami, nakretkg i obejmag
8 813-0687 Ziaczka, 1,27cm x zamkniecie
9 823-3221 Kolanko z obejma, Spust - lewe
10 823-3222 Kolanko z obejma, Spust - prawe
11 823-3456 Rura spustowa - lewa
12 823-3358 Rura spustowa - prawa
13 809-0123 Sruba, 10-32 x 3/4” teb nacinany
14 826-1376 Nakretka, 10-32 teb szesciokatny (sztuk: 10)
15 210-2311 Zacisk, Srodek- Rura spustowa
16 823-3235SP Kadz, SS- KSCFH18E
17 106-0960SP Przetacznik, Plywajacy
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.1.6 Miska filtru, Silnik pompy i czesci powigzane




FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE

ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI

8.1.6 Miska filtru, Silnik pompy i cze$ci powiazane(ciag dalszy)

Element Nr czesci CHARAKTERYSTYKA
1

823-3240 Miska, Filtr
810-2119 Kratownica, Filtr
3 803-0170 Papier, Filtr
* 803-0002 Proszek filtrujacy.
4 823-3201 Pierscien, dociskajacy (bez uchwytéw)
* 823-3202 Uchwyt. Pierscieh dociskajacy
5 823-3204 Kosz na okruchy
6 823-3241 Pokrywa, Miska filtru, przod
7 210-1295 Pokrywa, Miska filtru, tyt
* 810-2105 Uchwyt, Pokrywa ,miski, przéd i tyt, chromowany
* 809-0918 Sruba, 10-24 x %", Leb nacinany (do uzytku z 810-2105)
* 809-0191 Podktadka, Blokada sprezyny V4 (Uzywac¢ z 810-2105)
8 809-0866 Sruba, %-10 x %", teb Phillips
9 210-1293 Wkiad, Ptyta mocujaca - kétko
10 810-2141 KoétkoCaster, 5,08 cm
11 809-0823 Nakretka, 72-20 Nylock
12 809-0822 Sruba, ¥4-20 x 14", teb szesciokatny
13 813-0679 Kotek SS- 1/8 teb kwadratowy
14 810-2100 Silnik, Pompa filtru
15 810-2098 Pompa, 8GPM, Filtr
16 Mocowanie, system ssacy oleju (poczatek)
L 813-0022 Ziaczka, 2" NPT x zamkniecie, BM
* 813-0003 Trojnik, /2" NPT, BM
* 813-0156 Zatyczka, 2" Leb szesciokatny NPT BM
17 813-0703 Ztaczka, V2" x 7-%" cm NPT BM
18 813-0062 Kolanko, 72" - 90° NPT BM
19 813-0265 Ztaczka, 2" x 2-%2” NPT BM
20 813-0173 Ztacze, V2" NPT, BM
21 813-0683 Ztaczka, 2" x 6” NPT, BM
22 813-0608 tacznik, Petny
23 823-3546 Zestaw tgcznika Ztaczka/Plytka
24 810-0697 Odtaczenie, Meskie
* 826-1392 Uszczelka kolista, Odtgczenie (sztuk:: 5)
25 106-0820SP Zestaw pojemnika na skropliny
* 803-0209 Szczotka, Kadz
* Nie przedstawione na rycinie.
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ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI

8.1.7 Elementy systemu powrotu oleju
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FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE SERII KSCFH18E COOL ZONE

ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI

8.1.7 Elementy systemu powrotu oleju (ciag dalszy)

Elemenﬂ Nr czesci CHARAKTERYSTYKA
1 823-3344 Wspornik, Wtacznik - Zawér powrotu oleju
2 809-0843 Trzpien, Klin powlekany
3 809-0885 Podktadka, 3/8 x 1 x .083" Typ A zwykta
4 823-3238 Uchwyt, Aktywator powrétu oleju
5 816-0548 Naktadka, Winylowa- Zétta, Uchwyt powrotu oleju
6 813-0173 Ztacze, V2" NPT, BM
7 813-0022 Zigczka, 2" x zamkniecie NPT BM
8 813-0634 Kolanko, 72" x ¥2" x 3/8, 90°, NPT BM
9 813-0644 Ztaczka, 3/8” x 1-%2", NPT BM
10 810-2125 Zawor, kulowy- Powrot oleju, 3/8"
11 813-0625 Ztaczka, 3/8 x zamkniecie, NPT BM
12 813-0006 Przepust izolacyjny, redukujacy 2 x 3/8" NPT BM
13 813-0706 Kolanko, ¥2” - 90° NPT BM
14 813-0062 Kolanko, 72" - 90° NPT BM
15 813-0622 Ztaczka, 2 x 1-%2" NPT BM
16 813-0247 Ztaczka, 72 x 3-72" NPT BM
17 813-0003 Trojnik, ¥2” NPT, BM
18 813-0654 Ztaczka, 72 x 4" NPT BM
19 813-0156 Wtyk, 72" NPT BM, rurka
20 813-0672 Ztaczka, 72 x 8" NPT BM
21 106-0893SP Zestaw obejmy- Mikrprzetacznik powrotu oleju - RH
22 810-2144 Rozpérka, Aluminum- ¥4 O.D. x 3/8"
23 807-2104 Mikroprzetacznik, Powrét oleju
24 809-0846 Sruba, 4-40 x 17, Pin, teb nacinany
I I P
26 200-1341 Obejma, Uchwyt zwrotu oleju:
27 826-1371 Sruba, #8 x %" (sztuk: 25)
* Nie przedstawione na rycinie.
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— Frymaster

Frymaster, L.L.C., 8700 Line Avenue, Shreveport, Louisiana 71106
TEL 1-318-865-1711 FAKS (czesci) 1-318-219-7140 FAKS (Pomoc techn.) 1-318-219-7135

DRUK: USA INFOLINIA SERWISOWA > S‘e§e“ G
1-800-551-8633 8196432
POLISH / JEZYK POLSKI



