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UPOZORNENI

POKUD ZAKAZNIK PRO TOTO ZARiZENi POUZIJE BEHEM ZARUCNIHO OBDOBI JINE
SOUCASTKY, NEZ JSOU NEUPRAVENE, NOVE NEBO RECYKLOVANE SOUCASTKY
ZAKOUPENE PRIMO OD FRYMASTER DEAN NEBO JAKEHOKOLI SERVISNIHO STREDISKA
POVERENEHO TOVARNOU FRYMASTER, ANEBO POUZIVANA SOUCASTKA BUDE UPRAVENA
JINAK, NEZ BYLA JEJi PUVODNi KONFIGURACE, BUDE PLATNOST TETO ZARUKY ZRUSENA.
SOUCASNE FRYMASTER DEAN A JEHO POBOCKY NEPONESOU ODPOVEDNOST VUCI
JAKYMKOLI NAROKUM, POSKOZENIM NEBO VYDAJUM VZNIKLYM ZAKAZNiKOVI PRiMO ClI
NEPRIMO, CELKOVE NEBO CASTECNE V DUSLEDKU INSTALACE JAKEKOLI UPRAVENE
SOUCASTKY A/NEBO SOUCASTKY OBDRZENE OD SERVISNIHO STREDISKA, KTERE K TOMU
NEBYLO POVERENO.

UPOZORNENI
Toto zafizeni je uréeno pouze k profesionalnimu pouzivani a mize byt obsluhovano pouze
kvalifikovanym persondlem. Instalaci, udrzbu a opravy by mélo provadét servisni stredisko
povéiené tovarnou Frymaster Dean (FAS) nebo jiny kvalifikovany odbornik. Instalace, udrzba
nebo opravy nekvalifikovanymi pracovniky mohou vést ke zruseni zaruky vyrobce. Definici
kvalifikovanych pracovnikl naleznete v kapitole 1 této prirucky.

UPOZORNENI
Toto zafizeni musi byt nainstalovano v souladu s pfisluSsnymi narodnimi a mistnimi predpisy
zemé a/nebo oblasti, ve které je zafizeni instalovano. Vice informaci naleznete v kapitole 2
POZADAVKY NARODNIi PREDPISU této prirucky.

OZNAMENi ZAKAZNIKUM V USA
Toto zarizeni musi byt nainstalovano v souladu se zakladnimi instalatérskymi predpisy
organizace Building Officials and Code Administrators International, Inc. a PFiruékou pro
hygienu v potravinovych sluzbach (Food Service Sanitation Manual) americké organizace U. S.
Food and Drug Administration.

UPOZORNENI
Nakresy a fotografie pouzité v této prirucce jsou uréené kilustraci provoznich, Cisticich a
technickych postupti a nemusi byt v souladu s provoznimi postupy vedeni pracovisté.

OZNAMENI MAJITELUM JEDNOTEK VYBAVENYCH RIDICiMI JEDNOTKAMI

USA

Toto zarizeni spliuje kapitolu 15 pravidel Federalni komunikaéni komise USA (FCC). Jeho
provozovani je podminéno splnénim nasledujicich dvou podminek: 1) Toto zafizeni nesmi
zpUsobovat zadné Skodlivé rusSeni a 2) Toto zafizeni musi byt schopno pfijmout veskera
obdrzena ruseni véetné ruseni, ktera mohou zptsobit jeho nezadouci fungovani. Ackoli je toto
zafizeni zarazeno do tridy A, bylo prokazano, ze splnuje limity tfidy B.

KANADA

Tento digitalni pristroj neprevysuje limity tfidy A nebo B pro emise radiovych Sumu tak, jak jsou
stanoveny standardem ICES-003 Ministerstva komunikaci Kanady (Canadian Department of
Communications).

Cet appareil numerique n’emet pas de bruits radioelectriques depassany les limites de classe A
et B prescrites dans la norme NMB-003 edictee par le Ministre des Communcations du Canada.




A\ NEBEZPECI
Nespravna instalace, nastaveni, udrzba nebo servis a nepovolené upravy nebo modifikace
mohou zpUsobit poskozeni majetku, poranéni nebo usmrceni. Pred instalaci nebo provadénim
servisu tohoto zarizeni si dukladné prectéte pokyny pro instalaci, provoz a servis.

/\ NEBEZPECI
Predni vystupek toho zafizeni neni schod! Na zafizeni nestoupejte. Pfi uklouznuti nebo
kontaktu s horkym olejem muze dojit k vaznému zranéni.

A\ NEBEZPECI
V blizkosti tohoto ani zadného jiného zafizeni neskladujte ani nepouzivejte benzin ani horlavé
tekutiny nebo latky zpuUsobujici horlavé vypary.

A\ NEBEZPECI
U fritéz vybavenych filtranim systémem je tieba kazdy den po skoncéeni fritovani vyprazdnit
tadcek na drobky za pouziti ohnivzdorné nadoby. Nékteré ¢asti potravin se mohou samovoilné
vznitit, pokud je ponechate namocené v uréitych pokrmovych tucich.

/\ VAROVANI
Nepoklepavejte fritovacimi kosi ani jinym nacinim o spojovaci pasek fritézy. Tento pasek slouzi
k utésnéni spojeni fritovacich nadob. Poklepavanim fritovacich koSt o pasek s cilem odstranit
z kosu tuk se tento pasek zdeformuje a nebude dobie pasovat. Byl navrzen tak, aby tésné
zapadl na své misto, a mél by se vyjimat pouze za ucelem jeho cisténi.

/\ NEBEZPECI
Je nutno zajistit odpovidajici prostfedky k omezeni pohybu tohoto zarizeni bez zavislosti na
prenaseni stresu na elektrické vedeni. S fritézou je dodavana souprava zabranujici pohybu.
Pokud souprava zabranujici pohybu chybi, kontaktujte mistni KES.

/\ NEBEZPECI
Pred presouvanim, testovanim, udrzbou a jakoukoli opravu fritézy Frymaster odpojte vSechny
elektrické napajeci kabely od zdroje elektrického napajeni.

UPOZORNENI
Pokyny v této priruéce pro pouzivani systému s velkymi nadrzemi na olej pro doplfnovani a
vypousténi oleje jsou uréeny pro systém RTI a Frontline. Tyto pokyny nemusi byt aplikovatelné
pro jiné systémy s velkymi nadrzemi na olej.
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ELEKTRICKA FRITEZA RADY OCF30"™
KAPITOLA 1: UVOD

1.1 VsSeobecné

Pted tim, nez se pokusite provozovat toto zafizeni, ptrectéte si dikladné instrukce v této pfirucce.
Tato ptirucka pokryva vSechny konfigurace modeltt FPEL14 a FPEL17. Fritézy v této rodin€ modelt
maji vétSinu soucastek stejnych, a kdyz jsou popisovany jako skupiny, budou oznacovany jako
elektrické fritézy fady OCF30™.

Piestoze jsou vzhledem podobné fadé elektrickych fritéz RE, elektrické fritézy fady OCF30" s
technologii SMART4U® obsahuji fritovaci nadobu o malém objemu s volitelnym systémem
dopliovani oleje. Evropsky vypadajici design vyuziva zaoblené horni ¢asti fritézy a velkou kulatou
vypust’, kterd zajisti, aby hranolky a jiny odpad byly splachnuty do misy s filtrem. Dalsi funkce
vcetné rotacnich prvku a filtraéniho systému zlstavaji v zdsadé beze zmény. Elektrické fritézy rady
OCF30™ jsou fizeny fidici jednotkou 3000 nebo CM3.5. Fritézy této fady jsou dodavany s plnymi
nebo délenymi vanami a je mozno je zakoupit v sadach az Ctyr fritéz.

1.2 Bezpecénostni informace
Drive, nez zac¢nete svoji jednotku provozovat, prectéte si pozorné pokyny v této prirucce.

V celé této priru¢ce najdete upozornéni ohraniena dvojitymi ramecky tak, jak je uvedeno
nasledujici upozornéni.

/\ NEBEZPEGi
Horky olej na smazeni zpusobuje popaleniny. Nikdy se nepokousejte presunovat
fritézu obsahujici horky olej nebo prendavat horky olej z jedné nadoby do druhé.

A\ POZOR Takto oznacené ramecky upozorniuji na kroky nebo podminky, v jejichZ disledku miiZe
dojit k nespravnému fungovani vaseho systéemu.

A VYSTRAHA Takto oznagené ramecky upozoriiuji na kroky nebo podminky, v jejichz disledku
miiZe dojit k poSkozeni vaseho systému a tim i nespravnému fungovani vaseho systému.

A NEBEZPECI Takto ozna¢ené ramec¢ky upozoriiuji na kroky nebo podminky, v jejichz diasledku
miiZe dojit ke zranéni persondlu, a které mohou zpusobit poskozeni vaSeho systému a/nebo jeho

nespravné fungovani.

Elektrické fritézy fady OCF30™ obsahuji funkci detekci vysoké teploty, kterd vypne napdjeni
¢lanki, pokud by regulator teploty selhal.
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1.3 Informace o pocitacich

Toto zafizeni bylo testovano a bylo zjisténo, Ze spliuje limity pro digitalni zafizeni tfidy A na zaklad¢
¢asti 15 pravidel Federalni komunikac¢ni komise (FCC) Spojenych statti. Ackoli je toto zafizeni zafazeno
do tfidy A, bylo prokdzano, Ze spliuje limity tfidy B. Tyto limity byly navrzeny tak, aby zajistily
ptimétenou ochranu proti skodlivému ruseni v pfipadé, ze zafizeni je provozovano v komercnim
prostiedi. Toto zafizeni generuje, vyuziva a miize vyzarovat vysokofrekvencni energii a pokud neni
nainstalovano a pouzivano v souladu s instrukcemi podle pfirucky, mize zpasobit Skodlivé ruSeni
vysokofrekvencni komunikace. Provozovani tohoto zafizeni v obytné oblasti pravdépodobné zplisobi
Skodlivé ruSeni; v tomto piipad¢ bude uzivatel muset toto ruSeni napravit na své vlastni naklady.

Upozoriujeme uzivatele, ze veskeré zmény nebo modifikace, které nejsou vyslovné schvaleny
stranou zodpovédnou za dodrzovani zakon a nafizeni, mohou anulovat pravo uzivatele na
provozovani tohoto zatizeni.

V piipad¢€ nutnosti by se uzivatel mél obratit na dealera nebo zkuSeného rozhlasového a televizniho
technika s zadosti o dalsi doporuceni.

Nasleduyjici piirucka pfipravend Federdlni komunikacni komisi Spojenych statl mize byt uzite¢na pro
uzivatele: ,,Jak identifikovat a fesit problémy ruSeni radia a televize* (,,How to Identify and Resolve
Radio-TV Interference Problems®). Tato piirucka je kdispozici od vladni tiskarny USA (U.S.
Government Printing Office), Washington, DC 20402, ¢islo materialu (Stock No.) 004-000-00345-4.

1.4  Specifické informace Evropského spolecenstvi (ES)
Evropské spolecenstvi zavedlo urcité specifické standardy vztahujici se k zafizeni tohoto typu.

Kdykoli existuji rozdily mezi standardy EK a jinymi standardy nez EK, informace, kterych se to
tyka, jsou identifikovana zastinénymi ramecky, jako je tento ramecek nize.

Norma CE
Priklad pole pro odliseni specifickych

informaci pro zemé CE a mimo CE.

1.5 Personal pro instalaci, provozovani a servis

Provozni informace o zafizeni Frymaster jsou urceny vyhradné pro kvalifikované a/nebo opravnéné
pracovniky tak, jak je stanoveno v Kapitole 1.6. VeSkeré instalace a servis zaFizeni Frymaster
musi provadét pracovnici kvalifikovani, povéreni, licencovani a/nebo opravnéni k instalaci
nebo servisu tak, jak je definovano v Kapitole 1.6.

1.6 Definice
KVALIFIKOVANi AINEBO OPRAVNENI TECHNICTi PRACOVNICI

Za kvalifikované/opravnéné technické pracovniky jsou povazZovani pracovnici, ktefi si pecliveé
precetli informace v této pfirucce a dobfe se seznamili s funkcemi tohoto zafizeni, nebo pracovnici,
ktefi maji zkuSenosti s provozovanim zafizeni popisovaného v této ptirucce z minulosti.
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KVALIFIKOVANi PRACOVNICI PRO INSTALACI

Kvalifikovany personal pro instalaci jsou jednotlivci, firmy, korporace a/nebo spole¢nosti, které jsou
(osobné nebo prostiednictvim zastupce) zapojeni do instalace elektrickych zatizeni a zodpovidaji za
n¢. Kvalifikovani pracovnici musi mit zkusenosti s timto typem prace, musi znat veSkerd potiebna
bezpecnostni opatieni tykajici se pouzivani elektrické energie a musi dodrzovat veskeré predpisy
pfislusnych narodnich a mistnich zékond.

KVALIFIKOVANiI PRACOVNICI PRO SERVIS

Kvalifikovanymi pracovniky pro servis jsou pracovnici, ktefi ovladaji zafizeni Frymaster, a kteti byli
spoleCnosti Frymaster, L.L.C. opravnéni k vykondvéani servisu tohoto zaiizeni. VSichni pracovnici
opravnéni k servisu musi byt vybaveni kompletni sadou pfirucek pro servis a nahradni dily a zasobami
minimalniho mnozstvi nahradnich dila pro zafizeni Frymaster. Seznam autorizovanych servisnich stiedisek
spole¢nosti Frymaster (FAS) je uveden na webu www.frymaster.com/service. Pokud nebude servis
provadét pracovnik kvalifikovany pro servis, vystavujete se riziku gtraty zdaruky Frymaster na vaSe
zarizen,

1.7 Postup pri reklamaci poskozené zasilky
Co délat v pripadé, Ze obdrzite zarizeni poSkozené:

Toto zafizeni proslo pfed expedici z tovarny peclivou kontrolou a bylo zabaleno vyskolenym
persondlem. Frymaster odmitd odpovédnost za poskozeni nebo ztraty zpusobené béhem
prepravy. Po ptfevzeti zatizeni piijima plnou zodpovédnost za jeho doruceni ptepravni spolecnost.

1. Reklamujte poskozeni okamzité — nezdvisle na mife poSkozeni.

2. Viditelné ztraty a poskozeni — zaznamenejte je a zajistéte, aby byly tyto informace zapsany do
nakladniho listu nebo stvrzenky pro expresni doruceni a byly podepsany dorucovatelem.

3. Skryté poSkozeni nebo ztraty — pokud poSkozeni bude zjisténo az po vybaleni zafizeni, okamzité
informujte pfepravni nebo dopravni spolecnost a podejte reklamaci na skryté poSkozeni. Tato
reklamace musi byt podana do 15 dni od doruéeni dodavky. Ulozte si obal k inspekci.

1.8 Informace o servisu

S Zzadosti o udrzbu nebo opravy, které nejsou bézné nebo o servisni informace se obrat'te na mistni
autorizované servisni stfedisko Frymaster (Frymaster Factory Authorized Servicer — FAS). Servisni
informace miZzete t€Z obdrzet od servisniho odd€leni spolecnosti Frymaster na telefonnich ¢islech1-800-
551-8633 nebo 1-318-865-1711 nebo e-mailem na adrese service@frymaster.com. Abychom vam
mohli snadno pomoci, budeme potiebovat nasledujici informace:

Symbol modelu

Sériové Gislo

Napéti

Popis problému

USCHOVEJTE A ULOZTE TENTO NAVOD NA BEZPECNEM MISTE PRO BUDOUCI POUZITI.
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ELEKTRICKA FRITEZARADY OCF30™
KAPITOLA 2: POKYNY K INSTALACI

2.1 VSeobecné pozadavky na instalaci

K bezpecnému, u¢innému a bezproblémovému provozovani tohoto zarizeni je zapotiebi Fradna
instalace.

Veskeré instalaéni a servisni prace na zafizeni Frymaster musi byt provadény
kvalifikovanymi, licencovanymi a/nebo opravnénymi pracovniky pro instalaci nebo servis tak,
jak je to definovano v oddile 1.6 této prirucky.

Nepouziti personalu pro _instalaci nebo servis s potiebnou kvalifikaci, osvéd¢enim, licenci
a/nebo povérenim (tak, jak je to definovano v ¢asti 1.6 této priruc¢ky) pro instalaci nebo jiny
servis tohoto zafrizeni povede k anulovani ziruky Frymaster a muZe mit za nasledek poskozeni
zal'izeni nebo poranéni personalu.

V pripadé, Ze pokyny a informace v této priruc¢ce budou v rozporu s mistnimi nebo narodnimi
predpisy nebo narizenimi, mély by se instalace a provoz provadét v souladu s predpisy nebo
narizenimi platnymi v zemi, ve které je zaFizeni instalovano.

Servis je mozZno objednat kontaktovanim mistniho povéreného servisniho stiediska Frymaster.

UPOZORNENI
Vsechny fritézy dodavané z vyroby bez kabelll a zastréek musi byt pevné zapojené
pomoci pruzného vedeni k bloku terminalu v zadni ¢asti fritézy. Tyto fritézy musi byt
pevné zapojené v souladu s parametry NEC. Pevné zapojené jednotky musi
zahrnovat instalaci zafizeni zabranujicich pohybu.

A\ NEBEZPECI
Je nutno zajistit odpovidajici prostredky k omezeni pohybu tohoto zafizeni bez
zavislosti na prenaseni stresu na elektrické vedeni. S fritézou je dodavana souprava
zabranujici pohybu. Pokud souprava zabranujici pohybu chybi, kontaktujte mistni KES.

UPOZORNENI
Pokud je toto zafizeni zapojeno kabelem pfimo k zdroji elektrického napajeni, musi
mit toto primé zapojeni prostiedek k odpojeni od zdroje napajeni s oddélenim
kontaktt aspon 3 mm u vSech polu.

UPOZORNENI
Toto zarizeni musi byt umisténo tak, aby zastrcka byla pristupna, pokud nejsou
k dispozici jiné prostredky k odpojeni od zdroje napajeni (napf. jistic).

UPOZORNENI
Pokud je toto zarizeni trvale zapojené k pevné elektroinstalaci, musi byt zapojené
pomoci médénych kabeld s teplotni zatizitelnosti, ktera nesmi byt nizsi nez 75 °C.
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UPOZORNENI
Pokud je kabel elektrického napajeni poskozen, musi byt vyménén technikem
povéreného servisniho stfediska Frymaster Dean nebo podobné kvalifikovanym
pracovnikem, aby se zabranilo nebezpedi.

A\ NEBEZPECI
Toto zarizeni musi byt zapojeno ke zdroji napajeni se stejnym napétim a fazi jako
jsou uvedené na desti¢ce s jmenovitym vykonem umisténé na vnitfni strané dvefi
zarizeni.

A\ NEBEZPECI
VSechna elektricka pfripojeni pro toto zafizeni musi byt provedena v souladu
s diagramem(y) pro elektroinstalaci dodanym(i) s timto zafizenim. Pfi instalaci nebo
provadéni servisu tohoto zarizeni zkontrolujte diagram(y) elektroinstalace prichycené

gv s v s

/\ NEBEZPECI
Zarizeni Frymaster vybavena nozickami jsou uréena pro stacionarni instalace.
Zarizeni opatirena noziCkami je treba pri jejich premisténi nadzdvihnout, aby se
zabranilo poskozeni zafizeni a télesnému poranéni. Pojizdné instalace musi byt
vybaveny doplikovymi kole€ky. Otazky? Zavolejte na €islo 1-800-551-8633.

A\ NEBEZPECI
Nepfripojujte odkapavaci desku k fritéze. Fritéza by mohla byt nestabilni, prevratit se
a zpusobit zranéni. Plocha zarizeni musi byt vzdy prosta jakychkoli hoflavych
materiald.

A\ NEBEZPECI
Stavebni predpisy zakazuji instalaci fritézy s otevienou nadrzi horkého oleje vedle
otevieného plamene jakéhokoli typu véetné otevieného plamene grilti a sporaku.

V piipadé vypadku napdjeni se fritéza(y) automaticky vypne(nou). Pokud k tomu dojde, otocte
spina¢ napéjeni do polohy VYPNUTO (OFF). Nepokousejte se fritézu(y) spustit, dokud napajeni
nebude obnoveno.

211 Volny prostor kolem zafizeni a ventilace

Na zatfizeni a kolem né&j nesmi byt hotlavé materialy, vyjimkou je mozna instalace na hoflavych
podlahach.

U stavby z hoflavého materialu musi byt na obou stranach a vzadu zajistén odstup 15 cm. Pred
zatizenim musi byt prostor aspoil 61 cm k zajiSténi servisu a fadného provozu.

A\ VAROVANI
Neblokujte oblast kolem zakladny nebo pod fritézami.

2.1.2 Pozadavky na elektrické uzemnéni
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Vsechna elektrickd zafizeni musi byt uzemnéna v souladu se vSemi pfisluSnymi narodnimi a
mistnimi ptedpisy, piipadné predpisy ES. VSechny jednotky (pfipojené kabelem nebo permanentné
piipojené) by mély byt napojeny na uzemnény systém piivodu energie. Schéma elektroinstalace je
umisténo na vnitini strané dveii fritézy. Odpovidajici napéti naleznete na Stitku s technickymi
parametry umisténém na vnitini strané dveii fritézy.

2.1.3 Pozadavky pro Australii

Instalace musi byt provedena v souladu s AS 5601, mistnimi ptedpisy a piedpisy pro plyn, elektfinu
a dalsimi pfisluSnymi zdkonnymi ustanovenimi.

2.2 Pozadavky na napajeni

Pozadavky na trifazovy systém

ELEKTRICKY | MINIMALNI KABEL A
MODEL NAPETI PRiVOD VELIKOST (najednu

DO BUDOVY | PRUMER (mm)| nohu)
FPEL14 208 3 6 (4,11) 39
FPEL14 240 3 6 (4,11) 34
FPEL14 480 3 8 (2,59) 17
FPEL14 220/380 4 6 (4,11) 21
FPEL14 240/415 4 6 (4,11) 20
FPEL14 230/400 4 6 (4,11) 21
FPEL17 208 3 6 (4,11) 48
FPEL17 240 3 6 (4,11) 41
FPEL17 480 3 6 (4,11) 21
FPEL17 220/380 4 6 (4,11) 26
FPEL17 240/415 4 6 (4,11) 24
FPEL17 230/400 4 6 (4,11) 25

UPOZORNENI

Pokud je toto zarizeni trvale zapojené k pevné elektroinstalaci, musi byt zapojené
pomoci médénych kabeld s teplotni zatizitelnosti, ktera nesmi byt nizsi nez 75 °C.

A\ NEBEZPECI
Toto zafizeni musi byt zapojeno ke zdroji napajeni se stejnym napétim a fazi jako
jsou uvedené na desticce s jmenovitym vykonem umisténé na vnitini strané dveri
zarizeni.

A\ NEBEZPECI
VSsechna elektricka pripojeni pro toto zarizeni musi byt provedena v souladu
s diagramem(y) pro elektroinstalaci dodanym(i) s timto zafizenim. P¥i instalaci nebo
provadéni servisu tohoto =zarizeni zkontrolujte diagram(y) elektroinstalace
prichycené k vnitini ¢asti dveri zarizeni.
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2.3 Umisténi fritézy

A\ NEBEZPECI
Na fritéze se nesmi upravovat nebo odstranovat zadny konstrukéni material z
divodu lepsiho umisténi pod digestor. Otazky? Zavolejte na horkou linku servisu
Frymaster Dean na €islo 1-800-551-8633.

1. Poté, co umistéte fritézu na fritovaci stanici, oveéfte pomoci vodovahy umisténé na horni plose
fritézy, ze je dana jednotka umisténa vodorovné jak ze strany na stranu, tak zptedu dozadu.

K zajisténi, aby fritézy byly ve vodorovné poloze, upravte kolecka; davejte pfitom pozor, aby
fritéza/a byla/y na fritovaci stanici ve spravné vysce.

Kdyz je fritéza vyrovnana ve konecné poloze, nainstalujte zatfizeni k zabranéni pohybu dodavana
KES, aby fritéza nebyla omezovéana pouze elektrickym vedenim nebo spojenim nebo aby na ngj
nepienasela pnuti. Nainstalujte zafizeni k zabranéni pohybu podle dodanych instrukei. Pokud
jsou zatizeni k zabranéni pohybu odpojena kvili servisu nebo z jinych divodii, musi byt znovu
zapojena pied tim, nez bude fritéza pouzita.

A\ NEBEZPECI
Je nutno zajistit odpovidajici prostfedky k omezeni pohybu tohoto zafizeni bez
zavislosti na prenaseni stresu na elektrické vedeni. S fritézou je dodavana souprava
zabranujici pohybu. Pokud souprava zabranujici pohybu chybi, kontaktujte mistni
KES.

A\ NEBEZPEGi
Horky olej muze zpusobit tézké popaleniny. Zabrante kontaktu. Za vS§ech okolnosti je
nutno odstranit olej z fritézy pred tim, nez se ji pokusite premistit, abyste zabranili
jeho rozliti, padiim a tézkym popaleninam. Pokud neni fritéza zajiSténa v pevné
pozici, mlize se prevratit a zplisobit poranéni osob.

2. Uzaviete vypoustéci ventily fritézy.

3. Vycistéte a naplite fritovaci nadobu az po dolni rysku hladiny pokrmového oleje. (Viz Nastaveni
zafizeni a postupy pro preruseni provozu Vv Kapitole 3.)

2.4 Instalace kolébky JIB

Oteviete dvefte fritézy (obvykle zcela vpravo) a
demontujte pficnou vzpéru pouzitou pro prepravu
— demontujte ¢tyti Srouby (viz Obrazek 1).
Namontujte kolébku JIB dodanou v ptisluSenstvi
pomoci Sroubt, které jste demontovali pfi vyjmuti
pti¢né vzpéry (viz Obrazek 2). Pouzivate-li
volitelnou moznost pro praci se ztuzenym
pokrmovym tukem, viz Dodatek A na konci této - | ~ :
piirucky, kde jsou pokyny pro montaz. Obrazek 1 Obrazek 2
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ELEKTRICKA FRITEZA RADY OCF30™
KAPITOLA 3: POKYNY K PROVOZU

PREHLEDNY DIAGRAM ELEKTRICKE FRITEZY RADY OCF30™

Zavés Ziecacliye Clanky SliiH, piekliptcihe
kosiku — | mechanismu
Krytka paliva
Ridici jednotka Faseta

(zobrazen Vvpinad .
ypinac napajeni
model 3000) i R sl
Pojistka o domacnost)

i 3 = ;Rukojet’

- vypousténi

— Rukojet’
filtru

d : Stisknéte tlacitko pro
Misa s filtrem ;o s4 filtragni-  Volitelna nadoba Znovunastaveni JIB.
jednotka FootPrint Pro JIB (viz kapitola 3.3)

TYPICKA KONFIGURACE (ZOBRAZENA FPRE217)

POZNAMKA: Vzhled vasi fritézy se miiZe nepatrné lisit od vzhledu zobrazené
fritézy v zavislosti na konfiguraci a datu vyroby.
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3.1 Nastaveni zafizeni a postupy pro preruseni provozu

Nastaveni

A\ NEBEZPEGI
Zarizeni nikdy neprovozujte s prazdnou fritovaci panvi. Fritovaci panev musi byt naplnéna
vodou nebo olejem po rysku pred tim, nez spustite €lanky. Pokud byste ji nenaplinili,
zpusobite neopravitelné poskozeni €lanku a muize dojit k pozaru.

A\ NEBEZPEGI
Pred naplnénim fritovaci panve olejem z ni odstrante vSechny kapky vody. Pokud byste to
neprovedli, dojde k rozstfikovani horké tekutiny, kdyz se olej zahreje na teplotu pro vareni.

A\ VAROVANI
Model OCF30™ s automatickym dopliiovanim NENIi uréen pro ztuzeny pokrmovy tuk. V této
fritéze pouzivejte pouze tekuté tuky. Pokud byste pouzili ztuzené tuky, ucpali by se linky na
tuk. Elektricka fritéza rady OCF30™ ma v provedeni s jednou nadobou kapacitu na 14 litra
pfi 21°C.

/\ NEBEZPEGI
Pouzivate-li ztuzeny tuk, zajistéte, aby se dostal na dno fritovaci nadoby. NESPOUSTEJTE
fritézu, pokud néktera kostka tuku zistala v horni ¢asti fritovaci nadoby. To by mohlo
poskodit fritovaci nadobu a zpUsobit bleskovy pozar.

Pted naplnénim fritovacich nadob oleje zajistéte, aby byly uzavieny vSechny vypoustéci otvory.

1. Naplite fritovaci panev olejem na vafeni ke spodni rysce HLADINY OLEJE nachazejici se
Vv zadni ¢asti fritovaci panve. Umozni to, aby olej mohl po zahtati zvétsit svlij objem. Nepliite studeny
olej vyse nez je spodni ryska; mohlo by dojit k jeho pieteceni, kdyz se po zahiati zvétsi objem oleje.

2. Zajistete, aby byl(y) napajeci kabel(y) zastren(y) do odpovidajici(ch) zastrcky(Cek). Zkontrolujte, zda je
ptredni ¢ast zastréky zarovnana s destickou zasuvky a zda neni viditelna zadna cast hrotu.

3. Zajistéte, aby bylo spusténo napajeni. Nékteré modely jsou vybavené hlavnim vypinacem, ktery se nachazi
za dvefmi skiiné fritézy na prednim panelu boxu s ¢lankem, vedle pojistek. Na pocitaci je zobrazeno aFF
(Vypnuto).

4. Zajistéte, aby byl pocita¢ ZAPNUT. Kdyz je fidici jednotka zapnuta, fritéza zacne topit a zobrazi
hlaseni MLE-ecYel, které se bude stidat s teplotou a nastavenou hodnotou, dokud teplota fritézy nedosahne
82°C. U fritéza vybavenych jednotkou CM 3.5 se zobrazeni bude pfepinat mezi Lol EEMP (Nizka
Teplota), dokud nebude dosazeno 10°C nastavené hodnoty. Pak se displej zméni na produkt nebo ¢arky. U
fidici jednotky 3000 po dosazeni nastavené hodnoty fritézy se displej pfepne na droP (Spustén) a fritéza
bude pripravena k pouziti. Cheete-li ukoncit cyklus rozpousténi s fidici jednotkou 3000, stisknéte tlacitko
KONEC CHLAZENT. Stisknéte ANO pro KONEC CHLAZEN{?

5. Zajistéte, aby hladina oleje byla na horni rysce HLADINY OLEIJE, kdyz se olej zahieje na teplotu

pro vareni.
Ukoncdeni provozu

1. Prefiltrujte olej a vycistéte fritézy (viz. Kapitoly 5 a 6). Pouzivate-li fidici jednotku CM3.5, obrat'te pofadi
krokt 1 a 2.

2. Vypnéte fritézu.

3. Umistéte kryty na fritovaci panve.

3.2 Obsluha

Tato fritéza je vybavena fidici jednotkou 3000 nebo CM3.5 (zndzornéna na dalsi strang). Fritézy s fidicimi
jednotkami 3000,viz také Prirucka pro fidici jednotky 3000, 819-6872, kde jsou popsany postupy programovani
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RIDICT JEDNOTKA 3000
Provozni pokyny pro zabudovany filtra¢ni systém viz. Kapitola 4 této pfirucky.

3.3 Volitelny systém automatického dopInéni Oil Attendant®

Pokud fritéza pouziva Volitelny systém
automatického doplnéni Oil Attendant™
pii  jeho nizkém stavu, olej je
automaticky dopliovan do fritovacich
nadob ze zdsobniku ve skiini. Do
nadrze se vejde krabice oleje o obsahu
16 kg. Pii typickém provozu toto
mnozstvi vydrzi pfiblizné dva dny pted
vymeénou. Slozky systému jsou
oznaceny vpravo (viz. Obrazek 1)

POZNAMKA: Tento systém je uréen
k doplnovani oleje do fritovacich panvi,
nikoli jejich plnéni. Fritovaci nadoby
vyzaduji ruéni plnéni po spusténi a po
dikladném cisténi (vyvareni).

3.3.1 Instalace zasobniku oleje

Zvlastni viko: Ma piipevnény
vyvod k erpani oleje z
nadrZe do van fritézy.

Nadoba ve skrini
(jug in box - JIB)
JIB je nadoba

na olej. I l ] ,
| —

Figure 1

Sundejte plivodni viko a folii tésnéni z nadoby na olej. Nasad’te misto n¢j doddvané viko, které ma
pfipojené saci zafizeni. Zajistéte, aby piivodni hadice z vika dosahovala na dno nadoby na ole;.

Umistéte naddobu na olej do skiiné a zasufite ji na misto (viz. vyobrazeni na dal§i strané). Pii
umist'ovani nadoby do fritézy zabraiite kontaktu se sacim zafizenim ve vnitini ¢asti skiiné.

Systém je nyni pfipraven k provozu. Kdyz se fritéza bude zahtivat na pfedem naprogramované teploty,
systétm se zapne a bude podle potieby piidavat olej do fritovaci nadoby, dokud olej nedosahne

optimalni hladinu.
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3.3.2 Bézna vyména oleje

Kdyz je hladina olej v zasobniku nizka, Fidici jednotka zobrazi kaPoFF a i ENPEY (Doplnit, Chybi
Olej) v levém displeji a eanF irl* (Potvrd’te) na pravém displeji. Stisknéte tlacitko A (POTVRDIT).
Nékteré postupy se mohou lisit od téch na obrazku. Pfi vyméné JIB postupujte podle pokynti vyrobce.
Pouzivate-li volitelnou moznost pro praci se ztuzenym pokrmovym tukem, viz Dodatek B na konci této
prirucky, kde jsou dalsi pokyny.

1. Oteviete skiiil a vysuiite z ni JIB 2. Sundejte viko a nalijte rovnomérné zbyvajici olej do
(viz. Obrazek 4) vsech fritovacich van (viz. Obrazek 5).

Obrazek 4

3. Snadobou ve vzpfimené poloze 4. Zasuite trubici do nové plné nadoby (viz. Obrazek 7).
sundejte viko a tésnici folii (viz.
Obrazek 6).

Obrazek 7

5. Zasunte JIB na polici do skiinég fritézy (viz. Obrazek 4)

Obrazek 6

6. Stisknéte a podrZte oranZovy spinac resetovani JIB tFi

— (3) sekundy a resetujte systém dopliiovani (viz
VAROVANI: ) Obrézek 8).
Do JIB nepridavejte HORKY

nebo POUZITY ole;j. r O |

Obrazek 8
Obrazek a umisténi se mohou lisit od fotografie.

3.3.3 Systémy z velkymi nadrzemi na olej

Pokyny pro instalaci a pouzivani systému pro velké objemy oleje naleznete v Dodatku
C na konci této prirucky.
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ELEKTRICKA FRITEZA RADY OCF30™
KAPITOLA 4: POKYNY K FILTROVANI

A\ VYSTRAHA
Nadfizeny na pracovisti je odpovédny za zajisténi informovanosti obsluhy o rizicich
spojenych s provozovanim systému filtrovani horkého oleje, a to zejména pfi
filtrovani oleje, jeho vypousténi a cisténi.

4.1 Priprava zabudovaného filtraéniho systému pro jeho pouziti
Filtra¢ni systém FootPrint Pro umoznuje bezpecné a u¢inné filtrovani oleje z jedné fritovaci nadoby,
zatimco ostatni fritovaci nddoby v zésobniku zustavaji v provozu. Filtracni systém FootPrint Pro je
k dispozici ve tiech provedenich:

e Filtrac¢ni papir — vcetné tacku na drobky, velkého ptidrzovaciho krouzku a kovového
filtra¢niho sita.
Filtraéni textilie — v€etné tdcku na drobky, malého pfidrzovaciho krouzku a kovového
filtra¢niho sita.
e Filtr Magnasol — véetné tacku na drobky a soupravy filtru Magnasol.
Kapitola 4.1.1 se vénuje piiprave filtraéniho papiru a filtracni textilie pro jejich pouZiti. Pokyny k ptipravé
soupravy filtru Magnasol naleznete v Kapitole 4.1.2. Provoz vsech tii provedeni je stejny a je popsan v
Oddile 4.3. Rozmontovani a opétovné smontovani filtru Magnasol je popsano v Oddile 4.4.

4.1.1 Priprava zabudovaného filtracniho systému pro jeho pouziti s papirovym
filtrem nebo filtraéni deskou

Filtra¢ni systém FootPrint Pro umoziuje bezpecné a ucinné filtrovani oleje z jedné fritovaci nadoby,
zatimco ostatni fritovaci nadoby v zasobniku ziistavaji v provozu. Filtracni systém FootPrint Pro vyuziva
konfiguraci filtracniho papiru, ktery zahruje vanu, velky pfidrzovaci krouzek a kovové filtraéni sito.

1. Filtra¢ni nddobu vysuiite z fritézy a vyjméte z
ni tacek na drobky, pfidrZzovaci krouZek,
filtra¢ni papir a filtra¢ni sito (viz Obrazek 1).
Vsechny casti omyjte roztokem teplé vody a
saponatu a dikladné vysuste.

Kryt nddoby se nesmi odnimat s vyjimkou

diivodu ¢isténi, zajisténi piistupu k vnitinim
soucastem nebo v piipad¢, ze potfebujete pod

Pridrzovaci

vypust’ umistit jednotku pro likvidaci tuku Krouzek
(SDU) (vyrobeno pied lednem 2004). Filtrovaci
Pokyny pro likvidaci jsou na stran¢ 1-6 <«— viozka nebo
ptirucky tidici jednotky 819-6872. papir

Misa
s filtrem

Ohrazek 1
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2. Zkontrolujte, ze obé& kruhova té€snéni v ptipojeni filtra¢ni
nadoby jsou v dobrém stavu (viz Obrazek 2).

Zkontrolujte kruhova

3. Poté vobraceném pofadi umistéte doprostfed dna | t&snéniv pFipojeni
nadoby kovové filtracni sito, ptes které polozite filtracni | filtra¢ni nadoby.
papir tak, aby sito na vSech stranach prekryval (viz
Obrazek 1). Pokud pouzivate filtracni textilii, pfesvédcte
se, ze hrubd strana textilie je otocend smérem vzhiru, a ,
poté ji poloZte pfes sito tak, aby se textilie nachazela mezi Obrazek 2
vypouklymi okraji filtrani nadoby.

4. Pridrzovaci krouzek umistéte ptes filtracni papir a stlacte
jej do nadoby tak, aby papir zistal po stranach filtrovaci
nadoby (viz Obrazek 3).

5. Poté, co umistite piidrzovaci krouzek, posypte
rovnomérné filtraCni papir, pokud JGE]) pouzivate, jednim
hrni¢kem filtra¢niho prasku. (Viz Obrazek 4)

6. Do filtracni nadoby vlozte zpatky tacek na drobky a nasledné
filtraéni nadobu zasunte zpatky do fritézy pod odpad.

Obrazek 4

4.1.2 Priprava pouziti soupravy filtru Magnasol

1. Filtracni nadobu vysuiite z fritézy a jednim balenim filtraéniho praSku Magnasol XL.
vyjméte z ni tdcek na drobky a soupravu
filtru Magnasol (viz Obrazek 5).
Vy¢istéte podle pokynii v Kapitole 4.4. 5. Do filtracni nadoby vlozte zpatky tacek na

drobky a filtratni nadobu zasuiite zpatky do

Kryt nddoby se nesmi odnimat s vyjimkou fritézy tak, aby byla umisténa zcela v zadni Casti
dlvodu cisténi, zajisténi pfistupu  k skiiné.
vnitinim souc¢astem nebo v piipadé, Ze
potiebujete pod vypust umistit jednotku
pro likvidaci tuku (SDU).

POZNAMKA: Pokyny, jak rozmontovat

a znovu smontovat filtratni sito kompletu
Magnasol, naleznete v Casti 4.4.

2. Zkontrolujte pftiléhavost dna filtru
Magnasol a ovéite, ze kruhova tésnéni

Obrazek 5
jsou v dobrém stavu. (Viz obrazek 6) ' i

3. Zkontrolujte, ze ob¢€ kruhova tésnéni v
pfipojeni filtra¢ni nadoby jsou piitomna

. . . , v Zkontrolujte
a v dobrém stavu. (Viz Obrazek 2 vyse). )

kruhové tésnéni

4. Do filtratni nadoby vlozte zpatky filtracniho Sltai“
soupravu filtru Magnasol a pfesvédcte L1 ——
se, ze prilnava Cast dna soupravy je Obrazek 6

spravné usazena do otvoru na dné

nadoby. Sito rovnomérné¢ posypte

|
1
|
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4.2 Filtrace

Ridici jednotka 3000 zobrazi vyzvu, kdy je nutné fritézu filtrovat OCF30 . Po prednastaveném
poctu varnych cykla zobrazi Fidici jednotka hlaSeni F ILEEr nol? (Filtrovat nyni?) které se bude
stiidat s Y€5 no (Ano/Ne). Postupujte podle pokynii na strané 1-12 pfirucky fidici jednotky 3000
(819-6872). Pokud je vybrano NE nebo pokud je zahajen cyklus vafeni, modra kontrolka LED se
vypne a znovu opét brzy zapne, aby vyzvala k filtrovani oleje.

Filtrace podle pozadavku se pouziva k ruénimu spusténi filtrace. Viz strana 1-11 piirucky fidici
jednotky 3000 (819-6872), kde je popsana nabidka filtru.

Fritéza MUSI byt na nastavené teploté, ma-li se spustit filtrace.

Poznamka: NEFILTRUJTE nékolik van najednou.

4.3 Provoz filtru

A\ NEBEZPECI
Vypousténi a filtrovani oleje musite provadét velice opatrné, abyste predesli
vaznému popaleni v dusledku neopatrné manipulace. Olej uréeny k filtrovani
dosahuje teploty az 177°C. Nez zac¢nete manipulovat s jakymikoli prepinaci nebo
ventily, zkontrolujte, ze vypoustéci ovladaée jsou ve spravnych pozicich. Pri
vypousténi a filtrovani oleje méjte na sobé odpovidajici bezpeénostni vybavu.

A\ NEBEZPECI
NIKDY se nepokousejte vypoustét olej z fritézy s topnymi élanky pod proudem!
Mohli byste tak nenapravitelné poskodit fritovaci nadobu a zpusobit bleskovy pozar.
A soucasné byste prisli o zaruku Frymaster.

1. Zkontrolujte, Ze je filtr pfipraven. Viz Kapitola 4.1.

2. Ujistéte se, Ze olej ma provozni teplotu.
3. Na vyzvu vypust'te fritovaci nadobu do filtra¢ni vany otocenim rukojeti vypoustéciho ventilu
90° (viz obrazek 7). Bude-li to nezbytné, pouzijte Cistici ty¢ Fryer's Friend k procisténi odtoku
Z vnitini Strany fritovaci nadoby.

N

) ~

Oteviete vypoustéci ventily
. otoCenim o 90°. (Rukojeti se
N A mohou ligit od fotografie.)

~

Obrazek 7 &

A\ NEBEZPECI
Nevypoustéjte vice nez jednu fritovaci panev soucasné do zabudované filtraéni
jednotky, abyste zabranili preteceni a rozliti horkého oleje, ktery by mohl zpusobit
vazné popaleniny, uklouznuti a pad.
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A\ NEBEZPECI
NIKDY nezkousejte ucpany vypoustéci ventil €istit z jeho predni strany! Horky olej
muze vystriknout a zpUsobit tak vazné popaleniny.

A\ NEBEZPECI
NIKDY do vypoustéciho ventilu Cistici ty€i nebo jinymi predméty netlu¢te. Poskozeni
vnitiniho zavésu muize zapri€init netésnost a maze vést ke ztraté zaruky Frymaster.

4. Poté, co bude olej vypustén z fritovaci
nadoby, na vyzvu otoCte paku filtru do
pozice "1™, ¢imz spustite filtra¢ni cerpadlo Otoéte paku filtru do pozice
a filtraci. Spusténi Cerpadla mize mit "I", &im2 spustite filtracni

. N AT . Cerpadlo. (Poloha rukojeti
nepatmé zpozdéni (viz Obrazek 8). se muze liSit od fotografie.)

Obrazek 8
5. Filtra¢ni Cerpadlo bude Cerpat olej a opakované jej nechd protékat pies filtracni médium a
fritovaci nadobu.

6. Po odfiltrovani oleje na vyzvu uzaviete vypoustéci ventil a ponechte fritézu naplnit. Filtra¢ni
cerpadlo nechte bézet po dobu 10 az 12 sekund, dokud olej neza¢ne bublat. Vypnéte filtr.

7. Zkontrolujte, ze vypoustéci ventil je zcela zavieny. (Pokud nebude vypoustéci ventil zcela
zavieny, fritéza nebude fungovat.)

8. Na vyzvu vypnéte filtr.

Po dokonéeni pocita¢ zobrazi aFF (Vypnuto).

A\ VYSTRAHA
Filtraéni €erpadlo je vybaveno ruénim resetovacim spinaem pro pfipad, ze dojde
k prehrati motoru filtru nebo elektrické zavadé. Pokud se spina¢ vypne, vypnéte
napajeni filtracniho systému a nechte motor ¢erpadla po dobu 20 minut vychladnout.
Poté muzete zkusit spina¢ znovu zapnout (viz obrazek nize).

Spinac¢ pro opakované spusténi filtracniho cerpadla
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A\ VYSTRAHA
Pfi znovunastaveni spinace ¢erpadla filtru postupujte opatrné a pouzivejte
odpovidajici bezpeénostni vybaveni. Znovunastaveni spinace musi byt provadéno
opatrné, abyste zabranili moznosti zavaznych popalenin zpusobenych neopatrnym
manévrovanim kolem trubice pro vypousténi a fritovaci panve.

A\ NEBEZPECI
U fritéz vybavenych filtraénim systémem je tieba kazdy den po skonceni fritovani
vyprazdnit tacek na drobky za pouziti ohnivzdorné nadoby. Nékteré €asti potravin se
mohou samovolné vznitit, pokud je ponechate namocené v uréitych pokrmovych
tucich.

/\ VAROVANI
Nepoklepavejte fritovacimi kosi ani jinym nacinim o spojovaci pasek fritézy. Tento
pasek slouzi k utésnéni spojeni fritovacich nadob. Poklepavanim fritovacich kosu o
pasek s cilem odstranit z koS tuk se tento pasek zdeformuje a nebude dobfre
pasovat. Byl navrzen tak, aby tésné zapadl na své misto, a mél by se vyjimat pouze
za ucelem jeho cisténi.

4.3 Demontaz a montaz filtru Magnasol

Rozmontovani

1. Uchopte ram s palci na tla¢itkach v rohu soupravy a ram roztdhnéte tak, aby se v rohu rozdélil.
Rozpojené casti ramu (které se nyni budou otacet kolem stfedu protéjSiho rohu), rozeviete
natolik, aZ bude mozné vyjmout vné&jsi sita a miizku.

Krok 2 - Oddélte od

sebe vnéjsi sita
a mfizku.

Krok 1 - Uchopte ram s palci
na tladitkach a roztahnéte ho
tak, aby se v rohu rozdélil.

2. Vn¢jsi sita a miizku oddélte od sebe.
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Cisténi

1.

Vycistéte oba dily ramu, vnéjsi sita a miizku za pouziti kvalitniho odmastovace a rozprasovaci
trysky s teplou vodou. Zlabek v tésnicich dilech ramu Ize vycistit okrajem utérky Scotch-Brite™
nebo podobnou distici tkaninou.

Pti kazdém planovaném cyklu vyvarovani rozmontujte deskovy filtr a umistéte ho do fritovaci
nadoby, aby se vyvafil. Pokracujte v procesu vyvafovani popsaném v Oddile 5.3.2 této prirucky.
Drive, nez filtraéni soupravu znovu namontujete, nechte veskeré jeji soucasti vyschnout, nebo je
dikladné vysuste utérkou.

Opétovné smontovani

1.
2.

4.4

Polozte ob¢ vnéjsi sita k sobé a zarovnejte jejich okraje (viz obrazek nize).

Nasunite sita do jedné (libovolné) poloviny rdmu. Dévejte pozor, aby spojovaci dil na spodni
stran€ sita byl na opacné stran¢ ramu, nez je tlacitko.

Mezi sita vlozte miizku tak, aby byla uprostfed mezi okraji sit.

Nasad’te druhou polovinu rdmu v protéjSim rohu, nez jsou tlacitka, a otocte ji smérem na volné
okraje sit.

Kroky 1 a 2 - Vnéjsi sita poloZte na
Vi sebe a jejich okraje vsurite do ramu.
Krok 3 - Poté, co budou sita
vsunuta do ramu, mezi né vloZte mfizku

) Step 4 — Ram spojte v rohu a poté
/ jim otatejte pfes volné okraje sit

Handle /

Vypousténi a likvidace odpadniho oleje

Kdyz je varny olej vy€erpan, musi byt vypustén do filtraéni vany, SDU nebo jiné vhodné Kovové
nadoby pro ptepravu do likvida¢ni nddoby, nebo v pfipadé instalace systému pro velké objemy oleje,
pouzijte tento systém vyb&rem moznosti d {9PaSE (Likvidovat) v nabidce fritézy s fidici jednotkou
3000 (viz strana 1-13 prirucky fidici jednotky 3000 819-6872.) a postupujte podle vyzev pro
likvidaci oleje v systému pro velké objemy oleje. (Pro bezpecné a praktické vypousténi pouzitého
oleje a jeho likvidaci Frymaster doporucuje pouzivat jednotku Frymaster pro likvidaci tuku (SDU -
Shortening Disposal Unit) pro systémy JIB. Jednotku SDU si mlZete objednat ptes vaseho mistniho
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distributora.) POZNAMKA: Pokud pouzivate SDU vyrobenou pred lednem 2004, je potieba sundat
viko filtrovaci nadoby, aby bylo mozné jednotku umistit pod vypust. Viko sundate nadzvednutim
jejiho predniho okraje a naslednym vytazenim ze skiin€. Konkrétni provozni pokyny naleznete v
materidlech dodanych s vasi jednotkou pro likvidaci tuku. Pokud nemate jednotku pro likvidaci tukt
k dispozici, nechte olej vychladnout na 38 °C a potom jej vypustte do KOVOVEHO hrnce nebo
podobné KOVOVE nadoby.

A\ NEBEZPECI
Vypousténi a filtrovani oleje musite provadét velice opatrné, abyste predesli
vaznému popaleni v dusledku neopatrné manipulace. Olej uréeny k filtrovani
dosahuje teploty az 177°C. Nez zac¢nete manipulovat s jakymikoli prepinaéi nebo
ventily, zkontrolujte, ze vSechny hadice jsou radné spojeny a vypoustéci ovladace
jsou ve spravnych pozicich. Pfi vypousténi a filtrovani oleje méjte na sobé
odpovidajici bezpeénostni vybavu.

/A\ NEBEZPECi

Nez olej vypustite do vhodné KOVOVE nadoby k likvidaci, nechte jej vychladnout
na 38 °C.

A\ NEBEZPECI
Pfi vypousténi oleje do nadrze pro vypousténi nenapliiujte nadrz nad uroven
vyznacéenou ryskou pro maximalni napinéni.

1. Piepnéte spinac napdjeni fritézy do polohy VYPNUTO.

2. Pod vypoustéci trubku umistéte KOVOVOU nadobu s utésnitelnym vikem. KOVOVA nadoba
musi odolat vysoké teploté oleje a byt ur€ena k uchovavani horkych tekutin.

3. Postupujte podle pokynt pro likvidaci oleje na strané 1-13 piirucky fidici jednotky 3000, 819-
6872 je-li jednotkou 3000 zafizeni vybaveno. Vypoustéci ventil otevirejte pomalu, aby olej
nevySplouchl. Pokud se vypoustéci ventil ucpe drobky jidel, pouzijte k jeho proc¢isténi nastroj
Fryer's Friend (ve tvaru pohrabace).

A\ NEBEZPECI
NIKDY nezkousejte ucpany vypoustéci ventil Cistit z jeho predni strany! Horky olej
muze vystriknout a zpUsobit tak vazné popaleniny.

A\ NEBEZPECi
NIKDY do vypoustéciho ventilu Cistici ty€i nebo jinymi predméty netlucte. PosSkozeni
vnitiniho zavésu muize zapri€init netésnost a mize vést ke ztraté zaruky Frymaster.

4. Po vypusténi oleje odstraiite z fritovaci nadoby vsechny drobky jidla a zbytky oleje. BUDTE
OPATRNI, tento material maze stale zpiisobit vazné popaleniny, dostane-li se do ptimého
kontaktu s kazi.

5. Peclivé zaviete vypousteéci ventil a fritovaci nadobu napliite Cistym filtrovanym nebo Cerstvym
olejem nebo tukem po okraj rysky OIL-LEVEL (hladina oleje).
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ELEKTRICKA FRITEZA RADY OCF30™
KAPITOLA 5: PREVENTIVNI UDRZBA

5.1 Cisténi fritézy

/\ NEBEZPEGi
U fritéz vybavenych filtraénim systémem je tfeba kazdy den po skonceni fritovani
vyprazdnit tacek na drobky za pouziti ohnivzdorné nadoby. Nékteré ¢asti potravin se
mohou samovolné vznitit, pokud je ponechate namocené v uréitych pokrmovych
tucich.

/\ NEBEZPEGi
Nikdy se nepokousejte fritézu Cistit béhem procesu fritovani nebo kdyz je fritovaci
panev naplnéna horkym olejem. Pokud se voda dostane do kontaktu s olejem
zahiratym na teplotu pro fritovani, zplisobi to rozstiikovani oleje, které muize zpusobit
zavazné popaleniny okolostojiciho personalu.

A\ VYSTRAHA
Pouzijte bézné dostupny cistici prostiedek uréeny k uc¢innému cisténi a osetrovani
povrcht prichazejicich do styku s potravinami. Pired pouzitim si prectéte pokyny
k pouziti a bezpe¢nostni opatieni. Zvlastni pozornost je treba vénovat koncentraci
Cisticiho prostredku a dobé, po kterou Ccistici prostiedek zlistane pritomen na
povrsich prichazejicich do styku s potravinami.

5.2 KAZDODENNi KONTROLA A SERVIS

5.2.1 Denni kontrola fritézy a prisluSenstvi, zda nejsou poskozené

Podivejte se, zda nenaleznete nékteré uvolnéné nebo roztfepené draty a kabely, netésnosti, cizi
material ve fritovaci nddob¢ nebo uvnitt skiiné ¢i jakékoli jiné znamky nasvédCujici, Ze fritéza a jeji
piislusenstvi nejsou pfipraveny k bezpe¢nému provozu.

5.2.2 Denni €isténi vnitiku i vnéjsku skriné fritézy

Vy¢istéte vnitfek skiiné fritézy suchou, Cistou utérkou. Otiete vSechny pfistupné kovové povrchy a
soucasti, abyste z nich odstranili nashroméazdény olej a prach.

Vycistéte exteriér skiin€ fritézy Cistou, vlhkou utérkou namocenou v roztoku saponatu. Otiete jej
¢istou, vlhkou utérkou.

5.2.3 Denni ¢isténi zabudovaného filtracniho systému

A\ VYSTRAHA
Filtraéni systém nikdy neprovozujte bez pritomnosti oleje v systému.




A\ VYSTRAHA
Nikdy nepouzivejte filtracni nadobu k prepravé starého oleje do ulozisté pro
likvidaci.

A\ VYSTRAHA
Do filtraéni nadoby nikdy nevypoustéjte vodu. Voda by mohla poskodit filtraéni
Cerpadio.

Kromé kazdodenniho ¢isténi filtracni nadoby roztokem teplé vody a saponatu nevyzaduje filtracni
systém FootPring Pro a souvisejici prvky zadné pravidelné udrzbové kontroly a servis.

Pokud zaznamenate, Ze systém Cerpa pomalu nebo viibec, piesvédcte se, ze sito filtraéni nadoby lezi
uprostied filtracni nadoby a je prekryté filtratnim papirem. (Pokud je jednotka vybavena sitem filtru
Magnasol a nikoliv standardnim sitem a papirovym systémem, zkontrolujte, Ze kruhové tésnéni ve
spodni Casti sita je pfitomno a v dobrém stavu.) Presvédéte se, ze kruhova tésnéni na prednim dile
filtra¢ni nadoby jsou pfitomna a v dobrém stavu.

5.3 KAZDOTYDENNi KONTROLA A SERVIS

5.3.1 Cisténi fritovaci nadoby a topnych élanki

A\ NEBEZPECI
Zarizeni nikdy neprovozujte s prazdnou fritovaci panvi. Fritovaci panev musi byt
naplnéna vodou nebo olejem po rysku pred tim, nez spustite €lanky. Pokud byste ji
nenaplnili, zpasobite neopravitelné poskozeni ¢lankl a mize dojit k pozaru.

5.3.2 Vyvarovani fritovaci nadoby

Pouzivanim fritézy se po urcitém ¢asovém obdobi na vnitini ¢asti fritovaci panve také vytvoii tvrdy
povlak zkaramelizovaného oleje na vafeni. Tento povlak je nutno pravidelné odstraiiovat podle
nasledujiciho postupu pro vyvareni.

1. Pied zapnutim fritézy zaviete vypoustéci ventil, potom napliite frit€ézu smeési studené vody a
detergentu. Pfi smé&Sovani postupujte podle pokynli na naddobé detergentu.

2. Pro fritézy vybavené fidicimi jednotkami 3000 naprogramujte fidici jednotku pro vyvateni podle
popisu na stran¢ 1-15 ptirucky fidici jednotky GM3000. U fritéz vybavenych pocitaci CM3.5
naprogramujte pocita¢ na vyvareni, jak je popsano v samostatné UZivatelské piirucce pro fidici
jednotky fritéz Frymaster.

3. Roztok zvolna vafte 30 minut az jednu hodinu. Bé&hem vyvafovani nenechte vodu, aby klesla
pod rysku hladiny oleje ve fritéze.

A\ NEBEZPECi
V prubéhu vyvarovani nenechavejte fritézu bez dozoru. Pokud dojde ke vzkypéni
roztoku, okamzité vypnéte fritézu a pred obnovenim procesu nechte roztok nékolik
minut vychladnout.

4. Piepnéte spinac fritézy ON/OFF (zapnout/vypnout) do pozice OFF (vypnout).
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5. Ptidejte 7,6 litrti vody. Vypust'te roztok a dikladné vycistéte fritézu.

A\ VYSTRAHA
Nevypoustéjte vyvarovaci roztok do jednotky na likvidaci tuki (SDU), zabudované
filtrani jednotky nebo prenosné filtraéni jednotky. Tyto jednotky nejsou uréeny pro
tento ucel a roztokem se poskodi.

6. Doplite fritézu Cistou vodou. Dvakrat fritézu oplachnéte, vypust'te a ottete Cistou utérkou. Pred
naplnénim fritézy olejem z ni a z topnych prvka dikladné odstraiite veskerou vodu .

A\ NEBEZPECI
Pred naplnénim fritovaci panve olejem z ni odstrarite vSechny kapky vody. Pokud
byste to neprovedli, dojde k rozstfikovani horké tekutiny, kdyz se olej zahieje na
teplotu pro vareni.

5.3.3 Cisténi oddélitelnych éasti a doplrik - kazdy tyden

Vsechny oddélitelné ¢asti a doplitky otfete Cistou, suchou utérkou. K odstranéni zuhelnatélého oleje
z oddélitelnych ¢asti a doplikd pouzivejte Cistou utérku napusténou detergentem. Pred opétnym
nainstalovanim ¢asti a dopliiky oplachnéte Cistou vodou a otiete.

5.4 MESICNi KONTROLA A SERVIS

5.4.1 Kontrola presnosti nastaveni fidici jednotky

(Tato kontrola se tyka pouze jednotek vybavenych ridicimi jednotkami CM3.5)

1. Do oleje vlozte ¢idlo termometru nebo pyrometru tak, aby se ¢idlo dotykalo snimace teploty
fritézy.

2. Pokud se na displeji fidici jednotky 3000 zobrazi SPUSTIT nebo na displeji fidici jednotky fada
pomlcek (signalizujici, Ze teplota obsahu fritovaci nddoby se pohybuje v rozsahu vareni), jednim
stiskem spinace zobrazite teplotu oleje, kterou zaznamenal snimac teploty. Nastavena
hodnota je teplota s teckou za Cislem.

3. Poznamenejte si teplotu namétenou termometrem nebo pyrometrem. Nameétené hodnoty by se
od sebe nemély lisit o vice nez 2 °C. Pokud tomu tak nebude, obrat’te se na vyrobcem povérené
servisni stfedisko.

5.5 Roéni/pravidelna kontrola systému

V ramci programu pravidelné twdrzby kuchyné by toto zarizeni mélo byt pravidelné
kontrolovano a spravné nastavovano kvalifikovanymi pracovniky pro servis.

Spole¢nost Frymaster doporucuje, aby bylo toto zafizeni nejméné jednou za rok
zkontrolovano autorizovanym servisnim technikem nasledujicim zptisobem:

5.5.1 Fritéza

e Kontrola, zda na skiini neni nadbyte¢ny olej vevniti a venku, veptedu a vzadu.
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Zkontrolujte, zda je vedeni topnych ¢lankt v dobrém stavu a zda ptivodni kabely nejsou
viditeln€ roztiepené nebo zda nemaji poskozenou izolaci a zda na nich neni ole;.

Zkontrolujte, zda jsou topné clanky v dobrém stavu a zda se na nich nevytvofil nanos
uhliku/karamelizovaného oleje. Zkontrolujte, zda na clancich nejsou stopy nadmérného
spousténi ,,na sucho* (bez oleje nebo vody).

Zkontrolujte, zda naklapéci mechanismus fadné funguje pii zdvihani a spousténi topnych ¢lankt
a zda kabely ¢lankl nejsou spletené a/nebo odiené.

Zkontrolujte, zda je odvod proudu topného ¢lanku v ramci povoleného rozsahu, tak jak je uveden
na destice parametrii zatizeni.

Zkontrolujte, zda jsou ¢idla pro méfeni teploty a vysokého limitu fadné spojena, utaZzena a zda
radné funguji a zda je na nich upindni a kryty a zda jsou fadné nainstalované.

Zkontrolujte, zda soucastky ve skiini s elektrickymi soucastkami a soucastky stykacové skiiné
(. pocita¢/tidici jednotka, relé, panely rozhrani, transformatory, stykace atd.) jsou v dobrém
stavu a zda na nich neni olej ani jiné materialy.

Zkontrolujte, zda jsou spojeni vedeni do/ze skiin€ s elektrickymi soucdstkami a stykacové skiing
utazené, a zda jsou tyto kabely v dobrém stavu.

Zkontrolujte, zda vSechny bezpecnostni funkce (tj. stykacové stity vypousténi, resetovaci spinace
atd.) jsou pfitomny a spravné funguji.

Zkontrolujte fritovaci nadobu, zda je v dobrém stavu a neprosakuje a zda té€snéni fritovaci
nadoby je v provozuschopném stavu.

Oveéite, zda jsou vSechny uchyty a ptipojeni kabelli dotazena a v dobrém stavu.

5.5.2 Integrovany filtra€ni systém

Zkontrolujte vSechny vytokové a vratné trubky oleje, zda neprosakuji, a presvédCte se, ze
vSechny spoje jsou utazené.

Zkontrolujte filtracni nadobu, zda neprosakuje a zda je Cista. Pokud se v kosiku na drobky
nashromdazdilo velké mnozstvi drobki, informujte majitele/provozovatele, Ze kosSik na drobky by
se m¢l kazdy den vyprazdnovat do nehotlavého kontejneru a Cistit.

Zkontrolujte, zda vSechna kruhova i ostatni t€snéni (v€etné t€snéni v systému sprchovani) jsou
na misté¢ a v dobrém stavu. Pokud budou kruhova ¢i jina t€snéni opotifebovana nebo poskozena,
vyméiite je.

Integritu filtra¢niho systému zkontrolujte nasledujicim zptisobem:
Zkontrolujte viko filtra¢ni nadoby, zda je pfitomno a spravné nainstalovano.

S prazdnou filtra¢ni nddobou umistéte jednotlivé paky pro vraceni oleje postupné po sobé do
pozice ZAPNOUT. Oveéite, Ze se Cerpadlo zaktivuje, a Ze se objevi bublinky v oleji piislusné
fritovaci panve.
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Zavtete vSechny vratné ventily oleje (tj. umistéte vSechny paky pro vraceni oleje do pozice
VYPNOUT. Spusténim filtracniho ¢erpadla packou na jednom z vratnych mikrospinaci ovéite,
zda vSechny vratné ventily oleje spravné funguji. V zadné fritéze by nemély byt viditelné
vzduchové bubliny.

Zkontrolujte, ze filtratni nddoba je fadné pfipravena k filtrovani, poté z fritovaci nadoby
vypust'te olej zahfaty na teplotu 177 °C do filtra¢ni nddoby a zaviete vypoustéci ventil fritovaci
nadoby. Rukojet’ filtru oleje umistéte do polohy ZAPNOUT. Nechte vSechen olej vratit do
fritézy, coz je indikovano bublinami v oleji. Pdku pro vraceni oleje vratte do polohy
VYPNOUT. Fritovaci nddoba by se méla znovu naplnit ptiblizn¢ do 2 minut a 30 sekund.
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ELEKTRICKA FRITEZA RADY OCF30"
KAPITOLA 6: RESENi PROBLEMU SPOJENYCH S OBSLUHOU

6.1 Uvod

V této Casti uvadime snadné referencni pokyny k nekterym béznym problémlim, které mohou nastat
béhem provozovani tohoto zafizeni. Nasledujici pokyny k odstraiovdni problémti maji pomoci
opravit nebo aspon provést presnou diagnézu problému s timto zafizenim. Prestoze je v této kapitole
uvedena vétSina béznych zaznamenanych problémt, miize se stat, Ze narazite na problém, ktery zde
popsan neni. V takovych pfipadech se pracovnici technického servisu Frymaster maximalné
vynasnazi, aby vam pomohli problém identifikovat a vyfesit.

K odstranovani problému pfistupujte na zdkladé procesu eliminace tak, Zze zacnete od
nejjednodussiho feSeni a postupné budete prechazet ke komplexnéjSimu feSeni.  Nesmite
prehlédnout zdanlivé samoziejmé véci — komukoli se miize stat, ze zapomene zapnout kabel nebo
pln¢ zaviit ventil. Velmi dulezité je, abyste se vzdy pokusili presn¢ definovat divod, pro¢ se
problém vyskytl. Soucasti jakéhokoli napravného opatieni jsou kroky, které zajisti, aby se to opét
neopakovalo. Pokud selze regulator kviili Spatnému spojeni, zkontrolujte také vSechna ostatni
spojeni. Pokud se bude opakované vypinat pojistka, zjistéte pri¢inu. M¢jte vzdy na paméti, ze
porucha malé soucastky mize byt Casto signalem potencialni poruchy nebo nespravného fungovani

vvvvvv

Pied zavolanim zdstupci pro servis nebo na HORKOU LINKU Frymaster (1-800-
24-FRYER):

e Ovérte, zda jsou elektrické kabely zapojené a jisti¢e zapnuté.

e Zkontrolujte vypoustéci ventily fritovaci panve, zda jsou pIlné zaviené.

e Meéjte po ruce model a sériové Cislo fritézy, abyste je mohli sdélit technikovi, ktery vam
bude pomahat.

/\ NEBEZPEGi
Horky olej miize zpusobit zadvazné popaleniny. Nikdy se nepokousejte presunovat
toto zarizeni, kdyz je naplnéné horkym olejem nebo prendavat horky olej z jedné
nadoby do druhé.

A\ NEBEZPEGI
Pfi provadéni servisu musi byt toto zarizeni vypojené ze zasuvky s vyjimkou servisu,
pii kterém je zapotrebi provést testy elektrickych obvodl. Tyto testy provadéjte
S nejvyssi opatrnosti.

Toto zafizeni mize byt vybaveno vice misty pro pfipojeni k elektrickému napajeni.
Pred provadénim servisu odpojte vSechny napajeci kabely.

Inspekce, testovani a opravy elektrickych souc€asti by mél provadét pouze pracovnik
povéireného servisniho strediska.
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6.2

Reseni problém

6.2.1 Problémy s fidici jednotkou a topenim

Problém

Pravdépodobna pric¢ina

Napravné opatreni

Na Fidici jednotce se
nic nezobrazuje.

A. Pocita¢ neni zapnuty.

B. Do fritézy nejde proud.

C. Vadna fidici jednotka nebo jina
soucast.

A. Zapnéte pocita¢ stiskem spinace ON /
OFF (zapnout/vypnout).

B. Ovéite, zda je napijeci kabel fFidici
jednotky zapojeny a zda nejsou
vypadlé jistice.

C. Kontaktujte FAS a pozadejte o
pomoc.

Ridici jednotka
zobrazuje {5 uRE
FULLP YES nao (Je

vana plna? ano/ne)

A. Normalni chod po filtraci.
B. Olej muze byt ve filtrani vané.

A. Stisknéte tlacitko A (ANO), je-li
vana plna, jinak stisknéte tlacitko ¥
(NE).

B. Postupujte podle vyzev tidici
jednotky a zpravu vynulujte. Pokud

po filtraci. problém pietrvava, kontaktujte FAS
a pozadejte o pomoc.
Ridici jednotka
zobrazuje chRnGE Zobrazuje se vizva kazdodenni vyzvy Stisknéte  tlacitko A (AN(?) - a
F iLEEr PRPErP P , postupujte  podle  vyzev  vymény
(Vyménit Filtraéni Vymeny papiru. filtra¢niho papiru.
Papir?)
Fritéza se opakovang . To je normalni c¢innost. Bude; to
Fritéza se nachazi v cyklu rozpousténi. pokracovat, dokud teplota fritézy

zapina a vypina.

nedosahne 82°C.

Fritéza se nezahiiva.

A. Hlavni napajeci kabel neni zapnuty.

B. Vypoustéci otvor je otevieny.

C. Zavada tidici jednotky.

D. Doslo k selhani jedné nebo nékolika
jinych soucasti.

A. Ujistéte se, ze vSechny napajeci
kabely jsou zcela usazeny ve svych
zasuvkach, zajisténé na svych
mistech, a Ze jisti¢ obvodu neni
vyhozeny.

B. Uzavfete vypust’.

C. Kontaktujte FAS a pozadejte o
pomoc

D. Kontaktujte FAS a pozadejte o
pomoc.

Fritéze se zahriva
dokud vysoky limit
neprovede vypnuti

s indikatorem zah¥ivani
V zapnuté poloze (ON).

Doslo k selhani teplotniho ¢idla nebo
ovladace.

Vypnéte fritézu a kontaktujte FAS a
pozadejte o pomoc.

Fritéze se zahriva
dokud vysoky limit
neprovede vypnuti

bez indikatoru
zahfivani v zapnuté
poloze (ON).

Doslo k selhani stykace nebo tidici
jednotky.

Kontaktujte FAS a pozadejte o pomoc.
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6.2.2 Chybové zpravy a problémy s displejem

Problém

v

Pravdépodobna pri€ina

Napravné opatreni

Ridici jednotka
zobrazuje ve §patné
teplotni stupnici
(Fahrenheit nebo
Celsius).

Naprogramovana nespravna volba
displeje.

Fritézy pouzivajici fidici jednotky 3000
mohou pfepinat mezi jednotkami °F a °C
stisknutim tlagitka v/, dokud se nezobrazi
nastaveni produktu. Stisknéte tlacitko P
a prepnéte se do technického rezimu, pak
stisknéte v'. Zadejte 1658. Stisknéte
tlagitko skenovani. Ridici jednotka
zobrazi oF F (Vypnuto). Zapnéte Fidici
jednotku a zkontrolujte teplotu. Pokud
neni zobrazena pozadovana stupnice,
zopakujte.

Pro fritézy pouzivajici ridici jednotky
CM3.5 naleznete pokyny v samostatné
prirucce fidici jednotky fritézy.

Ridici jednotka
zobrazuje hERE ink
FR iLUrE (Porucha

Topeni.)

Zavada tidici jednotky, zavada desky
rozhrani, otevieny termostat pro horni
limit.

Vypnéte fritézu a znovu ji zapnéte. Pokud
problém pfetrvavd, kontaktujte FAS a
pozadejte o pomoc.

Ridici jednotka
zobrazuje Lo (Nizk)
nebo Lol EENP

Teplota fritovaci nadoby klesla o vice nez
12°C)u jednotky CM3.5 nebo o 17°C u
jednotky 3000 pod nastavenou hodnotou
v klidovém rezimu nebo 25°C v rezimu

Toto zobrazeni je kratkodob& normalni,
pokud do fritovaci nadoby piidate velkou
davku zmrazenych produktl, nebo fritéza
spravné  nehfeje. Pokud problém

(Nizka teplota). | _ .. . pretrvava, kontaktujte FAS a poZadejte o
' pomoc.
Ridici jednotka Okamzité¢ fritézu vypnéte a kontaktujte
zobrazuje hat (Horka) | Teplota fritovaci nadoby je vyssinez 210 | FAS.
nebo hot=h {- { | °C nebo 202 °C v zemich ES.

(HORKA-vys-1).

Ridici iednotka Stisknéte napéajeci tlacitko a vypnéte

1 Teplota fritovaci nadoby je vyssi nez 40| fritézu, pak ji nechte pfed zapnutim
zobrazuje h | EEIP

(Vysoka teplota) °F (4°C). vychladnout. Pokud problém pietrvava,

kontaktujte FAS a pozadejte o pomoc.

Jednotka CM 111.5
zobrazuje h { (Vysoka)

Fritéza ma teplotu vice nez 12 °C nad
nastavenou hodnotou.

To je normalni, pokud byla nastavena
teplota fritézy zménéna na nizsi teplotu.
Zobrazeni by se mélo vratit na normalni,
kdyz teplota fritézy klesne na nastavenou
hodnotu. Pokud nebyla nastavena
hodnota zménéna, indikuje to problém s
okruhem regulace teploty. Vypnéte
fritézu a kontaktujte FAS.

Ridici jednotka
zobrazuje hELP h i-2
(Napovéda Vysoka-2)
neboh {Lh LMk

FR ILUrE (Porucha
horniho limitu).

A. Oteviete vypoustéci ventil.
B. Nepracuje omezeni horniho limitu

A. Uzavfete vypoustéci ventil.
B. Okamzité fritézu vypnéte a kontaktujte
FAS.

Ridici jednotka
zobrazuje EEPP ProbE
FR #LUrE (Porucha
Teplotni Sondy) nebo
Prob (Sonda).

Problém s obvodem méteni teploty vcetné
sondy, nebo poskozeni kabelaze tidici
jednotky nebo konektoru.

Okamzité fritézu vypnéte, zavolejte FAS a
pozadejte o pomoc.
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Problém

Pravdépodobna pri€ina

Napravné opatreni

Indikator zah¥ivani je
zapnuty, ale fritéza se

Je odpojeny trifazovy napajeci kabel nebo

Ovéite, zda je hlavni napajeci kabel a
kabel na 120 V dobfe usazen ve své
zasuvce, uchycen na svém misté a zda

nezahfiva. (je vyhozeny jistic¢ obvodu. nejsou vyhozené jistice. Pokud problém
pretrvava, kontaktujte FAS a pozadejte o
pomoc.
Ridici jednotka Vynulujte chybu a vypnéte vystrazny

zobrazuje rEcouErY
FRULEF YES (Porucha
Obnoveni/Ano) a ozyva
se alarm.

Cas obnoveni pievysSuje maximalni
casovy limit.

signal stisknutim tlacitka A (ANO).
Maximalni ¢as obnoveni elektrického
modelu je 1:40. Pokud problém pietrvava,
kontaktujte FAS a pozadejte o pomoc.

Ridici jednotka zobrazi
SEru icE rEQY IrEd
(VyZaduje Se Servis)

nasledované chybou.

Vyskytla se chyba vyzadujici servisniho
technika.

Stisknéte tlacitko A (ANO), pokud je
problém odstranén, nebo tlacitko ¥ (NE) a
pokracujte ve vateni, pak kontaktujte FAS
a pozadejte o pomoc. V nekterych
pifipadech nemusi byt reZim vateni
dostupny.

6.2.3 Problémy spojené se zdvihanim kose

PROBLEM

PRAVDEPODOBNA PRICINA

NAPRAVNE OPATRENI

Pohyb vytahu koSe je
trhavy a/nebo hlu¢ny.

Tyc¢e vytahu koSe je tfeba namazat.

Naneste lehkou vrstvu Lubriplate™
nebo podobného lehkého bilého
mazaciho tuku na ty¢ a kluzné plochy.

6.2.4 Problémy s fil

traci

Problém

Pravdépodobna pric¢ina

Napravné opatreni

Fritézu filtruje po
kazdém cyklu smaZeni.

Nastaveni vyzvy filtru je nespravné.

Zmeénte nastaveni vyzvy filtru.

Funkce nabidky filtru
se nespousti.

Teplota je prilis§ nizka.

Zkontrolujte, zda je fritéza na nastavené
hodnoté pied spusténim; zkontrolujte, zda
je fidici jednotka ZAPNUTA.

Ridici jednotka
zobrazuje LR It For
F ILEEF (Cekat Na

Stale probiha jina funkce.

Pockejte se zahajenim dalsi funkce,
dokud neskon¢i cyklus predchazejiciho
filtrovani.

Filtr).

A. Oveérte, zda je napdjeci kabel plné

zapojeny a zda neni vyhozeny jistic.
B. Pokud je motor tak horky, Ze se neni
A. Kabel napajeni neni zapojeny nebo je mozno jej dotknout na dobu delsi
Cerpadlo filtru se vyhozeny jistic. nez n¢kolik sekund, pravdépodobné
nespusti nebo se | B. Motor Cerpadla se piehial a zplsobil se vypnul spina¢ tepelného pretizeni.
¢erpadlo béhem vypnuti spinace pro tepelné pretizeni. Nechte motor vychladnout aspon 45
filtrovani zastavi | C. Ucpané Cerpadlo filtru minut a pak stisknéte tlacitko pro

opétovné nastaveni Cerpadla. (Viz
strana 5-4)

Kontaktujte FAS a pozadejte o
pomoc.
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Problém

Pravdépodobna pri¢ina

Napravné opatreni

Filtraéni cerpadlo

Z filtrani nadoby odstraiite olej
a vymeite filtracni papir a dbejte
pfitom na to, aby filtracni sito

Nespravné nainstalované nebo piipravené

pra’wUJe, ?le.pmvt,o.lf soucasti filtracni nadoby nebo studeny ole;. bylo  spravné umisténo pod
vratného oleje je pl‘lll,S papirem.
pomaly. Zkontrolujte, Ze jsou na spojovacich
prvcich  filtrani nadoby kruhova
tésneéni a tésnici manzeta, a Ze jsou v
dobrém stavu.
Ridici jednotka Stisknéte tlacitko A (POTVRDIT) a
zobrazujeo L in postupujte podle pokynt pro F iLL uRE
drR In PRA ¢ | Otevieny vypoustéci ventil, nebo olej ve| Fro® drRin PRA (Plnéni vany z
canF Irl* (Olej Ve | vypoustéci vang. vypoustéci vany).
Vypoustéci
Vané/Potvrd’te)

6.2.5 Problémy s automatickym doplfiovanim oleje

Problém Pravdépodobna pric¢ina Napravné opatreni
Fl‘lt?VZ‘lCl nadoba se Nespravna nastavena hodnota. Zajistéte spravné nastaveni.
dopliiuje za studena.
A. Teplota fritézy musi byt na
nastavené hodnoté.
B. Zajistéte, aby teplota oleje v JIB
byla vyss§inez 21 °C.
C. Zkontrolujte, zda v JIB nedosel olej
Nedojde k dopInéni g\ Tep'lo'ta fvr’it'e:zy je pfirlié nizka. a Zd?v je pfivodqi pE)trubiv v JIB.
. . . . Olgj je prili$ chladny. Vyméiite JIB a stisknéte tlacitko A
oleje do fritovacich C. VJIB dogel olei , tovani té
., |C. 3 na vyzvu pro resetovani systému
panvl- 1n, Vyzaduje se servisni zésah, vyskytla se dopliovani.
chyba. Pokud problém pretrvava,
kontaktujte FAS a pozadejte o
pomoc.
D. Kontaktujte FAS a pozadejte o
pomoc.
A. Radn& vymazte chybu filtru. Pokud
A. Chyba filtru. problém pietrvava, kontaktujte FAS
. B. Vyzaduje se servisni zasah, vyskytla se a pozadejte o pomoc.
Do ;liedlll? V.anyl >¢ chyba. B. Kontaktujte FAS a pozadejte o
nedoplnuje ofe). | Solenoid, ¢erpadlo, problém s kolikem, pomoc.
problémy s RTD a ATO. C. Kontaktujte FAS a pozadejte o
pomoc.
Ridici jednotka Napliite dopliiovaci systém olejem a
zobrazuje kaPaFF o iL stisknéte tlacitko A (POTVRDIT).
EPPEY ¢

conF Irl* (Doplnit,
Chybi Olej /
Potvrdit)

Dopliite olej do prazdného systému.
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6.2.6 Koédy chybového protokolu (pouze pro fidici jednotku 3000)

Kod CHYBOVA ZPRAVA VYSVETLENI
EO3 | ERROR TEMP PROBE FAILURE (CHYBA | Hodnota snimace teploty TEMP mimo rozsah
- SELHANI SNIMACE TEPLOTY)
E04 | HI 2 BAD (VADNY HORNI 2) Hodnota horniho limitu je mimo rozsah.
EO5 | HOT HI 1 (HORKY HORNI 1) Teplota horniho limitu je vy3si nez 210 °C, nebo
202 °C v zemich ES
E06 | HEATING FAILURE (SELHANI Selhala sou¢ast v obvodu horniho limitu jako
OHRIVANI) napf. Fidici jednotka, deska rozhrani, stykac
nebo otevieny horni limit.
EO7 | ERROR MIB SOFTWARE (CHYBA Vnitfni chyba softwaru desky MIB
SOFTWARU MIB)
EO8 | ERROR ATO BOARD (CHYBA DESKY Uvolnéné pfipojeni desky ATO, vadna deska
ATO) ATO
E15 | ERROR MIB BOARD (CHYBA DESKY Ridici jednotka vareni detekuje uvolnéné spojeni
MIB) desky MIB. Zkontrolujte verzi softwaru v kazdé
fidici jednotce. Pokud verze chybéji, zkontrolujte
spojeni sit¢ CAN mezi kazdou fidici jednotkou,
vadna deska MIB
E17 | ERROR ATO PROBE (CHYBA CIDLA Hodnota ATO RTD mimo rozsah
ATO)
E20 | INVALID CODE LOCATION (NEPLATNE | Vyjmuta SD karta b&hem aktualizace
UMISTENI KODU)
E21 | CHANGE FILTER PAPER (VYMENA Uplynulo odpocitavani 25 hodin. Vyménte
FILTRACNIHO PAPIRU) filtradni papir a postupuijte podle vyzev.
E22 | OIL IN PAN ERROR (CHYBA OLEJ V Olej mGze byt ve filtracni vané.
MISE)
E25 | RECOVERY FAULT (ZAVADA Cas obnoveni pfevy3uje maximalni éasovy limit.
OBNOVEN!) Obnoveni by nemélo v pfipadé elektrického
zarizeni prekrocit 1:40.
E27 | LOW TEMP ALARM (VYSTRAHA NiZKE Teplota oleje je pfi neCinnosti niz8i nez 17°C

TEPLOTY)

nebo je pfi smazZeni nizSi nez 25°C. (Toto
hlaseni se muize zobrazit, pokud vlozite produkt
a ihned nestisknete tlagitko spusténi vareni,
nebo vlozZite pfili§ velky vafeny produkt.)

6.2.7 TESTOVACI REZIM HORNIHO LIMITU

Rezim testu bezpecnostniho systému proti vysoké teploté slouzi k vyzkouSeni tohoto systému. Test

bezpe¢nostniho systému znici ole;.

M¢l by se provadét pouze se starym olejem. Pokud teplota

dosdhne 238 °C bez vypnuti pii dosazeni druhého bezpecnostniho teplotniho limitu a pocita¢ pii
testovani zobrazi zpravu hiGh L 7k FRILUrE (Porucha Horniho Limitu) stfidajici se
sd I5connEct PolEr (Odpojit Napajeni), okamzité fritézu vypnéte a zavolejte servis.

Test je kdykoli zruSen pii vypnuti fritézy. Kdyz se fritéza opét zapne, vrati se do provozniho rezimu
a zobrazi produkt.

1. Stisknéte a podrzte tlacitko (¥'), dokud se nezobrazi MR in PEnll (Hlavni Nabidka)
nasledovana Prodlck SEEUP (Nastaveni Produktu).

2. Stisknéte tlacitko levé Sipky (), dokud se nezobrazi kEch ModE (Technicky ReZim).
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3. Stisknéte tlacitko (¥).

4. Zadejte 3000.

5. Stisknéte tlagitko levé Sipky (), dokud se nezobrazi h { L i ik EESE (Test Horniho Limitu).
6. Stisknéte tlacitko (¥).

Ridici jednotka zobrazuje h {Gh L " It YESrPno (Horni Limit Ano/Ne).

7. Stisknéte tlacitko se Sipkou nahoru (A).

8. Pocita¢ zobrazi PrESS And hold chEcH (Stisknéte A Drite Tladitko Se Symbolem
ZatrZeni).

9. Stisknéte a drzte tlacitko (¥') a aktivujte test horniho limitu.

Vana se za¢ne zahtivat. Pocita¢ béhem testu zobrazi skutecnou teplotu vany.

Fritéza pokracuje v zahtivani, dokud neni dosaZzeno horniho bezpe¢nostniho limitu. K tomu obvykle
dojde, kdyz teplota dosdhne 217 °C az 231 °C pro bezpecnostni limity mimo Evropskou unii (CE) a
207 °C az 219 °C pro bezpecnostni limity v Evropské unii (CE).

Jakmile je dosazeno bezpeénostniho limitu, pocitat zobrazi hELP h {-2 (Help Hi-2) (pomoc limit
2) stiidajici se se skute¢nou teplotou (napt. 220c).

10. Uvolnéte tlagitko (¥).

Pfi neuspé$ném testu bezpecnostniho limitu pocita¢ zobrazi h iGh L Ml FA ILUFE (Porucha
Horniho Limitu), stfidajici se s d {SconnEck PobEr (Odpojit Napajeni). Pokud k tomu dojde,
vypnéte fritézu, odpojte napdjeni a okamzité zavolejte servis.

Vana se prestane zahiivat a pocita¢ zobrazi nastavenou teplotu stiidajici se se skute¢nou teplotou
(napi. 220e (221C)), dokud teplota neklesne pod 204 °C.

11. Stisknéte softwarové tlacitko napajeni a zruSte alarm a pak piepnéte do aFF (Vypnutého)
rezimu.

12. Postupujte podle pokynti pro likvidaci oleje.
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ELEKTRICKA FRITEZA RADY OCF30"
DODATEK A: Priprava JIB s moznosti pokrmového tuku

1. Oteviete pravé dvete fritézy a demontujte
drzak ve skiini JIB.

2. Umistéte rozpoustéc pred skiin. Povolte
drzék na levé stran¢ rozpoustéce a v
pfipadé potieby si tak usnadnéte umisténi
do skiiné.

3. Pomoci dodanych Sroubi upevnéte
rozpoustéc do stavajicich otvorii ve
vnitinich listach skiiné rozpoustéce a to na
obou strandch. Viz obrazky 1 a 2.

4. Pftipojte Cerny konektor do vystupni skiing
podle obrazku 3.*

5. Umistéte olejovou nadrz do rozpoustéce a
zasuiite odséavaci trubku oleje do zditky.
Umistéte ptredni viko a predni stranu
rozpoustéce. Viz obrazek 4.

*POZNAMKA: Samostatny kabelovy svazek

s bilym konektorem, je-li k dispozici, se

NEPOUZIVA.

|
Obrazek 1: Umistéte rozpousté¢ do skfiné a pfipojte jej dodanymi
Srouby do jejiho vnitiku.

Obrazek 3: Pfipojte ¢erny konektor do pomocné skfing, jak
je znazornéno na obrazku. Samostatny kabelovy svazek s
bilym konektorem, je-li k dispozici, se NEPOUZIVA.

Obrazek 4:

| Sestaveny
|| rozpoustec je
zobrazen ve
stanovené poloze.

e :
Obrazek 2: Umistéte rozpoustéc.

Spina¢
ZAPNOUT/VYPNOUT
rozpoustéce.

Oranzové tlacitko
resetuje systém po
zobrazeni nizkého

Opatrné zvednéte a
pridejte pokrmovy tuk.



ELEKTRICKA FRITEZA RADY OCF30™
DODATEK B: Pouziti rozpoustéce ztuzeného
pokrmového tuku

Resetujte systém nadrze oleje

Zkontrolujte, zda je rozpoustéc
pokrmoveého tuku zapnuty.

Naplrite rozpousté¢ pokrmovym
tukem.

Ponechte 2-3 hodiny, aby se

Rozpoustéc
ztuZeny pokrmovy tuk rozpustil. Spinaé
i . . ZAPNUTO/
NEP’OUZIVEJTE chzplr’wvam. VYPNUTO
systém s nerozpusténym olejem v
rozpoustéci jednotce. Displej nizké
zasoby v nadrzi se rozsviti, pokud
i . Dy Opatrné
fritéza bude pozadovat olej pred X
L i zvednéte a
rozpustenim pokrmoveého tuku v pridejte

rozpoustéci. pokrmovy tuk.

Jakmile je pokrmovy tuk uplné
rozpustény, stisknutim a podrzenim
oranzového tlacgitka resetujte displej a doplfiovaci systém.

Do rozpoustéce pokrmového tuku

NEPRIDAVEJTE horky olej. Teplota VYSTRAHA
nadrze oleje nesmi prekrocit 60°C. Povrchy ohfivace pokrmového tuku
. . . 4 . jsou horké. Nedotykejte se jich

Doplnte n'1ale mnozstw’ztlizenerl]lo ) holyma rukama. PFi doplovani
pokrmového tuku do nadrze a ujistéte pokrmového tuku do rozpoustéce
se, Ze je v ném dostatek oleje, aby pouzivejte ochranny odéyv.

doplfhovaci systém mohl pracovat.

Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyz NEBUDETE VYPINAT rozpoustéé
pokrmového tuku pfes noc.

Spina¢ ZAPNUTO/VYPNUTO rozpous$téce jsou rovnéz pouZity jako resetovaci
spinace, pokud je dosazeno horniho limitu teploty.



ELEKTRICKA FRITEZA RADY OCF30"
DODATEK C: POKYNY PRO VELKE OBJEMY OLEJE

C.1.1 Systémy pro velké objemy oleje

Systémy z velkymi naddrzemi na olej pouzivaji
nadrze, které byvaji obvykle v zadni casti
restaurace a byvaji pfipojeny k zadnimu
potrubi fritézy. Nekteré jsou pouze odpadni
systémy, zatimco ostatni maji pfipojeni pro
Cerstvy 1 odpadni olej. Odpadni olej je
odcerpavan z fritézy pies vyvod vpravo do
odpadnich nadrzi a Cerstvy olej je Cerpan do
fritézy z nadrzi piivodem vlevo (viz obrazek
1). 4kolikovy konektor s kabelovym svazkem
umoziuje piipojeni k rlznym systém pro
velké objemy oleje (viz obrazek 2). Pfipojte
koliky 1 a 4 ke spina¢ plného stavu nadrze a
zabrante tak preteCeni odpadni nadrze.
Ptipojte koliky 2 a 3 k cerpadlu cerstvého
oleje.  Nastavte fritézu na velké objemy
prostfednictvim rezimu nastavené vany na
levé krajni fidici jednotce. Viz také ptirucka
fidici jednotky 3000, kapitola 1.4 na strané 1-
3. Po zméné nastaveni z JIB na velké
objemy je dilezité, aby systém fritézy byl
uplné vypnut a zapnut.

Pfipoj na

odpadni olej

POZNAMKA: POZNAMKA: NIZE UVEDENE
ZJEDNODUSENE SCHEMA
ZNAZORNUJE CINNOST
FRITEZY. VIZ TAKE SCHEMA
ELEKTRICKEHO ZAPOJENI
8051887, KDE JSOU DALSI
PODROBNOSTI.

WASTE ™ A/ WASTE
FULL FULL
LGHT T\ RELAY /

FRESH OIL
PUSHBUTTON

Obrazek 2

Obrazek 1

Pfipojeni
#9 Cerstvého

Kabelové
pripojeni

ORANGE — 24 VAC COMMON, WASTE TANK FULL
WHITE — FRESH OIL PIMP

BLACK — FRSH OIL PUMP

BLUE - 24 VAC SIGNAL, WASTE TANK FULL



Fritézy OCF™ vybavené pro pouziti se systémy pro velké objemy oleje,
pouzivaji integrovany zasobnik Cerstvého oleje, dodavany poskytovatelem
velkych objemi oleje. Sejméte krytku a vlozte standardni spojku do
zasobniku tak, aby kovova krytka spocivala na okraji nadoby. Olej je Cerpan
dovnitf a ven z nadoby prostiednictvim této spojky (viz Obrazek3).

A VYSTRAHA o
Do JIB nepridavejte HORKY ani POUZITY olej.

Obrazek 3

Obsluha fritézy vybavené systémem pro velké objemy oleje

Resetovani prazdné 7y Panel oleje
JIB
Stisknéte po naplnéni Tlagitko doplInéni oleje
JIB tlacitkem

doplnéni oleje. To se
provadi v normalnim
rezimu fritézy.

Kyvny spina¢

Kontrola plné odpadni
nadoby

Likvidace oleje
Pritazenim zlikvidujte olej ve
vaneé filtru. Fritéza musi byt v
rezimu velkého objemu oleje.

Ponechte fritézu v
normalnim rezimu, pokud
nelikvidujete oleje nebo
neplnite vanu ze zasobni
nadrze oleje.

Zpétné vedeni oleje
Zapnutim naplnite prazdnou
vanu ¢erstvym olejem.
Fritéza musi byt v rezimu
velkého objemu oleje.

POZNAMKA: Vzhled vasi fritézy se mize lehce ligit od znazornéni na
obrazku a to podle konfigurace, typu fritézy a data vyroby.

C.1.2 PInéniJIB

1. Na fidici jednotce se zobrazi “DOPLNIT, CHYBI OLEJ”.

2. Zajistéte, aby byl kolébkovy spina¢ v normalnim rezimu.

3. Stisknéte a podrzte oranzové tlacitko na kolébkovym spinacem a naplite JIB.

4. Jakmile je JIB plny, uvolnéte tlacitko.

5. Stisknéte oranzové tlacitko JIB a vynulujte zpravu Doplnit, chybi oleje a vratte se do norméalniho rezimu
provozu.

* POZNAMKA: Od okamziku stisknuti tlagitka trva asi 10 sekund spusténi Cerpadla Cerstvého oleje. Nez
se hladina v JIB za¢ne zvedat, trvé to asi 15 sekund. Naplnéni JIB trva asi Ctyii minuty.

C.1.3 Likvidace odpadniho oleje

1. Zajistéte, aby filtracni vana byla ptipravena k filtraci.
2. Vypustte vanu do filtra¢ni vany.
3. Na panelu kolébkového spinace prepnéte do rezimu velkého objemu.

C2



4. QOdjistéte rukojet’ ventilu likvidace.

Pritahnéte ventil likvidace oleje a Cerpadlo se spusti a vyprazdni filtracni vanu do nadrze odpadniho oleje.

Jakmile se nadrz naplni, na panelu se rozsviti kontrolka naplnéni nadrze odpadniho oleje.

6. Plnéni Cerstvym olejem? Viz také Plnéni vany z nddrze velkého objemu oleje nize. V opacném piipade
prepnéte do normalniho rezimu na panelu kolébkového spinace.

v

C.1.4 PInéni vany z nadrze velkého objemu oleje

1. Ujistéte se, Ze vana je prazdna a vypoustéci ventil je uzavien.

2. Na panelu kolébkového spinace ptepnéte do rezimu velkého objemu.

3. Otevfete vratny ventil na prazdné nadrzi. Stisknéte tlacitko Ptidat Cerstvy olej. Plite po dolni rysku ve
fritovaci nadobé.

4. Uzavfete vratny ventil.

5. Ujistéte se, Ze je filtrovaci vana prazdna.

6. Na panelu kolébkového spinace piepnéte do normalniho rezimu.

* POZNAMKA: Od okamziku stisknuti tlacitka Pridat cerstvy olej trva asi 15 sekund spusténi cerpadla
Cerstvého oleje. Nez se hladina ve vané zacne zvedat, trva to asi 25 sekund. Naplnéni d€¢lené vany trva asi
jednu minutu a kompletni naplnéni vany trva asi dvé minuty.
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TATO STRANKA JE ZAMERNE PONECHANA PRAZDNA.



.
— Frymaster

Frymaster, L.L.C., 8700 Line Avenue, Shreveport, Louisiana 71106
TEL.: 1-318-865-1711 FAX (SOUCASTI): (Faxova technicka podpora)
1-318-688-2200 1-318-219-7135
. SERVISNI LINKA 819-7007
VYTISTENO V USA 1-800-551-8633. 05/2015
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