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& NOTERA

OM, UNDER GARANTITIDEN, KUNDEN ANVANDER NAGON DEL FOR DENNA MANITOWOC-UTRUSTNING FOR
MATBEREDNING ANNAT AN EN ICKE-MODIFIERAD NY ELLER ATERANVAND DEL SOM KOPTS DIREKT FRAN
FRYMASTER, ELLER NAGOT AV DESS AUKTORISERADE SERVICEGIVARE, OCH/ELLER DELEN HAR MODIFIERATS
FRAN DESS URSPRUNGLIGA KONFIGURATION, GALLER DENNA GARANTI INTE. DESSUTOM KOMMER
FRYMASTER OCH DESS NARSTAENDE BOLAG INTE ATT VARA ANSVARIGA FOR NAGRA KRAV, SKADOR ELLER
UTGIFTER SOM KUNDEN HAFT SOM UPPSTAR DIREKT ELLER INDIREKT, HELT ELLER DELVIS, PA GRUND AV
INSTALLATIONEN AV NAGON MODIFIERAD DEL OCH/ELLER DEL SOM MOTTAGITS FRAN EN ICKE-AUKTORISERAT
SERVICEGIVARE.

&NOTERA
Denna apparat ar avsedd endast for professionell anvéandning och ska skétas endast av kvalificerad personal. En
Frymaster-auktoriserad servicegivare (Factory Authorized Servicer, FAS), eller andra kvalificerade professionella
tekniker bor utféra installation, underhall och reparationer. Installation, underhall, eller reparationer av icke-
kvalificerad personal kan hava tillverkarens garanti. Se Kapitel 1 i denna bruksanvisning for definitioner av
kvalificerad personal.

& NOTERA
Denna utrustning maste installeras in enlighet med lampliga nationella och lokala férordningar som galler for det
land och/eller region dar apparaten installeras. Se KRAV FOR NATIONELLA FORORDNINGAR i Kapitel 2 i denna
bruksanvisning betraffande detaljer.

& NOTERA
Nar den ar installerad maste enheten vara elektriskt jordad i enlighet med lokala regler, eller om lokala regler inte
finns, i enlighet med National Electrical Code, ANSI/NFPA 70, Canadian Electrical Code, CSA C22.2 eller lampliga
nationella lagar i det land den installeras.

A NOTIERING FOR USA- KUNDER
Denna utrustning ska installeras enligt den grundéggande rérmokarférordningen (basic plumbing code) utgiven av
Building Officials and Code Administrators International, Inc. (BOCA) samt Food Service Sanitation Manual utgiven
av Food and Drug Administration.

& NOTERA
Apparaten ar avsedd for kommersiell anvandning, t.ex. i restaurang- och kantinkok, sjukhus och pa kommersiella
anrattningar sdsom bagerier, slakterier, m.fl. men inte for kontinuerlig massproduktion av mat.

AVARNING
Denna apparat &r endast avsedd fér inomhusbruk. Installera och anvand inte denna apparat utomhus.

& NOTERA
Apparaten maste installeras och anvandas pa ett sddant satt att vatten inte kan komma i kontakt med fettet eller oljan.

& NOTERA
Ritningar och fotografier som anvéands i denna bruksanvisning ar avsedda att illustrera drift, rengéring och tekniska
forfaranden och dverensstammer kanske inte med platsens driftférfaranden.

ANMARKNING TILL AGARE AV ENHETER UTRUSTADE MED STYRENHETER
USA
Denna apparat uppfyller Del 15 av FCC:s regler. Drift forutsatter féljande tva forhallanden: 1) Denna apparat far inte
orsaka skadlig stérning, och 2) denna apparat maste acceptera alla stérningar som den tar emot, inklusive stérningar
som kan orsaka odnskad drift. Medan denna apparat har bekraftats som apparat Klass A, har den visat sig uppfylla
granserna for Klass B.

KANADA

Denna digitala apparat overstiger inte Klass A eller B granser for radiostdrningar enligt det kanadensiska
kommunikationsdepartementets standard ICES-003.

Cet appareil numerique n'emet pas de bruits radioelectriques depassany les limites de classe A et B prescrites dans
la norme NMB-003 edictee par le Ministre des Communcations du Canada.

A VARNING
Anvand inte vattenstralar for att reng6ra denna apparat.




A FARA

Felaktig installation, justering, underhall eller service, och icke-auktoriserad andring eller modifikationer kan orsaka
skada pa egendom, personskada eller dod. Lé&s installations-, drifts- och serviceanvisningarna grundligt innan du
installerar eller utfor service pa denna utrustning.

A FARA

Inget strukturellt material pa friteraren far andras eller tas bort for att underlatta placering av friteraren under en kupa.
Fragor? Ring Frymasters servicetelefon +1-800-551-8633.

A FARA

Tillracklig anordning maste ordnas for att begransa denna apparats rorelse utan att belasta eller 6verfora stress till
den elektriska ledningen. En sats for att halla fast den medféljer friteraren. Om satsen som haéller fast friteraren
saknas, kontakta den lokala KES.

& NOTERA
Alla friterare som levereras utan néatsladd och stickkontakt maste kopplas direkt med flexibelt skyddsror till
kopplingsplinten som finns baktill pa friteraren. Dessa friterare ska anslutas enligt gallande specifikationer. Enheter
som &r fast kopplade maste forses med beslag som haller fast dem.

AVARNING
Ingen garanti tillhandahalls for en Frymaster-fritds som anvands i en mobil eller marin installation eller koncession.
Garantiskydd erbjuds endast for fritoser som installeras i enlighet med de tillvdgagangssatt som beskrivs i denna
handbok. Mobila, marina eller koncessionsférhallanden ska undvikas for denna frités for att sakerstalla optimal
prestanda.

A FARA

Framkanten pa denna fritds &r inte ett steg! Sta inte pa fritosen. Allvarlig personskada kan orsakas om du slinter
eller kommer i kontakt med den heta oljan.

& FARA

Forvara eller anvand inte bensin eller andra lattantandliga vatskor eller &ngor i narheten av denna eller nagon annan apparat.

& FARA

Spraya inte aerosoler i narheten av denna apparat da den &r i drift.

& FARA

Hall alla delar borta fran avlopp. Om du stanger aktuatorer kan du orsaka maskin- eller personskada.

A FARA

Smultallriken i frityren ar utrustad med ett filtersystem som maste tommas i en brandséker kontainer vid slutet av
frityranvéndning varje dag. Vissa matpartiklar kan spontant bérja brinna om de forvaras i olja.

AVARNING
Sla inte frityrkorgarna eller andra bestick pd frityrens anslutningstripp. Strippen & som en stoppning mellan
grytornas anslutningar. Att sla frityrkorgarna pa strippen for att sla loss olja kan skada strippen. Den &r utformad for
en tight design och skall endast tas bort fér rengéring.

A FARA

Denna fritds har en néatsladd (trefas) for varje frityrkar. Innan du flyttar, testar, underhaller, eller reparerar din
Frymaster friterare ska du koppla bort ALLA elektriska natsladdar fran elkraftférsérjningen.

A FARA

Denna apparat maste vara ansluten till strom med samma spanning och fas som anges pa markplaten pa insidan av
apparatens dorr.

&VARNING
Alla ledningsanslutningar for denna apparat maste vara tillverkade i enlighet med kablagediagrammet som medfoljer
apparaten. Se kablagediagrammet langst bak i denna handbok vid installation eller service av denna utrustning.




AVARNING
Var forsiktig och bar lamplig skyddsutrustning for att undvika kontakt med het olja eller ytor som kan orsaka
allvarliga brannskador eller andra skador.

A FARA

Denna frités far inte modifieras eller anvdndas som en vattenbadsenhet. Detta ar speciellt farligt om intilliggande
frityrkar anvands till vanlig fritering. Vatten som skvatter ner eller hamnar i het olja kan orsaka farliga utbrott i oljan.
Personal i narheten av fritdsen kan skadas allvarligt.

A FARA

Anvand inte denna utrustning om inte alla lock och serviceluckor &ar pa plats och fastsatta.

A VARNING
Om néatsladden ar skadad, maste den bytas ut av en Frymaster fabriksauktoriserad tekniker eller liknande kvalificerad
person sd att fara undvikes.

A FARA

Byggnadsnormer forbjuder att en friterare med en 6ppen tank med het olja installeras bredvid en 6ppen laga av
nagon som helst typ, inklusive I&gor i grillar och spisar.

A FARA

Het olja kan orsaka allvarliga brannskador. Undvik kontakt. Under alla omstandigheter maste oljan tas bort frén
friteraren innan du forsoker att flytta den sd att du undviker spill, fall och allvarliga brannskador. Forsok aldrig att
overfora het olja fran en behéllare till en annan. Friterare kan tippa och orsaka personskada om de inte hélls fast i ett
stationart lage.

AVARNING
Fyll alltid bada sidorna i enheter med delat kar vid uppvarmning i ndgot syfte, test, tillagning eller urkokning av karet.

& FARA

Het olja kan orsaka allvarliga brannskador. Undvik kontakt. Under alla omstandigheter maste oljan tas bort fran
friteraren innan du forsoker att flytta den sa att du undviker spill, fall och allvarliga brannskador. Forsok aldrig att
overfora het olja fran en behallare till en annan. Friterare kan tippa och orsaka personskada om de inte halls fast i ett
stationart lage.

A FARA

Anvand aldrig apparaten med en tom frityrgryta. Frityrgrytan méste vara fylld till fylllinjen med vatten eller matolja
innan elementen slas pd. Om den inte &r det sa kan elementen skadas och det ar risk for brandfara.

A NOTERA
Om denna utrustning &r ansluten direkt till elkraftférsorjningen maste det finnas ett séatt att koppla bort den med en
separation av minst 3 mm for alla poler som ar en del av anslutningen.

A NOTERA
Denna utrustning maste placeras s& att vaggkontakten ar tillganglig om det inte finns andra satt att koppla bort den
fran kraftenheten (t.ex. ett 6verspanningsskydd).

A NOTERA
Om denna apparat & permanent ansluten till fasta ledningar, maste den vara ansluten med kopparledningar som har
en temperaturklassificering pa minst 75 °C.

& FARA

Placera aldrig ett helt block av fast matfett ovanpa varmeelementen. Att gora sé kan skada elementen och ¢ka risken
for att fettets flampunktstemperatur uppnas och att brand uppstar.
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FILTERQUICK ™ FQE30-SERIEN ELEKTRISKA FRITOSER
KAPITEL 1: INLEDNING

OBS: Fritdésen Frymaster FilterQuick” FQE30 kraver uppstart, demonstration och

tradning innan normal anvandning i restaurang kan ske.

1.1 Allmant

Lé&s anvisningarna i denna bruksanvisning grundligt innan du forsoker anvanda denna utrustning.
Denna handbok tacker alla konfigurationer av FilterQuick™ FQE30 elektriska modeller. Fritéserna i
denna modellfamilj har de flesta delarna gemensamt, och nér de diskuteras som en grupp kallas de
FilterQuick™ FQE30-fritoser.

FilterQuick™ FQE30-fritdser har frityrgrytor med lag oljevolym, automatisk oljepafyllning och en
halvautomatiskt fingertoppsfiltreringsenhet. Denna Euro-Look utformning har ett rundat topplock
och ett stort runt avloppsror, som sakerstaller att pommes frites och annat skrdp skoljs in i
filtertraget. FilterQuick™ FQE30-fritdserna styrs av en FilterQuick™-styrenhet. Fritdser i denna
serie finns med hela eller delade bad och kan képas som batterier med upp till fem fritdser.

1.2  Sé&kerhetsinformation
Lé&s noga anvisningarna i denna bruksanvisning innan du forsoker kora din enhet.

| denna bruksanvisning finns genomgaende notiser omgivna av dubbla rutor liknande den nedan.

A\ FARA
Het olja orsakar allvarliga brannskador. Fors6k aldrig att flytta en fritbs som
innehaller het olja eller att dverfora het olja fran en behallare till en annan.

A\ VAR FORSIKTIG-rutor innehaller information om atgarder eller forhallanden som kan orsaka
eller resultera i en funktionsstorning for systemet.

A\ VARNING-rutor innehaller information om atgarder eller forhallanden som kan orsaka eller
resultera i skada pa systemet och som kan gora att systemet inte fungerar.

A\ FARA-rutor innehaller information om atgarder eller forhallanden som kan orsaka eller
resultera i personskador och som kan orsaka skada pa systemet och/eller gora att systemet inte
fungerar.

FilterQuick™ FQE30-fritdserna har en hog-temperatur avkanningsfunktion som slar av strom till
elementen om temperaturreglaget inte fungerar.

1-1




1.3 Styrenhetsinformation

Denna utrustning har provats och befunnits uppfylla granserna for en Klass A digital apparat, enligt
Del 15 av FCC:s regler. Medan denna apparat har bekraftats som apparat Klass A, har den visat sig
uppfylla gréanserna for Klass B. Dessa granser ar utformade for att ge rimligt skydd mot skadlig
storning nér utrustningen anvands i en kommersiell milj6. Denna utrustning genererar, anvénder och
kan utstrala radiofrekvent energi och, om den inte installeras och anvéands i enlighet med
bruksanvisningen, kan orsaka skadlig storning for radiokommunikationer. Drift av utrustningen i ett
bostadsomrade kommer sannolikt att orsaka skadlig storning, i vilket fall anvandaren kommer att
behdva ratta till storningen pa egen bekostnad.

Anvéandaren varnas att alla &ndringar eller modifikationer som inte uttryckligen godkants av den part
som ar ansvarig for att uppfylla férordningar kan hava anvandares tillstand att kdra utrustningen.

Om sa behdvs ska anvandaren radfraga aterforsaljaren eller en erfaren radio- och televisionstekniker
for ytterligare forslag.

Anvandaren kanske finner féljande hafte fran USA:s Federal Communications Commission
hjalpsamt: Sa har identifierar man och atgardar Radio- och TV-storningsproblem. (How to Identify
and Resolve Radio-TV Interference Problems). Denna broschyr ar tillganglig fran USA:s
Government Printing Office, Washington, DC 20402, artikelnummer. 004-000-00345-4.

1.4 Information specifik for Europeiska gemenskapen (CE)
Den europeiska gemenskapen (CE) har etablerat vissa specifika standarder betraffande utrustning av

denna typ. Nar det finns ndgon skillnad mellan CE och icke-CE standarder, identifieras
informationen eller anvisningarna ifraga med skuggade rutor liknande den nedan.

CE-standard
Exempel pa ruta som anvands for att
skilja p& CE och Icke CE-specifik
information.

1.5 Installation, drift och servicepersonal

Driftsinformation for Frymasterutrustning har iordningstéllts for anvéndning av kvalificerad
och/eller auktoriserad personal enbart, sasom definierats i avsnitt 1.6. All installation och service
pa Frymasterutrustning maste utforas av kvalificerad, certifierad, licensierad och/eller
auktoriserad installations- eller servicepersonal sasom definierats i avsnitt 1.6.

1.6 Definitioner
KVALIFICERAD OCH/ELLER AUKTORISERAD DRIFTSPERSONAL
Kvalificerad/auktoriserad driftspersonal &r de personer som har last informationen i denna

bruksanvisning noggrant och har satt sig in i utrustningens funktioner eller som har tidigare
erfarenhet av driften av utrustningen som tacks i denna bruksanvisning.
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KVALIFICERAD INSTALLATIONSPERSONAL

Kvalificerad installationspersonal &r individer, firmor, bolag och/eller féretag som, antingen
personligen eller genom en representant, dgnar sig at och ar ansvariga for installation av elektriska
apparater. Kvalificerad personal maste ha erfarenhet av sadant arbete, kanna till alla elektriska
varningar som géller och uppfylla alla krav i tillampliga nationella och lokala regler.

KVALIFICERAD SERVICEPERSONAL

Kvalificerad servicepersonal ar sadana personer som kanner till Frymasterutrustning och som har
auktoriserats av Frymaster, L.L.C.,. att utfora service pa utrustningen. Det krévs att all auktoriserad
servicepersonal &r utrustad med en fullstandig uppsattning bruksanvisningar for service och delar
och lagerfor ett minimalt antal delar for Frymasterutrustning. En lista 6ver av Frymaster
Fabriksauktoriserade Servicegivare (FAS) finns pa Frymasters webbplats www.frymaster.com. Om
kvalificerad servicepersonal inte anvands blir Frymasters garanti ogiltig for din utrustning

1.7  Forfarande for krav pa grund av fraktskada
Sé& har gor du om utrustningen anlander skadad:

L&gg marke till att denna utrustning inspekterades noga och férpackades av kunnig personal innan
den lamnade fabriken. Speditionsfirman har fullt ansvar for saker leverans nar den har accepterat
utrustningen.

1. Lamna in begdran om ersattning omedelbart - oavsett skadans omfattning.

2. Inspektera och notera all synlig skada eller delar som fattas och sdkerstall att denna
information skrivs pa fraktsedeln eller expresskvittot och signeras av den person som levererar.

3. Dold forlust eller skada- Om skada inte marks forrdn utrustning har packats upp, meddela
speditdren omedelbart nar skadan upptéckts och lamna in ett krav betréaffande dold skada. Detta
maste skickas in inom 15 dagar fran leveransen. Var noga med att behalla fraktlaren for
inspektion.

FrymasterTAR INTE ANSVAR FOR SKADA ELLER FORLUST
SOM INTRAFFAT UNDER TRANSPORT.
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1.8 Lasa modellnummer

#
A 2 H : 6 H 8 10
Mode”fam”leransIeKarkapaCdelnlng Filter® Spridare® kW eller gas
Antal kz—g l % itet® fr l L '/
1 = FilterQuick ? Diﬂg T
2 = E-electrisk eller G-gas Typ av kar* @mas Typ av Korglyft?

3=13,6 kg position® styrenhet’
4 = U for 6ppen
5 = L-vanster om filter; R-héger om filter; M-mitten; X-blandat; Z-alla
6 = Q-halvauto med ATO
7 = FilterQuick 3000
8 = S-Spridare; Z-ingen
9 = B-korglyft; Z-ingen
10 = Kilowatt -14, 17, 22kW; Gas-NG (natur),
PG(Propan), BG(Butan), LG(LPMix)

1.9 Serviceinformation

For icke-rutinmassigt underhall eller reparationer eller for serviceinformation kontakta din lokala av
Frymaster auktoriserade servicegivare (FAS). For att snabbt kunna hjélpa dig maste Frymasters
fabriksauktoriserade servicegivare (FAS) eller serviceavdelningens representant ha viss information
om utrustningen. Det mesta av denna information ar tryckt pa en markplat som sitter pa insidan av
fritbsens  dorr. Artikelnummer finns i anvisningarna for service och reservdelar.
Reservdelsbestallningar kan goras direkt hos din lokala FAS eller distributér. En lista 6ver av
Frymaster Fabriksauktoriserade Servicegivare (FAS) finns pd Frymasters webbplats
www.frymaster.com. Om du inte kommer at denna lista, kontakta Frymasters serviceavdelning pa
telefon +1-800-551-8633 eller +1-318-865-1711 eller via e-post pa service@frymaster.com.

Vi behover foljande information for att betjana dig effektivt:

Modellnummer

Serienummer

Spanning

Problemets natur

DENNA BRUKSANVISNING SKA FORVARAS PA SAKER PLATS FOR
FRAMTIDA BRUK.
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FILTERQUICK™ FQE30-SERIEN ELEKTRISKA FRITOSER
KAPITEL 2: INSTALLATIONSANVISNINGAR

2.1 Allmé&nnainstallationskrav
Korrekt installation ar vasentlig for saker, effektiv, bekymmersfri drift av denna apparat.

Kvalificerad, licensierad och/eller auktoriserad installations- eller servicepersonal, sasom
definierats i avsnitt 1.6 i denna bruksanvisning, bor utféra all installation och service pa
Frymasterutrustning.

Om kvalificerad, licensierad och/eller auktoriserad installations- eller servicepersonal (sdsom
definierats i avsnitt 1.6 i denna bruksanvisning) inte anvands for att installera eller pd annat
satt utfora service pa denna utrustning blir Frymasters garanti ogiltig och kan resultera i
skada pa utrustningen eller personskada.

Dar konflikt mellan anvisningar och information i denna bruksanvisning och lokala eller
nationella regler eller foreskrifter forekommer, ska installation och drift uppfylla regler eller
foreskrifter som géller i det land dar utrustningen installeras.

Service kan erhallas genom att du kontaktar din lokala av Frymaster auktoriserade
servicegivare.

NOTERA
Alla friterare som levereras utan natsladd och stickkontakt maste kopplas direkt med
flexibelt skyddsror till kopplingsplinten som finns baktill pa friteraren. Dessa fritoser
ska anslutas enligt gallande specifikationer. Enheter som ar fast kopplade maste
forses med beslag som haller fast dem.

A FARA
Tillracklig anordning maste ordnas for att begransa denna apparats rorelse utan att
belasta eller overfora stress till den elektriska ledningen. En sats for att halla fast
den medfoljer fritbsen. Om satsen som haller fast fritosen saknas, kontakta den
lokala av Frymaster auktoriserade servicegivaren (FAS).

NOTERA
Om denna utrustning ar ansluten direkt till elkraftforsérjiningen maste det finnas ett
sétt att koppla bort den med en separation av minst 3 mm for alla poler som ar en del
av anslutningen.

NOTERA
Denna utrustning maste placeras sa att vaggkontakten ar tillganglig om det inte
finns andra satt att koppla bort den fran kraftenheten (t.ex. ett dverspanningsskydd).

NOTERA
Om denna apparat ar permanent ansluten till fasta ledningar, maste den vara
ansluten med kopparledningar som har en temperaturklassificering pa minst 75 °C.
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NOTERA
Om natsladden ar skadad, maste den bytas ut av en av Frymaster auktoriserad
servicegivare eller liknande kvalificerad person s att fara undvikes.

A\ FARA
Denna apparat maste vara ansluten till strom med samma spanning och fas som
anges pa markplaten painsidan av apparatens dorr.

A\ FARA
Alla ledningsanslutningar fér denna apparat maste vara tillverkade i enlighet med
kablagediagrammet som medféljer apparaten. Se kablagediagrammet pa insidan av
apparatens dorr vid installation eller service av denna utrustning.

A\ FARA
Fast inte en dréaneringsskiva vid en ensam friterare. Friteraren kan bli instabil, tippa
och orsaka personskada. Apparatens omrade maste alltid hallas fritt och rent fran
brannbara material.

A\ FARA
Byggnadsnormer forbjuder att en friterare med en 6ppen tank med het olja
installeras bredvid en 6ppen laga av nagon som helst typ, inklusive lagor i grillar och
spisar.

| handelse av stromavbrott, slas friteraren automatiskt av. Om detta intraffar ska du sla AV
strombrytaren. Forsok inte starta friteraren forran strommen aterstallts.

2.1.1 Avstand och ventilation

Apparaten maste alltid hallas fri och ren fran brannbara material, bortsett fran att den far installeras
pa brannbara golv.

En frigdng pd 15 cm maste finnas pa bada sidorna och baktill i narheten av brannbar byggnad. Ett
minimum av 61 cm bor finnas framfor utrustningen for service och korrekt drift.

A\ VARNING
Blockera inte omradet runt korgen eller under fritosen.

2.1.2 Jordningskrav

Alla elektriska apparater maste jordas i enlighet med alla tillampliga nationella och lokala regler, och
I forekommande fall, CE-regler. Alla enheter (tillfalligt eller permanent monterad sladd) ska anslutas
till ett jordat elsystem. Ett kabelschema finns pa insidan av fritdsens dorr. Korrekta spanningar
finns pa markplaten pa insidan av fritsens dorr.

elansluten for att sékerstalla att det inte &r nagon elektrisk potentialskillnad mellan

Den ekvipotentiella jordningsklacken later all utrustning pa samma plats vara !
enheterna, vilket kan vara farligt.

8021852A
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2.1.3 Australiska krav

Att installeras i enlighet med AS 5601 och AG 3000:2007, lokala myndigheter och alla andra
relevanta lagenliga foreskrifter for gas och elektricitet.

Om den &r utrustad med hjul maste den uppfylla kraven fran AS5601 och AS1869.

2.2 Kraftbehov

Den valfria trefaskontakten for 208V och 240V deltakonfigurerade fritoser ar mérkta med 60 amp,
260 VAC och NEMA-konfigurering 15-60P.

Tre(3)faskrav
LEDNIN MINSTA
MODELL kW SPANNING G SLADDSTORLEK (A'\gfgsn'z)
SERVICE AWG  (mm) P
FQEL14 14 208 3 6 (4.11) 39
FQEL14 14 240 3 6 (4.11) 34
FQEL14 14 480 3 8 (2.59) 17
FQEL14 14 220/380 4 6 (4.11) 22
FQEL14 14 230/400 4 6 (4.11) 21
FQEL14 14 240/415 4 6 (@.11) 20
En(1)faskrav
LEDNIN MINSTA
MODELL kW SPANNING G SLADDSTORLEK (A“ngEnE)
SERVICE AWG  (mm) P
FQEL14 14 208 2 3 (5.83) 67
FQEL14 14 220 2 3 (5.83) 63
FQEL14 14 240 2 4 (5.19) 58
NOTERA

Om denna apparat ar permanent ansluten till fasta ledningar, maste den vara
ansluten med kopparledningar som har en temperaturklassificering pa minst 75 °C.

A\ FARA
Denna apparat maste vara ansluten till strom med samma spanning och fas som
anges pa markplaten painsidan av apparatens dorr.

A\ FARA
Alla ledningsanslutningar fér denna apparat maste vara tillverkade i enlighet med
kablagediagrammet som medféljer apparaten. Se kablagediagrammet pa insidan av
apparatens dorr vid installation eller service av denna utrustning.
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2.3 Placera fritds

A FARA
Inget strukturellt material pa fritésen far andras eller tas bort for att underlatta
placering av fritdsen under en kapa. Fragor? Ring Frymaster Dean Servicetelefon
+1 800 551 8633.

1. Nar friteraren har placerats pa friteringsstationen ska du anvanda ett vattenpass som ar placerat
over frityrgrytan for att bekréfta att enheten &r nivellerad, bade fran sida till sida och framifran
och bakat.

Nivellera friterare genom att justera hjulen och var noga med att sékerstalla att friteraren ar pa
korrekt hojd i friteringsstationen.

Nar friteraren ar nivellerad pa sin slutliga plats ska man installera beslagen fran KES som
begransar dess rorelse sa att den inte stressar den elektriska anslutningen. Installera beslagen i
enlighet med anvisningarna. Om beslagen kopplas bort for service eller av andra skal maste de
kopplas tillbaka innan friteraren anvands.

A FARA
Tillracklig anordning maste ordnas for att begransa denna apparats rorelse utan att
belasta eller dverfora stress till den elektriska ledningen. En sats for att halla fast
den medféljer fritosen. Om satsen som haller fast friteraren saknas, kontakta den
lokala KES.

A\ FARA
Het olja kan orsaka allvarliga brannskador. Undvik kontakt. Under alla
omstandigheter maste oljan vara borttagen fran fritdsen innan du forsoker att flytta
den sa att du undviker oljespill, fall och allvarliga brannskador. Denna frités kan
tippa och orsaka personskada om den inte halls fast i ett stationart lage.

2. Sténg fritdsens tomningsventil(er)
3. Rengdr och fyll frityrgrytan/grytorna med matolja till nedre oljenivamarkeringen. (Se
Fdrfaranden for installation och avstangning av utrustning i kapitel 3.)

2.4 Installeradunkilada

Oppna fritdsens dorr, vanligen den langst till
hdger) och ta bort tvarstaget som anvands som
stod under transport genom att lossa pa de fyra
skruvarna (se bild 1). Installera dunken i ladan
som féljde med i tillbehorspaketet med de skruvar
som lossades da tvarstaget togs bort (se bild 2).
Om fast matfett anvands, se bilaga A i slutet av
denna handbok for installationsinstruktioner.
Installera det valfria JIB-stankskyddet for att
skydda botten av JIB:en (se bild 3).
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FILTERQUICK™ FQES30-SERIEN ELEKTRISKA FRITOSER
KAPITEL 3: ANVANDNINGSINSTRUKTIONER

ATT HITTA RATT PA DIN ELEKTRISKA FRITOS FILTERQUICK™ FQE30-SERIEN

Lyftarm Tiltrera Element Korghallare

Reglagepanel

(FilterQuick visad) Bezel
; kv ¥ _'- --'-- '- g | 'll-ll!_T.. ] » y i qq.-..f. -.- -_-.T_-- Y : .- ' -. # y
. ::::: j = .‘_,ﬁ': =| ::_;:“ ?
o w g -
. Témni
Strémknapp \ ngsven
(endast inrikes) tilbryta
re med
LED
Brytare Manuell
hallare

L

JIB (dunk i 1ada) oljebehallare

Filterfat

Dataetiketer for frityridentifikation JIB-aterstéliningsknapp
(modell och serienummer)

TYPISK KONFIGURERING (FILTERQUICK™ FQE ELECTRISK 330 VISAS)
OBS: Din frityrmaskin kan se annorlunda ut &n den som
visas pa bilden beroende pa instéllning on produktionsdatum.



3.1-Instéllning av utrustning och procedur for avstangning
Instéllning

A\ FARA
Anvand aldrig apparaten med en tom frityrgryta. Frityrgrytan maste vara full upp till minst
fyllinjen med vatten eller olja innan elementen satts pd. Om den inte ar det sa kan elementen
skadas och det ar risk for brandfara.

A\ FARA
Ta bort allt vatten fran frityrgrytan innan du fyller pad med olja. Om du inte gor detta kan det
skvattas hett vatska nar oljan varms till tillagningstemperatur.

A VARNING
FilterQuick™ ar inte avsedd for anvandning med fast matfett om inte ett kit for fast matfett ar
installerat. Anvéand endast flytande matfett med denna frités om inte ett kit for fast matfett ar
installerat. Anvandning av fast matfett kan resultera med att det blir stopp i oljeledningarna.
FilterQuick™-fritdsen rymmer 14 liter med fullt kar och 7 liter for dubbla kar vid 21°C.

AVARNING
Fyll alltid bada sidorna i enheter med delat kar vid uppvarmning i nagot syfte, test, tillagning
eller urkokning av karet.

1. Fyll frityrgrytan med matolja till den nedersta markeringen fér OLJENIVA som finns pé bakre delen av
grytan. Detta tillater oljan att expandera nar varmen satts pa. Fyll inte pA med kal olja 6ver den nedersta
linjen. Om du Gverstiger den linjen kan oljan rinna dver nar varmen satts pa. For stora oljesystem, se del
1.9.8 pa sidorna 1-16 i handboken for styrenheten FilterQuick™ 8197304 for instruktioner om hur du
fyller fatet.

2. Sakerstall att stromsladden(arna) ar i och Iast(a) (om tillampligt) i ratt(a) vagguttag. Kontrollera att
sladden &r ansluten korrekt till vagguttaget och att ingen metalldel syns.

3. Sakerstall att strombrytaren ar pa. En del modeller ar utrustade med en huvudbrytare bredvid sékringen
pa baksidan av frityrdérren pa skapet pa komponentladans framsida.

4. Sakerstall att styrenheten & PA. Nar styrenheten &r pa borjar fritbsen att varmas upp och visar ML T-
{ Y C L alternerande med fritdsens temperatur tills den nar 82°C. Fritdsens temperatur visas tills den &r ett
par grader fran installningspunkten. Nar fritésen har natt installningspunkten &ndras styrenhetens display
till KL AR och fritdsen ar klar att anvandas. For att g ur smaltcykeln, tryck p& knappen LAMNA KYL.
Svara JA pA LAMNA SMALT?

5. Sakerstall att oljenivan &r vid den 6vre OLJENIVA-linjen nér oljan har tillagningstemperatur.

6. Den maximala mangden pommes frites i olja eller fett ska inte vara mer &n 0,7 kg.

Avstangning

1. Filtrera oljan och rengér friterarna (se kapitel 5 och 6).
2. Stng av frityren.
3. Placera lock pa frityrgrytorna.
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3.2 Anvandning

Fritdsen ar utrustad med FilterQuick -styrenheter (visas nedan). Se Anvandarhandboken fér styrenheten
FilterQuick ™ 8197304 for programmerings- och anvandningsférfaranden.

e e e s el e e e e

b DePEeEEERE" O

FILTERQUICK-STYRENHET
Se kapitel 5 i denna handbok for anvéndningsintruktioner for det inbyggda filtreringssystemet.

3.3 Oil Attendant® Automatisk pafyllning

Nar systemet Oil Attendant® ar pa plats pa
fritosen fylls olja pa kontinuerligt i
frityrgrytorna fran en reservoar i skapet.
Oljereservoaren rymmer cirka 17 kg olja.

Aterstallningsknapp
l&g JIB (dunk i l&da):
Aterstéller ATO-

systemet efter oljebyte.

Vid normal drift racker det i ungefar tva
dagar innan den behdver bytas.

Systemets komponenter visas till hoger (se
figur 1).

OBS: Systemet &r avsett for att fylla pa
frityrgrytorna, inte fylla upp helt.
Frityrgrytorna behéver manuell pafylining
vid uppstart efter tomning.

Speciell lock: Inkluderar
tub for inmatning av olje i
reservet fran frityrfaten.

Dunk i 1ada (JIB):
JIB ar behallaren
for olja.

Figur 1

3.3.1 Installera oljereservoar

Ta bort orginallock fran oljekontainern och aluminumstoppningen. Byt ut mot det avsedda locket som
har hardvara for sugkraft. Kontrollera att matarslangen pa locket ar pa botten av oljereservoaren.

Placera oljebehallaren i skapet och putta in den (som pa bilden pd nasta sida). Undvik att
sugkraftutrustningen inte hackar sig pa skapets interior nar den placeras i frityren.

Systemet ar klart for anvandning. Medan fritdsen varms upp till forprogrammerade temperaturer,
vaknar systemet och bdrjar langsamt att lagga till olja till frityrgrytan efter behov, tills oljan nar en
optimal niva.
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3.3.2 Rutinbyte av olja

N&r nivén i oljereservoiren ar 1&g visar styrenheten PAFYLLNINGOLJA T0M pa vénster display
och BEKRARFTRA pa hoger display. Tryck pd A (BEKRAFTA). Vissa steg kan skilja sig fran

bilderna som visas. Folj tillverkarens instruktioner for byte av JIB. Om fast matfett anvands, se bilaga
C i slutet av denna handbok for instruktioner.

1. Oppna skapet och dra ut JIB ur skpet 2. Ta bort locket och hall olja som &r kvar i behallaren
(se bild 2). jamnt fordelar mellan frityrkaren (se bild 3).

Bild 2

3. Hall flaskan uppratt och ta bort locket 4. Placera tuben i den nya fulla behallaren (se bild 5).
och folieforseglingen (se bild 4).

Bild 5

Bild 4 5. Placera JIB pa hyllan pa inuti fritdsens skap (som visas
pa bild 2).

VARNING:

Lagg inte till VARM eller
ANVAND oljai JIB.

7. Tryck och hall in den orangefargade JIB-
aterstallningsknappen i tio (10) sekunder for att
aterstalla pafyllningssystemet (se bild 6).

—~ome.

Bild 6

3.3.3 Bulkoljesystem

Instruktioner for installation och anvandning av bulkoljesystem finns i bilaga A i
slutet av denna handbok.



FILTERQUICK™ FQES30-SERIEN ELEKTRISKA FRITOSER
KAPITEL 4: FILTRERINGSINSTRUKTIONER

4.1 Introduktion

Filtreringssystemet FilterQuick™ gor sa att oljan i en frityrgryta kan séakert och effektivt filtreras
medan andra grytor fortsatter anvandas.

Avsnitt 4.2 beskriver preparering av filtersystemet for anvandning. Anvandning av systemet beskrivs
i avsnitt 4.3.

A\ VARNING
Chefen pa plats ar ansvarig att sakerstalla att alla anvandare &r medvetna om alla
faror av att anvand filtreringssystemet for varm olja, speciellt vad det galler
oljefiltrering, -spolning och -rengdring.

A\ VARNING
Filterstoppningen eller papperet MASTE bytas dagligen eller nar avlagringsnivan nar
upp till hallringens kant.

4.2 Forbereda FilterQuick™ med fingertopps-filtreringssystem for anvandning med
filterpapper eller -stoppning

Filtreringssystemet FilterQuick™ gor sa att oljan i en frityrgryta kan sakert och effektivt filtreras
medan andra grytor fortsatter anvéndas. Filtreringssystemet FilterQuick™ anvédnder en
filterpapperkonfigurering son inkluderar en smulbricka, stor nedhallningsring och filterskarm av
metall.

1. Dra ut filterfatet fran skapet och ta ur
smultallrikten. Hall ner ringen, filterpapperet
och filterskarmen (se bild 1). Rengor alla
komponenter med en ldsning av diskmedel
och hett vatten, och torka sedan grundligt.

<—Smultallrik

/,;\’

Traglocket far inte tas bort utom for Zl«———Hall ner ring
rengoring, atkomst till insidan, eller sa att en
matfettsbortskaffningsenhet (SDU) tillverkad
fora januari 2004 placeras under drénaget. _ .

. . . . . -— Filterstoppning
Avyttringsinstruktioner finns i styrenhetens eller -papper

handbok 8197304.




2. Inspektera filtertragets anslutningsbeslag for att E
sakerstalla att bada o-ringarna ar i gott skick (se bild
2). Kontrollera _
filteranslutningens
3. Sedan, i motsatt ordning, placera metallfilterskarmen i O-ringar
mitt i botten av trdget och lagg sedan ett ark
filterpapper ovanpa skarmen, sa att det tacker alla
sidor (se bild 1). Om du anvander filterblock, se till
att blockets grova sida ar uppat och lagg filterblocket
over skarmen och se till att blocket ligger mellan de
upphojda kanterna

i filtertraget.

4. Positionera ringen over filterpappret och sénk ner
ringen i traget sa att papperet vilar mot bada sidorna
pa filtertraget (se bild 3).

5. Nar fasthallningsringen &r pa plats, om du anvander
filterpapper, stro ett paket filtreringspulver jamnt éver
papperet. (Se bild 4)

6. Satt tillbaka smulbrickan i filtertraget och tryck sedan
filtertraget tillbaka in i fritdsensa att det hamnar
under drénaget.

ANVAND INTE FILTERPULVRET MED STOPPNINGEN!

7. Satt tillbaka filtertraget i fritdsen och positionera det under fritosen. Sakerstall att “ A” visas pa
MIB-bradan. Filtreringssystemet ar nu klart att anvanda.

A\ FARA
Tom inte mer &an en frityrgryta a gangen med den inbyggda filtreringsenheten for att
undvika overfléde och spilld varm olja vilket kan orsaka allvarlig brannskada eller
halka och fall.

A\ FARA
Smultallriken i fritdsen ar utrustad med ett filtersystem som maste tdmmas i en
brandsaker behallare nar anvandningen av fritdsen avslutas varje dag. Vissa
matpartiklar kan spontant bdrja brinna om de forvaras i olja.

A\ VARNING
Sla inte frityrkorgarna eller andra bestick pa fritdsens skarvplat. Skarvplaten
fungerar som en stoppning mellan karlen. Att sl frityrkorgarna mot skarvplaten for
att sla loss olja kan paverka dess passform. Den &r utformad for att sitta tatt och
skall endast tas bort for rengoring.

4.3 FilterQuick ™" med fingertoppsfiltrering

Styrenheten FilterQuick ™ har en funktion som uppmanar anvandaren att starta den halvautomatiska
filtreringsprocessen efter ett antal forinstallda tillagningscykler.
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Styrenheten FilterQuick™ kontrollerar det halvautomatiska filtreringssystemet pa FilterQuick™:-
fritdsen.  Efter ett forinstallt antal tillagningscykler visar styrenheten FILTRERA NUP
alternerande med JA NEJ. Om NEJ véljs eller en tillagningscykel startas kommer styrenheten
att ateruppta normal drift under ett visst antal installda tillagningscykler och sedan uppmana om
filtrering igen. Uppmaningen FILTRERA NU? visas nar det installda antalet tillagningar ar uppnatt.
Se handboken for styrenheten FilterQuick™ for filtreringssteg. Alla meddelanden maste bekraftas
eller rensas pa alla styrenheter innan en filtreringsprocess paborjas.

4.4  Felsoka FilterQuick™ med fingertoppsfiltrering
4.4.1 Ofardig filtrering

Om filtreringsproceduren misslyckas efter att filterpapper eller block bytts visas ett felmeddelande,

Datorn visar ar FARTET FULLT P alternerande med JA NEJ. MIB- —
bradan visar tre horisontella linjer.

1. Om fatet ar fullt trycker du pa knappen A (JA) for att fortsatta.
Styrenheten atergar till vilolage eller stangs av.

Om grytan inte ar helt full fortsatter du till nasta steg.

2. Tryck pa ¥ (NEJ)om grytan inte ar helt full.

Datorn visar FYLLER medan pumpen pumpar igen. N&r pumpen stannar visar styrenheten A R
FATET FULLTP alternerande med JA NEJ igen. Om fatet ar fullt, ga till steg 1. Fortsatt
om fatet inte ar helt pafyllt.

3. Tryck pd ¥ (NEJ)om grytan inte ar helt full.

Datorn visar FYLLER medan pumpen pumpar igen. N&r pumpen stannar visar styrenheten AR
FATET FULLTP alternerande med JA NEJ igen. Om fatet ar fullt, ga till steg 1. Fortsatt

om fatet inte ar
helt pafylit.

4. Tryck pd ¥ (NEJ)om grytan inte ar helt full. Om detta ar den sjatte
sekvensen med oférdig filtrering i rad fortsétter du till steg 8.

Styrenheten visar BYT FILTERPARPPER alternerande med JAR NE J och en larmsignal.
5. Tryck pd A (JA) for att fortsatta.

Att trycka pd ¥ (NEJ) gor att fritésen oftast atergar till tillagningslage i
fyra minuter eller 15 minuter om papperet a&r gammalt* och avslutas med att
BYT FILTERPRPPERP? alternerande med JA NE Jvisas. Detta

fortsatter tills du valjer J A.
Styrenhetenvisar TA BUT FATET.

*OBS: Om filterpapperets bytestid forfallit, vilket oftast ar efter 25 timmars



anvandning sa visar meddelandet BYT FILTERPARPPER P var 15
minut istéllet for var fjarde minut.

6. Taur fatet. Styrenhetens display andras till BYT P AP P ER. Byt filterpapper och sakerstall att
filterfatet dragits fram, ut ur skapet i minst 30 sekunder. Nar fatet har varit utdraget i 30
sekunder visar datorns display A Y. Sakerstall att fatet ar torrt och att den ar hopsatt pa korrekt
satt. Tryck in filterfatet i fritésen. Sakerstall att “ A” visas pa MIB-bradan.

7. Starta styrenheten. Styrenheten visar fritdsens temperatur tills fritésen nar installningspunkten.

8. Om ett filtreringsfel uppstar sex ganger i rad stangs returventilen och styrenheten visar
SERVICE KRARVS alternerande med J A och ett larm ljuder.

9. Tryck pd A (JA) for att avbryta larmet och fortsatta.

Styrenheten visar SY5T EMF E L och felmeddelandet andras efter 15
sekunder till SYSTEMFELET ATGARDAT alternerande med J A
NEJ.

10. Tryck pd ¥ (NEJ) for att fortsatta med tillagning. Ring din FAS for
reparation och aterstéllning av fritésen. Ett felmeddelande visar var 15:e
minut tills felet atgardas. Halv-autofiltrering och autopafylining
avaktiveras tills fritosen aterstalls.

4.5 Filter upptaget

Nar FILTRET UPPTARGET visas pa styrenheten sa véntar ett annat fat pa filtrering eller sa
haller ett annat problem att rattas till. Véanta 15 minuter och se om problemet atgardats. Om inte,
ring din lokala FAS.

A\ FARA
TOm inte mer &an en frityrgryta at gangen med den inbyggda filtreringsenheten for att
undvika dverfléde och spilld varm olja vilket kan orsaka allvarlig brannskada eller
halka och fall.

A\ VARNING
Filterpumpen ar utrustad med en manuell aterstallningsknapp som anvands i fall av
att filtermotorn Overhettas eller ett elektriskt fel intraffar. Om knappen aktiveras,
stang av filtersystemets strom och till&t pumpmotorn att svalna i 20 minuter innan
du forsoker aterstalla knappen (se bild pa nasta sida).

A\ VARNING
Var forsiktig och bar ratt sakerhetsutrustning nar du aterstall filterpumpens
aterstallningsknapp. Nar du aterstaller knappen maste du vara forsiktig med att
undvika brannskada genom att forsiktigt réra dig runtomkring spolningsslangen och
frityrgrytan.




Filterpumpens aterstallningsknapp

4.6 Tomma och fylla pa kar och avyttra olja

Nar matoljan behdver bytas, tom oljan i en lamplig behéllare for transport till
bortskaffningsbehallaren. (For séker och bekvam témning och avyttring av olja rekommenderar
Frymaster att man anvander Frymasters fettavyttringsenhet (SDU) for JIBB-system. SDU finns
tillganglig hos din lokala distributér.) Tom inte I6sning for djuprengdring (urkokning) till
en SDU-enhet. OBS: Om du anvander en SDU-enhet som tillverkades fore januari 2004 maste
filtertragets holje tas bort for att enheten ska kunna placeras under avloppet. Ta bort holjet genom att
lyfta upp framkanten och dra det rakt ut ur skapet. Se den dokumentation som medféljer din
bortskaffningsenhet betraffande detaljerade driftsanvisningar. Om en matfettsbortskaffningsenhet
inte finns tillganglig, Iat oljan kallna till 38 °C, och tom sedan oljan till en METALLbehallare med
FEMTON 15 liters volym eller mer for att forhindra att olja spiller. Om bulkoljesystem anvands,
folj avyttrings- och pafyliningsinstruktionerna for bilkolja i handboken for styrenheten FilterQuick
8197304.

A FARA
Nar du tommer olja till en lamplig METALLbehallare, se till att behallaren kan
innehalla 15 liters eller mer, annars kan het vatska svamma over och orsaka skada.

A\ FARA

Lat oljan kallna till 38 °C innan du tommer till en lamplig METALLbehéallare for
bortskaffande.

A\ FARA
Nar du témmer olja till en bortskaffningsenhet ska du inte fylla ovanfér maxlinjen
som finns pa behallaren.

A\ FARA
Dranering och filtrering av matolja maste goéras forsiktigt sa att du undviker risken
for allvarlig brannskada som orsakats av vardslos hantering. Oljan ska filtreras vid
eller nara 177°C. Ha pa dig all lamplig sakerhetsutrustning nar du dranerar och
filtrerar olja.




A VARNING
Tom ALDRIG l6sning fér djuprengéring (urkokning) i en SDU-enhet. Lésning for
djuprengdring (urkokning) kan skada en SDU-enhet.

1. Vrid styrenhetens stromknapp till AV.

2. Tabort filtertraget och placera fettsbortskaffningsenheten (MSDU) eller en METALL behallare
med med FEMTON liters volym eller mer under fritdsens tdmningspip for att tdmma oljan.
METALL behallaren maste tala varmen fran het olja och vatska.

3. FOlj instruktionerna for avyttring och tdmning av olja i handboken for styrenheten FilterQuick™
Om draneringsventilen tépps igen av matpartiklar, anvand Fryer’s Friend (ett petredskap) for att
rensa blockeringen.

A\ FARA
Hamra INTE p& draneringsventilen med rengoringsstangen eller andra foremal.
Skada pa kulan inuti ger upphov till lackage och gor Frymasters garanti ogiltig.

4. Nér oljan tomts, rensa bort alla matpartiklar och kvarvarande olja ur frityrgrytan. VAR
FORSIKTIG, detta material kan fortfarande orsaka allvarliga briannskador om det kommer
i kontakt med bar hud.

5. Nér ventilen &r stangd, fyll frityrgrytan med ren, filtrerad eller ny matolja till nedre markeringen
for OLJENIVA.




FILTERQUICK™ FQES30-SERIEN ELEKTRISKA FRITOSER
KAPITEL 5: FOREBYGGANDE UNDERHALL

5.1 Rengora fritosen

A\ FARA
Smultallriken i frityren ar utrustad med ett filtersystem som maste témmas i en
brandsédker kontainer vid slutet av frityranvandning varje dag. Vissa matpartiklar
kan spontant bérja brinna om de férvaras i olja.

A\ FARA
Forsok aldrig rengora friteraren nar den friterar eller nar frityrgrytan ar fylld med het
olja. Om vatten kommer i kontakt med olja som &r uppvarmd till

friteringstemperatur, gor det att oljan skvatter, vilket kan ge allvarliga brannskador
pa personal i narheten.

) A\ VARNING
AnvSnd ett kommersiell rengSringsmedel som Sr formulerat att effektivt rengSra och
desinficera ytor som soer i kontakt med mat. Las instruktioner och

forsiktighetsuppmaningar noga fore anvandning. Var sarskilt uppmarksam pa
rengoringsmedlets koncentration och hur lange rengoringsmedlet blir kvar pa de
ytor som star i kontakt med mat.

5.2 DAGLIGA KONTROLLER OCH SERVICE

5.2.1 Inspektera fritdsen och tillbehdren for skador - dagligen

Titta efter 16sa eller slitna sladdar och ledningar, fraimmande material i fritdsen eller skapet eller
andra tecken pa att fritdsen och tillbehoren inte ar i skick och sakra for anvandning.

5.2.2 Rengor in- och utsida pa fritdsens skap — dagligen

Rengor inuti fritdsens skap med en torr, ren trasa. Torka av alla atkomliga metallytor och
komponenter sa att du far bort ackumulerad olja och damm.

Rengor utsidan av fritdsens skap, med en ren, fuktig duk som doppats i diskmedel. Torka av med en
ren, fuktig trasa.

5.2.3 Rengor filtreringssystemet FilterQuick ™ dagligen

A\ VARNING
Anvand aldrig filtreringssystemet utan olja i systemet.

A\ VARNING
Anvand aldrig filtertraget for transport av gammal olja till kasseringsomradet.




A\ VARNING
Hall aldrig vatten i frityrgrytan. Vatten skadar filtreringspumpen.

Det finns inga regelbundet férebyggande underhéliskontroller och service for FilterQuick -
filtreringssystemet annat &n daglig rengoring av filtertraget och tillhérande komponenter med en
I6sning av hett vatten och diskmedel.

Om du marker att systemet pumpar langsamt eller inte alls, se till att filtertragets skarm finns i botten
av filtertraget med papperet ovanpa skarmen. Se till att de tva o-ringarna pa fastet langst fram till
hoger pa filtertraget finns dar och &r i bra skick.

5.2.4 Rengor filtertraget, borttagbara delar och tilloehor

Forkolnad olja byggs upp i filtertrdget och pa borttagbara delar sdsom korgar, smulbrickor
eller fisktallrikar.

Torka rent filtertraget och borttagbara delar och tilloehér med en ren trasa fuktad med
diskmedelsldsning (eller sa kan delarna diskas i diskmaskin). Skolj och torka varje del noga.
ANVAND INTE stalull eller skrubbsvampar for att rengéra dessa delar. Reporna som uppstar vid
sadan skrubbning gor efterféljande rengoringar svarare.

5.3 VECKOVISA KONTROLLER OCH SERVICE

5.3.1 Tom, rengor frityrgrytan och varmeelement

A\ FARA
Anvand aldrig apparaten med en tom frityrgryta. Frityrgrytan maste vara full upp till
minst fyllinjen med vatten eller olja innan elementen satts pa. Om den inte &ar det sa
kan elementen skadas och det ar risk for brandfara.

Dessutom, nar fritdsen har anvants en tid, kommer en film av hardnad matolja att bildas pa
frityrgrytans insida. Denna belaggning maste regelbundet tas bort for att bibehalla fritdsens
effektivitet.

Se tillvagagangssattet for rengéring och filtrering i styrenhetsanvisningarna for FilterQuick ™ for
rengdring av frityrgrytan.

5.3.2 Rengora frityrgrytan med varmrengoring (urkokning) eller kallrengdring
(blotlaggning)

Vid normal anvandning av din frités kommer en belaggning av forkolnad olja gradvis att bildas pa
frityrgrytans insida. Denna film ska tas bort regelbundet genom att forfarandet for varmrengoring
(urkokning) eller kallreng6ring (bl6tlaggning) foljs. Folj instruktionerna i styrenhetsanvisningarna
for FilterQuick " for rengdring av frityrgrytan.

A\ VARNING
For att forhindra skador, se till att intilliggande grytor som innehaller olja & AV och
Overtackta innan varmrengoéring (urkokning) eller kallrengéring (blétlaggning)
genomfors.




For att reng0ra alla frityrgrytorna samtidigt, kassera all olja genom att folja instruktionerna i
styrenhetsmanualen for FilterQuick . Nar oljan &r kasserad, folj nedanstiende tillvagagangssatt:
1. Programmera en programknapp till 90°C och folj instruktionerna pa rengéringsmedlet.

2. Néar losningen har sjudit klart, stdng av styrenheten.

3. Tabort filtertraget och placera en METAL Lbehallare med forslutbart lock och FEMTON
liters kapacitet eller mer under fritdsens tomningspip for att tomma ut I6sningen.
METALLbehallaren maste tala varmen fran het vatska.

4. Tom lésningen enligt instruktionerna i styrenhetsmanualen for FilterQuick”™ och rengor
frityrgrytorna noga.

A\ VARNING
Lamna aldrig fritosen obevakad under denna process. Om Idsningen kokar 6ver,
tryck omedelbart PA-/AV-knappen till AV.

A\ VARNING
Dranera ALDRIG rengdringslosningen till en matfettsbortskaffningsenhet, en
inbyggd filtreringsenhet, eller en portabel filterenhet. Dessa enheter ar inte avsedda
for detta andamal och skadas av I6sningen.

A FARA
Nar du tommer rengoéringslésningen till en lamplig METALL behallare, se till att
behallaren rymmer 15 liter eller mer, annars kan het vatska svamma éver och
orsaka skada.

5. Fyll frityrgrytan(orna) igen med rent vatten. Skolj frityrgrytan(orna) tva ganger, tom och torka
med en ren handduk. Var noga med att fa bort allt vatten ur frityrgrytan och elementen innan
du fyller frityrgrytan med matolja till den nedre OLJENIVALINJEN.

A\ FARA
Se till att frityrgrytan ar helt fri fran vatten innan den fylls med olja. Nar oljan varms
upp till tillagningstemperatur kan vatten i frityrgrytan gora att den skvatter.

54 MANATLIGA KONTROLLER OCH SERVICE

5.4.1 Kontrollera exaktheten hos kontroll-installningspunkten for FilterQuick™

1. Stick in en bra termometer eller pyrometersond i oljan, sa att anden vidror
fritdsens temperaturgivare.

2. Nar styrenhetens display visar REDO (vilket visar att frityrgrytans innehall ligger inom
stekintervallet), ska du trycka pa temperaturknappen en gang for att visa oljans temperatur sa
som den anges av temperaturgivaren och installningspunkten. Installningspunkten betecknas av
temperaturen med en gradsymbol.




3.

5.5

5.5

Skriv ned temperaturen som visas pa termometern eller pyrometern. De faktiska temperatur- och
pyrometeravlasningarna bor vara inom 3 °C av varandra. Om den inte &r det ska du kontakta en
av fabriken auktoriserad servicegivare for att fa hjalp.

KVARTALSVISA KONTROLLER OCH SERVICE

.1 Byt ut O-ringarna

Se sid. 4-2 for kontroll av o-ringarna.

5.6

ARLIG/REGELBUNDEN INSPEKTION AV SYSTEMET

Denna apparat bor inspekteras och justeras regelbundet av kvalificerad servicepersonal som
en del av normalt underhall av koket.

Frymaster rekommenderar att denna apparat inspekteras minst varje ar av en

fab

riksauktoriserad tekniker enligt foljande:

5.6
[ ]

.1 Fritos

Inspektera skapets_in- och utsida, fram och baksida efter spilld olja.

Bekrafta att varmeelementledningarna ar i gott skick och att ledningarna inte ar fransiga eller att
isoleringen ar skadad samt att de ar fria fran olja.

Bekrafta att varmeelement ar i gott skick utan ansamling av kol eller ansamling av hardnad olja.
Inspektera elementen for tecken pa omfattande torrgang.

Bekréfta att lutningsmekanismen fungerar ratt nar du lyfter och sanker elementen och att
elementens ledningar inte fastnar och/eller skaver.

Bekrafta att varmeelementens stromatgang ligger inom tillatet intervall som visas pa apparatens
markplat.

Bekrafta att sonder for temperatur och hdga granser ar ordentligt anslutna, atdragna och fungerar
korrekt, och att beslag och sondskydd finns och &r korrekt installerade.

Bekrafta att komponenter i komponentlada och kontaktorlada (dvs. styrenhet/reglage, relaer,
kretskort, transformatorer, kontakter, etc.) ar i gott skick och fria fran olja och annat skrap.

Bekrafta att ledningsanslutningar till komponentlada och kontatktorlada &r sitter fast och att
ledningar &r i gott skick.

Bekréfta att alla sé&kerhetsfunktioner (dvs. kontaktskydd, sékerhetsbrytare for drénering,
aterstallningsbrytare, etc.) finns och fungerar korrekt.

Bekrafta att frityrgrytan &r i gott skick och inte lacker och att frityrgrytans isolering ar i gott
skick.

Bekrafta att alla kablage och anslutningar sitter fast och &r i gott skick.



5.6.2 FilterQuick™ Filtreringssystem

Inspektera alla oljeretur- och avloppsror betrédffande lackage och bekréfta att alla anslutningar
ar tata.

Inspektera filtertraget betraffande lackage och rengéring. Om mycket smulor har ackumulerats i
smulkorgen, meddela dgaren/operatéren att smulkorgen bor tommas till en eldfast behallare och
rengdras dagligen.

Bekrafta att alla O-ringar och packningar (inklusive dem pa snabbkopplingar) ar pa plats och i
gott skick. Byt ut o-ringar och packningar om de ar slitna eller skadade.

Kontrollera filtreringssystemets integritet sa har:

Bekrafta att filterblockets lock ar pa plats och korrekt installerat.

Med filterblocket tomt, sétt varje kar pa valet fyll kar fran trag (se sid. 1-15 i FilterQuick-
handboken), ett i taget. Bekrafta att varje oljereturventil fungerar genom att aktivera
filtreringspumpen med valet fyll kar fran trag. Bekrafta att pumpen aktiveras och att bubblor
endast kommer i matoljan i motsvarande frityrgryta.

Bekrafta att filtertraget ar korrekt iordningstallt for filtrering, och tém sedan en frityrgryta pa olja
som &r uppvarmd till en installningspunkt dver 149 °C till filtertraget med valet tom till traget (se
styrenhetshandboken for FilterQuick™). Anvand nu valet fyll gryta fran trag (se
styrenhetshandboken for FilterQuick™), for att aterfora all olja till frityrgrytan (indikeras av
bubblor i matoljan). Tryck pa uppat-pilknappen nar alla olja har aterforts. Frityrgrytan bor ha
fyllts igen pa ungefar 2 minuter och 30 sekunder.



FILTERQUICK “ FQE30-SERIEN ELEKTRISKA FRITOSER
KAPITEL 6: FELSOKNING FOR ANVANDARE

6.1 Introduktion

Detta avsnitt ar avsedd som en referensguide for vanliga fel som kan uppkomma vid anvandning av
denna utrustning. Felsokningsguiderna som foljer ar till for att hjalpa dig atgarda, eller i alla fall
faststalla orsaken till, problem som uppstar med utrustningen. Aven om detta kapitel tacker de flesta
normala problem som rapporterats kan du komma att ha andra problem. Om ett sadant problem
intréaffar sa kommer Frymasters tekniska support gora allt de kan gor att hjalpa dig identifiera och
I6sa problemet.

Nar du felsoker efter ett problem skall du alltid anvénda uteslutningsmetoder och bérja med det
minst allvarliga problemet och fortsitta uppat. Glom aldrig sjalvklara fel. Alla glommer ibland att
hoppla in en sladd eller stdnga en ventil. Viktigast av allt dr det att faststdlla en tydlig orsak till
problemet. En del av att atgarda ett problem ar att forsakra att det inte hander igen. Om en
controller felfungerar pa grund av en dalig anslutning sa bor du kontrollera alla andra anslutningar
samtidigt. Om det alltid ar fel pa en viss sakring tar du reda pa varfér. Kom ihag att om en liten
komponent inte fungerar som den ska sa tyder det ofta pa en potentiell risk for att storre och mer
viktiga komponenter eller system inte fungerar som de ska.

Innan du ringer din reparator eller Frymaster HJALPLINJE (+1-800-24-FRYER):

e Kontrollera att alla elsladdar &r i och att strombrytarna ar pa.
e Kontrollera att frityrkarets avloppsventiler &r stangda.
e Var beredd pa att ange fritésens modell- och serienummer néar teknikern fragar dig.

A\ FARA
Varm olja orsakar allvarliga brannskador. Forsok aldrig att flytta pa denna
utrustning nar den ar fylld med olja och forsék aldrig att overfora olja fran en
kontainer till en annan.

A\ FARA
Denna utrustning boér vara urkoppad ur vagguttaget vid reparation férutom nar
elektriska kretsprov maste goras. Anvand extrem forsiktighet nar du utfor sadana
prover.

Denna utrustning kan ha fler an en stromkalla eller anslutningspunkt. Koppla bort
alla natsladdar fore service.

Kontroll, testning och reparation av elektriska komponenter b6r endast utforas av en
auktoriserad tekniker.




6.2 Felsokning

6.2.1 Problem med styrning och uppvéarmning

Problem

Sannolika orsaker

Atgéard

Ingen display pa
styrenheten.

A. Styrenheten &r ej startad.

A. Tryck pa PA-/AV-knappen for att
starta styrenheten.

B. Frityren far ingen strom.

B. Kontrollera att elsladden &r i och att

ingen brytare stangts av.

C. Fel pa styrenhet eller annan komponent

. Ring din FAS for hjalp.

A. Tryck pd A (JA) om karet ar fullt,
Styrenheten visar S tryck annars pa ¥ (NEJ).
KAR FULLTpP |AA-Normalt efter filtrering. 5 B. Folj uppmaningarna pa styrenheten
JB NEJefter B. Det kan finnas olja i filterbehallaren. f6r att rensa meddelandet. Om
filtrering. problemet fortsétter ringer du din
FAS for hjalp.
Styrenheten visar
BYT | Uppmaning om dagligt byte av| Tryck p& A (JA), f6lj uppmaningarna
FILTERSTOPPNI | filterstoppning har gjorts. och byt filterstoppning.
NGP
A. Kontrollera att stromsladden &r helt
. By . A. En stromsladd ar inte inkopplad. inkopplade och att strdmbrytaren
Frityren varms inte inte Ar av.
uPk g Styrenheten fungerar inte. B. Ring din FAS for hjélp.
C. En eller flera komponenter C. Ring din FAS for hjalp.

har felfungerat.

Fritosen slar av och pa
upprepade ganger nar
den startas forsta

Fritosen star i laget smaltcykel.

Detta dr normalt. Detta kommer att
fortsatta tills fritdsens temperatur nar
82°C.

gangen.
Frityren varms till
granstemperaturen | Temperatursonden eller styrenheten . . N
natts med indikatorn | fungerar inte. Ring din FAS for hjalp.
PA.
Frityren varms upp
till | Kontaktorn eller styrenheten . . .
temperatursgransen | fungerar inte Ring din FAS for hjalp.

utan indikatorn PA.

6.2.2 Felmeddelanden och displayproblem

Problem

Sannolika orsaker

Atgéard

Styrenheten visar
LRAG TENP.

Frityrkarets temperatur har fallit 17°C
under instéliningspunkten i vilol&ge och
25°C i tillagningslége.

Detta &r normalt under en kort stund om
en stor sats frusen produkt ldggs i
frityrgrytan eller om fritdsen inte varms
som den ska. Om problemet fortsétter
ringer du din FAS for hjalp.
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Problem

Sannolika orsaker

Atgard

Styrenheten visar fel
temperaturformat
(Fahrenheit eller
Celsius).

Felprogrammerat visningsalternativ.

Pa fritdser som anvander styrenheten
FilterQuick kan véxla mellan F° och C°
genom att trycka pa knappen v tills
Produktinstéllning visas. Tryck pa »> for
att bladdra till techfunktionsldge och

tryck p& v. Ange 1658. Tryck pa
knappen Skanna. Styrenheten visar A V.
Starta  styrenheten och  kontrollera

temperaturen. Om o6nskat format inte
visas, repetera stegen.

Styrenheten visar
HOG TENP.

Frityrkarets temperatur &r hogre &n 4°C.

Tryck pa strombrytaren for att stanga av
fritbsen och lat den svalna innan du
aterstaller strommen till fritdsen. Om
problemet kvarstar, ring din ASA for
assistans.

Styrenheten visar

Frityrkarets temperatur dverstiger 210°C

Stang av fritésen med en gang och ring
din FAS for hjalp.

HOT-HI-1. | eller, i CE lander, 202°C.
Styrenheten visar ) . o .
HBGGRANSFEL ) _ Sjcang av frltoggn med en gang och ring
KOPPLA BORT Temperaturgréns fungerar inte din FAS for hjalp.
STRONM.

Styrenhetens display
visar TEMP PROBE
FRILURE.

Problem med temperaturmétning,
inklusive sonden eller skadade
ledningar till styrenhet eller koppling.

Stang av fritdsen och ring din FAS for
hjalp.

Styrenhetens display
visar HERTING
FRILURE.

Felfungerande styrenhet, felfungerade
granssnittbrada, obegransad termostat.

Ring din FAS for hjalp.

Varmeindikatorn ar
pa men frityren varms
inte upp.

3-fasig elsladd urkopplad eller felaktig
brytare.

Kontrollera att stromsladden ar
inkopplad och att brytaren inte &r av. Om
problemet fortsatter ringer du din FAS
for hjélp.

Styrenheten visar
ATERHAMTNINGS
FEL/JAochlarmet

ljuder.

Aterhamtningstid dverskreds.

Atgarda problemet och avbryt larmet
genom att trycka pa knappen A (JA).
Den maximala aterhamtningstiden &r
1:40. Om felet kvarstar, ring din FAS for
assistans.

Styrenheten l3ser sig.

Styrenhetsfel.

Ring din FAS for hjalp.

Styrenheten visar
SERVICE

REQUIREDochett
felmeddelande.

Ett fel har uppstatt som kraver en
servicetekniker.

Tryck pa knappen A (JA) om problemet
ar atgardat eller tryck pa knappen W
(NEJ) for att fortsétta tillagningen och
ring din FAS for assistans. | vissa fall
kanske inte tillagningen fungerar.

6.2.3 Filtreringsproblem

Problem

orsaker

Sannolika

Atgard
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Problem

Sannolika
orsaker

Atgard

Frityr filtrera efter varje omgang

Instélining for
filtreringsuppmaning &r
fel.

Andra instéllning for

filtreringsuppmaning.

Filtermeny funktionerna startar inte eller
styrenheten visar YVANTAR PA
FILTRERING.

A. For lag
temperatur eller
styrenheten visar
AV.

B. Enannan
funktion pagar.

C. MIB harinte
rensat
kontrollsystemet.

D. Meddelanden
eller fel pa andra
styrenheter.

E. Filtertraget ar inte
fullt fastsatt.

A. Se till att fritdsen ar pa
installningspunkten innan
start; se till att styrenheten &r
PA.

B. Vanta till féregaende
funktion slutar for att borja
en annan filtreringsomgang.

C. Vénta en minut och forsok
igen.

D. Rensa meddelanden och fel
pa andra styrenheter.

E. Se till att filtertraget ar pa
plats och helt insatt i fritdsen
och att “A” visas pa MIB-
bradan.

Styrenheten visar
FLT DYLD ELLER POL DLYD.

En annan funktion &r
igang eller filtreringen
har

hoppats dver.

Vanta tills den foregaende
funktionen avslutas for att starta
en filtreringscykel, eller vélj “JA”
for att “FILTRERA NU?” om
detta visas pa en annan styrenhet.

Filterpumpen startar inte eller stannar
under filtrering.

A. Elsladden &r inte
inkopplad eller
brytaren &r av.

B. Pumpmotorn  har
Overhettats  vilket
har medfort for
mycket varme till
brytaren.

C. Stopp i

filterpumpen.

A. Kontrollera att elsladden &r

inkopplade och att brytaren
ar pa.

B. Om motorn &r for varm for att
vidréra i mer &n nagra
sekunder har brytaren for
dverhettning nog aktiverats.
Lat motorn svalna i minst 45

minuter och tryck sen pa
pumpens
aterstallningsknapp.

C. Ring din FAS for hjalp.

Filterpumpen gar, men oljeaterforingen ar
mycket langsam.

A. Felinstallerad eller
felférberedd
filtertragskomponente
r
eller kall olja.

A. Tom filtertrdget p& olja och
byt filterpapper och se till att
filterskdrmen sitter pa plats
under papperet.

Bekrafta att o-ringarna ar pa

plats pé filtertragets
anslutningsbeslag och i gott
skick.

Styrenheten visar OLJA |
TOMNINGSBEHALLARE/BEKRAFTA

Tomningsventilen  &r
oppen eller sa ar det
olja i
tomningsbehallaren.

Tryck p& A(BEKRAFTA) och
folj instruktionerna for FYLL
KAR FRAN
TOMNINGSBEHALLARE.
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Sannolika

Problem Atgard
orsaker
A. AlF-bradan
Spolventil eller aterventil ar 6ppen hela fungerar ej. . . o
B Aktuator Ring din FAS for hjalp.

felfungerar.

Styrenheten visar SATT | BEHALLARE.

A. Filterfatet ar inte
helt i frityren.

B. Saknad
filterfatmagnet

C. Felaktig
filterfatbrytare.

A. Dra ur och sétt in filterfatet i
frityren.

B. Kontrollera att
filterfatmagneten dr i och
ersatt om den saknas.

C. Om filterfatmagneten  &r
direkt pa brytaren och datorn
fortsatter att visa SATT |
BEHALLARE, s& ar
brytaren troligt sonder.

Halvautomatisk filtrering startar inte.

Oljeniva for lag.
Kontrollera att
MIB-bradan inte
ar i manuellt lage.
C. Kontrollera att
MIB-locket inte ar
skadat eller
trycker ner nagra
knappar.
D. Filterkretsen har
felfungerat.

w >

A. Se till att oljenivan ar over
den 6vre oljesensorn.

B. Kontrollera att MIB-bradan
ar i "A” autolage. Stromfor
frityren.

C. Ta bort och sétt tillbaka
locket och se om filtrering
startar.

D. Ring din FAS for hjalp.

Styrenheten visar visar FILTER
UPPTRGET.

En annan
filtreringsomgang
eller filterbyte
pagar.

Vanta till foregaende
filtreringsomgang slutar for att
borja en annan filtreringomgang.
Byt filterstoppning om du sa
uppmanas.

6.2.4 Problem med att lyfta korgen

Problem Sannolika orsaker Atgérd
Iﬁ,oggnzlggmgﬂzlrs?g tz:: Korglyftstdngerna behdver| Applicera ett tunt lager Lubriplate™ eller liknande
yekig mycket smorjas. latt vitt fett pa stdng och bussningar.
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6.2.5 Automatisk uppfyliningsproblem

Problem

Sannolika orsaker

Atgard

Frityrgrytor fylls inte
upp

moowp

Ansamling av smulor runt sensorn.
Frityrtemperaturen ar for lag.

Oljan é&r for kall.

Slut pa olja i JIBB

En fritds kanske ar urkopplad eller en
fritds med ATO-box kanske inte har
strom.

F. Fel som kréaver service har uppstatt

Rens Gppningen runt sensorn pa

smulor.

Frityrtemperaturen maste vara vid

installningstemperaturen.

Kontrollera att oljan i JIB &r Over

(21°C).

D. Se till att det finns olja i JIBBEN
och att matningsledningen ar i
JIBBEN. Byt JIBB och tryck pa
knappen A nér du uppmanas att
gora det och tryck och hall in den
ORANGEA aterstallningsknappen
i (10) sekunder for att aterstalla
pafyliningssystemet.

Om problemet fortsatter ringer du
din FAS for hjalp.

E. Kontrollera kontakter, brytare och

knappar.
F. Ring din FAS for hjalp.
A it e
Ett fat fylls inte upp |B. Fel som kréver service har uppstatt risatier ringer au ain Jalp.
C. Solenoid, pump, pin-fel, RTD- eller B. Ring d!n FAS for hj_alp.
' ' ’ ’ C. Ring din FAS for hjalp.

ATO-fel.

Styrenheten visar
PRFYLLNINGOLY
R TOMN
BEKRAFTA

PafylIningssystemet har slut pa olja.

Fyll pa systemet med olja och tryck pa
knappen A (BEKRAFTA). Nar
JIBBEN ér bytt, tryck och hall in den
orangea aterstallningsknappen i (10)
sekunder for att aterstalla
pafylIningssystemet.
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6.2.6 Fel-loggkoder (endast for FilterQuick™-styrenheter)

Kod Felmeddelande Forklaring

EO3 |FEL TEMPSOND Temp. sondlasning utanfor intervallet

EO04 |HI-2 BAD Hog grans utanfor intervallet.

EO5 |[HETHI1 Hog granstemperatur ar hégre an (210°C), eller in CE
lander, (202°C)

E06 |VARMEFEL En komponent fungerar inte sasom styrenhet,
granssnittskontrollpanel, gasventil, tandningsmodul eller
Oppen hogsta grans.

EO7 |FEL MIB PROGRAM Intern MIB-fel

EO08 |FEL ATO BOARD ATO-bréadans anslutning hittas inte, ATO-bradfel

EO9 |FEL PUMP FYLLER INTE PA Smutsig stoppning som behévs bytas eller har
&sidosatts, filterpumpproblem.

E10 |FEL TOMNINGSVENTIL EJ OPPNAD Avloppsventil forsdkte dppnas och bekréaftelse saknas

E11 |FEL TOMNINGSVENTIL EJ STANGD Avloppsventil forsdkte stdngas och bekraftelse saknas

E12 |FEL RETURVENTIL EJ OPPNAD Aterféringsventil férsékte dppnas och bekratelse saknas

E13 |FEL RETURVENTIL EJ STANGD Aterforingsventil ~ forsokte stanga och  bekraftelse
saknades

E14 |FEL PA AIF BOARD MIB upptécker att AlIF saknar. AlF-bradfel

E15 |FEL PA MIB BOARD Tillagningsdator upptéckte att MIB-anslutningar tappats.
Kontrollera mjukvaruversionen pa varje styrenhet. Om
det saknas nagra versioner kan du kontrollera CAN-
anslutningarna mellan alla styrenheter. MIB-bradfel

E16 |FEL PA AIF SOND AIF-RTD lasning utom rackhall

E17 |FEL PA ATO SOND ATO-RTD-lasning utom rackhall

E20 |INVALID CODE LOCATION SD-minne togs ur under uppdatering

E21 |FILTERPROCEDUR FEL (Byt|25-timmarstimern har forfallit eller ett smutsigt filer

filterstoppning) orsakar en inkomplett filtrering.

E22 |OLJA | BEHALLARE FEL Det kan finnas olja i filterbehallaren.

E25 |ATERHAMTNINGSFEL Aterhamtningstid dverskreds. Aterstéllningstiden ska inte
Overskrida 1:40 for elektrisk.

E27 |LAG TEMP ALARM Frityrollans  temperatur har fallit 17°C  under
installningspunkten i vilolage och 25°C i tillagningslage.
(Detta meddelande kan visas om en produkt laggs i och
tillagningsknappen inte tryck in pa en gang eller om man
lagger i en fér stor méangd mat.)

E28 |HOG TEMP ALARM Oljetemperaturen har stigit 4°C over instéllningsvardet.
Om temperaturen fortsatter att stiga kommer
hdgtemperatursgransen att stdnga av brannaren néar
temperaturen nar 218°C ej CE eller 202°C CE.

E70 |0OQS TEMP HOG Oljetemperatur ar for hog for en giltig OQS lasning.
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Kod

Felmeddelande

Forklaring

Filtrera vid en temperatur mellan 300°F (149°C) och
375°F (191°C).

E71

0OQS TEMP LAG

Oljetemperaturen ar for lag for en giltig OQS lasning.
Filtrera vid en temperatur mellan 300°F (149°C) och
375°F (191°C).

E72

TPM INTERVALL HOG

TPM &r for lag for en giltig OQS lasning. Den felaktiga
olja typ kan véljas i instéllningsmenyn . Sensorn kan inte
kalibreras for den typ olja. Se oljetyp diagram. Om
problemet kvarstér kontakta FAS.

E73

TPM INTERVALL LAG

TPM behandlingen ar for hogt fér en giltig OQS l&sning.
Avyttra oljan.

E74

OQS FEL

Den OQS har ett internt fel. Om problemet kvarstar
kontakta FAS.

E75

0OQS LUFT FEL

Den OQS detekterar luft i oljan. Kontrollera O-ringarna
och kontrollera / skarpa prescreen filter for att sdkerstalla
att ingen luft kommer in i OQS sensorn. Om problemet
kvarstar kontakta FAS.

E76

OQS FEL

Den OQS sensorn har ett kommunikationsfel.
Kontrollera anslutningarna till OQS sensorn. Sl hela
fritbsen batteri. Om problemet kvarstar kontakta FAS.

6.2.7

Laget préva hog grans

Testlaget for hog gréns anvands for att testa hoggranskretsen. Provet av den hdga gransen forstor
oljan. Det ska endast utféras med gammal olja. Stang av fritésen och ring genast efter service om
temperaturen uppnar 238 °C (460°F) utan att den andra hdga gransen utléses och datorn alternerande
visar HOGGRANGFEL och KOPPLAR BORT STROMMEN med en varningssignal under

testet.

Provet kan stangas av nar som helst genom att sla av fritdsen. Nar fritsen slas pa igen atergar den
till driftslaget och visar produkten.

1.

S T

Tryck och hall in markeringsknappen (v) tills HUVUDMENY visas foljt av
PRODUKTINSTALLNING.

Tryck pa markeringsknappen (v).
Ange 3000.

Tryck pa vanster pilknapp () tills OVER TEMPERATUR TEST visas.
Tryck pa markeringsknappen (v).
Styrenheten visar H0G6 GRANS JAR/INEJ.

7. Tryck pa uppat-pilknappen (A).
8. Styrenhetenvisar TRYCK OCH HALL CHECK.

Tryck pé vénster pilknapp (<) tills TECHLAGE visas.
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9. Tryck pa och hall knappen (v') for att starta hdggransprovet.

Badet borjar varmas. Datorn visar den faktiska temperaturen i badet under provet.

Fritbsen fortsatter att varma tills ovre temperaturgransen triggas.  Normalt hénder detta nér
temperaturen uppnar 217,22°C till 230,56°C for icke-CE hog grans och 207,22°C till 218,89°C for
CE hog grans.

Badet varms inte langre och datorn visar HJRLP HI-2 som alternerar med den faktiska
temperaturen (t.ex. 221 °C).

10. Slapp knappen (v).

Om den hdga gransen inte fungerar, visar datorn HOGGRANSFEL alternerande med KOPPLA
BORT STRONMMNEN.. Om detta intraffar ska du stanga av fritdsen och ringa efter service
omedelbart.

Badet varms inte langre och datorn visar den aktuella temperaturinstéliningen som alternerar med
den faktiska temperaturen (t.ex. 221 °C) tills temperaturen sjunker under 204 °C.

11. Tryck pa den mjuka strombrytarknappen for att avbryta larmet och ga till A Y.

12. Folj forfarandet for avyttring av olja.

6.2.8 OQS (OLJEKVALITETSSENSOR) Felsdkning

Problem Atgéard

Kontrollera féljande och utféra en annan OQS filter.

« Se till att karet &r borvéardestemperatur.

« Kontrollera fore natfilter och se till att den skruvas i ordentligt.

« Kontrollera O-ringarna pa filterhallaren och se till att de bada ar narvarande
och att de inte saknas, spruckna eller slitna. Om sa ar fallet ersatta dem.

« Se till att filterpappret inte ar igensatt och ren filterpapper anvands. Har
karet fylla forsta gangen for foregaende filter? Om inte andra filterpapper .

Inga TPM resultat
visas.
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FILTERQUICK™ FQE30-SERIEN ELEKTRISKA FRITOSER
BILAGA A: BULKOLJEINSTRUKTIONER

A.1.1 Bulkoljesystem

Bulkoljesystem har stora oljefdrvaringstankar
som vanligen ar placerade pa restaurangens
baksida, som &r anslutna till ett bakre
forgreningsror pa fritésen. Avfallsolja pumpas
fran fritdsen via en anslutning bak pa fritosen,
markerad AVYTTRING (se bild 1) till
avyttringstanken och farsk olja pumpas fran
tankarna, genom anslutningen bak pa fritosen,
markerad FYLL, till fritdsen (se bild 2).
Anslut bulkoljeanslutningarna som sitter pa
fritdsens baksida (se bild 3). Kabelschemat
hittar du pa nasta sida.

Det &r av storsta vikt att fritdssystemet startas
om helt efter alla installningar for ny eller
avyttrad olja.

FilterQuick -fritdser som 4&r utrustade for

anvandning med bulkoljesystem, har en
inbyggd behallare for farsk olja som
tillhandahalls av oljeleverantéren. Ta bort

locket och satt standardkopplingen i behallaren
sa att metallocket vilar mot behallarens kant.
Oljan pumpas in och ut ur behallaren genom
samma anslutning (se bild 4).

Bild 4

i ; . Anslutning
Ansiutning Bild 1 Bild 2 for farsk olja
for
avfallsolja

A VARNING:
Lagg inte till
VARM eller
Bulkslad- :?\Il:l\VAND olja i
danslutning

Knappen for tillfallig anvandning som anvénds for att
aterstalla ATO-systemet anvands ocksa for att fylla
behallaren i ett nytt bulkoljesystem. Efter att ha rensat
PAFYLLNING TOM fran displayen kan operatéren
trycka pa knappen for tillfallig anvandning som sitter
ovanfér JIB:en for att fylla behallaren fran
bulkoljetanken (se bild 5).

For att fylla behallaren, tryck pa och hall nere knappen
for JIB-aterstallning tills
behallaren &r full och
slapp den sedan.*

OBS: Overfyll INTE
behallaren.

For instruktioner om hur man
fyller badet fran bulk, se
handboken for styrenheten
FilterQuick avsnitt 1.9.8 sid.
1-16.

* OBS: Det tar ca 12 sekunder fran det att knappen for pafyllning av JIB trycks in till dess att ny
bulkoljepumpen startas. Det kan dréja upp till 20 sekunder innan nivan i JIB:en bérjar borjar

stiga.

Vanligtvis drojer det ca tre minuter att fylla JIB:en. Det tar ca en minut att fylla ett

delat kar och tva minuter for att helt kar.
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A VARNING
™ kan ENBART anvandas med bulkoljesystem som har en

Fritdsen FilterQuick
trepolig flytbrytare.

Om flytbrytaren &ar den &ldre tvapoliga brytaren, ring

Dessa flytbrytare ar polaritetsspecifika och kan

kortsluta till jordningen och skapa en MIB-brada.

leverantéren av bulkolja.




FILTERQUICK™ FQE30-SERIEN ELEKTRISKA FRITOSER
BILAGA B: Forberedelser for dunk i ldda med fast matfett

1. Oppna fritésens dorr och ta bort skenan i JIB-skapet.

2. Sétt fast inpassningsfastet i botten av ATO-ladans skena med de
medfdljande skruvarna. (Se bild 1)

3. Placera smaltenheten i skapets framre del.

4. Dra in smaltenhetens flikar i skarorna pa inpassningsskenan.

(Se bild 2)
5. Nar smaltenheten &r inford i inpassningsskenan, satt den inre Bild 1: Satt fast inpassningsfastet i botten
oljebehallaren i brickan. (Se bild 3) av ATO-ladans skena.

6. Placera smaltenhetens lock pa enheten och dra pa munstycket
till oljeupptagningsslangen pa suganslutningen. (Se bild 4)

7. Anvénd de medféljande skruvarna for att fasta smaltenheten
vid botten av de inre skenorna med hjalp av de befintliga halen.
(Se bild 5)

8. P& smaltenhetens baksida, fast de vita tvastiftskontakterna och
koppla in den svarta kontakten i uttagsladan som visas pa bild
6.

9. Se till att sméltenhetens strdmbrytare &r “PA”. (Se bild 7)

Bild 2: Placera smaltenheten i skapet och for
in flikarna i skarorna pa inpassningsskenan.

Bild 4: Placera locket pa

behéllarenoch dra pa

olieupptagningsslangen pa : ]

suganslutningen. Bild 5: Fast smaltenheten i skenorna
pa bada sidor.

Den orangefargade knappen
aterstaller systemet efter ett
meddelande om I3g oljeniva.

Bild 3: Satti den inre
oliebehallaren i
smaltenheten.

™~ Smalten
hetens
strombr
ytare.

Bild 6 Fast de vita tvastiftskontakterna och koppla in den
svarta kontakten i elskapet sdsom visas. * Notera att
placeringen av den svarta kontakten kan skilja

sig fran den pa bilden.

B-1 Bild 7: Den monterade
smaltenheten visas pa sin plats.



FILTERQUICK™ FQE30-SERIEN ELEKTRISKA FRITOSER
BILAGA C: Anvandning av smaltenhet for fast matfett

Aterstall oljebehallarsystemet

e Se till att smaltenheten for fast matfett ar
pa.

¢ Fyll smaltenheten med matfett.
= Smalten

o Tillat det fasta matfettet att smélta i htet_?ni
2-3 timmar. FOrsok INTE att anvanda )S,t;?g] '

pafyliningssystemet med osmalt olja i
pafyliningssystemet. Meddelandet om lite
olja i oliebehallaren kommer att visas om
fritbsen behover olja innan matfettet i
smaltenheten blivit flytande.

o Nar matfettet ar helt smalt, tryck och hall
in den orangea aterstallningsknappen for
att aterstalla pafyliningssystemet.

e TILLSATT INTE het olja i
matfettssmaltaren. Temperaturen i
oliebehallaren ska inte dverstiga 60°C.
Tillsatt sm& mangder fast matfett i
behallaren for att sakerstalla
att det finns tillrackligt med olja for att
pafyliningssystemet ska
kunna anvandas.

Lyft
forsiktigt for
att tillsatta
matfett.

e For basta resultat, STANG INTE
AV smaltenheten for fast matfett
under natten.

e Strombrytaren till smaltenheten anvands
ocksa som en aterstallningsknapp om
systemets hogtemperatursgrans uppnas.

VARNING
Ytorna pa varmaren for fast matfett
ar heta. Ror dem inte med bara
hander. Bar skyddsklader nar matfett
tillsatts i smaltenheten.




DENNA SIDA HAR AVSIKTLIGEN LAMNATS BLANK.



FRYMASTER

e 2
L/Frymaster. 8700 LINE AVENUE, SHREVEPORT, LA 71106-6800

318-865-1711

844-724-CARE (2273)
WWW.FRYMASTER.COM

E-POST: SERVICE@FRYMASTER.COM

8 1.9 7 3 0 5
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