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AVISO

A INSTALACAO, AJUSTE, ALTERAGAO, SERVICO OU MANUTENCAO INAPROPRIADOS PODERAO
CAUSAR DANOS MATERIAIS, FERIMENTOS OU MORTE. LEIA COMPLETAMENTE AS INSTRUCOES DE
INSTALAGAO, OPERAGCAO E MANUTENGAO ANTES DE INSTALAR OU REPARAR ESTE
EQUIPAMENTO.

AVISO

PARA A SUA SEGURANCA NAC ARMAZENE OU UTILIZE GASOLINA OU OUTROS GASES E LiQuipos
INFLAMAVEIS PROXIMO DESTE OU DE QUALQUER OUTRO EQUIPAMENTO DE COZINHA.

COLOQUE NUM LOCAL BEM VISIVEL AS |!~ls1'nuqzées A SEREM SEGUIDAS EM CASO DE OCORRER
UM CHEIRO A GAS. ESTA INFORMACAO DEVERA SER OBTIDA JUNTO DA COMPANHIA DE
FORNECIMENTO DE GAS LOCAL.

AS FRITADEIRAS FRYMASTER EQUIPADAS COM PERNAS SAO DE INSTALACAO
PERMANENTE. PARA AS INSTALAGCOES MOVEIS OU PORTATEIS DEVERA UTILIZAR AS
RODAS OPCIONAIS DE EQUIPAMENTO FRYMASTER.
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1. INFORMAGCOES SOBRE ENCOMENDA DE
PECAS E MANUTENCAO

As encomendas de pegas podem ser efectuadas
directamente junto do Centro de Servigo Autorizado
Frymaster (FASC)/Distribuidor. Foi inciuida com as
fritadeiras, ao sairem da fabrica, uma lista dos
FASC/Distribuidores da Frymaster. Se nao ftiver
acesso a esta lista queira contactar o representante
mais préximo.

Para acelerar a sua encomenda, sac necessarias as
seguintes informagoes:

Numero do Modelo

Némero de Série

Tipo de Gas ou Voltagem

Namero de Pega do ltem

Quantidade Necessaria

A informagdo sobre manutencao podera ser obtida
ao contactar o Centro de Servico Autorizado
Frymaster/Distribuidor,

Para servi-lo de forma eficiente s30 necessarias as
seguintes informagodes:

Numero do Modelo

Nimero de Séne

Tipo de Gas

Natureza do Problema

Qualguer outra informagao que possa ser Util para
resolver o seu problema de manutengao.

GUARDE ESTE MANUAL EM LUGAR SEGURO
PARA UTILIZACAO FUTURA.
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2. INFORMACAO
IMPORTANTE

INTRODUCAO

As fritadeiras da Série H50 possuem recipientes
profundos, com cubas abentas, para fritagem. Os
modelos H50 encontram-se disponiveis em cuba
inteira @ em cuba dividida para operarem com o tipo
de gas especificado pelo utilizador; isto é, natural ou
propano. Leia todas as instrugdes deste manual antes
de tentar utilizar este equipamento.

PESSOAL DE OPERACAO, INSTALACAO
E MANUTENCAO

A informagdo de operagdo do equipamento
FRYMASTER foi preparada para utilizaggo apenas
por pessoal qualificado e/ou autonizado.

Toda a instalagao e manutenggo do equipamento
FRYMASTER devera ser realizada por pessoal
gualificado, certificado e licenciado é/ou auterizado a
instalar ou a efectuar procedimentos de manutengao.

DEFINICOES

PESSOAL QUALIFICADO E/OU AUTORIZADO
A UTILIZAR O EQUIPAMENTO

Considera-se pesscal qualificado e autorizado a
utilizar 0 equipamento, todos aqueles que leram
cuidadosamente a informagao contida neste manual e
se familiarizaram com as fungdes do equipamento, ou
aqueles que tém experiéncia antetior na operagao do
equipamento mencionado nheste manual.

PESSOAL QUALIFICADO PARA A
INSTALACAO

O pessoal qualificado para a instalagao é constituido
por individuos, por uma empresa Ou por uma
companhia que € directamente responsavel ou
através de um representante, pela instalagio de
equipamento a gas. O pessoal qualificado deverd ter
experiéncia neste tipo de servigo, estar familiarizado
com todas as precaucbes necessarias para a
instalagdo de equipamento a gas e atender a todos
os requisitos da CEE e a todas as normas locais.

PESSOAL QUALIFICADO PARA A
MANUTENCAO

O pessoal qualificado para manutengdo sao aqueles
individuos familiarizados com o equipamento
FRYMASTER e que foram aulorizados pela
FRYMASTER CORPORATION. Todo o pessoal de
manutengdc autorizado devera ter um conjunto
completo de manuais de pegas de manutengao,
manuais & poessuir um estoque minimo de pegas para
o equipamento FRYMASTER.

Foi incluida com o equipamento urna lista dos Centros
de Servigo Autorizado da Frymaster. Se nao utilizar
pessoal ‘'de manutengdo qualificado, a Garantia
Frymaster sera anulada.

PROCEDIMENTO EM CASO DE DANOS
' DURANTE O TRANSPORTE

Note que o equipamento FARYMASTER foi cuidado-
samente inspeccionado e embalado por uma equipa
especializada arites de deixar a fabrica. A companhia
transportadora assume fesponsabilidade completa
pela entrega segura deste equipamento.

O que fazer se o equipamento estiver danificado na
entrega:

1. FACA UMA RECLAMACAO DE DANOS
IMEDIATAMENTE—Independentemente da ex-
tenséo dos danos.

2. PERDAS OU DANOS VISIVEIS—Certifique-se
que isto foi devidamente anotado no con-
hecimento de embarque ou no recibo de
mercadoria exprasso ¢ assinado pelo entregador.

3. PERDAS OU DANOS NAO APARENTES—Se os
danos n&o forem notados até o equipamento ser
desembalado, notifique a companhia trans-
portadora ou o entregador IMEDIATAMENTE e
faga uma reclamacgao por danos nao aparentes.
Isto deveré ser efectuado dentro de 15 dias apds
a data da entrega. Guarde a embalagem para
inspecgao.

| A FRYMASTER NAO ASSUME |
| RESPONSABILIDADE POR DANOS OU |
| PERDAS OCORRIDOS DURANTEO |
fl TRANSPORTE
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3. INSTRUCOES DE
INSTALAGAO

UMA INSTALAGAO APROPRIADA E ESSENCIAL
PARA A OPERACAO EFICIENTE E SEM
PROBLEMAS DO EQUIPAMENTO. QUALQUER
ALTERACAO DESTE EQUIPAMENTO ANULARA A
GARANTIA DA FRYMASTER.

Na entrega do equipamento, inspeccione a fritadeira
cuidadosamente para detectar danos visiveis ou nao
aparentes. Veja os Procedimentos para Efectuar
Reclamacgéo de Danos de Transporte na Secgdo 2.

A(s) fritadeira(s} deverao ser instaladas com uma
separagao de 15 cm entre os lados e a parte de iras
da fritadeira e quaisquer materiais combustrvels ocm
para materiais nao combustiveis. E necessario um
espaco de pelo menos 60 cm na frente da(s) porta(s)
da(s) fritadeira(s).

AVISO: NAC ANEXE O DRENO NUMA FRITADEIRA
SIMPLES. ESTA PODERA TORNAR-SE INSTAVEL,
CAIR E CAUSAR FERIMENTOS.

A AREA DO EQUIPAMENTO DEVERA ESTAR
LIVRE DE MATERIAIS COMBUSTIVEIS.

INFORMACAO SOBRE AS
RODAS/PERNAS DO EQUIPAMENTO

1. Instale as rodas/pernas da seguinte forma:
a. Remgcva a unidade do estrado.

b. Levante a unidade cuidadosamente com uma
carregadeira. Se ndo tiver uma carregadeira,
deite a parte traseira da unidade sobre
blocos de madeira para proteger os tubos de
gas e a cobertura.

c. Veja a Secg@o Localizagdo das Rodas/
Pemas neste manual para verificar a
localizagdo apropriada. Instale as rodas/
pemnas conforme as ilustragbes a seguir.

d. Abaixe a unidade com a carregadeira ou
levante a unidade dos blecos e coloque-a na
posigéo erecta.
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2. As pernas da Frymaster sao ajustaveis.
Certifique-se que as fritadeiras com rodas sédo
instaladas de forma a que ¢ tubo de drenagem
funcione apropriadamente.

3. Os movimentos da fritadeira deverao ser
limitados de forma a nao depender do conector
efou do dispositive de desconexao rapida. Se
utifizar um tubo de gds flexivel, & necessério
conectar um cabo limitador permanente para a
utitizagdo da fritadeira. O cabo limitador e as
instrugbes para a sua instalagao estdo incluidos
na embalagem do tubo flexivel na caixa de
acessorios enviada com a fritadeira,

4. Para estabilizar as fritadeiras simples HS50,
devem ser instaladas correntes limitadoras nas
fritadelras equipadas com rodas, ou barras de
ancora nas fritadeiras com pernas. Utilize as
instrugbes incluidas com as rodas/pernas para a
instalagio apropriada das correntes ou das
barras.

5. A instalagdo devera ser efectuada com um
conector de gas que obedega as normas locais
ou da CEE.

REQUISITOS DE NORMAS NACIONAIS

O tipc de gés para o qual a fritadeira foi equipada
esta estampado na placa de dados afixada dentro da
porta da fritadeira. Conecte uma fritadeira com a
indicagdo “NAT” apenas a fomecimento de gas
natural; aquelas com a indicagéo “PRO” deverao ser
conectadas apenas a gas propano. Ao instalar as
fritadeiras a gas, devem ser seguidas todas as
normas locais ou da CEE.

INSTRUCOES PARA O FIO TERRA

Todos os equipamentos operados a eletricidade
deverio estar conectados a terra de acordo com as
nomas locais e da CEE. E fomecido um diagrama
dos fios da fritadeira no lado de dentro da porta. Veja
a placa de especificagdes no lado de dentro da porta
para verificar qual € a voltagem apropriada. A
capacidade de condugZio para o cabo de corrente da
filtragem devera ser 7 ampétes; a capacidade de
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condugdo para o cabo de corrente do circuitc de
controlo devera ser 2 ampéares.

ATENCAO:

Esta fritadeira requer corrente eléctrica para
funcionar. NAO TENTE UTILIZA-LA DURANTE UM
CORTE DE ENERGIA.

INSTALACAO A GAS

A Fritadeiras da Comunidade Economica Euro-
peia
A fritadeira da série H50 recebeu a marca da CEE

para os paises & as categorias de gas indicadas na
tabela a seguir:

PAISES | CATEGORAS |  GAS . | {PRESSAO
C | i mbar)
Bélgica 12E+(S} 13P | G20/G25 20/25
N G31 37
Alemanha 12 ELL G20/G25 20
I 13P G31 50
Dinamarca. . 12H G20 20
Grécia
raniga--~ | W2Esi3P | G20/G25 | 20/25
Liiemnbiiigo . . G31 37 e 50
Espanha: l2H3P G20 20
ST G31 37 e 50
lI2L3P G25 25
G31 50
l2H3P G20 20
Gat 37

O calibre do tubo de fomecimento de gas da
fritadeira é muito importante. Se o tubo for
demasiado pequeno, a pressao na distribuigdo do
queimador sera baixa. Isto causara uma recuperagao
lenta e um atraso na ignigao.

TABELA DE LIGACOES DE GAS MINIMAS

| N2 de fritadeiras | 1 2a3 | 4oumais(’)
_gasnatural | % | 1" | 1%"
géspropano | %' | % | 1"

{*) Para disténcias superiores a 6 metros € para mais
de 4 fritadeiras, & requerida uma conexao rigida de
33 mm (1% de pol) Se tiver dlvidas quanto ao
calibre do tubo, consulte a agéncia de servigo local.

B. Fritadeiras para Paises Fora da Comunidade
Econdémica Europeia

O calibre do tubo de fornecimento de gas & muito
impartante. Se este for muito pequeno, a pressao do
gas na saida de distribuigao do queimadoer sera
baixa. Isto causard uma recuperagao lerta e atraso
na ignigio. O tubo de gas deverd ser no minimo de
3,81 cm (1% pol.). Todas as fritadeiras simples
requerem uma conexio de 1,90 cm (34 de pol.).

Conjuntos de 2 a 3 fritadeira requerem conexdes de
2,54 cm (1 pol.). NOTA: InstalagGes de tubos de gas
de mais 6,50 m e mais de 4 conexdes requerem o
dobro do tamanho do tubo. Para gases com vélvulas
de aguecimento de menos de 800 BTU por pé clibico,
0 aumento deverd ser do maior tamanho seguinte.
Para os gases LP, podera ser ulilizado ¢ tamanho
menor seguinte. Se tiver duvidas sobre o tamanho do
tubo consulte a companhia de gas local.

ATENCAO: CONEXAO RIGIDA

Antes de conectar o novo tube na fritadeira da série
H50, este devera ser limpo por dentro com ar
pressurizado para remover todas as particulas
estranhas. Estas particulas no queimador e nos
controlos podem causar uma operacao inaprepriada
ou perigosa.

Se utilizar um composto de vedacg@o, utilize-c em
muito pouca quantidade apenas nas roscas macho.
Utilize um composto de vedagdc que ndo seja
afectado pela ac¢do quimica do gds natural e
propano. Nao apligue o composto nas primeiras 2
voltas da rosca. Isto evitard a obstrugao dos orificios
do queimador e da vélvula de controlo.

Solicite ao pessoal de instalagdo para examinar toda
a instalagdo do fomecimento de gas com uma
solugédo de sabao para verificar a existéncia de fugas
de gds. Nao utilize fésforos, velas ou outros materiais
de ignicao.

As fritadeiras ou as vélvulas de obstrugao individuais
deven ser desconectadas do sistema de
fornecimento de gas durante qualguer teste de
pressdo na tubagem. As fritadeiras devemn ser
isoladas do sistema de tubos de fornecimento de gas
ao fechar-se a valvula manual individual de obstrugao,
durante qualiquer teste de pressdo do fornecimento
de gas a pressdes de teste.

INiCIO

ll
|
I

-IMPORTANTE
NAO CONECTE A FRITADEIRA AO FORNECI-
MENTO DE GAS ANTES DE COMPLETAR 0S
PASSOS 1A 4.

i
|
l
I

A. APOS A FRITADEIRA ESTAR SOB A

COBERTURA DO EXAUSTOR DA ESTAGAO
DE FRITAR

1. Teste -0 sistema eléctrico da fritadeira da
seguinte maneira:

a. Ligue o cabo de alimentacdo da fritadeira em
gualquer tomada da estagao de fritar.
b. Prima no interruptor para o colocar na

posigaio ON (LIGAR).
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» Para as fritadeiras com painel de controlo de
termdstado de estado sélido, certifiqgue-se
que os indicadores se acendem.

» Para as fritadeiras com painel de controlo de
computador ou de temporizader eféctrico,
verifigue que o ecra indica CYCL.

¢. Prima no interruptor para o colocar na
posiggo OFF (DESLIGAR).

2. Para as fritadeita da Comunidade Econdmica
Europeia, certifique-se que o novo fluxo de ar

necessario para o fomecimento de ar de
combustdo é de 2m°h por kw.
3. As fritadeiras podem ser niveladas ao

desapertar-se um pouco o parafuso de aperto na

perna da roda. Ajuste a altura virando a reda

para dentro ou para fora. As rodas devem ser

ajustadas de forma a que as fritadeiras estejam

niveladas e & altura apropriada na ¢obertura do
- exaustor.

4. Verfique a placa de série na porta da fritadeira
para determinar se o gas utiizado é do tipo
aproptiado.

5. Conectle o tubo de desligar rapido da tubagem do
edificio ao tubo de desligar rapide que se
encontra sob a parte da frente da fritadeira ou ao
tubo que se encontra na parte de tras da
tritadeira.

6. Feche a valula de drenagem da fritadeira e
encha a cuba com agua e solugdc de fervura
para limpeza, até a linha oil-level (nivel de Gleg)

do fundo. Ligue a fritadeira. VEJA AS
INSTRUCOES DE LIGACAO e as INSTRUCOES
DE FERVURA PARA LIMPEZA.

7. Teste todos os tubos para verificar se existem
fugas de gés. Ulilize uma solugdo de sabao para
este prop&sito. Nunca utilize uma chama.

AVISO: SE DETECTAR ODORES DE GAS, FECHE
O FORNECIMENTO DE GAS DA FRITADEIRA NA
VALVULA DE. OBSTRUGAC PRINCIPAL E CON-
TACTE A COMPANHIA DE GAS LOCAL OU A
AGENCIA DE SERVICO AUTCRIZADA PARA
EFECTUAR QUALQUER REPARACAO NE-
CESSARIA.

8. A pressio de operagdo de gas do queimador
poderé ser verificada no tampéc de pressao.

a. Fritadeiras para a Comunidade Econdmica
Europeia:
““PRESSAO D

| g3
g g

0 | 7 6.5
10 | 9 |
10 9
o 20.2 185
n K )-1iibar,

b.

10.

11.

Excepto para a Béigica a G25: P = 7 mbar
Fritadeiras para Paises fora da Comunidade
Econdémica Europeia:

1) A pressdo minima de entrada de gas para o
GAS NATURAL é de 6 pol. W.C. (1.49 kPa).
A press&o maxima de entrada de gas para 0
GAS NATURAL é de 14 pol. W.C. (3.49
kPa).

A pressao minima de entrada de gas para o
GAS LP é de 11 pol. W.C. (2.74 kPa). A
pressdo maxima de entrada gas para o GAS
LP é de 14 pol. W.C. (3.49 kPa).

Para as fritadeiras equipadas com um sistema
Fiter Magic ou com elevadores de cesto
automaticos, ligue o(s) cabo(s) eléctrico(s) a
tomada apropriada. '

O ar de combustio do queimador foi ajustade na
fabrica; no entanto, o ar forgado e os ventiladores
do exaustor podem provocar uma mudanga neste
ajustamerto. O ar de combustdo do queimador
podera precisar de ser reajustado apbs a
instalagio das fritadeitas. Veja a Secgio 4,
Passo 8.

Verique a calibragem do termdstato ou a
temperatura programada do computador. Veja as
secgbes de computador/controlador  deste
manual.

2)
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4. INSTRUCOES DE
OPERACAO

NOTA: Antes de usar a fritadeira, verifique se as
cadeias/cabos da pemafroda (para as fritadeiras
simples H50) estdo instaladas, para evitar que a
fritadeira caia e derrame liquido quente. Para as
fritadeiras com conexao de tubo flexivel, certifique-se
de que o cabo limitador estd instalado e seguro. O
oleo/gordura quente causa gqueimaduras graves.
Nunca tente mover uma fritadeira com a cuba cheia.
Esvazie a cuba completamente antes de mover a
fritadeira.

FERVURA DE LIMPEZA DA CUBA

As cubas devem ser preparadas com uma fervura
antes de serem usadas. Recoméhdamos a fervura de
limpeza sempre que o dlec/gordura para fritar for
trocado.

1. Antes de operar o queimador, feche a vaivula de
drenagem da fritadeira-e encha a cuba com uma
mistura de agua fria e solugdo de fervura, Encha
a cuba até & linha de nivel de éleo.

2. Se esta for a primeira vez que a cuba & usada,
ligue a fritadeira seguindo as instrucles em
Instrugdes de Ligagdo neste manual.

3. Ajuste o0 termdstato para a temperatura de 93°C
(200°F) ou programe o computador para a
Operagao de Fervura conforme descrito nas
Instrugbes de Programagdo para o controlador/
computador neste manual.

4. Ferva a soluggo por 1 hora. ATEN(;AO Nunca
deixe a fntadelra sozinha durarite a fervira. Se a
solugéo de ‘fervura transbordar prima no in-
terruptor LIGAR/DEL!GAR para o colocar na
nosicéo DESLIGAR para controfar a sntuagao

5. Apés a solug:ao ferver por 1 hora, pnma no
interruptor LIGAR/DESLIGAR novamente para ‘o
colocar na posi¢gao DESLIGAR, e deixe a solugéo
arrefecer.

6. Adicione 7,75 litros {2 galdes) de agua fria e
mexa. Despeje a solugdo num recipiente ade-
quado e limpe a cuba completamente.

7. Fecha a valvula de drenagem € encha a cuba
com Agua limpa. Limpe a cuba duas vezes e
seque-a com uma toalha seca e limpa. Remova
todos os restos de agua da cuba antes de a
encher com dleo vegetal/gordura.

PROCEDIMENTO PARA ENCHER A
FRITADEIRA COM OLEO/GORDURA DE
FRITAR

A capacidade de 6leo/gordura de fritar da fritadeira
Série H50 é de. 25 litros (50 Ibs. (fria a 21°C)) para a
cuba inteira e 12,50 litros (25 Ibs. (fria a 21°C)) para
cada metade de uma cuba dividida.

1. Cettifique-se que o computador/controlador da
fritadeira esta DESLIGADO.

2. Feche a valvula de drenagem da cuba. Remova o
suporte do cesto se for o ¢caso.

3. Encha a cuba com &leo/gordura de fritar até a
linha de nivel de 6leo do fundo. isto permitira a
expansao do dlecfgordura ao aquecer. Nao encha
a cuba com dleo/gordura fria acima da linha de
nivel do fundo; este podera transbordar quando o
calor fizer o dleo/gordura expandir-se. Se usar
gordura em estado sélido compacte-a no fundo
(zona fria) da cuba.

PROCEDIMENTO DE LIGAQAO DA
FRITADEIRA SERIE H50

Encha a cuba com dlec/gordura de fritar ou dgua
antes de liga-la.

1. Prima no interruptor ON/OFF (LIGAR/DESLI-
GAR) do oomputador/controfador da fritadeira
para o colocar na posu;ao OFF (DESLIGAR)

NOTA: Para as frltade|ras equipadas com uma véivula
de gas sem boidc (de exportagdo para a CEE),
avance para o Passo 4.

2. Rode o botdo da vélvula de gas (abra a porta da
fritadeira para ter acesso) para a posicao OFF
(DESLIGAR). Vigja a Figura 1. Aguarde 5 minutos
antes de continuar.

3. Rode o botao da valvula de gas para a posigéo
ON {LIGAR). Veja a Figura 2.
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4. Prima no interruptor ON/OFF (LIGAR/DESLI-
GAR) para o colocar na posicao ON (LIGAR), e
especifique a temperatura do temmdstato ou
programe o computador para a temperatura de
fritar normal.

5. Se o queimador nao acender, prima no interruptor
ON/OFF (LIGAR/DESLIGAR) do
computador/controlador para © colocar na
posicdo OFF (DESLIGAR), e aguarde 60
segundos. Repita ¢ Passo 4.

8. Os queimadores operardo no modo de ciclo de
derretimento. Quando a temperatura do dleo/
gordura de fritar atingir 83°C (180°F), o
computador/controlador mudaréa automaticamente
para a operagdo normal. Apos o éleof gordura ter
derretido e atingido a temperatura de fritar, a
calibragem do termostato ou a temperatura
programada do computador podera ser ajustada.
Veja a secgdo sobre operagao do termdstato ou
do computador neste manual.

7. Apds a fritadeira ser ligada ¢ apés 90 segundos
de operagdo continua, observe a chama do
queimador através da porta de observagio na
fritadeira. A chama mais eficiente € Ilaranja-
avermelhada. Se observar uma chama azil ou se
houverem pontos escuros na face do queimador,
a mistura de ar/gas deverd ser .ajustada. Isto é
efectuado ao se ajustar a placa de entrada de ar
(para as fritadeiras da Comunidade Econdmica
Europeia, avance para o Passo 8). Veja a Figura
3.

a. Para os Motores de Ventilagdo Fasco:
Solte a porca de aperto na placa de enirada
de ar com uma pequena chave ajustavel.

Para os Motores de Ventilacao Kooltronic:
Solte as 2 porcas na placa de entrada de ar
de combustdo com uma pequena chave
ajustavel.

b. Ajuste a placa do ventilador para obter uma
chama laranja-avermelhada na face do
gueimador. Segure a placa do ventilador na
posigao e aperte a(s) porca(s) de aperto.

Porla de Cbsarvagio do Queimador Porta ge Obsenvacao
{parte posterior do mtordclrventilador) _ do Queirnador

Motor do
Ventitador

Localizaggo da Piaca
de Entrada de Ar
do Ventilador

8. Configuracao de Ar/Gds para a Comunidade
Econdmica Europeia:

a. Veja a tabela a seguir para os padrdes

apropriados de presséc de ar de combustao:

pF
GAs Préssao
... .| ..(mbar)
[ G20 20 |
| @25 20e25 |
| G31 | 37e50 | 10,3

b. Ajuste a placa de obstrugio do ar no
protector do ventilador para obter uma chama
laranja-avermethada na face do queimador.
Veja a Figura 4.”

~ Panorama Frontal -
Fritadeiras para a CEE
Cobertura Porta de Observacée do

S

X A )
3
e

Placa de —z%
Obstrugao
do Ar :
S&ES 17mm
o004

ANTES DE MUDAR A LOCALIZACAO DA
FRITADEIRA ...

AVISO: Mover uma fritadeira cheia de dleo/
gordura podera causar derramamento. Deverad
utilizar extremo cuidado. Recomenda-se que o
utilizador ou o técnico de manutengdo siga as
instrucdes de drenagem deste manual antes de
tentar mudar a fritadeira de lugar.

Se desejar mudar uma fritadeira com pemas de um
jugar para outro, remova todoc o peso de cada pema
antes da mudanca. Se uma pema for danificada
durante a mudanga, contacte o agente de Servigo
para a substituicdo ou reparagao imediata da perna.

1. Desligue o computador/controlador da fritadeira.

2. Feche o fornecimento de gas ac rodar a alavanca
na véivula de esfera de gas para a posicac
desligado.

3. Desconecte o tubo de desconexfio rapida e
desligue o cabo de alimentago da tomada se for
0 caso.

4. Remova os dispositivos limitadores que séo
nomalmente aplicados no fundc ou na parte de
tras da fritadeira.
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5. Mude a fritadeira de lugar para facilitar a
manutengan. '

6. Apds completar a manutengdio, volte a colocar a
fritadeira na sua posi¢ao de operagfo. Ligue os
cabos de alimentagio as iomadas. Volte a
conectar ¢ tubo ao fornecimento de gas, e
certifique-se que as travas de conexao rapida
estdo seguras e acomodadas no lugar
apropriado. Conecte os dispositives limitadores.
Ligue o gas novamente.

NOTA: Se a fritadeira estiver ligada ac fomecimento
de gas através de um tubo flexivel, certifique-se que
esie nao esta torcido ou dobrado.

PROCEDIMENTO PARA DESLIGAR A(S)
FRITADEIRA(S}

1. Cologue o interruptor de eletricidade da fritadaira
na posigdo OFF (DESLIGAR).

2. Coloque as tampas da cuba no lugar se a
fritadeira estiver equipada com tampas.

INSTRUCOES DE CONVERSAO HE CE

1. Entre um gas natural tipo G20 € um gas
natural tipo. G25: ajuste a pressado do‘gas no
regutader. Veja a tabela. Nao troque o orificio.

2. Entre um gas da 2 familia (G20 ou G25) e
urn gas da 32 familia (propano G31):
a. Trogue os orificios do queimador.
b. Troque o ignitor.
c. Troque a mola da valvula de gas.

Ajuste o regulador & pressao exigida.

Retire a placa de classificagZo e instale uma nova.
Ligue para o escritério local de servigo ou KES para
cbter a placa.

Caso haja mudanga no idioma de destino, troque as
etiquetas. Ligue para o escritério local de servigo ou
KES para obter o kit de etiquetas. O idioma de
referéncia estard no canto da etiqueta.

5. VENTILACAO E
SEPARACAO

Uma das consideragdes mais imporiantes a serem
levadas em conta para uma operacéo eficiente da
fritadeira, & a ventilagio. Certifique-se que a fritadeira
& instalada de forma a que produtos de combustéo
sejam removidos eficientermente, e que o sistema de
ventilagdo da cozinha ndo produza correntes de ar

que interfiram com a operagdo apropriada do
queimador. A aberiura do tubo de ’exaustio da
fritadeira ndo deverd ser colocada perto da entrada
de ar do ventilador de exaustao.

A fritadeira nunca devera ter ¢ tubo de exaustio
montado como uma “chaminé”. Um tubo de exaustao
estendido muda as caracteristicas de combustao da
fritadeira e provoca um tempo de recuperagio mais
longo. Isto causa com frequéncia uma demora na
ignigéo. Para fornecer o fluxe de ar necessario para
um. boa combustic e uma boa operagao do
gueimador, as areas & volta da frente, dos lados e de
tras da fritadeira devem manter-se desobstruidas.

A(s) fritadeira(s) devera (d0) ser instalada numa area
com fornecimento de ar e ventila¢géc adeguadas.

Qualquer sistema de ventilagdo podera avariar se ndo
receber manutengdo apropriada. O sisterna de
ductos, a cobertura e o banco do filtro deverao ser
limpos regularmente e mantidos livres de gordura.

As distancias adequadas devem ser mantidas entre a
saida do tubo de exausigo da fritadeira e a borda
inferior do banco de filtro. Instale os filtros num angulo
de 45°. Coloque uma bandeja para detritos sob a
borda inferior do filtro. Recomendamos uma
DISTANCIA MINIMA DE 60 cm DA SAiDA DO TUBO
DE EXAUSTAO A BORDA INFERIOR DO FW.TRO
QUANDO © EQUIPAMENTO CONSUMIR MAIS DO
QUE 120.000 BTU POR HORA. Siga as normas da
CEE e locais apropriadas.

Portuguese - 11



6. INSTRUCOES DE
DRENAGEM E FILTRAGEM
MANUAL

AVISO: Tenha muito cuidado ao drenar e filtrar o
6leofgordura para evitar queimaduras graves.

FILTRAGEM

Se utilizar um filtro diferente do Sistema Original
Frymaster, consulte as instrugbes do fabricante do
filtto para as instrugdes de operagao do
procedimento de filtragem recomendado. As
instrugdes para a utilizagao do sistema de filtragem
Filter Magic e Footprint estao incluidas neste manual.

O sequinte procedimento é recomendado para a
drenagem e filiragem do élec/gordura quando n&o for
disponivel uma maquina de fittragem:

1. Cologue o interruptor do compulador/controlador
na posigdo OFF (DESLIGAR). Aperte o tubo de
drenagem (fornecido com a fritadeira) na vélvula
de drenagem. Verifique se o tubo de drenagem
estd fixado firmemente na valvula de drenagem e
se a extremidade curva estd a apontar para
baixc. Veja a Figura 5.

2. Coloque um recipiente de metal com tampa
veddvel sob o tubo de drenagem. O recipiente de
metal devera suportar Gleo vegetal/gordura
guente e aguentar liquidos quentes. A Frymaster
recomenda gue sejam utilizados um suporte de
filtro em cone e um filtro em cone se nao tiver a
maquina de filtragem disponivel. Se estiver a
utilizar o suporte de filtro em cone e o fiitro em
cohe Frymaster, verifigue se o suporte do cone
esta firnemente assente no recipiente.

3. Abra a valvula de drenagem lentamente para
evitar que © liquido salpique. Se o liquido
salpicar, tenha muito cuidado.

4, Se a valvula de drenagem entupir com particulas
de alimentos, utilize o Fryer's Friend (Amigo da
Fritadeira) - uma ferramenta em forma de espeto.
Utilze esta ferramenta APENAS a partir da parte
de dentro da cuba. Veja a Figura 6. Segure a
ferramenta pelo cabo, 0 mais longe possivel do
6leo/gordura da cuba. NAQ martele a vélvuia de
drenagem, isto podera danificar a esfera da
vélvula. NAO introduza a ferramenta na frente do
dreno para desentupir a valvula; o oSleo/godura
quente poderd espirrar e criar uma situagéo
extrernamerite perigosa.

ATENCAO: Deixe o Oleo/gordura arrefecer até &
temperatura de 38°C (100°F) ou inferior, antes de
transportar o recipiente e remover o tubo de
drenagem. Oleo/gordura a uma temperatura de 60°C
(140°F) ou superior causard queimaduras graves.

Figura 6

PARA PODER DRENAR E DESCARTAR CON-
VENIENTEMENTE O OLEO/GORDURA UTILIZADO,
A FRYMASTER RECOMENDA A UTILIZACAO DA
UNIDADE DE DESCARTAGEM DE GORDURA
FRYMASTER (SDU). A SDU ENCONTRA-SE
DISPONIVEL ATRAVES DOS DISTRIBUIDORES
LOCAIS.

5, Apés drenar o dleo/gordura, fimpe todas as
particulas de alimentos e residuos do dleo/
gordura da cuba antes de voltar a enché-la.

6. Feche a valvula de drenagem e encha a cuba
com dleo/gordura limpa e filtrada.
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7. INSTRUCOES PARA A OPERACAO DO
COMPUTADOR MAGIC il

(VEJA 0OS NUMEROS ACIMA)

Itemn N°.

1. Ecra liuminado -- ecrd esquerdo de varias
fungdes e operagdes.

2. Ecra lluminado -- ecra direito de varias fungdes e
operagdes.

3. Interruptor de Verificagdo de Armazenagem e
Temperatura - para o programa no computador

ge/ou apresenta a temperatura da cuba ao ser
libertado.

4. Interruptor ON/OFF -- controla ligar/desligar para
a cuba esquerda.

5. Interruptor ON/OFF -- controla ligar/desligar para
a cuba direita.

6/7.Interruptores de Produto e Codificagdo --
oferecem acesso ac computador e as fungdes de
programagao.

8. Interruptor de Programagado -- utilizado na
reprogramacio da memaria do computador.

AVISO:

ANTES DE LIGAR O COMPUTADOR, VERIFIQUE
SE A FRITADEIRA ESTA CHEIA COM OLEO,
GORDURA OU AGUA.

INSTRUCOES DE OPERACAO
A. Prima no interruptor {14 para ligar o computador.
1. Surgira entdo um dos seguintes ecras:

a. CYCL, indica que o queimador esta a operar
no modo de ciclo de derretimento. A fritadeira
permanecerd neste modo até atingir a
temperatura de 82°C ou até este ser
cancelado manualmente.

b. Hi, indica que a temperatura da cuba se
encontra 12°C ou mais acima do ponto
definido.

c. LO, indica que a temperatura da cuba se
encontra 12°C ou menos abaixo do ponto
definido.

d. “---", indica gue a temperatura da fritadeira
estd na faixa de utilizagdo para fritar. NOTA:
Para melhores resultados, néo frite nenhum
produtc até o ecrd mostrar “----",

e. HELP, indica um prablema ne aguecimento.

f. HQT, indica que a temperatura da cuba é
superior a 210°C (410°F).

g. PRQCB, que indica que o computador detectou
um problema nos circuitos de mediggo da
temperatura, inclusivé na sonda.
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NOTA: “." o ponto décimal entre os algarismos 1 e 2
em ambas as dreas do ecra indica que o queimador
esta ligado.

B. Recurso Cancelar Ciclo de Derretimento (apenas
para os computadores originais do equipamento).

ATENQEO:
Nao cancele o modo de ciclo de derretimento se
estiver a ulilizar gordura em estado solido.

1. O computador mostrara CYCL durante a
operagdo em ciclo de derretimento. Para
cancelar o ciclo de derretimento numa cuba
inteira, prima no botdo “R”. Para cancelar o
ciclo de derretimento numa cuba dividida,
utilize © botao “L” para o lado esquerdo e 0
botao “R” para o lado direito, A palavra CYCL
sera substituida por LO. O ponto decimal
enire os digitos 1 e 2 ficard iluminado para
indicar que os gueimadores estao ligados.

C. A operag¢8o em ciclo de fritar é iniciada ao premir
no interruptor de produto:
1. O elevador do cesto (nas fritadeiras com ele
equipadas) imergira o produto no dleo/
gordura para fritar.

indicarA ¢ tempo de fritagem
iniciara a

2. O ecrd
previamente programadc e
contagem decrescente.

3. Se for programado um tempo de agitagao 0
_utilizador receberd um aviso para agitar 0
produte por “X” segundos apds ¢ inicio do
ciclo de fritar (X=tempo programado). Um
alarme soard, & o ecrd mostrara SH_. A
lacuna sera o nimero do interruptor. Se nao
houver um tempo de agitagdo programado,
as letras SH_ nao aparecerdo durante o ciclo
de fritar.

4. No fim do ciclo de fritar, um alarme soaré; a
palavra COOC aparecerda no ecrd e o
indicador de interruptor dc produto rela-
cionado fomar-se-a intermitente. Para
cancelar o alarme de fritar, prima no
interruptor de produto intermitente.

5. Neste ponto o tempo de espera é mostrado
(se tiver programado um tempo maior que 0)
e a contagem decrescente comecara.
Quando o tempo de espera atinge D, soara o
um alarme e o Hd_ sera apresentado no
ecrd. A lacura sera o namero do interruptor.
O alarme de espegra € cancelado pelo premir
do interruptor ﬁ Se 0 ecré estiver em uso,
o tempo de espera é contado regressiva-
mente de maneira invisivel até que o ecra se
tome livre. '

VERIFICACAO DA TEMPERATURA

A. Verffigue a temperatura do Odleo/gordura_a
qualguer momento ao premir o interruptor
uma vez. Verifique o ponto definido ao premir o
interruptor duas vezes.

B. Durante os periodos mais lentos, quando a
fritadeira esta ligada mas naoc esta em utilizagao,
deverd aparecer em ambos os ecras “---—" do
computador de uma cuba simples. “----"
aparecera no ecra do lado que estiver ligado no
computador de cuba dividida. Se isto nao ocorrer
verifigue a termperatura real e o ponto definido.

C. Se suspeitar que existe uma sonda defeituosa,
veriliqgue a temperatura do éleo/gordura com um
termémetro. Veja se o Que aparece no com-
putador é razoavelmente aproximado da sua
medicdo com o termometro.

NOTA: Os circuitos electronicos podem ser
afectados de forma adversa por flutuagdes de
corrente eléctrica ou trovoadas. Se o computador néo
funcionar ou programar de maneira apropriada por
razbes néo aparentes, desligue o cabo de ali-
mentagdo do computador da tomada e ligue-o
novamente.
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8. INSTRUCOES DE PROGRAMACAO DO
COMPUTADOR MAGIC I

(VEJA OS NUMERO ACIMA)

ftem N%

1. Ecrd lluminado --
fungdes e operagoes.

ecrd esquerdo de varias

2. Ecré lluminado -- ecré direito de varias fungbes e
operacoes.

3. Interruptor de Armazenagem -- para o programa
no computador.

4, interruptor ON/OFF -- controla a corrente
eléctrica para o ladc esquerdo do computador
duplo.

5. Interruptor ONJOFF -- controla a corrente
eléctrica para o lado direito do computador duplo.

6/7.Interruptores de Produto e de Codificaggo --
introduz o codigo para acesso ac computador e
as fungoes de programagéo.

8. Interruptor de Programagac -- utilizado para
programar a memoria do computador.

AVISO:

ANTES DE LIGAR O COMPUTADOR, VERIFIQUE

SE A FRITADEIRA ESTA CHEIA DE OLEO,

GORDURA OU AGUA.

INSTRUCOES DE PROGRAMACAO

LEIA AS INSTRUCOES ANTES DE PROGRAMAR
O COMPUTADOR

CUBA INTEIRA
1. Prima em qualquer um dos interruptores {i ] ;
activar o computador.

2. Para digitar um modo de programa, prima

aparecera no ecra esquerdo Se este interruptor
toi premido por engano e néo desejar programar,
ptima novamente no interruptor .,,/ NOTA: O
computador mostrarda a mensagem = BUSY
(ccupado) intermitente, se a fritura estiver em
progresso.

3. Prima 1, 6, 5, 0 nesta sequéncia para digitar o

modo de programa.

4. "SP-R" (DEFINIR PONTO) aparecera no ecra da

esguerda. Isto & para definir a temperatura de
fritar. A temperatura seleccionada anteriormente
serd mostrada no escré da direita. Digite a nova
temperatura desejada. Prima no interruptor iy
para parar na configuracdo de temperatura. Se
ndo desejar mudar a configuragac, prima no
interruptor .
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Sensibilidade é um recurso original do
equipamento que ajusta o tempo de fritar do
computador para compensar possiveis quedas na
temperatura do dleo/gordura quandc o cesto do
produto € submergido na fritadeira. A sensibilidade
diminui ou aumenta basicamente o tempo de fritar
para compensar as variagoes da densidade do
produto, do tamanho da carga do cesto e da
temperatura inicial. Uma configuragdo de sensi-
tividade apropriada garante a alta qualidade do
produto. Por exemplo: 113 gramas de batatas fritas
podem ser programadas para serem fritas com a
mesma qualidade de 1,13 kg. Uma boa con-
figurag#o inicial seria 4 ou 5. Podera ser necessario
fazer alguma experimentacao dentro da faixa de 1 a

9 para atingir uma gualidade 6ptima.

“SELP” (SELECCIONAR PRODUTO} aparece no
ecrd esquerdo. Prima no bot&o do produto a ser
programado.

SENS aparece no ecra esquerdo. O nimero de
sensibilidade seleccionado anteriomente serd
mostrado no ecra direito. Digite © novo nimero
de sensibilidade desejado; a faixa vaide 1 a 9.
Se ndo desejar um nimerc de sensibilidade,
digite “0”. Prima no interruptor para parar na
configuragao.
COOC aparecera no ecra esquerdo. Se foi
digitado um tempo de fritar antes da pro-
gramacéo, este aparecerd no ecra da direito. Se
este tempo for correcto, prima no interruptor
. Se desejar mudar este tempo, digite os
numeros desejados. (O novo tempo sera
apresentado no ecra da esquerda). Prima no
interruptor para manter a configurag¢ac.

SH- surgira agora no ecra esquerdo. O tempo de
agitacdo anterior (se existir um), aparecera no
ecra direito. Se um produto requerer agitagéo
durante o processo de fritar, defina o tempo de
agitagao ao premir no nimero de minutos a fritar
antes da agitagdo. Prima no interruptor para
manter o tempo seleccionado. Se nado for
necessaric nenhum fempo de agitago, prima no
“0” e, em seguida, prima no interruptor
Exemplo: Tempo total de fritar 3:00 minutos,
agitagdo apos fritar, 1:00 minuto.

Durante a operagao, no fim do tempo definido,
ouvir-se-a soar um som e ¢ indicador do botéo de
produto ficard intenmitente por 3 segundos.

HD- aparece-no ecrd esquerdo. Defina o tempo
necessario para manter o produto cozinhado,
desde 13 segundos a 60 minutos. Prima no
interruptori . Se ndo desejar utilizar o tempo

de espera, digite “0" e prima no interruplor Z

10. SELP aparece no ecrd esquerdo. Se desejar
programar mais produtos, volte ao Passo 5. Se
ndo precisar de mais nenhuma programagao,

%a 0 programa com O premir do interruptor

INSTRUCOES DE TEMPO DE ESPERA
ADICIONAL

Programacéo do temporizador de espera para
outro botdo de produto Se 0 mesmo produto for
cozinhado em mais de um cesto, qualgquer botéo de
produto poderd ser programado para utlizar o
temporizador de espera nomalmente utilizado com
um botao de produto diferente. Exemplo: Botdo de
programa “3” para 7:00 minutos de tempo de espera.
Em seguida, 'quando programar o botdo “R” para
tempo de espera, prima no enderego 4. Ambos, ¢ “3”
e o “R" utilizardo o mesmo tempo de espera de 7:00
minutos. Veja a seguir os numeros de botbes e os
seus enderecos designados correspondentes.
Qualquer outro botdo poderad ser programado para
utilizar 0 mesmo tempo de espera.

|Botac

|8/ 9|0|R]

|[Endereco| 1] 23]/ 4| 5|67

L[1]2[3]4|5[6]7
8

| 9]10]11]12]

CUBA DIVIDIDA

1. Prima num dos interruptores para activar o
computador.

2. Entre no modo de programa ao premir no
interruptor . CODE aparecera no -ecra
esquerdo. Se este interruptor for premido por
engano e n#o desejar programar, prima nova-
mente no interruptor . NOTA: O computador
ndo podera ser programado enquanto estiver no
modo de fritar. O computador mostrard a
mensagem BUSY ({ocupado) intermitente, se a
fritura estiver em progresso.

3. Digite 1, 6, 5, 0, nesta sequéncia.

4. “SP-R" {DEFINIR PONTQ) aparecerd no ecrd

esquerdo. Isto & para configurar a temperatura
para a cuba da direita. A temperatura
seleccionada anteriormente aparecera no ecrd
direito. Digite a nova temperatura desejada.
Prima no interruptor para manter a con-
figuragdo da temperatura. Se no desejar mudar
a configuragéo, prima no interuptor z

5. “SP-P (DEFINIR PONTO) surgira no ecra
esquerdo. Isto é para configurar a temperatura
na ocuba da esquerda. A temperatura
seleccionada anteriormente surgird no ecrd
direito. Digite a nova temperatura desejada.
Prima no interruptor para manter a con-
figurag@o da temperatura. Se nao desejar mudar
a configuragao, prima no interruptor z
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6. “SELP" (SELECCIONAR PRODUTO) surgira no
ecrd esquerdo. Seleccione os botdes “L" a “5”
para programar a cuba esquerda; seleccione os
botdes “6" a “R" para programar a cuba direita.
Prima no interruptor do produto a ser pro-
gramado.

7. SENS surgira ne ecra esquerdo. Veja a secgao
“Programacao da Cuba Inteira”, Passos 6 a 10
para programar botoes de produtos individuais.

RECURSO DE FERVURA

1. Antes de LIGAR a(s) fritadeira{s), feche a(s)
valvula(s) de drenagem da cuba. Encha a cuba
vazia com uma mistura de agua fria e produtoc de
limpeza FRYMASTER FRYER ‘N’ GRIDDLE. Siga
as instrugdes ao misturar.

NOTA: O MODO DE FERVURA NAO SERA LIGADO
EM AMBOS OS LADOS DO COMPUTADOR. CADA
LADO DEVERA SER LIGADO SEPARADAMENTE.

2. Para programar o computador para ¢ Recurso de
Fervura, prima num dos interruptores .

3. Prima no interruptor ZL CODE ssurgira no ecrd
esquerdo.

4. Digite 1, 6, 5, 3, nesta sequéncia. O ecra direito
mostrard @ mensagem BOIL (FERVER). A
temperatura sera configurada automaticamente
para 91°C (195°F). A fritadeira atingira a
temperatura de  fervura  apropriada e

rmanecerd nela até que um dos interruptores
& seja premido, 0 que cancelard o modo de
preparagdo de fervura. Em locais de grande
altitude, vigie constantemente a fritadeira para
verificar condigbes de fervura excessiva. Se
ocorrer fervura excessiva, desligue a fritadeira
imediatamente, deixe arrefecer e reinicie o modo
de fervura de preparagao para continuar esta
operagao.

VERIFICACAO DO TEMPO DE
RECUPERACAO DA FRITADEIRA

I- ;rempo de Recuperacao O tempo de recuperagdo
| aceitavel & de 145 segundos (2,25 minutos) ou
| menos. Contacte um agente de servico se o seu

| tempo de recuperagao ultrapassar o padrao de 2,25 [}

| minutos frequentemente.

1. Para verificar o tempo de recuperagao, prima no
interruptor . CODE surgird no ecra esquerdo,

2. Digite 1, 6, 5, 2, nesta sequéncia. O tempo de
recuperagio surgirdh em ambos os ecrds por 5
segundos.

MODO DE SELECCAO DE TEMPERATURA-
DE FAHRENHEIT PARA CELSIUS

1. Para mudar a temperatura no computador de
Fahrenheit para Celsius ou de Celsius para
Fahrenheit, prima num dos interruptores [CD]:

2. Prima no interruptor Z} CODE surgird no ecra
esguerdo.

3. Digite 1, 6, 5, 8, nesta sequéncia. O computador
converterd autormaticamente a temperaiura de
Fahrenheit para Celsius ou de Celsius para
Fahrenheit.

4. Prima no interruptor } ] l para mostrar a tem-
peratura no modo seleccionado.

MODO DE APRESENTACAO DE
TEMPERATURA CONSTANTE DO OLEO

1. Para programar um ecrd de
constante, prima no interruptor .

2. Prima no interruptor Z! CODE surgird noc ecra
da esquerda.

3. Digite 1, 6, 5, L, nesta sequéncia. A temperatura
do dleo/gordura serd mostrada constantemente
no ecré da direita para a cuba inteira e em ambos
08 ecras para a cuba dividida.

NOTA: Durante o processo de fritar do produto, ¢
tempo de fritar ndo serd apresentado, ‘mas a
contagem de tempo ocorrera.

termperatura

4. Para apagar o ecra de temperatura constanie do
dleo e apresentar o tempo de fritar, repita os
Passos 2 e 3.
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9. CONTROLADOR DIGITAL DE ESTADO SOLIDO
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ITEM N°. INSTRUCOES DE OPERACAQ —~
1. Ecrd lluminado - ecrd de varias fungdes e CUBA INTEIRA
operagoes. A. Prima no interruptor ON/OFF para ligar o
2. Interruptor On/Off - controla fomecimento de controlador, Item 2.
corrente eléctrica. 1. O nimero da versdo do software do
3. Interruptor de Temperatura/Definir Ponto - controlador serd apresentado durante 4
selecciona a temperatura do éleo/gordura de segundos e, em seguida, a temperatura de
fritar ou a temperatura de ponto definido. ponto definido aparecera constantemente nas
4 Int tor de Seta para Cima - aumenta & fritadeiras dos Estados Unidos e em todas as
L er:’f‘;{” de e:) dpefa‘ g ! : outras fritadeiras domésticas. Para ver a
emperatura de.pon 1Mgo. . temperatura real do Gleo/gordura de fritar,
5. Interruptor de Seta para Baixo - diminui a prima no intemuptor Temperatura, item 3.
temperatura de ponto definido para o lado Nas fritadeiras de exportacéo, a temperaiura
esquerdo de uma cuba dividida e para a cuba real da gordura surgird constantemente. Para
inteira. ver a temperatura de tempo definido, prima
6. Interruptor de Ciclo de Derretimento - cancela o no interruptor Temperatura, ftem 3.
modo do ciclo de derretimento. 2. O confrolador introduz automaticamente ©
7. Interruptor C/F - selecciona o ecrda de medo do ciclo de derretimento se a tem-
temperatura Celsius ou Fahrenhet. peratura do éleo/gordura estiver abaixo de
82°C (180°F).
AVISO: 3. Para cancelar o modo do ciclo de

A FRITADEIRA DEVERA ESTAR CHEIA DE OLEO,
GORDURA OU AGUA ANTES DO CONTROLADOR
SER LIGADO.
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derretimento, prima no Interruptor Derreter,
ftem 6.

ATENCAO: Nao cancele o ciclo de derretimento se
estiver

a usar gordura em estado solido.



4. Quando a temperatura do ¢leo/gordura de
fritar atingir 82°C {180°F), o controlador saira
do medo do ciclo de derretimento e procurara
a temperatura de ponto definido.

B. Para configurar a temperatura de ponto definido

acima ou abaixo, prima no Interruptor de Seta
para Cima, item 4 para aumentar a temperatura
de ponto definido e o Interruptor de Seta para
Baixo, ltem 5, para diminuir a temperatura de

INSTRUCOES DE OPERACAO -
CUBA DIVIDIDA

A. Prima no interruptor ON/OFF para LIGAR o

controlador, item 2.

1. O nimero da versdo do software do
controlador surge por 4 segundos, em
seguida, a temperatura de ponto definido
surgirda constantemente. Para ver a tem-
peratura real do dleo/gordura de fritar, prima
no interruptor Temperatura, ltem 3.

2. Qualquer dos lados do controlador introduz
automaticamente o ciclo de deretimento
guando o Interruptor ON/OFF do lado especi-
fico é premido se a temperatura da gerdura
estiver abaixo de 82°C (180°F).

3. Para cancelar o modo do ciclo de
derretimento, prima no Interruptor Derreter,
Item 6 para o lado seleccionado. ATENCAQ:
Néo cancele o cicle de derretimento se
estiver a utilizar gordura em estado sélido.

4. Quando a temperatura da gordura atinge
82°C {180°F) no lado ligado ou em ambos os
lados, o controlader sai do modo ciclo de
derretimento e procwa a temperatura de
ponto definido.

NOTA: Nenhum dos lados do controlador retorna ao
modo ciclo de derretimento quando a temperatura da
gordura arrefece abaixo de 82°C {180°F) a menos
que seja premido para o Interruptor ON/OFF, ltem 2,
para OFF (desiigado).

ponto definido. B. Para configurar a temperatura de ponto definido
1, O ecra mudara a uma taxa de aprox- em qualquer um dos lados do controlador, prima
madamente um grau por segundo. a seta para Cima, ltem 4, para aumentar a
. . temperatura de ponto definido, e a Flecha para
2. Apbs a mudanga de mais ou menos 12° 0 Baixo, Item 5, para diminuir a temperatura de
ecra_mudara para uma taxa mais rapida, ponto definido.
permiitndo que mudangas mailores na o
temperatura de ponto definido ocorram rmais 1. O ecrd d_lrelto ou esquerdo muda a uma taxa
rapidamente. de aproximadamente 1° por segundo.
. Para mudar de Fahrenheit para Celsius, prima no 2. Apbs uma mudanca de mais ou menos 12°, o
Interruptor C/F, Item 7. ecrd muda a uma taxa mais rapida para
) A N permitir que mudangas maiores na tem-
1. Q ecra mudara de “XXXX°F para “xxx°C". peratura de ponto definido ocorram mais
2. O ecra voltard a mudar de “ox°C" para rapidamente.
"ox*F” a0 premir novamente no Intermuptor ¢ para mudar o ecrd de Fahrenheit para Celsius em
C/F, tem 7. qualquer dos lados, prima no Interruptor C/F do
. Quando o controlador atinge a temperatura de lado esquerdo ou do lade direito, item 7
ponto definido, oppn!o decimal indic.ador.de calo’r 1. Ambos os ecrds mudam de “XXX°F" para
apaga-se, para indicar que a fritadeira esta “YXXXOC. B
pronta para o processo de fritar. _

] . 2. Ambos os ecrds voltam a mudar para
NQTP_.. O _pont’o decimal que aparece entre 0S “XXX°F" a0 premir novamente no Interruptor
primeiros donsf numeros do ecra indica que a fonte de C/F, ttem 7.
calor esta activada. . .

0. Quando um dos lados do conirolador atinge a

temperatura de ponto definido, o ponte decimal
indicador de calor desaparecera, para indicar que
a fritadeira esta pronta para o processo de fritar.

NOTA: O ponto decimal que aparece entre os
primeiros dois ndmeros do ecra indica que a fonte de
calor esta ligada.

E.

Outras indica¢tes que podem ser mostradas no
Ecréd Huminado:

1. HOT e temperatura real da cuba - tem-
peratura da gordura estd acima de 196°C
(385°F), 0 que é muito quente para a maioria
dos produtos fritos.

2. Prob - a sonda de temperatura da fritadeira
esta defeituosa.

3. HELP - indica falha de ignigdo na fritadeira a
gas.
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10. PAINEL DE CONTROLO DO TEMPORIZADOR
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1.

2.

Ecra lluminado - ecra do lado esquerde de vérias
fungbes e operagbes.

Ecréd lluminado - ecrd do lado direito de vdrias
funcoes e operagdes.

Interruptor de Verificagdo de Temperatura -
controlos do lado esquerdo da cuba dividida.
Prima uma vez para definir o ponto. Prima outra
vez para retornar ao tempo de fritar. (Cuba inteira
aparece no ltem 2).

Interruptor de Verificagdo de Temperatura -
controlos do lado direito da cuba dividida. Prima
uma vez para definir o ponto. Prima outra vez
para retornar ac tempo de fritar. (Cuba inteira
aparece no ltem 2).

Interruptor On/Off -~ controla o fornecimento de
corrente eléctrica para ¢ lado esquerdo da cuba
dividida & para a cuba inteira.

Interruptor On/Off - controla o fornecimentc de
corrente eléctrica para o lado direito da cuba
dividida e para a cuba inteira.

interruptores de Tempo de Fritar e Definiggo de
Temperatura - controla o lado esquerdo da cuba
inteira ou da cuba dividida.

il
JJI;
/I
@

T
. Z ﬂ%\ '\\ G2
®
[TEM N, {

8. Interruplores de Tempo de Fritar e Definicdo de
Temperatura - controla o lado direito da cuba
inteira ou da cuba dividida.

8. Interruptor de Modo de Fervura - controla o modo
de fervura.

10. Interruptor do Elevador do Cesto Esquerdo -
controla o elevador do cesto esquerdo e cancela
o alarme.

11. Interruptor do Elevador do Cesto Direito -
controla o elevador do cesto direito e cancela o
alarme.

AVISO: )

A FRITADEIRA E}EVERA ESTAR CHEIA DE OLEQ,

GORDURA QU AGUA ANTES DO CONTROLADOR

SER LIGADO.

INSTRUCOES DE OPERACAO DO
CONTROLADOR DO TEMPORIZADOR

PROCEDIMENTO PARA LIGAR A UNIDADE

CUBA DIVIDIDA:
Lado esquerdo, prima no interruptor ON/OFF, ltem 5.
Lado direito, prima no interruptor ON/OFF, ltem 6. U
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CUBA INTEIRA:
Prima no interruptor ON/OFF, item 5 ou 6.

AJUSTE DA TEMPERATURA

CUBA DIVIDIDA:

Lado esquerdo - prima no INTERRUPTOR DE
VERIFICACAO DE TEMPERATURA, ltem 3. O ponto
definido actual serd mastrado no ltem 1. Para mudar
¢ ponte definido, digite uma nova temperatura com as
teclas numéricas, ltem 7. Prima INTERRUPTCR DE
VERIFICAGAO DE TEMPERATURA, ltem 3 ou 4,
para manter o ponto definido. Se n&o precisar de
mudar a configurag&o, volte para o tempo de tritar ao
premir no {tem 3 ou 4.

Lado direito - siga o mesmo procedimento do lado
esquerdo ao utilizar os controio$ do lado direito, Itens
4,2,8.

CUBA INTEIRA:

Prima no INTERRUPTOR DE VERIFICAGAO DE
TEMPERATURA, item 3 ou 4. © ponto definido sera
mostrado no ecrd direito. Para mudar o ponto
detinido, digite uma nova temperatura com as teclas
numéricas, ltem 8. Prima no INTERRUPTOR DE
VERIFICACAQ DE TEMPERATURA, ltem 3 ou 4,
para manter o ponto definido. Se ndc precisar de
mudar a configurag3o, voite para o tempo de fritar ao
premir no ltem 3 ou 4.

AJUSTE DOS TEMPORIZADORES

O Controlador do Temporizador Electrénico esta
sernpre pronto para contar o tempo de operagéo de
fritar para o tempo mostrado nos itens 1 e 2. Se
desejar mudar este tempo, siga o0 seguinte
procedimento:

Temporizador do Cesto Esquerdo - digite um novo
tempo com as teclas numéricas, ltem 7.

Tempotizador do Cesto Direito - digite um novo
tempo com as teclas numeéricas, Item 8.

INSTRUCOES DE FRITAR

Prima no INTERRUPTOR DO ELEVADOR DO
CESTO ESQUERDO, ltem 10 ou no INTERRUPTOR
DO ELEVADOR DO CESTO DIREITO, Iltem 11 para
iniciar o ciclo cronometrado de fritar. O tempo
correspondente  apresentado agora comega a
contagem decrescente. No fim do periodo
cronometrado, o elevador do cesto remove o produto
de dentro do dleo/gordura de fritar. Um alarme
sonoro alerta o utilizador de que 0 processo de fritar
estd completo e a area do ecr@ mostra a mensagem
COQC.

Prima no INTERRUPTOR DO ELEVADOR DO
CESTO ESQUERDDO, ltem 10, ou ho INTERRUPTOR
DO ELEVADOR DO CESTO DIREITO, ltem 11, para
cancelar o alarme.

OPERACAO DO MODO DE FERVURA

Prima no INTERRUPTOR DG MODO DE FERVURA,
Item 9, para redefinir o tempeorizador para 91°C
(195°F). A fritadeira mantém agora a temperatura de
91°C (195°F) até que qualquer um dos
INTERRUPTOR ON/OFF seja premido, quando ©
controlador voltar ao valor previamente definido.

OPERACAO DO CICLO DE DERRETIMENTO

A fritadeira passa automaticamente para 0 ciclo de
derretiménto se a temperatura do dleo/gordura de
fritar estiver abaixo de 82°C {180°F). Para cancelar o
ciclo de derretimerito;“prima no INTERRUPTOR DO
ELEVADOR DO CESTO DIREITO, item 11. Para a
Cuba Dividida, prima no INTERRUPTOR DO
ELEVADOR DO CESTO, ltem 10 ou 11 correspon-
dente a cuba em utilizagdo. -

INSTRUGCOES ADICIONAIS

O controtador selecciona automaticamente os valores
de temperatura em Fahrénheit/Celsius. Os valores de
temperatura menores que 190°F séo considerados
valores Celsius. O Controlador do Temporizador
Electronico. armazena 0 tempo actual e as
configuragdes de temperatura guando a unidade €
desligada com ¢ uso dos INTERRUPTORES
ON/OFF, items 5 e 6. No entanto, no caso de ocorrer
um corte de energia, veriiique novamente as
configuragbes de tempo e de temperatura.

ALARMES DA FRITADEIRA

O Controlador do Temporizador. Electrénico apresen-
tara o seguinte:

Alarme de Falha de Aquecimento HELP: apresentado
de forma continua, indica que houve uma falha no
aquecimento. Alarme de Temperatura Alta Hot
mostra a temperatura da cuba quando esta
ultrapassa os 196°C (385°F). Alarme de Sonda
Defeituosa Prob: indica que a sonda esté defeituosa.
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11. GUIA DE RESOLEJQAO DE PROBLEMAS DA
SERIE H50

Instrugoes Para o Organigrama de Resolugéo de Problemas
1. Faga a configuragdo do teste no inicio de cada condigdo.
2. A operacdo normal ("sim” apés cada bloco de decisao} flui para baixo na sequéncia
da pagina.
3. A operagao normal ("sim" apés cada bleco de deciséo) flui para baixo na sequéncia
da pagina.

Inicie sempre na prmeira condig@o e siga cada passo na respectiva sequéncia.

NOTA: Veja PROCEDIMENTOS DE MANUTENGAO para a substituicdo de
componentes da fritadeira,

AVISO: A inspeccdo, teste e reparagdc do equipamento eléctrico devera ser
efectuada por pessoal de manutengéio qualificado. Desligue a unidade antes de
realizar a manutengdo, excepto se for necessario fazer testes eléctricos.

PERIGO: Tenha muito cuidado durante testes de circuwito. Circuitos eléctricos
abertos estardo expostos.

CONDICAO DESLIGADA

‘ Prima no internuptor

LIGAR/DESLIGAR
i para ficar na posigao
| " de DESLIGAR

OLED B | 1. Ndo ha corrente eléetrica no fio da tomada da fritadeira
(indicador luminoso} NAO | 2. Transformador de 12 volts defeituoso

6 na placa de interface 3. Placa de interface defeitugsa (LED 6)

esta LIGADO? 4. Conexdo de fio inapropriada ou danificada

SIM

1. Transfarmador de 24 volts defeituoso

OLED3 NAO 2. Placa de interface defeituosa (LED 3}
na placa de interface . 3. Conex&o de fio inapropriada ou danificada
estd LIGADO? 4. Para as unidades equipadas com interruptor de ar

O LED 3 acende-se apés ¢ ventilador se ligar

Todos os\
dutros componentes
estao desligados?

1. Computador/controlador defeituoso
| 2. Relé de aquecimento defeituoso (contactos fechados)
3. Conexao de fio inapropriada

( Condicsio Desli o
Condicao Desligada Normal
\ Ga g _//
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Condicéo de Aquecimento

!nlt:le 0 modo de l
aguecimento ao ligar =
a fritadeira e configurar a COMPUTADOR
temperatura para pelo 1. " __ _ _" apresentado, indica que a temperatura do éieo estad a 12°C
menos 12°C acima da {21°F) do ponto definido
temperatura do dleo de fritar 2. HOT (QUENTE} indica que a temperatura do 6ieo & superior a 210°C
 inE (410°F}
; I . 3. PROB (SONDA) indica que ha um problema no circuito de medigao
/' \\ | de temperatura, inclusive na sonda do termostato
4, HELP {AJUDA) indica que h& um problema de aquecimento
~~ Oindicador N 5. Computador defeituoso -
/ “Ge aquecimento (podera™._ ‘ 6. Conexao dos fios inapropriada ou danificada
CONTROLADOR

_~~ completar o ciclo durante o \\ o
pd derretimento) LO (Baixo) & . NAQ ' 1. Oindicador de problemas indica:
. apresentado ro COMPUTADOR - a. Temperatura do dleo acima de 410°F
. O indicador de Corrente i b. Problema no circuito de medigao da temperatura, inclusive na

. a5t aceso no ,/’ sonda do termdstato
.. CONTROLADOR -~ 2. Indicador de aquecimento e indicador de problemas acesos indicam

i // que ha um problema de aquecimente
N 3. Controlador defeitucso

\/ 4. Conexao dos fios inapropriada ou danificada

. 1 P e
SIM
1. Reélé de aguecimento defeituoso '.
0 motor ~ 2. Conexdo dos fios inapropriada ou danificada
do ventilador > —— NAO 3. Motor do ventilador defeitunso ou encravado
<\ 4. Placa de interface defeituosa

~Junciona? - ~
b

g
/-\SIM | 1. internuptor de drenagem aberto ou defeituoso |
N B 2. Moédulo de ignigio defeituoso
e A viélvula \\\ NAQ 3. Hi-limit aberto ou defeituoso
-\de gas recsbe 4. Fusivel gueimado no médulo de ignigio
<. 24 volts? | 5. Placa de interface defeituosa
S 6. Conexao dos fios-inapropriada ou danificada
7. Unidade equipada com interruptor de ar, o
interruptor esta mal ajustado ou defeituoso
SiM o =

Continua na pagina seguinte
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valvula de gas ™

Problema de forecimento de gas
a. Fornecimento de géds desconectado
b. Valvula de obstrugao de gés

5 - DESLIGADA
-~ fomace apressao NAO ¢. Baixa presséo de entrada de gas
apropriada aos 2. Vaélvula de gas DESLIGADA
\Wuelmadores,?/' 3. Valvula de gds mal ajustada
N ’ 4. Tubo de ventilagio colocado
N 5. Valvula de gas defeituosa
SiM
1. Nao exite faisca
~ 0fs) - a. lgnigdo defeituosa
Aeimador(es) NAO b. Médulo de ignigao defeituoso
. acendem? c. Cabe da ignigho defeituoso
\\ 2. Mistura de gds/ar inaprapriada
\ SIM Cuba Inteira
Os LEDs 2 e 5 apagam-se simultaneamente
/'“\ 1. Corrente {microamps} insuficiente para chama no lado direito
b " a. Mistura de gas/ar inapropriada
Os . b. Ignig¢ao desalinhada
_“Queimadores continuam™~_  NAO c. lgnicio defeituosa _
& acesos (completam [o) 2. Moduio da |gn!gao direito defeIILIOSO
. ciclo durante o / - 3. Fio sensor de chama direito defeituoso _
“derretimento)? O LED 5 apaga-se e 4 segundos mais tarde apaga-se 0 2
\\ 1. Corrente (microamps) insuficiente para chama no lado esquerdo
Ny a. Mistura de gas/ar inapropriada
b. Ignigdo desalinhada
SiM c. lgnigdo defeituosa
2. Modulo de igni¢o direito defeituoso
3. Fio sensor de chama direito defeituoso
( Heat Condition CUBA DIVIDIDA
\_ Normal 1. Corrente {(microamps) insutficiente para chama
- a. Mistura de gés/ar inapropriada
b. ignigdo desalinhada
¢. Ignigao defeituosa
2. Médule de ignigao direito defeituoso
3. Fio sensor de chama direito defeituoso
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12. PROCEDIMENTOS DE
MANUTENCAO

AVISO: Antes de realizar qualquer manuten¢édo na
fritadeira Frymaster, é preciso desconectar o forneci-
mento de corrente eléctrica e o fornecimento de gas.

Quando os fios eléctricos estdo desconectados,
recomenda-se que cada fio seja marcado para
facilitar a sua reconexao.

Procedimento 1: Substitugao do
Controlador/Computador

1. Desaparafuse os dois parafusos do painel de
controlo.

2. O painel de controlo estd montado com
dobradigas na base e abre a partir do topo.

3. Desconecte a fiagac da tomada na parte de tras
do computador. (Veja a Figura 1)

Figura 1

4. O controlador/computador podera ser removido
ao levantar-se toda a unidade dos respectivos
alojamentos de dobradicas, na estrutura do
controlo.

5. Inverta os procedimentos acima para instalar um
novo controlador/computador.

Procedimento 2: Substitui¢cdao ou
Limpeza do Conjunto do Ventilador
de Ar ou Combustao

NOTA: Para as fritadeiras de exportag@o da CEE
com montagem de cobertura do ventilador instalada,
remova oS parafusos que fixam a cobertura a
fritadeira. Remova a placa de obstrugio do ar e a
caixa de ar para ter acesso ao motor do ventilador.

1. Desconecte os fios do conjunto do ventilador.
(Veja a Figura 2)

Remova as porcas de 6mm na flange da
cobertura do ventilador. {Veja a Figura 2)

Figura 2
Deslize a cobertura do conjunto do ventilador
para fora dos suportes de montagem.

Remova 3 porcas de retengéo da placa de mon-
tagem do motor do ventilador. (Veja a Figura 3)

Figura 3

Deslize o ventilador e o conjunto do motor para
fora da-cobertura do ventilador. (Veja a Figura 4)
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6.

9,

Para limpar a roda do ventilador, envolva o motor
com plastico para evitar que o motor se moihe.
Pulverize detergente desengordurante na roda do
ventilador. Deixe repousar durante cinco minutos
e, em seguida, enxague com dgua quente. Seque
a roda com um pano limpo e seco.

Pulverize a cobeitura do ventilador com deter-
gente desengordurante por dentro e por fora.
Deixe repousar por cinco minutos e, em seguida,
enxague com dgua quente. Seque a coberiura
com Um pano seco & limpo.

Remova o motor do ventilador do plastico e
monte o motor e a roda na cobertura.

Reinstale o ventilador,

NOTA: Para as fritadeiras de exporiagéc da CEE
com conjunto de cobertura do ventilador, reinstale a
caixa de ar, a placa de obstrugdo do ar & a cobertura
do ventilador.

10. Faga o teste de recuperagcdo conforme especi-

11.

ficado na seccio 8 para as fritadeiras com ¢om-
putadores.

Apos a fritadeira ter side ligada e estar em
operagdo continua por 80 segundos, observe a
chama do queimador através da porta de ob-
servagio do queimador na fritadeira. A chama
mais eficiente tem uma cor laranja-avermelhada.
Se observar uma chama azul ou se houverem
manchas escuras ha face do queimador, isto
significa que a mistura de. ar/gas precisa de ser
ajustada. Isto faz-se ajustandc a placa de
entrada de ar do ventlador (ou a placa de
obstrugao do ar na cobertura do ventilador no
caso das fritadeiras da CEE). Veja a Secgéo de
Manutengdo Preventiva para obter instrugbes
especificas.

Procedimento 3: Limpeza do Tubo de
Ventilagdo da Valvula de Gés

NOTA: Este passo nao € necessario se a fritadeira
estiver equipada com a valvula Honeywell para as
unidades de exportagdo da CEE que n&o tém botdo
de valvula de gas nem tubo de ventilagao.

1.

Desapette 0 tubo de ventilagao da vélvula de gas.
{Veja a Figura 5)

Figura 5

Para limpar o tubo de ventilagdo, introduza um
peddgo de arame comum no tubo para remover
qualiquer obstrucao.

Remova o arame e sopre dentro do tubo.
Remstale 0 tubo de ven'ulagao

Prooedlmento ‘4; Substltuu;ao de
Fuswels do Modo de lgmgao

Hemova os 2 parafusos do palnel ng topo do
computador/controlador

0] pannel de controlo estd montado sobre
dobrati¢ds-na base e abre a partir do topo

Remova o fuswel defeitucso da presilha no lado
do médulo de* ignicao. (Veja a thura 6)

Instale o novo fusivel na presilha do fusivel no
modo de ignico. (Veja a Figura 6)

Monte novamente os componentes,
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13. MANUTENCAO
PREVENTIVA

1. LIMPE O GABINETE DA FRITADEIRA POR
DENTRO E POR FORA - DIARIAMENTE

Limpe a parte de dentro do gabinete da fritadeira
com um pano seco limpo. Limpe todas as superficies
acessiveis de metal e 0s componenies para remover
a acumulagao de 6leo gordura e po.

Limpe a pare de fora do gabinete da fritadeira com
um pano humido embebido em detergente para a
louga. Limpe o d&leo/gordura, poeira e fibras do
gabinete. Continue a limpar a fritadeira com um panc
hamido e fmpo.

2. LIMPE A CUBA - UMA VEZ POR SEMANA

AVISO:
NUNCA utilize a(s) fritadetra(s) com a cuba vazia.

Para limpar a cuba, veja a Secgéo 6 e FERVURA DE
LIMPEZA DAS CUBAS, na Secgéo 4.

3. LIMPE AS PECAS E OS ACESSORIOS
REMOVIVEIS - UMA VEZ POR SEMANA

Limpe todas as pegas e acessornos removiveis com
um pano limpo e seco. Utilize um pano saturado com
a solucgo de limpeza Frymaster Fryer ‘N' Griddle
Cleaner para remover ¢ dleo/gordura carbonizada
acumulada nas pegas € acessorios removiveis.
Enxague as pegas e acessérios completamente com
dgua limpa e seque-os antes de os voitar a instalar.

4. LIMPE O VENTILADOR DO AR DE
COMBUSTAO - CADA 6 MESES

Veja a Secgdo 11, Passo 2.

5. LIMPE O TUBO DE VENTILAGAO DA
VALVULA DE GAS - CADA 6 MESES

Veja a Secg@o 11, Passo 3.

6. VERIFIQUE A PRESSAO DE DISTRIBUICAO
DO QUEIMADOR - CADA 4 A 6 MESES

Remova a tampa de pressdo do encaixe de
enriquecimento {ou o bico de medigdo para as
fritadeiras da Gomunidade Econdmica Européia),
acima da vélvula de gas. Insira o encaixe para o
dispositivo de medigdo da presséo de gas no
orificio da tampa de presséo. Rode a valvula de
gas para a posigdo ON e rode o interruptor de
corrente eléctrica da fritadeira para a posicéo
ON. Quando o queimador acender e continuar,
veja se a leitura da press&o do gés é correcta.
Para ajustar a pressao do gas do queimador,

remova o tampac do regulador da valvula de gés
e ajuste o parafuso do regulador de pressdo até
alcangar a pressao correcta {veja 0s requisitos a
seguir). Desligue o interruptor da fritadeira e o
botdc da vélvula de gés. Remova o encaixe do
conjunto de enriquecimento & volte a instalar a
tarmpa de presséo ou o bico de medigao.

a. FRITADEIRAS PARA PAISES FORA DA
COMUNIDADE ECONOMICA EUROPEIA
3.0 pol. (0.8 kPa) W.C. GAS NATURAL
8.25 pol. (2.5 kPa) W.C. GAS

b. FRITADEIRAS PARA A  COMUNIDADE
ECONOMICA EUROFPEIA

PRESSAO:DO/GAS:PARA OPERACA

65 |
|

[ . inféiior. 4 -37:0U 50mbaE .

7. VERIFIQUE O AJUSTE DO AR-CADA4 A6
MESES B

PARA AS FRITADEIRAS DA COMUNIDADE
ECONOMICA EUROPEIA, VEJA A SECCAO 4,
PROCEDIMENTO DE LIGAGAO DA FRITADEIRA
SERIE H50, PASSO 8.

Verifigue s& a pressac apropriada do gés foi regu-
lada. Isto devera ser efectuado pelo pessoal de ins-
talagdo ou por um técnico de servigo qualificado.

10 9
%
202 | 185 *

3

a. Apés a fritadeira ser ligada e continuar em
operagao por 8¢ segundos, observe a-chama do
gueimador através da porta de observagao da
fritadeira. A melhor chama tem uma cor {aranja-
avermelhada. Se observar uma chama azul ou se
houverem manchas escuras "na face do
queimador, € necessdrio ajustar a mistura de
ar/gas. Isto faz-se ajustando a placa de entrada
de ar do ventilador. Veja a figura a seguir.
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Porta ge Qbservagao do Queimador Porta de Observacao \ b. Para os Motores de Ventilagdo Fasco:
{parte posterior do motor do ventilader) / do Queimador
(I ! Desaperte a porca de aperto na placa do

Plenum ventilador de ar de combust&io com uma pequena
chave ajustavel.

| Para 0s Motores de Ventilagdo Kooltronic:

! Desaperte as 2 porcas da placa do ventilador de
ar de combustap com uma peguena chave
gjustavel.

‘ Moior do gt . v :"-_.; \Queimador
‘ Ventilador .

Localizagdo da Placa c. Ajustea placg do ventilador até obter uma chgma

de Entrada de Ar de cor laranja-avermelhada na face do queima-

do Neniilacon dor. Segure a placa do ventilador na posicao e
volte a apertar as porcas de aperto da placa.
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14. FILTRACAO
INSTRUCOES DE OPERAGAO Filter Magic If - Remova o tabuleiro dos residuos

e limpe-o.

ATENCAO:

Devera ter muito cuidado ao trabalhar com o&leo/
gordura quente. Deixe o recipiente do filtro arrefecer
completamente antes de tentar mudar o papel do
filtro.

Preparar a Unidade de Filtro para Utilizagao

4.
1. DESLIGUE a fritadeira.
5.
2. Footprint Il - Puxe o carro do filtro para a frente.
Fitter Magic I - Remova a unidade de filtro do
gabinete. €.

7. Remova o filtro/recipiente intemo e limpe-o
(podera ser lavado com dgua guente). Seque-o
completamente e, em seguida, volte a instala-lo.

3. Footprint Wl - Levante a tampa, remova o

tabuleiro dos residuos e limpe-o.
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ATENCAO: Nunca tente remover um recipiente de
fitro que contenha dleo/gordura quente. O oleo/
gordura quente saira pelo orificio no fundo do
recipiente e poderd causar gueimaduras nos pés e
nas permas do utilizador,

10. Polvilhe pé de filtragem sobre o papel de acordo
com as instrugdes na embalagem.

8. Instale o ecrd com a aba de 90° apontada para
baixo.

11. Cologue 0 tabuleiro dos residuos no recipiente do
filtro.

9. Cologue o papel no topo do recipiente com as
bordas a sobreporem-se uniformemente. Utilize o
anel de fixacdo para empurrar o papé! até ao
fundo do recipiente. Empurre o papel! firmemente
para baixo, para ¢ assentar correctamente no
lugar.

NOTA: O papel do filtro é maior do que o recipiente
do filtro para oferecer maior protecgdo. Nao utilize
papel de fittro menor ou mais estreito do que o ecra
de suporte do filtro. Isto poderd causar dancs na
bomba do filtro. Nunca faga a filtragem sem o papel.
Isto podera danificar a bomba & o motor.

12. Foolprint il - Feche a tampa e empurmre o carro
do filtro para dentro da fritadeira.
Filter Magic If - Deslize a unidade do filtro nova-
mente para dentro do gabinete da fritadeira até
ao fim. Quando a unidade de filiro esta colocada
da forma correcta, o indicador verde de SYSTEM
READY (SISTEMA PRONTO) localizada no
painel de controlo do filtro, acender-se-a.
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OPERACAO DA UNIDADE DE
FILTRAGEM:
ATENCAO: Nunca utilize a unidade de filtro sem gue

/ o oleo/gordura na fritadeira tenha atingido a
temperatura de fritar.

NOTA: Retire as particulas maiores do dleo/gordura
antes de drenar.

15. Para as fritadeiras com op¢ao de fluxc traseiro,
engate a alavanca de controlo para seleccionar o
fluxo traseiro. Isto lavard o sedimento do fundo
da cuba.

SRASETE S

13. Abra a valvula de drenagem da cuba a ser
filtrada. © dleo/gordura sera transferido da cuba
para o recipiente do filtro. Se necessério, utilize a
vara de ago Fryer's Friend (Amigo da Fritadeira)
( para limpar o drenc por dentro da cuba.

NOTA: Tenha cuidado ao usar o Fryer's Friend para
evitar danos na cuba e na valvula de drenagem. N&o

drene mais de uma cuba de cada vez. Isto causara 0 45 Empurre a manivela do filtro para iniciar a bomba
_transbordar do recipiente do filtro. do filtro

NOTA: Havera um espago de 5 segundos antes da
bomba ser activada.

.

14. Conecte © sistema de chuveiro & conexdo da

cuba. 17. Quando © Oleo/gordura e a cuba estiverem
AVISO: A menos que esteja a utilizar a opgao de limpos, feche a vélvula de drenagem para encher
fluxo traseiro, ndo opere sem o sistema de chuveiro. a cuba novamente. Deixe a bomba do filtro
O 6leo/gordura quente poderd saltar e causar funcionar de 10 a 12 segundos ap6s as bolhas

aparecerem no Oleo/gordura, para limpar os

k } queimaduras.
- tubos de refomo e evitar que estes endurecam.
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NOTA: A bomba de fillro estd equipada com um
interruptor de reiniciar manual no caso do motor do
fitro sobreaquecer ou de ocorrer um core de
energia.

AVISO: Desligue a corrente eléctrica do sistema de
filtro e deixe o motor da bomba arrefecer durante 20
minutos antes de tentar reiniciar o interruptor do
motor da bomba ncvamente.

18. Puxe a manivela do filtro para parar a bomba do
filtro. Remova o sistema de chuveiro.

19, Verifique se a valvula de drenagem esta
completamente fechada. LIGUE a fritadeira e
permita gue a temperatura do dleo/gordura
alcance 0 ponto definido.
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15. CUIDADO E LIMPEZA DO SISTEMA DE FILTRAGEM

/ CUIDADO: Nunca utilize o sistema de filtro sem
éleo/gordura no sistema.

AVISO: NUNCA utilize o recipiente do filtro para
descartar ou transportar 6leo/gordura utilizada.
Deixe SEMPRE ¢ élec/gordura arrefecerr abaixo de
38°C {100°F) antes de o transpertar para o local de
descartagem. Encontra-se disponivel no distribuidor
local uma Unidade de Descartagem de Gordura
{SDU) a qual é altamente recomendada por motivos
de seguranga.

1. Nao drene agua para o recipiente do filtro. A b. Fifter Magic If - as anilhas de vedagio
4gua danificard a bomba do filtro. Para drenar a encontram-se no fundo do recipiente deo filtro
cuba, proceda da seguinte forma: e no encaixe da bomba.

a. Footprint il

1) Puxe o carro do filtro para a frente.

2) Remova a unidade do recipiente de filtro
vazio.

3) Empurre o carro de filtro novamente para
a fritadeira.

4) Cologue um recipiente apropriado sob o
dreno.

5) Abra a vélvula de drenagem.

3. imediatamente apds a utilizagdo, drene o sistema
de chuveiro completamente. Se suspeitar de
entupimento, desaparafuse os tampdes em cada
canto da estrutura do sistema de chuveiro. Utilize
um recipiente longo e estreito com uma escova
acgplada, com agua quente e detergente, para
limpar o interior do sistema de chuveiro. Enxague
completamente e cologue os tampdes antes de o
utilizar.

b. Filter Magic Il
1) Remova a unidade de filtro do gabinete.
2) Cologue um recipiente apropriado sob o
dreno.
3) Abra a valvula de drenagem.

2. Substitua as anilhas de vedagao quande ©
sistema de filtro bombear ¢ éleo/gordura lenta- Kol
mente ou quando parar de bombear, mesmo com '
um papel de filtro novo.

a. Footprint i - a anilha de vedagao encontra-se
no fundo do recipiente do fiftro.

s
AN
E

]
L" 4. Filter Magic # - Limpe periodicamente o
recipiente exterior do filiro da seguinte maneira:
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Despeje 1 litro de Agua moma misturada com
detergente desengordurante no recipiente.
Esfregue o recipiente completamente
APENAS NA PARTE DE DENTRO com uma
escova especial para panelas até ficar limpa.

Despeje a solugao do recipiente exterior na
pia da cozinha ou num local apropriado.
Enxague com agua limpa e despeje na pia ou
num local apropriado.

Coloque a panela de cabega para baixo num
plano ligeiramente inclinado, na pia cu num
local de secagem e deixe que foda a dgua
escorra do tubo de sucgao.

Seque por dentro e por fora com um panc
limpo e seco ou com uma toalha de papel.
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16. GUIA DE RESOLUCAO DE PROBLEMAS DO SISTEMA

DE FILTRAGEM EMBUTIDO

Instrugdes Para © Organigrama de Resolugdo de Problemas
1. Faga a configuragdo do teste no inicio de cada condiggo.
2. A operagdo normal {“sim" apds cada bloco de decis&o) flui para baixe na sequéncia
da pagina.
3. A operagao nommal {"sim” apés cada bloco de degis&0) flut para baixo na seguéncia
da pagina.

Inicie sempre na primeira condicao & siga cada passo na respectiva sequéncia.
AVISO: A inspecciio, teste e reparagdo do equipamento eléctrico deverd ser

efectuada por pessoal de manuten¢do qualificado. Desligue a unidade antes de
realizar a manutencéo, excepto se for necessdrio fazer testes eléctricos.

PERIGO: Tenha muito cuidado durante testes de circufto. Circuitos eléctricos
abertos estardo expostos.

Condicao Desligada

—_——c

" As fitas do ™~_ - . 1. Nao existe finha de voltagem
" aguecedor estio 1& a. N&Zo existe corrente eléctrica no cabo de
~~__mornasiquentes? ~ alimentagao da fritadeira
R — b. Conexao dos fios inapropriada ou danificada
T~ | 2. Fita do aquecedor deteituosa ‘
SIM

( Condigaio Desligada |
Nomal /,-’
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Actuacao do Motor da Bomba

Mova momentaneamente
a manivela do filtro para
| a posigao LIGADO

P
(/ ‘A bomba NAO
~._& activada? 7
L)
SM

@

Nao existe linha de voitagem para o motor

a. Conexao dos fios inapropriada ou danificada

b. Relé ndo fecha
1)} Nao existe corrente de 24 V
2) Conexao dos fios inapropriada ou danificada
3) Microinterruptor da bomba aberto ou defeituoso
4) Transformador de 24 V defeituoso

¢. Relé defeituoso ’

interruptor de sobrecarga térmica desligado

A bomba entupida nao deixa o motor fodar

Motor defeituoso ' )

B m———
{ Actuagéo do Motor \
\ da Bomba Normal /

Operacao do Sistema de Filtragem

drene o dleo de fritar e
cologue a maniveia
i da bomba da cuba
seleccionada na ‘
posigac LIGADO

AN

///f) éleo\‘.

< retorna para a cuba NAO.
. seleccionada?
™

\\/’/

SIM

. ‘\
(  Filter System

! Monte o recipiente do filtro, ” r

\Operation Normal/
N~ A

—t
.

®

wh =

Nook WP

O Oleo nédo Retorna
Tubo de retomo de dleo entre a bamba e o gabinete entupido ou |
torcido
Ligagao da valvula de retorno de dleo mal ajustada
Viélvula de verificagio de drenagem do recipiente bloqueada ou
entupida
Tubagem de retomo de dleo bloqueada

O Oleo Retorna Lentamente
Tubo de retorno de leo entre a bomba e o gabinete entupido ou
torcido
Ligagdo da valvula de retorno de dleo mal ajustada
Valvula de verificagéo de drenagem do recipiente bloqueada ou |
entupida
Tubagem de retomo de Sleo bloqueada
Anilha de vedacg@o em tfaita ou defeituoso
Papel/almofada do filtro incorrecto
Recipiente do filtro montado de forma inapropriada (volte a
colocar o recipiente de acordo com as instrugbes deste manual)
Ecra do filtro entupido

0 Oleo Retorna para a Cuba Errada
Acionou a manivela do filtro errada
Valvula de ligacéo de retorno de dleo mal ajustada
Vaivula de retomo de Gieo defeituosa
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17. ELEVADORES DO CESTO

INSTRUCOES DE INSTALACAO

Para conveniéncia de despacho da sua fritadeira, 0s
conjuntos de suspensao do cesto sao enviados na
posicao invertida. Antes de ligar a fritadeira, instale
os bragos de elevagdo do cesto. Para as fritadeiras
equipadas com computador ou com temporizadores
de elevador do cesto, as barras do elevador do cesto
levantam-se automaticamente quando a unidade é
ligada na tomada.

INSTRUGOES DE OPERAGAO

Fritadeiras Equipadas com Computadores ou Con-
trolos de Temporizador de Elevador do Cesla:

Apés a fritadeira atingir a temperatura de fritar
programada, prima no{s) botdo (Hes) dos produtos
desejados no computador ou no controlador do tem-
potizador do elevador do cesto. O(s) cesto(s) serfio
submergidos no dleo/gordura. Ac completar o giclo
cronometrado, os cestos sdo levantados auto-
maticamente, Para repetir o ¢iclo, prima no botac do
produto desejado para submergir 0s cestos.

Para mudar o ciclo do tempo nas fritadeiras
equipadas com Computador ou Controlador de Ele-
vador do Cesto, veja a Secpdo de Programagdo do
Computador ou a Secgdo de Painel de Controio do
Temporizador neste manual.

|  PROBLEMA

| O TEMPORIZADOR DO

| ELEVADOR DO CESTO OU O
| COMPUTADOR, NAO ACTIVA
O MOTOR DA ENGRENAGEM | B.

ou quebrade.

guebradas.

____ CAUSA PROVAVEL |
A.  QOfio entre a placa de interfaceec | A
meotor da engrenagem esta solto

As conexdes de fios no
temporizador do elevador do cesto | C.
ou no computador estao softas ou

I C. Fio solto natomada atras daplaca | D.

queimado ou aberto.
F. Temporizador ou computador

~_ ACCAO CORRETIVA
Contacte o Agente de Servigo.

B. Contacte o Agente de Sevigo.

Contacte o Agente de Servigo.

Substitua ¢ temperizador ou 0

de interface ou no elevador do computador.
cesto.
D. Temporizador do elevador do E. Contacte o Agente de Servigo.
¢esto ou computador defeituoso. |
E. Circuito na placa de interface F. Substitua o Temporizador ou 0

computador.

I ) defeituoso.
O MOTOR DA ENGRENAGEM | A
TEM CORRENTE ELECTRICA
MAS NAO SE MOVIMENTA B.

Motor da engrenagem defeituoso. | A

Barra do elevador do cesto presa ' B.
nas buchas da barra.

Contacte o Agente de Servi_g-:o.

Contacte o Agente de Servigo.

PARA CIMA E PARA BAIXO

AS BARRAS DO ELEVADOR A As buchas da barra precisam de A Lubrifique as barras do elevador

DO CESTO FICAM PRESAS lubrificagdo. do cesto e as buchas com
lubrificante do tipo Lubriplate.

OS5 ELEVADORES BALANCAM | A, Travac do motor defeituoso. A, Contacte 0 Agenie de Servigo.

QUANDO ESTAC

_LEVANTADOS | . ]
O MOTOR DO ELEVADOR I & Microinterruptores fora de ajuste. A Contacte o Agente de Servigo.
CONTINUA A FUNCIONAR | B. Microinterruptor quebrado. B. Contacte o Agente de Servigo.
MESMO APOS O CESTO C. Relée do elevador do cesto C. Contacte o Agente de Servigo.
ESTAR COMPLETAMENTE defeituosc na placa de interface.
LEVANTADO QU

| COMPLETAMENTE BAIXADO | o . - -
Q ELEVADOR DO CESTO A O motor da engrenagem do A.  Contacte o Agente de Servigo.
FUNCIONA APENAS DE elevador do cesto esta B. Contacte 0 Agente de Servigo.

sobreagquecido.

FORMA INTERMITENTE ‘

cesto.

B. Conexoes de fios scltas ou
quebradas na placa de intetface
’ ou na conexao do elevador do
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Pro H50/55-Series, Multi-cuba, CE, Fenwal
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TABELA DE PONTOS DE TESTE DA PLACA DE INTERFACE

o

GND -9 o ﬁ -
*1D22] %
veD@-@ olizle @-@cnD
P -4 elbi2]]e P e &@®VvID
L ] L ] P > a
AD @ olDi7])e - - * o O R
- bt [ ) ® e - P
AS 9O L. e * ° o[biafje @-WALR
Vos@@ sl [o o sE¥He le o P O-@ViS
.- L__® ki (= L ellii] e . "
.Eel' o[ = s|lic .S. L
¢ :DDOPD 9
GWPWR AL [PWvajR24wv AL PWR OV )
LED 1 Correste 24 VCA Para Valvula de Gés Esquerda - Cuba Dividida
LED 2 Comente 24 VCA Para Médulo de Igniglo - Madule Esquerdo
LED 3 Comente 24 VCA Para Fritadeira
LED 4 Corrente 24 VCA para Médulo de Ignigao - Médule Direfto
LED S Cortrente 24 VCA da Vélvula de Gds - Cuba Inteira Corrente 24 VCA da Vaivula
de G&s - Vélvula Direita Cuba Dividida
LED & Corrente 12 VCA da Fritadeira
PINO TESTE CONFIGURACAO
DE MEDIDA
1 1&3deJ3ouJ2 12 volts CA Escala S0 v.
2 pontos de teste 2 & 6 de J3 ou 13 & 14 de J2 para cuba inteira ou *Tenta de temperatura RX 1000 CHMS
dividida. 14 & 15 de J2 for left spiit (com tomada de 15 pinos desligada)
8 & GRD de J3 para cuba inteira ou lato direito de cuba dividida 24 volts CA EscalaSOv.
4  9& GRD de J3 de cuba inteira ou tado direito de cuba dividida 24 volts CA Escala S0 v.
5 9 & GRD de J3 de cuba inteira ou lado direito de cuba dividida 24 volts CA para hi-limit (com Escala SOv.
indicader de aquecimento figado)
] 9 & GRD de J1 para lado esquerdo de cuba dividida 24 voits CA para hi-limit {com Escala 50 v.
indicador de aquecimento ligado e
venlilador a trabalhar)
7 9 de J3 pama ligar 13C na véivula de gés para cuba inleira ou lado 0 OHMS RX 1 OHMS
direito de cuba dividida {Conlinuidade do hi-imit esquerdo)
8 9 de 41 para ligar 12C na vaivula ce gés para o lado esquerdoe de 0 OHMS RX 1 QHMS
cuba dividida {Continuidade do hi-limit esquerdo}
9 11 eTerade J3 Corrente 120 VCA Escala 250 VCA
10 12eTemadeJ3 Corrente 120 VCA de funcionamento  Escala 250 VCA
do ventilador
*Média em OHMS na Temperatura
1085 OHMS - Temp. 78°Fi26°C 1602 OHMS - Temp. 326°FN83°C
1501 OHMS - Temp. 275°F1135°C 1652 OHMS - Temp. 350°F/178°C
1551 QHMS - Temp. 300°F/149°C 1702 OHMS - Temp. 375°FM96°C

(Se dentro de £2°C — 8 3 10 OHMS)
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ESTA PAGINA FOI PROPOSITADAMENTE
DEIXADA EM BRANCO.






