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Система фильтрации, располагаемая под шкафом (UFF), и 
система фильтрации,  располагаемая под шкафом одинарной 

фритюрницы (SUFF). 

 



Пожалуйста, внимательно ознакомьтесь с информацией и сохраните данное 
руководство для использования в будущем. 

 
Монтаж, техническое обслуживание и ремонт должны производиться только 

специалистами уполномоченного сервисного центра Frymaster Dean. 
 
 

 ВНИМАНИЕ! 
Правильный монтаж является критически важным для гарантирования 

безопасной, эффективной и безотказной работы данного оборудования.  Монтаж 
ДОЛЖЕН производиться согласно требованиям местных нормативов или, в случае 

отсутствия таковых, требованиям Национальных Правил устройства 
электроустановок США, стандарт NFPA 70. 

 
 

 ВНИМАНИЕ! 
 

ТРЕБОВАНИЯ К ЗАЗЕМЛЕНИЮ 
 

Электрический кабель данного устройства оснащен трехконтактным 
(заземленным) штепселем для защиты от электропоражения, который необходимо 

вставлять в надлежащим образом заземленную трехконтактную розетку.  
Запрещается срезать, удалять или другим образом обходить контакт заземления 

на указанных штепселе и розетке! 
 

При необходимости использования удлинительного кабеля следует ОБЯЗАТЕЛЬНО 
использовать 3-проводной, заземленный электрический кабель минимального 

калибра 16 по АСП. 
 
 

 ОПАСНОСТЬ! 
Сливайте только по одной обжарочной емкости за раз. 

 
Горячая жидкость - запрещается заполнять выше отметки на 38,1 мм ниже КРАЯ 

КОНТЕЙНЕРА ДЛЯ МАСЛА. 
 
 

 ВНИМАНИЕ! 
Данное устройство не предназначено для использования снаружи помещений.  

Эксплуатация устройства ДОЛЖНА производиться только с установкой на 
горизонтальной поверхности. 

 
 

 ВНИМАНИЕ! 
Данное устройство фильтрации не предназначено для установки на участках с 

возможным использованием водоструйных форсунок и НЕ ДОЛЖНО очищаться 
при помощи указанных водоструйных форсунок. 

 
 



УВЕДОМЛЕНИЕ 
В случае очистки данного устройства водой следует предварительно отсоединить 

источник электропитания и тщательно просушить все компоненты перед 
обратным подключением электропитания. 

 
 
 

 ОПАСНОСТЬ!ОПАСНОСТЬ! 
Поддон для крошек (при оснащении устройства таковым) в передвижных 

системах фильтрации необходимо ежедневно по окончании рабочей смены 
опустошать в жаростойкий контейнер.  Оставшиеся в некоторых видах 

кулинарного жира частицы пищи могут самопроизвольно воспламеняться. 
 

 
 
 

УВЕДОМЛЕНИЕ  
Используемые в данном руководстве изображения и фотографии служат для 
иллюстрации методик эксплуатации, очистки и технического обслуживания и 

могут не соответствовать правилам работы, принятым на конкретном 
предприятии. 

 
 
 
 

УВЕДОМЛЕНИЕ 
НАСТОЯЩАЯ ГАРАНТИЯ ТЕРЯЕТ СИЛУ, ЕСЛИ В ТЕЧЕНИЕ ГАРАНТИЙНОГО 

ПЕРИОДА ПОЛЬЗОВАТЕЛЕМ ДАННОГО ОБОРУДОВАНИЯ FRYMASTER DEAN БУДУТ 
ИСПОЛЬЗОВАНЫ ЛЮБЫЕ КОМПЛЕКТУЮЩИЕ, ЗА ИСКЛЮЧЕНИЕМ 

ПРИОБРЕТЕННЫХ НЕПОСРЕДСТВЕННО У КОМПАНИИ FRYMASTER DEAN ИЛИ 
УПОЛНОМОЧЕННЫХ СЕРВИСНЫХ ЦЕНТРОВ НОВЫХ НЕ МОДИФИЦИРОВАННЫХ 

ИЛИ ВОССТАНОВЛЕННЫХ ДЕТАЛЕЙ, И (ИЛИ) В СЛУЧАЕ ИЗМЕНЕНИЯ 
ОРИГИНАЛЬНОЙ КОНФИГУРАЦИИ ИСПОЛЬЗУЕМЫХ ЧАСТЕЙ.  В ДОПОЛНЕНИЕ, 
КОМПАНИЯ FRYMASTER DEAN И ВСЕ АФФИЛИРОВАННЫЕ ПРЕДПРИЯТИЯ НЕ 

ПРИНИМАЮТ ПРЕТЕНЗИЙ И НЕ НЕСУТ ОТВЕТСТВЕННОСТИ ЗА КАКОЙ БЫ ТО НИ 
БЫЛО УЩЕРБ ИЛИ РАСХОДЫ, ПОНЕСЕННЫЕ ПОКУПАТЕЛЕМ И СВЯЗАННЫЕ, 
ПРЯМО ИЛИ КОСВЕННО, ЦЕЛИКОМ ИЛИ ЧАСТИЧНО, С УСТАНОВКОЙ ЛЮБОЙ 

МОДИФИЦИРОВАННОЙ ДЕТАЛИ И (ИЛИ) ДЕТАЛИ, ПОЛУЧЕННОЙ НЕ ОТ 
УПОЛНОМОЧЕННОГО СЕРВИСНОГО ЦЕНТРА. 
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1.1  Заказ запасных частей 
 

Пользователи могут заказать детали непосредственно в местном уполномоченном сервисном 
центре Frymaster.  Для определения местонахождения ближайшего сервисного центра см. 
раздел 1.2. 
 
Для ускорения выполнения заказа, необходимо представить приведенную ниже информацию: 
 

 

Номер модели  Тип  

Серийный номер    

Дополнительные 
возможности 

 
   

Артикул детали  Необходимое 
количество  

 
 
1.2 Информация по сервисному обслуживанию 
 
Для определения местонахождения ближайшего сервисного центра позвоните по тел. 1-800-
551-8633 или (318) 865-1711.  Обязательно сообщите модель и серийный номер 
фильтрационного устройства.   

 
Пожалуйста, предоставьте указанную ниже информацию в службу технической поддержки: 
 

 

Номер модели  Тип  

Серийный номер    

Дополнительные 
возможности 

 

 
 

 

Характер проблемы: 

 

 
Дополнительная информация (например, температура масла во время фильтрации, время 
суток и прочее) может быть полезной в решении проблемы. 
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1.3  После приобретения 
 

В целях повышения качества обслуживания, пожалуйста, убедитесь в заполнении 
приведенной ниже таблицы техником уполномоченного сервисного центра Frymaster после 
завершения монтажа оборудования. 
 
 

Уполномоченный 
сервисный центр 

 

Адрес  

Тел./факс  
Номер модели  
Серийный номер  

 
 
1.4  Информация по технике безопасности 
 
Перед началом эксплуатации оборудования, внимательно прочитайте указания, 
содержащиеся в данном руководстве. 
 
В данном руководстве используются предупреждающие символы в полях специального вида, 
подобные приведенному ниже. 
 
Блоки «ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ!» содержат информацию о действиях или условиях, которые 
могут привести к неполадкам Вашей системы. 
 

 ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ! 
Образец блока «ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ!» 

 
Блоки «ВНИМАНИЕ!» содержат информацию о действиях или условиях, которые могут 
привести или стать причиной повреждения Вашей системы, а также вызвать 
некорректное функционирование оборудования. 
 

 ВНИМАНИЕ! 
Образец блока «ВНИМАНИЕ!» 

 
Блоки «ОПАСНОСТЬ!» содержат информацию о действиях или условиях, которые могут 
привести или стать причиной травм персонала, а также вызвать повреждение системы и 
(или) некорректное функционирование оборудования. 
 

 ОПАСНОСТЬ! 
Образец блока «ОПАСНОСТЬ!» 
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2.1 Общие сведения 
 
Многосекционные жарочные установки могут оснащаться размещаемой под шкафом 
системой фильтрации. Одинарные фритюрницы могут оснащаться располагаемой под 
шкафом одинарной системой фильтрации. Конструкция системы фильтрации может 
изменяться в зависимости от модели фритюрницы. 
 
Кулинарный жир или масло сливаются из фритюрницы в фильтровальный поддон с 
последующим возвратом в обжарочную емкость по встроенной системе обратных 
трубопроводов.  
 
Фильтрация производится при помощи одного листа фильтровальной бумаги и 
фильтровального порошка, или узла фильтра-пресса (см. фотографии ниже). 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ! 
Мастер смены несет ответственность за осведомление операторов об 

опасностях при работе с системой фильтрации горячего масла, в частности, 
доскональное знание методик фильтрации, слива и очистки. 

 
 
2.2 Паспортная табличка 
 
На паспортной табличке указаны название модели и серийный номер, а также электрические 
характеристики системы. Сообщите информацию паспортной таблички представителю 
службы технической поддержки при обсуждении различных вопросов или заказе 
специальных частей. Без данной информации возможность точного определения 
характеристик устройства отсутствует. 

Присыпание бумажного элемента 
фильтровальным порошком. 

Опциональный пресс-фильтр используется 
вместо фильтровальной бумаги. 
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2.3 Перед монтажом 
 
ПРИМЕЧАНИЕ:  Невыполнение требования о привлечении квалифицированных 
специалистов для сервисного обслуживания устройства аннулирует гарантийные 
обязательства Frymaster. 
 

A. Стандарты: Использование данного фильтрационного устройства должно 
производиться согласно всем местным действующим нормативам. 

 
B. Электрические соединения: Системы фильтрации SUFF/UFF должны соединяться к 

источнику электропитания 120 В, 60 Гц, 15 А или 220 В, 50 Гц, 7 А. Устройства 
оснащены заземленным штепселем для 3-проводного кабеля электропитания калибра 
16 по АСП. При необходимости использования удлинительного кабеля следует 
использовать 3-проводной, заземленный электрический кабель минимального калибра 
16 по АСП. 

 
C. Средства обеспечения безопасности: В случае перегрузки автоматический 

выключатель на 5 А (230 В) или 7 А (115 А) отключает электропитание устройства. В 
дополнение, термозащитный автоматический выключатель встроен в двигатель 
фильтровального насоса. При перегрузке, дайте двигателю остыть в течение минимум 
45 минут и нажмите кнопку возврата насоса к исходному состоянию. 

 
ПРИМЕЧАНИЕ: После срабатывания автоматического выключателя нажмите 
кнопку возврата к исходному состоянию с целью задействования 
отремонтированной электрической цепи. 

 
 
2.4 Распаковка системы фильтрации 

 
Убедитесь в вертикальном расположении контейнера. Осторожно распакуйте фильтр и 
извлеките все вспомогательные приспособления (при наличии таковых) из коробки. 
Запрещается выбрасывать или изменять местоположение частей и (или) 
вспомогательных приспособлений, которые могут потребоваться позже. Любые 
вспомогательные приспособления или начальные комплекты, поставляемые вместе с 
устройством, будут размещены в емкости фильтра, прикрепленной к транспортной раме. 
  
После распаковки незамедлительно проверьте оборудование на наличие видимых 
признаков повреждений из-за транспортировки. При обнаружении таковых 
повреждений, обратитесь в экспедиторскую компанию и подайте иск с описанием 
ущерба. Не обращайтесь к изготовителю - всю ответственность за повреждения в ходе 
транспортировки несут экспедиторская компания, торговый представитель и конечный 
пользователь. 
 
Ниже приводится описание действий на случай повреждения оборудования в ходе 
транспортировки: 
 
a. Предъявляйте требование о возмещении убытков немедленно - независимо от 

размеров ущерба. 
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b. Видимый ущерб или повреждения - убедитесь во внесении данной информации в 

грузовую накладную или особую квитанцию с подписанием лицом, осуществившим 
доставку.  

 
c. Скрытый ущерб или повреждения - если повреждение оставалось незамеченным до 

момента распаковки оборудования, следует уведомить экспедиторскую компанию 
или транспортного агента немедленно по обнаружении дефекта и подать требование 
о возмещении скрытого ущерба. Таковое требование должно быть подано в течение 
15 дней со дня доставки. Сохраните транспортный контейнер для осмотра. 

 
 
ПРИМЕЧАНИЕ: Компания Frymaster Dean не несет ответственности за ущерб или 
потери, причиненные при перевозке.  
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 ВНИМАНИЕ!  

Используемые в данном руководстве изображения и фотографии служат для 
иллюстрации методик эксплуатации, очистки и технического обслуживания и 

могут не соответствовать правилам работы, принятым на конкретном 
предприятии. 

 
 
3.1 Общие сведения 
 
Большинство систем фильтрации SUFF/UFF используют фильтровальную бумагу в качестве 
фильтрующего элемента. Некоторые системы фильтрации могут специально заказываться с 
узлом пресс-фильтра, устраняющего необходимость в бумажном фильтре. Оба типа систем 
фильтрации требуют применения фильтровального порошка в целях повышения качества 
процесса. Приведенные фотографии не гарантированно точно показывают устройство 
фильтрации, поставляемое с фритюрницей. Приведенные ниже методики относятся ко всем 
фритюрницам, оснащенным системами фильтрации SUFF/UFF. Конструкция системы 
фильтрации зависит от конфигурации фритюрницы (одно- или многосекционные жарочные 
установки - см. фотографии ниже). 
 
 
 
 

 

 

 
 

 
 

Типовая располагаемая под шкафом система 
фильтрации в составе многосекционной жарочной 
установки. 

Типовая располагаемая под шкафом 
система фильтрации в составе одинарной 
фритюрницы. 
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3.2 Подготовка фильтра 
 
При первоначальной установке и перед каждым использованием следует произвести очистку 
фильтра:  

 
a. демонтировать все съемные детали, 
b. промыть фильтровальный поддон и все вспомогательные приспособления горячей 

мыльной водой, 
c. и тщательно просушить. 
 
 
3.2.1 Идентификационная информация фильтрационной установки 
 
 
Текущая производственная серия 
 
Системы фильтрации SUFF/UFF используют фильтровальную бумагу или пресс-фильтр для 
удаления загрязнений. Бумажный элемент фиксируется при помощи прижимного кольца.  
 

 

1. Фильтровальный поддон.  
2. Опорная решетка фильтра. 
3. Фильтровальная бумага. 
4. Прижимное кольцо. 
5. Сетчатый фильтр для крошек. 
6. Крышка фильтровального поддона. 

 

6
5

4

3

2

1

 
 

 

Узел прижимного кольца фильтра без защелок или с грузом (текущая производственная серия). 
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Предыдущая производственная серия 
 
Ранее производившиеся фильтрационные устройства слегка отличаются от текущей 
продукции. Существовало два типа прижимных колец: без защелок или с грузом (подобные 
текущей серии) и с защелками. 

 
 

1. Фильтровальный 
поддон. 

2. Опорная решетка 
фильтра. 

3. Фильтровальная 
бумага. 

4. Прижимное кольцо. 
5. Сетчатый фильтр для 

крошек. 
6. Переднее покрытие 

поддона. 
7. Заднее покрытие 

поддона. 
 

 

1

2

3

4

5

6

7

 
 

 

Узел прижимного кольца фильтра без защелок или с грузом (предыдущая производственная серия). 
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3.2.1 Идентификационная информация фильтрационной установки (продолжение) 
 
Ниже показан узел прижимного кольца фильтра с защелками:  
 

 
1. Фильтровальный поддон.  
2. Опорная решетка фильтра. 
3. Фильтровальная бумага. 
4. Прижимное кольцо. 
5. Сетчатый фильтр для крошек. 
6. Переднее покрытие поддона. 
7. Заднее покрытие поддона. 

 
 

 

1

2

3

4

5

6

7

 
 

 

Узел прижимного кольца фильтра с защелками (предыдущая производственная серия). 
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3.2.1 Идентификационная информация фильтрационной установки (продолжение) 
 
Системы фильтрации SUFF/UFF с узлом пресс-фильтра используют мелкий сетчатый фильтр для 
удаления загрязнений и мусора из масла. Масло прокачивается через сетчатый фильтр с 
последующим возвратом в обжарочную емкость. Преимущества пресс-фильтра включают 
неограниченное повторное использование и исключение стоимости бумажного фильтрующего 
элемента. 
 
Ниже показан процесс сборки фильтровального поддона с узлом пресс-фильтра: 
 
 

1. Фильтровальный поддон с 
узлом защитного контейнера.  

2. Обжимной колпачок со 
впускным патрубком 
вертикальной трубы. 

3. Узел пресс-фильтра. 
4. Сетчатый фильтр для крошек. 
5. Покрытие фильтровального 

поддона. 
 

 

3

1

2

4

5

 
 
 

 

Узел пресс-фильтра. 
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3.2.2 Сборка фильтра 
 
 
Сборка фильтрационных устройств с прижимными кольцами без защелок 
 
1. Разместите опорную решетку на дно 

фильтровального поддона. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
2. Положите один лист фильтровальной 

бумаги поверх опорной решетки. 
Убедитесь в покрытии бумагой дна 
фильтровального поддона с захлестом в 
5,1 см на стенку.  

 
 
 
 
3. Расположите прижимное кольцо поверх 

фильтровальной бумаги. Убедитесь в 
герметичном прилегании прижимного 
кольца к опорной решетке. Данное 
условие предотвращает проникновение 
воздуха в систему. 

 
 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

Опорная решетка надлежащим образом 
размещена в фильтровальный поддон. 

Убедитесь в наличии 5,1-см нахлеста по всем 
боковым сторонам и равномерном 
распределении фильтровальной бумаги под 
прижимным кольцом. 

Прижимное кольцо расположено корректно 
поверх фильтровальной бумаги в 
фильтровальном поддоне.  
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3.2.2 Сборка фильтра (продолжение) 
 
 
4. Рассыпьте 230 г фильтровального 

порошка по фильтровальной бумаге. 
Убедитесь в равномерном распределении 
порошка по фильтровальной бумаге. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
5. Установите сетчатый фильтр для крошек в 

фильтровальный поддон. Разместите сетку 
для крошек на верхних кромках 
прижимного кольца. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
6. Расположите покрытие на узле 

фильтровального поддона. Убедитесь в 
корректном позиционировании покрытия 
на надвижном фитинге. 

 
ПРИМЕЧАНИЕ: Устройства из 
предыдущей производственной серии 
имели два покрытия (переднее и заднее). В 
таковом случае, разместите оба покрытия 
на фильтровальном поддоне и убедитесь в 
корректности расположения переднего 
покрытия поверх надвижного фитинга. 

 

 
 

 
 
 
 

 
 

Рассыпьте надлежащее количество фильтровального 
порошка равномерно по бумаге.  

Корректное размещение сетки для крошек.  

Полностью собранный поддон с корректным 
расположением крышки на надвижном фитинге 
(ориентация упомянутого фитинга может 
варьироваться в зависимости от жарочной системы). 
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3.2.2 Сборка фильтра (продолжение) 
 
Сборка фильтрационных устройств с прижимными кольцами с защелками 
 
1. Установите фильтровальный сетчатый 

фильтр в поддон. Убедитесь в 
корректности посадки сетки в углублении 
на дне поддона. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
2. Положите один лист фильтровальной 

бумаги на фильтровальном сетчатом 
фильтре. 

 
 
 
 
 
 
 
 
3. Установите прижимное кольцо поверх 

фильтровальной бумаги. Убедитесь в 
корректности посадки прижимного кольца 
в углублении на дне поддона. 

 
Примечание. Проявляйте осторожность 
при укладке и фиксации прижимного 
кольца во избежание разрыва 
фильтровальной бумаги. Через разрывы 
бумаги в систему фильтрации могут 
проникнуть частицы грязи. 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

 
 

 

Размещение сетчатого фильтра (решетки) в 
фильтровальный поддон. 

Установка прижимного кольца поверх 
фильтровальной бумаги. 
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3.2.2 Сборка фильтра (продолжение) 
 
4. Закройте защелки прижимного кольца для 

фиксации фильтровальной бумаги. 
Одновременно закройте оба зажима 
посредством нажатия и вдавливания (см. 
фотографию справа). 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
5. Рассыпьте 1 чашку (227 г) фильтроваль-

ного порошка равномерно по бумаге. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
6. Установите сетку для крошек после 

насыпания требуемого количества филь-
тровального порошка. 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

Фиксация прижимного кольца. 

Присыпание бумажного элемента 
фильтровальным порошком. 

Надлежащим образом установленный в 
поддоне сетчатый фильтр для крошек. 
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3.2.2 Сборка фильтра (продолжение) 
 
7. Разместите покрытия (2 шт.) на собранный 

поддон. Убедитесь в корректности 
расположения переднего покрытия поверх 
надвижного фитинга (в соответствующих 
случаях). Ориентация надвижного 
фитинга может варьироваться в 
зависимости от жарочной системы.  

 
 
 
 

 
 
 
 

 
Сборка фильтрационных устройств с пресс-фильтром 
 
1. Снимите крышку фильтровального 

поддона. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
2. Уложите пресс-фильтр в сборе на дно 

фильтровального поддона. 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

Надлежащим образом расположенные на 
поддоне покрытия. 

Фильтровальный поддон со снятым покрытием. 

Надлежащим образом расположенный в 
поддоне пресс-фильтр. 
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3.2.2 Сборка фильтра (продолжение) 
 
3. Рассыпьте рекомендованное изготовителем 

количество фильтровального порошка по 
пресс-фильтру. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
4. Разместите сетку для крошек в поддон 

после насыпания порошка. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
5. Закройте крышку поддона. Убедитесь в 

корректности расположения маслоотбор-
ного патрубка в проеме крышки поддона. 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

Насыпание порошка на пресс-фильтр. 

Сетка для крошек, надлежащим образом 
расположенная в фильтровальном поддоне. 

Маслоотборный патрубок, надлежащим 
образом расположенный в люке крышки 
поддона. 
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3.2.3 Монтаж фильтра 
 
1. Вдвиньте фильтр внутрь шкафа фритюр-

ницы. Для фильтров, оснащенных 
прижимным кольцом с или без защелок: 
убедитесь в полном сцеплении охваты-
ваемой/охватывающей муфты надвижного 
фитинга. Во избежание разбрызгивания 
масла убедитесь в расположении проема 
поддона точно под центральной отводной 
трубкой (текущая производственная серия) 
или изогнутыми сливными трубками 
(предыдущая производственная серия). 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
2. Для фильтров, оснащенных пресс-

фильтром: убедитесь в корректности 
соединения разъемов шланга системы 
фильтрации и пресс-фильтра. Во избе-
жание разбрызгивания масла убедитесь в 
корректности расположения проемов 
поддона под сливными трубками. 

 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 

Фильтровальный поддон 
задвигается под фритюрницу 
(сверху), соединяясь в 
надвижным фитингом (справа). 
Местоположение надвижного 
фитинга может варьироваться 
(над или сбоку от поддона), в 
зависимости от жарочной 
системы. 

Разъем пресс-фильтра, надлежащим 
образом соединенный с разъемом шланга 
системы фильтрации. 
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3.3 Ежедневная фильтрация масла 
 

ВНИМАНИЕ! 
Проявляйте осторожность и используйте надлежащие средства индивидуальной защиты! 

Температура фильтруемого масла близка к 177°C. Перед использованием любых 
выключателей или вентилей убедитесь корректности соединения всех шлангов и 

правильности расположения ручек сливных кранов. Невыполнение данного требования может 
привести к тяжелым ожогам. 

 
ВНИМАНИЕ! 

Используемые в данном руководстве изображения и фотографии служат для иллюстрации 
методик эксплуатации, очистки и технического обслуживания и могут не соответствовать 

правилам работы, принятым на конкретном предприятии. 
 
3.3.1 Общие сведения 
 
Фильтрацию разрешается производить только при рабочей температуре масла (~177°C). После начала 
процесса очистки происходит запуск двигателя фильтрационного насоса для прокачки масла через 
бумажный фильтр или пресс-фильтр с последующим возвратом в обжарочную емкость. В ходе 
фильтрации сливной вентиль обжарочной емкости остается открытым. Масло должно прокачиваться 
сквозь бумажный элемент в течение приблизительно 5 минут. Через 5 минут следует закрыть сливной 
вентиль и дождаться заполнения обжарочной емкости до верхней отметки УРОВНЯ МАСЛА. Насос 
должен продолжать функционировать в течение 10-15 секунд после появления пузырьков в обжарочной 
емкости с целью гарантирования перекачки всего масла из сливного поддона и трубопроводов. 
 
3.3.2 Инструменты, используемые в ходе фильтрации 
 
Подготовьте инструменты, которые будут использоваться во время процесса фильтрации. Описанные 
ниже инструменты поставляются в составе начального комплекта вместе с фритюрницей и системой 
фильтрации: 
 

 Ершик для обжарочной емкости и фильтра - используется для очистки боковых поверхностей 
и днища обжарочной емкости и фильтровального поддона и нагревательных элементов, а 
также разрыхления отложений в ходе фильтрации или замены масла. 

 Стержень для очистки (разных конструкций) - используется для разбивания твердых загрязнений в 
сливной трубе (при необходимости). 

 Фильтровальный порошок. 
 Фильтровальная бумага (не используется в системах фильтрации, оснащенных пресс-

фильтром). 
 
Описанные ниже инструменты не являются необходимыми, но рекомендуются для облегчения работ 
при фильтрации масла. 
 

 Мерная кружка - для отмеривания фильтровального порошка. 
 Нержавеющий черпак - для удаления крупных частиц из масла перед очисткой. 

 
Примечание. При работе с горячим маслом обязательно надевайте маслостойкие, 
термоизолированные защитные перчатки и (или) соответствующие средства 
индивидуальной защиты. 
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3.4 Использование фильтра 
 
3.4.1 Подготовка и использование поддона 
 
Надлежащие методики подготовки фильтра см. в разделе 3.2.1 «Сборка фильтра» и разделе 
3.2.2 «Монтаж фильтра». 
 

 ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ! 
КАТЕГОРИЧЕСКИ ЗАПРЕЩАЕТСЯ использовать фильтровальную установку 

при температуре масла ниже ~177° C. 
 
1. Убедитесь в подготовке фильтровального поддона в сборе согласно указаниям раздела 

3.2.1 «Сборка фильтра» и выключенном состоянии фритюрницы. 
 
2. Извлеките корзины для жарки из 

обжарочной емкости и уберите любые 
крупные загрязнения из масла. 
Проявляйте крайнюю осторожность при 
выполнении работ в связи с высокой 
рабочей температурой масла (~177°C). 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
3. Извлеките опорную решетку из 

обжарочной емкости при помощи стержня 
для очистки. Помешайте масло ершиком 
для поднимания осадка перед очисткой. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

Соберите любые крупные загрязнения с 
поверхности масла перед началом очистки. 

Извлечение опорной решетки из обжарочной 
емкости перед очисткой. 
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3.4.1 Подготовка и использование поддона (продолжение) 
 
4. После проверки корректности располо-

жения фильтровального поддона под 
сливными трубками следует установить 
красную ручку в открытое положение с 
целью слива содержимого обжарочной 
емкости в поддон. Сливайте по ОДНОЙ 
обжарочной ванне за раз. Фильтровальный 
поддон способен вместить содержимое 
только одной обжарочной емкости. 

 
 
 

Примечание. Опция слива-промывки 
доступна для некоторых 3-секционных и 
более крупных жарочных установок, в 
зависимости от модели. Функция слива-
промывки многосекционных жарочных 
установок предотвращает засорение сливной 
трубы отложениями. После слива третьей 
(или четвертой) обжарочной емкости 
следует закрыть сливные вентили (красная 
ручка) всех емкостей. Убедитесь в закрытом 
состоянии всех прочих кранов (красные и 
желтые ручки). Потяните синюю рукоятку 
для открывания крана системы промывки. 
После очистки сливной трубы от отложений 
(приблизительно 2 минуты) следует 
втолкнуть синюю ручку для закрывания 
крана системы промывки. Откройте сливной 
вентиль (красная ручка) на слитой 
обжарочной емкости и перейдите к шагу 5. 

 
 
5. После слива всего масла из обжарочной 

емкости в поддон следует потянуть желтую 
ручку с целью открывания возвратных 
маслопроводов и задействования насоса. 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Установите красную ручку сливного вентиля в 
открытое положение. 

Потяните желтую ручку для открывания крана 
возвратного маслопровода и задействования 
насоса. 
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3.4.2 Использование фильтра 
 
6. Масло начнет перекачиваться из 

фильтровального поддона в обжарочную 
емкость. При наличии отложений в 
трубках, на стенках и днище обжарочной 
емкости следует произвести очистку 
емкости ершиком из комплекта поставки 
фритюрницы. Произведите очистку за и 
под трубками горелки, избегая смещения 
датчиков (показано стрелкой). 

 
 
 
 
 
 
7. Оставьте масло циркулировать в течение 

около 5 минут (тонкая очистка) с целью 
удаления взвешенных твёрдых частиц. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
8. По завершении цикла фильтрации 

закройте сливной вентиль (перемещением 
красной ручки в закрытое положение до 
упора) и дождитесь заполнения 
обжарочной емкости (дополнительную 
информацию см. в шаге 4 выше). 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 

После начала циркуляции масла удаляйте 
отложения и взвешенные твердые частицы с 
трубок горелки и из обжарочной емкости. 
Избегайте смещения датчиков (показано 
стрелкой) на трубке горелки. 

В ходе тонкой очистки происходит удаление 
взвешенных твердых частиц с целью 
продления срока службы масла.  

По завершении фильтрации закройте красную 
ручку сливного вентиля для начала 
заполнения обжарочной емкости. 
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3.4.2 Использование фильтра (продолжение) 
 
9. После перекачки всего масла обратно в 

обжарочную емкость появятся пузырьки, 
указывая на наличие воздуха в 
возвратных маслопроводах. Насос должен 
продолжать функционировать в течение 
10-15 секунд после появления пузырьков 
в обжарочной емкости с целью удаления 
всего масла из возвратных трубопроводов. 
Толкните желтую ручку для закрывания 
возвратного крана и отключения насоса 
(дополнительную информацию см. в шаге 
5 выше). 

 
 
 
10. При необходимости следует долить 

масло до верхней отметки УРОВНЯ 
МАСЛА. 

 
НЕ ПЕРЕПОЛНЯЙТЕ ОБЖАРОЧНУЮ 
ЕМКОСТЬ! В противном случае 
появляется вероятность разбрыз-
гивания масла во время готовки с 
опасностью получения ожогов и 
нанесения ущерба имуществу. 

 
 
 
 
 
11. Установите решетку обжарочной емкости, 

избегая разбрызгивания горячего масла. 
Включите фритюрницу. 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

Насос должен продолжать функционировать в 
течение 10-15 секунд после появления 
пузырьков в обжарочной емкости с целью 
удаления всего масла из возвратных 
трубопроводов. 

При необходимости следует добавить масло 
или кулинарный жир до верхней отметки 
УРОВНЯ МАСЛА. НЕ ПЕРЕПОЛНЯЙТЕ 
ОБЖАРОЧНУЮ ЕМКОСТЬ! 

Установите решетку обжарочной емкости, 
избегая разбрызгивания горячего масла. 
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3.4.2 Использование фильтра (продолжение) 
 
12. Не позволяйте крошкам накапливаться в 

лотке. Лоток для крошек ДОЛЖЕН 
ЕЖЕДНЕВНО опустошаться в жаростойкий 
контейнер по окончании рабочей смены (см. 
информацию блока «ОПАСНОСТЬ!» 
ниже). 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

 ОПАСНОСТЬ!  
Поддон для крошек оборудован фильтром, который нужно каждый день по 

окончании рабочей смены опорожнять в жаростойкий контейнер. Оставшиеся в 
некоторых видах кулинарного жира частицы пищи могут самопроизвольно 

воспламеняться. 
 
 

 ВНИМАНИЕ! 
Запрещается стучать корзинами для жарки или другой кухонной утварью по 

сборной полосе между компонентами фритюрницы. Данная полоса 
герметизирует стык между обжарочными ваннами. Постукивание по полосе 

корзинами для жарки с целью сбивания кулинарного жира приведет к 
деформации и ухудшению посадки полосы на месте установки. Полоса 
рассчитана на плотную посадку и должна сниматься только для чистки. 

Опустошайте лоток для крошек в жаростойкий 
контейнер по окончании рабочей смены 
ежедневно. НЕ ПОЗВОЛЯЙТЕ КРОШКАМ 
НАКАПЛИВАТЬСЯ В ЛОТКЕ. 
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3.4.3 Использование шланга с направляющей насадкой 
 
Некоторые жарочные установки поставляются со шлангом и направляющей насадкой, упрощающими 
удаление загрязнений из обжарочной емкости. В некоторых системах синяя ручка задействует процесс 
промывки при помощи шланга и направляющей насадки. В прочих системах, быстроразъемное 
соединение находится под давлением и не имеет двухпозиционного крана («Вкл./Выкл.»). Вставка 
шланга в разъем запускает промывку. В системах под давлением расход масла можно изменять при 
помощи масловозвратного вентиля (желтая ручка). В системах с синей ручкой изменение расхода масла 
производится регулированием положения желтой и синей ручек. При подаче частичного давления к 
шлангу и направляющей насадке масло проходит через фильтровальный поддон и обжарочную емкость. 
 
1. Убедитесь в нагреве масла до рабочей 

температуры (~177°C). Выключите фритюрницу 
и откройте сливной вентиль. Дождитесь 
стекания масла в фильтровальный поддон. 

 
 
 
 
 
 
 
2. После слива всего масла из обжарочной 

емкости соедините шланг с направляющей 
насадкой к разъемному крану в шкафу 
фритюрницы. Перед продолжением работ 
убедитесь в надлежащем соединении разъема. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
3. Разместите направляющую насадку в открытую 

обжарочную емкость и задействуйте фильтр при 
помощи вспомогательного выключателя 
(тумблера) внутри шкафа. 

 
 РАБОТЫ РАЗРЕШАЕТСЯ ПРОДОЛЖАТЬ 

ТОЛЬКО ПРИ УСЛОВИИ РАЗМЕЩЕНИЯ 
НАПРАВЛЯЮЩЕЙ НАСАДКИ ШЛАНГА 
ВНУТРИ ОБЖАРОЧНОЙ ЕМКОСТИ. 
После прикрепления из направляющей 
насадки шланга незамедлительно потечет 
горячее масло, которое может стать 
причиной ожогов. 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

Установка красной ручки сливного вентиля позволит 
горячему маслу сливаться в фильтровальный поддон. 

Разъем шланга с направляющей насадкой, 
надлежащим образом соединенный к крану в шкафе 
фритюрницы. 

После корректного размещения конца шланга с 
направляющей насадкой в обжарочной емкости 
включите фильтровальный насос при помощи 
вспомогательного выключателя (тумблера - 
показано стрелкой) внутри шкафа. 
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3.4.3 Использование шланга с направляющей насадкой (продолжение) 
 
4. При нахождении быстроразъемного 

соединения под давлением (без 
двухпозиционного крана «Вкл./Выкл.») 
масло начнет незамедлительно перетекать 
в обжарочную емкость. В случае 
управления промывочным вентилем при 
помощи синей ручки следует вытянуть 
данную ручку для запуска потока масла. 
При работающем насосе постоянно 
удерживайте направляющую насадку 
внутри обжарочной емкости. 

 
 
 
 
 
5. Смойте загрязнения из обжарочной 

емкости в фильтровальный поддон при 
помощи направляющей насадки. По 
завершении очистки протолкните синюю 
ручку (в соответствующих случаях), 
закройте сливной кран (красная ручка) и 
установите тумблер в выключенное 
положение. Дождитесь стекания масла из 
шланга с направляющей насадкой в 
фильтровальный поддон.  

 
 
 
 
 
6. Заполните обжарочную емкость вытягива-

нием желтой ручки для открывания 
масловозвратного вентиля (с автомати-
ческим включением насоса). 

 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 

Вытягивание синей ручки открывает вентиль 
системы промывки в соответствующих 
фритюрницах. 

При помощи направляющей насадки смойте 
загрязнения из обжарочной емкости в 
фильтровальный поддон. Крепко держите 
рукоятку направляющей насадки. 

Верните очищенное масло в обжарочную 
емкость посредством вытягивания желтой 
ручки с целью открывания масловозвратного 
вентиля. 
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3.4.3 Использование шланга с направляющей насадкой (продолжение) 
 
7. После заполнения обжарочной емкости 

насос должен продолжать функционировать 
в течение 10-15 секунд после появления 
пузырьков с целью удаления всего масла из 
возвратных трубопроводов. Нажмите 
желтую ручку для закрывания 
масловозвратного вентиля и отключения 
насоса. Процесс очистки масла завершен. 
Выполните очистку масла другой 
обжарочной емкости или верните 
фритюрницу в работу. 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

Пузырьки масла означают наличие воздуха в 
возвратных маслопроводах. Насос должен 
продолжать функционировать в течение 10-15 
секунд после появления пузырьков в 
обжарочной емкости с целью удаления всего 
масла из возвратных трубопроводов. 
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4.1 Общие сведения 
 

Действия по очистке делятся на три описанные ниже основные категории. 
 

 Протирание устройства начисто после каждого процесса фильтрации масла. 
 Очистка фильтра или пресс-фильтра, замена фильтровальной бумаги (в системах 

без пресс-фильтра) и подготовка устройства к следующей рабочей смене. 
 Ежедневная фильтрация с целью удаления отложений масляного осадка и 

прочих частиц. 
 

 ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ! 
КАТЕГОРИЧЕСКИ ЗАПРЕЩАЕТСЯ использовать фильтровальную 

установку при температуре масла ниже рабочего значения. 
 

4.2 После каждого использования фильтра 
 

Выполните указанные ниже действия после каждого использования системы 
фильтрации SUFF/UFF. 
 

 Промойте внутренние поверхности фильтровального поддона горячим маслом. 
 Замените фильтровальную бумагу (кроме систем с пресс-фильтром - см. раздел 

«ОЧИСТКА УЗЛА ПРЕСС-ФИЛЬТРА» ниже) после каждого процесса 
фильтрации или по завершении рабочей смены. После фильтрации масла в 
каждой обжарочной емкости соскребите отложения с фильтровальной бумаги с 
последующей утилизацией загрязнений в жаропрочный контейнер. 

 Сотрите остатки масла. 
 Протрите все наружные поверхности фильтрационного устройства. 

 

ОЧИСТКА УЗЛА ПРЕСС-ФИЛЬТРА 
 

Оснащенные пресс-фильтром системы требуют использования специальных методик 
очистки и сборки. При отсутствии руководств по очистке и сборке-разборке, 
поставляемых вместе с пресс-фильтром, применяйте приведенные ниже указания (см. 
изображение на след. стр.). 
 

Возьмите уплотнительную рамку за углы возле фиксаторов ( 1 ) и разъедините рамку 
на части. Уплотнительная рамка разделяется на два элемента. Отделите верхний и 
нижний сетчатые фильтры ( 2 и 3 ) и извлеките решетку ( 4 ). Сборку 
производите в обратном порядке (см. изображение на след. стр.). 
 

Очистите две части рамки, сетчатые фильтры и решетку при помощи 
высококачественного обезжиривателя и горячей воды из струйной форсунки. Канавку в 
уплотнительной рамке можно прочистить кромкой чистящей салфетки Scotch-Brite™. 
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4.2 После каждого использования фильтра (продолжение) 
 
При каждом плановом выпаривании производите разборку пресс-фильтра согласно приведенным 
указаниям и устанавливайте в обжарочную емкость, заполненную раствором для кипячения (в 
соответствующих случаях). Следуйте указаниям методики выпаривания (кипячения) из 
руководства по монтажу и эксплуатации фритюрницы. По завершении выпаривания (кипячения) 
положите пресс-фильтр в раствор уксуса (0,5 л уксуса на 2 л воды) с целью нейтрализации осадка. 
Ополосните пресс-фильтр в чистой воде с целью смывания остатков уксуса. 
 
Перед сборкой просушите все элементы фильтра на воздухе или протрите насухо чистыми 
бумажными салфетками. 
 
 
 

1

1

2

3

4

 
 

 ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ! 
Запрещается пропускать воду или раствор для кипячения через фильтрационную 

систему. Данное действие приведет к неустранимому повреждению насоса с 
аннулированием всех действующих гарантийных обязательств. 

 

Типовая сборка пресс-фильтра в 
системах SUFF/UFF, оснащенных 
таковым. 
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4.3 Ежедневно (после рабочей смены) 
 
В конце рабочего дня необходимо произвести очистку масла во всех фритюрницах. 
Выполните приведенные ниже действия по завершении фильтрации в последней 
фритюрнице. 
 

1. Убедитесь в чистоте гибкого шланга и трубопроводов насоса посредством 
запуска насоса фильтра на дополнительные 10-15 секунд после появления 
пузырьков воздуха из масловозвратной линии. Впоследствии необходимо 
слить содержимое гибкого шланга в фильтровальный поддон (установки с 
опцией промывки). 

2. Снимите покрытие фильтровального поддона с прижимным кольцом (указания 
см. в разделе 4.2) и извлеките бумажный элемент и опорный сетчатый фильтр. 

3. Утилизируйте фильтровальную бумагу в жаростойкий контейнер.  
4. Вымойте все компоненты фильтра мыльной водой и прополоскайте. 
5. Перед сборкой тщательно просушите все части фильтра и фильтровального 

поддона. 
6. Убедитесь в плотности затягивания всех фитингов на задней поверхности 

устройства фильтрации.  

 
 ОПАСНОСТЬ! 

Лоток для крошек систем SUFF/UFF НЕОБХОДИМО каждый день по 
окончании рабочей смены опустошать в жаростойкий контейнер. 

Оставшиеся в некоторых видах кулинарного жира частицы пищи могут 
самопроизвольно воспламеняться. 

 
 
4.4 Еженедельно 
 
Следуйте указаниям методики для ежедневной очистки (в конце рабочей смены) с 
выполнением приведенных ниже дополнительных действий. 
 

 Вымойте фильтровальный поддон ершиком и горячей мыльной водой. 
Просушите и соберите с использованием нового бумажного фильтрующего 
элемента.  

 Произведите тщательную очистку под, вокруг и за фритюрницами и участком 
фильтрации. 

 Запрещается включать двигатель и насос до удаления всех остатков воды из 
фильтровального поддона. Категорически запрещается допускать 
проникновения воды или раствора для выпаривания (кипячения) внутрь 
корпуса насоса - данное действие приведет к неустранимому повреждению 
насоса с аннулированием всех действующих гарантийных обязательств.  

 Проверьте соединения впускных трубопроводов и затяните ослабленные или 
протекающие компоненты. 



СИСТЕМЫ ФИЛЬТРАЦИИ SUFF/UFF 
ГЛАВА 5.  ПОИСК И УСТРАНЕНИЕ НЕИСПРАВНОСТЕЙ 

 
 

5-1 

5.1  Руководство по поиску и устранению неисправностей 
 

Верните термозащитное реле и автоматический 
выключатель в исходное состояние.
Убедитесь в корректности соединения жгута проводов; 
замену жгута проводов должен выполнять специалист 
уполномоченного сервисного центра.
Насос заблокирован. Обратитесь в уполномоченный 
сервисный центр Frymaster.
Заблокирован всасывающий патрубок фильтровального 
поддона или пресс-фильтр (при оснащении таковым).  
Всасывающий патрубок фильтровального поддона: 
устраните засорение при помощи тонкой гибкой проволоки.  
Пресс-фильтр: тщательно очистите все компоненты пресс-
фильтра.
Отказ двигателя или трансформатора на 24 В перем. тока;
обратитесь в уполномоченный сервисный центр Frymaster. 

Не запускается 
насос фильтра.

Сливной вентиль не полностью открыт.
Сработали автоматический выключатель или термозащитное реле.
Некорректное напряжение или отсутствие электропитания.
Неисправность микропереключателя возвратного крана.

Насос 
остановился в 

процессе 
фильтрации. 

Двигатель 
горячий.

Дайте двигателю остыть в течение минимум 45 минут и нажмите 
кнопку возврата насоса к исходному состоянию.   Верните 
автоматический выключатель на 5 А (230 В) или 7 А (115 А) в 
исходное состояние. 

Насос 
остановился, 

двигатель 
холодный.

Установите ручку фильтра в положение OFF («Выкл.»). Дождитесь 
остывания масла с целью опустошения фильтровального поддона. 
Убедитесь в чистоте и корректности установки бумажного 
элемента и сетчатого фильтра (или пресс-фильтра, при оснащении 
таковым). Заполните поддон и повторно запустите процесс.

Насос 
запускается и 
неожиданно 

останавливается.

Неравномерное 
перекачивание.

Убедитесь в наличии и хорошем состоянии уплотнительных 
колец выходного патрубка фильтровального поддона.
Убедитесь в корректности установки бумажного элемента и 
сетчатого фильтра (или пресс-фильтра, при оснащении 
таковым).

Масло не 
возвращается в 

обжарочную 
емкость.

Вероятно, имеет место засорение возвратного 
маслопровода загустевшим маслом или отложениями. 
Произведите очистку маслопровода.
Засорение пресс-фильтра, при наличии такового в 
конструкции системы.

После 
фильтрации, 
фритюрница 

функционирует 
некорректно.

Убедитесь в полном закрывании сливного вентиля.

 



ЭТА СТРАНИЦА НАРОЧНО ОСТАВЛЕНА ПУСТОЙ 



 

  

 

FRYMASTER 
8700 LINE AVENUE, SHREVEPORT, LA 71106-6800 

800-551-8633 
318-865-1711 

WWW.FRYMASTER.COM 
EMAIL: FRYSERVICE@WELBILT.COM 

©2022 Welbilt Inc. except where explicitly stated otherwise. All rights reserved.  Continuing product improvement may necessitate change of specifications 
without notice. 
 
Part Number FRY_IOSP_8197256   07/2022 

 

Welbilt offers fully-integrated kitchen systems and our products are backed by 
KitchenCare® aftermarket parts and service.  Welbilt’s portfolio of award-winning 
brands includes Cleveland™, Convotherm®, Crem®, Delfield®, Frymaster®, Garland®, 
Kolpak®, Lincoln®, Merco®, Merrychef® and Multiplex®. 

Bringing innovation to the table · welbilt.com 


