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AWSKAZOWKA

JESLI W OKRESIE GWARANCJI KLIENT UZYJE DO TEGO URZADZENIA FIRMY FRYMASTER DEAN CZESCI INNEJ
NIZ NOWA | NIEZMODYFIKOWANA LUB UZYJE CZESCI REGENEROWANEJ KUPIONEJ BEZPOSREDNIO OD FIRMY
FRYMASTER DEAN LUB OD DOWOLNEGO Z JEJ AUTORYZOWANYCH SERWISANTOW I/LUB UZYTA CZESC
ZOSTANIE ZMODYFIKOWANA W STOSUNKU DO ORYGINALNEJ KONFIGURACJI, NINIEJSZA GWARANCJA
ZOSTANIE UNIEWAZNIONA. PONADTO FIRMA FRYMASTER DEAN | JEJ FIRMY ZALEZNE NIE BEDA PONOSIC
ODPOWIEDZIALNOSCI ZA ZADNE ROSZCZENIA, SZKODY ANI KOSZTY PONIESIONE PRZEZ KLIENTA |
WYNIKAJACE BEZPOSREDNIO LUB POSREDNIO, W CALOSCI LUB W CZESCI Z INSTALACJI DOWOLNEJ
ZMODYFIKOWANEJ CZESCI I/LUB CZESCI OTRZYMANEJ OD NIEAUTORYZOWANEGO SERWISANTA.

A\ WSKAZOWKA
Urzadzenie przeznaczone jest do eksploatacji profesjonalnej i powinno byé obstugiwane wylacznie przez
wykwalifikowany personel. Instalacje, konserwacje i naprawy powinien przeprowadza¢ autoryzowany serwisant firmy
Frymaster Factory (FAS) lub inny wykwalifikowany specjalista. Wykonywanie instalacji, konserwacji lub napraw
przez osoby niewykwalifikowane moze spowodowaé¢ uniewaznienie gwarancji producenta. Definicje oséb
wykwalifikowanych podano w rozdziale 1. niniejszego podrecznika.

A\ WsKAZOWKA
Niniejsze urzadzenie musi by¢ instalowane zgodnie z odpowiednimi krajowymi i miejscowymi przepisami
panstwalregionu, na terenie ktérego dokonywana jest instalacja. Szczegétowe wymogi przepisow krajowych
zamieszczono w rozdziale 2. niniejszej Instrukcji.

A\ WsKAZOWKA
Podczas montazu to urzadzenie musi posiada¢ odpowiednie uziemienie spetniajace wymogi przepiséw lokalnych lub,
jesli brak lokalnych przepisoéw, spetniajace krajowa norme elektryczng USA - (ANSI/NFPA 70), kanadyjskie przepisy
energetyczny CSA C22.2 lub odpowiednie kodeksy krajowe kraju, w ktéorym jest ono montowane.

A ZAWIADOMIENIE DLA KLIENTOW W USA
Montaz urzadzenia musi spetniaé podstawowe przepisy wodno-kanalizacyjne Building Officials and Code
Administrators International, Inc. (BOCA) oraz podane w instruktazu Food Service Sanitation Manual - amerykanskiej
federalnej agencji Food and Drug Administration (FDA).

I\ WSKAZOWKA
To urzadzenie przeznaczone jest do uzytku profesjonalnego, na przyktad w kuchniach restauracyjnych, kantynach,
szpitalach i przedsiebiorstwach handlowych takich, jak piekarnie, sklepy migsne itp., ale nie do ciggtej masowej
produkcji Zzywnosci.

/\ oSTRZEZENIE
To urzadzenie jest przeznaczone wylgcznie do uzywania w pomieszczeniu. Nie montowaé¢ ani nie uzywaé¢ tego
urzadzenia na zewnatrz.

I\ WSKAZOWKA
Urzadzenie musi by¢ zamontowane i uzywane w taki sposéb, aby woda nie miata kontaktu z ttuszczem ani olejem.

A\ wskAZOWKA
Rysunki i zdjecia zamieszczone w niniejszej instrukcji stuzg do zilustrowania procedur eksploatacji, czyszczenia i
technicznych oraz nie musza by¢ zgodnie z procedurami operacyjnymi kierownictwa danego zaktadu.

INFORMACJE PRAWNE DLA UZYTKOWNIKOW FRYTOWNIC WYPOSAZONYCH W STEROWNIKI
USA

Urzadzenie to spetnia wymogi Czesci 15 przepiséw FCC. Eksploatacja podlega dwém ponizszym warunkom: 1) To
urzadzenie nie moze powodowaé¢ szkodliwych zaklocen, oraz 2) urzadzenie nie moze przeciwdziata¢ zaktéceniom
zewnetrznym, w tym powodujgcym niepozadane dziatanie. Urzgdzenie atestowano jako produkt Kategorii A, ale
stwierdza sie, ze spetnia ono réwniez parametry graniczne dla urzagdzen Kat. B.

KANADA

To urzadzenie cyfrowe nie przekracza norm emisji zaktécen radiowych klasy A lub B ustalonych w normie ICES-003
Ministerstwa Telekomunikacji Kanady.

Cet appareil numerique n’emet pas de bruits radioelectriques depassany les limites de classe A et B prescrites dans
la norme NMB-003 edictee par le Ministre des Communcations du Canada.

& OSTRZEZENIE

Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywaé myjek cisnieniowych.
i




A\ ZAGROZENIE
Niewtasciwa instalacja, regulacja, konserwacja lub serwisowanie oraz nieuprawnione modyfikacje lub usprawnienia
moga byé przyczyna szkéd w mieniu, obrazen lub $mierci. Przed instalacjg lub serwisowaniem urzadzenia nalezy
zapoznaé sie uwaznie z instrukcjg instalacyjna, eksploatacyjng i serwisowa.

_ A\ ZAGROZENIE
Zadna czesé frytownicy nie moze byé zmieniana ani usuwana w celu zmieszczenia jej pod okapem. Pytania?
Zadzwon nainfolinie serwisowg Frymaster pod nr. 1-800-551-8633.

A\ ZAGROZENIE
Niezbedne jest odpowiednie zabezpieczenie urzadzenia przed przemieszczaniem sie — bez powodowania naprezen
mechanicznych w obwodzie elektrycznym. Do frytownicy dolagczono zestaw ograniczajgcy ruchomos$é urzadzenia.
Jezeli brakuje zestawu ograniczajgcego, skontaktuj sie z miejscowym KES.

A\ wskAazOWKA
Frytownice dostarczane fabrycznie bez przewodu i zestawu wtyczek zasilania nalezy przylaczaé do sieci
konstrukcyjnie, za pomocg odpowiedniego przewodu gietkiego, od baterii terminali zamontowanej z tytu urzadzenia.
Frytownice takie nalezy okablowaé zgodnie z normg NEC. Okablowanie konstrukcyjne zestawu musi przewidywaé
montaz ogranicznikéw ruchu zestawu.

A UWAGA
Gwarancja nie jest udzielana na frytownice Frymaster uzywane w instalacjach mobilnych lub morskich. Ochrona
gwarancyjna dotyczy wylgcznie frytownic zamontowanych zgodnie z procedurami opisanymi w niniejszym
podreczniku. Nalezy unikaé montazu w pojazdach i statkach morskich oraz na zasadzie koncesji, aby zapewnié
optymalng wydajnoseé.

A\ ZAGROZENIE
Przednia krawedz urzagdzenia to nie stopien! Nie wchodzié na urzadzenie. Wynikiem poslizgnieé lub stycznosci z
rozgrzanym tluszczem moga byé powazne obrazenia.

A\ 7AGROZENIE
Nie przechowuj i nie uzywaj benzyny lub innych tatwopalnych cieczy i oparéw w poblizu tego urzadzenia, lub innych podobnych.

A\ 7AGROZENIE
Nie rozpylaé aerozoli w poblizu tego urzadzenia, gdy jest uzywane.

A\ 7acROZENIE
Pilnuj, aby w odplywie nie znalazly sie jakiekolwiek przedmioty. Samoczynne zamykanie serwomechanizméw moze
powodowaé uszkodzenia lub obrazenia.

A\ 7AGROZENIE
We frytownicach wyposazonych w zestaw filtracyjny tace na okruchy nalezy opréznia¢ do pojemnika zaroodpornego
codziennie na koniec dnia pracy. Niektore drobiny zywnos$ci mogag ulegaé samozaptonowi po nasgczeniu w pewnych
tluszczach piekarskich.

A\ 0sTRZEZENIE
Nie ostukuj kosza smazalniczego ani innych przyboréw kuchennych o listwe uszczelniajacg frytownicy. Funkcja
listwy jest uszczelnianie spoiny miedzy kadziami frytownicy. Ostukiwanie koszy frytownicy o listwe w celu
oddzielenia ttuszczu powoduje jej odksztatcenie i rozszczelnienie spoiny. Listwa ma z zalozenia byé ciasno
spasowana i nalezy jg demontowaé wytacznie do czyszczenia.

A\ zpGROZENIE
Ta frytownica posiada przewdd zasilajacy (trojfazowy) dla kazdej kadzi. Przed przemieszczaniem, testami, konserwacja i
wszelkimi naprawami frytownicy Frymaster - odtgcz WSZYSTKIE przewody zasilania od sieci elektrycznej.

A\ 7AGROZENIE
To urzadzenie musi zostaé podigczone do zasilania o takim samym napieciu i fazie, jak okreslone na tabliczce
znamionowej znajdujacej sie po wewnetrznej stronie drzwi urzadzenia.

A\ osTRZEZENIE
Wszystkie polaczenia okablowania tego urzgdzenia muszag zostaé wykonane zgodnie ze schematami okablowania
dostarczanymi wraz z urzadzeniem. Przy instalowaniu i serwisowaniu, nalezy positkowaé sie schematami
elektrycznymi umieszczonymi na koncu tego podrecznika.




A\ osTRZEZENIE
Zachowaé ostroznos$¢ i nosi¢é odpowiednie urzadzenia ochronne, aby unikngé kontaktu z goracym olejem lub
powierzchniami, ktére moga spowodowaé powazne poparzenia lub obrazenia ciala.

A\ 7AGROZENIE
Ta frytownica nie moze byé modyfikowana, aby stuzyé jako wanna na wode. Jest to szczegdlnie niebezpieczne, jesli
przylegajace do siebie kadzie sgq uzywane do zwyktego smazenia. Rozbryzgi wody lub dostanie sie jej do goracego
oleju powoduje niebezpieczne wybuchy w oleju. Personel w poblizu frytownicy moze by¢é powaznie zraniony.

A\ zpGroZENIE
Nie uzywaé urzadzenia, chyba ze wszystkie pokrywy i panele dostepowe znajduja sie na swoim miejscu i sg dobrze
zabezpieczone.

A\ 0STRZEZENIE
W razie uszkodzenia elektrycznego kabla zasilajacego musi on zostaé wymieniony przez autoryzowanego serwisanta
firmy Frymaster lub podobnej wykwalifikowanej osoby w celu unikniecia zagrozenia.

A\ zaGrOZENIE
Przepisy budowlane zabraniajg instalowania frytownic z otwartym zbiornikiem goracego tluszczu w poblizu zrédet
otwartego ognia, w tym miedzy innymi opiekaczy i kuchenek gazowych.

A\ 7AGROZENIE
Rozgrzany ttuszcz powoduje grozne oparzenia. Unikaé kontaktu. Przed préba przesuniecia frytownicy musi ona
zostaé oprozniona z oleju, aby unikngé jego rozlania, poslizgnie¢ i powaznych oparzen. Nie nalezy prébowaé
przelewaé gorgcego oleju z jednego pojemnika do innego. Jezeli frytownice nie beda odpowiednio zabezpieczone,
mogaq sie przechylié¢ i spowodowaé powazne obrazenia ciata.

A\ 0sTRZEZENIE
Podczas podgrzewania w celu sprawdzenia, smazenia, gotowania lub kazdego innego nalezy zawsze napetniaé obie
strony dzielonej kadzi.

A\ zaGrOZENIE
Rozgrzany tluszcz powoduje grozne oparzenia. Unikaé kontaktu. Przed préba przesuniecia frytownicy musi ona
zostaé oprdézniona z oleju, aby uniknaé jego rozlania, poslizgnie¢ i powaznych oparzen. Nie nalezy probowaé
przelewaé goracego oleju z jednego pojemnika do innego. Jezeli frytownice nie beda odpowiednio zabezpieczone,
moga sie przechylié¢ i spowodowaé powazne obrazenia ciata.

A\ 7AGROZENIE
Nigdy nie wiaczaj urzadzenia z pusta kadzig. Przed podtaczeniem energii do podzespotéw, kadz musi byé napetniona
ttuszczem piekarskim lub wodg do kreski napetnienia. Niezastosowanie sie spowoduje nieodwracalne uszkodzenia
podzespotdéw; moze tez spowodowaé pozar.

A\ wsKAZOWKA
W razie konstrukcyjnego przytaczania urzadzenia bezposrednio do zrédia zasilania, w okablowaniu nalezy
zamontowaé rozwigzanie zapewniajace odtaczanie od zasilania z przeswitem co najmniej 3 mm. we wszystkich
biegunach.

A\ WskAZOWKA
Urzadzenie nalezy umiescié w spos6b zapewniajacy dostep do wtyku, chyba, ze przewidziano inng metode
odiaczenia od zasilania (np. przerywacz obwodu).

A\ WsKAZOWKA
W razie zamontowania statego potaczenia urzadzenia z siecig zasilania nalezy zastosowaé przewody miedziane o
temperaturze znamionowej co najmniej 75°C.

A\ 7AGROZENIE
NIGDY nie nalezy umieszczaé petnego bloku statego tluszczu piekarskiego na elementach grzewczych. Spowoduje to
uszkodzenie elementéw i zwiekszy ryzyko blyskawicznego osiggniecia temperatury zaptonu tluszczu, a tym samym
pozaru.
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ELEKTRYCZNA FRYTOWNICA FILTERQUICK ™ SERII FQE30
ROZDZIAL 1: WSTEP

UWAGA: UWAGA: Frytownica Frymaster” FQE30 wymaga rozruchu, pokazu i

szkolenia obstugi przed rozpoczeciem normalnej eksploatacji w gastronomii.

1.1  Ogédlne

Przed przystagpieniem do obstugi tego urzadzenia doktadnie przeczytaj ten podrecznik. Niniejszy
podrecznik dotyczy wszystkich konfiguracji elektrycznych modeli FilterQuick™ FQE30.
Frytownice z tej rodziny majg takie same czesci ijezeli s omawiane jako grupa Sg nazywane
frytownicami FilterQuick™ FQE30.

Frytownice FilterQuick™ FQE30 cechuje mata ilos¢ oleju w kadzi, automatyczne uzupetnianie
stanu oleju i pétautomatyczne uruchamiane recznie urzadzenie filtrujgce. Budowa Euro-Look
obejmuje zaokraglone pokrywy gdérne iduzy, okragty spust, ktdéry umozliwia sptukiwanie frytek
i innych zanieczyszczen do miski filtra. Frytownice FilterQuick™ FQE30 sa sterowane przy
pomocy sterownika FilterQuick™. Frytownice z tej serii sg dostgpne w konfiguracjach z kadziami
petnymi lub dzielonymi. Mozna je kupi¢ w zestawach dwaoch, trzech lub czterech frytownic.

1.2 Zasady bezpieczenstwa
Doktadnie zapozna¢ sie z niniejszym podrecznikiem przed wszelkimi probami eksploatacii.

W catym tekscie znajduja si¢ uwagi zamieszczone w ramkach, jak ponizsza:

A\ ZAGROZENIE
Rozgrzany olej powoduje grozne oparzenia. Nie nalezy nigdy przemieszczaé
frytownicy zrozgrzanym olejem ani nie przelewaé go z jednego pojemnika do
innego.

A\ Ramki UWAGA zawieraja informacje o dziataniach lub warunkach moggcych spowodowaé
nieprawidfowe funkcjonowanie urzgdzenia.

/\ Ramki OSTRZEZENIE zawieraja informacje o dziataniach lub warunkach moggcych
uszkodzié urzgdzenie lub spowodowacé jego nieprawidfowe funkcjonowanie.

/\ Ramki ZAGROZENIE zawieraja informacje o dziataniach lub warunkach mogacych
spowodowac obrazenia ciafa oraz uszkodzenie urzadzenia i/lub jego nieprawidtowe dziatanie.

Frytownice FilterQuick™ FQE30 sg wyposazone w funkcje wykrywania wysokiej temperatury,
ktora odcina zasilanie podzespotéw w razie btedu sterownika temperatury.



1.3 Informacje o sterowniku

Urzadzenie przetestowano i spetnia parametry graniczne dla urzadzen cyfrowych klasy A, zgodnie z
Art. 15 przepiséw Federalnej agencji d/s telekomunikacji (FCC). Urzadzenie atestowano jako
produkt Kategorii A, ale stwierdza sie, ze spetnia ono réwniez parametry graniczne dla urzadzen
Kat. B. Warunki te opracowano z mysla o zapewnieniu odpowiedniego zakresu ochrony przed
powodowaniem szkodliwych zakidcen podczas jego eksploatacji w warunkach zaktadowych. Sprzet
ten wytwarza, wykorzystuje i moze promieniowaé¢ energic w pasmach radiowych i moze, w
przypadku montazu lub eksploatacji niezgodnych z instrukcja, powodowa¢ szkodliwe zaktocenia w
radiokomunikacji. Korzystanie z tego urzadzenia na obszarach mieszkalnych najprawdopodobniej
spowoduje szkodliwe zaktdcenia, w ktorym to razie uzytkownik bedzie miat obowigzek usuniecia
zaktocen na wiasny koszt.

Firma Frymaster ostrzega, ze wszelkie modyfikacje komputeréw Frymaster, ktore nie sg wyraznie
dopuszczone przez podmiot odpowiedzialny za zgodnos¢ z przepisami moga spowodowaé utratg
praw do uzytkowania urzadzenia.

W razie koniecznosci, uzytkownik powinien zgtosi¢ si¢ po dalsze wskazdwki do sprzedawcy sprzetu
lub doswiadczone technika RTV.

By¢ moze przydatna bedzie broszura ,,Rozpoznawanie i likwidacja zaktécen migdzy urzagdzeniami
RTV”, przygotowana przez Federalng Agencj¢ d/s telekomunikacji (FCC). Niniejsza broszure
mozna uzyska¢ w U.S. Government Printing Office, Washington, DC 20402, pozycja nr 004-000-
00345-4.

1.4 Dane dotyczace uzytkownikow w Unii Europejskiej

Unia Europejska ustanowita wiasne normy dotyczace tego typu urzadzen. Jezeli w danym
przypadku zachodzi réznica miedzy normami UE i poza UE, instrukcje lub informacje podane beda
W cieniowanej ramce, przypominajacej ponizsza.

Norma UE
Przyktad ramki stosowanej dla
odréznienia informacji tylko dla krajow
UE iinnych niz UE.

1.5 Montaz, eksploatacja i personel obstugi

Dane eksploatacyjne frytownic Frymaster adresowane sa wytacznie do 0s6b przeszkolonych i/lub
upowaznionych, jak opisano w rozdziale 1.6. Wszelkie czynnosci montazowe oraz serwisowe
frytownic Frymaster wykonywaé¢ moga wylacznie osoby odpowiednio wykwalifikowane,
certyfikowane, licencjonowane i/lub upowaznione, jak opisano w rozdziale 1.6.

1.6 Definicje
OSOBY WYKWALIFIKOWANE I/LUB UPOWAZNIONE DO OBSLUGI



Za osoby wykwalifikowane/upowaznione uwaza si¢ takie, ktére uwaznie zapoznaly sie¢ z
informacjami zawartymi w niniejszej instrukcji i doktadnie przyswoity sobie funkcje sprzetu, lub
posiadaja uprzednie doswiadczenie z eksploatacja sprzetu objetego niniejszym podrecznikiem.
WYKWALIFIKOWANY INSTALATOR

Za wykwalifikowanego instalatora uwaza si¢ osobe, podmiot, koncern i/lub firme, ktdre, czy to
osobiscie, czy przez przedstawiciela prowadzi i odpowiada za instalacje urzadzen elektrycznych.
Wykwalifikowany personel musi mie¢ doswiadczenie w takich pracach, zna¢ obowigzujace
elektryczne srodki ostroznosci i zapewnia¢ zgodnos¢ z wszystkimi przepisami majacych
zastosowanie kodeksow krajowych i lokalnych.

WYKWALIFIKOWANY SERWISANT

Za kwalifikowanego serwisanta uwaza si¢ 0sobe posiadajaca biezaca znajomos¢ urzadzen Frymaster
i upowazniong przez firme Frymaster, L.L.C. do obstugi serwisowej sprzetu jej produkcji. Kazdy
wykwalifikowany serwisant ma obowigzek posiadania petnego zestawu instrukcji serwisowych i
katalogbw czesci zamiennych, oraz magazynowania minimalnych ilosci czesci do urzadzen
Frymaster. List¢ autoryzowanych serwisantéw firmy Frymaster(FAS) mozna znalez¢ na stronie
firmy Frymaster pod adresem www.frymaster.com.  Niekorzystanie z wykwalifikowanych
serwisantow powoduje uniewaznienie fabrycznej gwarancji urzgdzenia Frymaster.

1.7 Proceduradlaroszczen z tytutu szkdd transportowych
Co zrobié jezeli zostanie dostarczone uszkodzone urzgdzenie:

Nalezy pamigta¢, ze to urzadzenie zostalo doktadnie sprawdzone i zapakowane przez
wykwalifikowany personel przed opuszczeniem fabryki. Po przyjeciu urzadzenia firma przewozowa
przejmuje petng odpowiedzialnosé¢ za bezpieczng dostawe.

1. Natychmiast zgtos uszkodzenia niezaleznie od ich rozmiaru.

2. Sprawdzi¢ i spisaé wszystkie widoczne uszkodzenia lub straty, oraz dopilnowaé, czy
informacje te zostaly zapisane na liscie przewozowym lub pokwitowaniu przyjecia, podpisanym
przez dostawce.

3. Ukryta szkoda lub uszkodzenie jesli uszkodzenie pozostanie niezauwazone do chwili
rozpakowania urzadzenia, nalezy bezzwlocznie powiadomi¢ firme przewozows lub spedytora
I wypelni¢ zgtoszenie roszczenia dla szkody ukrytej. Nalezy to zgtosi¢ w ciggu 15 dni od daty
dostawy. Nalezy pamigta¢ o zachowaniu pojemnika przewozowego w celu ogledzin.

Frymaster NIE ODPOWIADA ZA USZKODZENIA LUB STRATY
POWSTALE PODCZAS TRANSPORTU.
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1.8 Odczytywanie numeréw modelu

Rodzina Liczba -
Liczba - Paliwo’ Egjlfe?;rz]? kad2| File Rozscielarka® |y jup gaz!

kad L l % l L '/
3&E30U3;Q32214

1 = FilterQuick Miejsce
2 = Elektryczny lub gazowy Typ kadzi* podziato Typ Unoszenie kosza®
3=13,6 kg w®  sterownika’

4 = U dla otwartego
5 = L-lewa strona filtra; R-prawa strona filtra; M-srodek; X-potgczenie; Z-wszystkc
6 = Q-potautomatycznie z ATO
7 = FilterQuick 3000
8 = S-Rozscielarka; Z-brak
9 = B-Podnosnik kosza; Z-brak
10 = kilowatow -14, 17, 22 kW; Gaz-NG (Naturalny),
PG(propan), BG(butan), LG(mieszanka LP)

1.9 Informacje serwisowe

W przypadku konserwacji lub obstugi innej niz rutynowa lub w celu uzyskania informacji
serwisowych skontaktuj si¢ z lokalnym autoryzowanym serwisantem firmy Frymaster (FAS). W
celu usprawnienia obstugi autoryzowany osrodek serwisowy firmy Frymaster (FAS) Ilub
przedstawiciel dziatu serwisu wymagaja uzyskania okreslonych informacji o urzadzeniu. Wigkszos¢
z tych informacji znajduje sie na tabliczce znamionowej przymocowanej po wewnetrznej stronie
drzwiczek frytownicy. Numery cze¢séci znajduja sig¢ w podreczniku serwisowym i katalogu czgsci.
Zamowienia na czesci zamienne mozna sktada¢ bezposrednio w lokalnym FAS lub u dystrybutora.
Liste autoryzowanych serwisantow firmy Frymaster (FAS) mozna znalez¢é na stronie firmy
Frymaster pod adresem www.frymaster.com. Jezeli nie masz dostepu do tej listy, skontaktuj si¢ z
dziatem serwisu firmy Frymaster dzwonigc pod nr. 1-800-551-8633 lub 1-318-865-1711 albo za
posrednictwem poczty elektronicznej pod adresem service@frymaster.com.

W celu zapewnienia skutecznej pomocy potrzebne beda nastepujace informacje:

Numer modelu:

Numer seryjny:

Napiecie

Opis usterki

NINIEJSZY PODRECZNIK NALEZY ZACHOWAC DO POZNIEJSZEGO UZYCIA.
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ELEKTRYCZNA FRYTOWNICA FILTERQUICK™ SERII FQE30
ROZDZIAL 2: INSTRUKCJA INSTALACJI

2.1 0Ogo6lne wymogi instalacyjne

Prawidlowa instalacja jest podstawa bezpiecznej, wydajnej i bezproblemowej eksploatacji tego
urzadzenia.

Instalacja urzadzen firmy Frymaster powinna by¢ przeprowadzana przez osoby
wykwalifikowane, licencjonowane i/lub autoryzowane, zgodnie z definicjami zamieszczonymi
w punkecie 1.6. niniejszego podrecznika.

Niedopelnienie wymagania _korzystania z uslug wykwalifikowanych, licencionowanych i/lub
uprawnionych instalatoréw lub _serwisantdw (zgodnie z definicija_w_punkcie 1.6 niniejszego
podrecznika) do instalacji lub serwisowania tego urzadzenia spowoduje uniewaznienie gwarancii
firmy Frymaster i moze spowodowa¢ uszkodzenie urzadzenia lub obrazenia personelu.

Jezeli instrukcje i informacje zamieszczone w niniejszym podreczniku sa sprzeczne z
przepisami lokalnymi lub krajowymi, instalacja i eksploatacja musi przebiegaé zgodnie z
przepisami panstwa, na terenie ktorego urzadzenie jest instalowane.

Obstuge serwisowa mozna uzyskaé¢ po skontaktowaniu si¢ z lokalnym autoryzowanym
serwisantem firmy Frymaster.

WSKAZOWKA
Frytownice dostarczane fabrycznie bez przewodu i zestawu wtyczek zasilania nalezy
przytaczaé do sieci konstrukcyjnie, za pomocg odpowiedniego przewodu gietkiego,
od kosci przytaczeniowe] zamontowanej z tytu urzadzenia. Frytownice takie nalezy
okablowaé zgodnie z normg NEC. Okablowanie konstrukcyjne zestawu musi
przewidywaé montaz ogranicznikow ruchu zestawu.

A\ ZAGROZENIE
Niezbedne jest odpowiednie zabezpieczenie urzadzenia przed przemieszczaniem sie
— bez powodowania naprezen mechanicznych w obwodzie elektrycznym. Do
frytownicy dotgczono zestaw ograniczajacy ruch urzadzenia. W razie braku zestawu
ograniczajacego ruch skontaktuj sie z lokalnym autoryzowanym serwisantem firmy
Frymaster (FAS).

WSKAZOWKA
W razie konstrukcyjnego przytaczania urzadzenia bezposrednio do zrédta zasilania,
w okablowaniu nalezy zamontowaé rozwigzanie zapewniajgce odtaczanie od
zasilania z przeswitem co najmniej 3 mm. we wszystkich biegunach.

WSKAZOWKA
Urzadzenie nalezy umiescié w sposOb zapewniajgcy dostep do wtyku, chyba, ze
przewidziano inng metode odtaczenia od zasilania (np. przerywacz obwodu).

WSKAZOWKA
W razie zamontowania statego polaczenia urzadzenia z siecig zasilania nalezy
zastosowaé przewody miedziane o temperaturze znamionowej co najmniej 75°C.




WSKAZOWKA
W razie uszkodzenia elektrycznego kabla zasilajgcego musi on zostaé wymieniony
przez autoryzowanego serwisanta firmy Frymaster lub podobnej wykwalifikowanej
osoby w celu uniknigcia zagrozenia.

A\ ZAGROZENIE
To urzadzenie musi zostaé podtgczone do zasilania o takim samym napieciu i fazie, jak
okreslono na tabliczce znamionowej znajdujace] sie¢ po wewnetrznej stronie
drzwi urzadzenia.

A\ ZAGROZENIE
Wszystkie potaczenia okablowania tego urzadzenia muszg zostaé¢ wykonane zgodnie
ze schematami okablowania dostarczanymi wraz z urzgdzeniem. Podczas instalacji
lub serwisowania tego urzadzenia nalezy korzysta¢é ze schematu okablowania
przymocowanego po wewnetrznej stronie drzwi urzadzenia.

A\ ZAGROZENIE
Do frytownicy jednokadziowej nie nalezy instalowaé fartucha odptywowego.
Frytownica moze utracié¢ stabilnosé, przewrocié sie, powodujgc obrazenia. W
sasiedztwie urzadzenia nie moga sie znajdowaé zadne substancje tatwopalne.

A\ ZAGROZENIE
Przepisy budowlane zabraniajg instalowania frytownic z otwartym zbiornikiem
goracego ttuszczu w poblizu zrodet otwartego ognia, w tym miedzy innymi opiekaczy
i kuchenek gazowych.

W razie awarii zasilania frytownica wylaczy si¢ automatycznie. W takim przypadku ustaw przetgcznik
zasilania w pozycji OFF. Nie probuj uruchomi¢ frytownicy przed przywroceniem zasilania.

2.1.1 Odstepy i wentylacja

To urzadzenie musi znajdowa¢ si¢ z dala od materiatow palnych z wyjatkiem tego, ze mozna je
instalowa¢ na podtogach palnych.

Odstep z obu stron i z tytu od konstrukcji palnej musi wynosi¢ przynajmniej 15 cm. Z przodu
urzadzenia musi zosta¢ zapewniony odstep przynajmniej 61 cm w celu umozliwienia serwisowania i
poprawnej pracy.

A\ OSTRZEZENIE
Nie nalezy blokowaé obszaru wokot podstawy ani pod frytownicami.

2.1.2 Wymagania dotyczace uziemienia

Wszelkie urzadzenia zasilane energia elektryczng musza by¢ uziemione zgodnie z odpowiednimi
przepisami krajowymi i lokalnymi oraz, tam gdzie to wiasciwe, przepisami UE. Wszystkie elementy
(przytaczone za pomoca przewodow lub przytaczone na state) powinny by¢ podtaczane do uziemionej
sieci elektrycznej. Schemat elektryczny znajduje si¢ po wewnetrznej stronie drzwiczek frytownicy.
Informacje o wilasciwych napigciach zasilania znajduja si¢ po wewngtrznej stronie drzwiczek
frytownicy.

urzadzenia, aby zapewnic¢, ze nie wystepuje réznica potencjatu pomigdzy

Ekwipotencjalna fapa uziemiajaca pozwala na podigczenie elektryczne catego
urzadzeniami, co moze by¢ niebezpieczne. @

8021852A




2.1.3 Wymogi australijski

Urzadzenie musi by¢ instalowane zgodnie z norma AS 5601 oraz przepisami wiadz lokalnych
AS/NZS 3000:2007, gazowych, energetycznych i wszelkich innych obowigzujacych
wymagan prawnych.

Jesli sg zamontowane kotka, instalacja musi by¢ zgodna z wymaganiami norm AS5601 i AS1869.

2.2 Wymagania dotyczace zasilania

Frytownice z opcjonalng wtyczka zasilania trojfazowego dla uktadu tréjkat 208 V i 240 V sg
obliczone na 60 A, 250 VAC i sag w konfiguracji NEMA 15-60P.

Wymagania dotyczace zasilania tréjfazowego
OKABLO MINIMALNY PRZEKROJ Ampery

PRZEWODU (na
MODEL kw NAPIECIE SVIVEQUJIFS AWG (mm) odgak;zienie
FQEL14 14 208 3 6 (4.11) 39
FQEL14 14 240 3 6 (4.11) 34
FQEL14 14 480 3 8 (2.59) 17
FQEL14 14 220/380 4 6 (4.11) 22
FQEL14 14 230/400 4 6 (4.11) 21
FQEL14 14 240/415 4 6 (4.11) 20

Wymagania dotyczace zasilania jednofazowego
MINIMALNY PRZEKRQOJ Ampery

OKABLO
MODEL KW NAPIECIE | WANIE ASV%ZEWO(%%) od ag”gienie
SERWIS 9 ‘;
FQEL14 14 208 2 3 (5.83) 67
FQEL14 14 220 2 3 (5.83) 63
FQEL14 14 240 2 4 (5.19) 58
WSKAZOWKA

W razie zamontowania statego polaczenia urzadzenia z siecig zasilania nalezy
zastosowaé przewody miedziane o temperaturze znamionowej co najmniej 75°C.

A\ ZAGROZENIE
To urzadzenie musi zostaé podtaczone do zasilania o takim samym napieciu i fazie,
jak okreslono na tabliczce znamionowej znajdujgcej sie po wewnetrznej stronie
drzwi urzadzenia.

A\ ZAGROZENIE
Wszystkie potaczenia okablowania tego urzadzenia muszg zostaé wykonane zgodnie
ze schematami okablowania dostarczanymi wraz z urzadzeniem. Podczas instalacji
lub serwisowania tego urzadzenia nalezy korzysta¢ ze schematu okablowania
przymocowanego po wewnetrznej stronie drzwi urzadzenia.

2-3




2.3  Ustawianie frytownicy

A ZAGROZENIE
Zadna cze$é frytownicy nie moze byé zmieniana ani usuwana w celu zmieszczenia
jej pod okapem. Pytania? Zadzwon na infolinie serwisu firmy Frymaster Dean pod
numer 1-800-551-8633.

1. Po umieszczeniu frytownicy na stanowisku smazalniczym nalezy jg wypoziomowaé za pomocag
poziomicy stolarskiej — zarowno w ptaszczyznie lewa-prawa, jak i przod-tyt.

Aby wypoziomowa¢ frytownice, nalezy wyregulowaé¢ koétka, zachowujac ostroznosé, aby
frytownice znajdowaty sie na wiasciwej wysokosci na stanowisku smazalniczym.

Po ostatecznym ustawieniu frytownicy na stanowisku smazalniczym, zainstaluj ograniczniki
dostarczone z urzadzeniem, aby nie zawieszatlo si¢ ani nie przekazywalo naprezen na
przewody/potaczenia elektryczne lub instalacje gazowa. Zainstaluj ograniczniki zgodnie z
dostarczonymi instrukcjami. Jezeli urzadzenie zostanie odtaczone w celu przeprowadzenia
czynnosci serwisowych lub z innych powoddw, przed ponownym uzyciem frytownicy nalezy
zatozy¢ ograniczniki.

A ZAGROZENIE
Niezbedne jest odpowiednie zabezpieczenie urzadzenia przed przemieszczaniem sie
— bez powodowania naprezen mechanicznych w obwodzie elektrycznym. Do
frytownicy dotaczono zestaw ograniczajacy ruch urzadzenia. Jezeli brakuje zestawu
ograniczajacego, skontaktuj sie z miejscowym KES.

A\ ZAGROZENIE
Rozgrzany tluszcz powoduje grozne oparzenia. Unikaé kontaktu. Przed préba
przesuniecia frytownicy musi ona zostaé oprozniona z oleju, aby unikngé jego
rozlania, poslizgnie¢ i powaznych oparzen. Jezeli frytownica nie bedzie odpowiednio
zabezpieczona, moze sie przechylié i spowodowaé powazne obrazenia ciata.

2. Zamknij zawory spustowe frytownicy.
3. Oczys¢ i napetnij olejem kadzie do dolnej linii poziomu oleju. (Patrz Procedury konfiguracji i
wyfgczania urzgdzenia w rozdziale 3).

2.4 Montaz toza zbiornika JIB

Otworz drzwiczki frytownicy (zwykle skrajnie po
prawej stronie) i zdemontuj obejme zabezpieczajaca
na czas transportu, wykrecajac cztery sruby (patrz
Rysunek 1). Zamontuj toze zbiornika JIB
dostarczone w zestawie akcesoriow, uzywajac do
tego celu srub wykreconych podczas demontazu
obejmy (patrz Rysunek 2). Jezeli uzywany jest
tluszcz staty, wigcej informacji 0 montazu mozna
znalez¢ w rozdziale Aneks A na koncu tego Rysunek 1 Rysunek 2
podrecznika. Zamontuj opcjonalng ostong
przeciwrozbryzgows JIB na dole zbiornika

JIB (patrz rysunek 3).

Rysunek 3



ELEKTRYCZNA FRYTOWNICA FILTERQUICK™ SERIlI FQE30
ROZDZIAL 3: INSTRUKCJA OBSLUGI

ORIENTACJA W ELEMENTACH FRYTOWNICY ELEKTRYCZNEJ SERII
FQE30™
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frytownicy (nr. modelu I nr fabryczny)

TYPOWA KONFIGURACJA (PRZEDSTAWIONO FILTERQUICK™ FQE ELECTRIC 330)
UWAGA: Wyglad posiadanej frytownicy moze sie nieznacznie rézni¢ od pokazanego
w zaleznosci od konfiguracji i daty produkciji.



3.1 Procedury konfiguracji i wytgczania urzadzenia
Konfiguracja

A\ ZAGROZENIE
Nigdy nie wlgczaj urzadzenia z pustg kadzig. Przed podtaczeniem energii kadz musi byé
napetniona olejem lub woda do kreski napelnienia. Niezastosowanie sie spowoduje
nieodwracalne uszkodzenia agregatu; moze tez spowodowaé pozar.

A\ ZAGROZENIE
Przed napelieniem kadzi olejem muszg zostaé z niej usuniete wszelkie krople wody.
Niezastosowanie sie do tego zalecenia spowoduje rozchlapywanie goracego oleju po jego
nagrzaniu do temperatury smazenia.

A\ 0STRZEZENIE
Frytownica FilterQuick™ nie jest przeznaczona do uzywania stalego tluszczu piekarskiego
bez zamontowanego zestawu do tego rodzaju ttuszczu. Jesli nie zamontowano zestawu do
tluszczu stalego, w tej frytownicy nalezy uzywaé wylacznie tluszczu ptynnego. Uzycie
tluszczu stalego bez zestawu do tego rodzaju tluszczu zatkanie spowoduje przewodow
olejowych. Pojemnos$é¢ oleju frytownicy FilterQuick™ to 14,06 kg. (14 litréw) dla urzadzenia
jednokadziowego i 7,03 kg. (7 litrow) dla urzgdzenia dwukadziowego przy 21°C

A\ 0STRZEZENIE
Podczas podgrzewania w celu sprawdzenia, smazenia, gotowania lub kazdego innego nalezy
zawsze napetniaé obie strony dzielonej kadzi.

1. Napetnij kadz olejem do dolnej linii OIL LEVEL (Poziom oleju) znajdujacej si¢ z tytu kadzi. Umozliwi
to rozszerzanie oleju w miarg nagrzewania. Zimnego oleju nie wolno nalewa¢ powyzej dolnej linii,
poniewaz w miarg rozszerzania si¢ oleju pod wptywem ciepta naczynie moze si¢ przepetni¢. Dla
systeméw zbiorczych oleju patrz punkt 1.9.8 na stronie 1-16 w Podreczniku sterownika FilterQuick™
8197298 w celu uzyskania instrukcji, aby napetni¢ kadz z opakowania zbiorczego.

2. Upewnij sig, ze kable zasilania sa podtaczone do odpowiednich gniazd (jesli dotyczy). Sprawdz, czy
powierzchnia czotowa wtyku jest wyréwnana z plytg zewnetrzng i nie wida¢ przewodow.

3. Upewnij sie, ze zasilanie jest wigczone. Niektore modele sa wyposazone we wiacznik gtéwny znajdujacy
sie za drzwiczkami szafki frytownicy na przednim panelu skrzynki podzespotéw, obok bezpiecznika.

4. Upewnij si¢, ze sterownik jest wkaczony. Po wigczeniu sterownika frytownica rozpocznie sig
nagrzewanie ina ekranie bedzie wyswietlany komunikat MLT-CYCL (Cykl rozpuszczania)
naprzemiennie z temperatura i temperaturg docelowa dopdki frytownica nie osiggnie temperatury 82°C.
Temperatura frytownicy jest wyswietlana do chwili az osiggnie 2°F od temperatury docelowej. Po
osiagnieciu przez frytownice temperatury docelowej na wyswietlaczu sterownika zostanie wyswietlony
komunikat READY (Gotowa), co oznacza, ze frytownica jest gotowa do uzycia. Aby wylaczy¢ cykl
rozpuszczania, nacisnij przycisk EXIT COOL (Wytacz tr. chtodzenia). Wybra¢ pozycje YES (Tak), aby
wybra¢ EXIT MELT (Zamknij rozpuszczanie)?

5. Upewnij sie, ze poziom oleju znajduje sie na gérnej linii OIL LEVEL (Poziom oleju), gdy olej osiggnie
zaprogramowang temperature smazenia.

6. Maksymalna porcja frytek w oleju lub ttuszczu nie powinna wynosi¢ wigcej niz 0,7 kg.

Wylaczanie

1. Rozpocznij cykl filtracji oleju i wyczysé frytownice (patrz rozdziaty 5 i 6).
2. Wylacz frytownice.

3. Umies¢ pokrywy kadzi na kadziach.
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3.2 Obstuga

Ta frytownica jest wyposazona w sterowniki FilterQuick™ (przedstawione ponizej). Prosze odniesé sie do
instrukcji obsfugi sterownika 8197298 FilterQuick ™, aby uzyska¢ procedury dotyczace programowania i pracy.

STEROWNIK FILTER QUICK

Wiecej
w niniejszym podreczniku.

informacji o obstudze wbudowanego uktadu filtracji mozna znalez¢ w rozdziale 5

3.3 Uktad automatycznego uzupetniania oleju Oil Attendant®

Jezeli uklad uzupetniania oleju Qil
Attendant®  jest zamontowany na
frytownicy, olej w kadziach jest stale
uzupetniany ze zbiornika w szafce.
W zbiorniku miesci sie¢ 15,88 kg oleju.
W normalnych warunkach pracy
wystarcza to na okoto dwa dni.
Podzespoty uktadu zostaty opisane po
prawej stronie (patrz Rysunek 1).

UWAGA: Uklad jest przeznaczony do
uzupetniania  poziomu oleju, anie
napetniania. Kadzie trzeba recznie

napetni¢ po uruchomieniu frytownicy oraz
po utylizacji oleju.

3.3.1 Montaz zbiornika oleju

Zdemontuj oryginalng pokrywe ze zbiornika oleju i wkladke. Zamien na dostarczong nakrywke, ktora
jest potaczona ze sprzgtem ssacym. Upewnij sig, ze rura zasilajaca z nakrywki siega do dna zbiornika

oleju.

Umies¢ zbiornik oleju wewnatrz szafki i wsun go na miejsce (jak pokazano na nastgpnej stronie).
Podczas wstawiania zbiornika do frytownicy zachowaj ostroznos¢, aby nie zaczepi¢ sprzgtem ssacym

0 wnetrze szafki.

Uktad jest gotowy do pracy. Podczas nagrzewania do wstgpnie zaprogramowanej temperatury uktad
zostanie wiaczony iw razie potrzeby bedzie powoli uzupeinial olej wkadzi az do uzyskania

optymalnego poziomu.

Przetacznik niskiego

resetowania JIB (Jug In

Box): Resetuje system

ATO po zmianie oleju.

Specjalna nakrywka: Z
zamontowanymi przewodami
zasysajgcymi olej ze /

zbiornika do kadzi frytownicy.

Jug In Box (JIB): JIB
to pojemnik na olej. -

Rysunek 1
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3.3.2 Rutynowe zmiany oleju

Gdy poziom oleju w zbiorniku oleju bedzie niski na sterowniku zostanie wyswietlony komunikat
TOPOFF OIL ENMPTY (Brak oleju) na lewym wyswietlaczu oraz komunikat CONFIRMA
(Potwierdz) na prawym wyswietlaczu. Nacisnij przycisk A (CONFIRM) (Potwierdz). Niektore
czynnosci moga si¢ rézni¢ od tych przedstawionych na zdjgciach. Postepuj zgodnie z instrukcjami
producenta w celu wymiany zbiornika JIB. Jezeli uzywany jest tluszcz staty, wiecej informacji
0 montazu mozna znalez¢ w Aneksie C na koncu niniejszego podrecznika.

1. Otworz szafke i wysun zbiornik JIB 2. Zdejmij nakrywke i wlej pozostaty olej ze zbiornika

z szafki (patrz Rysunek 2). rownomiernie do wszystkich kadzi (patrz Rysunek 3).
Rysunek 3
Rysunek 2
3. Umies¢ zbiornik w pozycji pionowej 4. Umies¢ rurg w nowym, pelnym zbiorniku (patrz
i zdejmij nakrywke oraz uszczelnienie Rysunek 5).

(patrz Rysunek 4).

/

Rysunek 5
Rysunek 4 5. Wsun zbiornik JIB na potke wewnatrz szafki
frytownicy (patrz Rysunek 2).
OSTRZEZENIE 6. Nacisnij pomaranczowy przycisk resetowania
Nie dolewaj zbiornika JIB i przytrzymaj go przez dziesieé (10)
GORACEGO ani sekund, aby zresetowac¢ uktad uzupetniania oleju
UZYWANEGO oleju do (patrz Rysunek 6).
zbiornika JIB.
Rysunek 6

3.3.3 Systemy zbiorcze oleju

Instrukcje instalacji i obstugi systeméw zbiorczych oleju mozna znalezé w Aneksie C na
koncu niniejszego podrecznika.



ELEKTRYCZNE FRYTOWNICE FILTERQUICK™ SERII FQE30
ROZDZIAL 4: INSTRUKCJE FILTRACYJNE

4.1 Wstep

FilterQuick™ z systemem filtracyjnym fingertip umozliwia filtrowanie tluszczu z jednej kadzi
podczas pracy pozostatych kadzi w baterii.

Punkt 4.2 opisuje przygotowanie systemu filtrowania do uzytku. Dziatanie systemu opisano w
punkcie 4.3.

/\ OSTRZEZENIE
Kierownik zmiany jest odpowiedzialny za zapoznanie sie personelu z zagrozeniami
zwigzanymi z obstugg systemu filtrowania gorgcego ttluszczu, a w szczegélnosci z
procedurami filtracji, spustu oleju oraz czyszczenia urzadzenia.

A\ OSTRZEZENIE
Wktadka filtra lub papier MUSZA byé wymienione codziennie, gdy poziom odstojnika
przekroczy wysokos$é€ pierscienia dociskajgcego.

4.2 Przygotowanie uktadu filtracji Fingertip FilterQuick™ do uzywania z wktadka
filtracyjna lub filtrem papierowym.

FilterQuick™ z systemem filtracyjnym fingertip umozliwia bezpieczne i wydajne filtrowanie
tluszczu z jednej kadzi podczas pracy pozostatych kadzi w baterii. Uktad filtracji FilterQuick™
wykorzystuje konfiguracj¢ z papierem filtracyjnym, ktéra sktada sie ztacy na okruchy, duzego
pierscienia dociskajgcego i metalowego sita.

1. Wyciagnij miske filtra, usun kosz na
okruchy, pierscien dociskajacy, papier
filtracyjny isito (patrz Rysunek 1). Oczysé¢
wszystkie elementy  roztworem  $rodka
CzyszCzacego 1 goracej wody, a nastgpnie
doktadnie wysusz.

<«——Tacana
okruchy

o

i« Pierscien

Pokrywa miski moze by¢ wyjmowana dociskajgcy
jedynie w celu czyszczenia, niezbednego
dostepu do wnetrza lub dla umieszczenia pod

o <~—Wktad lub
odptywem modutu utylizujagcego SDU papier filtra

(wyprodukowanego przed styczniem 2004 .
r.). Instrukcje dotyczace utylizacji mozna - Sito
znalez¢ w podreczniku sterownika 8197298.

Miska
filtra

Rysunek 1
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2. Dokonaj ogledzin spasowania miski filtra, aby upewnic
si¢, ze oba o-ringi s w dobrym stanie (patrz Rysunek
2).

3. Nastepnie w odwrotnej kolejnosci umies¢ metalowe
sito w dolnej, srodkowej cze¢sci miski, utéz na nim
arkusz papieru filtracyjnego, przykrywajac wszystkie

Sprawdz mocowania
ztaczy filtra O-ringi.

krawedzie (patrz Rysunek 1). Jezeli wykorzystywana Rysunek 2
jest wktadka filtrujaca, upewnij sie, ze utozono ja
szorstka powierzchnia do géry i ze wpasowano
migdzy wyttoczone krawedzie miski filtra.
4. Umies¢  pierscien  dociskajgcy na  papierze
filtracyjnym i opus¢ go w miske, opierajac papier na
jej brzegach (patrz Rysunek 3).
Rysunek 3

5. Jezeli wykorzystywany jest papier filtrujacy, po
zamontowaniu pierscienia dociskajacego rozsyp
réwnomiernie na papierze jedno opakowanie proszku
filtrujacego. (Patrz Rysunek 4)

6. Wymien tac¢ na okruchy w misce filtra, a nastepnie
wecisnij miske do frytownicy, umieszczajac jg pod
Spustem. Rysunek 4

NIE NALEZY UZYWAC PROSZKU FILTRUJACEGO WRAZ Z WKEADKA!

7. Wepchnij mise filtra ponownie do frytownicy, ustawiajac ja pod frytownica. Upewnij si¢, ze na
ptycie MIB wyswietlane jest ,, A”. Uktad filtrowania jest gotowy do pracy.

A\ ZAGROZENIE
Nie nalezy jednoczesnie spuszczaé tluszczu do wewnetrznego uktadu filtracyjnego
zwiecej niz jednej kadzi — moze to spowodowa¢ przelanie i wylanie sie gorgcego
oleju, co moze doprowadzié do ciezkich oparzen, poslizgnieé i upadkow.

A\ ZAGROZENIE
We frytownicach wyposazonych w zestaw filtracyjny tace na okruchy nalezy
oprézniaé do pojemnika zaroodpornego codziennie na koniec dnia pracy. Niektore
drobiny zywnosci moga ulegaé samozaptonowi po nasaczeniu w pewnych
ttuszczach piekarskich.

A\ OSTRZEZENIE
Nie ostukuj kosza smazalniczego ani innych przyboréw kuchennych o listwe
uszczelniajgca frytownicy. Funkcja listwy jest uszczelnianie spoiny miedzy kadziami
frytownicy. Ostukiwanie koszy frytownicy o listwe w celu oddzielenia tluszczu
powoduje jej odksztalcenie i rozszczelnienie spoiny. Listwa ma z zalozenia byé
ciasno spasowana i nalezy jg demontowaé wytacznie do czyszczenia.

4.3 FilterQuick " z filtracja Fingertip

Sterownik FilterQuick™ posiada funkcje, ktora informuje operatora, aby rozpoczat pétautomatyczny
proces filtracji po okreslonej ilosci cykli smazalniczych.
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Sterownik FilterQuick™ obstuguje system filtracji pétautomatycznej na frytownicy FilterQuick™ .
Po okreslonej liczbie cykli smazalniczych sterownik wyswietla FILTER NOUW P (Filtrowaé
teraz?) na przemianz YES NO (Tak nie). Jesli zostanie wybrane N O (Nie) lub sykl smazalniczy
rozpoczat sie, sterownik powrdci do normalnej pracy przez okreslonag ilos¢ cykli i ponownie
wyswietli monit o filtrowaniu. Monit FILTER NOW? (Filtrowac teraz?) jest wyswietlany, jesli
zakonczyta si¢ ilos¢ cykli smazalniczych do filtrowania lub odliczanie monitu filtrowania. Odnie$
si¢ do podrecznika sterownika FilterQuick™ w celu zapoznania si¢ z krokami filtracji. Wszystkie
komunikaty musza by¢ potwierdzone lub skasowane na wszystkich sterownikach przed
rozpoczeciem procesu filtracji.

4.4 Rozwiazywanie probleméw FilterQuick " z filtracjg Fingertip

4.4.1 Niekompletna filtracja

Jesli podczas procedury filtracji wystapi btad po zmianie papieru filtrujacego lub wkiadki filtrujacej,
zostanie wygenerowany komunikat o btedzie.

Sterownik wyswietla 1S5 VAT FULLP? (Czy kadz jest pelna?) na —
przemianz YES NO (tak nie). Ptyta MIB wyswietla trzy poziome linie.

1. Jesli kadz jest petna, nacisnij przycisk A (YES) (Tak) , aby
kontynuowa¢. Sterownik powraca do trybu bezczynnosci lub OFF
(wytacza sig).

Jesli misa nie jest catkowicie wypetniona, przejdz do kolejnego kroku.
2. Nacisnij ¥ (NO) (Nie), jesli misa nie jest catkowicie napetniona.

Na sterowniku wyswietlany jest komunikat F1L LI NG (Napetnianie), gdy ponownie pracuje pompa.
Gdy pompa zatrzymuje sie, sterownik wyswietla 15 VAT FULLP (Czy kadz jest petna?) na
przemian z YES NO (tak nie) ponownie. Jesli kadz jest petna, przejdz do kroku 1. Kontynuuj,
jesli kadz nie jest catkowicie wypetniona.

3. Nacisnij ¥ (NO) (Nie), jesli misa nie jest catkowicie napetniona.

Na sterowniku wyswietlany jest komunikat F1L L! NG (Napetnianie), gdy ponownie pracuje pompa.
Gdy pompa zatrzymuje sie, sterownik wyswietla 15 VAT FULLP (Czy kadz jest petna?) na
przemian z YES NO (tak nie) ponownie. Jesli kadz jest petna, przejdz do kroku 1. Kontynuuj,
jesli kadz nie jest catkowicie wypetniona.

4. Nacisnij ¥ (NO) (Nie), jesli misa nie jest catkowicie napetniona. Jesli
jest to szbsta kolejna sekwencja nieudanej filtracji, przejdz do kroku 8.

Sterownik wyswietla CHANGE FILTER PRPER? (Zmieni¢ papier filtrujacy?) na przemian
z YES NO (Taknie) oraz alarm.

5. Nacisnij A (YES (Tak)), aby kontynuowag.

Nacisniecie ¥ (NO) (Nie) pozwala frytownicy powrdcié¢ do trybu
smazenia,w wiekszosci przypadkdow, na cztery minuty lub 15 minut, jesli
czas przydatnosci papieru filtrujgcego uptynat, konczac sie komunikatem
CHANGE FILTER PRPER? (Zmieni¢ papier filtrujacy?) na



przemianz YES NO (Tak nie). Powtarza sie to az zostanie wybrane

YES (Tak).

Na sterowniku zostanie wyswietlony komunikat REMOVE PAN

(Wyjmij mise).

*UWAGA: Jesli minagt czas wymiany papieru filtrujacego, normalnie co 25

godzin, komunikat CHANGE FILTER PRPER? (Zmieni¢ papier

filtrujacy?) powtarza si¢ co 15 minut zamiast co 4 minuty.

6. Wyjmij mise. Wyswietlacz sterownika zmieniasicna CHANGE PARPER (Zmien papier).
Zmien papier filtrujacy i upewnij sie, ze misa filtra zostata wyciagnieta do przodu z szafki na
przynajmniej 30 sekund. Gdy misa znajduje si¢ na zewnatrz przez 30 sekund, sterownik
wyswietla OFF (WyL). Upewnij sie, ze misa jest sucha i poprawnie zamontowana. Wepchnij
mise filtra z powrotem do frytownicy. Upewnij si¢, ze na ptycie MIB wyswietlane jest ,, A”.

7.  Wiacz panel sterowania. Sterownik wyswietla temperaturg frytownicy az osiaggnie ona zadana

wartosc.

8. Jesli pojawi si¢ btad filtracji kilka razy, zawor zwrotny zamyka sie i sterownik wyswietla
SERVICE REQUIRED (Wymagany serwis) na przemianz YES (Tak) i alarmem.

9. Nacisnij A YES (Tak), aby wyciszy¢ alarm i kontynuowac.

Sterownik wyswietla SYSTEM ERROR (Btad systemu) i komunikat o
btedzie przez 15 sekund, zmieniajac siena SYSTEM ERROR FIXED
(Btad systemu naprawiony) na przemianz 9ES NO (Tak nie).

10. Nacisnij ¥ (NO) (Nie), aby kontynuowa¢ smazenie. Wezwij
autoryzowany serwis (FAS), aby naprawi¢ i zresetowa¢ frytownice.
Btad zostanie ponownie wyswietlony co 15 minut az usterka zostanie
naprawiona. Filtracja potautomatyczna i automatyczne uzupetnianie
zostang wylagczone az frytownica zostanie zresetowana.

4.5 Zajety filtr

Gdy wyswietlany jest komunikat FILTER BUSY (Filtr zajety) na wyswietlaczu, system czeka na
inng kadz, ktéra ma by¢ filtrowana lub czeka na inny problem do usuni¢cia. Poczeka¢ 15 minut, aby
zobaczy¢, czy problem zostat rozwigzany. Jesli nie, zadzwon do lokalnego autoryzowanego serwisu
(FAS).

A\ ZAGROZENIE
Nie nalezy spuszczaé ttuszczu do wewnetrznego uktadu filtracyjnego z wiecej niz
jednej kadzi — moze to spowodowaé przelanie i wylanie sie gorgcego oleju, co moze
doprowadzié do ciezkich oparzen, poslizgnieé¢ i upadkow.

A\ OSTRZEZENIE
Pompa filtru jest wyposazona w reczny przelgcznik zerujacy, na wypadek
przegrzania silnika filtru lub innego zwarcia elektrycznego. Jezeli dojdzie do
aktywacji tego przetacznika, wytacz system filtrujacy i odczekaj 20 minut az silnik
pompy ostygnie przed probg wyzerowania przelgcznika (patrz zdjecie na kolejnej
stronie).




A\ OSTRZEZENIE
Podczas zerowania pompy filtracji nalezy zachowaé ostroznos$¢ i nosié odpowiednie
srodki ochrony osobistej. Zerowanie przetacznika nalezy wykonywaé ostroznie, aby
zapobiec mozliwosci powaznych oparzen, jakie mogg powstaé przy niezachowaniu
ostroznosci podczas pracy wokoét rury spustowej i kadzi.

—

Przelacznik resetowania pompy filtracji

4.6 Spuszczanie i utylizacja ttuszczu, ponowne napetnianie kadzi

Gdy tluszcz wymaga wymiany, nalezy spusci¢ go do odpowiedniego pojemnika w celu
przewiezienia do pojemnika utylizacyjnego. (W celu zapewnienia bezpiecznego i wygodnego
spustu i utylizacji zuzytego oleju firma Frymaster zaleca zastosowanie modutu Frymaster Shortening
Disposal Unit (SDU) w przypadku urzadzen ze zbiornikiem JIB. Modut SDU jest dostgpny u
lokalnego dystrybutora). Nie wolno spuszczaé do pojemnika SDU roztworu do
odparowania. UWAGA: Korzystajac z SDU wyprodukowanego przed styczniem 2004 r., nalezy
pamieta¢ o zdjeciu pokrywy miski filtra przed umieszczeniem zestawu pod odptywem. Aby zdjaé
pokryweg, nalezy troche i przesuna¢ podniec¢ przednig krawedz i prostym ruchem wyciagna¢ z szafki.
Szczegotowe instrukcje mozna znalez¢ w broszurze dostarczonej wraz z zestawem do utylizacji.
Jesli nie ma zestawu utylizacyjnego, nalezy odczeka¢ na schtodzenie tluszczu do 38°C, nastepnie
spuszczamy go do METALOWEGO, co najmniej 4-litrowego pojemnika, co zapobiegnie rozlaniu
tluszczu. Jesli uzywany jest system zbiorczy oleju, nalezy przestrzega¢ instrukcji dotyczacych
utylizacji i ponownego napetniania ukladu zbiorczego oleju zawartych w instrukcji sterownika
FilterQuick 8197298.

A ZAGROZENIE
Spuszczajac tluszcz do odpowiedniego METALOWEGO pojemnika, upewnij sie ze
jego pojemnos¢ to CO NAJMNIEJ 15 litréw - inaczej moze dojsé do rozlania
goracego tluszczu i powstania obrazen.

A\ ZAGROZENIE
Odczekaj, az ttuszcz schtodzi sie do 38°C przed spuszczeniem go do odpowiedniego

METALOWEGO pojemnika utylizacyjnego.

A\ ZAGROZENIE
Spuszczajac olej do zestawu utylizacyjnego, nie napelniaj powyze] kreski
maksymalnego napetnienia na pojemniku.




A\ ZAGROZENIE
Spust i filtracja oleju wymagaja zachowania najwyzsze] ostroznosci, celem
unikniecia powaznych oparzen, jakie mogg powstaé przy niezachowaniu
ostroznosci.  Filtrowany olej ma temperature 177°C lub zblizong. Podczas
spuszczania i filtrowania ttuszczu nalezy nosi¢ odpowiedni sprzet ochronny.

A OSTRZEZENIE
NIGDY nie spuszczaé do pojemnika SDU roztworu do odparowania. Roztwor do
odparowania moze uszkodzié zestaw SDU.

1. Ustaw przetacznik zasilania komputera w pozycje OFF (Wyt.).

2. Zdemontuj miske filtra i ustaw SDU lub METALOWY pojemnik o pojemnosci co hajmniej

15 litrow pod frytownica w celu spuszczenia ttuszczu. METALOWY pojemnik musi by¢
odporny na dzialanie temperatury rozgrzanego oleju i przystosowany do przechowywania
goracych ptyndw.

3. Nalezy przestrzega¢ instrukcji dotyczacych utylizacji ttuszczu zawartych w instrukcji sterownika
FilterQuick™ w celu utylizacji lub spuszczania. Jezeli zawdr spustowy zostanie zatkany
drobinami zywnosci, udroznij go za pomoca wycioru Fryer's Friend.

A\ ZAGROZENIE
NIE NALEZY uderzaé w zawdr spustowy wyciorem ani innymi przedmiotami.
Uszkodzenie kuli zaworu bedzie przyczyng wyciek6éw i spowoduje utrate gwarancji
Frymaster.

4. Po spuszczeniu ttuszczu z kadzi, oczys¢ ja z wszelkich drobin zywnosci oraz pozostatosci oleju.
UWAZAJ, gdyz substancje te moga powodowac ci¢zkie oparzenia przy zetknieciu z gotg skora.

5. Gdy zawor spustowy zostat zamknigty, nalezy napetni¢ kadz czystym, przefiltrowanym lub
swiezym olejem smazalniczym do dolnej kreski OIL-LEVEL (Poziom oleju).




ELEKTRYCZNA FRYTOWNICA FILTERQUICK™ SERII FQE30
ROZDZIAL 5: KONSERWACJA ZAPOBIEGAWCZA

5.1 Czyszczenie frytownicy

A\ ZAGROZENIE
We frytownicach wyposazonych w zestaw filtracyjny tace na okruchy nalezy oprdzniaé
do pojemnika zaroodpornego codziennie na koniec dnia pracy. Niektére drobiny
zywnosci moga ulegaé samozaptonowi po nhasgczeniu w pewnych tluszczach
piekarskich.

/\ ZAGROZENIE
Nigdy nie usituj czysci¢ frytownicy podczas smazenia lub gdy kadz napekliona jest
goracym tluszczem. Jezeli do rozgrzanego oleju przedostanie sie woda, spowoduje to
rozchlapywanie tluszczu, co spowodowaé moze ciezkie oparzenia oséb postronnych.

A\ OSTRZEZENIE
Nalezy uzywaé¢ srodka czyszczacego dopuszczonego do sprzedazy, przeznaczonego
do wydajnego czyszczenia i odkazania powierzchni, ktére majg kontakt z zywnoscia.
Przed uzyciem, zapoznaj sie z wszelkimi oswiadczeniami 1 ostrzezeniami.
Szczegb6lng uwage zwr6ci€é nalezy na stezenie roztworu czyszczacego oraz
dopuszczalny czas jego stycznosci z powierzchniami obrébki zywnosci.

5.2 CODZIENNE KONTROLE | KONSERWACJA

5.2.1 Kontrola uszkodzen frytownicy i akcesoriow — codziennie

Nalezy sprawdzi¢, czy zadne kable i przewody nie sg poluzowane lub naderwane, czy nie wystepuja
wycieki oraz czy w kadzi lub w szafce nie znajduja si¢ zadne ciata obce. Ponadto nalezy zwrécic¢
uwage na wszelkie inne oznaki, wskazujace ze frytownica i akcesoria nie sg gotowe do bezpiecznej
eksploataciji.

5.2.2 Czyszczenie wnetrza i powierzchni szafki frytownicy — codziennie

Czys¢ wnetrze szafki frytownicy suchag czysta szmatka. Przecieraj wszystkie dostgpne metalowe
powierzchnie i podzespoty, celem usuniecia nagromadzonego ttuszczu i kurzu.

Powierzchnig zewnetrzng obudowy frytownicy nalezy czysci¢ czysta, wilgotna szmatka zmoczona
srodkiem czyszczacym. Sciera¢ czysta wilgotng szmatka.

5.2.3 Czyszczenie uktadu filtracyjnego FilterQuick™ — codziennie

A\ OSTRZEZENIE
Nigdy nie nalezy uruchamiaé uktadu filtrujgcego, jezeli nie znajduje sie w nim olej.

A\ OSTRZEZENIE
Nigdy nie nalezy uzywa¢ miski filtra do transportu zuzytego oleju w miejsce utylizacji.




/\ OSTRZEZENIE
Nie nalezy nigdy zlewaé wody do miski filtra. Woda spowoduje uszkodzenie
pompy filtracji.

Uklad filtracyjny FilterQuick  nie wymaga innych czynnosci zapobiegawczo-konserwacyjnych
poza codziennym czyszczeniem miski filtra roztworem gorgcej wody i srodka czyszczacego.

Jezeli zauwazysz, ze system pompuje wolno lub wcale, sprawdz czy sito miski filtra znajduje si¢ na
misce i czy na nim znajduje si¢ papier filtrujacy. Upewnij sie ze dwa o-ringi na mocowaniu w
prawej przedniej czesci miski filtru znajduja si¢ na swoim miejscu i sa w dobrym stanie.

5.2.4 Czyszczenie miski filtru, dostawek i akcesoriow

Zweglony olej zgromadzi si¢ na misce filtra oraz dodatkowych czesciach i akcesoriach takich jak
kosze, tacki osadowe, czy tez tace do smazenia ryb.

Przetrzyj migkka szmatka nawilzona roztworem detergentu miske filtra oraz wszystkie mozliwe do
demontazu czesci oraz akcesoria (czesci mozna réwniez umy¢ w zmywarce do naczyn). Doktadnie
optucz i osusz kazda czes¢. NIE uzywaj do czyszczenia tych czgsci welny stalowej, ani  papieru
sciernego.  Zarysowania spowodowane skrobaniem moga utrudni¢ kolejne czyszczenie tych
elementow.

5.3 COTYGODNIOWE KONTROLE | KONSERWACJA

5.3.1 Czyszczenie kadzi i elementow grzewczych

A\ ZAGROZENIE
Nigdy nie wiaczaj urzadzenia z pustg kadzig. Przed podtaczeniem energii kadz musi
byé napetniona olejem lub woda do kreski napetlnienia. Niezastosowanie sie
spowoduje nieodwracalne uszkodzenia agregatu. Moze tez spowodowa¢ pozar.

Po dtuzszym okresie eksploatacji na wewngtrznej powierzchni kadzi pojawi si¢ twarda powtoka
skarmelizowanego oleju. Ten osad nalezy okresowo usuwaé, aby utrzymaé¢ wydajng prace
frytownicy.

Zapoznaj sie z procedurami czyszczenia i filtracji w instrukcji sterownika FilterQuick ™ w celu
czyszczenia kadzi.

5.3.2 Czyszczenie kadzi przy pomocy czyszczenia na gorgco (do odparowania) lub
czyszczenia na zimno (kagpiel na zimno)

Podczas normalnej eksploatacji frytownicy wewnatrz kadzi stopniowo osadza si¢ zweglony ttuszcz.
Ta warstwa powinna by¢ okresowo usuwana, stosujac procedure czyszczenia na goraco
(odparowanie) lub czyszczenie na zimno (kapiel na zimno). Stosowac procedury czyszczenia i
filtracji w instrukcji sterownika FilterQuick ™~ w celu czyszczenia kadzi.

/\ OSTRZEZENIE
Aby unikngé obrazen ciata, nalezy upewni€ sie, ze sgsiadujace ze soba kadzie, ktore
zwierajg olej sg wytaczone i nakryte przed wykonaniem czyszczenia na goraco
(odparowania) lub czyszczenia na zimno (kgpiel na zimno).




Aby wyczysci¢ wszystkie kadzie jednoczesnie, nalezy zutylizowac caty olej zgodnie z instrukcjami
w instrukcji sterownika FilterQuick ™. Gdy olej zostanie zutylizowany, nalezy wykona¢ ponizsze
procedury:

1. Ustaw przycisk produktu na 90°C i wykonaj instrukcje na pojemniku z detergentem.

2. Gdy roztwor przestat si¢ gotowac, wytacz sterownik.

3. Zdemontuj miske filtra i ustaw lub METALOWY pojemnik z uszczelniong pokrywsa o
pojemnosci co najmniej 15 litréw pod frytownica w celu spuszczenia ttuszczu.
METALOWY pojemnik musi by¢ odporny na dziatanie temperatury rozgrzanych ptynéw.

4. Spusc¢ roztwor, stosujac instrukcje spuszczania do miski zawarte w instrukcji sterownika
FilterQuick ™" i wyczy$¢ doktadnie kadz(kadzie).

/\ OSTRZEZENIE
Podczas tego procesu nie nalezy pozostawiaé frytownicy bez nadzoru. Jezeli
roztwor przeleje sie, natychmiast ustaw przetacznik ON/OFF w pozycji OFF.

/\ OSTRZEZENIE
Nie spuszczaé roztworu czyszczacego do modutu utylizacji ttuszczu statego (SDU),
wbudowanego modutu filtrujgcego ani przenosnego modutu filtrujagcego. Moduly te
sg przeznaczone do innych zadan i zostang uszkodzone przez ten roztwor.

A ZAGROZENIE
Spuszczajac roztwor czyszczacy do odpowiedniego METALOWEGO pojemnika,
upewnij sie, ze jego pojemnosé to co najmniej 15 litrow - inaczej moze dojsé do
rozlania gorgcego ttluszczu i powstania obrazen.

5. Ponownie napetnij kadzie czysta woda. Dwukrotnie sptucz kadzie, spus¢ ich zawartosé i
wytrzyj czystym recznikiem. Doktadnie usun wszelkie pozostatosci wody z kadzi i innych
podzespotow przed napetnieniem kadzi olejem do poziomu dolnej linii OIL-LEVEL
(Poziom oleju).

/\ ZAGROZENIE
Przed napetnieniem kadzi olejem smazalniczym lub tluszczem piekarskim nalezy
sprawdzié¢, czy nie znajduje sie w niej woda. Gdy olej zostanie podgrzany do
temperatury smazalniczej, woda znajdujaca sie w kadzi spowoduje rozpryskiwanie
sie tluszczu.

5.4 COMIESIECZNE KONTROLE | KONSERWACJA

5.4.1 Kontrola doktadnosci temperatury docelowej sterownika FilterQuick™

1. Umies¢ w ttuszczu dobrej jakosci termometr lub sonde termiczna tak, aby koncéwka dotykata do
sondy termicznej frytownicy.

2. Kiedy wyswietlacz pokaze READY (Gotowy) (wskazujac, ze zawartos¢ kadzi ma temperature w
odpowiednim zakresie), jednokrotnie wcisnij przetacznik, aby pokaza¢ temperature ttuszczu
zarejestrowang przez probnik. Ustawiona temperatura jest oznaczona symbolem temperatury.




3.

5.5

5.5

Zapisz temperaturg zarejestrowana przez termometr lub pirometr. Faktyczna temperatura nie
powinna odbiega¢ od odczytu pirometru na wiecej niz £ 3°C. Jezeli tak nie jest, skontaktuj sie z
autoryzowanym serwisem.

Cokwartalne kontrole i konserwacja

.1 Wymien o-ringi

W celu kontroli o-ringoéw, patrz strona 4-2.

5.6

COROCZNA/OKRESOWA KONTROLA CALOSCIOWA

Urzadzenie to powinno byé okresowo kontrolowane i regulowane przez kwalifikowanego
serwisanta, w ramach programu systematycznej konserwacji wyposazenia kuchni.

Firma Frymaster zaleca coroczne ogledziny tego urzadzenia przez serwis EAS w nastepujacy
Sposob:

5.6

.1 Frytownica

Ogledziny szafki wewnatrz i na zewnatrz, z przodu i z tytu, pod katem nagromadzen oleju.

Ustalenie, ze przewody agregatu grzejnego sa w nalezytym stanie i nie wykazuja widocznych
przetar¢, uszkodzen izolacji oraz, ze nie sg zattuszczone.

Sprawdzenie, czy elementy grzewcze sg w dobrym stanie, bez nagromadzen
zweglonego/skarmelizowanego oleju.  Kontrole elementéw pod katem oznak nadmiernego
wypalenia.

Ustalenia, ze mechanizm przechytu dziala poprawnie podczas opuszczania i podnoszenia
podzespotow oraz ze odpowiednie przewody nie sg splatane i/lub nie maja otarc.

Sprawdzenie, czy pobor pradu (w A) elementdw grzejnych miesci sie w dopuszczalnych
normach zgodnie z tabliczka znamionowa urzadzenia.

Sprawdzenie, czy sondy temperatury i wysokotemperaturowe sg wiasciwie podtgczone,
dokrecone i dzialaja nalezycie, oraz ze ostony sond sg nadal na wtasciwych miejscach.

Ustalenie, ze elementy skrzynki podzespotow i stykow (tzn. komputer/sterownik, przekazniki,
ptyty interfejsow, transformatory, styczniki itp.) sa w nalezytym stanie i wolne od zaolejenia i
innych zanieczyszczen.

Sprawdzenie, czy przewody skrzynki podzespotow i stycznikdéw sag nalezycie podtaczone i ze
okablowanie jest w dobrym stanie.

Sprawdzenie, czy wszystkie elementy zabezpieczajgce (tzn. ostony stykow, przetaczniki
zabezpieczajace spust, przetaczniki resetowania itp.) sa na miejscu i dziataja poprawnie.

Sprawdzenie, czy naczynie do smazenia jest w dobrym stanie, wolne od wyciekdw i czy izolacja
naczynia pozostaje w stanie uzywalnosci.

Sprawdzenie, czy wigzka okablowania i styki nie sg obluzowane i w dobrym stanie.
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5.6.2 Uklad filtracyjny FilterQuick™

Kontrola wszystkich przewoddéw powrotnych i spustowych oleju pod katem wyciekdw i
sprawdzenie, czy wszystkie potaczenia sg szczelne.

Kontrola miski filtra pod katem wyciekdw i czystosci. Jesli w koszu na okruchy nagromadzito
sie duzo okruchow, nalezy wskaza¢ wihascicielowi/uzytkownikowi, ze kosz z okruchami nalezy
codziennie oproznia¢ do zaroodpornego pojemnika i czyscic.

Sprawdzenie, czy wszystkie o-ringi i inne (lacznie ze znajdujacymi si¢ na potaczeniach
szybkoroztacznych) wystepuja i sa w dobrym stanie. Jezeli uszczelki sg zuzyte lub uszkodzone,
nalezy je wymienic.

Kontrola szczelnosci uktadu filtrujagcego obejmujaca:

Sprawdzenie, czy miska filtra jest na miejscu i zamontowana poprawnie.

Przy pustej misce filtra, umieszczenie kazdej kadzi w kadzi do napetniania z wybranej miski
(patrz strona 1-15 instrukcji FilterQuick), pojedynczo. Ustalenia poprawnego dziatania kazdego
z zawordéw zwrotnych poprzez uruchomienie pompy filtra, stosujac kadz do napetniania z
wybranej miski. Ustalenia, ze pompa uruchamia si¢ i ze w ttuszczu piekarskim tylko wiasciwej
kadzi pojawiaja si¢ pecherzyki.

Sprawdzenie, czy miska filtra jest odpowiednio przygotowana do filtrowania, nastepnie
spuszczenie z kadzi oleju podgrzanego do temperatury 149°C do miski filtra przy pomocy spustu
do wybranej miski (patrz instrukcja sterownika FilterQuick™). Ostatecznie, korzystajac z kadzi
napetnianej z miski, spusci¢ z wybranej miski (patrz instrukcja sterownika FilterQuick™),
odczeka¢, az ttuszcz powrdci do kadzi (co wskazg pecherzyki we wrzacym ttuszczu). Po
powrocie catosci ttuszczu do kadzi, wcisnij strzatke do gory. Czas ponownego napetnienia kadzi
powinien wynies¢ okoto 2 minut i 30 sekund.



ELEKTRYCZNA FRYTOWNICA FILTERQUICK ™ SERII FQE30
ROZDZIAL 6: DIAGNOSTYKA EKSPLOATACYJNA

6.1 Wstep

W tym dziale zamieszczono szereg przystepnych wskazowek postepowania z czg¢sto spotykanymi
problemami, jakie moga wystapic¢ podczas eksploatacji urzadzenia. Nast¢pujace porady maja pomoc
w usunigciu lub przynajmniej w poprawnej diagnozie ewentualnych usterek urzadzenia. Mimo ze w
niniejszym rozdziale omowiono tematy najczesciej spotykane, istnieje zawsze mozliwos¢ napotkania
usterki, o ktérej nie ma mowy w podreczniku. W takich przypadkach personel serwisu technicznego
firmy Frymaster dotozy wszelkich staran, aby pomoc w identyfikacji i usunigciu usterki.

Podczas diagnozowania usterek stosuj zawsze procedure eliminacji, poczynajac od rozwigzan
najprostszych i przechodzac do coraz bardziej ztozonych. Nie zapominaj jednak o tym, co
oczywiste — kazdemu zdarzy¢ si¢ moze przeoczenie wiaczenia wtyczki do sieci, czy niedomknigcie
odpowiedniego zaworu. Najwazniejsze jest nieustanne dazenie do ustalenia, co byto przyczyna
danego problemu. Elementem rozwigzania beda réwniez czynnosci zapewniajace, ze awaria si¢ nie
powtdrzy. Po awarii sterownika z uwagi na zta jakos¢ potaczenia, nalezy skontrolowaé rowniez
wszystkie inne potaczenia. Jezeli wielokrotnie "wysiada" dany bezpiecznik, ustal przyczyne.
Nalezy zauwazy¢, ze defekt niewielkiego elementu moze czg¢sto wskazywac potencjalng mozliwosé
awarii lub niesprawnosci znacznie wazniejszego podzespotu lub uktadu.

Zanim zadzwonisz na INFOLINIE Frymaster (1-800-24-FRYER):

e Sprawdz, czy przewody elektryczne sa poprawnie wlgczone, a przerywacze
obwodu dzialaja.

e Sprawdz, czy zawory spustowe kadzi sg calkowicie zamkniete.

e Przygotuj model i numery seryjne swojej frytownicy, ktére bedzie trzeba
poda¢ technikowi.

A\ ZAGROZENIE
Rozgrzany olej powoduje grozne oparzenia. Nigdy nie wolno przemieszczaé
urzadzenia napetnionego rozgrzanym olejem, ani przelewaé go z jednego pojemnika
do innego.

A\ ZAGROZENIE
Urzadzenie to musi by¢é odigczone od sieci przy wszelkich czynnosciach
serwisowych i konserwacyjnych, z wyjatkiem testow obwodow elektrycznych.
Zachowaj szczegblng ostroznos$é podczas takich testow.

Urzadzenie to moze mie¢ wiecej niz jeden punkt pofaczenia z siecig zasilania. Przed
serwisowaniem odtgcz wszystkie przewody elektryczne.

Kontrole, testowanie i naprawe podzespotow elektrycznych nalezy powierzaé
wyltacznie wykwalifikowanym serwisantom.
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6.2

Rozwigzywanie problemow

6.2.1 Usterki sterownika i podgrzewania

Problem

Prawdopodobne przyczyny

Czynnosci naprawcze

Brak obrazu na
sterowniku.

A. Nie wiaczono sterownika.

A. Wcisnij wytacznik zasilania
ON/OFF komputera.

B. Brak doptywu energii do frytownicy.

B. Sprawdz, czy przewdd zasilania
sterownika jest podtaczony, a

wylacznik automatyczny zataczony.

C. Usterka sterownika lub innego
podzespotu.

. Zadzwon do serwisu FAS, aby
uzyska¢ pomoc.

Na sterowniku
wyswietlany jest
komunikat 15
VAT FULL?
{Czy kadz jest
petna? ] YES
N O (Tak Nie) po
filtracji.

A. Jest to zachowanie prawidtowe
po filtracji.
B. Olej moze by¢ w misce filtra.

Nacisnij przycisk A (YES (Tak)),
jezeli kadz jest petna.

W przeciwnym razie nacisnij
przycisk ¥ (NO (Nie)).

Postepuj zgodnie z monitami
sterownika, aby skasowaé
komunikat. Jezeli problem bedzie
sie powtarzat, zadzwon do serwisu
FAS, aby uzyska¢ pomoc.

Na sterowniku
wyswietlany jest
komunikat CHANGE
FILTER PRPER?’
{Zmieni€ papier
filtracyjny?)

Zostat wyswietlony codzienny monit
0 zmianie papieru filtracyjnego.

Nacisnij przycisk A (YES (Tak)),
postepuj zgodnie z monitami i zmien
papier filtracyjny.

Frytownica nie
nagrzewa sie.

B. Awaria sterownika.

A. Upewnij si¢, ze przewod zasilania
A. Nie wiaczono do sieci gtbwnego gtéwnego, sg mocno osadzone w
przewodu zasilania. gniazdku, pewnie zaryglowane, a
wylacznik nie ,wyskoczyt”.
B. Zadzwon do serwisu FAS, aby

uzyska¢ pomoc.

C. Awaria przynajmniej jednego innego
elementu.

C. Zadzwon do serwisu FAS, aby

uzyskac¢ pomoc.

Przy pierwszym
uruchomieniu
frytownica ciagle sie
wilacza i wylacza.

Frytownica
rozpuszczania.

pracuje w cyklu

Jest to normalne dziatanie. Bedzie
kontynuowane do osiggniecia przez
frytownice temperatury 82°C.

Frytownica nagrzewa
sie az zadziala
zabezpieczenie

wysokotemperaturowe
, gdy wskaznik
nagrzewania jest
wiaczony (ON).

Awaria czujnika temperatury lub
sterownika.

Zadzwon do serwisu FAS, aby
uzyskaé¢ pomoc.

Frytownica nagrzewa
sie az zadziala
zabezpieczenie

wysokotemperaturowe
, gdy wskaznik
nagrzewania nie jest
wiaczony (ON).

Awaria stycznika lub sterownika.

Zadzwon do serwisu FAS, aby
uzyska¢ pomoc.
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6.2.2 Komunikaty o bledzie i problemy z wyswietlaczem

Problem

Prawdopodobne przyczyny

Czynnosci naprawcze

Na sterowniku
wyswietlany jest
komunikat | g U

TERP [(NISKA
TENP.J.

Temperatura kadzi spadta o wigcej niz
17°C ponizej temperatury docelowej w
trybie bezczynnosci lub 25°C w trybie
smazenia.

Jest to normalne w przypadku witozenia
duzej partii zmrozonego produktu do
kadzi lub nieprawidtowego nagrzewania
frytownicy. Jezeli problem bedzie si¢
powtarzat, zadzwon do serwisu FAS,
aby uzyska¢ pomoc.

Na wyswietlaczu
sterownika
wyswietlana jest
temperatura z bledna
jednostka (stopnie
Fahrenheita lub
Celsjusza).

Zaprogramowano niewlasciwg opcje
wyswietlania.

Frytownice wyposazone w sterownik
FilterQuick mozna przetacza¢ miedzy
jednostka F° a C°, naciskajac przycisk v/
az zostanie wyswietlony ekran Product
Setup (Konfiguracja produktu). Nacisnij
przycisk P, aby przewing¢ do pozycji
Tech Mode (Tryb techniczny), i nacisnij
przycisk v'. Wprowadz 1658. Nacisnij
przycisk skanowania. Na sterowniku
zostanie wyswietlony komunikat OF F
{Wyo.) Wiacz sterownik, aby
sprawdzi¢  temperature.  Jesli  nie
wyswietla si¢ wiasciwa skala, powtorz
powyzsze czynnosci.

Na sterowniku
wyswietlany jest
komunikat H! TEfAP
(UYSOKA

TEMP.J.

Temperatura  frytownicy przekracza
temperaturg docelowg o0 wigcej niz 4°C.

Nacisnij przycisk zasilania, aby wytaczy¢
frytownice, iodczekaj az ostygnie przed
ponownym wiaczeniem. Jezeli problem
bedzie si¢ powtarzat, zadzwon do serwisu
FAS, aby uzyska¢ pomaoc.

Wyswietlacz M3000
pokazuje HOT-HI-1.

Temperatura w kadzi wynosi ponad
210°C lub, w krajach UE, 202°C.

Niezwtocznie wytacz frytownicg i
zadzwon do serwisu FAS, aby uzyskac¢
pomoc.

Na sterowniku
wyswietlany jest
komunikat HIGH
LIMIT FRILURE
DISCONNECT

P OUWER (Blad limitu
wysokiej temp., odlacz

Btad limitu wysokiej temperatury.

Niezwtocznie wytacz frytownice i
zadzwon do serwisu FAS, aby uzyskaé
pomoc.

zasilanie).
Sterownik wyswietla . .
TEMP PROBE | Wystapit blad uktadu pomiaru

FAILURE | temperatury, w tym uszkodzenie sondy, | Wytacz frytownice i zadzwon do
(RUARIA wigzki elektrycznej sterownika serwisu FAS, aby uzyska¢ pomoc.
SONDY) lub ztgcza.

Sterownik wyswietla )
HERTING Uszkodzony sterownik, uszkodzona Zadzwon do serwisu FAS, aby

FRILURE (BLAD
NAGRZEWANIA }.

ptyta interfejsu, otwarty termostat
zabezpieczajacy przed przegrzaniem.

uzyska¢ pomoc.
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Problem

Prawdopodobne przyczyny

Czynnosci naprawcze

Wlaczony wskaznik
nagrzewu, ale brak
nagrzewu.

Trojfazowy przewdd zasilania jest
odigczony lub bezpiecznik
otworzyt obwad.

Upewnij sie, ze przewdd zasilania
gtébwnego jest mocno osadzony w
gniazdach, zablokowany, a wytacznik
zataczony. Jezeli problem bedzie sie
powtarzat, zadzwon do serwisu FAS,
aby uzyska¢ pomoc.

Na sterowniku
wyswietlany jest
komunikat
RECOVERY
FRAULT/ YES
{Biad
przywrécenia/Tak }
i emitowany jest
sygnat dzwiekowy
alarmu.

Okres przywracania gotowosci
przekroczyt maksimum.

Skasuj btad i wycisz alarm, naciskajac
przycisk A (YES (Tak)). Maksymalny
czas przywracania w przypadku
frytownicy elektrycznej wynosi 1:40.
Jezeli biad bedzie sie powtarzat, zadzwon
do serwisu FAS, aby uzyska¢ pomoc.

Sterownik blokuje sie.

Btad sterownika.

Zadzwon do serwisu FAS, aby uzyskaé
pomoc.

Na sterowniku
wyswietlany jest
komunikat SERVICE
REQUIRED
(WEZUIJ

Wystapit btad, do ktorego rozwiazania
wymagane jest wezwanie serwisanta.

Nacisnij przycisk A (YES (Tak)) po
rozwigzaniu problemu lub nacisnij
przycisk ¥ (NO (Nie)), aby
kontynuowac¢ smazenie i wezwac serwis

SERUWIS Jwraz FAS. W niektoérych przypadkach dalsze
z komunikatem smazenie moze by¢ niemozliwe.
0 bledzie.
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6.2.3 Usterki filtrowania

Problem

Prawdopodobne
przyczyny

Czynnosci naprawcze

Frytownica filtruje
po kazdym cyklu
smazenia.

Nieprawidtowe ustawienie monitu
o filtracje.

Zmien ustawienie monitu o filtracjg.

Funkcje menu
filtracji nie
uruchamiajg sie¢ lub
sterownik wyswietla
WARIT FOR
FILTER
(CZEKARJ NAR
FILTR] lub
FILTER BUSY
{FILTR JEST
ZARJeTY].

>

Temperatura jest zbyt niska
lub sterownik jest wytaczony.
Inna funkcja jest w toku.
MIB nie wyczyscita systemu
kontroli.

Komunikaty lub btedy na
innych sterownikach.

E. Miska filtra nie jest
catkowicie podtaczona.

O oW

A. Upewnij si¢, ze frytownica jest nagrzana
do temperatury docelowej; sprawdz, czy
sterownik jest wtaczony.

B. Poczekaj na zakonczenie poprzedniej
funkcji przed rozpoczeciem kolejnego
cyklu filtracji.

C. Poczekaj jedng minute i sprébuj
ponownie.

D. Usun komunikaty lub btedy na innych
sterownikach.

E. Upewnij sig, ze miska filtra jest na swoim
miejscu i jest catkowicie wiozona do
frytownicy oraz ze na ptycie MIB
wyswietlane jest ,,A”.

Na sterowniku
wyswietlany jest
komunikat

FLT DYLD OR
POL DLYD (Blad
op6z lub pol opéz. ).

Inna funkcja jest uruchomiona lub
nastagpito obejscie filtracji.

Poczekaj az poprzednia funkcja zakonczy
uruchamianie cyklu filtracji lub wybierz
»,YES” (Tak) dla funkcji ,,FILTER NOW?”
(Filtrowa¢ teraz?), jesli znajduje si¢ na innym
sterowniku.

Pompa filtracji nie
chce sie uruchomig,
albo zatrzymuje sie
podczas filtrowania.

A. Przewod zasilania
odigczony  albo
przerywacz obwodu.

B. Silnik pompy przegrzat sig,
powodujac uruchomienie
wylacznika termicznego.

C. Zator w pompie filtra.

jest
zadziatat

A. Sprawdz, ze przewdd zasilania komputera
jest wigczony, a wytacznik automatyczny
zalaczony.

B. Jesli silnik jest za goracy, aby go dotyka¢
przez wigcej niz pare sekund, oznacza to,
ze zapewne ,wyskoczyl” automatyczny
wylacznik termiczny. Odczekaj, az silnik
ostygnie przez co najmniej 45 minut, po
czym wcisnij przetacznik zerowania
silnika pompy (PRS) (patrz strona 4-3).

C. Zadzwon do serwisu FAS, aby uzyskaé
pomaoc.

Pompa filtracji
pracuje, ale powrot
oleju jest bardzo
wolny.

A. Nieprawidtowo zainstalowane lub
przygotowane komponenty miski
filtru badz zimny olej.

A. Usun olej z miski filtru i wymien papier
filtru, upewniajac sig, ze sito znajduje sie pod
papierem.

Upewnij si¢ ze dwa o-ringi przy ztaczu miski
filtra znajduja si¢ na swoim miejscu i sa w
dobrym stanie.

Na sterowniku
wyswietlany jest
komunikat 8/t I N
DRAIN PAN |/
CONFIRNM [Olej

Otwarty zawdr spustowy lub olej
W misce spustowej.

Nacisnij przycisk A (CONFIRM (Potwierdz))
i wykonaj Czynnosci przedstawione
w problemie FILL VAT FROM DRAIN
PAN (NARPEONIJ KADO Z NISKI
SPUSTOUWEUJ]).
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Problem

Prawdopodobne

Czynnosci naprawcze

przyczyny
W misce spustowej /
Potwierdz }
EZWO;V\?SJ%WV;;VIZ A. Awaria ptyty obwodu AIF. Zadzwon do serwisu FAS, aby uzyska¢
P Y B. Awaria serwomechanizmu. pomoc.
otwarty.
A. Wysun miske, po czym wsun do konca w
. . . . . obudowve.
Na} s@erown|!<u A. Miskafiltra hiezupeinie B. Sprawdz, czy magnes miski filtra jest na
wyswietlany jest wpasowana W SWojé MmI€Jsce. miejscu, a jesli nie - zamontuj
komunikat B. Brak magnesu miski filtra. €ISCU, 2 JEsTH IS - Zamont). :
INSERT PAN C. Niesprawny wylacznik miski C. Jesli magnes miski filtra jest dosunle;t)_/ do
(W62 miske ] ' filtr wytacznika, a komputer nadal wyswietla
0z MIsKe 7. a INSERT PAN (Wo80 MmiSkO),
moze to swiadczy¢ o awarii wylacznika.
A. Upewnij sie, ze poziom oleju jest wyzszy
S ) niz czujnik oleju.
g" Sbﬁ/vnn'is.kslipo?éor? ?;elj\blj.lB . B. Upewnij si¢, ze plyta MIB jest w
System ' 'egt ust ajwigﬁg ngt); b reczn automatycznym trybie ,,A”. Cykl zasilania
pélautomatycznego ] o yb reczny. frytownicy.
X T C. Upewnij sie, ze pokrywa MIB . Lo
filtrowania nie chce nie zostata Uszkodzona i nie C. Zdemontuj pokrywe, po czym zaldz ja
sie uruchomic. . - ponownie, obserwujac, czy filtrowanie nie
naciska na klawisze. uruchomi si
D. Awaria przekaznika filtra. nele .
D. Zadzwon do serwisu FAS, aby uzyskaé
pomoc.

Sterownik wyswietla
FILTER BUSHY
(filtr zajety).

Poprzedni cykl filtrowania lub

wymiany papieru filtrujacego
jeszcze sie nie zakonczyt.

Odczekaj na zakonczenie poprzedniego cyklu
filtrowania z rozpoczeciem nowego. Wymien
papier filtrujacy, jesli pojawi sie monit.

6.2.4 Problemy z podnoszeniem kosza

Prawdopodobne Czynnosci naprawcze
Problem przyczyny
Kosze podnoszone sa Prety podnosnika koszy Nat6z cienkg warstwe smaru Lubriplate ™ Ilub

nieréwno i (lub) gtosno.

wymagaja nasmarowania.

analogicznego lekkiego smaru biatego na sworzen i
tuleje.
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6.2.5 Usterki samoczynnego uzupetniania ttuszczu

Problem Prawdopodobne przyczyny | Czynnosci naprawcze
A. Oczys¢  okolice czujnika z
okruchéw.

B. Temperatura frytownicy musi by¢

réwna docelowe;j.
C. Upewnij sig, ze temp. ttuszczu w
poj. JIB wynosi co najmniej 21°C.
A. Okruchy nagromadzity si¢ wokdt|D. Upewnij si¢, ze w zbiorniku JIB
czujnika. jest olej iprzewdd zasilajacy jest
B. Zbyt niska temperatura kadzi. umieszczony  w zbiorniku  JIB.
C. Olej jest zbyt zimny. Wymien JIB i naci$nij przycisk A,
Kadzie nie sa |D. Brak oleju w zbiorniku JIB. gdy jest monit oraz nacisnij i
napelniane. |E. Frytownica moze by¢ odtaczona od przytrzymaj POMARANCZOWY

zasilania lub frytownica ze skrzynka
ATO moze by¢ bez zasilania.

F. Wystapit btagd wymagajacy wezwania

Serwisu.

przycisk resetowania
dziesie¢  (10)  sekund,
zresetowac system napetniania.
Jezeli  problem  begdzie  sig
powtarzat, zadzwon do serwisu
FAS, aby uzyska¢ pomoc.

E. Sprawdz wtyczki, wytaczniki i
przetaczniki

F. Zadzwon do serwisu FAS, aby

uzyska¢ pomoc.

przez
aby

Jedna z kadzi nie jest
dopemniana.

w >

Btad filtracji.
Wystapit btad wymagajacy wezwania
Serwisu.

C. Btad cewki elektromagnetycznej,

pompy, kotka, RTD lub ptytki ATO.

A. Rozwiaz problem z filtrem. Jezeli
problem bedzie si¢ powtarzat,
zadzwon do serwisu FAS, aby
uzyska¢ pomoc.

B. Zadzwon do serwisu FAS, aby
uzyska¢ pomoc.

C. Zadzwon do serwisu FAS, aby
uzyskac¢ pomoc.

Na sterowniku
wyswietlany jest
komunikat TOPOFF
OIL EMPTY (Brak
oleju)/

CONFIRM
(Potwierdz }

Brak oleju w uktadzie uzupetniania oleju.

Napetnij uktad uzupetniania oleju
i nacisnij przycisk A (CONFIRM
(Potwierdz)). Po wymianie JIB nacisnij
i przytrzymaj pomaranczowy przycisk

resetowania przez dziesie¢ (10)
sekund, aby zresetowa¢ system
napetniania.
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6.2.6 Kody btedéw w dzienniku (tylko dla sterownika FilterQuick™)

Kod Komunikat o bledzie Wyjasnienie

EO3 |ERROR TEMP PROBE FAILURE (Awaria|Odczyt sondy temperatury poza zakresem

sondy temperatury)

EO04 |NIEPRHI2 Odczyt limitu wys. temp. jest poza zakresem

EO5 |HOTHI1 ggg%eratura jest wieksza niz 210°C lub, w krajach UE

E06 |HEATING FAILURE (Bfad nagrzewania) |Btad podzespotu, takiego jak sterownik, ptytka interfejsu,
stycznik, zawoér gazu, modut zaptonowy lub otwarty limit
wysokie] temperatury.

EO07 |ERROR MIB  SOFTWARE (Btad [ Wewnetrzny btgd oprogramowania MIB

oprogramowania MIB)

EO08 |ERROR ATO BOARD (Btad ptyty ATO) Bfad potgczenia ptytki ATO; btad plytki ATO

E0O9 |PUMP_ NOT FILLING (Pompa nie|Brudny papier/wktad wymaga wymiany lub zastosowano

napetnia sie) obejscie; problem z pompa filtrowania

E10 [DRAIN VALVE NOT OPEN (Zawor|Zawor spustowy prébowat otworzy¢ sie i brakuje

spustowy nie jest otwarty) potwierdzenia

E1l |[DRAIN VALVE NOT CLOSED (Zawor|Zawor spustowy probowat zamkngé sie i brakuje

spustowy nie jest zamkniety) potwierdzenia

E12 [RETURN VALVE NOT OPEN (Zawor|Zawor powrotny prébowat otworzy¢é sie i brakuje

powrotny nie jest otwarty) potwierdzenia

E13 |RETURN VALVE NOT CLOSED (Zawor|Zawor powrotny probowat zamkngé sige i brakuje

powrotny nie jest zamkniety) potwierdzenia

E14 |[ERROR AIF BOARD (BLAD PLYTY AIF) |MIB wykrywa brak AlF; Uszkodzona ptyta AlF

E15 |ERROR MIB BOARD (BLAD PLYTY MIB) | Sterownik wykryt utrate potgczen z ptytkg MIB. Sprawdz
wersje oprogramowania kazdego sterownika. —Jezeli
wersje nie sg wyswietlane, sprawdz potgczenia CAN
miedzy sterownikami; uszkodzona ptytka Mi

E16 |ERROR AIF PROBE (Btad sondy AlF) Odczyt AIF RTD poza zakresem

E17 [ERROR ATO PROBE (Btad sondy ATO) |Odczyt ATO RTD poza zakresem

E20 [INVALID CODE LOCATION | Podczas aktualizacji usunigto karte SD.

(Nieprawidtowa lokalizacja kodu)
E21 |[FILTER PAPER PROCEDURE ERROR |Mineto 25-godzinne odliczanie lub brudny filtr moze
(Change Filter Paper) (Btad procedury|powodowac niepetna filtracje.
obstugi papieru filtracyjnego  (wymien
papier filtracyjny))
E22 |OIL IN PAN ERROR (BLAD OLEJ W/|Olej w misce filtra.
MISCE)

E25 |RECOVERY FAULT (Btad przywracania) |Okres przywracania gotowos$ci przekroczyt maksimum.
Czas przywracania nie powinien przekraczaé¢ 1:40 dla
clektryczny.

E27 |LOW TEMP ALARM (Alarm niskiej temp.) | Temperatura oleju spadta o wiecej niz 17°C gonizej
temperatury docelowej w trybie bezczynnosci lub 25°C w
trybie smazenia. (Ten komunikat moze by¢ wyswietlany
po wiozeniu produktu i nacisnieciu przycisku smazenia
Z opOznieniem lub wiozeniu zbyt duzego wsadu).

E28 [HIGH TEMP ALARM (Alarm wysokiej| Temperatura oleju jest wyzsza o 22,2°C od temperatury

temp.)

docelowej. Jezeli temperatura bedzie nadal wzrastac,
ustawienie limitu wysokiej temperatury spowoduje
odciecie palnika po osiagnieciu temperatury 218°C
(kraje inne niz UE) lub 202°C (kraje UE).
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Kod

Komunikat o btedzie

Wyjasnienie

E70 |OQS TEMP HIGH (OIL jako$é oleju Tgmperagl(rgasollgjlu jest zbyt wysoka éﬂlgoggia:W(igfggggq
e ; odczytu . Filtr w temperaturze o i
czujnik temperatury jest wysoka) 3759F (1915C).

E71 |OQS TEMP LOW (OIL jakos¢ oleju Tgmperagléas OlFe'u jest zbyt niska glzogg?:w(igggggq

e ; odczytu . Filtr w temperaturze o i
czujnik temperatury jest LOW) 3759F (1915C).

E72 |TPM RANGE LOW (RAZEM POLAR IIPM jeS_(tﬂzbyt nio?ka dlla_ praW_id*%We,go k?dczytu 0Qs.

ieprawidtowy rodzaj oleju moze by¢ wybrany w menu
ZAKRES MATERIALU JEST NISKI) ustawien. Czujnik moze by¢ kalibrowany dla typu oleju.
Patrz wykres typu oleju. Jesli problem nadal wystepuje

nalezy skontaktowa¢ sie z FAS.

E73 |TPM RANGE HIGH (RAZEM POLAR [Odczyt TPM jest zbyt wysoka dla prawidtowego odczytu

ZAKRES MATERIALU jest wysoka) OQS. Usuwac olej.

E74 |OQS ERROR (BLAD OIL jakosci sensor) [OQS posiada wewnetrzny btad. Jesli problem nadal
wystepuje nalezy skontaktowac sie z FAS.

E75 |OQS AIR ERROR (Czujnik oleju jakoscig [OQS wykrywa powietrza w oleju. Sprawdzi¢ o-ringi i

powietrza w biad linii) sprawdzi¢ / dokreci¢ filtr prescreen aby zapewnic
powietrze nie wchodzi czujnik OQS. Jesli problem nadal
wystepuje nalezy skontaktowac sie z FAS.

E76 |OQS ERROR (BLAD OIL jakosci sensor) |Czujnk OQS ma btad komunikacyjny. Sprawdzi¢
Po{qczema czujnika OQS. Cykl zasilania cata bateria
rytkownicy. Jesli problem nadal wystepuje nalezy
skontaktowac sie z FAS.

6.2.7 Tryb préby limitu wysokiej temperatury

Tryb proby limitu wysokiej temperatury stuzy do testowania obwodu limitu wysokiej temperatury.
Przeprowadzenie testu limitu wysokiej temperatury niszczy tluszcz. Prdbe nalezy przeprowadzaé
wylagcznie na starym oleju. W razie osiggniecia przez frytownice temperatury 238°C bez
uruchomienia obwodu limitu wysokiej temperatury oraz jezeli na komputerze wyswietlany jest
komunikat HIGH LIMIT FARILURE (BOOD LIMITU WYSOKIEJ TEMPERATURY)
naprzemiennie z DISCONNECLT POWER ([Odlacz zasilanie } i podczas testu stycha¢ sygnat
alarmowy wytacz frytownice i wezwij serwis.

Mozna anulowaé¢ test w dowolnej chwili wytaczajac frytownice. Po ponownym wiaczeniu,

frytownica powraca do trybu pracy normalnej i wyswietla nazwe produktu.

1. Nacisnij przycisk (v') i przytrzymaj go az zostanie wyswietlona pozycja MAIN MENU (Menu
gléwne J,aponiej PRODBUCT SETUP [(KONFIGURALJAR PRODUKTU).

2. Naciskaj przycisk strzatki wlewo (d) az zostanie wyswietlona pozycja TECH MODE
(TRYB TECHNICZNY).

3. Nacisnij przycisk z symbolem znacznika wyboru (v).

4. Wprowadz 3000.

5. Naciskaj przycisk strzatki w lewo () az zostanie wyswietlona pozycja H! LIfMIT TEST

(PROBA LIMITU WYSOKIEJ TEMPERATURVY).

6. Nacisnij przycisk z symbolem znacznika wyboru (v).

Na sterowniku wyswietlany jest komunikat HIGH LIfMIT YES/NO (LIMIT WYSOKIEJ
TEMPERATURY TAKINIE).

7. Nacisnij przycisk strzatki w gore (A).
8. Na sterowniku wyswietlany jest komunikat PRESS AND HOLD CHECHK ([Nacisnij
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przycisk ze znacznikiem wyboru i przytrzymaj go J.
9. Nacisnij przycisk (v') i przytrzymaj go, aby rozpoczaé prébe limitu wysokiej temperatury.

Rozpoczyna si¢ nagrzewanie kadzi. Wyswietlacz pokazuje faktyczng temperature kadzi podczas testu.
Frytownica rozpocznie nagrzewanie az uruchomi si¢ alarm limitu wysokiej temperatury. Zazwyczaj
ma to miejsce, gdy temperatura osigga miedzy 217°C a 231°C w systemach innych niz UE oraz
207°C do 219°C w systemach UE.

Po wyzwoleniu alarmu limitu wysokiej temperatury na sterowniku zostanie wyswietlony komunikat
HELP HI-2 NARPRZEMENNIE Z RZELZYUISTO TEMNPERATURO (np. 221°C).

10. Zwolnij przycisk (V).

Jezeli alarm limitu wysokiej temperatury nie uruchomi si¢, na sterowniku zostanie wyswietlony
komunikat HIGH LIMIT FAILURE (Blad limitu wysokiej temp.J zamiennie z komunikatem
DISCONNECT POUWER [Odtacz zasilanie ). W takim przypadku odtacz zasilanie frytownicy
i wezwij serwis.

KadZz przestaje si¢ nagrzewac, ana sterowniku wyswietlana jest biezaca temperatura docelowa
naprzemiennie z rzeczywista temperaturg (np. 221°C) az temperatura spadnie ponizej 204°C.

11. Nacisnij przycisk wytaczenia zasilania, aby skasowa¢ alarm i wytaczy¢ sterownik (8 F F).
12. Postepuj zgodnie z procedura, aby zutylizowac olej.

6.2.8 OQS (Oil Jakos¢é Sensor) Rozwigzywanie probleméw

Problem Czynnosci naprawcze

Sprawdz nastepujace elementy i wykonaé kolejny filtr OQS.

» Upewnié¢ sig, ze VAT jest w temperaturze zadanej.

» Sprawdzié¢, czy filtr sprzed ekranu i upewnié sie, ze jest mocno
przykrecony.

» Sprawdzié, czy o-ringi na szalce filtra i upewnié sie, ze sa obecne i ze
nie sa one brakuje, pekniete lub uszkodzone. Jesli tak, wymien je.

» Upewnij sie, ze papier filtr nie jest zatkany i czysta bibula filtracyjna
stuzy. Czy vat napelniaé po raz pierwszy od poprzedniego filtra? Jesli nie
zmieni bibule filtracyjna.

Wyswietlane Brak
wynikéw TPM.
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ELEKTRYCZNA FRYTOWNICA FILTERQUICK™ SERII FQE30
ANEKS A: INSTRUKCJE DOTYCZACE SYSTEMU ZBIORCZEGO
OLEJU

A.1.1 Systemy zbiorcze oleju

Systemy zbiorcze oleju sg wyposazone w duze
zbiorniki oleju, zwykle znajdujace sie z tytu restauracji,
ktore sg podtaczone do tylnego kolektora frytownicy.
Zuzyty olej jest odpompowany z frytownicy przez
Ztaczke znajdujaca z tylu frytownicy, oznaczong
DISPOSE (Utylizacja) (patrz rysunek 1), do
zbiornikow utylizacji, a $wiezy olej jest pompowany ze
zbiornikbw przez zilaczke znajdujaca sie z tyhlu
frytownicy, oznaczong FILL (Napetnianie) (patrz
rysunek 2). Podlacz zigcze pojemnika zbiorczego
oleju do wtyczki, ktdéra znajduje sie z tytu frytownicy
(patrz rysunek 3). Schematy elektryczne znajduja sie
na nastepnej stronie.

Po zmianie ustawien oleju swiezego lub starego nalezy
przetaczy¢ (wiaczy¢ i wylaczy¢) zasilanie frytownicy.

Frytownice FilterQuick™, wyposazone w systemy
zbiorcze oleju, wykorzystuja wbudowany zbiornik
swiezego oleju zwykle dostarczany przez
producenta systemu. Zdemontuj nakrywke i witdz
do zbiornika standardowsg zlgczke, opierajac
metalowg nakrywke na dziobku zbiornika. Olej
jest wypompowywany i pompowany do zbiornika
przez te samg ztgczke (patrz Rysunek 4).

Rysunek 4

/

Ztgczka

Ztaczka Rysunek 1 Rysunek 2 gyiezego
Zuzytego oleju
ttuszczu

OSTRZEZENIE:

Nie dolewaj

Ztacza GORACEGO ani
przewodow UZYWANEGO oleju
zbiornikow Rysunek 3 do zbiornika JIB.
zbiorczych

Wiacznik chwilowy uzywany do resetowania systemu ATO jest
rowniez uzywany do napetniania pojemnika i system $wiezego
oleju zbiorczego. Po usunieciu komunikatu TOP OFF EMPTY
(Uktad dopemiania pusty), naciskajac i przytrzymujac
przetacznik chwilowy, ktéry znajduje sie nad pojemnikiem JIB,
pozwala operatorowi napetni¢ pojemnik ze zbiornika oleju
zbiorczego (patrz rysunek 5).

Aby napetni¢ pojemnik, przytrzymaj nacisniety przycisk
resetujacy JIB az do napetnienia

pojemnika i wtedy go pusé.*,
UWAGA: NIE przepem
pojemnika.

Aby uzyska¢ instrukcje dotyczace
napetniania kadzi z pojemnika
zbiorczego. Patrz instrukcja
sterownika FilterQuick, punkt 1.9.8,

Rysunek 5
strona 1-16.

* UWAGA: Pompa swiezego oleju zbiorczego jest uruchamiana po okoto 12 sekundach od nacisnigcia przycisku
napetniania JIB. Zanim poziom oleju w zbiorniku JIB zacznie si¢ podnosi¢ moze mingé¢ 20 sekund.

Napetnienie zbiornika moze potrwaé¢ okoto trzech minut.
potrwac okoto jednej minuty, a peinej kadzi — dwie minuty.

Napetnienie kadzi dzielonej moze



A.1.2 Ostrzezenie oleju zbiorczego
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A OSTRZEZENIE
dziata TYLKO

oleju zbiorczego,

systemami

z

FilterQuick ™
wyposazonymi w nowy trojbiegunowy przetgcznik ptywakowy. Jesli przetacznik

ptytkowy to starszy przetagcznik dwubiegunowy, nalezy zadzwonié dostawce

Frytownica

systemu oleju zbiorczego. Te przetaczniki sg zalezne od biegunowosci, co moze

spowodowaé zwarcie z uziemieniem i uszkodzenie ptyty MIB.




ELEKTRYCZNA FRYTOWNICA FILTERQUICK™ SERII FQE30
ANEKS B: Przygotowanie JIB do opcji statego tluszczu piekarskiego

1. Otworz prawe drzwiczki frytownicy i zdemontuj wzmocnienie /
w szafce JIB.

2. Zamontuj wspornik liniujgcy na dole wzmocnienia skrzynki
ATO przy pomocy dostarczonych nakretek. Patrz Rysunek 1
3. Ustaw urzadzenie do topienia z przodu szafki.
4. Przesun wieszaki urzadzenia do topienia do ztgczy prowadnic
||ﬂ|qucyCh. Patrz Rysunelf 2. L. . . Rysunek 1: Zamontuj wspornik liniujgcy na
5. Przy wtozonym urzadzeniu do topienia w spornik prowadnicy dole wzmocnienia skrzynki ATO.
liniujacej, widz wewnetrzng miske pojemnika oleju do tacy.
Patrz Rysunek 3.
6. Umies¢ pokrywe urzadzenia do topienia na urzadzeniu i
przesun ztaczke
rury wlotowej oleju w zenskie gniazdo ssace. Patrz Rysunek 4.
7. Przy pomocy dostarczonych srub zamontowaé urzadzenie do
topienia na dole wewnetrznych szyn po obu stronach,
wykorzystujac istniejace otwory. Patrz Rysunek 5.
8. Ztylu urzadzenia do topienia zamontuj i podtacz biate ztacza
dwustykowe do czarnego ztacza w skrzynce wyjsciowej,
przedstawionej na rysunku 6. Rysunek 2: Ustaw urzgdzenie do topienia w szafce
9. Upewnij si¢, ze wigcznik zasilania urzadzenia do topienia jest i wi6Z wieszaki w ztacza orowadnic liniuiacvch.
w pozycji ,,ON” (Wt.). Patrz Rysunek 7.

~

Rysunek 5: Zamontuj urzgdzenie
do topienia do szyn po obu
Rysunek 4: Umies¢ pokrywe na
misce i przesun ztgczke rury
wlotowej oleju w zenskie gniazdo

ssgce.

Pomaranczowy przycisk Wigcznik
Rysunek 3: Wt6z wewnetrzng resetuje system po zasilania
miske zbiornika oleju do wysme_tlenlu o urzadzeni
urzadzenia do topienia. komunikatu o niskim ado

stanie oleju. topienia.

Rysunek 7: Zamontowane urzgdzenie

Rysunek 6: Zamontuj i podtgcz biate ztgcza dwustykowe do do topienia zostato pokazane w
czarnego ztgcza w skrzynce uniwersalnej, jak pokazano na miejscu przeznaczenia.

rysunku. * Nalezy zwrécié uwage, ze pozycja czarnego
ztacza moze r6zni€ sie od teqo na zdjeciu.
B-1



ELEKTRYCZNA FRYTOWNICA FILTERQUICK™ SERII FQE30

ANEKS C: Korzystanie z urzadzenia do topienia stalego

ttuszczu piekarskiego

Zresetuj system zbiornika oleju

Upewnij sie, ze urzgdzenie do topienia
statego tluszczu piekarskiego
jest wtgczone.

Napetnij urzgdzenie do topienia
statym ttuszczem.

Odczekaj 2-3 godziny az staty tluszcz
roztopi sie. NIE probuj uzywaé systemu
dopetniania z nieroztopionym ttuszczem
w uktadzie. Komunikat o niskim stanie
oleju w zbiorniku zostanie wyswietlony,
jesli frytownica wymaga uzupetnienia
ttuszczu zanim staty ttuszcz roztopi

sie w urzgdzeniu do topienia.

Po roztopieniu catego ttuszczu nacisnij i
przytrzymaj pomaranczowy przycisk
resetowania, aby zresetowac system
dopetniania.

NIE DODAWAJ goracego ttuszczu do
urzgdzenia do topienia ttuszczu.
Temperatura pojemnika ttuszczu nie
powinna przekracza¢ 60°C. Dodaj
niewielkg ilos¢ statego tluszczu do
zbiornika, aby zapewni¢ prawidtowe
dziatanie systemu dopetniania.

Aby uzyskac¢ najlepsze wyniki, NIE
WYLACZAJ na noc urzadzenia do
topienia statego ttuszczu piekarskiego.
Wiacznik zasilania urzgdzenia do
topienia jest rowniez uzywany jako
przetgcznik resetowania po osiggnieciu
limitu wysokiej temperatury systemu.

‘\

Wiacznik
zasilania
urzadzen
iado
topienia

Ostroznie
unies, aby
dodag¢ staly
tluszcz.

OSTRZEZENIE
Powierzchnie podgrzewacza statego
ttuszczu sg gorgce. Nie dotykaj ich
gotymi rekami. Zatéz odziez ochronng
podczas dodawania statego tluszczu
do urzadzenia do topienia.
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