Croatian/Hrvatski

FRITEZA

Frymaster

Modeli broj BIELA14-T i BIGLA30-T

LOV - Mala koli¢ina ulja

Dnevni zadaci odrzavanja
FR 6 D1
FR 6 D2

Cis¢éenje friteze

Odrzavanje filtera

Dnevni zadaci odrzavanja

FR 6 W1 Ocistite podrucje

iza friteze

Dvotjedni zadatak odrzavanja

FR 6 B1 Kalibrirajte fritezu

Mjesecni zadatak odrzavanja

FR 6 M1 Kalibrirajte vrijeme

oporavka friteze

FR 6 M2 Ocistite senzor za ulje

Kvartalni zadaci odrzavanja

FR 6 Q1 Duboko ¢iscenje,

sustav kanistera

FR 6 Q2 Duboko ¢iséenje,
sustav tovarnog ulja
FR 6 Q3 Provjera visoke granice
FR 6 Q4 Pregled O-prstena
FR 6 Q5 Ocistite puhalo
zraka za
sagorijevanje

Godisnji zadaci odrzavanja
FR 6 AI-T Serviserski pregled
(Samo elektricne friteze)

FR6 A2-T Servisni pregled
(Samo plinske friteze)

07/2018

7 7 2 4

9

Kontrolor Modeli M4000

A Tipka UKLJUCENO/ISKLJUCENO, B. Tipka Pogetak, C. Tipke za promjenu jezika tipki
proizvoda, D. Tipka Filter, E. Tipka Temperatura, F. Tipka Izbornik, G. Tipka Informacije

» & Vi P 65

Modeli BIGLA30-T

A. M4000 kontrolor, B. Filterski predzaslon, C. Filterski sud, D. Kanister
ulja, E. Tipka Resetovanije punjenja

/\ Opasnosti

Ove ikone Vas obavjeStavaju o mogucoj opasnosti od osobne povrijede.

Obavijesti o opremi
Potrazite ovu ikonu da nadete informacije o nacinu izbjegavanja oSteenja
opreme dok provodite postupak.

@ Savjeti

Potrazite ovu ikonu da nadete korisne savjete o nac¢inu provedbe postupka.
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Svakodnevno Ciscenje friteza Svakodnevno FR6 D1

Zasto Uklonjeno karamelizirano ulje sa friteze i ¢isto srediste tijela.
Potrebno vrijeme 5 minuta za pripremu 15 minuta za zavrSetak (5 minuta po posudi)
Doba dana Tijekom razdoblja kada je manja guzva  Za restorane koji rade 24 sata: tijekom no¢i ili tijekom

perioda smanjenog prometa

Ikone za opasnost A Vruée ulje A Vruce povrsine A Ostri predmeti/povrsine A Struja Kemikalije

Alati i pribor
Ecolab Hi-Temp drzaé " Jastuge za ribanje bez Neoprenske Kecelja, otporna na KAY® QSR Stitnik za lice Dodatak fritezi
jastutica i jastucic ogrebotina rukavice toplinu Sredstvo za CiS¢enje
friteze
= mr m ' - - @
KAY® QSR temelji DiverssyMcoMD  AY® ,5°”dk$ense Diversey McD UR Kofa sa Papir brLs
odmaséivac skv enamjtents /_'\;lé%er koncentrat sprej  Ubrusima potopljenim u P
oncentrat ) dezinfekciono sredstvo

Postupak

1 Iskljugite friteze. a o u = 3 Ocistite prednji i gornji

dio sredista grijaceg tijela
(samo elektri¢ne friteze).
Nose¢i rukavice otporne na
i toplinu, stavite poklopce na
posude za przenje tako da se
prilagode posudi.

Okrenite sve naponske
prekidace u polozaj
iskljuceno.

‘i

i (@ [ Y 5 A s A Vruée ulje

Vruce povrsine

2 Obucite zastitnu opremu.
Koristite svu McDonald’s
odobrenu zastitnu opremu,
ukljucujuéi kecelju otpornu
na toplinu, Stitnik za lice i
neoprenske rukavice.

Koristite malu koli¢éinu QSR
sredstva za €iS¢enje friteze na
Hi-Temp ili jastuéetu za
ribanje bez ogrebotina (samo
elektricne friteze).

Koristite Hi-Temp iil jastuce
za ribanje bez ogrebotina da
ocCistite oko sredista tijela i

Ovaj postupak treba raditi
samo za jednu bacvu.

podrucja oko kucista.
A Vruce ulje Nakon $to je podrucje ocisceno,
Vruée ulje moze izazvati obrisite visak ubrusom
ozbiljne opekline potopljenim u dezinfekciono
sredstvo. Neka ne kapa otopina
sa ubrusa oko vruéeg ulja.
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Svakodnevno CiS¢enje friteza (nastavak)

Sklonite poklopac posude za
przenje i izvadite koSaricu
koriste¢i dodatak fritezi,
postavljen sa strane. Podignite
elemente pomoc¢u dodatka.

Zamjenite poklopce posude
za przenje i obriSite visak ulja
sa elemenata papirnim
ubrusom.

Ocistite donju stranu sredista
grijaceg tijela (samo elektriéne
friteze).

Koristite malu koli¢inu QSR
sredstva za ¢iS¢enje friteze na
Hi-Temp ili jastuéetu za
ribanje bez ogrebotina.
Koristite Hi-Temp iil jastuce
za ribanje bez ogrebotina da
ocistite oko sredista elementa
i podrucja oko kuéista.
Nakon $to je podrucje
ocCi$¢eno, obrisite viSak
ubrusom potopljenim u
dezinfekciono sredstvo. Neka
ne kapa otopina sa ubrusa
oko vruéeg ulja.

Skinite poklopac posude za
przenje. Koriste¢i dodatak
fritezi, spustite elemente i
zamjenite koSaru.

5 Obrisite donje povrsine.

Cist ubrus potopljen u
dezinfekciono sredstvo
poprskajte temeljnim
odmascivatem, McD MD ili
McD UR otopinom da biste
temeljno obrisali sve povrSine
friteze zbog uklanjanja masnoce
i nakupljenih naslaga. Neka ne
kapa otopina sa ubrusa oko
vruéeg ulja. Neka se povr§ina
osusi na zraku.

A Vruce povrsine
Vruée ulje

Ulje u fritezi moze biti
veoma vruce.

Obavjest o opremi

Kada briSete opremu, uvijek
pazite da voda ne kapne u
elektri¢ne komponente.

Ponovite za ostale posude za
przenje.
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FR6D2

OdrZavanie filtera Svakodnevno

Zasto Cisti ba¢vu od mrvica i filtrira ulje temeljno radi duljeg trajanja ulja
Potrebno vrijeme 5 minuta za pripremu 10 minuta po baévi za zavrSetak
Doba dana Tijekom sati kada je manja guzva.

Ikone za opasnost

Kemikalije A Struja Vruce tekucine/para A Vruée ulje A Vruce povrsine

Ruéna upotreba Pomijerljivi djelovi A Ostri predmeti/povrsine A Klizavi podovi

Alati i pribor

Rukavice, filtriranje Stitnik za lice

Kecelja, otporna na
toplinu

&

jastucic

Ecolab Hi-Temp
drza€ jastucica i

Jastuce za ribanje
bez ogrebotina

Ecolab Hi-Temp  KAY® QSR
Cetka za detalje  sredstvo za
Ciscenje friteze

McFiltering Kit za ugradeni
sustav filtriranja

KAY® SolidSense Diversey McD HA
svenamjenski super
koncentrat (APSC)
Postupak
agn . . agn . . ——
1 Pritisnite tipku FILTER 3 Pritisnite  tipku
Neka friteza bude ukljucena a Kontrolor prikazuje
ulje vruce da bi se postigli §to MAINTENANCE
bolji rezultati filtriranjem. FILTRATION
Pritisnite tipku filtera na dnu (ODRZAVANIJE
zaslona da udete u izbornik za FILTRACIE)?
filter. Pritisnite V tipku da nastavite.
Ovay pos.tupak trevba raditi Pritisnite X tipku za NE i
samo za jednu bacvu. kontrole ¢e se vratiti na
normalan rad.
2 Odaberite Odrzavanije filtera

Odaberite i pritisnite
MAINTENANCE FITLER
(ODRZAVANIJE FILTERA)
sa popisa.

nastavak p

4 Obucite zastitnu opremu
Koristite svu McDonald’s
odobrenu zastitnu opremu,
ukljucujuci kecelju otpornu
na toplinu, Stitnik za lice i
neoprenske rukavice.

Pritisnite  tipku.

A Vruce ulje

Vruée ulje moze izazvati
ozhiljne opekline.

nastavak p
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5 Provijerite filterski sud

Neka filterski sud i poklopac
suda budu na svom mjestu.

Pritisnite V tipku.
Ulje istice iz bacve.

o Savjet

Ako filterski sud nije pravilno
stavljen, prikazuje se ,,P“u
gornjem desnom kutu.

Podignite elemente (samo
elektri¢ne)

Nakon §to ulje istekne,
podignite okretne elemente.

Vruce povrsine
Koristite zastitne rukavice kada
podizete elemente jer podizanje
moze izazvati opekline.

Obavjest o opremi
Pazite da ne ostetite sondu u
sredini elemenata

Oribajte unutrasnjost bacve
Koristite Hi-Temp drza¢
jastuceta, jastuce ili jastuce za
ribanje bez ogrebotina, i malu
koli¢inu KAY QSR sredstva
za CiS¢enje friteze da oribate
zidove, kutove i dno
unutra$njosti ba¢ve. Koristite
Hi-Temp &etku za detalje da
uklonite nakupljene ostatke sa
elemenata (samo elektri¢nih),
kutova bacvi i drugih tesko
dostupnih dijelova.

Obavjest o opremi
Pazite da ne oStetite sonde.

Pritisnite \ tipku kada
zavrsite.

OdrZavanje filtera (nastavak)

nastavak p

8

12

Ocistite okolo i oribajte
senzore za ulje.

Koristite Hi-Temp jastuce i
jastuce za ribanje bez ogrebotina
te sredstvo za ¢iscenje friteze

da biste uklonili karamelizirano
ulje sa senzora za ulje (samo kod
plinskih friteza). Obrisite
papirnim ubrusima da uklonite
sve ostatke.

Ocistite naslage oko AIF i
ATO senzora (kod svih
friteza). Koristite odvijac ili
drugi sli¢an predmet kojim se
mozete pribliziti dijelu sa
sondom. Pazite da ne ostetite
sondu.

Pritisnite \ tipku kada
zavrsite.

Pranje

Kontrolor prikazuje WASH
VAT (OPRATI BACVU)?
Spustite elemente (samo
elektri¢ne) i pritisnite \ tipku.
Kontrolor prikazuje
WASHING IN PROGRESS
(PRANJE U TIJEKU) dok se
ulje spira kroz bac¢vu.

Ponovo operite

Nakon zavrsetka ciklusa
pranja, kontrolor prikazuje
WASH AGAIN (PRATI
PONOVO)? Ako je bacva
Cista, pritisnite X tipku. Ak
bacva nije Cista, pritisnite \7)
tipku 1 ponovice se korak 9.

Ispiranje

Kontrolor prikazuje
RINSING IN PROGRESS
(ISPIRANJE U TIJEKU) dok
se bacva puni uljem a zatim
se izljeva radi ispiranja bacéve.

Ponovo isperite

Nakon zavrsetka ispiranja,
kontrolor prikazuje RINSE
AGAIN (ISPRATI
PONOVO)? Ako je ba¢va
Cista, pritisnite X tipku. Ako
baGva nije &ista, pritisnite
tipku i ponovice se korak 11.

00:57

nastavak p
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Odrzavanije filtera (nastavak)

13

14

15

16

Poliranje

Kontrolor prikazuje POLISH
(POLIRATI)? Pritisnite
tipku za DA. Kontrolor
prikazuje POLISHING
(POLIRANJE) naizmjeni¢no
sa odbrojavanjem tajmera dok
se ulje kreée kroz sustav
tijekom pet minuta.

Napunite baévu

Nakon zavrsetka ciklusa
poliranja, kontrolor prikazuje
FILL VAT (NAPUNITI
BACVU)? Pritisnite V i bagva
¢e se puniti uljem.

Da li je bac¢va puna?

Nakon §to je bacva
napunjena, kontrolor
prikazuje IS VAT FULL (DA
LI JE BACVA PUNA)?.
Pritisnite X tipku da ponovo
pokrenete pumpu ako bac¢va
NIJE puna. Pritisnite  tipku
nakon §to je ba¢va napunjena.

Ukljuéite napajanje

Pritisnite tipku za napajanje
da ukljucite kontrolor i vratite
fritezu u normalan rad.

o Savjet

Ako filterski jastuci¢ nije
promjenjen, kontrolor
prikazuje ,,CHANGE
FILTER PAD*
(PROMJENITI FILTERSKI
JASTUCIC)? Pritisnite
tipku da otkazete poruku, ali
se ona pojavljuje na svakih
Cetiri minute dok se filterski
jastuci¢ ili papir ne promjeni.

N

nastavak p

17

18

19

20

21

22
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lzvucite filterski sud

Otvorite vrata i malo izvucite
filterski sud iz kucista i
sacekajte dok se kapanje ne
zaustavi prije potpunog
izvlacenja suda.

A Vruce povrsine

Filterski sud moze biti vruc!
Koristite zastitne rukavice, ili
moze do¢i do ozbiljnih
opeklina.

Sklonite korpu za mrvice
Podignite korpu za mrvice sa
filterskog suda. Obrisite ulje i
mrvice sa korpe za mrvice.
Operite korpu za mrvice
sapunom i vodom, i temeljno
isperite vru¢om vodom.

Sklonite donji pri¢vrsni prsten
filtera

Sklonite donji pri¢vrsni prsten
filtera i ocistite vru¢im
SolidSense svenamjenskim
super koncentratom (APSC)
ili McD HA otopinom nad
sudoperom. Temeljno
isperite vru¢om vodom.

Sklonite filterski jastucic ili
papir sa suda

Izvucite filterski jastucic ili
papir iz suda i odlozite.

Sklonite donju unutarnju
pregradu

Izvucite donju unutarnju
pregradu iz suda i temeljno
ocistite vruéim SolidSense
svenamjenskim super
koncentratom (APSC) ili
McD HA otopinom nad
sudoperom. Temeljno
isperite vru¢om vodom.

Ocistite odvodni sud filtera
Obrisite ulje i mrvice sa
filterskog suda.

nastavak p
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Odrzavanije filtera (nastavak)

23 Rasklopite

Rasklopite obrnutim redom,
stavljajuci prvo donju
pregradu u filterski sud,
nakon Cega slijede filterski
jastuci¢ sa grubom stranom
okrenutom nagore ili filterski
papir, donji pri¢vrsni prsten i
korpa za mrvice.

O Savjet

Neka se filterski sud, donja
pregrada, korpa za mrvice i
donji pri¢vrsni prsten dobro
osuse prije stavljanja
filterskog jastucica u sud jer
¢e voda rastvoriti jastucic.
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Ocistite podrucje iza friteza

Zasto
Potrebno vrijeme 5 minuta za pripremu
Doba dana Nakon zatvaranja

Ikone za opasnost

Da obezbjedi przene proizvode visoke kvalitete i smanji mogucnost pozara blizu friteze

45 minuta za zavrSetak

Za restorane koji rade 24 sata: tijekom noc¢i ili tijekom
perioda smanjenog prometa

A Struja A Vruée ulje A Vruce povrsine Ruéna upotreba

A Ostri predmeti/povrsine A Klizavi podovi

Alati i pribor

< @

Cetka, sa drzagem Cetka, od najlona, za  KofasaKAY®
posudu SolidSense™
svenamjenskim super
koncentratom (APSC) i
Diversey McD HA

Kofa za brisa¢ Cijediljka brisata Papirni ubrusi

»
ey,

Kofa, Cisti i

dezinficirani ubrusi

Spahtla

Kofa, zaprljani ubrusi Znak opreza na Brisa¢

mokar pod

Neoprenske rukavice

Postupak

1 Iskljucite friteze.
Okrenite sve prekidace za
napajanje friteze u iskljuceni
poloZzaj.

2 Sklonite i oCistite masnocu iz
korita i Salice.
Sklonite masno korito iz
izlazne haube. Sklonite masnu
Salicu iz haube. Korito i $alica
se nalaze ispod filtera haube.
Sipajte ulje u koritu i Salici u
kosaricu za uklanjanje.

A Vruce ulje

Ulje u koritu i $alici moze biti
vruce. Koristite rukavice.

nastavak p

3

Iskljudite i iskopcajte dotok
plina.

Ako friteza nije plinska,
preskocite ovaj korak.

Ako je friteza plinska, koristite
rucni ventil za iskljucivanje da
biste prekinuli napajanje
plinom. Ru¢ni ventil za
isklju¢ivanje plina se nalazi na
dovodu ispred prekidaca za
brzo iskopcavanje. Zatim
iskopcajte plinsko crijevo iz
friteze preko prekidaca za brzo
iskopCavanje.

Ruéno
isklju€ivanje

Obavjest o opremi nastavak p
Koristite samo rucni ventil za

isklju¢ivanje da iskljucite

plin. Ne koristite prekidace za

brzo iskopcavanje.
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Ocistite podrucje iza friteza (nastavak)

4 Pripremite fritezu za ¢iSéenje.
Oslobodite brave na
to¢kovima friteze.

Ako friteza ima pokrovni
komad, podignite ga dovoljno
daleko da bi povratni mlaz
mogao ocistiti policu filtera.
Pazljivo otkotrljajte fritezu od
vatrenog zida, dok pokrovni
kapica ne pokaze filtersku
policu.

Osigurajte pokrovni komad,
ako postoji. Stavite poklopce
bacvi na sve bacve.

Okrenite fritezu dalje od
vatrenog zida, dovoljno
daleko da ocistite iza nje.

A Vruce ulje

Ulje u fritezi moze biti veoma
vruée. Okrenite fritezu polako
da biste izbjegli prskanje ulja.
Koristite rukavice.

5 Iskljugdite fritezu iz struje.
Iskopcajte strujni kabl friteze
iz izlaza povlaCenjem tijela
elektri¢nog utikaca. Mozda
¢ete morati okrenuti prekidac
da biste ga iskopcali iz
uticnice.

A Struja

r—

6 Ocistite filtere friteze.
Izvadite filtere friteze iz
ispusne haube. Odnesite
filtere do sudopera sa tri
odjeljka i potopite ih u
KAY® SolidSense™
svenamjenski super
koncentrat (APSC) ili
Diversey McD HA.

Kemikalije
KAY® SolidSense™
svenamjenski super
koncentrat (APSC) ili nastavak p
Diversey McD HA

lzgrebite podrucje iza friteze.
Koristite $pahtlu da ogulite
svu mekanu masnocu i ¢vrst
ugljen sa dijela iza friteze.
Ocistite sljedeca podrucja
ovim redom: dijelove
odvodne cijevi koje mozete
dosegnuti, zadnji dio nape,
strane nape, te udubljeni dio
filtera friteze.

Na elektri¢noj fritezi, dalje
koristite Spahtlu da ogrebete
svu mekanu masnoéi i ¢vrsti
ugljen sa svih metalnih ploca
oko friteze, stalka, i drzaca
friteze. Preskocite do koraka
8 nakon $to odistite ova
podrucja.

Na plinskoj fritezi, koristite
Spahtlu da skinete svu
mekanu masnocu i ¢vrsti
ugljen sa ovih djelova
sljede¢im redom: dimnog
prigusivaca, svih metalnih
povrsina oko friteze,
prijenosnog gravitacijskog
sjeciva, zavarenog kuta,
stalka i drzaca friteze.

Na plinskoj fritezi, pazite da
mekana masnoca ili ¢vrsti
ugljen ne upadnu u dimnovod
friteze tijekom ciScenja.

Obavjest o opremi
Nemojte skidati vatrostalni
zastitni spoj u donjem dijelu
dimnjaka. Prekidanjem spoja
¢e se aktivirati sustav za
gasenje pozara.

nastavak p
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Odistite podrudje iza friteza (nastavak)

8 Odcistite dio iza friteze.
Koristite najlonsku lonac cetku,
hi-lo ¢etku, i kantu vruceg
KAY® SolidSense™
svenamjenskog super
koncentrata (APSC) ili Diversey
McD HA otopinu da oribate sva
podrucja koja ste izgrebali u
koraku 7. Oc¢istite podrucja istim
redoslijedom kojim ste ih grebali
u koraku 7. Zatim koristite hi-lo
Cetku da oribate pod oko friteze.

Obrisite sva podrucja
papirnim ubrusima dok ne
budu ¢ista i suha.

A Klizavi podovi

Pod moze biti vlazan na
mjestima gdje ste ribali.

9 Trazite od poslovode da
pregleda.
Pitajte poslovodu da provjeri
Vas rad i odobri ¢iscenje.
Ponovite svako ¢is¢enje
prema uputama poslovode.

10 Operite nogare i kotacice
friteze.
Koristite najlonsku lonac
cetku i1 kofu vru¢eg KAY®
SolidSense™ svenamjenskog
koncentrata (APSC) ili
Diversey McD HA otopine da
operete nogare i kotaci¢e
friteze. Osusite papirnim
ubrusima.

11 Prebrisite pod oko friteze.
Koristite brisac i kofu vruce
otopine KAY® SolidSense™
svenamjenskog super
koncentrata (APSC) da
prebrisete cijeli pod oko
friteze.

A Klizavi podovi

Pod moze biti vlazan od
brisanja.

nastavak p

12

13

14

15

Neka se povrsine osuse.
Neka se sve povrsine friteze,
zida i poda osuse zrakom.

Ponovo prikopcajte fritezu na
struju.

Otkotrljajte fritezu polako
prema elektri¢noj uti¢nici dok
ne bude dovoljno blizu za
priklju¢ivanje utikaca.
Prikopgajte fritezu u utinicu.

A Struja
A Vruce ulje

Ulje u fritezi moZe biti veoma
vruce. Okrenite fritezu polako
da biste izbjegli prskanje ulja.

Pripremite fritezu za upotrebu.
Otkotrljajte fritezu pazljivo
naprijed dok ne bude blizu police
filtera. Skinite poklopce sa svih
bacvi. Podignite prednji dio
pokrovnog dijela dok zadnja
ploca ne otkrije policu filtera, i
otkotrljajte fritezu pazljivo u njen
normalni poloZzaj.

Ponovo prikopcajte fritezu na
opskrbu plinom.

Ako friteza nije elektri¢na,
preskocite ovaj korak.

Pregledajte oba kraja sa
prekidac¢ima brzog iskopéavanja
radi masnoce. Ocistite prekidace
za brzo iskopCavanje ako je
potrebno. Ponovo prikljucite
spojnik za plinsku cijev.

nastavak p

Obavjest o opremi
Provjerite da li je prekidac za
brzo plinsko iskopc¢avanje
skroz ispravan i zakljucan prije
ukljucivanja opskrbe plinom.
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Ocistite podrucje iza friteza (nastavak)

16

17

18

Ponovo montirajte filtere
friteze i otvor za masnocu.
Zakljucajte kotace. Ponovo
montirajte filtere friteze i
otvor za masnocu u napu.

Ukljugite opskrbu plinom.
Ako friteza nije elektri¢na,
preskocite ovaj korak.

Okrenite ventil za ru¢no
iskljuéivanje plina u polozaj
ukljuceno. Ukljucite ra¢unalo
da bi se plamenici ponovo
upalili. Nakon §to se
plamenici upale, mozete
isklju¢iti raunalo.

Ocistite podrucje iza drugih
friteza.

Ponovite korake 1 do 17 za
sve preostale friteze.
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Kalibrirajte fritezu Dvotjedno FR6B1

Zasto Da bi se odrzali sigurnosni standardi za hranu

Potrebno vrijeme 1 minuta za pripremu Pet (5) minuta za zavrSetak, nakon §to friteza dostigne
temperaturu kuhanja. Temperatura kuhanja bi trebalo da
se dostigne za nekih 45 minuta.

Doba dana Na otvaranju Za restorane koji rade 24 sata: tijekom noc¢i ili tijekom

perioda smanjenog prometa
Ikone za opasnost A Vruée ulje A Vruce povrsine

Alati i pribor

( /

_/
Pirometar sa sondom Neoprenske rukavice
za przenje

Postupak

1 Kalibrirajte pirometar.
Napunite $alicu za tople
napitke ledom i dodajte
hladnu vodu iz to¢ionika do
vrha leda. Salica bi trebalo da
ima 50 posto leda i 50 posto
vode.

3 Provjerite razinu ulja.
Provjerite razinu ulja kada
ulje dostigne temperaturu
kuhanja. Ako je razina ulja
iznad linije ,,Razina ulja®,
smanjite je do te linije
ispustanjem ulja u sud ili
uredaj za odlaganje. AKo je
razina ulja ispod linije
,»Razina ulja*“, dodajte ulje

Stavite sondu u vodu
Stavite sondu u ledenu vodu i

stalno mjeSajte dok se ne dok ne dostigne tu liniju.
ocitavanje temperature
n ilizira.

e stab a A Vruée ulje

Ulje u fritezi je veoma vruce.

Ocitajte temperaturu Koristite rukavice.

Ocitavanje bi trebalo biti
0 °C (32 °F), vise ili manje
1 °C (2 °F). Ako nije,

pirometar se treba kalibrirati, 4 Ukljucite bacvu.

popraviti ili zamjeniti. Za Neka bacva prode tri ciklusa

kalibraciju, slijedite postupke uklju¢ivanja i iskljucivanja.

provjere kalibracije i Pokazivac topline ¢e se

podesavanja, dodjeljene od ukljuciti kada se friteza

strane proizvodaca pirometra. zagrije. nastavak p

2 Ukljucite fritezu i zagrijte ulje.
Pritisnite tipku I —
ukljuceno/iskljuceno da
ukljucite fritezu. Podesite
fritezu za proizvod koji treba
kuhati. Neka ulje u fritezi
dostigne temperaturu kuhanja
a zatim iskljucite.

néétavak | 2
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Kalibrirajte fritezu (nastavak)

5 Ocitajte temperaturu ulja.

Stavite sondu pirometra u
vruce ulje do dubine od

2.5 cm (1 in¢a) od vrha sonde.
Vrh bi trebalo da bude nekih
7.6 cm (3 inca) ispod povrSine
ulja. Neka se ocitavanje
temperature stabilizira.

Prikaz temperature na fritezi.
Pritisnite tipku za temperaturu
za bacvu u kojoj se testira
ocitavanje pirometra. Zaslon
¢e prikazati temperaturu za
bacvu.

Usporedite oéitavanja
temperature.

Usporedite ocitavanje
temperature na pirometru sa
odgovaraju¢om temperaturom
na zaslonu.

Ako je razlika izmedu dvije
temperature manja od

3 °C (5 °F) (vise ili manje),
ne morate mjenjati
podesavanje temperature.

Ako je razlika izmedu dvije
temperature veca od

3 °C (5 °F) (vise ili manje),
pozovite servisnog tehnicara
da prijavite problem.

Ponovite za drugu stranu
dvodijelne bacve.

Ako je testirana bacva bila
jednodjelna, preskocdite ovaj
korak i idite na korak 9.

Ako je testirana bacva bila
jedna strana dvodjelne bacve,
ponovite korake 5 do 7 za
drugu stranu dvodjelne bacve.

nastavak p

9 Zavrsite kalibracionu provjeru. P —

10

©McDonald'’s korporacija - Uputstvo za planirano odrzavanje - preradeno 07/2018 Stranica 2 od 2

Ksda zavrsite sa koracima 5
do 7 za bac¢vu (ukljucujuci
obje strane dvodjelne bacve),

pritisnite ukljuceno/isklju¢eno :

tipku da zavrsSite kalibracionu
provjeru za bacvu.

Kalibrirajte preostale friteze.
Ponovite korake od 1 do 9 za
sve preostale friteze.

AOT- 1-0€7vOIg | 1-71 1319 1I9PON ezeyLly JejsewAld

oupafiong

19944



Kalibrirajte vrijeme oporavka friteze Mjesecno
Zasto Da bi se odrzali sigurnosni standardi hrane za prZene proizvode
Potrebno vrijeme 1 minuta za pripremu 5 minuta za zavr$etak,

Doba dana Na otvaranju

Ikone za opasnost

A Vruée ulje A Vruce povrsine

Za restorane koji rade 24 sata: ujutro

FR6 M1

Alati i pribor

Papir i olovka

Postupak

1 Ukljucite fritezu.
Pritisnite tipku
ukljuceno/iskljuceno da
ukljucite fritezu. Zaslon ¢e
prikazati ,,PREHEAT*
(PREDGRIJAVANUJE) ili
,.START* (POCETAK).

2 Provjerite najskorije vrijeme
oporavka.
Friteza automatski biljezi
vrijeme oporavka u normalno
stanje svaki put kada se
temperatura ba¢ve podigne sa
121 °C (250 °F) na
149 °C (300 °F).

Pritisnite “?” tipku.

Pritisnite tipku OPORAVAK.
Zaslon ¢e prikazati najskorije
vrijeme oporavka/vracanja u
normalno stanje na oba
prikaza. ZapiSite vrijeme
oporavka.

NAPOMENA: Ako friteza
koristi ¢vrstu masnocu,
masnocu treba mjesati
nakon §to friteza izade iz
temperature taljenja i prije
nego $to dostigne
temperaturu od 121 °C
(250 °F) da bi se uklonile
velike koli¢ine ¢vrste
masnoce nastale nakon viSe
ponavljanja.

nastavak p

3 Uporedite posljednje vrijeme
oporavka sa prihvatljivim
vremenom oporavka.
Prihvaljivo vrijeme oporavka
za elektricne friteze je manje
od 1:40 (jedna minuta i
cetrdeset sekundi). Prihvatljivo
vrijeme oporavka za plinske
friteze je manje od 2:25
(dvije minute i dvadeset pet
sekundi).

Ako je vrijeme oporavka koje
ste upisali manje od
prihvatljivog vremena
oporavka friteze, u¢inkovitost
friteze se smatra prihvaljivom.
Predite na korak 5.

Ako je vrijeme oporavka koje
ste upisali manje od
prihvatljivog vremena
oporavka friteze, u¢inkovitost
friteze se smatra
neprihvaljivom. Idite na
sljede¢i korak.

nastavak p
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Kalibrirajte vrijeme oporavka friteze (nastavak)

4 Podesite fritezu, ako je
potrebno.
Ako vrijeme oporavka friteze
nije prihvatljivo, provjerite
sljedece stavke na njoj. Ako
nadete neke probleme, rjesite
ih kako je propisano.

Samo kod elektri¢nih friteza,
potvrdite da li je veliki utikac

za napajanje pravilno umetnut

u prikljucak. Podesite ako je
potrebno.

Samo kod plinskih friteza,
provijerite kut brtve,
gravitacijsku ostricu, i mjesto
uzdrzljivosti. Podesite njihov
polozaj ako je potrebno.

Samo kod plinskih friteza,
provjerite protok zraka i

puhalo zraka za sagorijevanije.

Podesite ako je potrebno.

Samo kod plinskih friteza,
provijerite stanje plamenika.

Pogledajte uputstvo za
rjeSavanje problema u
Uputstvu za operatere.

5 Rekalibrirajte sve preostale
friteze.
Ponovite korake od 1 do 4 za
sve preostale friteze.

6 Ponovo provjerite vrijeme
oporavka.

Ako vrijeme oporavka
nije postignuto u
odgovaraju¢em
razdoblju, pozovite
sluzbu Frymaster Sluzbu
telefonske pomoc¢i na
broj 1-800-551-8633.
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Odisti senzor za ulje

Zasto
Potrebno vrijeme
Doba dana

Ikone za opasnost

5 minuta za pripremu

Tijekom razdoblja kada je manja guzva.

A Vruée ulje A Vruce povrsine Kemikalije Vruce tekucine/para

Mjesecno

Uklanja karamelizirano ulje sa senzora za ulje da bi se sprijecilo neispravno grijanje.

15 minuta za zavrSetak (5 minuta po posudi)

FR6 M2

Alati i pribor

 © %

Ecolab Hi-Temp
drzac jastucica i
jastucic

Jastuce za ribanje
bez ogrebotina

Filtriranje neoprenom
Rukavice

5

Stitnik za lice

@

Kecelja, otpornana  KAY® QSR Papirni ubrus
toplinu sredstvo za
Ciscenje friteze

Postupak

1 Pripremite za ¢iS¢enje Senzora
za ulje i iskljucite fritezu.
Navucite neoprenske
rukavice, kecelju otpornu na
toplinu, i $titnik za lice.
Morate nositi ovu opremu
tijekom ovog postupka.

Ovaj postupak treba raditi
samo za jednu bacvu.

Pritisnite tipku
ukljuceno/iskljuceno da
ukljucite fritezu.

2 Pritisnite tipku FILTER
Pritisnite tipku filtera na dnu
zaslona da udete u izbornik za
filter.

3 Odaberite Izlij ulje
Odaberite i pritisnite DRAIN
OIL (1ZL1J ULJE) sa popisa

nastavak p

4 Pritisnite DA (V) tipku.
Kontrolor prikazuje ,,DRAIN
OIL TO PAN?“ (IZLITI &' X
ULJE U POSUDU?).

Pritisnite DA () tipku da
nastavite.

5 lzlijevanje
Ulje istice iz bacve.

00:33

6 Pritisnite DA (V) tipku.
Nakon $§to je bacéva
ispraznjena, kontrolor
prikazuje ,,IS VAT EMPTY?
(DA LI JE BACVA
PRAZNAY).

Pritisnite DA () tipku da
nastavite.

nastavak p
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Ocisti senzor za ulje (nastavak)

7 Oribajte senzor za ulje.

10

1

12

Koristite Hi-Temp jastuce ili
jastuce za ribanje bez
ogrebotina te sredstvo za
¢iscenje friteze da biste
uklonili karamelizirano ulje
sa senzora za ulje. ObriSite
papirnim ubrusima da
uklonite sve ostatke.

Vruce povrsine

Kemikalije
A Vruée ulje

Pritisnite DA (V) tipku.
Kontrolor prikazuje ,,FILL
VAT FROM DRAIN PAN*
(NAPUNITE BACVU 1Z
ODVODNOG SUDA).

Pritisnite DA () tipku da
nastavite.

Punjenje
Ulje se vraca u bacvu.

Vruée ulje

Pritisnite DA (V) tipku.
Kontrolor prikazuje ,,IS VAT
FULL?“ (DA LI JE BACVA
PUNAY).

Pritisnite DA (V) tipku.

Pritisnite DA tipku.
Pritisnite DA ako je puna.
Ako bacva nije puna,
pritisnite NE i vratite se na
korak 9.

Ponovite za ostale posude za
przenje.
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Rezim dubokog CiS¢enja za sustav kanistera

Zasto
Potrebno vrijeme

Doba dana

posudama.
Ikone za opasnost

5 minuta za pripremu

Ovaj zadatak se moze provoditi na
jednoj ili vise bacvi. Moéi Cete
usluzivati musterije sa preostalim

Kvartalno

zavrSetak

FR6Q1

Uklanja karamelizirano ulje sa elemenata (ako je elektri¢na friteza) i posude za przenje.
15 minuta za pripremu; 60 minuta po posudi za
Za restorane koji rade 24 sata: Ovaj zadatak se moze

provoditi na jednoj ili vise ba¢vi. Moci ¢ete usluzivati
musterije sa preostalim posudama.

Kemikalije A Struja & Vruce tekucine/para A Vrucée ulje A Vruce povrsine

A Ruc¢na upotreba Pomijerljivi djelovi A Ostri predmeti/povrsine A Klizavi podovi

Alati i pribor

Ecolab Hi-Temp
Cetka za detalje

Kecelja, otporna na
toplinu

Rukavice, Stap (dodatak fritezi)
neoprenske

Jastuce za ribanje
bez ogrebotina

Ecolab Hi-Temp drzaé
jastucica i jastucic

>

N
Kofa, Gisti i
dezinficirani ubrusi

e

Kofa, plasti¢na

KAY® QSR sredstvo
za ¢iscenje friteze

Diversey McD MD

Ko$ara za sklanjanje
ulja

D)
W

(‘\

SOILED.
TOWELS
ONLY

Kofa, zaprljani ubrusi Stitnik za lice

KAY® QSR temeljiti
odmaséivac

o

Diversey McD MD

Skidac sa friteze

Papirni ubrusi

Postupak: Duboko ciséenje slijedi postupke koje su odredili Kay Chemical ili Diversey. Njihova uputstva su potrebna kao

dodatak ovom uputstvu.

1 Pripremite se za duboko ¢iScenje.
Navucite neoprenske
rukavice, kecelju otpornu na
toplinu, i stitnik za lice.
Morate nositi ovu opremu
tijekom ovog postupka.

Ovaj postupak treba raditi
samo za jednu bac¢vu. Pokrijte
susjedne friteze u kojima se
nalazi ulje.

Neka filteri friteze budu na
svom mjestu. Ukljucite barem
jedan ispusni ventilator.
Ventilator mora ostati ukljucen
tijekom cijelog postupka.

Neka drzac kosare bude
postavljen u bacvi na svoje
mjesto.

2

Obavjest o opremi
Izbjegavajte slucajno
aktiviranje sustava za
gasenje pozara drzeci
ispusni ventilator 4
ukljucenim, i neka
filteri friteze budu na
svom mijestu tijekom
cijelog postupka.

nastavak p

Iskljucite fritezu.

Pritisnite tipku
ukljuceno/iskljuceno da
iskljucite fritezu. Zaslon ¢e
prikazati ,,OFF*
(ISKLJUCENO).

Friteza je ISKLJUCENA.

Pritisnite tipku FILTER
Pritisnite tipku filtera na dnu

zaslona da udete u izbornik za

filter.

Ovaj postupak treba raditi
samo za jednu bacvu.

G

B s

i) [ vl ] S

nastavak p
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Rezim dubokog CiS¢enja za sustav kanistera (nastavak)

10

(Samo za odvojene bacve)
Odaberite bacévu

Odaberite i pritisnite ba¢vu
koju treba odistiti.

Pritisnite strijelicu dolje.
Pritisnite strijelicu dolje da
predete na sljedeca
podesavanja.

Odaberite duboko ci$¢enje
Odaberite i pritisnite DEEP
CLEAN (DUBOKO
CISCENIE) sa popisa.

Potvrdite Duboko ¢iSéenje -
Pritisnite \ tipku

Kontrolor prikazuje DEEP
CLEAN (DUBOKO
CISCENJE)?

Pritisnite \ tipku da nastavite.

Pritisnite X tipku za NE i
kontrole ¢e se vratiti na
filterski izbornik.

Potvrdite Ulje je sklonjeno.
Kontrolor prikazuje IS VAT
OIL REMOVED (DA LI JE
ULJE BACVE SKLONJENO)?
Bacva punjena uljem:
Pritisnite X (NE) tipku ako je
ulje u bacvi.

Prazna badva: Pritisnite
(DA) tipku ako je bacva
prazna. Predite na korak 15.

Sklonite filterski sud.
Sklonite filterski sud i skinite
koSaru za mrvice, pri¢vrsni
prsten, filterski jastuéic i
zaslon.

A Vruce povrsine

i & [ Y 5

INSERT DISPOSAL UNIT

nastavak p

1

12

13

14

Stavite MSDU.

Neka MSDU (McDonald’s
uredaj za odlaganje masnoce
ili kosara za sklanjanje ulja)
bude na svom mjestu ispod
odvoda.

Pritisnite  tipku.

Kontrolor prikazuje 1S
DISPOSE UNIT IN PLACE
(DA LIJE UREDAJ ZA
ODLAGANJE NA SVOM
MJESTU)?

Pritisnite \ (DA tipku i neka
se ulje slije u kosaru za
sklanjanje ulja. Gurnite sve
komade przene hrane ili druge
ostatke u odvodni ventil, tako
da se izbace. Kontrolor
prikazuje DRAINING IN
PROGRESS (ISPUSTANJE
U TIJEKU) mjenjajuéi se u
IS VAT EMPTY (BACVA JE
PRAZNA)?

Vruce ulje

Ulje moze biti veoma vruce.
Izbjegavajte prosipanje ulja.

Potvrdite status posude.
Pritisnite \ (DA) tipku kada
je baéva prazna.

Sklonite filterski sud.
Stavite filterski sud sa svim
sklonjenim unutarnjim
komponentama u kuciste
friteze.

A Vruce povrsine
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Rezim dubokog CiS¢enja za sustav kanistera (nastavak)

15 Sipajte odmaséivac i vruéu
vodu u baévu.
Sipajte KAY® QSR temeljiti
odmascivac ili Diversey McD
MD ili McD FR pazljivo u
bacvu. Koristite 2.52 litra
(2/3 galona) odmasc¢ivaca ako
Cistite cijelu bacvu. Koristite
1.26 litara (1/3 galona)
odmasc¢ivaca ako Cistite jednu
stranu dvodjelne bacve.
Zavrsite punjenje bacve
vru¢om vodom. Otopina treba
biti na 2.5 cm (1 in¢) iznad
linije punjenja.
Pogledajte Kay Chemical ili
Diversey uputstva za
postupke dubokog ¢iséenja
friteze zbog dodatnih
uputstava.

Kemikalije

KAY® QSR temeljiti
odmascivac ili Diversey McD
MD ili McD FR

16 Nakon dodavanja otopine za
CiScenje
kontrolor prikazuje
SOLUTION ADDED
(OTOPINA DODATA)?
Pritisnitey (DA) tipku.

17 Odaberite duboko ¢iséenje
Kontrolor prikazuje DEEP
CLEAN (DUBOKO
CISCENIJE) naizmjeniéno sa
brojacem tijekom jednog sata.
Otopina ¢e dosti¢i temperaturu
od 91 °C (195 °F). Otopina bi
trebalo da bude mekana,
kipuca. Provedite korake
15 do 18 dok brojac radi.

& Vrucée tekucéine/para
Otopina nikad ne smije do¢i
do kljucanja jer moze
prekipjeti. Ako uredaj po¢ne
da izbacuje kljucalu otopinu,
otkazite duboko ¢is¢enje
pritiskom i drZzanjem tipke za
napajanje na tri sekunde.

Nikad ne ostavljajte fritezu
bez nadzora tijekom dubokog
¢iscenja.

nastavak p

18 Ocistite koSare za przenje.
Potopite koSare za przenje u
otopinu za ¢is¢enje. Neka
Vam ¢lan osoblja pomogne da
ih izvadite kada se ociste i
odnesete ih u trodjelnu
sudoperu. Temeljito ih
isperite i osusite.

Obavjest o opremi

Ne stavljajte aluminijske
dijelove u kljucalu otopinu.
Vjesalice metalne koSare su
sacinjene od aluminija.

19 Ocistite drzac koSare.
Koristite $tap (dodatak fritezi)
da izvadite drzac kosare iz
bacve. Neka Vam drugi ¢lan
osoblja pomogne da odnesete
drzac¢ do trodjelne sudopere,
pa je temeljito operite u
vru¢oj vodi. Temeljito
osusite.

A Vruce povrsine

Drzag kosare je
iznimno vru¢.

20 Oribajte unutrasnjost bacve.
Oribajte zidove bacve sa
strane, prednje i zadnje
zidove pomocu Hi-Temp
drzaca jastuceta, jastuceta za
ribanje bez ogrebotina i Kay
QSR sredstva za ¢isc¢enje
friteze da biste uklonili sve
preostale naslage.

21 Ciséenje zavrieno
Nakon jednog sata, kontrolor
prikazuje CLEAN DONE
(CISCENJE ZAVRSENO)
i oglasava alarm. Pritisnite \/
(DA) tipku da utiSate alarm.

CLEAN DONE

nastavak p
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Rezim dubokog CiS¢enja za sustav kanistera (nastavak)

22

23

24

Ispustite otopinu iz baéve.
Kontrolor prikazuje IS
SOLUTION REMOVED
(DA LI JE OTOPINA
ISPUSTENA)?. Slijedite
Kay Chemical ili Diversey
postupak dubokog ¢iséenja
da ispustite otopinu.
Nakon ispustanja otopine
pritisnite \ (DA) tipku.

Vruce tekucine/para
Otopina moze biti veoma
vruca. Izbjegavajte
prosipanje.

Oribajte unutrasnjost bacve.
Kontrolor prikazuje SCRUB
VAT COMPLETE
(ZAVRSENO RIBANJE
BACVE)?.

Oribajte zidove bacve sa
strane, prednje i zadnje
zidove pomoc¢u Hi-Temp
drzaca jastuceta, jastuceta za
ribanje bez ogrebotina i Kay
QSR sredstva za ¢is¢enje
friteze. Sklonite sve preostale
naslage. Koristite Hi-Temp
Cetku za detalje da oribate
izmedu i ispod kalema,
kutova bacvi i drugih teSko
dostupnih dijelova.

Kada je bacva oribana,
pritisnite \ (DA) tipku.

Izlijevanje

Kontrolor prikazuje
DRAINING (IZLIJEVANJE)
zbog ispustanja male koli¢ine
otopine iz bacéve.

& Vruce tekucine/para
Otopina mozZe biti veoma
vruca. [zbjegavajte
prosipanje.

1

555

[ZL])

DRAINING IN PROGRESS

00:09

o (65 vl Y W

nastavak p

25

26

27

28

29

Isperite baévu vodom.
Temeljno isperite ba¢vu toplom
vodom (38 °C ili 100 °F).
Provjerite da li je filterski sud
stavljen da hvata vodu od
ispiranja. Ponovite s €istijom,
toplom vodom. Pratite razinu
u filterskom sudu da ne dode
do prelijevanja. Mozda ¢e
trebati prazniti izmedu
ispiranja.

Brisanje zavrseno
Kontrolor prikazuje RINSE
COMPLETE (BRISANJE
ZAVRSENO)?

Pritisnite \ (DA) tipku kada
je brisanje zavrSeno.

Sklonite filterski sud.
Kontrolor prikazuje
REMOVE PAN

(SKLONITE SUD).

Sklonite filterski sud i
izbacite vodu.

A Vruce povrsine

Suha bagéva. ¢ist i suh sud
Prebrisite bacvu Cistim,
dezinficiranim ubrusom.
Temeljno osusite unutrasnjost
bacve papirnim ubrusima.
Odistite 1 osusite filterski sud.

Bacva, sud suhi

Kontrolor prikazuje VAT
AND PAN DRY (BACVA I
SUD SUHI)?.

Pritisnite vV (DA) tipku kada
su bacva i sud suhi i spremni
ponovo za rad.
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Rezim dubokog CiS¢enja za sustav kanistera (nastavak)

30

KY

32

Sklonite filterski sud.
Kontrolor prikazuje INSERT
PAN (UNESITE SUD).
Rasklopite ga i montirajte Cist
filterski jastucic ili papir.
Stavite filterski sud sa svim
montiranim unutarnjim
komponentama u kuciste
friteze.

A Vruce povrsine

Sipajte ulje u bacvu.
Kontrolor prikazuje
MANUALLY FILL VAT
(RUCNO NAPUNITI
BACVU).

Napunite ba¢vu odgovarajuc¢om
koli¢inom ulja.

Pritisnite \ (DA) tipku kada
je ba¢va napunjena do donje
linije razine ulja.

Ruéna upotreba

Vratite na ISKLJUGENO.
Kontrolor se vra¢a na
ISKLJUCENO.

I 6 (¥ ) 6
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Kvartalno

FR6Q2

Rezim dubokog CiS¢enja za tovarni sustav

Zasto Uklanja karamelizirano ulje sa elemenata (ako je elektricna friteza) i posude za przenje.

Potrebno vrijeme 5 minuta za pripremu 15 minuta za pripremu; 60 minuta po posudi za
zavrsetak

Doba dana Ovaj zadatak se moze provoditi na Za restorane koji rade 24 sata: Ovaj zadatak se moze

jednoj ili vise bacvi. Moéi Cete
usluzivati musterije sa preostalim
posudama.

Kemikalije A Struja & Vruce tekucine/para A Vrucée ulje A Vruce povrsine
A Ruc¢na upotreba Pomijerljivi djelovi A Ostri predmeti/povrsine A Klizavi podovi

provoditi na jednoj ili vise ba¢vi. Moci ¢ete usluzivati
musterije sa preostalim posudama.

Ikone za opasnost

Alati i pribor

Ecolab Hi-Temp
Cetka za detalje

S

Kecelja, otporna na
toplinu

Kofa, plasti¢na Kofa, Cisti i

dezinficirani ubrusi

7
N

‘ —
‘ SOILED
TOWELS
ONLY

Kofa, zaprljani ubrusi

o

Stitnik za lice

Skidac za fritezu

i

-1
Rukavice, Stap (dodatak fritezi) KAY® QSR sredstvo Diversey McD MD KAY® QSR temeljiti Diversey McD MD Papirni ubrusi
neoprenske za CiScenje friteze odmaséivac

/ &

Ecolab Hi-Temp drza¢
jastucica i jastucic

Jastuce za ribanje
bez ogrebotina

KoSara za sklanjanje
ulja

Postupak: Duboko ciséenje slijedi postupke koje su odredili Kay Chemical ili Diversey. Njihova uputstva su potrebna kao

dodatak ovom uputstvu.

1 Pripremite za Duboko ci$¢enje 2 Iskljucite fritezu.
i iskljucite fritezu. Pritisnite tipku
Navucite neoprenske rukavice, ukljuceno/iskljuc¢eno da
kecelju otpornu na toplinu, i iskljucite fritezu. Zaslon ¢e
Stitnik za lice. Morate nositi ovu \ prikazati ,,OFF
opremu tijekom ovog postupka. / (ISKLJUCENO).
Ovaj postupak treba raditi ( ' . . .
samo za jednu ba¢vu. Pokrijte “ 3 Friteza je ISKLJUCENA.
susjedne friteze u kojima se @
nalazi UIJe' Obavjest o opremi
Neka filteri friteze budu na Izbjegavajte slucajno 2 6 66 11 58
svom mjestu. Ukljugite barem  @ktiviranje sustava za
jedan ispusni ventilator. gaSenje pozara drzeci 4 Pritisnite tipku FILTER
Ventilator mora ostati ukljugen ~ iSpusni ventilator Pritisnite tipku filtera na dnu
tijekom cijelog postupka. ukljucenim, i neka zaslona da udete u izbornik za
filteri friteze budu na filter.
Neka d¥Zac kos? ' bude . svom mjestu tijekom Ovaj postupak treba raditi
postavljen u ba¢vi na svoje cijelog postupka. samo za iednu bag
mjesto. T jednu bacvu. nastavak p
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Rezim dubokog CiS¢enja za sustav kanistera (nastavak)

10

(Samo za odvojene bacve)
Odaberite baévu

Odaberite i pritisnite ba¢vu
koju treba odistiti.

Pritisnite strijelicu dolje.
Pritisnite strijelicu dolje da
predete na sljede¢i zaslon.

Odaberite duboko ¢iSéenje
Odaberite i pritisnite DEEP
CLEAN (DUBOKO
CISCENIJE) sa popisa.

Potvrdite Duboko ¢iSéenje -
Pritisnite  tipku

Kontrolor prikazuje DEEP
CLEAN (DUBOKO
CISCENIJE)?

Pritisnite \ (DA) tipku da
nastavite.

Pritisnite X tipku za NE i
kontrole ¢e se vratiti na
filterski izbornik.

Potvrdite Ulje je sklonjeno.
Kontrolor prikazuje IS VAT
OIL REMOVED (DA LI JE
ULJE BACVE
SKLONJENO)?.

Bacva punjena uljem:
Pritisnite X (NE) tipku ako je
ulje u bacvi.

Prazna batva: Pritisnite
(DA) tipku ako je bacva
prazna. Predite na korak 19.

Ulje se izlijeva.

Ulje pocinje da se izlijeva.
Gurnite sve komade przene
hrane ili druge ostatke u
odvodni ventil, tako da se
izbace. Kontrolor prikazuje
DRAINING IN PROGRESS
(ISPUSTANJE U TIJEKU)
mjenjajuéi se u IS VAT
EMPTY (BACVA JE
PRAZNA)?

Vruée ulje

Ulje moze biti veoma vruce.
Izbjegavajte prosipanje ulja.

nastavak p

1

12

13

14

15

Potvrdite status posude.
Pritisnite \ (DA tipku kada
bacva bude ispraznjena.

Otvorite odlozni ventil.
Kontrolor prikazuje OPEN
DISPOSE VALVE
(OTVORITE ODLOZNI
VENTIL). Otkljucajte ventil i
gurnite odlozni ventil skroz
naprijed da zapocnete
odlaganje.

Odlaganje

Kontrolor prikazuje
DISPOSING (ODLAGANJE)
na Cetiri minute dok pumpa
radi.

Sklonite filterski sud.
Kontrolor prikazuje
REMOVE PAN
(SKLONITE SUD).
Sklonite filterski sud i neka
sud bude ispraznjen.

Ako je prazan, sklonite
koSaru za mrvice, pricvrsni
prsten filterski jastucic i
zaslon.

Da li je sud prazan?
Kontrolor prikazuje 1S PAN
EMPTY (DA LI JE SUD
PRAZAN)?.

Prazan sud: Pritisnite\ (DA)
tipku.

Ulje u sudu: Pritisnite X
(NE) tipku i vratite se na
korak 13.
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Rezim dubokog CiS¢enja za sustav kanistera (nastavak)

16

17

18

Ponovo montirajte filterski sud.
Kontrolor prikazuje INSERT
PAN (UNESITE SUD).
Stavite filterski sud sa svim
sklonjenim unutarnjim
komponentama u kuéiste
friteze.

A Vruce povrsine

Zatvorite odlozni ventil.
Kontrolor prikazuje
ZATVORITE ODLOZNI
VENTIL. Zatvorite odloZni
ventil guranjem rucke ventila
prema kraju friteze dok se ne
zaustavi. Zakljucajte rucku.

Sipajte odmaséivaé i vruéu
vodu u baévu.

Sipajte KAY® QSR temeljiti
odmascivac ili Diversey McD
MD ili McD FR pazljivo u
bacvu. Koristite 2.52 litra
(2/3 galona) odmascivaca ako
Cistite cijelu bacvu. Koristite
1.26 litara (1/3 galona)
odmas¢ivaca ako Cistite jednu
stranu dvodjelne bacve.
Zavrsite punjenje bacve
vru¢om vodom. Otopina treba
biti na 2.5 cm (1 in¢) iznad
linije punjenja.

Pogledajte Kay Chemical ili
Diversey uputstva za
postupke dubokog ¢iséenja
friteze zbog dodatnih
uputstava.

Kemikalije

KAY® QSR temeljiti
odmascivac ili Diversey McD
MD ili McD FR

INSERT PAN

nastavak p

19

20

21

Nakon dodavanja otopine za
¢iSéenje

Kontrolor prikazuje
SOLUTION ADDED
(OTOPINA DODATA)?
Pritisnite\ (DA) tipku.

Odaberite Duboko ciscenje
Kontrolor prikazuje DEEP
CLEAN (DUBOKO
CISCENIJE) naizmjeni¢no sa
brojac¢em tijekom jednog sata.
Otopina ¢e dosti¢i temperaturu
od 91 °C (195 °F). Otopina bi
trebalo da bude mekana,
kipuca. Provedite korake

20 do 22 dok brojac¢ radi.

& Vruce tekucine/para
Otopina nikad ne smije do¢i
do kljucanja jer moze
prekipjeti. Ako uredaj po¢ne
da izbacuje kljucalu otopinu,
otkazite duboko ¢isc¢enje
pritiskom i drzanjem tipke za
napajanje na tri sekunde.

Nikad ne ostavljajte fritezu
bez nadzora tijekom dubokog
¢iscenja.

Ocistite kosare za przenje.
Potopite koSare za prZzenje u
otopinu za ¢is¢enje. Neka
Vam ¢lan osoblja pomogne da
ih izvadite kada se oCiste i
odnesete ih u trodjelnu
sudoperu. Temeljito ih
isperite 1 osusite.

Obavjest o opremi

Ne stavljajte aluminijske
dijelove u kljucalu otopinu.
Vjesalice metalne koSare su
sacinjene od aluminija.
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Rezim dubokog CiS¢enja za sustav kanistera (nastavak)

22 Odcistite drza¢ koSare.
Koristite Stap (dodatak fritezi)
da izvadite drza¢ kosare iz
bacve. Neka Vam drugi ¢lan
osoblja pomogne da odnesete
drzac¢ do trodjelne sudopere,
pa je temeljito operite u
vrucoj vodi. Temeljito
osusite.

A Vruce povrsine

Drza¢ kosare je iznimno vrug.

23  Oribajte unutrasnjost bacve.
Oribajte zidove bacve sa
strane, prednje i zadnje
zidove pomoc¢u Hi-Temp
drzaca jastuceta, jastuceta za
ribanje bez ogrebotina i Kay
QSR sredstva za ¢is¢enje
friteze da biste uklonili sve
preostale naslage.

24 Ciscéenje zavreno
Nakon jednog sata, kontrolor
prikazuje CLEAN DONE
(CISCENJE ZAVRSENO) i
oglasava alarm.

25 Izlijte otopinu iz bacve.
Kontrolor prikazuje 1S
SOLUTION REMOVED
(DA LI JE OTOPINA
ISPUSTENA)?. Slijedite
Kay Chemical ili Diversey
postupak dubokog ¢isc¢enja
da ispustite otopinu.
Nakon ispustanja otopine
pritisnite \ (DA) tipku.

Vruce tekucine/para
Otopina moze biti veoma
vruca. Izbjegavajte
prosipanje.

CLEAN DONE

18 SOLUTION REMOVED?

< v
nastavak p

26

27

28

29

Oribajte unutrasnjost bacve.
Kontrolor prikazuje SCRUB
VAT COMPLETE
(ZAVRSENO RIBANIJE
BACVE)?.

Oribajte zidove bacve sa
strane, prednje i zadnje
zidove pomoc¢u Hi-Temp
drzaca jastuceta, jastuceta za
ribanje bez ogrebotina i Kay
QSR sredstva za Ciscenje
friteze. Sklonite sve preostale
naslage. Koristite Hi-Temp
Cetku za detalje da oribate
izmedu i ispod kalema,
kutova bacvi i drugih tesko
dostupnih dijelova.

SCRUB VAT COMPLETE?

Kada je bacva oribana,
pritisnite V' (DA) tipku.

Izlijevanje
Kontrolor prikazuje
DRAINING (IZLIJEVANJE) Q08
zbog ispustanja male koli¢ine &
otopine iz bac¢ve.

DRAINING IN PROGRESS

Vruce tekucine/para
Otopina moze biti veoma
vruca. [zbjegavajte prosipanje.

Isperite bacvu vodom.
Temeljno isperite ba¢vu toplom
vodom (38 °C ili 100 °F).
Provijerite da li je filterski sud
stavljen da hvata vodu od
ispiranja. Ponovite s €istijom,
toplom vodom. Pratite razinu
u filterskom sudu da ne dode
do prelijevanja. Mozda ¢e
trebati prazniti izmedu
ispiranja.

Brisanje zavr§eno

Kontrolor prikazuje RINSE
COMPLETE (BRISANJE b
ZAVRSENO)? N g

Pritisnite \ (DA) tipku kada
je brisanje zavrSeno.

RINSE COMPLETE 7

i 5 I
nastavak p
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Rezim dubokog CiS¢enja za sustav kanistera (nastavak)

30

KY|

32

33

34

Sklonite filterski sud.
Kontrolor prikazuje
REMOVE PAN

(SKLONITE SUD).

Sklonite filterski sud i
izbacite vodu.

Vruce povrsine

Suha bagéva. ¢ist i suh sud
Prebrisite bacvu Cistim,
dezinficiranim ubrusom.
Temeljno osusite unutra$njost
bacve papirnim ubrusima.
Odistite 1 osuSite filterski sud.

Bacva, sud suhi

Kontrolor prikazuje VAT
AND PAN DRY (BACVA I
SUD SUHI)?.

Pritisnite ¥ (DA) tipku kada
su ba¢va i sud suhi i spremni
ponovo za rad.

Zamijenite filterski sud.
Kontrolor prikazuje INSERT
PAN (UNESITE SUD).
Rasklopite ga i montirajte Cist
filterski jastucic ili papir.
Stavite filterski sud sa svim
montiranim unutarnjim
komponentama u kuciste
friteze.

A Vruce povrsine

Sipajte ulje u bacvu.
Kontrolor prikazuje FILL
VAT FROM BULK
(NAPUNITI BACVU 1Z
TOVARA)?.

Pritisnite ¥ (DA) tipku da
predete na punjenje bacve.
Pritisnite X (NE) tipku da
izadete bez punjenja bacve.

REMOVE PAN

I TS I 7]

nastavak p

35

36

37

Sipajte ulje u baévu.
Kontrolor prikazuje START
FILLING? PRESS AND
HOLD (POCETI
PUNJENJE? PRITISNITE |
DRZITE). Pritisnite i drzite
tipku da napunite bacvu.
Otpustite tipku kada bacva
bude napunjena do linije
donje razine ulja.

Punjenje

Kontrolor prikazuje
RELEASE BUTTON WHEN
FULL (OTPUSTITE TIPKU
KAD JE PUNO) dok se bac¢va
puni uljem. Ako je tipka
otpustena, kontrolor prikazuje
CONTINUE FILLING
(NASTAVITI PUNJENJE)?.
Pritisnite ¥ (DA) tipku da
nastavite punjenje bacve.
Pritisnite X (NE) tipku da
izadete bez punjenja bacve.

Vratite na ISKLJUCENO.
Kontrolor se vrac¢a na
ISKLJUCENO.
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Provjeriti kontrole visoke granice Kvartalno FR6Q3

Zasto Ako funkcija gornje granice ne radi ispravno, moze do¢i do ozbiljnog kvara opreme i nesigurnih
uvjeta. Nikad ne koristite fritezu koja ima neispravnu gornju granicu. Provedite ovaj test kada
friteza ne bude potrebna jedan sat i kada treba promjeniti ulje. Odbacite ulje nakon zavrSetka ovog

testiranja.
Potrebno vrijeme 45-minutno vrijeme zagrijavanja friteze 25 minuta po posudi
1 sat za ulje da se ohladi prije odlaganja.
Doba dana Nakon zatvaranja. Provedite ovaj test Za restorane koji rade 24 sata: tijekom perioda
kada ulje za kuhanje treba promjeniti. smanjenog prometa kada je predvideno mjenjanje ulja

Ikone za opasnost A Vruce tekucine/para & Vruce ulje A Vruce povrsine

Alati i pribor

Kosara za sklanjanje Neoprenske rukavice
ulja

Postupak

1 Pripremite za testiranja. 2 Iskljucite kontrolor.
Provijerite da li je zakazana Pritisnite tipku Isklju¢eno.

promijena ulja u fritezi. Ulje
mora biti izbaceno na kraju A — .
pOStUpka. ruce povrsine
Provjerite razinu ulja u fritezi.
Trebalo bi da bude na gornjoj
linij ,,Ulje razina®.

Neka friteza bude
UKLJUCENA. Provijerite
temperautur ulja pritiskom na
tipku za temperaturu.
Temperatura ulje bi trebalo da
bude iznad 82 °C (180 °F).

3 Pritisnite Pocetak tipku
Pritisnite Pocetak tipku.

Potvrdite jesu li filteri za
masno¢u na napi na svom
mjestu, 1 ukljucite usisne
ventilatore. Ventilatori
moraju ostati ukljuceni
tijekom cijelog postupka.
Tijekom ovog postupka, ulje

4 Pritisnite tipku Servis
Pritisnite tipku Servis.

s - nastavak p
u fritezi je zagrijanu do
veoma visokih temperatura. 5 Pritisnite tipku Osoblje
Ulje moze malo dimiti, i bice Kontrolor prikazuje Program
izuzetno vruce. razine 1.

nastavak p
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Provjeriti kontrole visoke granice (nastavak)

10

11

(Samo za odvojene bacve)
Odaberite baévu

Odaberite i pritisnite ba¢vu
koju treba testirati.

Pritisnite i drzite tipku
Kontrolor prikazuje PRESS
AND HOLD (PRITISNITE |
DRZITE). Pritisnite i drzite
tipku Pritisnite i drzite da
pocnete sa testiranjem visoke
granice. Kontrolor prikazuje
stvarnu temperaturu bacve
tijekom testa.

Bacva se grije

Kontrolor prikazuje

HOT HI-1, kada bac¢va
dostigne 210 °C 12 °C

(410 °F £10 °F). Kod
kontrolora koji se koriste u
Europskoj uniji (onih sa CE
oznakom), temperatura iznosi
202 °C (395 °F).

Pritisnite i drzite tipku
Kontrolor prikazuje PRESS
AND HOLD (PRITISNITE I
DRZITE). Nastavite pritiskati
tipku Pritisnite i drzite.

Otvara se visoka granica
Kontrolor prikazuje HELP
(POMOC) naizmjeniéno sa
HI-2, kada se visoka granica
otvori izmedu 217 °do 231 °C
(423 °F do 447 °F).

Neispravna visoka granica
Ako se visoka granica ne
otvori, kontrolor ¢e prikazati
HIGH LIMIT FAILURE
DISCONNECT POWER
(NEISPRAVNA VISOKA
GRANICA ISKOPCATI
NAPAJANJE). Ako se ovo
pojavi, odmah iskopcajte
napajanje i pozovite servis.

I IS OS] 2 |

[ B ¥ 11 N (&)

nastavak p

12

13

14
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Kada se ulje ohladi, idite na
isklju€ivanje.

Kada se bac¢va ohladi do
ispod 204 °C (400 °F),
pritisnite tipku za napajanje
da izadete i vratite se na
ISKLJUCENO.

Odloziti ulje.

Odlozite ulje nakon zavrsetka
testiranja visoke granice.
Koristite MSDU (kartu za
uklanjanje ulja) da odlozite
ulje.

Ako Koristite sustav tovarnog
ulja, slijedite sukladne
postupke za odlaganje ulja.

Provjerite kontrole visoke
granice za sve preostale
friteze.

Ponovite korake 3-13 za sve
preostale friteze.
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Zamijenite filterske o-prstenove Kvartalno FR6Q4

Zasto Da bi filterska pumpa friteze ispravno radila
Potrebno vrijeme 2 minuta za pripremu 5 minuta za zavrSetak
Doba dana Na otvaranju; friteza mora biti hladna Za restorane koji rade 24 sata: Tijekom razdoblja sa

manje gostiju, kada friteza moze biti iskljucena

lkone za opasnost A Vruée ulje Vruce povrsine

Alati i pribor
O-prstenovi za Odvija¢ sa ravnim Jastuce za ribanje
filtersku pumpu vrhom bez ogrebotina
Postupak

1 Pripremite fritezu za postupak.
Provijerite da li je friteza
hladna. Ovaj postupak treba
provoditi samo kada je friteza
hladna i kada je filterski sud
prazan.

4 Ocistite cijevi za podizanje.
Ocistite musku i Zensku cijev
za podizanje pomocu
jastucCeta za ribanje bez
ogrebotina.

2 Sklonite filterski sud.
Izvucite filterski sud iz
kudista.

3 Zamijenite O-prsten.
Izvucite O-prsten iz mlaznice
suda. Zamjenite O-prsten
novim O-prstenom. Baterija
se moze kupiti od Vaseg
lokalnog ovlastenog servisera. hastavak »

5 Ponovo montirajte filterski
sud.
Ponovo montirajte sud u
kuciste friteze.

Obavjest o opremi
Koristite samo zamjenjujuci
O-prsten proizvodaca. Ovi
prstenovi su proizvedeni
narocito za upotrebu sa
vru¢im uljima za kuhanje.
Obic¢ni O-prstenovi se ne
mogu Koristiti za ovu svrhu.
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Ocistite puhala zraka za sagorijevanje Kvartalno

Zasto Da bi friteza radila.
Potrebno vrijeme 45 minuta po bacvi za zavrSetak.
Doba dana Nakon zavr§etka rada. Za restorane koji

rade 24 sata: Tijekom razdoblja sa manje
gostiju, kada friteza moze biti iskljucena.

Ikone za opasnost A Vruce povrsine A Struja Kemikalije A Ostri predmeti/povrsine

Alati i pribor
7 a
: \_ J
Alati dodjelieniod ~ KAY® QSR temeljiti Diversey McD MD Papirni ubrusi

strane tehni¢ara odmaséivaé

Postupak

1 Ocistite puhalo zraka za
sagorijevanje
Ocistite puhala zraka za
sagorijevanje. Slijedite
postupak ¢is¢enja u uputstvu
operatera.
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Godisnji pregled (samo elektricne friteze) Godisnje FR6 A1-T

Zasto Frymaster preporucuje da Tvornicki ovlasten servisni tehnicar makar jednom godisnje pregleda
ovaj uredaj. Ovo ¢e pomoci da se utvrdi da li oprema ispravno radi pri najvec¢em radu.

Potrebno vrijeme NEDOSTUPNO Jedan sat po fritezi da se provede pregled

Doba dana Pregled treba zakazati trgovina da se posao ne bi prekidao, i dodjeliti sukladan pristup servisera
opremi.

Ikone za opasnost A Kemikalije A Struja A Vruée ulje A Vruce povrsine A Ruéna upotreba
Pomijerljivi djelovi A Ostri predmeti/povrsine A Klizavi podovi

Alati i pribor
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Alati dodjeljeni od strane tehni¢ara

Postupak

SAMO KVALIFICIRANI TEHNICARI 4 Provjerite vrijeme oporavka friteze.
Provijerite posljednje vrijeme oporavka friteze na svim
bac¢vama, koriste¢i postupak FR6 M1. Posljednje

1 gregled k.UCISta,.V . . o vrijeme oporavka bi trebalo biti manje od 1:40 (jedne ‘ﬁ
regledajte kuciste izvana i iznutra, naprijed i nazad da . oy . =
nema naslaga ulja. minute i Cetrdeset sekundi). )
Vruce povrsine Ako je vrijeme oporavka friteze manje od 1:40 (jedne E
minute i Cetrdeset sekundi) postupak je zavrSen za ovu 5
2 Pregled elementa bacvu. Idite na korak 6. §
Provjerite da li su grijaci u dobrom stanju bez naslaga §
ugljenjenog/karameliziranog ulja. Pregledajte elemente | 5  Podesite fritezu, ako je potrebno. =
da nema znakova prekomjerne suhoce. Ako vrijeme oporavka friteze nije prihvatljivo, —
provjerite sljedece stavke na njoj. Ako nadete neke %
3 Pregled elementa probleme, rjesite ih kako je propisano. O
Provijerite da li mehanizam naginjanja ispavno ;:3
funkcionira tijekom podizanja i spustanja elemenata i Samo kod elektriénih friteza, potvrdite da li je veliki -
da se zice elementa ne spajaju i/ili dodiruju. utika¢ za napajanje pravilno umetnut u prikljucak.
nastavak p Podesite ako je potrebno. Idite na korak 6.
g
6 Provjera amperaze g:
Provjerite da li je amperaza grija¢a u dozvoljenom ®
rangu kako je prikazano na ploci uredaja.
nastavak p
=
(2]
e
5

©McDonald’s korporacija - Uputstvo za planirano odrzavanje - preradeno 07/2018 Stranica 1 od 2



Godisnji pregled (samo elektriCne friteze) (nastavak)

10

11

12

13

Provjera sonde

Provjerite da li su temperaturne sonde, sonde za AlF,
ATO, senzor razine ulja (OIB) i za visoku granicu
pravilno spojene, pri¢vricene i ispravne, i da li su
montazni uredaj i Stitnici sondi na mjestu i pravilno
postavljeni.

Pregled elektricne komponente

Provjerite da li su kuc¢ista komponenti i kontaktora
(npr. racunalo/kontrolor, releji, table uredaja,
transformatori, kontaktori, itd.) u dobrom stanju i
ocis¢eni od ulja i drugih ostataka.

Pregled zi¢anih spojeva
Provjerite da li su zi¢ani spojevi kutija komponenti i
kontaktora pri¢vrsceni i da li su zice u dobrom stanju.

Provjera sigurnosnog uredaja

Provijerite da li su sve sigurnosne karakteristike (Stitnici
kontaktora, prekidaci za resetovanje, itd.) na svom
mjestu i ispravni.

Pregled posude za przenje
Provjerite da li je posuda za przenje u dobrom stanju i
bez curenja kao i da li je njena izolacija upotrebljiva.

Pregled ozicenja
Provijerite da li su svi kablovski spojevi pri¢vr§ceni i u
dobrom stanju.

Pregled cijevi za ulje

Pregledajte da li ima curenja na svim cijevima za
prolazak i ispustanje ulja i da li su svi spojevi
pric¢vrséeni.
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Godi$nji pregled (samo plinske friteze)

Zasto
Potrebno vrijeme
Doba dana

Ikone za opasnost

Godisnje

Frymaster preporucuje da Tvornicki ovlasten servisni tehni¢ar makar jednom godisnje pregleda

ovaj uredaj. Ovo ¢e pomoci da se utvrdi da li oprema ispravno radi pri najvecoj potrebi.

1.5 sati za zavrSetak

opremi.

Pregled treba zakazati trgovina da se posao ne bi prekidao, i dodjeliti sukladan pristup servisera

Kemikalije A Struja A Vruée ulje A Vruce povrsine A Ruéna upotreba

Pomijerljivi djelovi A Ostri predmeti/povrsine A Klizavi podovi

FR6 A2-T

Alati i pribor

Alati dodjeljeni od
strane tehnicara

Postupak
SAMO KVALIFICIRANI TEHNICARI

1

Pregled kucista
Pregledajte kuciste izvana i iznutra, naprijed i nazad da
nema naslaga ulja.

Vruce povrsine

Provjerite podeseni plinski tlak.

Kontaktirajte lokalnu plinsku tvrtku ili servisnu
agenciju da provijerite tlak plina van dometa regulatora
plina friteze.

Za prirodni plin, tlak mora iznositi 7.6 mm V.S.
(3.0.in. V.S.) Za propan, tlak mora iznositi 210 mm
V.S.(8.25in. V.S))

Ako tlak ne ispunjava ove standarde, trazite od servisne
agencije ili plinske tvrtke da podesi tlak tako da
ispunjava standard.

Provjera sonde

Provijerite da li su temperaturne sonde i sonde za visoku
granicu pravilno spojene, priévrSéene i ispravne, i da li
su montazni uredaj i Stitnici sondi na mjestu i pravilno
postavljeni.

Ocistite i zamjenite ventilacionu cijev plinskog ventila.
Ocistite 1 zamjenite ventilacionu cijev plinskog ventila.
Slijedite postupak ¢is¢enja u servisnom uputstvu.
nastavak p

5 Odcistite puhalo zraka za sagorijevanje.

Ocistite puhala zraka za sagorijevanje. Slijedite
postupak ¢iséenja u servisnom uputstvu.

Provijerite vrijeme oporavka friteze.

Provijerite posljednje vrijeme oporavka friteze na svim
bac¢vama, koristec¢i postupak FR6 M1. Posljednje
vrijeme oporavka bi trebalo biti manje od 2:25

(dvije minute, dvadeset pet sekundi).

Ako je vrijeme oporavka friteze manje od 2:25
(dvije minute, dvadeset pet sekundi) postupak je
zavrsen za ovu bacvu. Idite na korak 9.

nastavak p
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Godisnji pregled (samo plinske friteze) (nastavak)

7

10

11

Provjerite sagorijevanje.

Ako je vrijeme oporavka friteze manje od 2:25
(dvije minute, dvadeset pet sekundi) preskocite
ovaj korak.

Prikopcajte multimetar u serijama sa bijelom zicom za
senzor plamena na upalja¢. Neka plamenik radi
najmanje jednu minutu nakon zavrsetka ciklusa
taljenja. Nakon jedne minute, o¢itavanje na multimetru
bi trebalo obi¢no proizvesti struju izmedu 2.0pA i
2.5pA na Fenwal modulima. Svako drugo ocitavanje je
neprihvatljivo.

Nakon 90 sekundi kontinuiranog rada, provjerite boju
plamenika. Plamenik bi trebalo da svijetli narancasto-
crvenom bojom. Koristite Grafikon za usporedbu boje
plamenika na unutra$njoj strani vrata friteze da biste
utvrdili ispravnu boju. Plavicast plamen ili tamne tocke
na licu plamenika nisu prihvatljive.

Pojacajte sagorijevanje puhala zraka, ako je potrebno.
Ako je vrijeme oporavka friteze manje od 2:25
(dvije minute, dvadeset pet sekundi) preskodite

ovaj korak.

Ako ocitavanje multimetra ili boja plamenika nisu
prihvatljivi, podesite usisnu ploc¢u puhala zraka za
sagorijevanje.

Odvijte pri¢vrsne matice na usisnoj plo¢i pomoc¢u malog
podesivog kljuc¢a. Otvorite ili zatvorite plocu da podesite
protok zraka dok pratite ocitavanje multimetra i boju
plamenika. Plavicasti plamen obi¢no znaci da plamenik
ne dobija dovoljno zraka. Tamne tocke na plameniku
obi¢no znace da plamenik dobija previse zraka.

Kada je mikroamperijsko oc¢itavanje u prihvatljivom
rangu a boja plamenika je svijetlo narancasto-crvena,
zadrzite usisnu plo¢u puhala na svom mjestu. Zatim
zategnite pri¢vrsne matice usisne ploce.

Provjera sigurnosnog uredaja

Provijerite da li su sve sigurnosne stavke (sigurnosni
prekidaci odvoda, itd.) na svom mjestu i da li ispravno
rade.

Ispitivanje posude za przenje

Provjerite da li je posuda za prZenje u dobrom stanju i
zaSti¢ena od curenja kao i da li je njena izolacijau
upotrebljivom stanju.

Pregled ozic¢enja

Provjerite da li su svi kablovski spojevi pri¢vr§éeni i u
dobrom stanju.

nastavak p

12

13

Pregled cijevi za ulje
Pregledajte sve cijevi za dovod i odvod ulja i provjerite
da li su svi spojevi pricvrsceni.

Ponovite korake na preostalim fritezama.
Ponovite korake 2 do 12 za svaku preostalu ba¢vu u
fritezi.
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Ova je stranica namjerno ostavljena prazna.
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