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LUUY

TRONG THO1 HAN BAO HANH, NEU QUY KHACH SU DUNG LINH KIEN CHO THIET Bl NHA BEP CUA FRYMASTER
DEAN NAY MA KHONG PHAI LA LINH KIEN MOT NGUYEN BAN HOAC LINH KIEN PA QUA SUA CHU'A PUQC MUA
TRU'C TIEP TU FRYMASTER DEAN HOAC MUA TAI CAC TRUNG TAM DICH VU UY QUYEN CUA FRYMASTER DEAN,
VA/HOAC LINH KIEN PANG PUQC SU’ DUNG PA PUQC THAY POI SO VO1 CAU HINH BAN PAU CUA THIET Bl THI
BAO HANH NAY SE KHONG CO GIA TRI. NGOAI RA, FRYMASTER DEAN VA CAC CHI NHANH SE KHONG CHIU TRACH
NHIEM VE BAT KY KHIEU NAI, THIET HAI HAY CHI PHi PHAT SINH TRU'C TIEP HOAC GIAN TIEP, MOT PHAN HOAC
TOAN BO, DO KHACH HANG LAP PAT CAC LINH KIEN PA PUQC THAY POI VA/HOAC LINH KIEN MUA TU TRUNG
TAM DICH VU KHONG BU'QC UY QUYEN.

LUuUY
Thiét bi nay chi danh cho muc dich str dung chuyén dung va do nhan vién cé trinh d6 chuyén mon van hanh.
Viéc I&p dat, bdo hanh va sira chira phai do Trung tam Dich vu Uy quyén cia FRYMASTER DEAN (FAS) hodc cac
nhan vién c6 trinh d§ chuyén mén thuyc hién. Viéc 13p dat, bdo hanh va stra chira do ngudi khéng cé trinh dé
chuy&n mén thuc hién cé thé lam mat hiéu lwc bao hanh tir phia nha san xuat. Xem Chuong 1 chia sé tay huéng
dan nay dé& xem dinh nghia vé nhan vién cé trinh d chuy&n mén.

LUuUY
Thiét bi nay phai duoc lap dat theo ding quy dinh c)&a qudc gia va dia phuong tai qudc gia va/hoac vung noi
thiét bi dugc Idp dit. Xem CAC YEU CAU VE QUY CHUAN QUOC GIA & Chuong 2 chia sé tay huéng dan nay dé biét
thém chi tiét.

LUU Y D61 VOI KHACH HANG G HOA KY
Thiét bi nay sé& duwgc lap dat tudn tha theo quy chuan Iap dat hé théng 6ng nuwéc co ban cta Building Officials
and Code Administrators International, Inc. (BOCA) va Huwéng dan An toan V& sinh Thuc phadm cta Cuc Quan ly
Thuc pham va Dwoc pham Hoa Ky.

LUuUY
Thiét bi nay danh cho muc dich str dung thwong mai vi nhu trong bé&p clia cac nha hang, cang tin, bénh vién va
trong cac doanh nghiép thuwong mai nhu cac tiém banh, cira hang thit, v.v..., nhuwng khéng danh cho linh vuc san
xudt thu'c pham lién tuc hang loat véi s6 lwgng Ion.
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LUU
Céac ban v& va hinh dnh dugc sir dung trong sé tay hudng dan nay chi mang tinh chat minh hoa quy trinh van
hanh, vé sinh va cac quy trinh ky thuét, va cé thé khdng giéng hoan toan véi quy trinh van hanh quan ly thuc té.

LUU Y D61 VOI CHU SG HO'U THIET Bl DU'QC TRANG Bl HE THONG DIEU KHIEN CO MAN HINH CAM UNG
G HOA KY.
Thiét bi nay tuan thua cac quy dinh & Phan 15 ctia Quy dinh FCC. Chi van hanh thiét bi trong 2 diéu kién sau day:
1) Thiét bi ndy khdng gy nhiéu sé6ng manh, va 2) Thiét bi phai chdp nhan nhiéu séng ké ca nhirng nhiéu séng cé
thé& gay ra anh hudng t&i qua trinh van hanh khéng mong muén. Du thiét bj nay da duwoc chirng nhan 1a thiét bj
thudc Nhém A, nhung d6ng thi né ciing dap rng cac gigi han ap dung cho thiét bi Nhém B.

G CANADA

Thiét bi k¥ thuat sé nay khong vugt qua gigi han Nhém A va Nhém B vé phat xa tiéng 6n vo tuyén nhu dugc quy
dinh trong tiéu chudn ICES-003 ctia Cuc Truyén théng Canada.

Cet appareil numérique n émet pas de bruits radioélectriques dépassant les limites de classe A et B prescrites
dans la norme NMB-003 édictée par le Ministre des Communications du Canada.

A\ neuy HiEm
Khi 13p dat, thiét bi nay phai dugc néi dat theo quy dinh cta dia phuong, hay trong trudng hop khdng cé cac
quy dinh cta dia phwong, phai tuadn theo Quy chuan Quéc Gia vé Ky thuat Pién ANSI/NFPA 70, hay Quy chuén
Qudc Gia vé Ky thuat Pién cta Canada CSA C22.2 hay quy chudn thich hgp cta quéc gia noi thiét bi dugc lap dat.




A CANH BAO
Thiét bi nay phai dwgc lap dat va sir dung theo cach ma nwéc khong dugc ti€p xtic véi dau hodc ma.

A\ NGUY HIEM
Viéc lap dat, diéu chinh, bdo du®&ng, stra chira khéng dung cach hodc sira d6i hay thay déi khi chwa dugc ay
quyén c6 thé gay ra hu héng tai san, thuong tich hay chét ngudi. Poc ki huwéng dan 13p dat, van hanh va sira
chira trudc khi lap dat hay sira chira thiét bi nay.

A\ NGUY HIEM
GO phia trudc cta thiét bi nay khong phai la bac I1én xudéng! Khdng dirng Ién thiét bi nay. Bij trugt hoac tiép xtc
véi dau néng c6 thé gay ra thuong tich nghiém trong.

A\ Vi SU AN TOAN CUA CHiNH BAN
Khdng du trir hodc sir dung xang dau hay cac chat 1éng va hoi dé chay khac xung quanh thiét bi ndy hodc cac
thiét bi khac.

A\ NGUY HIEM
R& hirng manh vun cta bé&p chién dugc trang bi mét hé théng loc can phai d6 vao thung chéng chay vao cudi
méi ngay str dung. Mdt s manh thuc pham cé thé tu bdc chay cung lic néu bi ngdm trong mat sé loai dau cd
dac nhat dinh.

A\ CANH BAO
Khong g6 manh gio chién hay cac dung cu khac vao thanh néi cia bép chién. Thanh néi dung dwoc dung dé che
cac moi nai gitra cac thung ctia bép chién. G& manh gié chién vao thanh néi dé lam r&t dau m& con sét lai c6 thé
lam bién dang thanh néi va 1am gidm dé kin khit. Thanh néi duoc thiét ké gin khit vao bé&p chién va chi nén
thao ra d€ lam vé sinh.

A\ neuy HiEm
Thich hop nghia la phai ti€n hanh cac bién phap nhdm ngan chdn sy xé dich cta thiét bi ma khéng dé Ién dudng
day dién. Bo chan xé dich dugc cung cap kém theo bép chién. Néu mat bo chan xé dich, lién hé vdi KES tai dia
phuong ban.

A\ nGuy HiEm
Bép chién nay c6 mot day ngudn (3 pha) cho méi thuing chién va mat day dién 5 sgi cho toan hé théng. Truéc khi
dich chuyén, kiém tra, bao dudng hay sira chira bép chién Frymaster; ngat TAT CA day dién néi véi ngudn dién.

A\ Ny HiEm
Khéng dé cac linh kién ti€p xdc v&i nuédc. Pong bd phan truyén déng cé thé gdy huw héng hodc thuong tich.

A\ cinn Bho
Thiét bi nay khéng danh cho nhirng ngu®i sir dung la tré em duéi 16 tudi hay nhirng ngu&i khéng du nang luc thé
chat, giac quan hoac tinh than, hoac thiéu kinh nghiém va kién thirc, trir khi nhirng nguoi dé da dugc giam sat str
dung b&i mot ngudi chiu trach nhiém vé su an toan ctia ho. Khdng cho phép tré em choi dua vaéi thiét bi nay.

A\ cinn BAo
P& dam bao an toan va van hanh hiéu qua bép chién va may hat mui, phich cdm cap dién déng 120-volt cho may
hat mui phai dwgc cam cd dinh va chét trong mang song dng.

=<\

LUU
Hudng dan trong sd tay nay ap dung cho viéc sir dung hé théng chira dau dung tich I&n d6i véi viéc cap va xa
dau cho hé théng RTI. Do d6 huéng dan nay khdng ap dung cho cac hé théng chira dau dung tich 16n khac.




A\ neuy HiEm
Thiét bi nay phai dwgc dau néi véi ngudn dién cé cung dién ap va pha nhw quy dinh trong nhin théng s nam &
phia bén trong ctra thiét bi.

& CANH BAO
St dung can thadn va méc trang bi bdo hd an toan phu hgp nham tranh tiép xuc trurc ti€p véi dau néng hoac bé
mat b&p chién ma cé thé gay béng nang.

A NGUY HIEM
Khong dugc xit khi dung gan khu vuc thiét bi nay dang hoat dong.

A\ neuy HiEm
Khdng dugc thao hay thay déi cac bdé phan khung may dé 1ay ché dit may hit mui. Cau héi? Lién hé Pudng day
Néng ctia Trung tam Dich vu Frymaster Dean theo sé dién thoai 1-800-551-8633.

A\ cinn Bao
Khdng dwgc chan cac khu vuc xung quanh dé hay bén duéi bép chién.

A CANH BAO
Khdng dung tia nwéc manh dé lam vé sinh thiét bj nay.

A\ cinn Bho
Khi vdn hanh, 1ap dat va slra chira thiét bi ndy c6 thé can phai sir dung cac sdn pham/héa chat bao gom [héa
chat Bisphenol A (BPA), bong thuy tinh hay bong soi gom va silic 6-xit két tinh], ma dwoc Bang California da biét
l1a gdy ung, di tdt bam sinh va cé hai cho sirc khée sinh san. P& biét thém thdng tin, vui long truy cip
www.P65Warnings.ca.gov.




CHiNH SACH BAO HANH THIET BI PIEN LOV-T™

Frymaster, L.L.C. 4p dung nhirng chinh sach bdo hanh cé diéu kién déi v&i ngudi mua san
pham chinh hdng chi danh cho thiét bi nay va linh kién thay thé:

A. CAC PIEU KHOAN BAO HANH - BEP CHIEN

1. Frymaster L.L.C. bdo hanh tt ca cac bd phan bi hu hdng do vat liéu hay 16i do san xuét
trong thdi han 2 nam.

2. Tat ca cac bd phan sé dugc bdo hanh 2 nam sau ngay lap dat bép chién trir thung chién,
giodang ch{r O va cau chi.

3. Né&u c6 bat cr bd phan nao bi hdng trong 2 nam dau tién sau ngay lap dat, trir cau chi
va giodng chit O, Frymaster cling sé& hoan tra chi phi nhan céng theo thdi gian thay thé
bd phan dé tuong duong vai 2 gid lam viéc cdng thém chi phi di lai 1én t&i 160 km
(100 dam) 80 km (50 ddm) mbi chiéu di.

CAC PIEU KHOAN BAO HANH - THUNG CHIEN

Thung chién dugc bao hanh tron dai doi véi cac linh kién va nhan cdng. Néu thung chién bj
ro ri sau khi lap dat, Frymaster sé thay thé thung chién trong khodng thai gian lao dong truc
ti€p tdi da cho phép theo quy dinh cla Frymaster. Cac bo phan di kem véi thung chién nhu
kiém soat ngudng nhiét dé cao, dau do, dém l6t, gioang va cac quai maoc lién quan cling dugc
bdo hanh tron dodi néu nhu viéc thay thé chiing la can thiét khi can phai thay thé thung chién.
Khoéng bdo hanh cac 16i ro ri do str dung sai chi dan, hay do cac phu kién c6 ren nhu dau do,
cdm bién, kiém soat ngudng nhiét do cao, van thoat hoac 6ng hoi chuyén dau.

CAC PIEU KHOAN BAO HANH - HE THONG PIEU KHIEN TREN MAN HINH CAM UNG - NUT
HOME Ao

Frymaster L.L.C. bdo hanh Hé théng Diéu khién trén Man hinh cdm rng - NGt Home 4o doi
V@i cac hu hong do vat liéu hay 16i do san xudt vé bd phan va nhan céng trong thai han
3 nam keé tir ngay lap dat.

. CAC BO PHAN BI HOAN TRA

Tat ca cac b6 phan bi hong trong thai han bao hanh phai dugc tra lai cho Trung tam Dich
vu Uy quyén clia Frymaster trong vong 60 ngdy dé dugc hoan tién. Sau thdi han 60 ngay
thi sé khéng dugc hoan tién.

KHONG BAO HANH

Chinh sach bdo hanh nay khéng ap dung cho thiét bj ma bi hu hdong do sir dung sai muc
dich, str dung sai chi dan, stra d6i hoac do tai nan nhu:

stra chira khéng dung cach hoac khéng dugc Gy quyén (ké ca viéc han thung chién);



e khong tuan theo cac chi dan lap dat dung cach hoac cac quy trinh bado dudng dinh ky nhu
da dugc chi dan trong thé MRC. can cung cap bang ching vé viéc bdo dudng dinh ky dé
duy tri bdo hanh;

e bdo dudng khong dung cach;

e hu hong trong qua trinh van chuyén;

e s(rdung sai nguyén tac;

e g&bo, sira d6i hay tdy x6a nhan thong s6 hodc ma ngay ghi trén cac bd phan cap nhiét;
e sUrdung thung chién ma khéng cho dau hoac chat Idng vao trong thung chién;

e bép chién khdong dugc bdo hanh trong trudng hap khong nhan dugc mau khai tao, dat cau
hinh, kiém tra thiét bj dang cach.
Chinh sach bao hanh nay khéng bao gom:

e quang dudong van chuyén hay di lai xa hon 160 km (100 dam) (tuong duang véi 80 km
(50 dam) mai chiéu di), hoac thai gian di lai nhiéu hon 2 gig déng ho;
e chi philam ngoai gi& hodc vao ngay nghi l&;

e thiét hai do hau qua (chi phi stra chita hoac thay thé nhirng bd phan hu hdng), ton thoi
gian, 1gi nhuan, lgi ich hoac bat c( thiét hai cé lién quan nao khac.

Khong bdo hanh mot cach ngu y nao d6i vdi khd nang tiéu thu san pham hodc su phu hgp vdi
cac muc dich s&r dung cu thé.

Chinh sach bao hanh nay dugc ap dung tai thdi di€m in 4n va cé thé dugc thay doi.

Vi



DONG SAN PHAM BEP CHIEN PIEN BIELA14-T LOV™
THE HE THU 11
CHUONG 1: GIOI THIEU

LUU Y: B&p chién BIELA14-T Frymaster can tién hanh khai déng, chay thir va dao tao cach

van hanh truéc khi dua vao s& dung trong nha hang.

1.1 Gidi thiéu chung

Hay doc k§ huéng dan trong sé tay nay trudce khi sir dung bép chién. S6 tay nay trinh bay tdt ca cac cdu hinh cla
nhitng dong san pham bép chién BIELA14-T LOV™ cla McDonald. Cac bép chién thudc dong san phdm nay c6 nhiéu
diém tuong déng, do d6 khi dugc dé cap theo nhém san pham thi dugc goi chung la dong bép chién “LOV™”,

Bép chién BIELA14-T LOV™ trang bi thiing chién chira lugng dau thap, co ché x3 dau ty ddng, bd phan loc dinh ky tu
déng va mot man hinh cdm ng. Thiét k& Euro-Look b& sung mét nap tron va ranh thoat dau 1én cé hinh tron dam
bdo viéc xa sach do6 ran va can chién xudng thung loc. Bé&p chién BIELA14-T LOV™ dugc diéu khién bang Hé théng
Diéu khién trén Man hinh cdm (ng M4000. Cac bép chién thudc dong san pham nay dugc trang bi thung chién mot
ngan hay nhiéu ngan, va c6 thé mua theo bd 1én t&i ndm thung.

M&i thung chién dugc trang bi mét dau do nhiét nham kiém soat nhiét dé chinh xac.

Bép chién BIELA14-T LOV™ dugc giao hang trong tinh trang da dugc 1dp dat hoan chinh. Tat ca dugc bép chién dugc
giao hang kém theo goi phu kién tiéu chudn. Mbi bé&p chién déu dugc digu chinh, thir nghiém va kiém tra tai nha
may trudc khi dong thung dé giao hang.

1.2 Thdng tin an toan
Hay doc k¥ hudng dan trong sé tay nay trudc khi sir dung bép chién.

Trong sé tay nay, ban sé& thdy nhitng luu y dugc dat trong hdp c6 hai dudng vién tuong tu nhu sau.

A\ THAN TRONG
THAN TRONG céc hdp c6 chira cac thong tin vé cac hanh dong hay diéu kién cé thé gay ra hu’ hai
hay dan téi héng héc hé théng.

/\ CANH BAO
CANH BAO céc hdp cé chira cac thong tin vé cac hanh ddng hay diéu kién cé thé gay ra hw hai hay
dén téi héng héc hé théng, va cé thé gay ra hu hai cho hé théng.

A\ NGUY HIEM
NGUY HIEM cac hp c6 chira cac théng tin vé cac hanh déng hay diéu kién c6 thé gay ra hay dén dén
thuong tich cho con nguéi, va cé thé dan t&i héng héc hé théng va/hodc gay ra hu hai cho hé thang.

Bép chién BIELA14-T LOV™ tich hgp tinh nang phat hién nhiét d6 cao ma tu ngat dién cho cac bd phan khi kiém soat
nhiét d6 khéng hoat déng.

Hé théng diéu khién dugc trang bij pin lithium. Thay thé bang loai pin lithium Panasonic CR2032 3V, chi st dung linh
kién c6 ma s6 8074674. Viéc sir dung loai pin khac c6 thé gy ra nguy co chay né. Pin c6 thé dugc mua tir Trung
tam Dich vu Uy quyén tai dia phuong ban.

A THAN TRONG
Pin c6 thé nd néu sir dung khdng ding cach. Khong nap pin, thao pin hay ném pin vao Ilra.
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1.3 Thong tin vé Hé théng diéu khién M4000

Thiét bi nay da dugc thr nghiém va tuan thd cac gidi han ap dung cho thiét bi kj thuat sé Nhém A, theo Phan 15 clia
Quy dinh FCC. DU thiét bj nay dad dugc ching nhan la thiét bi thudc Nhém A, nhung déng thai né cling dap Ung cac
gidi han ap dung cho thiét bj Nhém B. Nhirng gidi han nay dugc thiét ké nham mang lai su bao vé hgp ly khéi bj
hién tugng bi nhiéu song khi thiét bi hoat déng trong moi trudng thuong mai. Thiét bi nay c6 thé tao ra, sir dung va
phét ra nang lugng tan sé vo tuyén va, néu khéng dugc 1dp dat va van hanh tudn theo hudng dan sir dung thi c6 thé
gay nhiéu séng cho cac dai vo tuyén. Viéc van hanh thiét bi trong khu vuc dan cu c6 thé gdy nhiéu séng, trong
trudong hgp d6, ngudi dung phai tu chiu chi phi dé khac phuc.

Ngudi dung can luu y rang bét clr thay ddi hay stra séi thiét bi khi chua dugc bén co trach nhiém quan ly sy tuan thd
ch&p thudn mot cach rd rang thi ngudi dung co thé sé tudc quyén van hanh thiét bj.

Trong truong hop can thiét, ngudi dung nén tham khdo y kién tu van clia nha cung cap hay ky thuat vién vé tuyén
truyén hinh c6 kinh nghiém dé biét thém cac goi y.

Ngudi dung cting c6 thé tham khdo s6 tay do Uy ban Truyén thong Lién bang bién soan c6 tén duéi day: “Hudéng
dan Xac dinh va Khac phuc Su ¢ Nhiéu séng V6 tuyén Truyén hinh”. S6 tay nay hién co tai Phong In &n Chinh phu
Hoa Ky, DC 20402, M3 s& 004-000-00345-4.

1.4 Théng tin vé Chirng nhan san pham clia Lién minh chau Au (CE)

Lién minh chau Au (CE) 4 thiét 1ap hé théng tiéu chuan cu thé déi vai cac thiét bi thudc loai ndy. Khi cé su khac biét
gitra cac tiéu chudn CE va tiéu chudn khéng phai clia CE, s& c6 nhitng thdng tin va hudng dan lién quan dugc dat
trong hop tuong tu nhu sau.

1.5 Nhan vién Lap dat, Van hanh va Sira chira

Hudng dan van hanh thiét bi Frymaster phai dugc bién soan bdi cac nhan vién c6 trinh dd chuyén mén va/hodc
dugc Gy quyén nhu dugc quy dinh & Muc 1.6. Tat ca cdng viéc 1dp dat va sira chira thiét bi Frymaster phai do
nhan vién cé trinh dé chuyén mén, dugc chirng nhan, dugc cap phép va’hodc cac nhan vién lap dat hay sira
chira dugc iy quyén thuc hién nhw dugc quy dinh & Muc 1.6.

1.6 Pinh nghia

NHAN VIEN VAN HANH €O TRINH PO CHUYEN MON VA/HOAC pU'QC UY QUYEN

Nhan vién van hanh cé trinh dd chuyén man/dugc dy quyén |a nhirng ngudi dd doc ki théng tin trong huéng dan sir
dung nay va da lam quen vdi cac chirc nang cla thiét bj, hay la nhirng nguai da tirng c6 kinh nghiém van hanh cac
loai may néu trong huéng dan s dung nay.

NHAN VIEN LAP PAT €O TRINH PO CHUYEN MON

Nhan vién 1ap dat cé trinh d6 chuyén mon cac ca nhan, té chlc, doanh nghiép va/hoac cac cong ty truc ti€p hay
thong qua dai dién tham gia vao va chju trdch nhiém |ap dat thiét bi dién. Nhan vién c6 trinh d6 chuyén mén phai
c6 kinh nghiém vé Iinh vuc nay, quen thudc vdi tat ca cac cadnh bdo an toan dién, va phai tuan thu cac quy dinh phap
luat hién hanh va quy dinh cda dia phuong.
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NHAN VIEN SUA CHU'A cO TRINH PO CHUYEN MON

Nhan vién stra chira c6 trinh 6 chuyén mon la nhirng ngudi da lam quen véi thiét bi Frymaster va dugc Frymaster,
L.L.C. Gy quyén thuc hién stra chita thiét bi. Tat cd nhan vién slra chita dugc Oy quyén can dugc trang bj bd sach
hudng dan stra chira thiét bi va linh kién day dd, va c6 mot sé lugng téi thi€u cac linh kién cla thiét bi Frymaster.
Danh sach Trung tam Dich vu Uy quyén cla Frymaster (FAS's) hién c6 trén trang web cla Frymaster tai
www.frymaster.com. Néu khéng st dung cdc nhén vién sira chifa c6 trinh dé chuyén mén, thiét bj Frymaster sé
khéng duoc bdo hanh

1.7  Quy trinh Khiéu nai vé cac Hu héng do Van chuyén

Phdi lam gi khi thiét bj nhé@n du'gc bi hu héng:
Luu y rang thiét bi ndy da dugc cac nhan vién co6 tay nghé cao kiém tra mot cach cdn than va dong goi trude khi xuat
xudng. Cong ty van chuyén chju toan bd trach nhiém trong viéc van chuyén an toan cac thiét bj sau khi ti€p nhan.

1. N&p don khi€u nai vé Hw héng Ngay 1ap tirc - bat ké mirc d6 hu hong.

2. Kiém tra va I3p Bién ban tat cd Mat mat hay Hu héng hién hiru, va ddm bao thuc hién ghi chi 1én van don
hoac gidy bién nhan van chuyén cé chir ky xac nhan cdia nhan vién van chuyén.

3. Mat mat, Hur héng khong hién hiru- Néu hu hong chi dugc phat hién ra cho tdi khi thao ra khoi hop, thong
bdo ngay lap tirc cho cong ty giao nhan hodc van chuyén va nép don khiéu nai vé cac hu héng khong hién hiru.
Phai ndp don khiéu nai trong vong 15 ngay ké tir ngay giao hang. Dam bdo viéc gitr lai hop lai dé kiém tra.

Frymaster KHONG CHIU TRACH NHIEM VE CAC HU HONG HAY MAT MAT XAY RA TRONG QUA TRINH VAN CHUYEN
PHAT SINH TRONG KHI TRUNG CHUYEN.

1.8 Théng tin stra chira

Péi vadi slra chita, bdo dudng khéng dinh ky, hodc dé biét thém théng tin slra chira, vui l1ong lién hé v&i Trung tam
Dich vu Uy quyén ctia Frymaster (FAS) tai dia phuong ban. Dé hd trg ban mét cach nhanh chéng, Trung tam Dich vu
Uy quyén ctia Frymaster (FAS) hoac dai dién Phong stra chira can cé nhing thong tin cu thé vé thiét bj clia ban. Hau
hét cac thong tin nay dugc in trén nhan di liéu gan phia bén trong clra bép chién. Ma s6 linh kién dugc néu trong
S6 tay Sira chita va Théng tin Linh kién. C6 thé dit mua linh kién truc tiép vdi FAS hodc nha phan phéi tai dia
phuong ban. Danh sach Trung tdm Dich vu Uy quyén clia Frymaster (FAS's) hién c6 trén trang web cdia Frymaster
tai www.frymaster.com. N&u khdng thé truy cap vao danh sach nay, vui long lién hé Phong sira chita cla Frymaster
theo s& 1-800-551-8633 hay 1-318-865-1711 hoac bang email theo dia chi fryservice@welbilt.com.

Nhirng thong tin dudi day la can thiét dé hé trg ban mét cach hiéu qua:
M3 so
S6 hiéu

bién ap

Ban chat van dé

CAT GIU SO TAY HUONG DAN NAY & NOI AN TOAN PHONG KHI CAN DUNG DEN.
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DONG SAN PHAM BEP CHIEN PIEN BIELA14-T LOV™
THE HE THU NI
CHUONG 2: HUONG DAN LAP PAT

2.1 Yéu cau chung
Lap dat thiét bi ding quy cach 1a diéu kién tién quyét dé ddm bao an toan va hiéu qua khi sir dung.

Chi nhirng nhan vién sira chira hay lap dat c6 trinh d6 chuyén mén, dwoc cap phép va/hoac dugc ty quyén nhu
dugc quy dinh & Muc 1.6 trong sé tay huwéng dan nay méi dugc thuc hién lap dat va sira chira thiét bi Frymaster.

Khéng sir dung nhirng nhan vién sira chira hay lap dat cé trinh d6 chuyén mén, duoc cap phép va/hoac duworc ty
quyén (nhu duoc quy dinh & Muc 1.6 trong sé tay huéng dan nay) dé I13p dat hay sira chira thi thiét bi nay sé
khéng dugc Frymaster bao hanh déng th&i c6 thé gy ra hu héng cho thiét bi hay thuong tich cho con ngu&i.

Né&u c6 mau thuan giira théng tin hudng dan trong sé tay ndy véi cac quy dinh chia ludt phap quéc gia hoac dia
phuong, viéc 13p dat va van hanh sé phai tuan theo cac quy dinh hién hanh tai quéc gia ma thiét bi duorc lap dat.

P& duoc stra chira, ban c6 thé lién hé Trung tam Dich vu Uy quyén cta Frymaster tai dia phuong ban.

A\ NGuy HiEm
Quy chuén xdy duwng khéng cho phép bép chién cé thung dau néng khong day kin dugc 1ap dat gan bat ky
ngudn nhiét hé nao ké ca 16 nuéng va bép nuéng.

LUuUY
Tat ca cac bép chién dwogc giao ma khéng c6 day dién va phich cam dién chinh hang, phai duwoc dau néi cd
dinh st dung 8ng boc mém dé néi téi hdp chia day & phia sau bép chién. DPau néi dién bép chién phai duoc
thuc hién theo ding quy cach NEC. Khi ddu néi cé dinh phai l1ap dat bd chan xé dich.

A NGUY HIEM
Thich hop nghia la phai ti€én hanh cac bién phap nham ngan chan su xé& dich cta thiét bi ma khong deé 1én
duong day dién. BO chan xé dich dugc cung cap kém theo bép chién. Néu mat boé chan xé dich, lién hé
Trung tam Dich vu Uy quyén cia Frymaster (FAS) tai dia phuong ban.

LUuUY
Néu thiét bi dugc ddu néi truc ti€p véi ngudn dién, phai 1ap thiét bi ngat nguén dién cé khodng cach tiép
xuc t6i thiéu gitra tat ca cac cuc la 3-mm.

LUUY
Phai dat thiét bi & vi tri sao cho khéng che 1ap phich cdm dién trir khi c6 cac thiét bi ngdt nguén dién khac
(vi du nhu cau dao dién).

LUuUY
Néu thiét bi nay dugc dau néi véi duong day c6 dinh, phai néi bang day déng cé6 dinh mirc nhiét tir
75 °C (167 °F) tr& Ién.

LUuUY
Né&u day dién bi hu héng, viéc thay thé phai do nguwi c6 trinh dd chuyén mén cGa Trung tam Dich vu Uy
quyén cua Frymaster hodc ngu®i c6 trinh d6 twong duwong dam nhan dé phong nguy hiém.

A\ neuy HiEm
Thiét bi nay phai duogc dau ndi véi ngudn dién cé cung dién ap va pha nhu quy dinh trong nhan thong sé
nam & phia bén trong clra thiét bi.
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A NGUY HIEM
Tat ca cac dau ndi dién cho thiét bi nay phai duwogc thuc hién tuan theo so d6 day dién kém theo. Tham khao
so d6 day dién di kém theo thiét bi khi lap dat hodc stra chira thiét bi nay.

A\ neuy HiEm
Khéng dugc gén bdn rira vao bé&p chién don. BE&p chién c6 thé bi mat can bang, 1t nghiéng va gay ra thuong
tich. Khu vue lap dat thiét bi ludén phai théng thoang va khdng cé cac vat liéu dé chay.

Trong trudng hop bi mat dién, bép chién sé& tu dong tat. N&u didu nay xay ra, van ndt ngudn sang vi tri OFF (TAT).
Khong dugc khédi ddng bép chién cho dén khi cé dién trd lai.

Thiét bi nay phai tranh xa cac vat liéu dé chay trir khi n6 c6 thé dugc 1ap dat trén cac tang dé chay.
2.1.1  Khoang tréng va Thong gié

Phai c6 mot khodng tréng 15 cm (6 inch) & c& hai bén va sau lung cach diém dé chdy. Phai cé mét khodng tréng toi
thi€u 61 cm (24 inch) phia trudc thiét bi giup cho viéc slra chita va van hanh thich hop.

A\ cinn BA0
Khdng dwogc chan cac khu vuc xung quanh dé hay bén du'éi bép chién.

A\ neuy HiEm
Khdng dugc thio hay thay ddi cadc bd phan khung may d€ 18y ché dit may hit mui. Cau héi? Lién hé buéng
day N6ng ctia Trung tam Dich vu Frymaster Dean theo s6 dién thoai 1-800-551-8633.

2.1.2  Yéu cau Naoi dat

Tt ca cac thiét bj van hanh sir dung dién phai ndi dat tuan theo cac quy dinh hién hanh cla quéc gia va dia phuong,
va cac quy dinh CE néu dugc ap dung. Trong truong hgp khdng cé cac quy dinh cda dia phuong, thiét bi phai noi
dat tuan theo Quy chudn Quéc Gia vé Ky thuat Bién ANSI/NFPA 70, hay Quy chudn Quéc Gia vé Ky thuat Pién cua
Canada CSA C22.2 néu dugc ap dung. Tat cd cac bd phan (dugc ddu day hoac ddu néi vinh vién)

can phai dau néi véi mét hé thong cap dién dugc ndi dat. So do6 day dién dugc cung cap kém

theo bép chién. Tham khdo nhén théng sé bang cdng sudt nam & phia bén trong ctra bép chién

dé biét thém dién ap phu hop.

Coc nGi dat dang thé cho phép tat cd cac thiét bi trong cling dia diém dugc dau ndi dién dé chic
chan rang khong c6 sy chénh 1&ch dién ap gilra cac bd phan ma c6 thé gay nguy hiém. 80218524

A\ NGuy HiEm
Thiét bi nay dugc trang bi mét phich cam (cé néi dat) dac biét giap bao vé ban khaéi bi dién giat va phai ludn
dwoc cdm truc ti€p vao & ti€p dat phu hop. Khdéng duoc cat bé, thao bé hay dau néi tit chau ndi dat trén
phich cdm nay!

& CANH BAO
P& dadm bao an toan va van hanh hiéu qua bép chién va may hat mui, phich cdm cap dién cho may hit mui
phai dugc cam chat va chét cd dinh trong 6ng mang séng.

2.1.3 Quy dinh ctia Australia
Thiét bi phai dugc lap dat tuan theo tiéu chudn AS 5601 / AG 601, quy dinh cda phap luat vé ga, dién, chinh quyén
dia phuang va cac quy dinh cé lién quan khac.
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2.2 Yéu cau vé Hé thong dién
Phich cam cap dién 3 pha c¢6 dinh mdrc 60amp, 250 VAC va cé cdu hinh NEMA L15-60P. Phich cdm bd loc va diéu

khién cé dinh mdrc 20 amp, 120/208 VAC va c6 cdu hinh NEMA L21-20P. Mbi b&p chién can c6 day cdp dién trén mot
mach riéng déng thai ¢ cap diéu khién.

DAYDIEN | KiICHCH  AWG AMP TREN MOI LEG
PIEN AP PHA HETHONG |TOITHIEU (mm?) L1 L2 L3
208 3 3 6 (16) 39 39 39
240 3 3 6 (16) 34 34 34
480 3 3 8 (10) 17 17 17
220/380 3 4 6 (16) 21 21 21
240/415 3 4 6 (16) 20 20 21
230/400 3 4 6 (16) 21 21 21
LUUY

Néu thiét bi nay dugc dau néi véi duong day c6 dinh, phai néi bang diay déng cé6 dinh mdrc nhiét tir
75 °C (167 °F) tr& Ién.

A\ neuy HiEm
Thiét bi nay phai dwoc dau ndi véi ngudn dién cé cung dién ap va pha nhu quy dinh trong nhén thdng sé
ndm & phia bén trong cira thiét bi.

A\ NGuy HiEm
Tat ca cac dau noi dién cho thiét bi nay phai dugc thuc hién tuan theo so @6 day dién kém theo. Tham khao
so d6 day dién di kém theo thiét bj khi lap dat hodc sira chira thiét bi nay.

2.3 Sau khi B&p chién dugc lap dat vao vi tri

A\ neuy HiEm
Khdng dugc thao hay thay déi cadc bd phan khung may dé 1dy ché dit may hit mui. Cau héi? Lién hé budng
day Néng ctia Trung tam Dich vu ctia Frymaster theo so dién thoai 1-800-551-8633.

1. Sau khi bép chién dugc lap dat vao vi tri, sir dung thudc danh thang bang clia thg méc vat ngang qua thung
chién dé chac chan bép chién dugc dat can bang & ca hai bén va tir trudc ra sau.

PE dat bép chién can bang, diéu chinh d6 cao banh xe & chan mét cach can thdn nham dam bao bép chién
dugc lap dat & dé cao chinh xac.

Banh xe bén phai & dang trudc c6 thé bi khod bang vit ma cé thé nha ra dé dich chuyén vao ddng vi tri. Sau khi
dat bé&p chién vao vi tri, 13y trén banh xe cé thé khda lai khi banh xe & vi tri song song vdi bép chién tir trudc ra
sau dé dé di chuyé&n bép chién vao trong hay ra ngodi may hat mui dé lam vé sinh va ngdn ngira banh xe cham
phai thung chira dau du trr.

Khi bép chién d3 dugc dat can bang, 1&p dat bd chan clia KES nhdm han ché xé dich do dé khéng de 1én day dan
dién hay day tin hiéu. Lap dat bd chan xé dich theo ddng hudng dan dugc cung cdp. Néu bd chan bi thao ra dé
stra chira hay vi bat c&r nguyén do nao, thi phai dugc 1ap lai trude khi khai dong bép chién.

A NGUY HIEM
Thich hop nghia la phai ti€én hanh cac bién phap nham ngan chan su xé& dich cta thiét bi ma khong deé 1én
duong day dién. B chan xé dich dugc cung cap kém theo bép chién. Néu mat bé chan xé dich, lién hé
Trung tam Dich vu Uy quyén clia Frymaster (FAS) tai dia phuong ban.
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A\ neuy HiEm
Dau néng c6 thé gay bong nang. Tranh ti€p xuc truc ti€p. Trong moi trwdng hop, phai d6 diau ra khéi bép
chién trwéc khi dich chuyé&n bép chién dé tranh bj tran, d6 va gy béng ning. BEp chién cé thé d6 va gay
thuong tich cho con nguoi néu khdng dwoc dat co dinh.

2. Vé sinh sach sé va cdp dau vao cac thung chién t&i khi cham vach mirc dau duédi. (Xem Quy trinh Cai ddt va Tat
thiét bj & Chuong 3.)

24  Lap datgia d&)iB

M& canh clra bép chién (thudng la canh ctlra xa phia
dudi hay ctlra thir ba) va thao thanh giang chéo
dugc sir dung dé ho trg qua trinh van chuyén bang
cach thao 4 6¢ vit (xem Hinh 1). Lap dat gia d& J1B
kém theo san pham (hinh dang cé thé khac véi
trong hinh) trong goéi phu kién bang 4 6¢ vit dugc
thdo ra & thanh giang chéo (xem Hinh 2). Trong
mot s6 cau hinh nhat dinh thi gid d& khdng mang
tinh bat buég. Lap déF Ic'{p vo bdo vé JIB khong Hinh 1 Hinh 2
mang tinh bat budc dé bao vé day JIB (xem Hinh 3).
Néu sir dung tuy chon dau c6 ddc, xem tai Phu luc B
va Phu luc C & phia sau s6 tay huéng dan nay dé
xem thém hudng dan 13p dat.

Hinh 3

2-4




DONG SAN PHAM BEP CHIEN PIEN BIELA14-T LOV™
THE HE THU 1
CHUONG 3: HUONG DAN VAN HANH

KHAM PHA DONG SAN PHAM BEP CHIEN PIEN BIELA14-T LOV™

B6 phan
Long nghiéng
Gia dg gid chién

T~

Nap day trén

Bang diéu
khién Mép vat
(Man hinh
M4000)

NUt thiét
lap lai

Cong
tac dién \

Tay cam va Thing loc Ludiloc ColéBdloc  Clasau Thung du
khoa 16 xa ' SO cap SO cap trf dau JIB (Xem
phan 3.3 Hinh 1)

CAU HINH PIEN HINH CUA DONG SAN PHAM (BIELA314-T)
LU'U Y: Hinh dang thuc té bép chién ctia ban cé thé khac biét mot chit so vdi
hinh vé tuy theo cdu hinh va ngay san xuat.
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3.1 Quy trinh cai dat va Tat thiét bi

A\ chnH BAO
Giam sat vién tai co s& ché bién c6 trach nhiém dam bao rang nhan vién van hanh hiéu ré nhirng méi nguy
hi€m tiém tang trong viéc van hanh hé théng loc dau khi & nhiét d6 cao, cu thé hon Ia cac quy trinh loc, xa
dau va lam vé sinh.

A THAN TRONG
Truéc khi bat bép chién, chac chan rang van xa clia thung chién da dwogc déng lai. Thao gia d& gié chién néu
dugc lap dat, va cap dau vao thung chién téi vach MU'C DAU duéi. Né&u str dung dau cd dic, chac chédn rang
né dugc dat xudng duéi day ctia thung chién.

3.1.1.Thiét lap

A\ NGuY HIEM
Khdng dugc str dung thiét bi khi thuing chién trong khdng. Phai cap dau hodc nuéc dén vach MU'C DAU duéi
ctia thung chién trudc khi khéi ddng thi€t bi. N&u khdng, né sé& lam hu héng cac thiét bi khéng thé sira
chira va cé thé gay ra héa hoan.

A\ NGuy HIEM
Lau sach nuéc & thung chién truéc khi cap dau vao. Néu khdng, dung dich néng sé& bi ban tung tée khi dau
duoc dun néng tdi nhiét do nau an.

A\ cinH BAO
Thiét bi BIELA14-T khéng dugc thiét ké dé sir dung dau cd dac ma khong lap dat bd phan ndu chay dau. Viéc
str dung dau cd dic sé lam tic dudng dan dau. Dung tich chira dau ctia bép chién dién BIELA14-T LOV™ I3 32
Ibs. (3,8 gallon/14,5 lit) & 21 °C (70 °F) d&i véi mdt thung chién mdt ngan va 18 lbs. (2,2 gallon/8,33 lit) &
21 °C (70 °F) ddi v&i nira cia mét thung chién hai ngan.

1. Cho dau an t&i vach MUC DAU dudi ndm & phia sau cla thung chién. Diéu nay cho phép dau cé thé nd ra khi
nhiét d6 tang. Khéng d6 dau ngudi cao hon vach dudi; bdi dau co6 thé trao ra khi nd ra do nhiét do tang Ién.
D6i vdi hé thdng chira dau dung tich 1&n, xem Phan 5.3.9 d€ biét thém hudng dan cp dau vao ngan chién tur
thung chira dau dung tich 16n. Néu st dung dau c6 dac, chac chan rang né dugc dat xuéng dudi day cla thung
chién.

2. Chéc chan rang cac phich dién dugc cdm chac chan va dugc ¢6 dinh (néu can) vao 6 cdm. Kiém tra xem bé mat
cla phich cdm phai khit v&i bang dién, khong con phan chdu nao bén ngoai.

3. Chéc chén radng da bat cdng tac dién. Cau dao téng ndm & dang sau canh clra bén trai clia bép chién va dang
trudc clia hdp cau dao bén trai.

4. Ch3c chén réng hé théng diéu khién dugc ON (BAT) bang cach nhan va gitr nat ngudn trong 3 gidy. Bép chién
sé tu ddng chuyén sang ché dé ndu chady dau néu nhiét dd thung chién dudi 82 °C (180 °F) va s& hién thi MELT
CYCLE IN PROGRESS (PANG THU'C HIEN CHU TRINH NAU CHAY DAU). (LU'U Y: Trong chu trinh ndu chay dau,
cac bd phan sé& hoat déng vai cong sudt Idn trong vai gidy roi tat.) Dau cb dac phai dugc khudy thudng xuyén
trong chu trinh ndu chdy d€ dam bao toan bd dau c6 dac trong ngan chién dugc hoa l1dng. Khi nhiét @6 thung
chién dat 82 °C (180 °F), bé&p chién s& tu ddng chuyén sang ché dd l1am néng va PREHEAT (TANG NHIET b0Q)
dugc hién thj cho t&i pham vi 9 °C (15 °F) cla gia tri nhiét d6 thiét 1ap. Cac bd phan van s& duy tri cdp nhiét cho
dén khi nhiét d6 trong thung chién dat t&i mirc nhiét d6 ndu an. Sau khi bép chién dat gia tri nhiét do thiét lap,
man hinh hé théng chuyén sang START (BAT PAU) va bé&p chién da sin sang hoat dong.

5. Dam bao mdrc diu & vach MUC DAU trén khi diu & mdrc nhiét dé ndu dn.

6. Mé ndu t6i da cia moén Khoai tay chién trong dau hay ma khéng dugc nang hon 0,7 kg hay 1% pound.
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Tat bép chién

1. Xoay cong tac hé héng ON/OFF (BAT/TAT) vé vi tri OFF (TAT) dé t&t bép chién.
2. Thay loc dau va lam vé sinh bép chién (Xem Chuang 5 va 6).
3

el

3.2Van hanh

V& sinh thiing loc va thay tam loc/gidy loc. Khong dé dau c6 dac trong thung loc qua dém.
DPay nap thung chién Ién tat ca cac ngan chién.

Bép chién nay dugc trang bi hé théng Piéu khi€én M4000 (nhu hinh bén phai). Tham khao
Hudng dan Sir dung Hé théng Piéu khién M4000 & Chuong 4 d€ biét cach 1ap trinh hé théng

va quy trinh van hanh.

HE THONG PIEU KHIEN

Tham khdo Chuong 5 cla sé tay huéng dan nay dé biét hudng dan van hanh hé théng loc M4000

tich hop san.

3.3 Cap dau Tu dong cho Hé thong Lugng dau thap

Khi Hé théng Luong dau thdp (LOV™) sdn
sang hoat dong trén bép chién, mic dau
trong thung chién s& dugc kiém tra lién tuc
va cdp thém tu thung dau du trlr trong
khoang ta khi can. Thung dau du trr chla
hép dung dau cé trong lugng 35 pound. DU
lugng dau hoat dong binh thuong trong
khodng 2 ngay.

Cac bd phan clia hé théng dugc cha gidi & bén
phai (xem Hinh 1).

LUU Y:  Hé théng nham muc dich tiép nhan
dau xa tur thung chién chi khéng phai cadp dau
vao cac thung du trir. Thung chién can dé dau
thd cong sau khi khdi déng va sau khi lam sach
sau trur khi hé thong cap dau méi tlr thung chira
dau dung tich 16n dugc str dung.

3.3.1 Chuan bj Hé théng dé Sir dung

Sau khi bép chién dugc lap dat dang vi tri bén
dudi may hat mui, 1ap dat thung JIB (Thung Dy
trir Dau) dugc cung cap kém theo bd phu kién
(xem Hinh 2). Néu st dung tly chon dau cé dac,
xem cac Phu luc Bva C.

3.3.2 Thay thung du trir dau

Cong tac Thiét lap lai JIB
«f— (Thung Du trir Dau): Thiét lap

lai chi bdo mau vang sau khi

thay d6i hé théng cap dau.

~@¢——— Nép déac biét: C6 ong nai dé
hut dau tir thung dau du trir
vao cac ngan chién cta bép.
<— . o x
Thung Dw trir dau (JIB):
JIB 14 thuing du tri¥ dau.

Hinh 1

Hinh 2

M& ndp ngan thing va boc bd 16p mang nhdém. Thay thé ndp dugc cung cdp c6 gan vdi bd phan hat dau. Chac chan
rang 6ng hat dau tir trén ndp c6 thé cham tdi day thung.

Pat thung chira dau vao trong khoang ti va ddy nhe vao dung vi tri (nhu hinh & trang ti€p theo). Khong d€ bd phan hat
dau va cham vdi cac b phan bén trong khoang ta khi dat thung du trir dau vao trong bép chién.

Luc nay hé théng da san sang dé sir dung.
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3.3.3 Thay dau thuong xuyén

Khi mirc dau trong thung thap, dén vang sé sang
(xem Hinh 3) va hé théng hién thj TOP OFF OIL
EMPTY (HET DAU TRONG THUNG DY TR{). Nhan
vao nlt chon dé x6a canh bao trén man hinh.
Sau khi thung dy tr&r dau dugc cap thém va/hoac
dugc thay thé, nhan va gitr nat khai déng lai mau
cam bén canh thung dy trit dau cho dén khi dén
vang tat. Néu s dung dau c6 dac, xem Phu luc B
va Phu luc C dé dugc chi dan.

1. M& khoang tl bép chién va kéo JIB ra khoi
khoang tl (xe Hinh 4).

Hinh 4

Hinh 3

Pén vang bao khi thung du trir dau bi can.

2. Mé& nap day va dé lugng dau con lai trong binh chira vao tat ca

cac ngan chién sao cho bang nhau (xem Hinh 5).

Hinh 5

3. Khi binh thay thé& & vi tri thang dirng, m& ndp 4. Cho 6ng hit vao trong binh ddu mdi (xem Hinh 7).

day va boc bd I6p mang nhém (xem Hinh 6).

Hinh 6

/\ cANH BAO
Khéng dugc cho dau NONG
hodc dau PA QUA SU DUNG
vao thung JIB.

Hinh 7

5. DAy JIB vao gia dd trong khoang tu
bép chién (nhu trong Hinh 4).

6. Nhan va gitr nut khéi dong lai JIB dé
tat dén bao JIB mau cam trén Hé
théng M4000 (xem Hinh 8).

3.3.4 Heé thong xa dau thai dang trudc hay vao thung chira dung tich I6n
Cac hwéng dan vé cach lap dat va sir dung hé théng chira dau dung tich 16n cé

trong Phu luc A & phan cudi ctia sd tay nay.
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DONG SAN PHAM BEP CHIEN DIEN BIELA30-T LOV™ THE HE THU 1l
CHUONG 4: HUGONG DAN SU’ DUNG HE THONG PIEU KHIEN M4000

41  Thong tin chung vé Hé théng Piéu khién M4000

Chao mirng ban dén vgi Hé thong Diéu khién M4000, m6t hé théng diéu khi€n trén man hinh cdm ng rat dé si
dung vdi kha nang ché bién 40 moén an. Chi can nhan nut mot lan dé bat dau chu trinh ché& bi€én mét moén &n da lua
chon. Chi can chon mét moén an trong thuc don trén nit mén an va nhan nat START (B/&T PAU) bén dudi man hinh
hi€n thi ca&c mén an mong mudn. Hé théng diéu khién nay c6 thé chuyén tir McNuggets sang Crispy Chicken hay
sang bat ky mén an trong thuc don nao dugc thém vao mét cach lién mach.

Hé thong diéu khién M4000 van hanh bép chién chay dién va ga cho ca thung chién mét ngan hay nhiéu ngan.

4.2 MO ta cac Nat va Chirc nang cia M4000
4.2.1 Cac Nut biéu hudng

Mén an/bBgi Mon an Bat dau Nau/Huay canh bao

Pén bao
nhiét

N

On-Off (Bat
- Tat) (Nhan
vao va gil
dé bat.

Nhén véo\
dé tat)

Nut Home / f Nhiétde [ Tiét kiém TPM

(Thiétlap, Thay dsi Menu Loc NZng Iudn hat | Da
Cong thic) Ngén ngil BéiMeny 0 o9 | (Chatludng Dau)
Thong ké

4.2.1.1 Thanh NGt Menu Chinh

Thanh ndt menu chinh & dudi man hinh dugc str dung dé diéu

hudng rat nhiéu trinh diéu khién M4000 (xem Hinh 1). .
Hinh 1

4.2.1.2 NGt Home
Nut home dugc sir dung dé€ chuy&n vé man hinh chinh (xem Hinh 2)

Man hinh chinh cé cac nat Ché dé Nau an, Menu, Cong thirc, Thiét
l&p va Hé thong.

Hinh 2
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4.2.1.3 Nut Ché dd Nau an

Nut ché d6 ndu dn chuyén tlr man hinh chinh sang ché d6 nau
an (xem Hinh 3).

4.2.1.4 NGt Menu
Nut menu dugc sir dung dé thiét 1ap nhiéu menu v&i cac mén an cu

thé chang han nhu thyc don cho bita sang, bira trua va bita &n nira
budi (xem Hinh 4).

4.2.1.5 Nuat Cong thirc

Nut cdng thirc cho phép thay déi hay thém san pham (xem Hinh 5).

4.2.1.6 NutThiétlap

Nut thiét 1ap cho phép truy cap dé thay déi cac thiét 1ap clia bép
chién (xem Hinh 6).

4.2.1.7 Nut Hé théng

Nut hé théng cho phép truy cap cac chirc nang hé thong dé thay déi
cac thiét 1ap cla bép chién (xem Hinh 7).

Trong khi 1ap trinh va cac chirc nang khac néu khéng c6 hoat dong
nao xay ra trong mot phut thi hé théng s& chuyén sang ché dé hoat
dong trudc do.

4.2.1.8 NGt Nguén

Nhé&n vao va gilr nat ngudn trong ba (3) gidy dé khdi ddng mém bép
chién va giao dién ngudi dung. Nhan vao va gilr nat ngudn dé tat
bép chién (xem Hinh 8).

4.2.1.9 Nut Ngoén ngir
Nh&n vao nut ngén ngir d€ chuyén ngén ngit chinh sang ngén

nglt phy, néu tinh ndng nay dugc cau hinh trong quan ly cai dat
(xem Hinh 9).
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4.2.1.10 NGt Menu Loc

Nhé&n vao nut menu loc dé truy cap vao cac chirc nang lién quan dén loc, xa thai dau, xa dau, cap
dau cling nhu 1am sach sau ngan chién (xem Hinh 10). Néu quy trinh loc tu déng bi bd qua thi nut
sé& chuyén sang mau vang cho dén khi hoan thanh quy trinh loc.

Hinh 10
SR
4.21.11 Nuat Nhiét do i
Nhan vao nut nhiét do hién thi nhiét dé thuc t& va nhiét do thiét 1ap cda ngan chién (xem Hinh 11).
N—
Hinh 11
4.2.1.12 Nut Menu
Nha&n vao ndt menu cho phép chuyén déi gitra cac menu khac nhau néu dugc cdu hinh (xem Hinh 12). [:E]
—
Hinh 12
4.2.1.13 Nut Tiét kiém Nang luong
Nhan vao nut tiét kiém nang lugng d€ chuyén déi gia tri thiét 1ap tiéu chudn cda bép chién sang gia
tri thiét 1ap nhiét do thap hon khi bép chién khéng hoat dong dé tiét kiém chi phi nang lugng
(xem Hinh 13).
Hinh 13
4.2.1.14 Nut Thong tin Thong ké
Nha&n vao ndt thong tin thong ké cung cap cac thong tin vé thong ké loc, thong ké dau, thong ké st
dung bép, théng ké qua trinh st dung, thai gian phuc hai, thong ké mé ndu gan day nhat va cac
phién ban phan mém (xem Hinh 14).
Hinh 14

4.2.1.15 Thoat cac muc menu
PE thoat ra khoi cac MENU va cac MENU PHU, nhan vao nut Home hay nat mdi tén Quay

lai (xem Hinh 15). :

“ P SR 3 s « - Hinh 15
4.2.1.16 NGt TPM (N6ng do6 Lao héa ctia Dau an) 0QS (Cam bién Chat lwong Dau)
Nhé&n vao nut TPM khi ddng mau, hién thi két qua do ctia TPM/OQS trong 30 ngay gan day (xem
Hinh 16). Nhan vao nat TPM khi nhdp nhay, c6 nghia la da qua 24 tiéng ké tir lan loc OQS gan day
nhéat va sé nhac nhé loc OQS.
Hinh 16
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4.3 So d6 hinh cay Tém tat Hé thong M4000

Nhirng thong tin mo ta dudi day la nhirmng phan |ap trinh chinh trong Hé théng diéu khién M4000 va cac thir tu trong
tiéu dé cac thuc don con sé& dugc tim thay trong cac phan clia S6 tay Hudng dan Lap dat va Van hanh nay.

Menu Hé théng Loc

— Loctydong

I— LocBao tri

— Xadau thai

— Xadau

— Cap dau vao Ngan chién tlr Thing xa

— Xa dau thai (Chi 4p dung cho Hé Bulk)
'— Lam sach sau

NGt Home &

— Ché do Nau an B
—Thuc don (1234) A
Tao mdi
|—Cong thurc (1234)
— Tén san pham
— Nhiétdo §
— Thoi gian ndu €9
— Kich cd mé ndu
— Hen gid B
—Laclan 1C)
— Laclan2 G
— B loc A
—Thiét lap ﬁ
— Quan Iy (1234) Gf
—Ngon ngtr
Chinh
Phu
—Ngay & Thdi gian
— F° tdi C°/ C° tdi F° (Thay ddi Thang Nhiét do)
—Am thanh
Am lugng
Am diéu
—Thudc tinh Loc
Loc sau khi (N4u an)
Thai gian Loc (Gid)
Khéa Loc
Thdi gian Khéa loc
—Tiét kiém Nang lugng (Bat, Nhiét dd, Thai gian)
I—S6 lugng Gid chién
—D0 sang
—Man hinh chg
& théng (1650) 3
—DBia phuong (Ching nhan CE / Khong CE)
—Loai Nang lugng (Ga / bién)
— Loai thing (MGt ngan / Nhiéu ngan)
Cau hinh gid chién
—Loai Hé théng dau (JIB / Bulk)
—Dau thai (Khong / Bulk/Xa dang trudc)
—Thung tur dong xa (Bat / Tat / Nhac ngudi dung)
—Hen gio Nhac ngudi dung
— Thai gian tri hodn ATO
—Th[ét 1ap thai gian loc
—Kiéu loc
—Thiét Iap 0QS
0QS (Bat/T4t)
Loai dau (Biéu db dau)
Ki€u hién thj (Bang S6/Cht¥)
Hay bay git (Gia tri TPM)
Sap hy (Gia tri bu trir TPM)
Hen gi¢ tri hodn x3

I
T
(D!

— Cap dau vao ngan chién tir thung chira c6 dung tich Ién (Chi ap dung cho Hé thdng Bulk)

—Heé thong %

Quan Iy (4321) G5

Ban ghi I6i ,

Thiét 1ap Mat khau

Menu Thao tac USB

Chép Menu tir USB sang BEép chién
Nau ang
L_Kiém tra Ngudng nhiét d6 cao




4.4 So d6 hinh cay Tém tat Hé thong M4000

Nhirng thong tin mé ta dudi day la nhiing thong tin thong ké trong Hé thédng M4000 va cac thir ty trong tiéu dé cac
thuc don con s& dugc tim thay trong hé théng diéu khién.

Thong ké
—BO loc 4,

— 1. Ngay hién tai

— 2. Nau tiép cho dén lan loc tiép theo

— 3. S6 1an ndu an hang ngay

— 4. S6 lan loc hang ngay

— 5. 56 lan loc d3 bé qua hang ngay

— 6. S6 1an ndu an trung binh trén méi lan loc
— 7. Qua trinh loc

— 1. Ngay xa gan day nhat

— 2. S6 1an ndu an ké tir 1an xa gan day nhat

I— 3. S6 1an loc ké tir 1an xa gan day nhat

— 4. S6 1an loc dd bd qua ké tir 1an xa gan day nhat

— 5. Thai gian st dung dau hién tai

L_ 6. 56 1an ndu an trung binh trén mot chu ky st dung dau

—Thai gian st dung
1. Ngay dua vao str dung
— 2. S& hiéu bép chién
— 3. S6 hiéu hé théng diéu khién
— 4. T6ng s8 thdi gian (Gid)
— 5. T6ng s6 chu trinh nhiét
> =l
—Su dung
— 1. Ngay bat dau str dung
— 2. Téng s6 chu trinh ndu &n
— 3. Téng s6 chu trinh ndu an da hay
‘— 4. Téng s6 thdi gian sir dung ngan chién (Gi®)
| —Khoi phuc ¢
1. Thai gian khoi phuc gan day nhat
—Mé n3u gan day nhat s~
— 1. Mén an dugc ndu gan day nhat
— 2. Thai gian bat dau mé ndu gan day nhat
I— 3. Thoi gian ndu mé gan day nhat
— 4. Thai gian 1ap trinh mé ndu gan day nhat
— 5. Nhiét d6 ngan chién mé ndu gan day nhat
— 6. Nhiét do ngan chién t6i thi€u mé nau gan day nhat
— 7. Nhiét d& ngan chién trung binh mé ndu gan day nhat
— 8. % thai gian nau, bat cap nhiét
— 9. Nhiét d ngan chién trudc khi ndu
— Phién ban phan mém]f‘-!?

— 1. Phién ban phan mém UIB

— 2. Phién ban phan mém SIB (1, 2 - ngan)

— 3. Phién ban phan mém VIB

— 4. Phién ban phan mém FIB

— 5. Phién ban phan mém 0QS

— 6. Nhiét d6 ngan chién thuc té (L (B&n Trai), R (Bén Phai) - Nhiéu ngan)
— 7. Nhiét d6 AIF RTD (L (Bén Trai), R (B&n Phai) - Nhiéu ngan)
— 8. Nhiét d6 ATO RTD (L (B&n Trai), R (B&n Phai) - Nhiéu ngan)
— 9. M3 ID bang mach

— 10. Phién ban phan mém Gateway

— 11. Bia chi IP Gateway

| — 12. Chat lugng dudng dan Gateway

L— 13. Sirc manh tin hiéu Gateway va Nhiéu séng

—Thiét 1ap lai <3 (x6a dir liéu sir dung 4321)

—Dau méi

— 1. S8 1an ndu an ké tir lan xa gan day nhat

— 2. S8 1an xa ké tur 1an thiét 1ap lai gan day nhat

— 3. Ngay xda d liéu sir dung dau méi

— 4. D liéu s&r dung dau méi

— Xo6a dir liéu dau méi <2 (X6a dir liéu dau méi 4321)

— Théng ké TPM




4.5 Thao tac Co ban

Thao tac Ca ban M4000

ON (BAT) hay OFF (TAT)
Bép chién
Nhén vao va gil nat dé bat
bép chién. Nhan nut dé tat
bép chién. Chon nut bén
ngan chién mong mudn cua
thung chién nhiéu ngan.

Thay déi Mén an

\ .
Nhan vao BIEU TUONG
mon &n cung vdi gid chié/
dé thay d6i mon an. Sau

dd nhén vao biéu tugng
mon an mdi.

Bat dau mot Chu trinh ndu an

Nhan vao nat START (BAT PAU) bén
dudi mén an mong mudn.

Huy mét Chu trinh ndu an
Nhan vao nut “X” MAU PO bén canh
moén an mong mudn trong vong 30 gidy
ndu an dau tién.
Tat Canh bao Nhiém vy va Rung
Nhan vao nut bén dudi man

/ hinh dang hoat déng.
Huy canh bao khi Ndu an xong
Nhén vao nit bén dudi m/
hinh dang hoat déng.
Kiém tra Nhiét do va Thiét lap \

Nhan vao nut nhiét dé.
Hién thi nhiét d6 thuc té va thiét lap.

——

>

Nhiét do
Menu Loc

Thay déi Menu Tiét kiém Nang
Ngon ngii lugng Théng ké

Nut Home (Thiét IaL‘\ \ / /

Cong thtic)
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4.6

10

Nau an

Nau an véi M4000

M6t mon &n dugc hién thi trén man hinh. D&
chon mot mon khac, nhan vao biéu tugng moén
an va chon mén an khac.

Nh&n vao nut START (BAT DAU) bén dudi mén an dé bt dau
chu trinh ndu an.

Man hinh thay déi sang COOKING (NAU AN) véi thoi
gian ndu an con lai.

Biéu tugng SHAKE (LAC) luan phién véi gid chién hién
thi khi dén thai gian lac gid chién.

Nhan vao nut SHAKE/BASKET (L/f\C/GI(’) CHIEN) de
tat canh béo.

Biéu twong REMOVE (TAT) luan phién véi HOAN THANH hién thj khi chu
trinh ndu an hoan thanh.

Nhan vao nit REMOVE (TAT)/HOAN THANH dé hay

canh béo.

QUALITY TIMER (DONG HO DEM NGUQC) hién thj bén dudi nat
START (BAT DAU) do déng ho6 theo doi chat lugng dém nguagc.

Nhan vao nut START (BAT DAU) bay gidr sé bt dau mot chu trinh
nau an va tat déng ho theo ddi chat lugng dém nguac.

HOLD EXPIRED (HET GIO) luan phién véi HOAN THANH dugc hién
thi khi thai gian ndu an tiéu chuan da hét.

Nhé&n vao ndt HOLD EXPIRED (HET GIO)/HOAN THANH dé khoi
phuc man hinh sang mén an dugc lva chon hién tai va bép
san sang dé nau an.
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4.7 Lap trinh Thiét Iap Bép chién

Diéu can thiét sau khi bat b&p chién 1an dau hay thay déi hé théng diéu khién thi can phai cdu hinh cac théng s6 cho bép chién.
Thiét lap nay bao gom dia phuong, loai nang lugng, loai thuing chién, loai dau &n mdi, loai hinh xa dau thai va cac thiét 1ap xa tu
déng. Nhitng thiét 1ap nay CHI nén dugc ki thuat vién thay déi.

MAN HINH HIEN THI

HANH PONG

1. Cac nut clia hé théng diéu khién dang & vi tri tat/chd, nhan vao nat Home.
2. Nhanvao nat Thiét lap.
% 3. Nhanvao Nat Hé théng.
1650 4.  Nhap s6 1650
5. Nhan vao nut v (chon).
o LOCALE (PIA PHUONG) 6. Nhé&n vao nut Locale (Pia p ugng).
CE (_CHL'J'NG NHAN CE) NON-CE (KHONG CHUNG 7. Chon CE hay NON-CE. CE (Ching nhan San pham ctia Lién minh chau Au) hay
NHAN CE) Non-CE (Khdng phai Chimg nhan CE)
SETUP COMPLETE RESET THE SYSTEM (THIET LAP 8 e
HOAN THANH KHOI DONG LAI HE THONG) - Khdng can hanh dong.
9. Nhan vao nut vV (chon).
0 ENERGY TYPE (LOAI NANG LUQNG) 10. Nhén vao nut Loai Nang lugng.
GAS (GA) ELECTRIC (BPIEN) 11. Chon GAS (GA) hodc ELECTRIC (PIEN)
SETUP COMPLETE RESET THE SYSTEM (THIET LAP 12 e
HOAN THANH KHOI DONG LAI HE THONG) - Khdng can hanh dong.
13.  Nhan vao nut v (chon).
o VAT TYPE (LOAI THUNG CHIEN) 14. Nhan vio nuat Loai Thung chién.
FULL VAT (IHUNQCHIEN MOQT NGAN) SPLIT VAT (THUNG | 15, Chon FULL VAT (THUNG CHIEN MOT NGAN) hodc SPLIT VAT (THUNG CHIEN
CHIEN NHIEU NGAN) NHIEU NGAN).
4 16. Cau hinh Gid chién. M3c dinh 14 4.
17.  Nhan vao biéu tugng mén &n va chon mén &n mong mudén. Lam tuong tu véi tat
ca cac mon an khac.
@ 18. Nhan vao nut Luu khi hoan thanh.
SETUP COMPLETE RESET THE SYSTEM (THIET LAP 19 e
HOAN THANH KHOI DONG LAI HE THONG) - Khdng can hanh dong.
20. Nhanvao nat v (chon).
21.  Nhanvao Nat Mii tén xuéng.
o OIL SYSTEM TYPE (LOAI HE THONG DAU AN) 22. Nhéan vdo nut Loai Hé théng dau an.
N - N L 23.  ChonJIB (THUNG DY TRU' DAU) hay BULK (THUNG CHU'A DAU DUNG TiCH LON).
JIB (THUNG DU TRU DAU) BULK (THUNG CHU'A DAU LU'U ¥: JIB (Thung Dy trir Dau) hay BIB (Hop Du trit Dau) 1a thung du trit dau
DUNG TICH LON) dung mét 1an. Hé théng chira dau dung tich I6n c6 cac thung chira dau dung tich
I&n dugc ndi vai bép chién dé cdp dau vao thung du trir dau clia bép chién.
SETUP COMPLETE RESET THE SYSTEM (THIET LAP 24 o
HOAN THANH KHG1 DONG LAI HE THONG) - Khéng can hanh dong.
25.  Nhan vao nat v (chon).
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MAN HINH HIEN THI

HANH PONG

o WASTE OIL (XA DAU THAI) 26. Nhan vao nit Xa dau thai.

27. Chon NONE (KHONG) BULK (THUNG CHU'A DAU DUNG TiCH LON) hay FRONT
DISPOSE (XA DANG TRU'GC).

NONE (KHONG) BULK (THUNG CHUA DAU DUNG TiCH LUy :h Lua Cho”hNONE (KHONG) néu ’L‘;’ dau thai vao mét M(S,jDU hay tt“glg KLM

LON) FRONT DISPOSE (XI:\ DANG TRUGC) LQAI d ac.A Lu’? C on'BUL%K (THUNC:i CH’ A D‘/-\U'DL’JNG TICH L, N) Eleu Xa a,ut ?I
vao mét hé théng chira dau dung tich 16n ma c6 cac thung chira dau dung tich 16n
dugc ndi véi bép chién. Lua chon FRONT DISPOSE (XA THAI DANG TRUGC) néu xa
dau thai vao mét thung chira dau thai & phia trudc.

SETUP COMPLETE RESET THE SYSTEM (THIET LAP )8 L .

HOAN THANH KHO1 DPONG LAI HE THONG) - Khongcan hanh dang.

29. Nhanvao nat v (chon).
o AUTO TOP OFF VAT (NGAN CHIEN XA TY DONG) 30. Nh&nvao nat Ngan chién xa tu dong.
ﬁﬁ ﬁé 31. Chon LEFT VAT (NGAN CHIEN BEN TRAI) hay RIGHT VAT (NGAN CHIEN BEN
PHAI) cho thung chién cé nhiéu ngan.
- ) cho thing :
. i 32. Chon ON (BAT) dé xa tu dong. Chon OFF (TAT) dé tit chirc nang xa tu dong.

ON OFF USER PROMPTED TOP OFF (BAT TAT CHU'C Chon USER PROMPTED TOP OFF (TAT CHU'C NANG NHAC NGU'G1 DUNG KHI

NANG NHAC NGU'Ol DUNG KHI CAN XA) CAN XA) dé tit chirc nang xa tu dong va nhac ngudi ding khi can xa. Thiét 1ap
mac dinh 13 ON (BAT).

33. Nhanvao Nat Mdi tén xuéng.
o 34.  Caidat thoi gian nhac lai sau khi nhan nhéc nhd xé dau. Thiét 1ap nay chi co néu

o USER PROMPTED TOP OFF TIMER (HEN GIO'NHAC USER PROMPTED TOP OFF (TAT CHU'C NANG NHAC NGU'Ol DUNG KHI CAN XA)

NGU'O1 DUNG KHI CAN XA) dugc chon trong AUTO TOP OFF VAT (NGAN CHIEN XA TU BONG). (Thiét lap mac
dinh 13 30 phdt).

o ATO DELAY TIME (THO1 GIAN TRI HOAN ATO) 35. Nhan vao nit Thai gian tri hodn ATO.

30 MINUTES (30 PHUT) 36. Nhan vao thai gian dé thay d6i thdi gian tri hodn sau khi thung du trir dau xa
dugc thay trudc khi hé thong bat dau xa. Nhan vao nat v (chon). Nhap mot gia tri
16n hon 0 cho dau cé dac. Thiét 1ap mac dinh 1a 30 phut dé cé thdi gian cho dau
c6 dac bat dau tan chay trudc khi bat dau xa. Thiét 1ap gia tri bang 0 cho dau cb
dac.

SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH) 37. Khong can hanh dong.

38. Nhan vao nit nhé v (chon) bén trong 6 SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN
THANH).

o FILTRATION TIME SETTINGS (THIET LAP THOIGIAN LOC) | 39.  Nhan vao nit Thiét 1ap thdi gian Loc.

o POLISH TIME (THO1 GIAN PANH BONG)

o DEEP CLEAN TIME (THOI GIAN LAM SACH SAU) 40. Nhitng thiét 1ap nay chi nén dugc diéu chinh néu cé chi dan ctia nha san xut.

o AUTO FILTER WASH TIME (THO1 GIAN RUA HE Nhing thiét 1ap méc dinh 12:

THONG LOC TU PONG) . . o POLISH TIME (THOI GIAN DANH BONG) -300

o MAINTENANCE FILTER WASH TIME (THOT GIAN RUA o DEEP CLEAN TIME (THOI GIAN LAM SACH SAU) -3600

HE THONG LOC BAO TRI) o AUTO FILTER WASH TIME (THO! GIAN RUA HE THONG LOC TU DONG) -5
o MAINTENANCE FILTER WASH TIME (THO! GIAN RUA HE THONG LOC BAO TRI) -30
Nhan vao ndt quay lai khi hoan thanh.

41. Nhan vao NGt Mii tén xuéng.

o FILTRATION TYPE (KIEU LQC) 42. Nhan vao nut Kiéu loc.

SOLID (DAU €O PAC) LIQUID (DAU LONG)

43,  Chon SOLID (DAU €O DAC) néu str dung dau c6 dac. Chon LIQUID (DAU LONG)
néu str dung dau I6ng. Nhan vao nut quay lai khi hoan thanh.

o 0QS SETUP (THIET LAP 0QS) 44, Nhan vao nut thiét 1ap 0QS néu mdt cdm bién 0QS dugc I4p dat.

0 0QS ENABLE/DISABLE (BAT/TAT 0QS) L NI g 2 ik

45. Nhan vao nit OQS ENABLE/DISABLE (BAT/TAT OQS) dé bat/t4t cdm bién 0QS.
46. Chon ENABLE (BI?\T) dé bat cdm bién OQS hoic DISABLE (Tlf\T) dé tat

ENABLE (BAT) DISABLE (TAT)

cadm bién 0QS.

4-9



MAN HINH HIEN THI

HANH PONG

47. Nhénvao nit (chon) bén trong & SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH).
SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH)
o OIL TYPE (LOAI DAU AN) 48. Nhan vao nut Loai dau.
0C01v01, 0CO2v02, v.v...
49. Chon biéu @ dau chinh x4c. Nhan vao nat mii tén xuéng dé xem thém biéu dd
d3u. 0C01vO1=F212, 0C02v02=MCSOL, OC12v02=F600
Chac chan réng loai dau tuong (ng véi loai dau trong thung chira dang dugc str dung.
SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH)
50. Nhan vao nit v (chon) bén trong 6 SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH).
o DISPLAY TYPE (KIEU HIEN TH1) 51.  Nhan vio nit Kidu Hién thi.
5 B . ~ 52.  Chon NUMBER (BANG SG) hay TEXT (BANG CH(). LUU Y: Néu thiétlap 1a NUMBER
NUMBER (BANG SO) TEXT (BANG CHU) (BANG SO) thi Té6ng Nong d6 Lao hda duagc hién thi dudi dang con s6. Néu thiét lap 1a
TEXT (BANG CHO), thi chi c6 DISCARD SOON/CONFIRM (XA BO SGM/XAC NHAN), OIL IS
GOOD (DAU CON TOT) hay DISCARD NOW (XA BO NGAY) dugc hién thi.
SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH)
53. Nhan vao nit v (chon) bén trong 6 SETUP COMPLETE (THIET LAP
HOAN THANH).
o DISCARD NOW (XA BO NGAY) 54. Nhan vao nit Xa bd Ngay.
TPM VALUE (GIA TRI TPM) 55. N)hé'nl/écz con ifi Gizitri TNPM E)én ,tré[m Eau khi thu dugc gia tri TPM (Ndng do Lio hoa
cUa Dau an), bép chién sé nhac xa bd dau.
56. Strdung ban phim dé nhap gia tri TPM xa bd ngay.
57. Nh&nvao nat v (chon) sau khi nhap gia tri.
58. Nhanvao nut v (chon) dé luu gié tri.
SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH)
59. Nhan vao nut v (chon) bén trong 6 SETUP COMPLETE (THIET LAP
HOAN THANH).
60. Nhan vao nat mii tén xudng.
o DISCARD SOON (XA BO SG'M) 61. Nhan vao nit Xa bd Sém.
62. Nhanvao con s6 Gié tri TPM Xa bd Sm bén trén. Gi tri nay thuding dugc chon & mot
TPM VALUE (GIA TRI TPM) sc:irc’f d}f’c’ii}gié tri T?M’Xérbé N%ay. gié tri nay sé hlén tfji thér?g diép )fé béANgaX khldat
dén gia tri TPM Xa bd Sém. Biéu nay xem nhu mot théng bao cho cac nhan vién rang
dau can phai dugc xa bd sém.
63. Strdung ban phim dé nhap gia tri TPM xa bd sém.
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MAN HINH HIEN THI

HANH PONG

64. Nhan vao nat Vv (chon) sau khi nhap gia tri.
65. Nhan vao nat v (chon) dé luu gia tri.
SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH)
66. Nhan vao nut v (chon) bén trong 6 SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH).
67. Nhanvao nat Hen giy Tri hodn Xa. DAy la khoang thai gian sau khi hién thi nhic
& DISPOSE DELAY TIMER (HEN GIO TRI HOAN XI:\) nhd DIS?AR}D NOW (Xﬁ BO 'NG:AY)'va dg‘?c E)o ql{a trgdc !<h| thonfg d|eR DISCﬁRD
NOW (XA BO'NGAY) hién thi trg lai. (Thiét 1ap mac dinh la: 30 phat. Gia tri toi
thiéu :00 = TAT, gid trj t6i da la 4:00 gid.)
68. Nhin vao 6 git & nhap thdi gian cham tré tinh theo gid.
69. St dung ban phim dé nhap thai gian tinh theo gid.
e
70. Nhanvao 6 phat dé nhap thdi gian cham tré tinh theo phut.
71. St dungban phim dé nhap thdi gian tinh theo phut.
72. Nhanvao nat v (chon) dé luu gia tri.
SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH)
73. Nhan vao nit v (chon) bén trong 6 SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH).
74. Nhanvao Nut Home.
75. Nhan vao nat Ché d6 nau an.
CREW MODE (CHE DO NAU AN)
76. Nhan vao va gilt nat khdi dong lai bén trong canh clra bén trai trong ba muaoi
(30) giay.
77. Héthéng sé khai dong lai khodng trong 45 gidy va quay trd lai ché dd tat/chd.




4.8 Lap trinh Quan ly Thiét 1ap Bép chién

Diéu can thiét sau khi bat bép chién lan dau hay thay doi hé théng diéu khién thi can phai cdu hinh cac thiét 1ap
quan ly n6i bé cho bép chién. Thiét 1ap bao gbm ngdn ngit, ngay va thai gian, thang nhiét dé, thiét 1ap am thanh,
thiét 1ap loc, tiét kiem nang lugng, s6 lugng gid chién va do sang man hinh. Nhitng thiét 1ap nay CHi nén dugc ngudi
quan ly hay ky thuat vién thay déi.

MAN HiNH HIEN THI HANH PONG

1. Cac nut cta hé théng diéu khién dang & vi tri tat/chd, nhan vao nat Home.

2. Nhan vao nut Thiét 1ap.

3. Nhanvao Nut Quan ly.

1234 4.  Nhap 1234

5. Nhéanvao nut v (chon).

o LANGUAGE (NGON NGU) 6.  Nhan vao nGt ngdn ngit.

7. Nhanvao nut Ngon ngtr Chinh.

0 ENGLISH (TIENG ANH) 8. Chon ngdn ngi chinh.

9. Nhéanvao nut Ngon ngit Phu.

o SPANISH (TIENG TAY BAN NHA) 10. Chon ngbn ngtr phu.
<j 11. Nhan vao nut Quay lai.
o DATE & TIME (NGAY & THOI GIAN) 12. Nh&nvao nat Ngay & Thai gian.
@ 13. Nhan vao nut Thiét 1ap Thai gian.
\

14. Nhanvao 6 gid.

15. S&r dung ban phim dé nhap thai gian tinh theo gio.

16. Nhan vao 6 phat.

17. Sur dung ban phim dé nhap thai gian tinh theo phut.

24hr 18. Nhén vao nat AM, PM hay 24HR.
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MAN HINH HIEN THI HANH DPONG

o F° TO C° (F° SANG C°)

19. Nhan vao nut v (chon).
SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH) 20. Khong can hanh dong.
21. Nhan vao nit nhé v (chon) bén trong 6 SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH).
7 22. Nhanvao nat Thiét 1ap Ngay.
23. Nhéan vao 6 dinh dang ngay dé chuyén déi gitta MM-DD-YY hay DD-MM-YY.
24, Nam dugc hién thi & trén cing clia man hinh. Nhdn vao mi tén sang trai hodc sang phai dé
2014 chon nam.
4 ; > 25. Béndudindm la thang. Nhan vao mii tén sang trai hodc sang phai dé chon thang.
MARCH (THANG 3)
26. Chon ngay bing cach st dung cac phim s& va nhan vao nat v (chon).
SETUP COMPLETE (THIET LAP L .
HOAN THANH) 27. Khéngcan hanh déng.
28. Nhan vao nit nhé v (chon) bén trong 6 SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH).
>y
@ 29. Nhan vao nut DST (DAYLIGHT SAVINGS TIME) SETUP (THIET LAP QUY UGC GIO MUA HE DST).
o DST ON/OFF (BAT/TAT DST) 30. Nhan vao nat DST ON/OFF (BAT/TAT DST).
31. Chon ON (BAT) d& bat DST hay OFF (TAT) dé tat DST.
SETUP COMPLETE (THIET LAP L .
HOAN THANH) 32. Khéngcan hanh déng.
33. Nhan vao nit nhé v (chon) bén trong 6 SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH).
o DST SETTINGS (THIET LAP DST) 34. Nhanvao nit DST SETTINGS.
i L 35. Chon bat ky mét trong nhitng muc nay va st dung ban phim dé thay déi. Thiét Iap mac dinh
o DST START MONTH (THANG BAT DAU DST) cho Hoa Ky la:
0 DST START SUNDAY (CHU NHAT BAT DAU DST) DST START MONTH (THANG BAT DAU DST) -3
o DST END MONTH (THANG KET THUC DST) DST START SUNDAY (CHU NHAT BAT BAU DST) -2
0 DST END SUNDAY (CHU NHAT KET THUC DST) DST END MONTH (THANG KET THUC DST) -11
DST END SUNDAY (CHU NHAT KET THUC DST) -1
36. Nhanvao nat Vv (chon) khi hoan thanh.
SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH) 37. Khong can hanh dong.
38. Nhén vao nit nhd v (chon) bén trong & SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH).
<:| 39. Nhan vao nut Quay lai ba (3) lan.
40. Nhan vao nat F° TO C° hay F° TO C°.

LU'U ¥: F I3 biéu tugng clia Fahrenheit, C 13 biéu tugng ctia Celsius

CONFIRM (XAC NHAN)

41.

Chon YES (CO) dé thay déi thang nhiét do.
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MAN HINH HIEN THI HANH DPONG

COMPLETED SUCCESSFULLY
(HOAN THANH)

42. Nhan vao nut v (chon) khi hoan thanh.

o SOUND (AM THANH) 43. Nhén vao nut Am thanh.

44, S dung cac mii tén lén xudng dé thay d6i mirc &m lugng va am diéu. Am lugng c6 9 cap
trong d6 cap 113 nhoé nhat va cap 9 13 16n nhat. Am diéu c6 3 kiéu 13p lai tir 1-3. SU dung cac
ki€u |3p lai khac nhau dé phan biét chit dam hay khoai tay chién.

45, Nhan vao nit v (chon) khi hoan thanh.

SETUP COMPLETE (THIET LAP .
HOAN THANH) 46. Khong can hanh dong.

47. Nhan vao nit nhd v (chon) bén trong 6 SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH).

48. Nhan vao nat Mii tén xudng.

49. Nhan vao nut Thudc tinh Loc.
Ché dd loc tu ddng str dung 2 phuong phap trudc khi nhac nhé loc. M6t 1a kiém tra cac chu
o FILTER ATTRIBUTES (THUQC trinh ndu an dugc diéu chinh trong phan thiét 1ap FILTER AFTER (LQC SAU) va phuong phap
TiNH LOC) con lai kiém tra thdi gian dugc digu chinh trong phan thiét 1ap FILTER TIME (THOI GIAN LOC).
Chirc nadng nhac nhd loc dugc thuc hién dya trén diéu kién phuong phap nao xay ra trudc;
cho du s6 1an chu trinh ndu an hay thai gian da hét.

50. Nhan vao nat Loc sau.
o FILTER AFTER (LOC SAU) Tuy chon FILTER AFTER (LOC SAU) dugc str dung dé thiét 1ap s6 chu trinh ndu &n xay ra trudc
khi chirc ndng nhac nhd loc dugc hién thi.

51. Nhé&n vao nut vV (chon) dé tiép tuc hodc nhan nat s6 va nhap s6 1an ndu &n rdi nhan vao nat
V(chon). (Theo méac dinh thi s6 1an ndu an cda thung chién mdt ngan 1a 12 con thung chién
nhiéu ngan 1a 6.)

52. Nhén vao nat v (chon).

SETUP COMPLETE (THIET LAP o NN A
HOAN THANH) 53. Khéng can hanh dong.

54. Nhan vao ndt nhé v (chon) bén trong 6 SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH).

55. Nhé&n vao nut Thei gian Loc.

o FILTER TIME (THOI GIAN LOC) TL:Jy chon Tf\]c‘fi %ian~LQF dugc s qUng) dé Féi dé’t lthc‘ri gian da hé’t-trtrc'fc khJ cc’)ﬁnhéc nhd Ioﬂc.
Tay chon nay rat hitu ich trong céc clra hang c6 it khach hon, khi can nhiéu lan loc han s6
chu trinh ndu an dugc thuc hién.

56. Nhan vao nit vV (chon) dé tiép tuc hodc nhan nut s6 va nhap sé gid gilta cac 1an nhac nhd
loc, (vi du ¢ sau 2 gi¢f thi nhap s6 2) va nhan vao nat v (chon). (Theo méac dinh thi thdi gian
duogc thiét 1ap la 0 gio.)

57. Nhan vao nut v (chon).

SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH) 58. Khong can hanh dong.

59. Nhan vao nat nhé v (chon) bén trong 6 SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH).

i 60. Nhan vao nut Khéa Loc.
o FILTER LOCKOUT (KHOA LOC) Tuy chon Khéa Loc dugc sir dung dé cai dat nhirng 1an loc khi chire ndng nhéc nhé loc da
dugc tat (vi du nhu gi¢ cao di€ém vao budi trua).

4-14



MAN HINH HIEN THI HANH DPONG
n 671. Chon ON (BAT) d& bat FILTER LOCKOUT (KHOA LOC). Chon OFF (TAT) dé t&t FILTER
LOCKOUT (KHOA LQQ).

62. Nhan vao nut Thdi gian Khéa Loc.

o FILTRATION LOCKOUT TIME TLN‘Jy chon ;I'hc‘ri gian th’)f‘a‘ Loc dg’gc sCJ:dunth"]‘é cai dat nhimg lan loc khi chirc nang nhac nhd loc
(THO1 GIAN KHOA LOC) da du’gc taE(w du nhu gid cao diém vao bubi trua). . ‘ o

LUU Y: Néu FILTER LOCKOUT (KHOA LOC) duoc tat (OFF), tuy chon nay sé bi m& va

khong kha dung.

63. S dung cac mii tén lén xudng dé chuyén d6i M-F 1 sang SUN 4. C6 tat ca 12 giai doan c6
thé dugc 1ap trinh cho khéa chirc ndng nhac nhéd loc. Chon muc dé chinh sira cac thai diém
bat dau va két thuc dirng chirc ndng nhac nhé loc. Chon AM/PM. Sau khi cac thoi diém dugc
chon, nhan vao nat chon dé luu thiét 1ap. (Vi du & bén trai cho thdy vao nhitng ngay tir th
Hai - thr Sau thi khéng muén thuc hién qua trinh loc vao khoang thai gian cao diém tur
11:00 AM tGi 1:00 PM.)

64. Sau khi cac thoi diém dugc chon, nhdn vao nat v (chon).

SETUP COMPLETE (THIET LAP

HOAN THANH) 65. Khéng can hanh dong.

66. Nhan vao nit nhd v (chon) bén trong 6 SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH).

SETUP COMPLETE (THIET LAP
HOAN THANH)

67. Nhan vao nit v (chon) bén trong 6 SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH).

<j 68. Nhan vao nat Quay lai.

& ENERGY SAVINGS (TIET KIEM 69. Nrjén vao n'l:Lt Tiét kiérﬁ Nang lugng. i N o )
NANG LUGNG) Tuy chon Tiét kiém Nang lugng dugc sir dung cho giai doan bép chién khong hoat dong
i nhdm gidm nhiét do thung chién dé tiét kiém nang lugng.

70. Nhan vao nit Bat dé chuyén dai tiy chon Tiét kiém Nang lugng bat hay tét.

771. Nhé&n vao NGt Thay d8i Nhiét dd dé thay déi gia tri thiét 1ap cta tuy chon Tiét kiém Nang
lugng. SIr dung ban phim s6 dé nhap gia tri nhiét do Tiét kiém Nang lugng va nhan vao nut
v (chon).

72. Nhan vao nit Thdi gian Khdng hoat déng dé thay ddi lugng thdi gian tinh theo phat ma
ngan chién khong hoat dong trudc khi hé théng chuyén sang ché dé Tiét kiem Nang lugng.
S dung ban phim s6 dé nhap gia tri nhiét d6 Tiét kiem Nang lugng va nhan vao nat v
(chon).

73. Nhan vao nat v (chon).

SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH) 74. Khong can hanh dong.

75. Nhan vao nat nhé v (chon) bén trong 6 SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH).

. . R 76. Nhan vao nut S6 lugng Gid chién.
o LANE ASSIGNMENTS (SO LUONG GIO CHIEN) Duogc sir dung dé thiét 1ap s6 lugng gid chién sé& dugc st dung trén mdi ngan chién. (Thiét

l&p mac dinh 1a 4.
@&ﬁ%& 77. Nhan vao nut sé 4.

78. Nhan vao biéu tugng bén dudi gid chién dé chon cadc mén an di cung dugc nau trong gid
chién dé.
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MAN HINH HIEN THI HANH DPONG
79. Nhan vao nit luu.

SETUP COMPLETE RESET THE SYSTEM (THIET LAP
HOAN THANH KHO1 DONG LAI HE THONG)

80. Khéng can hanh dong.

81. Nhan vao nit nhd v (chon) bén trong & SETUP COMPLETE RESET THE SYSTEM (THIET LAP
HOAN THANH KHOI DONG LAI HE THONG).

o 82. Nhan vao nut d6 sang.
0 BRIGHTNESS (PO SANG) Pugc sir dung dé thiét 1ap d6 séng man hinh. St dung cac mii tén 1&n xudng dé diéu chinh.
(Thiét 1ap mac dinh la 100.)

83. Nhan vao nat v (chon).

SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH) 84. Khong can hanh dong.

85. Nhan vao nit nhd v (chon) bén trong & SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH).

86. Nhan vao ndt Man hinh cha.
Pugc str dung dé thiét 1ap khodng thai gian sau khi hé théng diéu khién tat, trude khi
chuyén sang ché dd man hinh chd. SIr dung cac mi tén 1én xuéng dé thay ddi thdi gian.
(Thiét 1ap mac dinh la 15 phat).

o SCREEN SAVER (MAN HINH CHO)

A 7 87. Strdung cac mii tén 1&n xuéng dé thay déi d6 sang man hinh. D6 sang c6 9 cap trong d6
cap 100 la sédng nhat va cap 10 la t6i nhat.

88. Nhan vao nut v (chon) khi hoan thanh.

SETUP COMPLETE (THIET LAP

HOAN THANH) 89. Khéng can hanh dong.

90. Nhan vao nat nhé v (chon) bén trong 6 SETUP COMPLETE (THIET LAP HOAN THANH).

<:| 91. Nhan vao nit Quay lai.

92. Nhén vao NGt Home.

93. Nhan vao nut Ché do nau an.

CREW MODE (CHE PO NAU AN)

94, Nhan vao va gitr n(t khéi dong lai bén trong canh ctra bén tréai trong ba muai (30) gidy.

95. Heé thong sé khdi dong lai khodng trong 45 gidy va quay trd lai ché d6 tat/cha.
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4.9 Thém hoac diéu chinh cdc Mén an Hién hanh

Pugc sir dung d€ thém cac mon an hay diéu chinh cdc mon an hién hanh.

MAN HINH HIEN THI

HANH PONG

1. Nhanvao Nut Home.
2. Nhéanvao nut Coéng thurc.
1234 3. Nhap 1234

4, Nhéanvao nut Vv (chon).

5. Chon biéu tugng moén an dé sra déi hodc nhan vao nat + dé thém mon
an mai.

@ 6. Nhan vao biéu tugng ci bat chi & dudi man hinh dé sira déi mén an
hién tai.

7. Nhap va thay d6i tén moén an bang cach s&r dung ban phim.

8. Nhanvao nut v (chon).

9. Man hinh nay hién thj gia tri thiét 1ap, thdi gian ndu an, bu trir trong
lugng hay d& nhay, déng hd theo d&i chat lugng, hen gid 1ac va cac thiét
lap loc. DE& thay ddi théng s6, nhan vao muc can thay déi.

10. DE thay d8i nhiét dd, nhan vao nut nhiét do.

11. Sur dung ban phim dé nhap hodc thay d6i nhiét dé ndu mén an.

12. Nhanvao nat v (chon).

13. Nhén vao nut thai gian nau an.




MAN HINH HIEN THI

14.

HANH PONG

S dung ban phim dé€ nhap hoac thay déi thdi gian ndu &n tinh theo
phut va giay.

15.

Nhé&n vao nut v (chon).

16.

Nhan vao nut bu trir trong lugng va do nhay.

17.

S dung cac mi tén 1én xudng dé thay dai thiét 1ap bu trir trong lugng
hay d6 nhay dugc khuyén nghi cho mén an nay.

Thiét 1p nay cho phép bu trir trong lugng (86 nhay) c6 thé thay d6i. Mot
s6 muc menu c6 thé can thay déi tly theo cac dic tinh ndu dn. LUU Y:
Hét sirc khuyén khich KHONG thay d8i thiét 1ap nay vi né c6 anh
hudng xau dén cac chu trinh ndu an.

Thiét Iap mac dinh cho bu trir trong lugng 1a 4.

18.

Nh&n vao nat v (chon).

19.

Nhan vao nut Béng ho theo ddi chat lugng.

20.

Nhap thai gian tinh theo phut va gidy cho thai gian dirng ndu mén an.

21.

Nh&n vao nat v (chon).

22.

Nhan vao nit Hen gi& Lac 1.

23.

Nhap thoi gian tinh theo phut va gidy cho chirc nang lac lan dau can
thuc hién.

24.

Nhé&n vao nut v (chon).

25.

Nh&n vao mdi tén xuéng dé xem thém cac thiét lap.

26.

Nhan vao nut Hen gi¢y Lac 2 néu can lac thém, néu khong bd qua sang
budc 30.




MAN HINH HIEN THI

27.

HANH PONG

Nhap thoi gian tinh theo phdt va gidy cho chirc nang lac 1an hai can
thuc hién.

28.

Nh&n vao nat v (chon).

29. Nhén vao nut Loc.
W}

30. Chac chan réng nut loc dugc ON (BAT) dé kich hoat tinh nang loc tu
déng cho moén an nay. Thiét lap nay dugc sir dung trdnh viéc sir dung
chung dau cho cadc mén &n cu thé. D&i véi cdc moén an nhu FISH (CA),
chon NO (KHONG) dé tranh loc tu dong.

31. Nhanvao nut Vv (chon).

32.

Chon biéu tugng di cung véi cdng thirc ché bién mén an dang dugc
nhap hay thay déi.

33.

Nh&n vao nat v (chon).

34.

Chon cadc menu di cung vdi cong thirc ché bién mén an dang dugc nhap
hay thay déi.

35.

Nh&n vao nat v (chon).

36.

Hé théng hién thi SAVED (PA LUU).

37.

Nh&n vao nat v (chon).

38.

Chon mdt mon an khac dé stra ddi hoac nhan vao nat + dé thém cac
mon an. Khi xong nhan vao ndt home.

CREW MODE (CHE PO NAU AN)

39.

Nhé&n vao nat Ché dd ndu an dé trd vé man hinh chinh.




410 Thém hoac Stra Menu

Churc nang nay dugc str dung dé thém hodc slra menu. Cac menu cho phép ngudi van hanh sap x&p cac mon an cu
thé theo nhém vai nhau. Vi du nhu thiét 1ap menu bira sang cho phép phan nhém chi cd cadc mon an bira sang.
Tinh nang nay rat hiru ich khi chuyén déi cac moén an bang cach thu hep sé lugng mén an dé chon lua.

MAN HINH HIEN THI HANH PONG

1. Nhan vao Nut Home.

2. Nhé&n vao nut Menu.

1234 3. Nhap 1234

4. Nhan vao nat v (chon).

5. Chon mot menu bang cach nhan vao ndt bén trén ndt ON/OFF
(BAT/TAT) dé thay d6i mén an (dugc danh dau bing mau xanh)
hay nhan vao nut + dé thém menu mdéi. Néu thém mot menu
mdi, nhap tén menu trén man hinh tiép theo va nhan vao nut v
(chon). Néu x6a mdt menu, nhan vao menu va nhan vao thung
rac & bén dudgi man hinh.

& 6. Nhdan vao biéu tugng ci bat chi & dudi man hinh dé stra doi
menu hién tai.

7. Chon cdc mon an mong mudn bang cach nhan vao biéu tugng
can thém vao menu dugc chon. Cdc moén an da chon sé dugc
danh ddu mau xanh. P& bd chon mdt mdn an, nhan vao biéu
tugng va danh dau sé chuyén tir mau xanh sang mau xam.

8. Nhdan vao nut v (chon) khi xong d€ luu cdc mén an da chon vao
menu.

<:I 9. Nhéan vao nut Quay lai vé dé chinh stra thém menu bat dau vdi
budc 5, néu khéng chuyén sang budc ti€p theo.

10. Nhan vao Nut Home.

11. Nhan vao nat Ché dd nau an.

CREW MODE (CHE DO NAU AN)

4-20




411 Thay ddi Menu tir Menu Bira sang sang Menu Bira an nira budi hay Bira trua

Néu menu riéng dugc 1ap cho Bita sang, Blra an nlra budi va Blra trua, nhan vao ndt MENU tir man hinh chinh sé&
hién ra tuy chon thay d6i thuc don. Nhan vao menu mong muén dé chuyén doi cac menu.

MAN HiNH HIEN THI HANH PONG |
1. Nhan vao nut Menu.

2. Nhéan vao nut ON/OFF (BAT/T,&T) bén dudi Bira an nlra buéi hay
Bira trua dé chuyé&n d6i menu.

LUV Y: M&i 1an chi dugc chon mot menu.

3. Sau khi chon menu mong muén, “ON (BAT)” s& hién thi bén dudi
menu.

4. Nhan vao nat quay lai dé trd vé& man hinh chinh.

5. Nhan vao biéu tugng mén &n dé chuyén d6i cac mén an.

—

6. Man hinh trd vé man hinh chinh.

4.12 Thay ddi Menu Bira trura sang Menu Bira an ntra bu6i hay Menu Bira sang

Néu menu riéng dugc 1ap cho Bita sang, Blra an nlra budi va Blra trua, nhan vao ndt MENU t&r man hinh chinh s&
hién ra tuy chon thay d6i thuc don. Nhan vao menu mong muén dé chuyén déi cac menu.

MAN HINH HIEN THI HANH PONG

1. Nhan vao nat Menu.
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MAN HINH HIEN THI HANH DPONG
2. Nhan vao nut ON/OFF (BAT/T,&T) bén dudi Bita Sang hay Bira an
nlra budi dé chuyén déi menu.

LUV Y: M&i Ian chi dugc chon mot menu.

3. Sau khi chon menu mong muén, “ON (BAT)” s& hién thi bén dudi
menu.

4. Nhan vao nat quay lai dé trd vé& man hinh chinh.

5. Nhan vao biéu tugng mén an dé chuyén déi cac mén an.

6. Man hinh trd vé man hinh chinh.

4.13 Cac Chirc nang Hé thong

Bugc trinh bay trong phan nay la cadc chirc nang quan ly hé thdng clia nha quan ly va nhan vién van hanh trong clra
hang chdng han nhu Kiém tra ngudng nhiét dé cao, E-Log (ban ghi 16i), thiét 1ap mat khau, va cac chirc ndng sao
chép menu t&r USB sang bép chién st dung két ndi menu.

4.13.1 Kiém tra ngudng nhiét d6 cao

Ché dé kiém tra ngudng nhiét dé cao dugc str dung dé kiém tra ngudng nhiét dé cao clia mach dién. Kiém tra
ngudng nhiét d6 cao sé& lam héng dau an. Chinén dugc st dung véi dau an cl. Tat bép chién va goi cho trung tdm
dich vu ngay 1ap tirc néu nhiét d6 1én t&i 238 °C (460 °F) ma rd le ki€ém soat ngudng nhiét do cao thd hai khéng nhay
dong thai hé théng hién thi HIGH LIMIT FAILURE DISCONNECT POWER (HAY TAT NGUON DO HONG KIEM SOAT
NGUGONG NHIET BO CAO) cung véi &m thanh canh bao trong qua trinh kiém tra.

Kiém tra nay c6 thé dugc hldy bd bat ky I1Gc nao bang cach tat b&p chién. Khi b&p chién dugc bat lai, nd sé& trd vé ché
dd van hanh va hién thj cdc mon an.

MAN HINH HIEN THI HANH PONG

1. Cacnut cta hé thng diéu khién dang & vi tri tat/chd, nhan vao nat Home.

2. Nhan vao NUt Hé théng.

3. Nhan vao nat Nau an.
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MAN HINH HIEN THI

BH B

= |t

HANH PONG

Chon LEFT VAT (NGAN TRAI) hay RIGHT VAT (NGAN PHAI) d6i vdi thung chién nhiéu ngan.

PRESS AND HOLD
(NHAN VA GI10)

Nh&n vao va gilt nut “Press and Hold (Nhan va Gitr)” dé bat dau kiém tra nguéng nhiét
dd cao.

RELEASE (NHA RA)

Khi nhan va gitr nat thi ngan chién bat dau tang nhiét do. Heé théng hién thj nhiét dé
thuc té clia ngan chién trong qué trinh kiém tra. Khi ngan chién dat mirc nhiét 6 210
°C + 12 °C (410 °F + 10 °F)*, hé théng hién thi HOT HI-1 (NHIET DO QUA CAO) (vi du nhu:
410 °F va tiép tuc tang nhiét do.

*LUU Y: Cac hé théng diéu khién dugc str dung trong Lién minh chau Au (cac quéc gia st
dung nhan CE), nhiét d6 bang 202 °C (395 °F) khi hé théng hién thi HOT HI-1 (NHIET PO
QUA CAO).

HOT HI-1 (NHIET D QUA CAO)

Tiép tuc nhan va gitr nat, bép chién sé tiép tuc tang nhiét d6 t&i ngudng nhiét d6 cao m&
ra. Thong thudong thi diéu nay xa ra sau khi nhiét d6 dat 217 °C t&i 231 °C (423 °F téi
447 °F) d6i véi ngudng nhiét d6 cao & cac qudc gia sir dung nhan CE va 207 °C t&i 219 °C
(405 °F t&i 426 °F) d6i v&i ngudng nhiét d6 cao & cac qudc gia khdng sir dung nhan CE.

HELP HI-2 (NHIET DO
QUA CAO0 2)

Nha nut ra. Ngdn chién s& ngirng ting nhiét d va hé théng hién thj thiét 1ap nhiét do
hién tai cho tdi khi nhiét d6 ha xuéng dudi 204 °C (400 °F).. Nhan vao nut ngudn deé tat
canh béo.

HIGH LIMIT FAILURE (HONG
KIEM SOAT NGU'GNG NHIET PO
CAO)
DISCONNECT POWER (HAY TAT
NGUON)

Né&u hé théng hién thi théng diép nay, ngat dién bép chién ngay 1ap tlrc va goi dién cho
trung tam dich vu.

10. Sau khi thuc hién kiém tra nguéng nhiét dé cao va sau khi nhiét dé thung chién xuéng

dudi 204 °C (400 °F), xa thai bo dau.

4.13.2
4.13.2.1 Ché dd E-Log

Cac chirc nang quan ly

Ché& d6 E-LOG dugc stru dung dé€ xem 10 ma 16i phd bién gan day nhat ma bép chién gap phai. Cac ma nay dugc
hi€n thj theo th( tu thai gian gép phai. M3 16i, thdi gian va ngay thang déu dugc hién thi.

Né&u khong c6 16i, hé théng s& dé tréng tinh nang nay. L&i hién thj cung vdi 16i cia mét bén cda ngan chién néu 13
thing chién nhigu ngdn, ma 16i, thai gian va ngay. Mat ma 16i dang hién thj va “L" nghia 1a ngan bén trai cla thung
chién nhiéu ngan, “R” ngan bén phai cla thung chién nhiéu ngan, noi 16i xay ra (R E19 06:34AM  04/22/2014). Mot
ma 16i hién thij vai biéu tugng ch “G” chi ra rdng day |a mét 16i chung chir khéng lién quan mét ngdn chién cu thé.
Cac ma 16i dugc liét ké trong phan 7.6 cla s8 tay hudng dan nay.

MAN HINH HIEN THI

HANH PONG

1. Nhanvao Nut Home.

2. Nhéanvao Nut Hé thong.

3. Nhéanvao Nat Quan ly.

4321

4. Nhap 4321

5. Nhén vao nut Vv (chon).

o E-LOG (BAN GHI LOI)

6. Nhan vao nat E-LOG (BAN GHI LOI). Ba I6i gan day nhat dugc hién thi.

7. Nh&n vao nat Mii tén xudng. Ba 16i ti€p theo dugc hién thi. Tiép tuc
nhan vao mdi tén xuéng dé xem thém cac 16i.

<9

8. Nhén vao nat quay lai vé dé trd vé menu hodc nhdn vao nit Home dé
thoatra.
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MAN HINH HIEN THI

CREW MODE (CHE PO NAU AN)

9.

HANH PONG

Nhéan vao nut Ché d6 ndu an.

4.13.2.2 Thiét 1ap mat khau

Ché& d& mat khau cho phép ngudi quan ly nha hang thay déi cac mat khau cho nhiéu ché d6 khac nhau.

MAN HINH HIEN THI

HANH PONG |

Nhan vao Nut Home.

2. Nhéanvao Nut Hé thong.
m 3. Nhéanvao Nut Quan ly.
4321 4. Nhap 4321
5. Nhénvao nut Vv (chon).
o PASSCODE SETUP (THIEP LAP MAT KHAU) 6. Nhan vao nut PASSCODE SETUP (THIEP LAP MAT KHAU).
7. Chon mat khdu muén thay déi. Nhan vao mdi tén xudng dé xem thém
o MENUS (MENU) cac thiét lap.
o RECIPES (CONG THUC) Mat khdu méc dinh 1a:
o SETTINGS MANAGER (QUAN LY THIET LAP) MENUS (MENU 1234)
0 DIAGNOSTICS MANAGER (QUAN LY PHAT RECIPES (CONG THUC) 1234
HIEN LOI) SETTING MANAGER (QUAN LY THIET LAP) 1234
DIAGNOSTICS MANAGER (QUAN LY PHAT HIEN LOI) 4321
8. S dung ban phim dé€ nhap mat khdu méi cho muc dugce chon.
9. Nhan vao nut Vv (chon).
RETYPE PASSWORD (NHAP LAI MAT KHAU) 10. S dung ban phim dé nhap lai mat khdu mdi cho muc dich xac nhan.
11. Nhé&n vao nut v (chon).
PASSCODE SETUP SUCCESSFUL (THIET LAP MAT
KHAU THANH CONG)
12. Nhéan vao nuat v (chon).
o MENUS (MENU)
o RECIPES (CONG THUC)
o SETTINGS MANAGER (QUAN LY THIET LAP)
0 DIAGNOSTICS MANAGER (QUAN LY PHAT 13. Nhé&n vao nut quay lai vé dé trg vé menu hoac nhan vao nut Home dé
HIEN LOI) thoéat ra.
14. Nhéan vao nut Ché dé nau an.

CREW MODE (CHE PO NAU AN)
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4.13.2.3 Thao tac Menu trén USB

Ty chon nay cho phép tai cac menu I1én hé théng diéu khién. Diéu nay cho phép cac mon &n c6 thé dugc tao ra
trong MenuSync va luu vao USB rbi tai lén bép chién.

MAN HiNH HIEN THI

HANH DONG |

Nha&n vao Nut Home.

2. Nhé&nvao Nut Hé théng.
Q 3.  Nhéanvao Nut Quan ly.
4321 4. Nhap 4321
5. Nhanvao nut Vv (chon).
o USB - MENU OPERATION (THAO TAC MENU N , P a
S 6. Nhéan vao nat USB - MENU OPERATION (THAO TAC MENU TREN USB).
TREN USB)
o COPY MENl‘J FROM USB TC3 FRYEB (CHEP 7. Nh&n vao nit COPY MENU FROM USB TO FRYER (CHEP MENU TU USB
MENU TU USB SANG BEP CHIEN) SANG BEP CHIEN).
INSERT USB (CAM USB)... 8. Cam USB vao khe & dang sau canh ctra bén trai cla bép chién.
IS USB INSERTED&USB puQocC CAM CHUA)? YES 9. Nhin vao YES (ROI) sau khi d3 cim USB
(ROI) NO (CHUA) ’ )
READING FILE FROM USB (POC TEP TIN TU' USB)
PLEASE DO NOT REMOVE USB WHILE READING 10. Khéng can phailam gi.
(KHONG RUT USB TRONG KHI bOC)
UI-UI MENU DATA TRANSFER IN PROGRESS N . s N . 2 A
(PANG CHUYEN DU LIEU UI-UI) 11. Khéng can lam gi trong khi dang tai tép tin.
MENU UPGRADE "E PROGRESS (DANG NANG 12. Khéng can lam gi trong khi dang trong qua trinh nang cap
CAP MENU) )
UPGRADE COMPLETE (NANG CAP HOAN 13. Nhan vao YES (RO))
THANH)? YES (ROI) ’ )
MENU UPGRADE COMPLETED, REMOVE THE 14, Rut USB va khai dong lai toan bd binh ac quy clia bép chién bang cach

USB AND RESTART THE SYSTEM (NANG CAP
MENU HOAN THANH, RUT USB VA KHO1 PONG
LAl HE THONG).

str dung cong tac khai dong lai & dang sau canh clra bén trai cla bép
chién bén dudi khe cdm USB. LU'U Y: Chéc chan ring cong tic dugc
nhan va giilr trong 30 giay.

4.14 Thong ké
4.14.1 Théong ké Loc

Churc ndng théng ké loc dugc str dung dé xem s6 1an ndu an con lai cho dén lan loc ti€p theo, s8 lan ndu an trén moi
ngan chién, s6 1an loc trén mdi ngan chién, sé lan loc bi bd qua trén mébi ngan chién va s6 chu trinh ndu an trén mai

lan loc méi ngay.

MAN HINH HIEN THI

HANH PONG |

1. Nhé&nvao nut Théng tin.

[N

2. Nhan vao nut Loc.

DAY 1 (NGAY 1)
DAY 2 (NGAY 2)
DAY 3 (NGAY 3)
DAY 4 (NGAY 4)

| R R |

3. Chonva nhan vao ngay mong muén. Nhan
vao mi tén xudng dé xem thém ngay.
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MAN HINH HIEN THI HANH DPONG

1. DAY AND DATE (NGAY) (Ngay hién thi théng ké loc)

2. COOKS REMAINING UNTIL NEXT FILTER (SO LAN NAU AN
CON LAI CHO LAN LOC TIEP THEO) (S5 Ian nau an con lai cho
dén khi c6 nhac nhé loc tiép theo.)

3. DAILY NUMBER OF COOKS (SO LAN NAU AN HANG NGAY) 4. Nhén vao mii tén xudng dé xem thém
(S6 1an ndu an & ngay do) s6 lieu théng ké.

4. DAILY NUMBER OF FILTERS (SO LAN LOC HANG NGAY) (S6
lan loc ngan chién cho mét ngay cu thé)

5. DAILY NUMBER OF SKIPPED FILTERS (SO LAN LOC PA BO
QUA) (56 lan loc da bd qua & ngay dd.)

6. AVERAGE COOKS PER FILTER (SO CHU TRINH NAU AN
TRUNG BINH TREN MOI LAN LOC) - (S8 chu trinh ndu &n

trung binh trén méi Ian loc & ngay do) 5. Nhan vao mdi tén |én dé cudn I&n, hoac
7. FILTRATION (CHU TRINH LOC)- (Hién thi xem chu trinh loc nut quay lai dé trd lai nham chon mét
dugc bat hay tat. Cong cu chan doan dé xac dinh tinh trang cla ngay khac.

bang mach FIB.)

<5

6.  Nhan vao nut quay trg vé dé trd lai
<:| menu hodc nit home dé thoat ra.

4.14.2 Théng ké dau

Churc ndng théng ké dau dugc st dung dé xem ngay xa thai gan day nhat, s6 1an ndu an tir lan xa thai gan day nhat,
s6 lan loc tir 1an xa thai gan day nhat, sé lan loc da bd qua tir 1an xa thai gan day nhat, chu ky sir dung dau hién tai
va s6 lan ndu an trung binh trén mét chu ky sir dung dau.

MAN HINH HIEN THI HANH PONG

1. Nhéan vao nut Thong tin.

‘ 2. Nhé&n vao nut Dau.

1. LAST DISPOSE DATE (NGAY XA GAN
PAY NHAT)

2. COOKS SINCE LAST DISPOSE (SO LAN
NAU AN KE TU LAN XA GAN DAY NHAT)

3. FILTERS SINCE LAST DISPOSE (SO LAN e e
LoC KE TU LAN XA GAN DAY NHAT) 3. Nhan vao mii tén xuéng dé xem thém sé liéu thong ké.

4. SKIPPED FILTERS SINCE LAST DISPOSE
(SO LAN LOC PA BO QUA KE TU LAN
XA GAN PAY NHAT)

5. CURRENT OIL LIFE (THO1 GIAN sUr
DUNG DAU HIEN TAI)

6. AVERAGE COOKS OVER OIL LIFE (56
LAN NAU AN TRUNG BINH TREN MOT | 4. Nhan vao miii tén l&n dé cudn 1&n, nit quay trd vé dé trd lai menu
CHU KY SU DUNG DAU) hodc nuit home dé thoat ra.

<o

4-26



4.14.3 Thong ké Sr dung Bép

Théng ké s&r dung bép la chirc nang dugc str dung dé xem dua bép chién vao hoat déng va tu déng dugc thiét 1ap
sau khi bé&p chién hoan thanh 25 1an ndu an, sé hiéu hé théng diéu khién, téng s6 gid bép chién da hoat déng va
téng s6 chu trinh nhiét clia bép chién (s6 1an hé théng bat va tat nhiét).

MAN HiNH HIEN THI HANH PONG

1. Nhan vao nat Thong tin.

|JV_\ 2. Nhanvao nat Théng ké str dung.

1. COMMISSION DATE (NGAY PU'A VAO SU DUNG)

2. UNIT SERIAL NUMBER (SO HIEU BEP CHIEN)

3. CONTROLLER SERIAL NUMBER (SO HIEU HE THONG DIEU KHIEN)

4. TOTAL ON TIME (TONG SO THO1 GIAN (GIO) 3. Nhén vao nit quay trd vé dé trd lai
5. TOTAL HEAT CYCLE COUNT (TONG SO CHU TRINH NHIET) menu hodc nit home dé thoat ra.

<o

4.14.4 Théng ké qua trinh sir dung

Théng ké& qué trinh s&r dung hién thj téng s chu trinh ndu &n trén mbi ngdn chién, s chu trinh ndu an trén mai
ngan chién, s6 chu trinh ndu an tam dirng trudc khi két thic, so gio hoat dong clia cac thung chién va ngay xo6a dit
liéu str dung gan day nhat.

MAN HINH HIEN THI HANH PONG |
1. Nhén vao nut Théng tin.
nimin 2. Nhanvao nut Théng ké qua trinh st
dung.

1. USAGE START DATE (NGAY BAT PAU SU’ DUNG)

TOTAL NUMBER OF COOK CYCLES (TGNG SO CHU TRINH NAU AN)

3. TOTAL NUMBER OF QUIT COOK CYCLES (TONG SO CHU
TRINH NAU AN DA HOY)

4. TOTAL VAT ON TIME (TGNG SG THO1 GIAN SU’ DUNG NGAN

CHIEN) (G10) <:|

4.14.5 Thei gian khéi phuc

Khéi phuc dugc sir dung dé xac dinh xem bép chién c6 dang hoat déng dung quy cach. Khéi phuc |4 thai gian can
dé bép chién tang nhiét dd dau an 28 °C (50 °F) trong khodng 121 °C (250 °F) va 149 °C (300 °F). Thai gian khdi phuc
t6i da khong dugc vuot qua 1:40 doi véi bép chién dién va 3:15 déi vai bép chién ga.

N

3. Nhénvao ndt quay tré vé dé trd lai
menu hodc nit home dé thoat ra.

MAN HINH HIEN THI HANH PONG |
1. Nhéan vao nat Thong tin.
2. Nhén vao nut Recovery (Khéi Phuc). Thai gian hién thj
bang phat va giay.

1. LAST RECOVERY TIME (THOI GIAN

KHOI PHUC GAN BAY NHAT) 3. Nhan vao nut quay trg vé dé trd lai menu hodc nit home

: dé thoat ra.
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4.14.6 Thong ké Mé nau gan day nhat
Théng ké mé ndu gan day nhat cung cap di liéu cla chu trinh ndu an gan day nhat.
MAN HiNH HIEN THI ' HANH PONG

1. Nhan vao nut Thong tin.

2. Nhan vao nat Mé ndu gan day
nhat.

LAST COOKED PRODUCT (MON AN PU'QC NAU GAN DAY NHAT)
LAST LOAD START TIME (THO' GIAN BAT PAU ME NAU GAN DAY NHAT)
LAST LOAD COOK TIME (THO1 GIAN NAU ME GAN DAY NHAT)

LAST LOAD PROGRAM TIME (THO1 GIAN LAP TRINH ME NAU GAN
DAY NHAT) 3. Nhan vao mi tén xuéng dé
xem thém sé liéu thong ké.

hWN =

5. LAST LOAD MAX VAT TEMP (NHIET PO NGAN CHIEN TOI PA ME NAU
GAN DAY NHAT)

6. LAST LOAD MIN VAT TEMP (NHIET DO NGAN CHIEN TOI THIEU ME
NAU GAN PAY NHAT)

7. LAST LOAD AVG VAT TEMP (NHIET PO NGAN CHIEN TRUNG BiNH 4. Nhan vao mi tén xuéng dé
ME NAU GAN DAY NHAT) xem thém s6 liéu théng ké.

8. % OF COOK TIME, HEAT IS ON (% THO1 GIAN NAU, BAT CAP NHIET)

Y]

9. VAT TEMP BEFORE COOK STARTS (NHIET DO NGAN CHIEN TRUGC 5. Nhan vao mdi tén 1&n dé cudn lén,

KHI NAU) <:| nat quay tré vé dé tré lai menu
hodc nat home dé thoat ra.

4.14.7 Phién ban phan mém

Chtrc nang phién ban phan mém cung cdp cac phién ban phan mém cda hé théng diéu khién va cac bang mach
trong hé thong bép chién; cac gia tri ciia dau do nhiét do, dau do AIF RTD va ATO RTD.

MAN HINH HIEN THI ' HANH PONG

1. Nhan vao nut Thong tin.

@ \ 2. Nhanvao nut mi tén xuong.
ﬁ 3. Nhan vao nut Phién ban phan mém.
L

1. UIB SOFTWARE VERSION (PHIEN BIE\N PH}:\N M‘EM uIB) 4. Nhan vao mi tén xudng dé xem thém

2. SIB SOFTWARE VERSION (PHIEN BAN PHAN MEM SIB) cac phién ban phan mém, thong tin va

3. VIB SOFTWARE VERSION (PHIEN BAN PHAN MEM VIB) nhidt dé ctia cac dau do nhiét do. LUU

4. FIB SOFTWARE VERSION (PHIEN BAN PHAN MEM FIB) ¥: Thuing chién nhiéu ngin s& c6 mét
dau do nhiét do6 SIB2, AIF cho ngan
chién bén trai va bén phai va ATO.

5. 0OQS SOFTWARE VERSION (PHIEN BAN PHAN MEM 0QS)

6. ACTUAL VAT TEMP (NHIET O NGAN CHIEN THU'C TE)

7. AIF RTD TEMP (NHIET DO AIF RTD) e .

8. ATO RTD TEMP (NHIET DO ATO RTD) 3. Nhan vao mdi tén xuong dé xem thém

9. BOARD ID (MA ID BANG MACH) cac phién ban phan mém va théng tin.
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MAN HINH HIEN THI HANH DONG

10.
GATEWAY)
11. GATEWAY IP ADDRESS (PIA CHi IP GATEWAY)
12.
GATEWAY)
13.

TiN HIEU GATEWAY VA NHIEU SONG)

o=

GATEWAY SOFTWARE VERSION (PHIEN BAN PHAN MEM

GATEWAY LINK QUALITY (CHAT LUQNG PUONG DAN

GATEWAY SIGNAL STRENGTH AND NOISE (SU'C MANH

6. Nhan vao mdi tén l1én dé cudn |én, nut quay
tr& vé dé trd lai menu hodc nit home dé
thoat ra.

4.14.8 Xoéa Thdong ké Sir dung

Chirc nang x6a théng ké str dung sé xoda tat ca cac dir liéu st dung trong thong ké str dung.

MAN HINH HIEN THI ' HANH PONG

1. Nhan vao nut Théng tin.
2. Nhan vao nut mi tén xuéng.
O 3. Nhéan nut Xéa.
4321 4. Nhap 4321
5. Nhan vao nut v (chon).
ALL USAGE DATA HAS BEEN RESET (PA XOA 6. Nhan vao nit v (chon)
TOAN BO DU LIEU SU DUNG) ' -
7. Nhéan vao mui tén |én dé cuén I&n, ndt quay tré vé
<:| dé trd lai menu hodc nut home dé thoét ra.

4.14.9 Théng ké dau mé&i

Chirc ndng théng ké dau mai dugce sir dung dé xem thong tin vé dau mdi hién tai.

MAN HINH HIEN THI

HANH PONG

Nhéan vao ndt Home réi nhan vao nat Thong tin.

2. Nhan vao nut mi tén xudng.
3. Nhéan vao nut Dau méi.
1. NUMBER OF COOKS SINCE LAST DISPOSE (SO
LAN NAU AN KE TU LAN XA GAN PAY NHAT)
2. DISPOSE COUNT COOKS SINCE LAST RESET (SO
LAN XA KE TU LAN XOA DU’ LIEU GAN DAY NHAT)
3. FRESH OIL COUNTER RESET DATE (NGAY XOA 4. Nhén vao nut quay trd vé dé trd lai menu hoac nat
DU LIEU SU DUNG DAU MO1) home dé thot ra.
4. FRESH OIL COUNTER (DU’ LIEU SU’ DUNG DAU MO1)

<
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4.14.10 Xéa Thong ké Str dung Dau mai
Chirc nang x6a sé xda tat ca cac dir liéu dau mdi trong thong ké dau mdi.

MAN HINH HIEN THI ' HANH PONG

1. Nhan vao nit Home r6i nhan vao nut Thong tin.

2. Nhén vao nut mi tén xuong.

O 3. Nhan ndt Xéa Dau mdi.

4321 4. Nhap 4321.

5. Nhan vao nat v (chon).

FRESH OIL DATA HAS BEEN RESET
(DA XOA DU LIEU DAU MO1)
6. Nhan vao nat v (chon).

dé thoat ra.

: 7. Nhan vao nut quay tré vé dé trd lai menu hodc ndt home

4.14.11 Théng ké TPM (N6ng dd Lo héa ctia Dau an)
Théng ké TPM cung cap cac dir liéu tr OQS (Cam bién Chét lugng Dau). C6 thé truy cap vao dit liéu tuong tu bang
cach nhan vao nut TPM & trudc hé thong khi nit TPM dong maul.

MAN HINH HIEN THI ' HANH DONG

1. Nhén vao nit Home réi nhan vao nat Thong tin.

@ 2. Nhéan vao mdi tén xudng.

‘ 3. Nhanvao nut théng ké TPM. S& hién thi cac gia tri TPM cho
30 ngay hgp |é trudc day.

4. Nhan vao mai tén Ién dé cudn |én, nat quay trd vé dé trd lai
<:| menu hodc nit home dé thoét ra.
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DONG SAN PHAM BEP CHIEN DIEN BIELA14-T LOV™ THE HE THU IlI

CHUONG 5: HUGNG DAN SU’ DUNG QUY TRINH LOC
51  Gidithiéu

Hé théng loc FootPrint Pro cho phép loc dau trong mét thung chién mot cach an toan va hiéu qua trong khi cac
thung chién khac van van hanh binh thuang.

Muc 5.2 hudng dan céng doan chuan bi cho qué trinh sir dung hé théng loc. Quy trinh van hanh hé théng loc dugc
néu & Muc 5.3.

A\ cAnH BAO
Giam sat vién tai co s& ché bién c6 trach nhiém ddm bo rang nhan vién van hanh hiéu ré nhirng méi nguy
hi€m tiém tang trong viéc van hanh hé théng loc dau khi & nhiét dé cao, cu thé hon Ia cac quy trinh loc, xa
dau va lam vé sinh.

A\ cAnH BAO
PHAI thay tam giay loc hang ngay.

5.2 Chuan biloc

. A U R6 hirng manh vun
1. Kéo thung loc ra khdi ti mét cach tir tir va chd

cho t&i khi dau nhé giot hét réi mdi kéo hét

thung loc ra (nhu hinh bén dudi). Thao khay _
- 2 s2x e ~ L =)

hirng manh vun, gid c¢6 dinh, tam loc (hay gidy ’\/\\/\::?}.,

loc) va ludi loc (Xem Hinh 1). Lam vé sinh sach %\O/
B : B * <

sé tat ca cac bo phan bang kim loai bang Chat I
tay rira Pa nang, rlra lai bang nudc néng roi lau T&m loc hoac gidy loc
kho that can than.

0 Ludi loc

Ludi loc so cap

Gia 6 dinh

Thung loc

Hinh 1
2. Kiém tra cac dau ndi thung loc dé chac chan Kiém tra cac dau noi
rang ca hai giodng chir O déu trong tinh trang Gioang chir O.
hoat dong t6t (Xem Hinh 2). Chac chan rang
ludi loc so cdp dugc lap dat, trong tinh trang
sach sé va lap chat.
Hinh 2

3. R6i lam theo trinh tu ngugc lai, dat ludi loc bang kim loai vao gitra day thung loc, réi dat tam loc |én trén ludi loc,
cha y d€ mat gé ghé cda tdm loc hudng 1én trén. Chac chan rang tdm loc ndm gitta cac g noi cha thung loc. Roi
I&p giad c6 dinh 1&n trén tdm loc. Néu st dung gidy loc, dat cac tdm gidy loc 1én trén thung loc tran qua tat ca cac
phia. Bat gia c6 dinh 1én trén I1&p gidy loc va ha gia ¢ dinh xuéng thung loc, gdp nép tam gidy loc xung quanh gia
6 dinh khi day gia c6 dinh xung day thung. R8i rac 1 goi nhd 227 g (8 ounces) b6t loc 1&n trén gidy loc.
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4. Dat lai khay hirng manh vun & phia trudc thung loc. (Xem Hinh 1)
KHONG RAC BOT TRUC TIEP LEN TAM LOC!

5. D&y thung loc vao lai bép chién, ¢ dinh thing loc bén dudi bép chién. Bam bao “P” khéng hién thi & goc trén
cung bén phai cda bat ky hé théng digu khién nao. Khi d6 hé théng loc mai sén sang hoat dong.

A\ NGUY HIEM
Khéng dugc xa dau & nhiéu thiing chién cing mét Itc vao bd loc tich hop san, tranh gy tran va dé dau néng
gay bdng nang, tron truot va nga.

A\ NGUY HIEM
R& hirng manh vun cua bép chién dugc trang bi mét hé théng loc can phai dé vao thung chéng chay vao cudi
madi ngay sir dung. Mdt s6 manh thuc pham c6 thé ty bdc chay cung Itc néu bi ngadm trong mdt sé loai dau
¢6 dac nhat dinh.

A\ cAnH BAO
Khéng g6 manh gié chién hay cac dung cu khac vao thanh néi ctia bép chién. Thanh néi dung dugc dung dé
che cic méi ndi gitra cac thung cta bép chién. G& manh gié chién vao thanh néi d& Iam rét dau mé& con sét
lai c6 thé& lam bién dang thanh néi va 1am gidm dd kin khit. Thanh néi duwgc thiét ké gan khit vao bép chién
va chi nén thdo ra dé€ 1am vé sinh.

5.3 Menu Loc

Cac lua chon trén menu loc dugc sir dung dé loc, xa dau, cdp dau, xa dau thai va lam vé sinh thung chién.
Menu loc dugc liét ké bén dudi:

e Loctuddng trang 5-2
e Loctu dong theo yéu cau trang 5-3
e LocBaotr trang 5-5
e XA dau thai (Hé théng khong chilra dau dung tich I6n) trang 5-6
e Xa dau thai (Hé théng chira dau dung tich I6n) trang 5-7
e Xadau trang 5-9
e (Cap dauvao Ngan chién tlr Thung x4 trang 5-10
e (Cap dau vao ngan chién tlr thung chira c6 dung tich I6n (Chi &p dung cho Hé théng Bulk) trang 5-11
e Xa dau thai (Chi 4p dung cho Hé Bulk) trang 5-11
e Lam sach sau (Hé thong khong chira dau dung tich 16n) trang 5-13
e Lam sach sau (Hé thong chira dau dung tich I6n) trang 5-15

5.3.1 Loc tuw dong

Loc tu déng la moét tinh nang tu déng nhac nhéd qua trinh loc dau trong thung chién sau mét sé chu trinh hay thdi gian

ché& bién cai dat trudc. Tinh nang nay cé thé thuc hién khi c6 yéu cau va dugc md td trong phan tiép theo.

Lwu y: Khong thé thuc hién loc ddng thai nhigu ngan chién mot ldc.

MAN HiNH HIEN THI HANH PONG

1. Nhan vao nat v (chon) d€ bat dau qua trinh loc. Néu chon ndt X
thi qua trinh loc bi hlly bd va bép chién tiép tuc hoat déng binh
thudng. NUt loc s& chuyén sang mau vang cho dén khi bép chién
dugc loc. Hé théng diéu khién s& sém nhac lai viéc loc dau. Trinh
tu nay sé lap lai cho dén khi qua trinh loc hoan thanh.

FILTRATION REQUIRED - FILTER NOW (CAN
LOC - TIEN HANH LOC BAY GIO)?

2. Hién thi khi mirc dau qua thdp. Nhan vao nut v (chon) dé xac

OIL LEVEL TOO LOW nhan van dé va quay trd lai ché d6 ndu an. Kiém tra xem mdrc
(MUC DAU QUA THAP) dau trong JIB c6 bi thap khéng. Néu murc dau trong JIB khong bi
thap va ti€p tuc nhan dugc canh bao, hay lién hé véi FAS clia ban.
SKIM DEBRIS FROM VAT 3. HGtvang trong dau an tir trudc ra sau, hdt vang trong mbi ngan
(HOT VANG TRONG NGAN CHIEN) - chién cang nhiéu cang tét. Day la hanh déng cuc ky quan trong
PRESS CONFIRM WHEN COMPLETE (NHAN gilp toi uu hda thai gian sir dung dau cling nhu chat lugng dau.
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MAN HINH HIEN THI HANH DPONG

VAO XAC NHAN KHI HOAN THANH) Nh&n vao nat v (chon) khi hoan thanh.

4. P&y thung loc vao dang vi tri. Hién thi néu thung loc chua dugc

INSERT PAN (LAP THUNG) l4p vao ddng vi tri

DRAINING IN PROGRESS (DANG XA DAU) Khéng can phai lam gi.

WASHING IN PROGRESS (DANG RUA) Khong can phai lam gi.

FILLING IN PROGRESS (DANG CAP DAU) Khong can phai lam gi.

PN o

Khéng can phailam gi. Hién thij cho tai khi bép chién dat murc

PREHEAT (TANG NHIET BO) thit [3p

9. Bép chién da sdn sang hoat dong. Hién thi khi bép chién dat

START (BAT DAU) i thiét lap

Toan b qua trinh loc méat khoang 4 phut.

Né&u trong qua trinh loc, dau khéng dugc cap lai hoan toan thi hé théng sé tiép tuc chirc nang loc chua hoan thanh
dé. Xem phan 7.3.1.

LUUY: Trong qua trinh loc, néu thung loc bi thdo ra, qua trinh loc sé tam ngung va tiép tuc chi sau khi dat lai
thung loc vao dung vij tri.

A\ NGUY HIEM
Khdng dé cac linh kién ti€p xic v&i nwéc. Pong bd phan truyén déng c6 thé gdy hu hdng hoac thuong tich.

5.3.2 Loc tw dong khi cé yéu cau
Loc ty dong khi c6 yéu cau dugc stir dung dé€ bat dau qua trinh loc mot cach thd cong. Lwu y: Khéng thé thuc hién loc
doéng thoi nhiéu ngan chién mét Idc.

MAN HINH HIEN THI HANH DONG |

1. Bép chién PHAI & m{rc nhiét dd da thiét 1ap. Nhan nit menu loc.

2. Chon LEFT VAT (NGAN TRAI) hay RIGHT VAT (NGAN PHAI) d6i véi
I thung chién nhiéu ngan.

3. Chon AUTO FILTRATION (LOC TU DONG).

4. Nhan vao nut v (chon) dé bat dau qua trinh loc. Néu chon nut X
AUTO FILTRATION (LOC TU DONG)? thi qua trinh loc bi htly bo va bép chién tiép tuc hoat ddong binh
thudng.
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5. Hién thi khi mirc dau qua thap. Nhan vao nut v (chon) dé xac
OIL LEVEL TOO LOW nhan van dé va quay trd lai ché dé ndu an. Kiém tra xem mdc
(MU'C DAU QUA THAP) dau trong JIB ¢6 bi thap khong. Néu murc dau trong JIB khong bi
thap va ti€p tuc nhan dugc canh béo, hay lién hé vagi FAS cla ban.
SKIM DEBRIS FROM VAT (HOT VANG TRONG | 6. HG&tvang trong dau an tir trudc ra sau, hét vang trong méi ngan

NGAN CHIEN) - chién cang nhiéu cang tét. Day la hanh dong cuc ky quan trong
PRESS CONFIRM WHEN COMPLETE (NHAN gilp t6i uu hoa thai gian st dung dau cling nhu chéat lugng dau.
VAO XAC NHAN KHI HOAN THANH) Nhan vao nut v (chon) khi hoan thanh.

7. D&y thung loc vao dung vi tri. Hién thi néu thung loc chua dugc
lap vao dung vi tri.

DRAINING IN PROGRESS (PANG XA DAU) 8. Khdng can phailam gi do dau dugc xa vao trong thung loc.

9. Khong can phailam gi do manh vun dugc vét ra tir trong
ngan chién.

FILLING IN PROGRESS (PANG CAP DAU) 10. Khong can phai lam gi do dau dugc cap vao trong ngan chién.

11. Khong can phailam gi do bép chién dang tang nhiét d6 t&i murc
thiét 1ap.

12. BEp chién da san sang hoat déng. Hién thj khi bép chién dat
murc thiét 1ap.

INSERT PAN (LAP THUNG)

WASHING IN PROGRESS (DANG RUA)

PREHEAT (TANG NHIET DO)

START (BAT PAU)

Toan bd qua trinh loc méat khoang 4 phut.

LU'U Y: Trong qua trinh loc, néu thung loc bi thao ra, qua trinh loc s& tam ngirng va tiép tuc chi sau khi dat lai
thung loc vao dung vi tri.

A\ NGUY HIEM
Khdng d€ cac linh kién ti€p xic v&i nwéc. Pong bd phan truyén dong c6 thé gdy hu héng hoic thwong tich.

Théng béo 16i dugc tao ra khi quy trinh loc ty ddng that bai. Lam theo cac chi dan trén hé théng digu khién dé
khac phuc I6i.

Khi man hinh hién thj FILTER BUSY (HE THONG LOC DANG BAN), bang FIB & ché d6 chd mdt ngan chién khac duogc
loc ch mét 16i khac dugc khdc phuc. Nhan vao nut v (chon) va chd 15 phit xem van dé c6 dugc khac phuc. Néu
khdng, goi dién cho FAS tai dia phuong ban dé dugc hé trg.

/\ NGUY HIEM
Khdng dugc xa dau & nhiéu thung chién cung mat lic vao bd loc tich hgp san, tranh gy tran va dé dau néng
gay bdng nang, tron trugt va nga.

A\ cinH BAO
Pong co loc dugc trang bi mét cong tac khéi dong lai bang tay dé phong déng co loc qua néng hay xay ra sw
cd dién. N&u cdng tac bi nhay, tit nguén dién hé théng loc va dé déng co may bom ngudi trong 20 phat
trudc khi bat lai cdng tic (xem hinh trong trang ti€p theo).

A\ cinH BAO
Cha y cdnh bdo va mac trang bi bao hd an toan phu hop khi bat lai cdng tic may bom loc. Phai can trong khi
bat lai céng tic tranh kha nang gay béng nang do bat can khi cham vao éng dan dau va thung chién.

—

Cong tac Khéi dong lai May bom loc
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5.3.3 Phai thay tam loc dau hang ngay

Nham dam bdo hé théng hoat ddng hiéu qud, chdc chan rang
nén thay tdm loc hodc gidy loc hang ngay. D€ dam bdo hé théng
hoat déng hiéu qua véi cong suat cao hay cho cac clra hang hoat
déng 24 gid, tam loc hoac gidy loc phai dugc thay 2 1an méi ngay.

Néu hién thi CLOSE DISPOSE VALVE (PONG VAN XA), hay déng
van xa dau thai. Nhan vao nut X dé thoat ra.

LUuyY
Tam loc hoac gidy loc phai dwgc thay hang
ngay.
A\ cANH BAO

Khdng duoc xa dau & nhiéu thung chién cung
mdt lic vao bd loc tich hgp san, tranh gay
tran va dé dau néng giy bong ning, tron
truot va nga.

MAN HINH HIEN THI HANH PONG

Bép chién PHAI & mUrc nhiét do da thiét I&p. Nhan nut menu loc.

2. Chon LEFT VAT (NGAN TRAI) hay RIGHT VAT (NGAN PHAI) d6i véi thiing
I i chién nhiéu ngan.
3. Chon MAINTENANCE FILTER (LOC BAO TRI).
MAINTENANCE FILTRATION (LOC BAO TRIjp |+ NNén vao nutV(chon) G€ bat dau qua trinh loc, Néu chon ndt X thi qua
trinh loc bi hdy bo va bép chién tiép tuc hoat ddng binh thudng.
WEAR PROTECTIVE GLOVES - PRESS
CONFIRM WHEN COMPLETE (MANG 5. Nhan vao nut v (chon) sau khi chudn bj sin tat ca thiét bj bdo ho ca
GANG TAY BAO HO - NHAN VAO XAC nhan bao gdm ca gang tay chiu nhiét.
NHAN KHI HOAN THANH)
ENSURE OIL PAN AND COVER ARE IN PLACE s , ~ N A s s 2% s A
(CHAC CHAN DA DAY DAU VA DAY NAP) 6. Nhanvao nut v (chon) néu thung dau va nap da chuan san sang hoat dong.
DRAINING IN PROGRESS (PANG XA DAU) 7. Khong can phailam gi do dau dugc xa vao trong thung loc.
SCRUB INSIDE VAT AND BETWEEN HEATERS | 8. Lamsach ngdn chién. Néu da vé sinh sach sé gitta cadc bo phan. Nhan
- PRESS CONFIRM WHEN COMPLETE (LAM vao nut v (chon) khi hoan thanh.
SACH BEN TRONG NGAN CHIEN VA GIUA A NGUY HIEM
CAC BO PHAN CAP NHIET - NHAN VAO XAC Khéng dé cac linh kién ti€p xdc véi nuéc. Péng bd phan
NHAN KHI HOAN THANH) truyén déng c6 thé gay hu héng hodc thuong tich.
9. (Chi &p dung cho thiét bi sir dung ga) Khong sir dung miéng nham co
CLEAN SENSORS (VE SINH CAM BIEN ) - i cho 14 c3 ca¢ bép chiem) V& sinh sach s& xung quancéc chm
PRES? CONHRMAWHEN COMPLETF (NHAN bién AIF va ATO bang tua vit hay.dung Cl;l tuong ty dé nhe nhang lam
VAO XAC NHAN KHI HOAN THANH) sach I1&p can bam trén dau cac cadm bién (xem phan 6.2.4 & trang 6-1)
vao nut v (chon) khi hoan thanh.
WASH VAT (RUA NGAN CHIEN)? 10. Nhan vao nat v (chon).

WASHING IN PROGRESS (PANG RUA)

11.

Khong can phailam gi do van hai luu mé va ngan chién dugc rira sach
bang dau tur thung loc.
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12. Bom loc tat. Néu ngan chién da sach manh vun, nhan vao nut X dé
WASH AGAIN (RUA LAI)? ti€p tuc. NEu manh vun van con, nhdn vao nut v (chon) va bom sé
hoat dong lai. Ldp lai chu trinh nay cho dén khi nhan vao nut X.

13. Khong can phailam gi trong khi van x4 dong va ngan chién dugc bom

RINSING IN PROGRESS (DANG XA) loc cap lai dau. Van xad mé& va xa ngan chién.

14. NE&u ngan chién dd sach manh vun, nhan vao nuat X dé tiép tuc. Néu

RINSE AGAIN (XA LAI)? can xa thém, nhan vao nut v (chon) va lap lai chu trinh x& cho dén khi
nhan vao nut X.
POLISH (DANH BONG)? 15. Nhén vao ndt Vv (chon) dé tiép tuc.

16. Khong can phailam gi trong khi van xa va van hdi luu mé va dau dugc
bom qua thung chién trong 5 phut.

FILL VAT (CAP DAU VAO NGAN CHIEN)? 17. Nhén vao nat v (chon) dé tiép tuc.

FILLING IN PROGRESS (PANG CAP DAU) 18. Khéng can lam gi trong khi dau dugc cap lai vao trong ngan chién.

19. Nhé&n vao nut X dé may bom chay lai néu murc dau & bén dudi vach
dau trén.* Nhan vao nuat v (chon) sau khi mirc dadu & vach mirc dau

IS VAT FULL (NGAN CHIEN DAY CHUA)? trén. Néu murc dau clia ngan chién chua day, kiém tra xem liéu dau c6

chay nguoc lai thung loc. Thung loc ¢ thé cé moét lugng dau nho.

POLISH IN PROGRESS (DANG DANH BONG)

Nhan vao nut v (chon) sau khi hét dau trong thung loc.

20. Tat hé théng diéu khién.

*LU'U Y: Sau khi bao tri, thudng con lai mat it dau trong thung loc va mirc dau dé6 c6 thé khdng thé bang
mirc dau trudc khi ti€n hanh bao tri. Nhan YES (ROI) sau 2 Ian thir cap lai dau ngin chién dé kich hoat
hé théng xa dau tv déng dé bu lvgng dau hao tén trong qua trinh loc.

5.3.4 Xa dau thai (Hé thong khong chira dau dung tich 16n)

Tuy chon nay dugc str dung dé xa bd dau cti vao mot PMSDU hay mét thung KIM LOAL.

Khi thai bd dau an, xa dau vao mét thung chira pht hgp dé van chuyén dén thung chira dau thai. Frymaster khuyén
nghi sir dung Xe dady Ti€p nhan Dau thai ctia McDonald (PMSDU). Tham khdo céc tai liéu dugc cung cdp kém theo bd
phan x ly dau thai dé biét huéng dan cu thé. LUU Y: Néu ban dang sir dung MSDU dugc sdn xudt trudc thang 1 ndm
2004 thi bd phan s& khéng vira vao bén dudi chd xa thai. NEu khéng cé xe day ti€p nhan dau thai, chd dau ngudi
xuong 38 °C (100 °F), roi xa ra thung KIM LOAI c6 dung tich 15 lit (4 gallon) hoac Idn hon phong khi bi dau tran.

MAN HINH HIEN THI HANH DONG

1. Bép chién PHAI dugc xoay vé vi tri OFF (TAT).

2. Nhan ndt menu loc.

3. Chon LEFT VAT (NGAN TRAI) hay RIGHT VAT (NGAN PHAI) d6i véi
I thung chién nhiéu ngan.
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MAN HINH HIEN THI HANH DPONG

4. Chon DISPOSE OIL (XA DAU THAI).

5. Nhé&n vao nut v (chon) dé tiép tuc. NEu chon nut X, ngudi dung sé quay
trd lai menu loc.

A DA Al)? =
DISPOSE OIL (XA DAU THAI)? A NGUY HIEM

Ch& dau ngudi xudng 38 °C (100 °F) trudc khi xa vao thung
KIM LOAI d& d8 bé.
6. Thao thung loc va lap B phan hing dau thai.

INSERT DISPOSAL UNIT (LAP LAI BO PHAN A NGUY HIEM
HUNG DAU THAI) Khi xa dau thai vao xe day tiép nhan dau thai, khdong dugc xa
cao hon vach trén téi da cta thung.

7. Chac chan rang da chudn bj san PMSDU hoac thung KIM LOAI METAL
c6 dung tich 15 lit (4 gallon) hoac Ién han. Nhan vao nat v (chon) dé
tiép tuc.

IS DISPOSE UNIT IN PLACE (DA LAP BO

PHAN HUNG DAU THAI CHUA)? o ‘A NGUY HIEM L.
Khi xa dau thai vao thung KIM LOAI phu hop, chac chan rang

thung c6 dung tich chira it nhat bang 15 lit (4 gallon) hoac
nhiéu hon, néu khéng dau néng c6 thé tran ra va gay boéng.
DISPOSING (PANG XA DAU THAI) 8. Khdng can lam gi trong khi ngan chién dang xa dau.
IS VAT EMPTY (NGAN CHIEN DA CAN CHUA)? | 9. Sau khi ngan chién dugc x& hét, nhan vao nat v (chon) dé tiép tuc.
CLEAN VAT COMPLETE (LAM SACH NGAN 10. Lam sach ngan chién bang ban chai va sau khi hoan thanh thi nhan
CHIEN HOAN THANH)? vao nut v (chon) dé tiép tuc.

11. D8 dau vao ngan chién mot cach can than cho tdi khi dau cham vach
mUrc dau dudi chia bép chién. Nhan vao nut v (chon) sau khi ngan
chién day.

MANUALLY FILL VAT (CAP DAU VAO NGAN
CHIEN THU CONG)

12. Tat hé théng diéu khién.

5.3.5 Xa dau thai (Hé thong chira dau dung tich I1&n)

A\ CANH BAO
Tuy chon nay dugc sir dung dé x& bd dau cli vao mét hé théng Chéac chan rang da 1ap dat mdt tdm loc trudc
chira dau thai c6 dung tich 16n chang han nhu RTI. Hé théng khi xa dau hay xa thai dau. Khong lap dat
chira dau dung tich 16n s&r dung may bom dé bom dau thai tir tam loc c6 thé 1am dudng 6ng hay bom bi tic.

bép chién sang thung chira. C6 thé sir dung thém dudng éng
dan dé ndi hé théng chira dau dung tich |6n vao bép chién.

MAN HiNH HIEN THI HANH PONG

1. Bépchién PHAI dugc xoay Vvé vi tri OFF (TAT).

2. Nhan nat menu loc
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MAN HINH HIEN THI HANH DPONG

-

(NHA NUT RA KHI BAY)

3. Chon LEFT VAT (NGAN TRAI) hay RIGHT VAT (NGAN PHAI) doi véi thung
AN, AT ‘A ™ =
chién nhiéu ngan.
4. Chon DISPOSE OIL (XA DAU THAI).
DISPOSE OIL (XA DAU THAI? 5. Ntlan.vao nut v (chon) dé tiép tuc. Néu chon nut X, ngudi dung sé quay
tr& lai menu loc.
BULK TANK FULL (THUNG CHUA DAU 6. Thong diép ndy chi hién thi khi thung chifa dau co dung tich 1dn day.
DUNG TiCH LON DAY CHUA)? Nhan vao nut v (chon) dé xac nhan va goi nha cung cap dJCh vu xur ly
) dau thai c6 dung tich 16n. Man hinh chuyén sang OFF (TAT).
DRAINING IN PROGRESS (PANG XA DAU) 7. Khdng can phailam gi do dau dugc xa vao trong thiing loc.
VAT EMPTY (NGAN CHIEN DA CAN CHUA)? 8. Sau khi ngan chién dugc xa hét, nhan vao ndt v (chon) dé tiép tuc.
CLEAN VAT COMPLETE (LAM SACH NGAN 9. Lam sach ngan chién bang ban chai va sau khi hoan thanh thi nhan
CHIEN HOAN THANH)? vao nut v (chon) dé tiép tuc.
OPEN DISPOSE VALVE (MG VAN XA DAU THAI)
10. MG canh clra khoang td bén trai va md khoéa van néu can. Kéo tay
nam van xa hoan vé phia trugc dé bat dau xa dau thai.
AR ; 11. Khéng can lam gi trong khi may bom dang chuyén dau thai tir thing
DISPOSING (DANG XA DAU THAD chién sang cac thung chira dau cé dung tich I1&n trong bon (4) pht.
12. Kéo thung loc ra khéi b&p chién mot cach can than.
) . A NGUY HIEM
REMOVE PAN (THAO THUNG LOC) M@ thung loc tir tir d€ tranh dau néng bi bin tung tée ma cé
thé gay béng nang, tron trugt va nga.
IS PAN EMPTY (THUNG DA CAN CHUA)? 13. NFu Ehungﬂloc\duqF Xa hft, nhan \?/ao.nutlx/(chon). Nglj thur‘wg loc dugc
xa hét, nhan vao nut X dé quay trd lai budgc 11 sau khi lap thung loc.
INSERT PAN (LAP THUNG) 14. L&p lai thing loc.
CLOSE DISPOSE VALVE (DBONG VAN XA DAU THAI)
15. Dongvan xa bang cach ddy tay nam van vé phia sau clia bép chién cho
dén khi durng lai. Khoa lai van néu cé yéu cau tlr phia nha quan ly.
FILL VAT FROM BULK (CAP DAU VAO NGAN 16. Ngin chién da sdn sang nhan cap dau lai. Nhdn vao nut v (chon) dé
CHIEN TU THUNG CHUA DAU DUNG TiCH LON)? tiép tuc néu khéng nhan vao nat X dé thoat ra sang budc 20.
PRESS AND HOLD (NHAN VA GI() g thita dat dung > dung Mot cong '
chay khi cdng tac nay dugc nhan xuéng.
RELEASE BUTTON WHEN FULL 18. Nha tay ra khdi nut khi dau dugc cap téi vach dau bén dudi clia

ngan chién.
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MAN HINH HIEN THI HANH DPONG

CONTINUE FILLING (TIEP TUC CAP DAU)?

19.

Nhan vao nuat v (chon) dé quay lai budc 17 va ti€p tuc cip dau. Néu
khong nhan vao ndt X sau khi ngan chién day dé thoat ra va chuyén
sang vj tri OFF (TAT).

20.

T&t hé théng diéu khién.

5.3.6 Xadauvao Thung

Chirc nang xa dau vao thung loc gilp xa dau tir ngan chién vao thung loc.

MAN HiNH HIEN THI HANH PONG

1.

Bép chién PHAI dugc xoay Vé vj tri OFF (TAT).

2. Nhan nut menu loc
3. Chon NGAN TRAI hay NGAN PHAI d6i véi thiing chién nhigu ngan.
4. Chon DRAIN OIL (XA DAU).
5. Nhanvao ndt v (chon) dé tiép tuc. Néu chon ndt X, hé théng s& chuyén
PRI N sang OFF (TAT). N&u khong phat hién thung loc, hé théng hién thi
DRAIN OIL TO PAN (XA DAU VAO THUNG)? ENSURE OIL PAN AND COVER ARE IN PLACE (CHAC CHAN DA DAY DAU
VA DAY NAP) cho dén khi phat hién thung loc.
DRAINING IN PROGRESS (DANG XA DAU) 6. Khong can lam gi trong khi dau dang dugc xa tlr ngan chién vao thung loc.
IS VAT EMPTY (NGAN CHIEN DA CAN CHUA)? | 7. Sau khi ngan chién dugc x& hét, nhan vao nit v (chon) dé tiép tuc.
FILL VAT FROM DRAIN PAN‘(CAP DAU VAO 8. Nhdn vao nut v (chon) dé€ cap dau cho ngan chién, néu khéng bé qua
NGAN CHIEN TU THUNG XA)? sang budc 10.
FILLING (DANG CAP DAU) 9. Khéng can lam gi trong khi dau dang dugc cdp vao ngan chién.
} L 10. Nhéan vao nut X d€ may bom hoat ddng trd lai néu mirc dau & dudi
IS VAT FULL (NGAN CHIEN DAY CHUA)? vach day bén trén. Nhan vao nut v (chon) sau khi ngan chién da day
dau va bé qua sang budc 15 dé chuyén sang vi tri OFF (TAT).
11. Kéo thung loc ra khéi b&p chién mot cach can than.
) . A NGUY HIEM
REMOVE PAN (THAO THUNG LOC) M@ thung loc tir tir d€ tranh dau néng bi bin tung tée ma cé
thé gay béng nang, tron trwot va nga.
12. LU'U Y: Mbt lugng nhé dau an c6 thé van con trong thung loc sau khi
cap lai. Néu thung loc can, nhan vao nut v (chon) va bé qua sang budc
. . 12. Néu thung loc chua can, nhan vao nat X va quay tré lai FILL VAT
? AP PR o L Ve ey U e
IS PAN EMPTY (THUNG BA CAN CHUAY: FROM DRAIN PAN (CAP DAU VAO NGAN CHIEN TU THUNG XA)? trong
budc 7. Néu thung loc chua can va bép chién str dung hé théng chira
dau dung tich I6n, nhan vao nut X dé tiép tuc budc 13.
INSERT PAN (LAP THUNG) 13. Lép lai thing loc va bd qua sang budc 14 dé chuyén sang vi tri OFF (TAT).
) 14. Nhan vao nut v (chon) dé xa dau thai vao thung chira dau thai dung tich
PAN TO WASTE (XA DAU THAI VAO THUNG)? I6n. Bd qua sang phan 5.3.10 OIL PAN TO WASTE (XA DAU THAI VAO
THUNG) trong budc 6.
15. Tat hé théng diéu khién.




5.3.7 Cap dau vao Ngan chién tir Thung xa (Thung loc)
Chirc nang xa dau vao thung loc gilip xa dau tur ngan chién vao thung loc.

MAN HINH HIEN THI HANH PONG

1. B@&p chién PHAI dugc xoay Ve vi tri OFF (TAT).

2. Nhan nut menu loc.

3. Chon LEFT VAT (NGAN TRAI) hay RIGHT VAT (NGAN PHAI) d&i véi thung
I i chién nhiéu ngan.

4. Nhan vao mii tén xuéng.

5. Chon FILL VAT FROM DRAIN PAN (CAP DAU VAO NGAN CHIEN TU
THUNG XA).

6. Nhan vao nut v (chon) dé ti€p tuc. Néu chon nut X, hé théng sé& chuyén
sang OFF (TAT). Néu khéng phat hién thung loc, hé théng hién thi
INSERT PAN (LAP THUNG LOC) cho dén khi phat hién thung loc.

FILL VAT FROM DRAIN PAN (CAP DAU VAO
NGAN CHIEN TU THUNG XA)?

FILLING (PANG CAP DAU) 7. Khdng can lam gi trong khi dau dang dugc cap vao ngan chién.
8. Nhan vao nut X dé may bom hoat ddng tré lai néu mirc dau & dudi
IS VAT FULL (NGAN CHIEN DAY CHUA)? vach day bén trén. Nhan vao nut v (chon) sau khi ngan chién da day

dau va chuyén sang vi tri OFF (TAT).

9. Tat hé théng diéu khién.

5.3.8 Cap dau vao ngan chién tir Thung chira dau dung tich I&n
Chirc nang xa dau vao thuing loc gilip xa dau tr ngan chién vao thung loc.

MAN HINH HIEN THI HANH PONG

1. Bépchién PHAI duoc xoay vé vi tri OFF (TAT).

2. Nhan nut menu loc.
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MAN HINH HIEN THI HANH DPONG

T T 3. Chon LEFT VAT (NGAN TRAI) hay RIGHT VAT (NGAN PHAI) d6i véi thiing
chién nhiéu ngan.

4. Nhan vao mii tén xuodng.

5. Chon FILL VAT FROM BULK (CAP DAU VAO NGAN CHIEN TU THUNG
CHUA DAU DUNG TiCH LON)..

FILL VAT FROM BULK (CAP DAU VAO NGAN 6. Nhdan vao nut v (chon) dé ti€p tuc. Néu chon nit X, hé théng sé& chuyén

CHIEN TU THUNG CHUA DAU DUNG TICH LON)? sang OFF (TAT).

7. Nhdan vao va gilr nut dé cap dau vao ngan chién. Bom cap dau tur
thung chra dau dung tich 16n s&r dung mot cdng tac tdc thai. Bom chi
chay khi cong tac nay dugc nhan xudng.

RELEASE BUTTON WHEN FULL (NHA NUT 8. Nha tay ra khéi nat khi dau duogc cap téi vach dau bén dudi clia ngan

RA KHI PAY) chién.

9. Nhéan vao nut v (chon) dé ti€p tuc cap dau. Néu khdng nhan vao nat X

sau khi ngan chién day dé thoat ra va chuyén sang vi tri OFF (TAT).

START FILLING (BAT DAU CAP DAU)?
PRESS AND HOLD (NHAN VA GI()

CONTINUE FILLING (TIEP TUC CAP DAU)?

10. Tat hé théng diéu khién.

5.3.9 Xa dau thai vao Thung

Lua cho xa dau thai vao thung la mot tly chon cho phép hé théng chira dau dung tich I6n bom dau thlra trong
thung loc vao thiing chira dau thai dung tich I6n ma khéng phai xa dau hién cé trong ngan chién.

MAN HiNH HIEN THI HANH PONG

1. Bépchién PHAI dugc xoay Vvé vi tri OFF (TAT).

2. Nhan ndt menu loc.

BE o 3. Chon LEFT VAT (NGAN TRAI) hay RIGHT VAT (NGAN PHAI) d6i véi thing
chién nhiéu ngan.

4. Nhéan vao mdi tén xuéng.




MAN HINH HIEN THI HANH DPONG

5. Chon OIL PAN TO WASTE (XA DAU THAI VAO THUNG).

OIL PAN TO WASTE (XA DAU THAI 6. thé'n.véo nut \/(ch?n) de:i tiép tl,’Jc. I.\IAéu ck]on nut X,Angl{di dU'rlg sé.quay
VAO THUNG)? trg lai menu |Q§:. Neu\khong phat hler: thur.1g Ic%c, h? thor‘1g hién thi
INSERT PAN (LAP THUNG LOC) cho dén khi phat hién thung loc.
BULK TANK FULL (THUNG CHUADAU | 7. Nhan vao nat v (chon) dé xac nhan va goi nha cung cap dich vu xtr Iy
DUNG TiCH LON DAY CHUA)? dau thai c6 dung tich 16n. Man hinh chuyén sang OFF (TAT).
OPEN DISPOSE VALVE (MG VAN XA
DAU THAI)

8. MGd canh clra khoang tl bén trai va md khoa van néu can. Kéo tay
ndm van xa hoan vé phia trudc dé bat dau xa dau thai.

9. Khong can lam gi trong khi may bom dang chuyén dau thai tir thung
chién sang cac thung chira dau cé dung tich Idn trong bon (4) phdt.
10. Kéo thung loc ra khéi b&p chién mot cach can than.
A NGUY HIEM
M@ thung loc tir tir d€ tranh dau néng bi bin tung tée ma cé
thé gay béng nang, tron trugt va nga.

DISPOSING (PANG XA DAU THAI)

REMOVE PAN (THAO THUNG LOC)

11. Néu thung loc dugc xa hét, nhan vao nat v (chon). Néu thung loc
chua dugc xa hét, nhdn vao nat X dé quay trd lai budc 9.
INSERT PAN (LAP THUNG) 12. Lap lai thung loc.
CLOSE DISPOSE VALVE (BONG VAN XA
DAU THAI)

IS PAN EMPTY (THUNG DA CAN CHUA)?

13. Dongvan xa bang cach ddy tay nam van vé phia sau ctia bép chién cho
dén khi durng lai. Khoa lai van néu cé yéu cau tlr phia nha quan ly.

14. Tat hé théng diéu khién.

5.3.10 Lam sach sau cho Hé thong khong chira dau dung tich I6n
Ché d6 lam sach sdu dugc st dung dé loai bo 16p dau bi cac-bon héa trén bép chién.

LU'U Y: Tham khdo Quy trinh Lam sach sau Bép chién ctia Kay Chemical dé biét thém huéng dan lam vé sinh
bép chién LOV™.

MAN HINH HIEN THI HANH PONG

1. Bépchién PHAI duoc xoay Vvé vi tri OFF (TAT).
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MAN HINH HIEN THI HANH DPONG

2. Nhan nat menu loc.

3. Chon LEFT VAT (NGAN TRAI) hay RIGHT VAT (NGAN PHAI) d&i vé&i thung
chién nhiéu ngan.

4. Nhan vao mii tén xuéng.

5. Chon DEEP CLEAN (LAM SACH SAU).

6. Nhdan vao nut v (chon) dé tiép tuc. Néu chon nit X, ngudi dung s& quay
DEEP CLEAN (LAM SACH SAU)? trd lai menu loc. N&u khong phét hién thung loc, hé théng hién thi
INSERT PAN (LAP THUNG LQC) cho dén khi phat hién thung loc.
IS VAT OIL REMOVED (NGAN CHIEN DA XA 7. Nh&n vao nat X néu dau van con trong ngan chién. Nhan vao nat v
HET DAU CHUA)? (chon) néu ngan chién da tréng rong va bd qua sang budc 12.
8. Thdo thung loc va ldp B6 phan hirng dau thai.
A NGUY HIEM
INSERT DISPOSAL UNIT(LAP LAI BO PHAN Chéac chan rang da chudn bi PMSDU (Xe day Ti€p nhan Dau
HUNG DAU THAI) thai cha McDonald) hay thung kim loai phu hgp dugc dat
duéi voi xa c6 dung tich chira it nhat bang 15 lit (4 gallon)
hoac nhiéu hon.
9. Chac chan rang da chuan bi san PMSDU hoéc thuing KIM LOAI METAL ¢6
dung tich BON gallon (15 lit) hodc I16n hon. Nhdn vao nat v (chon) dé
tiép tuc.

A NGUY HIEM
Ch& dau ngudi xuéng 38 °C (100 °F) trwéc khi xa vao thung
KIM LOAI dé dd bé.

IS DISPOSE UNIT IN PLACE (PA LAP BO A NGUY HIEM
PHAN HUNG DAU THAI CHUA)? Khi xa dau thai vao xe day ti€p nhan dau thai, khéng dugc xa
cao hon vach trén téi da ctia thung.

A NGUY HIEM
Khi xa dau thai vao PMSDU hay thuing KIM LOAI phu hop, chac
chan rang thung c6 dung tich chira it nhat bang 15 lit
(4 gallon) hodc nhiéu hon. Néu khdéng dau néng cé thé tran ra
va gay béng.
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MAN HINH HIEN THI HANH DPONG

DRAINING IN PROGRESS (DANG XA DAU)

10.

Khong can lam gi trong khi dau dang dugc xa tlr ngan chién vao thung
chira dau thai.

IS VAT EMPTY (NGAN CHIEN DA CAN CHUA)?

11.

Sau khi ngan chién dugc xa hét, nhan vao nut v (chon) dé tiép tuc.

SOLUTION ADDED (THEM CHAT TAY RUA)?

12.

D& hén hop nudc va chat tdy rira vao ngan chién can lam vé sinh.
Nhé&n vao nut v (chon) dé€ bat dau quy trinh vé sinh. Tham khao quy
trinh Lam sach sau ghi trén thé yéu cau bdo dudng va cac chi dan
dugc Kay Chemical cung cap véi “Quy trinh Lam sach sau Bép chién”
cla McDonald.

DEEP CLEAN (LAM SACH SAU)

13. Lam sach ngan chién va dé dung dich trong ngan chién khi dun lén
91 °C (195 °F) trong mot gid.

CLEAN DONE (LAM VE SINH XONG)

14.

Sau mét gid, tat bd cdp nhiét. Nhdn nat v (chon)
dé t4t am thanh canh bao.

IS SOLUTION REMOVED (DA XA HET
CHAT TAY RUA)?

15.

Théo thung loc va thao ré himg manh vun, gia ¢ dinh, tdm loc va ludi
loc. Thay thé bang thung loc sach. Tham khao céc chi dan dugc Kay
Chemical cung cap va “Quy trinh Lam sach sau Bép chién” dé biét
thém hudng dan cach loai bd chéat tay rira.

Nhé&n vao nut v (chon) sau khi chat tay rira dugc loai bo.

A NGUY HIEM
Ché& dung dich tay rira ngudi xuéng 38 °C (100 °F) truéc khi d6
bé, n€u khéng chat 16ng néng cé thé gay thuong tich.

SCRUB VAT COMPLETE (CHA SACH NGAN
CHIEN HOAN THANH)?

16.

Nhan vao nudt v (chon) sau khi ngan chién dugc lam sach.

DRAINING IN PROGRESS (PANG XA DAU)

17.

Khong can lam gi trong khi ngadn chién dang xa n6t lugng nho dung
dich bam can con sét lai trong ngan chién.

RINSE COMPLETE (XA XONG)?

18.

X& bo dung dich thira khdi ngan chién. Nhan vao nut v (chon) sau khi
ngan chién dugc lam xa sach.

REMOVE PAN (THAO THUNG LOC)

19.

Théo thung loc va d6 hét can ban co trong thing loc. Xa hét can ban
€6 trong thung loc.

VAT AND PAN DRY (NGAN CHIEN VA
THUNG LOC KHO CHUA)?

20.

Chéc chan rang ngan chién va thung loc khé han.

A NGUY HIEM
Chéc chdn rang thung chién va thung loc hoan toan khd va
khéng c6 nuwéc trudc khi cap dau vao. Néu khdng, dung dich
néng sé bi ban tung tée khi dau dugc dun néng t&i nhiét dd
nau an.

. . 21. Lap dat lai ludi loc, gia ¢6 dinh va ré hirng manh vun
INSERT PAN (LAP THUNG) da thao ra trong budc 15. Lap lai thung loc.
CHIEN THU CONG) Tc dat p chien. ' g
chién day.
23. Tat hé théng diéu khién.
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5.3.11 Lam sach sau cho Hé thong chira dau dung A CANH BAO

tich Ié6n Chéc chan rang da lap dat mét tam loc trwéc
khi xa dau hay xa thai dau. Khéng lap dat tam

Ché d6 lam sach siu dugc sir dung dé loai bd 1&p dau bi cac- loc c6 thé lam dwdng dng hay bom bi tic.

bon hoéa trén bép chién.

LU'U Y: Tham khao Quy trinh Lam sach sau Bép chién cha
Kay Chemical dé biét thém huéng dan 1am vé sinh
bép chién LOV™,

MAN HiNH HIEN THI HANH PONG

1. B@&p chién PHAI dugc xoay Ve vi tri OFF (TAT).

2. Nhan nut menu loc.

. Chon LEFT VAT (NGAN TRAI) hay RIGHT VAT (NGAN PHAI) d6i véi
thung chién nhiéu ngan.

4. Nhan vao mdii tén xuéng.

5. Chon DEEP CLEAN (LAM SACH SAU).

6. Nhdan vao nut v (chon) dé ti€p tuc. Néu chon nit X, ngudi dung sé& quay
trd lai menu loc. NEu khong phat hién thung loc, hé théng hién thi

} AU)? ; R
DEEP CLEAN (LAM SACH SAU? INSERT PAN (LAP THUNG LOC) cho dén khi phat hién thung loc.

7. Thoéng diép nay chi hién thj khi thung chira dau c6 dung tich I16n day.

BULK TANK FULL (THUNG CHUA DAU Nh&n vao nut v (chon) d& xac nhan va goi nha cung cap dich vu x{r ly
DUNG TiCH LON DAY CHUA)? dau thai c6 dung tich Ién. Man hinh chuyén sang OFF (TAT).

8. Nhdan vao nut X néu dau van con trong ngan chién. Nhan vao nat v

IS VAT OIL REMOVED (NGAN CHIEN DA XA (chon) néu ngan chién da tréng réng va bé qua sang budc 17.

HET DAU CHUA)?

DRAINING IN PROGRESS (DANG XA DAU) 9. Khdng can phailam gi do dau dugc xa vao trong thung loc.

VAT EMPTY (NGAN CHIEN DA CAN CHUA)? 10. Sau khi ngan chién dugc xa hét, nhan vao nut v (chon) dé tiép tuc.
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MAN HINH HIEN THI HANH DPONG

OPEN DISPOSE VALVE (MO VAN XA DAU THA)

11.

M& cénh clra khoang tU bén tréi va mé khoda van néu can. Kéo tay
nam van xa hoan vé phia trudc dé bat dau xa dau thai.

DISPOSING (PANG XA DAU THAI)

12.

Khong can lam gi trong khi may bom dang chuyén dau thai tir thung
chién sang cac thung chira dau cé dung tich I&n trong bon (4) phdt.

REMOVE PAN (THAO THUNG LOC)

13.

Kéo thung loc ra khéi bép chién mot cach can than.

A NGUY HIEM
M@ thung loc tir tir d€ tranh dau néng bi ban tung tée ma c6
thé& gay béng nang, tron trugt va nga.

IS PAN EMPTY (THUNG DA CAN CHUA)?

14,

Néu thung loc dugce xa hét, nhan vao nut v (chon). Né&u thung loc
chua dugce xa hét, nhdn vao ndt X dé quay trd lai budc 9.

INSERT PAN (LAP THUNG)

15.

Lap lai thung loc.

CLOSE DISPOSE VALVE (PONG VAN XA
DAU THAI)

16.

Péng van xa bang cach day tay ndm van vé phia sau cla bép chién cho
dén khi dung lai. Khoa lai van néu cé yéu cau tir phia nha quan ly.

SOLUTION ADDED (THEM CHAT TAY RUA)?

17.

D8 hén hop nudc va chat tdy rira vao ngan chién can lam veé sinh.
Nh&n vao nut v (chon) dé€ bat dau quy trinh vé sinh. Tham khao quy
trinh Lam sach sau ghi trén thé yéu cau bdo dudng va cac chi dan
dugc Kay Chemical cung cap vdi “Quy trinh Lam sach sau Bép chién”
cla McDonald.

DEEP CLEAN (LAM SACH SAU)

18.

Lam sach ngan chién va dé dung dich trong ngan chién khi dun lén
91 °C (195 °F) trong mot gio.

CLEAN DONE (LAM VE SINH XONG)

19.

Sau mdt gid, tat bd cap nhiét. Nhan nat v (chon)
dé tat am thanh canh bao.

20. Thao thung loc va thao ré himng manh vun, gia ¢6 dinh, tam loc va ludi
loc. Thay thé& bang thung loc sach. Tham khao céc chi dan dugc Kay
Chemical cung cap va “Quy trinh Lam sach sau Bép chién” dé biét
e ~ thém hudng dan cach loai b chat tay rira.
IS SOLUTION REMOVED (DA XA HET CHAT L e L
TAY RUA)? Nhan vao ndt v (chon) sau khi chat tay rira dugc loai bd.
A NGUY HIEM
Ch& dung dich tay rira ngudi xudéng 38 °C (100 °F) trudc khi dd
bd, néu khéng chat 16ng néng c6 thé gy thuong tich.
SCRUB VACTH%)NM:(;EA-E_?_CHZA\I;';CH NGAN 21. Nhan vao nut v (chon) sau khi ngan chién dugc lam sach.
DRAINING IN PROGRESS (PANG XA DAU) 22. Khong can lam gi trong khi ngan chién dang xa not lugng nhd dung
dich bdm can con sét lai trong ngan chién.
RINSE COMPLETE (XA XONG)? 23. Xa vbé dl_,lAng dich tk‘u‘J’a k)héi ngan chién. Nhan vao nut v (chon) sau khi
ngan chién dugc lam xa sach.
24. Thao thung loc va d8 hét can ban cé trong thung loc. Xa hét can ban

REMOVE PAN (THAO THUNG LOC)

cé trong thung loc.
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MAN HINH HIEN THI HANH DPONG

25. Chac chan rang ngan chién va thung loc khd han.

A NGUY HIEM
Chéc chan rang thung chién va thung loc hoan toan khé va khong
€6 nuéc truwdc khi cap dau vao. Néu khdng, dung dich néng sé bi
ban tung tée khi dau duwgc dun néng t&i nhiét dd nau an.

VAT AND PAN DRY (NGAN CHIEN VA
THUNG LOC KHO CHUA)?

26. Lap dat lai ludi loc, tdm loc, gia c6 dinh va ré himg manh vun da thao

INSERT PAN (LAP THUNG) ra trong budc 15. Lap lai thung loc.

FILL VAT FROM BULK (CAP DAU VAO NGAN 27. Nhén vao nut v (chon) dé tiép tuc. Néu chon nit X, ngudi dung s& quay
CHIEN TU THUNG CHUA DAU DUNG TiCH LON)? trd lai menu loc.
28. Nhan vao va gilr nut dé cap dau vao ngan chién. Bom cap dau tur
START FILLING (BAT DAU CAP DAU)? thung chita dau dung tich Ién str dung mét cdng tac tirc thoi. Bom chi
PRESS AND HOLD (NHAN VA GIT) chay khi cong tac nay dugc nhan xudng.

RELEASE BUTTON WHEN FULL (NHA NUT 29. chlhl}gr:ay ra khoi nat khi dau dugc cap tdi vach dau bén dudi cda ngan

RA KHI DAY)

30. Nhén vao nut vV (chon) dé tiép tuc cap dau. Néu khong nhan vao nat X

p KD NA 1o ? \ c
CONTINUE FILLING (TIEP TUC CAP DAUY: sau khi ngan chién day dé thoat ra va chuyén sang vi tri OFF (TAT).

31. Tat hé théng diéu khién.
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DONG SAN PHAM BEP CHIEN PIEN BIELA14-T LOV™ THE HE THU 1l
CHUONG 6: BAO DUONG

6.1 Kiém tra Bdo dudng va Stra chira BEp chién

A\ NGUY HIEM
R& hirng manh vun cua bép chién dugc trang bi mét hé théng loc can phai dé vao thung chéng chay vao cudi
madi ngay stir dung. Mdt s manh thuc pham cé thé tu béc chay cung lic néu bi ngdm trong mét sé loai dau
¢6 dac nhat dinh.

A\ NGUY HIEM
Khéng dugc vé sinh b&p chién trong qua trinh chién hodc khi dau trong thung chién van con néng. Né&u
nuéc roi phai dau néng dang & nhiét dé cao, né sé 1am dau an bin tung tée va cé thé gdy bong nang cho
ngudi xung quanh.

A\ cANH BAO
S« dung Dung dich vé sinh da ning ctiia McDonald. Poc ki cac hwéng dan sir dung va canh bao truéc khi sir
dung. Pac biét cha y dén néng dd chat tay rira va khoang théi gian ché sau khi lam vé sinh dé thirc an tiép
xuc v&i bé mat bép.

6.2 KIEM TRA VA LAM VE SINH HANG NGAY

6.2.1 Kiém tra Hu hdng dai v&i Bép chién va cac B6 phan

Ki€ém tra xem liéu c6 cac day dan, day dién bij 1dng, bi son, cac chd bj ro ri, vat la bén trong thung chién hay khoang
tl bép chién hay khdng va toan bod cac dau hiéu khac ma bép chién va cac bd phan chua san sang va an toan khi
van hanh.

6.2.2 V@ sinh ca Bén trong va Bén ngoai ctia Khoang tu bép chién - Hang ngay
Vé sinh bén trong khoang ta bép chién bang khan vai kho va sach sé. Lau chui tat ca cac bé mat kim loai va cac bd
phan trong tam véi dé lau sach dau va bui ban bam vao.

V& sinh bén ngoai khoang td bép chién bang khan vai 4m, sach s& tdm chit tdy rira da nang clia McDonald. Lau
sach lai bang khan vai am.

6.2.3 Vé sinh Hé théng loc tich hgp san - Hang ngay

A\ cinn BAo
Khong dwoc van hanh hé théng loc ma khdng c6 dau trong hé thong.

A\ cAnH BAO
Khéng dugc sir dung thing loc d€ dé dau da qua stir dung vao khu dé rac.

A\ cinm BAO
Khéng dugc d6 nwéc vao trong thung loc. Nuéc sé lam héng bom loc.

Khéng can phai kiém tra bdo dudng dinh ky Hé théng loc FootPrint Pro ngoai viéc lam vé sinh thung loc hang ngay
bang hén hgp nudc ndng pha vai chat tay rira da nang ctia McDonald.

Néu ban thay hé théng bom bj chdm hoac khéng hoat déng, hay kiém tra d€ chac chan rang Iudi loc & vj tri bén
dudi thung loc ¢ tdm loc dat & bén trén ludi loc. Hay ki€m tra dé chac chan rang co6 gioang chi O |ap trén khép nai
& phia trudgc bén phai clia thung loc va trong diéu kién hoat dong tot.
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6.2.4 Lam vé sinh sach sé xung quanh cac cam bién AIF va ATO

1. Lam vé sinh 1&p can bam xung quanh cac cdm bién AIF va ATO trong qua trinh
bdo tri hé thong loc khi dau chay ra tlr thung chién.

2. Dung tua vit hay dung cu tuong tu dé nhe nhang lam sach I6p can bam trén dau
do (xem hinh bén phai). Lam can than va nhe nhang tranh lam hong dau do.

3. Cap lai dau khi hoan thanh céng viéc bdo tri b loc.

6.3 KIEM TRA VA LAM VE SINH HANG TUAN

6.3.1 V@ sinh Phia sau Bép chién
Vé sinh phia sau bép chién theo quy trinh ghi trén thé yéu cau bao dudng.

A\ cANH BAO
P& dam bao an toan va van hanh hiéu qua bép chién va may hat mui, phich cdm cap dién déng 120-volt cho
may hit mui phai dugc cdm ¢é dinh va chét trong mang song éng.

6.3.2 Vésinh Thung loc, cac B6 phan va Phu kién c6 thé thao roi

Lau chui tdt ca cac bd phan, phu kién cé thé thao r&i bang khan vai khé va sach sé. S& dung khan vai sach nhing
vao chét rdy rira da nang clia McDonald d€ loai bd 16p dau bam trén cac bé phan va phu kién co6 thé thao rdi. Rira
lai tdt ca cac bd phan bang nudc sach va lau kho trudc khi lap dat lai. Khéng sir dung miéng co sat hay cac tdm
nham dé lam vé sinh cac bd phan nay. N6 s& gay ra cac vét xudc va khé lam vé sinh trong cac lan tiép theo.

6.4  KIEM TRA VA LAM VE SINH HAI TUAN MOT LAN
6.4.1 Kiém tra dd chinh xac cac cai dat Hé théng diéu khién M4000

1. Nhdng mot dau nhiét ké loai t6t vao trong dé’u, con dau kia cham vao dau do cdm bién nhiét clia bép chién.
2. Khi hé théng diéu khién hién thj “START (BAT DAU)” (hién thi cdc mén dn trong pham vi ché& bié€n), nhan nut

mot |an dé hién thj nhiét d6 clia dau va cai dat dugc cdm bién do dugc bdi dau do do nhiét.
3 Ghilai nhiét @6 hién thi trén nhiét k€. Chi sd hién thi trén nhiét k& nén trong pham vi dung sai = 3 °C (5 °F) cho
mai lan kiém tra sau khi thuc hién kiém tra chu trinh nhiét 3 [an. Néu nhiét d6 van ngoai pham vi cho phép, xin hady

lién hé v&i Trung tdm Dich vu Uy quyén clia Frymaster dé dugc su trg gitp.

6.5 KIEM TRA VA LAM VE SINH HANG QUY

6.5.1 Lam vé sinh sach sé Thung chién va cac Bo phan cap nhiét

A\ NGUY HIEM
Khdng dugc str dung thiét bi khi thung chién trong khong. Phai cap dau hoac nwéc dén vach cia thung
chién trwéc khi khéi dong thiét bi. N&u khéng, né sé lam hw héng cac thiét bi khdng thé stra chira va c6 thé
gay ra héa hoan.

6.5.2 Thay thé gioang chir O

Tham khao thé MRC clia McDonald dé biét thém chi tiét vé viéc thay thé gioang chir O & dau néi clia b6 loc.
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6.5.3 Vé sinh ky Thung chién

Sau khi thung chién dugc s dung trong mot thai gian, mot |6p dau sé hinh thanh va bam vao phia trong thing
chién. L&p dau nay can phai dugc vé sinh dinh ky tuan theo quy trinh vé sinh k§ c6 trong huéng dan “Quy trinh Vé
sinh k§ B&p chién” clia Kay Chemical. Tham khdo cdc trang tir 5-15 t&i 5-20 dé biét thém chi tiét vé cdch cai dét hé
théng diéu khién cho qud trinh lam sach ky bép chién.

/\ NGUY HIEM
Pun dau téi 38 °C (100 °F) hodc thdp hon trudc khi xa bé vao thung chira phu hop dé dé bé.

A\ cint BAO
Ludn phai c6 ngudi giam sat bép chién trong qua trinh nay. Né&u bi trao ra, nhén céng tdc ON/OFF (BAT/TAT)
sang vi tri OFF (TAT) ngay lap turc.

A\ NGuy HIEM
Chac chan rang thung chién hoan toan khong c6 nuéc trwéc khi cap dau vao. Khi dau duwgc dun néng tGi
nhiét d6 nau an thi nwéc trong thung chién sé gay ban tung tée.

6.5.4 Bao tri Bo loc so cap @
B6 loc so cdp can bao tri dinh ky. Cr sau 90 ngay hay thuong xuyén hon

néu khi dau chdy cham, thdo nap va lam sach Iuéi loc.

1. Deo gang tay bao ho va sir dung c& | di kém dé thao nap bo loc so cap
(Hinh 1).

2. Dung chéi nhé dé loai bd cac manh vun trén ludi loc (Hinh 2).

3. R(ra sach lai dudi voi nude va lau that kho.

4. Lap lai ndp vao khoang chira b6 loc so cdp va van chat lai.

A . ) Hinh 1 Hinh 2
CANH BAO

KHONG DUQC thio nip bd loc so cap khi dang chu trinh loc dang xay
ra. KHONG PU'QC van hanh hé théng loc khi ndp chua déng. Mang
gang tay bao ho khi md va déng ndp. Kim loai va dau rat néng.

6.6 Ki€m tra Hé théng hang nam/dinh ky

Thiét bi nay phai dugc nhan vién stra chira c6 trinh d6 chuyén mén kiém tra va diéu chinh dinh
ky nhuw mdt phan trong chuwong trinh bao dudng nha bép théng thuong.

Frymaster khuyén nghi rang Trung tam Dich vu Uy quyén can kiém tra thiét bi ndy hang nam
theo cac hang muc kiém tra duéi day:

6.6.1 Bép chién

e Kiém tra dau thira bén trong, bén ngoai, phia truéc va sau khoang ta.

e Kiém tra xem cac dudng day b6 phan cip nhiét c6 dang trong tinh trang hoat dong tét va khéng c6 cac dau hiéu
bi son hodc hu héng cach dién va khong bi dinh dau.

e Kiém tra xem cac bd phan cung cdp nhiét c6 dang trong tinh trang hoat déng tét, khéng bi dau bam, cac-bon
tich tu. Ki€m tra xem cac bo phan c6 ddu hiéu bi chay kho nghiém trong.

e Kiém tra xem hé théng nghiéng c6 trong tinh trang hoat ddng tét khi ndng hoac ha va xem cac day dién co bi
quan hay co xat vao nhau.

e Kiém tra xem dong dién dinh danh cac bd phan cung cdp nhiét hoat déng trong pham vi cho phép nhu trén
nhan théng s6 cda thiét bi.
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Ki€ém tra xem cac dau do nhiét va ngudng nhiét d6 cao dugc ddu ndi dung cach, chac chan va dang hoat déng
t6t, va c6 cac bo phan bao vé dau do va phu kién dugc 1ap dat dung quy cach.

Ki€ém tra xem hép bd phan va cong téc (bao gébm may tinh/diéu khién, ro le, bang giao dién, bién thé, bd dong
ngat, v.v...) dang trong tinh trang hoat ddng t&t va khéng bi dinh dau hodc cdc manh vun nao khac.

Ki€ém tra xem hop bd phan va cac dau néi day hoép ciu dao va ro le dién cé chac chan va dang trong tinh trang
hoat dong t6t.

Kiém tra xem tat cd cac dac tinh an toan (vi du nhu: tdm chan ro le dién, cong tic khéi dong lai, v.v...) van con
day du va déu dang hoat ddng tét.

Ki€ém tra xem thung chién c6 dang trong tinh trang t&t va khong bi ro ri va chirc ndng cach nhiét cdia né ciing
dang trong tinh trang hoat déng tét.

Ki€ém tra xem tat ca cac hé théng day va maéi ndi déu chac chan va dang trong diéu kién tot.

6.6.2 Heé thdng loc tich hop san

Kiém tra xem cac dudng thoat va dudng hoi dau cé bi ro ri dau khdng va dam bdo rang tat cd dau noi déu

chac chan.

Ki€m tra xem thung loc c6 sach s& va khdng bj ro ri gi khéng. N&u c6 nhiéu manh vun bi tich tu lai trong ré

hirng manh vun, khuyén nghi véi chd s& hitu hodc ngudi van hanh d6 manh vun vao trong ngan chéng chay va

dugc lam sach hang ngay.

Ki€ém tra xem tat ca cac giodng va gioang chir O déu dang trong tinh trang tét. Thay thé cac gioang va gioang

chr O néu chung bi hdng hoac rach.

Kiém tra toan bo hé théng loc nhu sau:

—  Kiém tra xem nap thung loc van con va dugc |ap dat dung cach.

- Khi thung loc khong cé gi, dat mét ngan chién lya chon cdp dau vao ngan chién tur thung xa (xem
phan 5.3.8 & trang 5-12). Kiém tra xem cac van hoi dau c6 hoat déng t6t bidng cach bat bom loc st
dung luya chon cdp dau vao ngan chién tir thung xa. Kiém tra xem bom dugc kich hoat va dau an sé&
xuat hién bong béng & thung chién dugc cap dau.

—  Kiém tra xem thung loc dugc chudn bi ding quy cach véi € loc, sau d6 xa thung chién c6 dau sbi & nhiét do
177°C (350°F) vao trong thing loc bang cach sir dung lua chon xa vao thung (xem phan 5.3.7 & trang 5-11).
Tiép dén st dung lua chon cap dau vao ngan chién tlr thung xa (xem phan 5.3.8 & trang 5-12), cho phép toan
bd dau chay vé thung chién (hién tugng bong bong trong dau an). Nhan vao nut kiém tra khi tit ca dau da
chay hét. Thung chién sé dugc cap dau lai trong khodng 2 phut 30 gidy.
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DONG SAN PHAM BEP CHIEN PIEN BIELA14-T LOV™
THE HE THU 11
CHU'ONG 7: GIAI QUYET VAN PE GAP PHAI TRONG QUA
TRINH HOAT PONG

7.1 Gigi thiéu

Phan nay cung cdp cac hudng dan xir ly mét s6 van dé co ban thudng xay ra trong qua trinh van hanh thiét bi. Cac
hudng dan nay nham gitp khac phuc hodc it nhat la xac dinh chinh xac cac van dé cda thiét bi. Mac du chuong nay
dé cap dén cac van dé pho bién nhit nhung ban van cé thé gap cac van dé khac chua dugc dé cap & day. Trong cac
trudng hop nhu vay, déi ngli nhan vién ki thuat cda Trung tdm Dich vu K§ thudt clia Frymaster s& nd luc hét sirc dé
hé trg ban xac dinh va giai quyét van de.

Khi gidi quyét mot van dg, ludn s dung phuong phéap loai trir bat dau tlr gidi phap don gidn nhat cho dén giai phap
phirc tap nhat. Birng quén cac van dé don gidn - nhu quén cdm day dién hodc khong dong van hoan toan. biéu
quan trong nhat la phai luén c6 gang xac dinh rd van dé gi da xdy ra. Mot phan cla bién phap khac phuc gom cac
budc dadm bdo van dé s& khdng xay ra nita. Néu hé théng digu khién bi 16i do ké&t ndi khdng t6t, khi d6 can kiém tra
t4t c& cac dau ndi. Né&u cau chi van tiép tuc bi né, phai tim hiéu ly do tai sao. Ludn luu y rang mét bd phan nhd bi
héng cling c6 thé & d4u hiéu cla viéc hdng hoc hodc 16i chire nang cla mdt hé théng hodc bd phan quan trong.

Trurd'c khi goi dién cho mét trung tam dich vu hodc PUONG DAY NONG cia Frymaster (1-800-24-FRYER):
e Ki€m tra xem day dién da dugc cdm va ciu dao c6 dang déng hay khéng.

e Chuan bj san sang s6 hiéu sdn pham, ma s6 chia bép chién dé cung cap cho nhan vién ky thuat hé trg ban.

A\ NGy HIEM
Dau néng c6 thé gay béng nang. Tuyét déi khdng duoc di chuyén thiét bi khi dang c6 dau néng hoac dé dau
ndng tir thung chira nay sang thung chira khéc.

A\ nGuy HIEM
Thiét bi nay can phai rat phich cam dién khi sira chira, chi cdm dién néu can kiém tra mach dién. Can vé
cung than trong khi thuc hién cac ki€m tra nhuw vay.

Thiét bi nay c6 thé c6 nhiéu dau cdp dién. Rat tat ca cac phich dién trudc sira chira.

Viéc ki€ém tra, thir nghiém, sira chira cic bd phan dién chi nén dugc thuc hién bédi cac dai ly Gy quyén.
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7.2
7.21

Van dé va Cach giai quyét
Cac van dé véi Hé thdng diéu khién va B phan cap nhiét

Khdng hién thi ndi
dung gi trén Man hinh
diéu khién.

Nguyén nhan cé thé xay ra
A. Chua c6 dién vao bép chién.
B. Héthdong diéu khién hay bé phan khac
bi hong

Bién phap Khéc phuc
A. Kiém tra xem phich dién da dugc cam
chua va cau dao khong bi nhay.
B. Goi dién cho FAS dé dugc hé trg.

M4000 hién thi IS
VAT FULL (NGAN
CHIEN DAY CHUA)?
YES (ROI) NO
(CHUA) sau khi loc.

L6i hé théng loc xay ra khi tdm loc hay gidy
loc bi bdn hoac bi tac; bd loc so cap bj tac;
cac bd phan cla thung loc bi ldp dat sai;
gioang chr O bj rach hodc bi mat, dau bj
ngudi hay bd cap nhiét cho dong co loc bi
nhay, van hoi luu hay bé phan truyén déng
bi hdng hay bom loc bj tac.

Lam theo cac chi dan trén man hinh dé
khac phuc 16i. Xem phan 5.2 dé biét cac
chi dan thay b6 loc, phan 6.5.4 d€ lam vé
sinh bd loc so cdp, hay phan 5.3.2 dé
khac phuc déng co loc bj qua tai. Néu 16i
van ti€p tuc ton tai, goi dién cho FAS dé
dugc hé tro.

M4000 hién thi CHANGE
FILTER PAD (THAY
THAM LOC)?

L6i hé théng loc xay ra, tdm loc/gidy loc bi
tac, da bé qua nhac nhé thay tdm loc/gidy
loc sau 25 tiéng hodc yéu cau thay tam
loc/gidy loc da bi bo qua trudc do.

Thay tdm loc/gidy loc va chac chan rang
tdm loc da dugc thao khdi bép chién toi
thiéu 30 gidy. KHONG PUQC bé qua cac
nhdc nhd CHANGE FILTER PAD/PAPER
(THAY TAM LOC/GIAY LOC).

Bép chién khong tang
nhiét.

A. Chua cdm day dién ngudn.

A. Kiém tra xem ca day dién nguon va
day 120V dugc cam chéc vao trong 6
cam chua va cau dao khéng bj nhay

B. Hé théng diéu khién hay cac bd phan
khac bi hong.

B. Goi dién cho FAS dé dugc ho tro.

Bép chién tang nhiét t&i
ngudng nhiét do cao thi
ngat kém theo dén bao
nhiét ON (BAT).

Pau do nhiét do hodc hé théng diéu khién
bi hong.

Goi dién cho FAS dé dugc hb tro.

Bép chién tang nhiét t&i
ngudng nhiét do cao thi
ngat ma khdng cé dén
bao nhiét ON (BAT).

Céng tac hoac hé théng diéu khién bi hdng

Goi dién cho FAS dé dugc hb tro.

M4000 hién thi
MISCONFIGURED
ENERGY TYPE (LOAI
NANG LUQNG PA Bl
CAU HiNH SAI)

Thiét 1ap loai nang lugng trong bép chién
khoéng duang.

Chéc chan rang bép chién dugc cdu hinh
chinh xac cho dudng loai nang lugng.

M4000 hién thi VAT ID
CONNECTOR NOT
CONNECTED (BO PINH
VI PIEU KHIEN NGAN
CHIEN KHONG DU QC

B6 dinh vi hé théng diéu khién bj mat hoac
ngat két noi.

Chac chan rang bd dinh vi 6 chan dugc
ddu ndi vao phia sau hé théng diéu khién
va dugc n6i dat dung cach trong hdp diéu
khién.

KET NOI)
~or n e L RUt va cam lai phich dién hé théng diéu
HE thong diéu khll(ehnél;! Hé théng digu khién bi 16i. khién. N&u 16i van ti€p tuc tén tai, goi

dién cho FAS dé dugc hé trg.

7.2.2

Théng bao 16i va cic Van dé Hién thi

Nguyén nhan cé thé xay ra

Bién phap Khac phuc

M4000 hién thi E19

HEATING FAILURE
(HONG BO PHAN CAP
NHIET E19).

Hé théng diéu khién, bd bién thé, bang SIB
bi hdng, ro le nhiét ngudng nhiét d6 cao mé.

Goi dién cho FAS dé dugc ho trg.

Man hinh M4000 hién
thi sai thang do nhiét
(Fahrenheit hay
Celsius).

Tuy chon hién thi dugc 1ap trinh sai.

Thay ddi gitra F° sang C° bang cach dang
nhap vao thiét 1ap Quan trj vién, nhiét d6
va thay d6i thang do nhiét d6. Bat hé
théng diéu khién dé ki€ém tra nhiét do.
Né&u thang do mong mudn chua hién thi,
[3p lai cac budc trén.
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Nguyén nhan c6 thé xay ra

Hé théng M4000 hién
thi HOT-HI-1 (NHIET DO
QUA CAO).

Nhiét do thung chién cao hon 210 °C
(410 °F) hay, tai cac quéc gia yéu cau CE,
202 °C (395 °F).

Bién phap Khac phuc
Tat bép chién ngay lap tlrc va goi cho FAS
dé dugc ho tro.

Hé théng M4000 hién
thi HELP HI-2 hay HIGH
LIMIT FAILURE
DISCONNECT POWER
(HAY TAT NGUON DO
HONG KIEM SOAT
NGUGNG NHIET PO
CAO).

Gidi han trén bj 16i

Tat bép chién ngay lap tlrc va goi cho FAS
dé dugc hé tro.

Hé théng M4000 hién
thi TEMPERATURE
PROBE FAILURE (PAU
DO NHIET Bl HONG).

Céc van dé lién quan dén mach dién do
nhiét d6 bao gdm dau do, cap dir liéu
hodc dau noi bi hdng.

Tat bép chién ngay lap tlrc va goi cho FAS
dé dugc trg giup.

bén bao nhiét sang,
nhung bép chién khdng
néng Ién.

Day dién ba pha bj rut ra hoac cau dao
bi nhay.

Ki€m tra xem ca day dién ngudn va day
120V dugc cam chac vao trong 6 cdm chua
va cau dao khdng bi nhay, néu 16i van tiép
tuc tén tai, goi dién cho FAS dé dugc hé trg.

Hé théng M4000 hién
thi RECOVERY FAULT
(LOI KHOI PHUC) va c6
am thanh canh bao.

Thai gian khoéi phuc vugt qua gidi han toi
da cho phép.

Khac phuc 16i va tat &m thanh canh bao
bang cach nhan vao nat V. Thoi gian khoi
phuc t6i da cho cac thiét bi dién la 1:40. Néu
16i van ti€p tuc ton tai, goi dién cho FAS dé
duac hb tro.

Hé théng M4000 hién
thi NO MENU GROUP
AVAILABLE FOR
SELECTION (KHONG CO
NHOM MENU NAO DE
CHON)

Tat ca cac nhédm menu da bi x0a.

Tao moét nhém MENU md&i. Sau khi tao mot
nhém menu mdi, thém cbng thlc vao
nhém (xem phéan 4.10).

Hé théng M4000 hién
thi SERVICE REQUIRED
(CAN SU'A CHUA) di kém
mdt thdng diép bao 16i.

M6t 16i vira xay ra can su trg gidp cla kj
thuat vién.

Nh&n vao % (2 NO (KHONG)) dé tiép tuc nau
&n va goi cho FAS dé dugc hé trg. Trong mot
s6 trudng hgp, khéng thé tiép tuc ndu an.

7.3

Cac van dé Loc tu dong

Bép chién loc sau mai
chu trinh nau.

Nguyén nhan c6 thé xay ra

Loc sau khi thiét 1ap sai.

Bién phap Khéc phuc
Thay d6i hoac cai dat lai hé théng loc sau
thiét 1ap bang cach dang nhap vao Quan
ly cai dat, Thudc tinh Loc trong phan 4.8.

MAINTENANCE FILTER
(LOC BAO TRi) khéng
khé&i dong.

Nhiét d6 qua thap.

Chac chan rang bép chién dat tgi diém cai
dat trudce khi khéi dong MAINTENANCE
FILTER (LOC BAO TRI).

Hé théng M4000 hién
thi 16i FILTER BUSY (LOC
DANG BAN).

A.  M6&t quy trinh loc khac hay tdm loc
dang hoat dong.

B. Banggiao dién Loc chua x6a kiém tra
hé théng.

A. Dai cho dén khi chu ky loc trudc két
thac va bat dau mét chu ky loc méi.
Thay tdm loc néu dugc nhac nhé.

B. Dgi 15 phut va thir lai.

Bom loc khdng khé&i
dong hay bom ngirng
trong qua trinh loc.

A. Day ngudn khéng dugc cam hoac cau
dao tu ngat.

B. Bdng co bom qua néng lam cho céng
tac an toan tu ngat.

C. Bom loc bi tac.

A. Kiém tra xem day dién d3 dugc cam
chua va cau dao khéng bi tu ngat.

B. Néu cham vao déng co ma thay qua
néng, céng tac an toan da tu ngat.
PEé doéng co ngudi dan trong vong it
nhat 45 phit sau dé nhan cong tac
Cai dat lai May bom (xem trang 5-5).

C. Goi dién cho FAS dé dugc ho tro.
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Nguyén nhan cé thé xay ra

Bién phap Khéc phuc

Van x4 hodc van héi luu | A. Bang mach VIB bj 16i. a o x
khéng déng. | B. Bo khdi dong bi I5i. Goi dién cho FAS g€ dugc ho tro.
A. Kéo thung ra va dat lai vao bép
chién dung vi tri. Chac chan rang hé
thong khéng hién thi P.
N R < . B. Chac chan rang nam chadm clda
Hé théng M4000 hi§n A Irr;ingtjgc I:Eicg:]g dugc ddt dung vitri thung loc & dung vi tri va néu mat
thi 16i INSERT PAN (LAP & Dep chien. . thi phai thay thé.
- B. Nam cham cua thung loc bi mat. " A ) A 5 2
THUNG LOC). C. Cone tic thung loc bi hdn C. Néu nam cham cua thung loc da @
' & glochl & dung vi tri nhung hé théng van tiép
tuc, hién thi INSERT PAN (LAP
THUNG LQQ), thi cdng tac c6 thé bi
héng.
A. Pam bdo mirc dau & vach dau trén
(& trén cdm bién mirc dau trén).
A Murc dau qué thap. B. D‘qmvbao nhiét d6 dau phai ¢ diém
A A P Cai dat.
B. Nhiet d6 dau qua thap. C. Chic chén riing hé thong khon
Hé thong loc tw dong | C. Thung loc bj trugt ra. B . ang he thong 8
~ 2r g I A A . hién thi P. Chac chan rang thung loc
khdng khéi dong. | D. Hé thdng loc trong thiét Iap cong thirc Ly o S A, "
AN 2 dugc dat dung vi tri trong bép chién.
dugc cai dat thanh OFF (TAT). héi done lai béo chid
E. Rolelocbihdng Khoi dong lai bep chien.
' T ’ D. Hé thdng loc trong thiét lap cong
thirc dugc chuyén sang ON (BAT).
E. Goi dién cho FAS dé dugc hd trg.

A. D6 dau & thung loc va thay thé tam
loc/gidy loc, chdc chan rang cé ludi
loc & bén dugi tam loc/gidy loc.

May bom loc hoat déng [A. Cac bd phan thung loc khdng dugc lap Ki€ém tra xem mat gb ghé cla tdm loc
nhung dau hoan luwu rat dat hay chuéan bi dung cach. hudng Ién trén néu sr dung tdm loc.
cham. |B. Ludibd loc so cdp co thé bj tac. Ki€ém tra xem c6 giodng chi O trén
dau noi thung loc va trong diéu kién
hoat dong t6t.
B. V& sinh bl loc so cap (xem

phan 6.5.4).
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7.3.1  H@é thdng loc khong hoan thanh

Thoéng bao 16i dugc tao ra khi quy trinh loc tu déng that bai. Lam theo cac chi dan trén man hinh dé€ hoan luu dau va dé

khac phuc 16i.

MAN HINH HIEN THI HANH PONG

IS VAT FULL (NGAN CHIEN DAY CHUA)?

1.

Nhén vao nut v (chon) néu ngan chién day dau dé tiép tuc. Hé

théng quay trd lai ché d6 ndu an hay . Nhan vao X néu dau van
khéng dugc cap vao ngan chién.

IS PAN EMPTY (THUNG DA CAN CHUA)?

FILLING IN PROGRESS (DANG CAP DAU) 2. Khdng can phailam gi vi bom dang hoat ddng.
3. Nhén vao nut v (chon) néu ngin chién day dau dé tiép tuc. Hé
IS VAT FULL (NGAN CHIEN DAY CHUA)? théng quay trd lai ché d6 nau an hay D] Nhéin vao X néu dau van
khéng dugc cap vao ngan chién.
FILLING IN PROGRESS (PANG CAP DAU) 4. Khdng can phailam gi vi bom dang hoat déng.
5. Nhén vao nut v (chon) néu ngin chién day dau dé tiép tuc. Hé
IS VAT FULL (NGAN CHIEN DAY CHUA)? théng quay trd lai ché dé nau an hay . Nhé&n vao X néu dau van
khéng dugc cdp vao ngan chién. Néu day la trinh tu lién tiép tho
sau cla hé thong loc khdng hoan thanh, thi bd qua sang budc 10.
. 6. Nhan vao nut v (chon) dé ti€p tuc. Nhan vao nat X dé chuyén
CHANGE FILTER PAD (THAY TAM LOC)?
sang
REMOVE PAN (THAO THUNG LQC) 7. Théo thung loc.
8. Thay tdm loc va chédc chén rang thung loc da dugc kéo ra khoi
khoang td bép chién t&i thi€u 30 gidy. Sau khi thung loc da dugc
~ kéo ra 30 gidy, hé théng quay tr& lai ché d ché bién. Chac chan
CHANGE FILTER PAD (THAY TAM LOC) rang thung loc khd va dugc 1ap dat dang cach. P&y thung loc vao
dung vi tri trong bé&p chién. Chac chan rang “P" khéng con hién thi
trén hé théng.
9. Nhén vao nut v (chon) néu ngin chién day dau dé tiép tuc. Hé
IS VAT FULL (NGAN CHIEN DAY CHUA)? théng quay trd lai ché dd ché bién. Nhan vao X néu ngan chién
chua day va hé théng chuyén sang
s _ 10. Néu hé théng loc xay ra 16i 6 lan lién ti€p thi van hoi luu sé& dong.
SERVICE REQUIRED (CAN SUA CHUA) Nhan vao nuat v (chon) dé€ tat &m thanh canh bao va tiép tuc.
ERROR PUMP NOT FILLING (LOI BOM CAP 11. HeNthong: phaF h.|§an dau khdng hoi vao ngan chién va can sua
" chira. Hay goi dién cho FAS.
DAU)
12. Nh&n vao nut X dé tiép tuc ché bién néu co thé. Hay goi dién cho
SYSTEM ERROR FIXED (LOI DA DUGC KHAC FAS @€ sua chifa va thi€t [ap lai bep chién. Thong diep bo loi sé
PHUC)? hién thij lai sau 15 phut cho dén khi 16i dugc khac phuc. Hé thong
o loc va xa ty déng sé nglrng hoat dong cho dén khi bép chién duogc
thiét 1ap lai.
ENTER CODE (NHAP MA) 13. Ky thuat vién clia FAS nhap ma dé thiét 1ap lai bép chién.
AL VAT FrOW o DR Ao | 4 N e ) 6 v i i i e
NGAN CHIEN TU THUNG XA)? pidc. Tan thil cac hiac Fin cno ten KAl ng Y
Nhan vao X dé bo qua viéc cap dau tu thung xa.
REMOVE PAN (THAO THUNG LQC) 15. Théo thung loc.
16. Nhan vao nut v (chon) néu thung loc dugc xa hét va tiép tuc sang

budc ti€p theo. Nhan vao X dé tiép tuc cap dau ngan chién. Tuan
thd cdc nhac nhad cho dén khi ngan chién day.

17. Tat hé théng diéu khién.
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7.3.2 Hé thong loc dang ban
Khi hé théng hién thi 16i FILTER BUSY (HE THONG LQC PANG BAN), bang giao dién loc dang & ché d6 chy mot
ngan chién khac dugc loc hay chd mot chirc nang khac dugc hoan thanh. Chd 15 phat xem van dé cé dugc khac
phuc. NE&u khéng, goi dién cho FAS tai dia phuong ban dé dugc hé trg.

7.4 Gidi quyét van dé vGi Hé théng xa tu déng

NGUYEN NHAN CO THE XAY RA

BIEN PHAP KHAC PHUC

tz?;:‘;c'::éich CaP VA0 G tr thiét lap khdng dung. Chéc chan rang gia tri thiét 1ap chinh xac.
A. XU ly16i loc dung quy cach. Néu l6i
L R R A. Lbiloc daxayra. van tiép tuc ton tai goi dién cho FAS
Mot ngan c‘lﬂuen khéng |5 |4 xdy ra can sita chita. dé dugc hd trg.
dugc cap dau. C. XAy ravan dé v6i nam cham, may bom, [B. Goi dién cho FAS dé dugc hd trg.
chét, RTD hay ATO. C. Goidién cho FAS dé dugc hé trg.
A. Nhiét d6 bép chién phai & mirc nhiét
d6 da thiét lap.
B. Chéac chan rang dau trong thung xa
c6 nhiét d6 cao han 21 °C (70 °F).
C. Chac chén rang thung xa khong hét
A. Nhiét d6 thung chién qua thép. dau. Thay thung xa hay cdp thém
B. Dau qua lanh. dau tlr thung chira dau dung tich 1én
. . ~ C. beénvang hé théng cap dau sang. va khdi dong lai hé théng xa.
;stggsﬁgukhong D. L&ixay racan sifa chira. Néu |6i vé}n ti€p tuc ton tai goi dién
; ’ E. Cdngtac bd phan ndu chady dau & vi tri cho FAS dé dugc ho tro.
tat (chi &p dung cho bd phan ndu chdy |D. Goi dién cho FAS dé dugc hé trg.
dau cb dac). E. Dam bao cong tac dién cda bd phan
F. Chay cau chi. nau chay dau & vi tri ON (BAT).
F. Kiém tra ciu chi bén trai hdp ATO.
Néu st dung bd phan nau chay dau
c6 dac, kiém tra cau chi clia bd phan
nau chay dau.

7.5

Giai quyét van deé v&i Hé thong chira dau dung tich I&n

NGUYEN NHAN CO THE XAY RA

BIEN PHAP KHAC PHUC

A. Khai dong lai bép chién bang cach rat day
dién ngudn 5 chan cda hé théng chira dau
dung tich 1&én & phia sau bép chién.

B. NE&u dang thyc hién quy trinh loc hay chirc

. e A nang khac ctia menu loc hay FILTER NOW
Thung chira dau C. Vanié ki’]én .dén. hoan toéng ) CONFIRM YES/NO (,XAC INHAN CO/KHONAG),
xa khéng duge |~ 203 T Eé duﬁ o s hay SKIM VAT (HOT VANG NGAN CHIEN)
cap dau. |- khéng & & dugc hién thi, chd cho dén khi qua trinh

one. i hoan t4t va thir lai.

E. Xay ravan dé véi nam cham, may bom 2 P 2 2 4z
h N “ C. Chac chan rang tay nam van xa déng
ay céng tac. hos A
oan toan.

D. Goi dién cho nha cung cap dich vu chia
dau dung tich 1&n.

E. Goi dién cho FAS dé dugc ho tro.

,Thung cbu’a dju A. Xay ravén d& véi may bom hay dudng A. Lién h? vd|,nha cung cap dich vu chira dau
xa hay ngan chién Sng d3 5i kha nane khic bh < dung tich 16n.
dude cab da 6ng dan ngoai kha nang khac phyc van
0 p dau dé ed 5ivan hanh
cham. & clla ngudi van hanh.
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NGUYEN NHAN CO THE XAY RA

BIEN PHAP KHAC PHUC

Thung chién khong
duoc cap dau.

Quy trinh thiét lap sai.

Van xa khéng déng hoan toan.

Thung chira c6 dung tich 16n tréng khong.
Xay ra van dé véi may bom RTI.

onw>

A.  Khdi dong lai bép chién bang cach rut day dién

B. Chac chén rang tay ndm van xa déng hoan toan.
C. Goi dién cho nha cung cdp dich vu chra dau

D. Goi dién cho FAS dé dugc hé trg.

nguon 5 chan clia hé théng chira dau dung tich
I6n & phia sau bép chién.

dung tich 16n.

7.6

Cac Ma trong Ban ghi 16i

Xem phan 4.13.2.1 dé biét thém hudng dan truy cap Ban ghi I6i.

GIAI THiCH

THONG PIEP BAO LOI

E13 TEMPERATURE PROBE FAILURE (PAU DO NHIETBI HONG) Chi s6 dau do NHIET DO vuot ngoai gisi han.
E16 HIGH LIMIT 1 EXCEEDED (PA VUQT QUA NGUONG NHIET | Ngudng nhiét dd cao da vuot qua 210 °C (410 °F), hay tai
pO 1) cac quoc gia yéu cau CE, 202 °C (395 °F).
E17 HIGH LIMIT 2 EXCEEDED (PA VUQT QUA NGUONG NHIET DO 2) | Céng tic ngudng nhiét d6 cao da dugc mé.
E18 HIGH LIMIT PROBLEM (NGUONG NHIET PO CAO GAP VAN BE) | Nhiét d trong thung chién vugt qua 238 °C (460 °F) va
DISCONNECT POWER (HAY TAT NGUON) c6ng tac ngudng nhiét dé cao khong ma. Ngat dién bép
chién ngay lap tdc va goi dién cho trung tam dich vu.
E19 HEATING FAILURE - XXX F or XXX C (HONG BO PHAN CAP | Rdle nhiét bi hdng.
NHIET - XXX F hay XXX C) Rao le nhiét khéng nhay.
E25 HEATING FAILURE - BLOWER (HONG BO PHAN CAP NHIET - | Rd le 4p suat khong khi khéng déng.
QUAT GIO)
E27 HEATING FAILURE - PRESSURE SWITCH - CALL SERVICE (HONG | Ra le 4p suét khang khi khéng déng.
BO PHAN CAP NHIET - RO LE AP SUAT - GOI PIEN CHO
TRUNG TAM DICH VU)
E28 HEATING FAILURE - XXX F or XXX C (HONG BO PHAN CAP | Bép chién khdng khai déng va dd khéa mo dun khai
NHIET - XXX F hay XXX C) doéng.
E29 TOP OFF PROBE FAILURE - CALL SERVICE (HONG PAU DO XA - | Chisé ATO RTD vugt ngoai gisi han.
GOQI PIEN CHO TRUNG TAM DICH VU)
E32 DRAIN VALVE NOT OPEN - FILTRATION AND TOP OFF | Van xa da c6 m& va xac nhan bj thiéu.
DISABLED - CALL SERVICE (VAN XA KHONG MO - HE THONG
LOC VA XA B| TAT - GOI BIEN CHO TRUNG TAM DICH VU))
E33 DRAIN VALVE NOT CLOSED - FILTRATION AND TOP OFF | Van x& da c6 dong va xac nhan bj thiéu.
DISABLED - CALL SERVICE (VAN XA KHONG DPONG - HE THONG
LOC VA XA BI TAT - GOI DIEN CHO TRUNG TAM DICH VU)
E34 RETURN VALVE NOT OPEN - FILTRATION AND TOP OFF DISABLED | Van hai luu d3 c6 mé& va xac nhan bj thiéu.
- CALL SERVICE (VAN HOI LUU KHONG MG - HE THONG LOC VA
XA B| TAT - GOI BIEN CHO TRUNG TAM DICH VU)
E35 RETURN VALVE NOT CLOSED - FILTRATION AND TOP OFF | Van hoiluu d& c6 dong va xac nhan bij thiéu.
DISABLED - CALL SERVICE (VAN HOI LUU KHONG PONG - HE
THONG LQC VA XA B| TAT - GOI BIEN CHO TRUNG TAM DICH VU)
E36 VALVE INTERFACE BOARD FAILURE - FILTRATION AND TOP OFF | Dau néi Bang mach Giao dién Van bi mét hay héng bang
DISABLED - CALL SERVICE (HONG VAN BANG GIAO DIEN - HE | mach.
THONG LOC VA XA B| TAT - GOI BIEN CHO TRUNG TAM DICH VU)
E37 AUTOMATIC INTERMITTENT FILTRATION PROBE FAILURE - | Chisg AIF RTD vuot ngoai gidi han.
FILTRATION DISABLED - CALL SERVICE (HONG PAU DO LOC
TU PONG NGAT- HE THONG LOC B| TAT - GOI BIEN CHO
TRUNG TAM DICH VU)
E39 CHANGE FILTER PAD (THAY TAM LOC) Hen gig 25 tiéng dong ho da hét han hay mach logic loc
bi ban d3 kich hoat.
E41 OIL IN PAN ERROR (DAU TRONG THUNG B| LOI) Hé théng phat hién dau cé thé xuét hién trong thung loc.
E42 CLOGGED DRAIN (HE THONG XA Bl TAC) (Ga) Thung chién khéng xa hét dau trong qua trinh loc.
E43 OIL SENSOR FAILURE - CALL SERVICE (HONG CAM BIEN DAU - | C&m bién mdrc dau cé thé da bj hdng.
GOI PIEN CHO TRUNG TAM DICH VU)
E44 RECOVERY FAULT (LOI KHOI PHUC) Thai gian khoi phuc vuot qua gidi han t6i da cho phép.
E45 RECOVERY FAULT - CALL SERVICE (LOI KHOI PHUC - GOI BIEN | Thdi gian khdi phuc vugt qué gidi han téi da cho phép déi
CHO TRUNG TAM DICH VU) v@i 2 chu ky hay nhiéu hon.
E46 SYSTEM INTERFACE BOARD 1 MISSING - CALL SERVICE (MAT | Bj mat két néi bang mach SIB 1 hay hdng bang mach.
TiIN HIEU BANG MACH GIAO DIEN HE THONG 1 - GOI PIEN
CHO TRUNG TAM DICH VU)
E51 DUPLICATE BOARD ID - CALL SERVICE (TRUNG MA BANG | 2 hay nhiéu hon hé théng diéu khién cé tring ma ID

MACH - GOI BIEN CHO TRUNG TAM DICH VU)

vi tri.




Ma THONG PIEP BAO LOI \ GIAI THiCH

E52 USER INTERFACE CONTROLLER ERROR - CALL SERVICE | Hé thong digu khién gap 16i chua xac dinh.
(PIEU KHIEN GIAO DIEN NGUOI DUNG Bl LOI - GOI BIEN
CHO TRUNG TAM DICH VU)

E53 CAN BUS ERROR - CALL SERVICE (BUS MANG CAN BI LOI - | Mat két néi gitra cac bang mach.
GOI DIEN CHO TRUNG TAM DICH VU)

E54 USB ERROR (USB BI LOI) Mét két ndi USB trong khi cap nhat.

E55 SYSTEM INTERFACE BOARD 2 MISSING - CALL SERVICE | Bi mat k&t ndi bang mach SIB 2 hay hdng bang mach.
(MAT TiN HIEU BANG MACH GIAO DIEN HE THONG 2 - GOI
DIEN CHO TRUNG TAM DICH VU)

E61 MISCONFIGURED ENERGY TYPE (LOAI NANG LUQNG PA B| | Bép chién dugc cdu hinh khéng chinh xac cho loai
CAU HINH SAl) nang lugng.

E62 VAT NOT HEATING - CHECK ENERGY SOURCE - XXXF OR | Ngan chién khdng tang nhiét dd dung quy cach.
XXXC (BEP CHIEN KHONG NONG - KIEM TRA NGUON
NANG LUGNG XXXF HAY XXXC)
E63 RATE OF RISE (MUC TANG) Cé 16i dinh murc tang xdy ra trong khi ki€ém tra khoi
phuc.
E64 FILTRATION INTERFACE BOARD FAILURE - FILTRATION | Bau ndi Badng mach Giao dién Hé théng loc bi mat hay
AND TOP OFF DISABLED - CALL SERVICE (HONG BANG | hdng bang mach.
GIAO DIEN LOC - HE THONG LOC VA XA BI TAT - GOI DIEN
CHO TRUNG TAM DICH VU)

E65 CLEAN OIB SENSOR - XXX F OR XXX C - CALL SERVICE (LAM | Ga - C&m bién sau khong phét hién thay dau. Vé sinh
SACH CAM BIEN OIB- XXX F HAY XXX C - GOI BIEN CHO | cdm bién dau (xem phan 6.6.2).
TRUNG TAM DICH VU)

E66 DRAIN VALVE OPEN - XXXF OR XXXC (VAN XA MG - XXXF HAY | Van xa dugc m&ra trong khi nau.
XXXC)

E67 SYSTEM INTERFACE BOARD NOT CONFIGURED - CALL | Hé théng digu khién bat 1&n khi bdng mach SIB chua
SERVICE (BANG MACH GIAO DIEN HE THONG KHONG | dugc cdu hinh.
PUQC CAU HINH - GOI BIEN CHO TRUNG TAM DICH VU)

E68 OIB FUSE TRIPPED - CALL SERVICE (CAU CHI OIB TU NGAT | Cau chi OIB ctia badng mach VIB d3 tu ngit va khong
- GOI BIEN CHO TRUNG TAM DICH VU) khé&i dong lai.

E69 RECIPES NOT AVAILABLE - CALL SERVICE (KHONG CO | Hé théng dieu khién chua dugc lap trinh véi cong
CONG THUC - GOI BIEN CHO TRUNG TAM DICH VU) thirc ché& bién mén an. Thay thé hé théng diéu khién

bang hé thong da dugc 1ap trinh chinh hang.

E70 0QS TEMP HIGH (NHIET BO 0QS QUA CAO) Nhiét d6 dau qua cao d&i véi chi s6 0OQS hap 1. BS loc
c6 nhiét dd trong khodng 149 °C (300 °F) va 191 °C
(375 °F).

E71 0QS TEMP LOW (NHIET O 0QS QUA THAP) Nhiét d6 dau qué thap déi vai chi s6 OQS hagp 1&. Bd
loc c6 nhiét dd trong khodng 300°F (149°C) va 191 °C
(375 °F).

E72 TPM RANGE LOW (TPM QUA THAP) TPM qué thap ddi v6i chi s6 OQS hop 1. L&i ndy ¢6
thé gap phai khi thay dau mdi. Loai dau sai c6 thé
dugc chon trong menu thiét 1ap. Cam bién cé thé
chua dugc hiéu chudn cho loai dau nay. Xem biéu d6
loai dau trong tai lieu huéng dan 8197316. NEu van
dé van con tiép tuc, hay lién hé FAS.

E73 TPM RANGE HIGH (TPM QUA CAO) TPM qua cao doi vai chi sé OQS hgp I1&. X4 dau thai.

E74 0OQS ERROR (0OQS Bl LOI) 0QS bj 16i ndi bd. NEu van dé van con tiép tuc, hay
li&n hé FAS.

E75 0OQS AIR ERROR (0QS KHONG KHi BI LOI) 0QS phét hién khéng khi trong dau. Kiém tra lai giodng
chr O va kiém tra/gan chat bd ludi loc so cap dé chac
chan rang khong c6 khong khi di vao cdm bién OQS.
Né&u van dé van con ti€p tuc, hay lién hé FAS.

E76 OQS ERROR (0QS B LOI) Cam bién OQS bi 16i k&t néi ndi bd. Kiém tra lai cac

dau noi tgi cdm bién 0QS. Khéi dong lai toan bd binh
dc quy cha bép chién. N&u van dé van con tiép tuc,
hay lién hé FAS.

7-8




DONG SAN PHAM BEP CHIEN DIEN BIELA14-TLOV™ THE HE THU Il
PHU LUC A: HUONG DAN SU’ DUNG HE THONG RTI (DAU
DUNG TiCH LON)

LUV Y: Hudng dan trong s8 tay nay ap dung cho viéc sit dung hé théng chita ddu dung tich 16n déi vai viéc cap va xa

dau cho hé théng RTI. Do dé huéng dan nay khong ép dung cho cac hé théng chira dau dung tich I6n khéac.

C.1.1 Hé thong chira dau dung tich I&n

Hé théng chra dau dung tich 1én cé cac thung
chira dau I6n, thuong dat & phia sau nha hang,
dugc ddu ndi vai 6ng dan dau phia sau cla bép
chién. Dau thadi dugc bom ra tlr bép chién tdi
thung chlra dau thai qua khdp néi & dudi day,
trong khi ddu méi dugc bom tir thung chira taéi
bép chién qua khdp ndi & phia trén. (xem Hinh
1). Thédo tdm kim loai trén khé&p noi RTI va dau
ndi hé théng RTI vd&i bép chién (xem Hinh 2).

Can khdi dong lai toan bd chu trinh dién cla bép
chién sau khi thay d6i hé théng cap dau tir JIB
sang Hé théng thung chira dau dung tich 14n.

Bép chién LOV™ dugc thiét k€ dé€ sir dung hé
théng st dung hé théng chira dau dung tich In,
tich hgp san mét thung chira dau mai dugc cap
dau bdi RTI. Thao nap va dat 6ng néi tiéu chuan
vao binh, dat nap kim loai trén miéng binh. Dau
dugc bom vao va bom ra khdi binh théng qua
cung mot éng néi. (xem Hinh 3).

Hinh 3

\\

. Khép néi
Hinh 1 nhan Dau
Khép ndixd mgi
DAu thai
Dau noi day
RTI (phia sau , i
thé Xa dau AC{\N HBAO ‘
thai). Khong cho dau NONG hoac dau

DA QUA SU DUNG vao binh chifa

Hinh 2 dau xa.

Céng tac dugc dung dé khdi déng lai dén bao lugng dau thap cla
binh chlra dau xa va clng dugc dung dé cip dau vao binh chira
trong hé théng RTI. Sau khi dn nut dé khdi dong lai hé thong xa
dau, nhan va gilt cong téc dugc dat bén trén binh thing dau du
trlr, cho phép ngudi van hanh cdp dau tlir thung chira dau dung tich
I&n vao thung du trr (xem Hinh 4).

DE cap dau vao binh, nhan va gitr nut khéi dong lai hé théng xa
dau cho téi khi day thung chra thi
tha tay ra.*

LUU Y: KHONG d6 tran binh.

. L . -
Xem Phan 5.3.9 dé biét thém chi dan
cap dau vao ngan chién tir thung
chtra c6 dung tich I6n.
Hinh 4

* LU'U Y: Bom RTI bat dau chay sau khodng 12 gidy tir IGc nhdn nat khdi dong lai hé théng xa dau. Mat khoang 20 giay
trudc khi muc dau trong binh chira dau xa bat dau dang Ién.  Théng thudng mat khodng 3 phut dé cap
day dau binh chira. M4t khodng 1 phut dé cdp dau thung chién nhiéu ngan va 2 phat cdp dau thiung chién

mot ngan.
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PHU LUC B: Chuan bi JIB véi Tuy chon Dau ¢d dac

> w

M@ canh clra thir hai hac th ba & bén trai clia bép chién va thao
thanh giang & td dung JIB.

Gan gia dd vao day thanh giang hép ATO bang dai ¢ dugc cung
cap. Xem Hinh 1.

C6 dinh bd phan ndu chady dau & phia trudc td bép chién.

Pay ngam d& clia bd phan ndu chay dau vao ddng ranh. Xem Hinh 2.
Khi @3 |dp dat bo phan ndu chady dau vao gia da, dat thung du tri
dau bén trong vao ngan bép chién. Xem Hinh 3.

Pay nap bé phan ndu chay dau va |13p dau néi 8ng dan dau vao
kh&p n6i dm. Xem Hinh 4.

Dung dinh vit dugc cung cap dé gan bd phan nau chay dau vao day
thanh giang bén trong & ca hai bén theo céc |16 khoan ¢é s8n. Xem
Hinh 5.

& mét sau cla bd phan ndu chady dau, cdm gidc néi 2 chan mau
trdng va gidc cdm mau den vao hdp nhu Hinh 6.

Pam bdo cong tac dién clia bd phan ndu chady dau & vi tri “ON”
(BAT). Xem Hinh 7.

~

Hinh 4: Bay ndp thung va lap dau
ndi 8ng dan dau vao khép ndi am.

/

Hinh 1: Gan nep & day thanh gidng hop ATO.

Hinh 2: D4t bd phan ndu chay dau vao tl va day
ngam d& vao ddng ranh.

Hinh 5: Lap bd phan ndu chdy dau
vao thanh gidng & ca hai bén.

Hinh 3: Lap thung du trit dau L & thidt |5
bén trong vao b6 phén nau Nf“ [nauﬂcam det _IEt, ap
chay dau. lai hé théng sau khi c6

hién thi mdc dau thap.

Hinh 6: Cam gidc ndi 2 chdn mau trdng va gidc cdm mau den vao
hdp nhu chi dan. * Luu y vi tri khép ndi den c6 thé khac véi
hinh anh.

B-1

Cong tac
dién cla
bd phan
nau chay
dau.

Hinh 7: Bd phan ndu chdy dau hién
thi da dugc lap dat dung vi tri.
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PHU LUC E: Huéng dan SIr dung Bd phan Nau chay dau

Thiét 1ap lai hé théng dv

N

e Chac chan rang b6 phan ndu chdy dau dang & ché
dd van hanh.

e B0 phan ndu chady dau chira dau c6 dac.

e Ma4t khoang 2-3 gid d€ dau c6 dac tan chay.
KHONG nhan vao nut khéi ddng lai mau cam cho
dén khi dau c6 dac cé dud thaoi gian tan chdy. bén
dau du trit sé sang néu bép chién can cap dau
trudc khi dau c6 dac trong boé phan nau chdy dau
tan thanh chat 1dng.

e Khidau co dac tan chdy hoan toan, nhan va gilr
nut khéi dong lai mau cam dé tat dén va khéi
doéng lai hé théng xa dau.

e KHONG BPU'QC THEM dau néng vao b6 phan ndu
chdy dau. Nhiét d6 thung dau du trir khéng dugc
vugt qua 60 °C (140 °F). Thém mot chdt dau cd
dac vao thung dau du trit d€ ddm bao du lugng
dau dé van hanh hé théng xa dau.

e DE o két qua tét nhat, KHONG PUQC TAT bd

phan ndu chay dau mét cach dot ngot.

e (COngtdc ngudn bd phan ndu chdy dau cling dugc
str dung nhu cong tac khéi déng lai néu hé thong
dat dén nhiét do téi da.

Coéng tac
dién cua

bo phan

nau chay
dau

A\ cANH BAO

Bé mat ctia bd phan nau chady dau cdé dac rat néng. Khéng cham tay truc tiép.

khi thém dau c6 dac vao bé phan nau chay dau.

Mac quan ao bao hd

C-1
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