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FRYMRASTER

Fritadeira eléetrica BIELA14-T
Series Gen Il LOV"

Manual de instalacao, funcionamento e manutencao

Este manual é atualizado a medida que novas informacdes e modelos sdo lan¢ados. Visite 0 nosso site
para o manual mais recente.
Este capitulo de equipamento deve ser instalado na Sec¢ao da fritadeira do Manual do equipamento.
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AVISO:
SE, DURANTE O PERIODO DE GARANTIA, O CLIENTE UTILIZAR UMA OUTRA PECA PARA ESTE EQUIPAMENTO FRYMASTER
DEAN QUE NAO UMA NOVA PECA NAO MODIFICADA OU RECICLADA DIRETAMENTE ADQUIRIDA NA FRYMASTER DEAN,
OU DE ASSISTENCIAS TECNICAS AUTORIZADAS DA FABRICA, E/OU SE A PECA USADA FOR MODIFICADA, NO QUE
RESPEITA A SUA CONFIGURAGAO ORIGINAL, ESTA GARANTIA CADUCARA. ALEM DISTO, A FRYMASTER DEAN E AS
EMPRESAS ASSOCIADAS NAO SERAO RESPONSAVEIS POR QUALQUER RECLAMAGAO, DANOS OU CUSTOS E DESPESAS
CRIADOS PELO CLIENTE, COMO RESULTADO DIRETO OU INDIRETO, TOTAL OU PARCIAL, DA INSTALACAO DE QUALQUER
PECA MODIFICADA E/OU DE UMA PECA RECEBIDA NUMA ASSISTENCIA TECNICA NAO AUTORIZADA.

AVISO
Este aparelho destina-se exclusivamente a utilizagdo profissional e deve ser operado exclusivamente por
pessoal qualificado. A instalacdo, manutencdo e reparacdes devem ser efetuadas pela assisténcia técnica
autorizada Frymaster (FAS) ou por um outro profissional qualificado. A instalagdo, manutencdo e reparacoes
efetuadas por pessoal ndo qualificado fara caducar a garantia do fabricante. Para as definicdes de Pessoal
qualificado, consulte o capitulo 1 deste manual.

AVISO
Este equipamento deve ser instalado de acordo com os regulamentos nacionais e locais adequados do pais e da
regido onde o aparelho é instalado. Para as especificagdes, consulte os REQUISITOS DE REGULAMENTOS
NACIONAIS, no capitulo 2 deste manual.

AVISO PARA CLIENTES AMERICANOS
Este dispositivo devera ser instalado de acordo com o cédigo basico de canaliza¢des do Building Officials and
Code Administrators International, Inc. (BOCA) e o Food Service Sanitation Manual da Food and Drug
Administration dos E.U.A.

AVISO
Este aparelho destina-se a ser utilizado para aplicagdes comerciais, por exemplo, em cozinhas de restaurantes,
cantinas, hospitais e em empresas comerciais, tais como, pastelarias, talhos, etc., mas ndo para producao
em massa continua de alimentos.

AVISO
Os desenhos e fotografias utilizados neste manual pretendem ilustrar os procedimentos de operagao, limpeza
e procedimentos técnicos gerais, e podem ndo estar conforme os procedimentos operacionais aplicados pela
geréncia no local.

NOTA PARA OS PROPRIETARIOS DE UNIDADES EQUIPADAS COM CONTROLADORES DE ECRA TATIL

E.U.A.

Este dispositivo esta de acordo com a Parte 15 dos regulamentos FCC. A operagdo esta dependente das duas
condic¢des seguintes: 1) Este dispositivo ndo provocara nenhumas interferéncias nocivas, e 2) Este dispositivo
esta protegido contra quaisquer interferéncias, incluindo interferéncias que possam provocar a opera¢do nao
desejada. Nao obstante este dispositivo estar classificado como dispositivo de classe A, esta comprovado que
cumpre também com os limites da classe B.

CANADA

Este aparelho digital nao excede os limites da classe A ou B, no que diz respeito as emissoées de ruido de radio,
conforme as definicdes da norma ICED-003, do Canadian Department of Communications.

Cet appareil numerique n‘emet pas de bruits radioelectriques depassany les limites de classe A et B prescrites
dans la norme NMB-003 edictee par le Ministre des Communcations du Canada.

A PERIGO

Quando instalado, este aparelho deve ser ligado a terra de acordo com os cédigos de regulamentacao locais ou,
caso nado existam, com a versdao mais recente do cédigo elétrico nacional ANSI/NFPA 70 ou o cédigo elétrico
canadiano CSA C22.2, ou o cédigo nacional apropriado do pais em que se encontra instalado.




A AVISO

O aparelho deve ser instalado e utilizado de forma a que a4gua ndo entre em contacto com a gordura ou dleo.

A\ PERIGO
Os erros de instalacao, afinagdo, manutencao ou assisténcia técnica, e as altera¢ées nao autorizadas, podem
provocar danos materiais, ferimentos ou a morte. Antes de instalar ou fazer a manutencao deste equipamento,
leia atentamente as instru¢des de instalagdo, opera¢do e manutencao.

A\ PERIGO
A saliéncia na frente do aparelho ndao é um degrau! Nunca se ponha em pé no aparelho. Podem ser provocadas
lesGes sérias por tropecar ou pelo contacto direto com o éleo quente.

A\ PERIGO
N&o guarde nem use gasolina ou outros liquidos ou vapores inflamaveis na area deste ou de qualquer outro aparelho.

A\ PERIGO
A travessa de restos em fritadeiras equipadas com um sistema de filtracdo deve ser esvaziada para um
recipiente a prova de fogo, ao fim das frituras de cada dia de trabalho. Algumas particulas de alimentos podem
inflamar-se espontaneamente se ficarem embebidas em determinados materiais de fritura.

A\ AvisO
Nao bata com as cestas de fritar ou com outros objetos nos frisos da junta da fritadeira. O friso existe para
selar a junta entre as cubas da fritadeira. Bater com as cestas de fritar contra o friso para retirar a gordura ira
deformar o friso, prejudicando a sua fixacdo. O friso foi concebido para ficar bem preso e deve ser removido
apenas para a limpeza.

A PERIGO

Devem ser fornecidos meios adequados para limitar o movimento deste aparelho sem que dependam ou
transmitam esforgo aos cabos. E fornecido um kit de limitadores com a fritadeira. Se o kit de limitadores
estiver em falta, contacte o seu fornecedor local de equipamento de restauracao (KES).

A PERIGO

Esta fritadeira possui um cabo de alimentacao (trifasico) para cada cuba de fritadeira e podera ter um cabo
individual de cinco fios para o sistema inteiro. Antes de mover, testar, manter ou reparar a fritadeira
Frymaster; desligue TODOS os cabos de alimentacao da fritadeira da fonte de alimentacao elétrica.

A PERIGO

Mantenha todos os itens fora da drenagem. Fechar os atuadores pode causar ferimentos ou danos.

A AVISO

Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas com menos de 16 anos de idade ou pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou sem experiéncia e conhecimentos, salvo se forem
supervisionadas ou orientadas no que diz respeito a utilizacdo do aparelho por uma pessoa responsavel pela
sua seguranca. Nao deixe criangas brincarem com este equipamento.

& AVISO

Para garantir um funcionamento seguro e eficaz da fritadeira e exaustor, a ficha elétrica para uma linha de tensao
de 120 volts, que alimenta o exaustor, deve ser totalmente inserida e bloqueada no seu pino e ficha de cabo.




AVISO
As instrucdes neste manual sobre a utilizacdo de um sistema de 6leo a granel para enchimento e eliminacdo de
6leo sdo para um sistema RTI. Estas instru¢des podem ndo ser aplicaveis a outros sistemas de 6leo a granel.

A PERIGO

Este aparelho deve ser ligado a fonte de alimentagdo com a mesma voltagem e fase como o especificado na
placa de dados de poténcia no interior da porta do aparelho.

A AVISO

Tenha cuidado e utilize equipamento de seguranca apropriado para evitar contacto com o é6leo ou superficies
quentes que possa provocar queimaduras ou ferimentos graves.

A PERIGO

Nao pulverize aerosséis na area deste aparelho enquanto este estiver a funcionar.

A PERIGO

Nunca se deve alterar ou remover elementos estruturais da fritadeira com o fim de colocar a fritadeira por
baixo de uma cobertura. Tem perguntas? Entre em contacto connosco através da linha de assisténcia
técnica de 24 horas da Frymaster/Dean 1-800-551-8633.

A AVISO

Nunca obstrua a area a volta da base ou por baixo das fritadeiras.

A AVISO

Nao utilize jatos de dgua para limpar este equipamento.

A AVISO

A operacdo, instalacdo e manutencdo deste produto podera expd-lo a quimicos/produtos incluindo [Bisfenol A
(BPA), 1a de vidro ou fibras ceramicas e silica cristalina], onde é [sao] de conhecimento do Estado da Califérnia
por provocar cancro, deficiéncias ao nascimento ou outros danos a nivel reprodutor. Para obter mais
informacgdes, aceda a www.P65Warnings.ca.gov.




DECLARACAO DE GARANTIA ELETRICA LOV-T™

A Frymaster, L.L.C. d&a ao comprador original as seguintes garantias limitadas, validas
exclusivamente para este equipamento e para pecas de reposicao:

A. CLAUSULAS DE GARANTIA - FRITADEIRAS

1. A Frymaster L.L.C. da uma garantia de dois anos para todos os componentes, no que
respeita a defeitos de material ou de mdo-de-obra.

2. Todas as pecas, exceto a cuba de fritar, anéis de vedacdo e fusiveis, ttm uma garantia
de dois anos ap6s a data de instalacdo da fritadeira.

3. Se, qualquer uma das pecas, exceto os fusiveis e os anéis de vedacdo do filtro, estiver
defeituosa durante os primeiros dois anos apos a data de instalacdo, a Frymaster
reembolsara também os custos de mdo-de-obra por duas horas para a reposi¢ao
da peca, mais os custos para uma deslocacdo nao superior a 160 km/100 milhas
(80 km/50 milhas um curso).

B. CLAUSULAS DE GARANTIA - CUBAS DE FRITAR

A cuba de fritar possui uma garantia vitalicia de pecas e mao-de-obra. Se uma cuba de
fritar desenvolver uma fuga apds a instalacdo, a Frymaster ira substituir a cuba, permitindo
até ao maximo de tempo por horas do grafico do periodo seguido de mdo-de-obra da
Frymaster. Os componentes fixos a cuba de fritar, tais como a sonda de limite superior,
juntas, vedantes e fixadores relacionados, sdo igualmente abrangentes na garantia vitalicia
se for necessaria uma substituicdo da cuba de fritar. Fugas devido a abuso ou de fixacBes
roscadas, tais como, sondas, sensores, limites superiores, valvulas de drenagem e tubagens
de retorno ndo estao incluidas.

C. CLAUSULAS DE GARANTIA - EASY TOUCH - CONTROLADOR DE ECRA TATIL

A Frymaster L.L.C. garante os Controladores de ecra tatil - Easy Touch contra defeito material ou de
mdao-de-obra durante um periodo de trés a partir (dois anos de mdo-de-obra) da data original
de instalacao.

D. DEVOLUCAO DE PECAS

Para ter direito ao crédito, todas as pecas de garantia defeituosas devem ser reenviadas
para a Assisténcia Técnica autorizada Frymaster dentro de 60 dias. Apds os 60 dias,
o crédito ja ndo € autorizado.

E. EXCLUSOES DE GARANTIA

A presente garantia nao cobre equipamento danificado por razdes de ma utiliza¢cao, uso
indevido, modifica¢Bes ou ainda acidentes, como, por exemplo:

e reparag¢des incorretas ou ndo autorizadas (incluindo qualquer cuba de fritar que seja
soldada no campo);

e ndo observacdo das devidas instrucdes de instalagao e/ou procedimentos de manutencdo
regulares conforme prescritos nas suas fichas MRC. E necessaria evidéncia de manutencdo
programada para manter a garantia;



¢ manutencdo indevida;
e danos durante o transporte;
e utilizacao fora do normal;

e remocdo, alteracdo ou ilegibilidade da placa de dados de poténcia ou codigo da data nos
elementos de aquecimento;

e operacao da cuba de fritar sem gordura de fritar ou outro liquido na cuba de fritura;

e ndo sera garantida a fritadeira caso ndo tenha sido recebido um formulario de arranque
apropriado.

A presente garantia também nao cobre:

e transporte ou viagens superior a 160 km/100 milhas (80 km/50 milhas cada percurso), ou
viagem superior a duas horas;

e taxas suplementares para horas extraordinarias ou feriados;

e danos secundarios (os custos de reparacdo ou reposicdo de outros bens que estejam
danificados), perda de tempo, lucros, aproveitamento ou quaisquer outros danos de
qualquer forma ligados a ocorréncia.

Nao estao implicados nenhuma garantias de comerciabilidade ou adequacao para qualquer
uso particular de qualquer indole.

Esta garantia é aplicavel na altura desta impressao e esta sujeita a alteracdes.

Vi



FRITADEIRA ELETRICA BIELA14-T SERIES GEN III LOV™
CAPITULO 1: INTRODUCAO

NOTA: A Fritadeira Frymaster BIELA14-T necessita de arranque, demonstracao e formagao antes

que as operagdes de restauracdo normais possam comecgar.

1.1 Informacgdes gerais

Leia cuidadosamente as instrugdes contidas neste manual antes de iniciar a operagao deste equipamento. Este manual
aborda todas as configura¢es dos modelos da BIELA14-T LOV™ do McDonalds. As fritadeiras desta familia de modelos
tém a maior parte das pecas iguais, e, quando tratadas como um grupo, serao chamadas de fritadeiras elétricas “LOV™.

As fritadeiras BIELA14-T LOV™ contém uma cuba de volume de 6leo baixo, enchimento automatico de dleo,
unidade de filtragdo automatica intermitente e um ecra tatil. A concepcdo "Euro-Look" possui uma tampa superior
arredondada e uma drenagem redonda de grandes dimensdfes, garantindo que os fritos e outros detritos sao
removidos para a panela de filtracdo. As fritadeiras BIELA14-T LOV™ sdo controladas com um controlador de ecra
tatil M4000. As fritadeiras desta série sdo fornecidas com configuracdes de recipiente total ou dividido e podem ser
adquiridas em baterias de até cinco recipientes.

Cada cuba de fritura é equipada com um sensor de temperatura para controlo preciso da temperatura.

As fritadeiras BIELA14-T LOV™ sdo fornecidas completamente montadas. Todas as fritadeiras sdo fornecidas com uma
embalagem de acessérios padrdo. Antes de serem enviadas, cada fritadeira é ajustada, testada e inspecionada na fabrica.

1.2 Informacdes de seguranca
Antes de iniciar a operagao da sua unidade, leia cuidadosamente as instru¢des contidas neste manual.

Ao longo deste manual encontrara anotag¢des dentro de caixas com molduras duplas, semelhantes a caixa indicada
em baixo.

A CUIDADO
Caixas de CUIDADOcontém informacdes sobre a¢des ou condi¢Bes que podem provocar ou resultar
em falhas do seu sistema.

A AVISO

Caixas de AVISOcontém informacgdes sobre a¢des ou condi¢des que podem provocar ou resultar
em danos do seu sistema e que podem provocar falhas do seu sistema.

A PERIGO

Caixas de PERIGOcontém informacdes sobre a¢des ou condi¢bes que podem provocar ou resultar
em lesdes do pessoal e que podem danificar o seu sistema e/ou provocar falhas do seu sistema.

As fritadeiras elétricas BIELA14-T LOV™ possuem uma funcdo de detecdo de temperatura elevada que desliga
a alimentacdo das resisténcias se os controlos de temperatura falharem.

O controlador esta equipado com uma bateria de litio. Substitua a bateria apenas por uma bateria Panasonic
CR2032 3V de litio, pega numero 8074674. O uso de outra bateria pode representar um risco de incéndio ou
explosdo. A bateria pode ser adquirida através do Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

A CUIDADO
A bateria pode explodir se for maltratada. Nao recarregue, desmonte ou coloque no fogo.

1-1



13 Informacdes sobre os Controladores M4000

Este equipamento foi testado e comprovado que cumpre com os limites em vigor para equipamentos digitais da
Classe A, conforme a Parte 15 dos regulamentos FCC. Nd&o obstante este dispositivo estar classificado como
dispositivo de classe A, esta comprovado que cumpre também com os limites da classe B. Estes limites foram
concebidos para assegurar uma protecdo adequada contra interferéncias nocivas, caso o equipamento esteja a ser
operado em ambientes comerciais. Este equipamento gere, utiliza e transmite energia de frequéncia de radio, e, se
ndo for instalado e utilizado conforme o manual de instru¢Bes, pode provocar interferéncias nocivas nas
comunicagdes de radio. A operagdo do equipamento em areas residenciais ira provavelmente provocar interferéncias
nocivas, o que obrigara o utilizador a corrigir estas interferéncias as suas proprias custas.

Pela presente, o utilizador é admoestado de que, quaisquer altera¢des ou modificagdes ndo autorizadas expressamente
pela parte responsavel pela observacdo, pode fazer caducar a autorizacdo de utilizacdo para a operagdo do
equipamento.

Caso necessario, o utilizador deve consultar o vendedor ou um técnico experiente em radio e televisdo, para obter
sugestdes adicionais.

Para informac®&es auxiliares, o utilizador pode recorrer a brochura seguinte, editada pela Federal Communications
Commission: "How to Identify and Resolve Radio-TV Interference Problems". Esta brochura esta disponivel em U.S.
Government Printing Office, Washington, DC 20402, Stock No. 004-000-00345-4.

14 Informacdes especificas para a Comunidade Europeia (CE)

A Comunidade Europeia (CE) estabeleceu determinadas normas especificas respeitantes a equipamentos deste
tipo. Sempre que exista uma diferenca entre as normas CE e normas Ndo-CE, as informag8es ou instrucdes
pertinentes sdo identificadas mediante caixas sombreadas semelhantes a caixa abaixo indicada.

Norma CE
Exemplo de uma caixa para distinguir
informacgoes especificas paraa CE
e para Nao-CE.

1.5 Instalacdo, operacdo e assisténcia técnica

As informacbes de operacdo para o equipamento Frymaster foram compiladas para utilizagdo por pessoal
qualificado e/ou autorizado, conforme definido na Seccdo 1.6. Toda a instalagdo e assisténcia técnica do
equipamento Frymaster deve ser efetuada por pessoal de instalacao ou de assisténcia técnica qualificado,
certificado, licenciado e/ou autorizado, conforme definido na Sec¢do 1.6.

1.6 Defini¢des

PESSOAL DE OPERACAO QUALIFICADO E/OU AUTORIZADO

O pessoal de operacdo qualificado/autorizado é aquele que leu cuidadosamente as informag¢des deste manual e se
familiarizou com as fun¢des do equipamento ou que teve uma experiéncia anterior com a operagdo do equipamento
abrangido pelo presente manual.

PESSOAL DE INSTALAGCAO QUALIFICADO

O pessoal de instalagdo qualificado sdo pessoas, firmas, corpora¢des e/ou empresas que, pessoalmente ou através
de um representante, esta envolvido e é responsavel pela instalacdo de aparelhos elétricos. O pessoal qualificado
deve ser experiente neste tipo de trabalho, estar familiarizado com todas as precaucées elétricas envolvidas e estar
de acordo com todos os requisitos impostos pelos cédigos nacionais e locais aplicaveis.



PESSOAL QUALIFICADO DE ASSISTENCIA TECNICA

O pessoal qualificado de assisténcia técnica é aquele que estad familiarizado com o equipamento Frymaster e que
foi autorizado pela Frymaster, L.L.C. a prestar assisténcia técnica ao equipamento. Todo o pessoal de assisténcia
técnica autorizado deve estar equipado com um conjunto completo de manuais de assisténcia técnica e pecas
e manter em armazém uma quantidade minima de pecas para o equipamento Frymaster. Existe uma lista de
Assisténcias Técnicas Autorizada pela Frymaster (FAS) no site da Frymaster em www.frymaster.com. O néo recurso
a pessoal qualificado de assisténcia técnica fard caducar a garantia da Frymaster relativamente ao equipamento.

1.7 Procedimento em caso de reclamacdes de danos de transporte

O que deve fazer quando o equipamento chegar danificado:

Por favor, lembre-se que, este equipamento foi inspecionado cuidadosamente e embalado por pessoal especializado,
antes de sair da fabrica. A transportadora aceita a plena responsabilidade pela entrega segura no momento da entrega
do equipamento.

1. Preencha uma Reclamacdo para Danos Imediatamente - independentemente do volume de danos.

2. Inspecione e Registe Todas as Perdas ou Danos Visiveis, e certifique-se de que a informacdo é anotada na
guia de transporte ou no comprovativo de entrega, devendo ser assinado pela pessoa que efetuou a entrega.

3. Perdas ou Danos Ocultos - Caso o dano ndo seja notado antes do equipamento ser desembalado, notifique
imediatamente apds a descoberta a transportadora ou a empresa e escreva uma reclamagdo de danos ocultos. Esta
deve ser enviada dentro de 15 dias ap6s a data da entrega. Assegure-se que a embalagem é guardada para inspegdo.

A Frymaster NAO ASSUME RESPONSABILIDADE POR DANOS OU PERDAS
OCORRIDAS DURANTE O TRANSPORTE.

1.8 Informacgdes de assisténcia técnica

Para manutenc¢do ndo rotineira ou para reparagdes, ou ainda para informacdes de assisténcia técnica, contacte
a assisténcia técnica autorizada Frymaster (FAS). Para atendé-lo de forma rapida, a Assisténcia Técnica Autorizada
pela Frymaster (FAS) ou o representante do Departamento de Assisténcia Técnica necessita informacdo precisa
sobre o equipamento. Grande parte desta informacdo é impressa na placa de dados fixada no interior da porta da
fritadeira. Os numeros dos componentes sdo encontrados no Manual dos Componentes e Assisténcia Técnica.
As pecas podem ser diretamente encomendadas no seu FAS ou distribuidor local. Existe uma lista de Assisténcias
Técnicas Autorizada pela Frymaster (FAS) no site da Frymaster em www.frymaster.com. Se ndo tiver acesso a esta
lista, contacte o Departamento de Assisténcia Técnica da Frymaster, sob o nimero 1-800-551-8633 ou 1-318-865-
1711, ou por e-mail em fryservice@welbilt.com.

As informagdes seguintes serdo necessdrias para poder atendé-lo de forma eficiente:

NuUmero do modelo

NUmero de série

Tensdo

Natureza do problema

CONSERVE E GUARDE ESTE MANUAL NUM LOCAL SEGURO PARA USO FUTURO.



http://www.frymaster.com/
http://www.frymaster.com/
mailto:fryservice@welbilt.com

FRITADEIRA ELETRICA BIELA14-T SERIES GEN IlI LOV™
CAPITULO 2: INSTRUCOES DE INSTALACAO

21 Requisitos gerais de instala¢do
A devida instalagdo é essencial para a operacgdo segura, eficiente e livre de falhas deste aparelho.

Pessoal de instalacao ou assisténcia técnica qualificado, licenciado e/ou autorizado, conforme definido na Sec¢ao
1.6 do presente manual, deve efetuar toda a instalacao e assisténcia técnica no equipamento Frymaster.

A nao utilizacao de pessoal de instalacao ou de assisténcia técnica qualificado, certificado, licenciado e/ou
autorizado (conforme definido na Seccdo 1.6 deste manual) durante a instalacdo ou assisténcia técnica do
equipamento fara caducar a garantia da Frymaster e podera provocar danos no equipamento ou lesées no pessoal.

Em caso de conflito entre as instru¢des e informacdes contidas neste manual e os cédigos ou regulamentos
locais ou nacionais, a instalacdo e operacdo deve estar de acordo com os regulamentos vigentes no pais
onde o equipamento sera instalado.

Para a assisténcia técnica, contacte a Assisténcia Técnica Autorizada Frymaster local.

A\ pERIGO

Os cédigos de construcdo proibem que uma fritadeira com o seu depédsito de éleo quente aberto seja
instalada ao lado de qualquer tipo de chamas vidas, incluindo as produzidas por grelhas e intervalos.

AVISO
Todas as fritadeiras enviadas sem cabos fornecidos de fabrica e conjuntos de fichas necessitam da instalacao
de cablagem utilizando cabos flexiveis no bloco de terminais localizado na parte posterior da fritadeira. Estas
fritadeiras devem estar ligadas de acordo com as especificagées NEC. As unidades com cablagem devem ter
instalados dispositivos de limitacao.

A PERIGO

Devem ser fornecidos meios adequados para limitar o movimento deste aparelho sem que dependam ou
transmitam esfor¢o aos cabos. E fornecido um kit de limitadores com a fritadeira. Se o kit de limitadores
estiver ausente, entre em contacto Centro de Assisténcia Técnica Autorizado pela Frymaster (FAS).

AVISO
Caso este equipamento seja ligado diretamente a fonte de alimentacao, deve ser integrado um dispositivo de
corte da alimentacao na cablagem fixa, com um corte de contactos de, no minimo 3 mm, em todos os polos.

AVISO
Este equipamento deve ser colocado de modo a que, a ficha fique acessivel, desde que ndo sejam instalados
outros dispositivos de corte da fonte de alimentagao (p.ex., um disjuntor de circuito).

AVISO
Caso este aparelho esteja ligado de forma permanente a cablagem fixa, o aparelho deve ser desligado
mediante fios de cobre homologados para temperaturas de, no minimo, 75 °C (167 °F).

AVISO
Caso o cabo de alimentacdo elétrica esteja danificado, este deve ser substituido por um Técnico de
Assisténcia Técnica Autorizada pela Frymaster ou por uma outra pessoa de qualificacdo semelhante, para
evitar quaisquer perigos.

A\ pERIGO

Este aparelho deve ser ligado a fonte de alimenta¢cdo com a mesma voltagem e fase como o especificado na
placa de dados de poténcia no interior da porta do aparelho.
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A PERIGO

Todas as ligacdes de cablagem para este aparelho devem ser efetuadas de acordo com o(s) esquema(s)
elétrico(s) fornecido(s) com o aparelho. Para a instalagcdo ou assisténcia técnica deste equipamento,
consulte o(s) esquema(s) elétrico(s) do aparelho.

A PERIGO

Nao monte uma placa de drenagem tipo avental numa fritadeira individual. A fritadeira pode ficar instavel,
tombar e provocar lesdes. A zona do aparelho deve ser mantida sempre desobstruida e livre de quaisquer
materiais inflamaveis.

Em caso de falta de energia, a(s) fritadeira(s) vdo desligar-se automaticamente. Caso isto ocorra, comute o interruptor
de alimentacdo para OFF. N&o tente ligar a(s) fritadeira(s), antes da alimentacao ter sido restabelecida.

Este aparelho deve ficar livre e deve ser mantido livre de material inflamavel, excetuando o facto de poder ser
instalado sobre pavimentos inflamaveis.

2.1.1  Espaco livre e ventilacdo

Deve estar assegurado um espaco livre de 15 cm (6 in) em ambos os lados e por tras do equipamento, relativamente
a construcBes inflamaveis. Deve existir um espaco livre de, no minimo, 61 cm (24 in) em frente do equipamento, para

a assisténcia técnica e operacao devida.
A\ aviso

Nunca obstrua a area a volta da base ou por baixo das fritadeiras.

& PERIGO
Nunca se deve alterar ou remover elementos estruturais da fritadeira com o fim de colocar a fritadeira por
baixo de uma cobertura. Tem perguntas? Entre em contacto connosco através da linha de assisténcia
técnica de 24 horas da Frymaster/Dean 1-800-551-8633

2.1.2 Requisitos Elétricos de Ligacao a Terra

Todos os equipamentos elétricos devem ser ligados a terra de acordo com todos os regulamentos nacionais
e locais aplicaveis e, quando aplicavel, com os regulamentos da CE. Na auséncia de regulamentos locais, o aparelho
deve ligadas de acordo com o Regulamento Elétrico Nacional, ANSI/NFPA 70, ou o Regulamento Elétrico Canadiano,
CSA (C22.2, conforme aplicavel. Todas as unidades (cabo ligado ou permanentemente ligado)

devem estar ligadas a um sistema de alimentacdo de energia ligado a terra. Os esquemas

elétricos sdo fornecidos com a fritadeira. Consulte a placa de dados no interior da porta da

fritadeira para obter as tensdes adequadas.

O engate de ligacdo a terra equipotencial permite que todos os equipamentos no mesmo local
sejam ligados eletricamente para garantir que ndo existe uma possivel diferenca elétrica entre 8021852A
as unidades, que pode ser perigosa.

A PERIGO

Para protecdo contra choques elétricos, este equipamento vem equipado de fabrica com uma ficha com
ligacdo a terra, que devera ser ligada diretamente a uma tomada adequada. N&o corte, remova ou, caso
contrario, ignore o pino de ligacdo a terra da ficha.

A AVISO

Para garantir um funcionamento seguro e eficaz da fritadeira e exaustor, a ficha elétrica para alimentacao
de controlo, que alimenta o exaustor, deve ser totalmente inserida e bloqueada no seu pino e ficha de cabo.

2.1.3  Requisitos australianos

Instalagao obrigatéria de acordo com AS 5601 / AG 601, e os regulamentos locais de gas, eletricidade, e quaisquer
outros regulamentos publicos relevantes.



2.2 Poténcia necessdria

A ficha de alimentacao trifasica para as resisténcias tem uma poténcia de 60 amps, 250 VCA e tem a configuracdo NEMA
L15-60P. A ficha do filtro e controlo tem a poténcia de 20 amps, 120/208 VCA e tem a configuragao NEMA L21-20P. Cada
fritadeira deve ter o seu cabo para a alimentag¢do do elemento num circuito individual, bem como o cabo de controlo.

FIO MIN. AWG AMPS POR CADA PERNA
VOLTAGEM | FASES | MANUTENGAO |TAMANHO  (mm?) L1 L2 L3
208 3 3 6 (16) 39 39 39
240 3 3 6 (16) 34 34 34
480 3 3 8 (10) 17 17 17
220/380 3 4 6 (16) 21 21 21
240/415 3 4 6 (16) 20 20 21
230/400 3 4 6 (16) 21 21 21
AVISO

Caso este aparelho esteja ligado de forma permanente a cablagem fixa, o aparelho deve ser desligado
mediante fios de cobre homologados para temperaturas de, no minimo, 75 °C (167 °F).

A PERIGO

Este aparelho deve ser ligado a fonte de alimentacdo com a mesma voltagem e fase como o especificado na
placa de dados de poténcia no interior da porta do aparelho.

A PERIGO

Todas as ligacdes de cablagem para este aparelho devem ser efetuadas de acordo com o(s) esquema (s)
elétrico(s) fornecido(s) com o aparelho. Para a instala¢ao ou assisténcia técnica deste equipamento, consulte
o(s) esquema(s) elétrico(s) do aparelho.

2.3 Apés Posicionamento das Fritadeiras na Estacao de Fritura

A PERIGO
Nunca se deve alterar ou remover elementos estruturais da fritadeira com o fim de colocar a fritadeira por
baixo de uma cobertura. Tem perguntas? Entre em contacto connosco através da linha de assisténcia técnica
de 24 horas da Frymaster 1-800-551-8633

1. Ap6s ter posicionado a fritadeira na estagdo de fritura, utilize um nivel de bolha e coloque-o no topo da cuba de
fritar, para verificar se a unidade esta nivelada, relativamente aos lados e a parte da frente e de tras.

Para duas fritadeiras, ajuste os rodizios tendo cuidado para garantir que a(s) fritadeira(s) esta(do) a altura
correta na estacao de fritura.

O rodizio dianteiro direito pode ser bloqueado com os parafusos de fixacdo que podem ser desapertados para
mover para o devido local. Depois de estar no devido local, os parafusos de fixacdo do rodizio podem ser
blogueados com a roda do rodizio paralela a fritadeira da parte dianteira a parte traseira para facilitar o movimento
da fritadeira para dentro e para fora do exaustor para limpar e evitar que o rodizio bata no reservatério de éleo.

Uma vez alinhada a fritadeira na sua posicao final, instale os limitadores fornecidos pelo fornecedor local de
equipamento de restauracdo (KES) para limitar o movimento da fritadeira, de modo a que esta ndo fique
segurada pelos cabos ou pela cablagem, e ndo transmita qualquer esforco para os mesmos. Instale os
limitadores de acordo com as instru¢des em anexo. Caso os limitadores sejam desmontados para a assisténcia
técnica ou por outras razdes, estes devem ser novamente montados, antes de utilizar a fritadeira.

A PERIGO

Devem ser fornecidos meios adequados para limitar o movimento deste aparelho sem que dependam ou
transmitam esfor¢o aos cabos. E fornecido um kit de limitadores com a fritadeira. Se o kit de limitadores
estiver ausente, entre em contacto Centro de Assisténcia Técnica Autorizado pela Frymaster (FAS).




A PERIGO

O dleo quente pode provocar queimaduras graves. Evite o contacto. Em qualquer circunstancia, o é6leo deve ser
retirado da fritadeira antes de iniciar a movimentacao da mesma, para evitar fugas, quedas e queimaduras
graves. As fritadeiras podem entornar e causar lesGes pessoais, se ndo estiver assegurada uma posi¢cao
estacionaria.

2. Limpe e encha a(s) cuba(s) de fritura até chegar a linha inferior do nivel de 6leo com éleo de fritura. (Veja
Configuracéo de Equipamento e Procedimentos de Encerramento no Capitulo 3.)

2.4 Instalacao da armacgéao do JIB

Abrir a porta da fritadeira (geralmente a porta mais
a direita ou a terceira porta) e retirar o gancho
cruzado utilizado no suporte de transporte,
retirando os quatro parafusos (consulte a Figura 1).
Instale a armacdo do JIB fornecida (pode ser
diferente no aspeto do apresentado) no pacote de
acessorios com os parafusos removidos no passo
de remocado do gancho cruzado (consulte a Figura 2).
Em algumas configura¢des a armacao é opcional. Figura 1 Figura 2
Instale a protecao contra salpicos JIB opcional para
proteger a parte inferior do JIB (veja a Figura 3).

Se utilizar a opgdo de gordura sélida, consulte

0 Anexo B e C no final deste manual para obter
instrucdes sobre a sua instalacao.

Figura 3
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FRITADEIRA ELETRICA BIELA14-T SERIES GEN III LOV™
CAPITULO 3 INSTRUCOES DE FUNCIONAMENTO

INTRODUGAO A FRITADEIRA ELETRICA BIELA14 SERIES LOV

Estrutura de inclinagéo Elementos
Suporte da cesta
Tampa superior

Painel de controlo

(Controlador Aro

M4000 exibido) ™ -
Interrup-
tor de /4
allmen-
tagao Bandeja
. dofiltro Chave de Porta traseira do
Suporte e bloqueio Grelhade - e o reservatério de dleo JIB
da eliminagdo frontal pré-filtracso " ¢ (consulte a sec. 3.3 figura 1)

CONFIGURACAO TiPICA (BIELA314 APRESENTADO)
NOTA: A aparéncia da fritadeira adquirida podera diferir ligeiramente da
apresentada dependendo da configuracdo e data de fabrico.
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3.1 Configuracao do Equipamento e Procedimentos de Encerramento

A AVISO

O encarregado no local é o responsavel, devendo assegurar que, os operadores sejam instruidos sobre os
perigos e riscos inerentes a operacdo do sistema de filtracao de d6leo quente, especialmente no que diz
respeito a filtracdo do 6leo, e aos procedimentos de drenagem e de limpeza.

A CUIDADO

Antes de ligar a fritadeira, certifique-se de que as valvulas de drenagem da cuba estdo fechadas. Retire a(s)
estrutura(s) de apoio da cesta, se instalada, e encha a cuba de fritura até a linha superior do NiVEL DE OLEO.
Se for utilizada gordura sélida, certifique-se de que é empacotada na parte inferior da cuba.

3.1.1_Configuracao

A PERIGO

Nunca utilize o aparelho com uma cuba de fritura vazia. A cuba de fritura deve estar cheia de agua ou 6leo
até a linha de NIVEL DE OLEO antes de ligar as resisténcias. Caso contrario, serdo provocados danos
irreparaveis nas resisténcias e pode ser também provocado um incéndio.

A PERIGO

Retire todos os restos de agua da cuba de fritura, antes de enché-la com éleo. Caso contrario, serdao
produzidos salpicos de liquido quente, com o 6leo a temperatura de fritura.

A AVISO

A BIELA14-T ndo é destinada a usar gordura de fritar sélida sem um kit de gordura de fritar sélida instalado.
O uso de gordura de fritar sélida sem um kit de gordura sélida ira entupir as linhas de é6leo até cima.
A capacidade de 6leo da fritadeira elétrica BIELA14-T LOV™ é de 14,5 litros (3,8 gal6es/32 Ibs.) a 21 °C (70 °F) para
um recipiente cheio e 8,33 litros (2,2 galoes/18 Ibs.) a 21 °C (70 °F) para cada metade de um recipiente duplo.

1. Encha a cuba de fritura com 6leo de fritura até a parte inferior de OIL LEVEL que se encontra no lado traseiro
da cuba de fritura. Assim é permitida a expansado do 6leo durante o aquecimento. Nunca encha com 6leo frio
para além da linha inferior; podem ocorrer derrames quando o éleo se expandir devido ao calor. Para os
sistemas de 6leo a granel veja Secc¢do 5.3.9 para instrucdes de como encher o recipiente do granel. Se for
utilizada gordura de fritar sélida, certifique-se de que é empacotada na parte inferior da cuba.

2. Assegure-se que, o(s) cabo(s) de alimentacdo esteja(m) inserido(s) na(s) respetiva(s) tomada(s). Verifique se a face
da ficha esta perfeitamente alinhada com a placa de saida, sem quaisquer partes dos pinos de contacto visiveis.

3. Certifique-se de que a alimentagdo esta ligada. O interruptor principal encontra-se por tras da porta esquerda
da fritadeira na parte da frente da caixa do contator esquerdo.

4. Certifique-se de que o controlador esta LIGADO ao premir e manter premido o botdo de alimentacdo durante
3 segundos. A fritadeira entra automaticamente em modo de ciclo de fusdo se a temperatura da cuba de
fritura estiver abaixo de 82 °C (180 °F) e sera exibido CICLO DE FUSAO EM PROGRESSO. (NOTA: Durante
o ciclo de fusao, as resisténcias sdo energizadas repetidamente por alguns segundos, e de seguida, apagam-se
por um periodo mais longo). A gordura de fritar sélida deve ser mexida ocasionalmente durante o processo de
aquecimento para garantir que toda a gordura de fritar sélida no recipiente fica liquida. Quando a temperatura
da cuba atinge os 82°C (180°F), a unidade muda automaticamente para o modo de aquecimento
e PREAQUECIMENTO é exibido até 9 °C (15 °F) do ponto de ajuste. As resisténcias permanecem ligadas até
que a temperatura da cuba de fritura atinja a temperatura de confe¢do programada. No controlador, apés
a fritadeira alcancar o valor predefinido, o visor muda para INICIAR e a fritadeira esta pronta para ser utilizada.

5. Assegure-se de que o nivel do 6leo chega até ao topo da linha NiVEL DE OLEO, com o 6leo a temperatura de fritura.

6. A carga maxima do lote para Batatas Fritas em 6éleo ou gordura deve ser até 1% libras ou 0,7 quilogramas.
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Encerramento

Coloque o interruptor do controlador LIGADO/DESLIGADO na posi¢ao DESLIGADO para desligar a fritadeira.

2. Filtre o 6leo de fritura e limpe as fritadeiras (veja os Capitulos 5 e 6).

3. Limpe a vedacdo do filtro e substitua o papel ou esponja do filtro. N&ao deixe a gordura
de fritar so6lida na vedacao do filtro durante a noite.

4. Coloque as coberturas das cubas de fritadeiras nas cubas.

3.2 Operacgao

A fritadeira esta equipada com controladores M4000

Instrucdes de funcionamento do controlador M4000 no Capitulo 4 para a programacdo do

controlador e os procedimentos de funcionamento.

Para as instruc¢des de funcionamento para o sistema de

(ilustrados a direita). Consulte as

CONTROLADOR M4000

filtracdo integrado, consulte o Capitulo 5 deste manual.

3.3 Enchimento automatico do volume de 6leo baixo

Quando o sistema de volume de 6leo baixo
(LOV™) estd no local certo na fritadeira, os
niveis de o6leo da cuba de fritura sé&o
continuamente verificados e retirados do
reservatério no armario. O reservatério
aguenta com uma caixa de Oleo de
35 libras. Numa operacdo tipica isto leva
aproximadamente dois dias.

Os componentes do sistema sdo anotados
a direita (ver Figura 1).

NOTA: O sistema tem o objetivo de encher até
cima as cubas de fritura e ndo apenas enché-las.
As cubas de fritura irdo necessitar de enchimento
manual aquando do inicio e depois da limpeza
profunda (limpeza por fervura) a menos que seja
utilizado o sistema de 6leo novo a granel.

3.3.1 Prepare o sistema para utilizacdo

Depois de a fritadeira estar posicionada por
baixo do exaustor, instale a cesta do JIB (Jarro na
Caixa) enviado no pacote dos acessoérios (veja a
Figura 2). Se utilizar a op¢do de gordura de fritar
sélida consulte os Anexos B e C.

3.3.2 Mudar o reservatorio do éleo

Interruptor de reinicio do

-f— JIB (jarro na caixa): Repde
o indicador amarelo apo6s
uma mudanga de dleo.

Tampa especial: Tem

< canalizagbes ligadas para

levar o dleo do reservatério
até as cubas de fritura.

-~} Jarro na Caixa (JIB):
O Jib é o reservatorio
para o dleo.

Figura 1

Figura 2

Remova a tampa original do reservatorio de 6leo e a linha de aluminio. Substitua-a pela tampa fornecida, que tem ligado
o hardware de suc¢do. Assegure-se de que o tubo alimentador da tampa chega ao fundo do reservatério de 6leo.

Coloque o reservatério de 6leo dentro do armario e ponha-o no sitio correto (tal como o mostrado na pagina
seguinte). Evite agarrar o hardware de succ¢do no interior do armario enquanto o recipiente é colocado na fritadeira.

O sistema agora esta preparado para o funcionamento.
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3.3.3 Mudanga de Oleo de Rotina

Quando o nivel do reservatério de 6leo esta baixo,
é ativado um indicador amarelo (veja a Figura 3)
e é exibido OLEO DE ATESTO VAZIO. Prima o botdo
de verificacdo para limpar o ecrd. Depois de
0 reservatorio estar cheio e/ou ser substituido,
prima e mantenha premido o botdo de reinicio
laranja junto ao reservatério de 6leo até que
o indicador amarelo ja ndo acenda. Se utilizar
gordura de fritar sélida consulte os Anexos B e C
para obter instrugdes.

1. Abra o armario e faca deslizar o JIB do
armario (ver a Figura 4).

Figura 4
3. Com o jarro de substituicdo perpendicular,
remova a tampa e o vedante de aluminio
(ver a Figura 6).

Figura 6

A AVISO

Nao adicione 6leo QUENTE
ou USADO a um JIB.

Figura 3

Indicador amarelo de que o reservatdrio esta vazio.

2. Remova a tampa e coloque algum déleo restante no recipiente
nas cubas de fritura de forma igual (ver a Figura 5).

Figura 5

4. Coloque o tubo no novo recipiente cheio (ver a Figura 7).

Figura7

5. Coloque o JIB na prateleira dentro do
armario da fritadeira (tal como na
Figura 4).

6. Prima o interruptor de reinicio do JIB
para ligar o indicador amarelo do
JIB no controlador M4000 desligado
(ver a Figura 8).

3.3.4 Sistemas de Oleo de Eliminacdo a Granel ou Dianteira

Instrugdes para instalar e utilizar sistemas de 6leo a granel podem ser encontradas
no Anexo A localizado na parte final deste manual.

/

Figura 8



FRITADEIRA ELETRICA BIELA14-T SERIES GEN IIl LOV™
CAPITULO 4: INSTRUCOES DO CONTROLADOR M4000

4.1 Informacgdes gerais do M4000

Bem-vindo ao M4000, um controlador de ecra tatil facil de usar com a funcionalidade de menu de 40 produtos.
Ao premir o botdo uma vez inicia o ciclo de confegdo para o produto selecionado. Selecione apenas um produto
da ementa indicado no respetivo botao de produto e prima o botao INICIAR por baixo do mostrador que indica
o produto desejado. O controlador pode mover-se facilmente de McNuggets para Crispy Chicken e para qualquer
outro produto adicionado através do menu.

O M4000 pode ser utilizado com fritadeiras elétricas ou a gas, sejam de recipiente inteiro ou separado.

4.2 Descricao e Funcdes dos Botdes do M4000

4.21 Botdes de navegacao

Produto/Alterar produto Iniciar confec¢do/Cancelar alarme

Indicador de
aquecimento

Ligar-Desligar
(Prima e
mantenha
premido o
botdo para
ligar. Prima
para desligar)

Bot3o Inicio / f Poupanca Enchimes

(Definigdes, Alterar  Menu do

: i _ Alterar de energia|l manual ~ TPM
Receitas) ~ ©1dioma Filtro menu Estatisticasde  (Qualidade
Temperatura informagdo do dleo)
4.2.1.1 Barra de Botdes do Menu Principal
A barra de botdes do menu principal na parte Figura 1

inferior do ecra é utilizada para navegar nos varios
menus do M4000 (ver a Figura 1).

4.2.1.2 Botao de Inicio

O botdo de inicio é utilizado para mudar para o ecrd inicial
(ver a Figura 2). O ecrd inicial tem os botSes Modo Equipa,
Menus, Receitas, Definicbes e Manutencao.

Figura 2
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4.2.1.3 Botdo de Modo de Equipa

O botdo de modo de equipa muda do ecra principal para modo de
confecdo (ver a Figura 3).

4.2.1.4 Botao de Menus Figura 3

O botdo de menus é utilizado para configurar varios menus com
produtos especificos como o pequeno-almoco, almogo e menus de
lanche (ver a Figura 4).

4.2.1.5 Botao de Receitas

O botdo de receitas permite editar ou adicionar produtos Figura 4
(ver Figura 5).

4.2.1.6 Botdo de Defini¢des

O botdo de defini¢des permite o acesso para editar as definicdes da
fritadeira (ver a Figura 6).

Figura 5
4.2.1.7 Botado de Manutengao
O botdo de manutencdo permite o acesso as fun¢des de manutencdo
na fritadeira (ver a Figura 7).
Durante a programacdo e outras fungdes, se ndo ocorrer outra
atividade dentro de um minuto, o controlador volta para o modo de
operacao anterior. Figura 6

4.2.1.8 Botdo de Alimentacao

Premir e manter premido o botdo de alimentacdo potencializa
a interface do utilizador e frigideira. Premir o botdo de alimentagao
quando a fritadeira esta ligada desliga a fritadeira (ver a Figura 8).

4.2.1.9 Botao Ildioma

Premir o botdo de idioma altera entre o idioma principal e o secundario ~ Figura 7
se a funcionalidade for configurada nas defini¢des do administrador

(ver a Figura 9). @

Figura 8
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4.2.1.10 Botao Menu do Filtro

Premir o botdo de menu do filtro da acesso as fung¢des associadas a filtracdo, eliminacéo,
drenagem e enchimento, bem como limpeza profunda dos recipientes (ver a Figura 10).

4.2.1.11 Botdo Temperatura

Premir o botdo de temperatura exibe a temperatura atual do recipiente e a temperatura do ponto
de ajuste (ver a Figura 11).

4.2.1.12 Botdo Menu
Premir o botdo do menu permite alterar entre menus diferentes se configurados (ver a Figura 12).

4.2.1.13 Botdo Poupanca de Energia

Premir o botdo de poupanca de energia alterar a frigideira de um ponto de ajuste padrao para um
ponto de ajuste inferior quando a frigideira estiver em espera, para poupar os custos de energia
(ver a Figura 13).

4.2.1.14 Botao Estatisticas de Informacédo

Premir o botdo de estatisticas de informacdo fornece informacgdes sobre as estatisticas do filtro,
estatisticas do Oleo, estatisticas da vida Util, estatisticas de utilizacdo, tempo de recuperacdo,
estatisticas da Ultima carga e versdes do software (ver a Figura 14).

4.2.1.15 Enchimento Manual de Oleo

Premir o enchimento manual de éleo permite ao utilizador encher manualmente o recipiente
se ativado (ver a Figura 15).

4.2.1.16 Itens do Menu Sair

Para sair ou retroceder dos MENUS e SUBMENUS, prima o botdo Inicio ou o botdo de
seta Voltar (ver a Figura 16).

Figura 10
Figura 11
Figura 12

Figura 13

Figura 14

Figura 15

<9

4.2.1.17 Botdo TPM (Material Polar Total) 0QS (Sensor de Qualidade do Oleo) Figura 16
Premir o botdo TPM quando sélido, apresenta os ultimos 30 dias de leituras de TPM/OQS
(ver a Figura 17). Premir o botdo TPM quando esta intermitente indica que passaram mais
de 24 horas desde o ultimo filtro de OQS e ira solicitar um filtro de OQS.
Figura 17
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4.3 Arvore de Resumo do Menu do M4000

Abaixo estdo refletidas as sec¢des de programacao mais importantes do M4000 e a ordem através da qual os
cabecalhos do submenu irdo aparecer nas sec¢des no Manual de Funcionamento e Instalagdo.

Menu de Filtragao @

— Filtracdo Automatica

I— Filtro de manutengéo

— Eliminar 6leo

— Drenar o 6leo

— Encher recip. com éleo da bandeja

— Encher o recipiente de granel (apenas 6leo a granel)
— Recipiente de Oleo p/ Descarte (apenas 6leo a granel)
— Limpeza profunda

Botzo Inicio it 5
—Manutencgéo
H utengéo ¥ ~
— Modo Equipa (Modo de confegéo) s Gestoré43.21) IZEI c
—Menus (1234 egisto de Erros
( . . Configuragéo do cédigo
Criar novo Funcionamento do menu USB
—Receitas (1234). — Copiar menu de USB para frigideira
— Nome do produto Equipamm
— Temperatura § L Teste de limite superior
— Tempo de confegao (1

— Tamanho da carga s’

— Temporizador de qualidade T
— Agitar 1 [T

— Agitar 2 []

— Filtrar 4.

— DefinicSes R

— Gestor (1234) il

— Idiomas

Principal
Secundario

— Data e hora

—°F para °C/°C para °F (Alterna a escala da temperatura)

om
— Atributos de filtro
Filtrar depois de (Confe¢des)
Periodo de filtragéo (Horas)
Blogueio do filtro
Periodo de blogueio de filtragdo
Bot&o de enchimento
I— Poupanga de energia (Ativado, Temperatura, Hora)
— Atribuicdes de corredor (n.° de cestas)
— Luminosidade
— Protegao de egré
L— Manutengao (1650) k!
— Local (CE/N&o CE)
[ Tipo de energia (Gas/Elétrico)
— Tipo de recipiente (Completo/Dividido)
Configuragéo da cesta
— Tipo de sistema de 6leo (JIB/A granel)
I— Oleo residual (Nenhum/A granel/A granel/Eliminagao dianteira)
— Recipiente de enchimento automatico (Ligar/Desligar)
— Tempo de atraso ATO
I— Definigdes do tempo de filtragdo
[— Tipo de filtracao
— Configuragéo de QQS
QQS (Ativar/Desativar)
Tipo de dleo (Curvade 6leo)
Tipo de mostrador (NUmero/Texto)
Descartar agora (Valor TPM)
Discard Soon (TPM Offset Value)
Descartar temporizador de atraso




4.4 Arvore de Resumo das Informagdes sobre M4000

Abaixo estdo refletidas as estatisticas das informag¢des no M4000 e a ordem na qual os cabecalhos do submenu
serdo encontrados no controlador.

Estatisticas de informagao Bl

— Filtrar ¢4

— 1. Dia e data atuais

— 2. Confegdes restantes até ao proximo filtro

— 3. Numero diario de confe¢des

— 4. Numero diério de filtros

— 5. Numero diario de filtros ignorados

I— 6. Confegdes médias por filtro

— 7. Filtracdo

—Oleo &

— 1. Data da ultima eliminagdo

— 2. Confegdes desde da ultima eliminagédo

— 3. Filtros desde da ultima eliminagédo

I— 4. Filtros ignorados desde da ultima eliminagédo
— 5. Duracéo atual do 6leo

L— 6. Média de confegdes em relagdo a duragéo do 6leo

— Duracgo [+]

1. Data de comisséo

— 2. Numero de série da unidade
— 3. Numero de série do controlador

— 4. Tempo de funcionamento total (Horas)
— 5. Contagem do ciclo de aquecimento total

— Utilizagao il
— 1. Data de inicio da utilizagédo
— 2. Numero total de Ciclos de confegao

— 3. Numero total de ciclos de interrupcao de confegdo
— 4. Tempo de funcionamento total do recip. (horas)

— Recuperacéo 4

1. Ultimo tempo de recuperagéo

— Ultima carga @&~

— 1. Ultimo produto cozinhado

— 2. Hora de inicio da dltima carga

— 3. Tempo de confegdo na Ultima carga
— 4. Tempo do programa de Ultima carga
— 5. Temp. max. do recip. na ultima carga
— 6. Temp. min. do recip. na ultima carga
— 7. Temp. média do recip. na ultima carga
— 8. % de tempo de confegao, apurar ligado
— 9. Temp. do recip. antes de iniciar a confegao

— Versao do software 5=

— 1. Versé&o do software UIB

— 2. Versdo do software SIB (1, 2 — Divididos)
— 3. Versé&o do software VIB

— 4. Verséo do software FIB

— 5. Versao do software OQS

— 6. Temp. atual do recip. (Esq., Dir. — Divididos)
— 7. Temp. AIF RTD (Esq., Dir. — Divididos)
— 8. Temp. ATO RTD (Esq., Dir. — Divididos)
— 9. ID placa

— 10. Versao do software gateway

— 11. Endereco IP gateway

— 12. Qualidade da ligacdo gateway

— 13. Forga e ruido do sinal gateway

— Reposigao _ (repde os dados de utilizacao 4321)

— Oleo novo

— 1. Numero de confe¢bes desde da ultima eliminagéo
— 2. Contagem de eliminagdes desde da ultima reposigdo

— 3. Data de reposigao do contador de 6leo novo
— 4. Contador de 6leo novo

— Reposigao de 6leo ' (Repde os dados de 6leo novo 4321)
— Estatisticas de TPM
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4.5 Operacao basica

Operacao basica M400

LIGAR ou DESLIGAR a fritadeira

Prima e mantenha premido
o botéo para ligar.

Prima o bot&o para desligar.
Selecione o botdo no

lado pretendido de um
recipiente dividido.

Substituicdo de um produto

\
Prima o icone do produto
associado com a linha /
para substituir o produto.

Em seguida, prima
o icone do novo produto.

Iniciar um Ciclo de confegao

Prima o botao INICIAR sob

o produto pretendido. /
Cancelar um Ciclo de confegao

Prima o botdo X VERMELHO ao

lado do produto pretendido nos
primeiros 30 segundos da confegao.

Cancelar alarme Trabalho

ou Sacudir
Prima o botio sob

o mostrador ativo.
Cancelar um alarme Fim de
confegdao (REMOVER)

Prima o botédo sob

o mostrador ativo.

Verificar temperatura e ponto

predefinido
Botao Pred. temperatura. \

Exibe a temperatura atual

e o valor predefinido. \

Temperatura L
Alterar Menu Menu Poupanca Estatisticas de

oidioma do Filtro de energia informacao

NN v

(Definigoes, Receitas) ~—
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4.6

1

Confecao

Confecionar com o M4000

E exibido um produto no visor. Para escolher um
produto diferente, prima o icone do produto
e escolha outro produto.

2 Prima o boto INICIAR sob o produto para iniciar o ciclo de confecao.

Exibe as alteracdes na CONFECAO com o tempo de
confecao restante.

AGITAR alternando com o cesto é exibido quando chegar
0 momento para sacudir o cesto de fritura.

Prima o botdo AGITAR/CESTO para cancelar
o alarme AGITAR.

REMOVER alternando com a MARCA DE VERIFICACAQO é exibido quando
o ciclo de confegao estiver concluido.

Prima o botdo REMOVER/MARCA DE VERIFICAGAO

para cancelar o alarme.

TEMPORIZADOR DE QUALIDADE ¢ exibido debaixo do botédo INICIAR
a medida que o temporizador de qualidade vai decrescendo.

Ao premir agora o bot&o INICIAR, sera iniciado um ciclo de fritura
e a contagem decrescente de qualidade terminara.

ESPERA EXPIROU alternando com a MARCA DE VERIFICACAO
€ exibido quando o tempo de qualidade terminar e expirar.

Premir o botdo ESPERA EXPIROU/MARCA DE VERIFICACAO
restaura o visor para o produto atualmente selecionado
€ a unidade fica pronta para confecionar.
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4.7 Programacao da Configuracdao (Manutencao) da Fritadeira

E necesséaria no arranque inicial ou quando é alterado o controlador para configurar os parametros para a
fritadeira. A configuracdo inclui as defini¢des de local, tipo de energia, tipo de recipiente, tipo de 6leo novo, tipo de
6leo residual e enchimento automatico. Estas defini¢des devem ser alteradas APENAS por um técnico.

MOSTRADOR

ACAO

1.

Com o controlador na posicao desligado/em espera, prima o botdo
Inicio.

@ 2. Prima o botdo Definic¢des.
)
m 3. Prima o botdo Manutencao.
1650 4.  Inserir 1650.
5. Prima o botdo Vv (confirmar).
o LOCAL 6. Prima o botdo Local.
~ 7.  Selecione CE ou NAO-CE. CE (em Conformidade com as Normas Europeias)
CE NAO-CE . ~ -
ou Nao-CE (Normas Ndo Europeias)
A CONFIGURAGAO REPOE O 8 Sem acio
SISTEMA NA TOTALIDADE ) 540
9.  Prima o botdo v (confirmar).
o TIPO DE ENERGIA 10. Prima o botdo Tipo de Energia.
GAS ELETRICO 11. Selecione GAS ou ELETRICO.
A CONFIGURAGAO REPOE O 12. Sem acio
SISTEMA NA TOTALIDADE ) 540
13. Prima o botdo Vv (confirmar).
o TIPO DE RECIPIENTE 14. Prima o botdo Tipo de Recipiente.
RECIPIENTE COMPLETO .
RECIPIENTE DIVIDIDO 15. Selecione RECIPIENTE COMPLETO ou RECIPIENTE DIVIDIDO.
4 16. Selecionar a Configuracdo do Cesto. A predefini¢cdo é 4.
17. Prima o icone do Produto e escolha o produto desejado. Repita para
outras linhas.
f—
@ 18. Prima o botdo Guardar ao concluir.
—————/
A CONFIGURAGAO REPOE O 19. Sem acio
SISTEMA NA TOTALIDADE ) §40-
——
\/ 20. Prima o botdo v (confirmar).
—/
a——
@ 21. Prima o botdo de seta Baixo.
—
o TIPO DE SISTEMA OLEO 22. Prima o botdo de Tipo de Sistema de Oleo.
23. Selecione JIB ou GRANEL.
NOTA: O]IB (Jarro na Caixa) ou BIB (Saco na Caixa) é um tipo de recipiente de 6leo
JIB  GRANEL . : s
descartavel. Um sistema a granel tem grandes depdsitos de armazenamento de
6leo que estdo ligados a fritadeira que enche o reservatério incorporado.
A CONFIGURACAO REPOE O 24, Sem acio
SISTEMA NA TOTALIDADE ) §40-
25. Prima o botdo v (confirmar).
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MOSTRADOR ' ACAO
o OLEO RESIDUAL 26. Prima o botdo de Oleo Residual.
27. Selecione NENHUM, ELIMINACAO A GRANEL ou DIANTEIRA.

NENHUMA ELIMINAGAO
A GRANEL DIANTEIRA

NOTA: Selecione NENHUM se o 6leo a eliminar numa MSDU ou outro recipiente de
METAL. Selecione GRANEL se o éleo a eliminar num sistema de 6leo a granel, que
tem depositos de 6leo de armazenamento grandes, estiver ligado a fritadeira.
Selecione ELIMINACAO DIANTEIRA se a eliminacdo para um tipo dianteiro de
vedacdo de eliminacdo.

A CONFIGURACAO REPOE
O SISTEMA NA TOTALIDADE

28.

Sem agdo.

29.

Prima o botdo Vv (confirmar).

o RECIPIENTE DE ENCHIMENTO
AUTOMATICO

30.

Prima o botdo de Recipiente de enchimento Automatico.

LT

31. Selecione RECIP. ESQUERDO ou RECIP. DIREITO caso sejam recipientes
% I% divididos.
32. Selecione LIGADO a menos que ndo pretenda o enchimento para este
LIGADO DESLIGADO recipiente. A predefinicdo estd LIGADA.
@ 33. Prima o botdo de seta Baixo.
o TEMPO DE ATRASO ATO 34. Prima o botdo de Tempo de atraso ATO.
35. Prima o tempo para alterar o tempo de atraso depois de o reservatério
30 MINUTOS de enchimento de 6leo ter sido alterado antes de o sistema iniciar
o enchimento. Prima o bot&o V (confirmar). Insira um valor superior
a 0 para a gordura de fritar sélida. A predefinicdao é de 30 minutos para
dar tempo para a gordura de fritar comecar a fundir antes de o enchimento
comecar. Defina o valor para 0 para gordura de frita liquida.
CONFIGURAGAO CONCLUIDA 36. Sem acdo.
37. Primao botéo~\/ (conﬁrma’r) mais pequeno no interior da caixa de
CONFIGURACAO CONCLUIDA.
. DEFINIEIOLE.SRESALEMPO DE 38. Prima o botdo de Defini¢cdes de Tempo de Filtragao.
o TEMPO DE POLIMENTO 39. Estas definicdes devem ser ajustadas apenas se for instruido de
o TEMPO DA LIMPEZA PROFUNDA fabrica.
o TEMPO DE LAVAGEM DO As defini¢des predefinidas sdo:
FILTRO AUTOM o TEMPO DE POLIMENTO -300
o TEMPO DE LAVAGEM DO FILTRO o TEMPO DA LIMPEZA PROFUNDA -3600

DE MANUTENCAO o TEMPO DE LAVAGEM DO FILTRO AUTOM -5
o TEMPO DE LAVAGEM DO FILTRO DE MANUTENCAO -30
Pressione o botdo voltar ao concluir.

o TIPO DE FILTRAGAO 40. Prima o botdo do Tipo de Filtracdo.

SOLIDO LIQUIDO 41. Selecione SOLIDO se for utilizada a gordura de fritar sélida. Selecione
LIQUIDO se for utilizada a gordura de fritar liquida. Pressione o botao
voltar ao concluir.

o CONFIGURACAO DE 0QS 42. Prima o botdo de Configuracdo de OQS se for instalado um sensor de OQS.
o ATIVAR/DESATIVAR 0QS 43. Prima o botdo ATIVAR/DESATIVAR OQS para ativar/desativar o sensor
de OQS.

ATIVAR DESATIVAR 44, Selecipne ATIVAR para ativar o sensor de OQS ou DESATIVAR para
desativar o sensor de OQS.

CONFIGURAGCAO CONCLUIDA
45. Prima o botdo V (confirmar) no interior da caixa de CONFIGURAQAO
CONCLUIDA.
o TIPO DE OLEO 46. Prima o botdo Tipo de Oleo.
47. Selecione a curva do tipo de 6leo correto. Prima o botdo de seta para

0C01v01, OC0O2v02, etc.

baixo para percorrer as curvas de tipo de 6leo adicional.
0C01v01=F212, 0C02v02=MCSOL, OC12v02=F600
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MOSTRADOR ACAO
—— Certifique-se de que o tipo de éleo corresponde ao que a loja esta
! ! a utilizar.
S
CONFIGURAGCAO CONCLUIDA
48. Primao t;otéo Vv (confirmar) no interior da caixa de CONFIGURACAO
o TIPO DE MOSTRADOR 49. Prima o botdo Tipo de mostrador.
] 50. Selecione NUMERO ou TEXTO. NOTA: Se definido para NUMERO, os
NUMERO TEXTO Materiais Polares Totais sdo exibidos como um numero. Se definido
para Texto, apenas DESCARTAR BREVEMENTE/CONFIRMAR, o OLEO
ESTA BOM ou DESCARTAR AGORA é exibido.
CONFIGURAGCAO CONCLUIDA
51. Primao t;otéo Vv (confirmar) no interior da caixa de CONFIGURACAO
o DESCARTAR AGORA 52. Prima o botdo Descartar agora.
53. Prima o nimero acima do valor TPM. Assim que o valor TPM
VALOR TPM (Materiais Polares Totais) do 6leo for obtido, a fritadeira irad
avisar para descartar o 6leo.
54. Utilize o teclado para introduzir o valor Descartar agora TPM.
\/ 55. Prima o botdo v (confirmar) assim que o valor for introduzido.
—
56. Prima o botdo v (confirmar) para guardar a valor.
—
CONFIGURAGAO CONCLUIDA .
) 57. Prima o botdo v (confirmar) no interior da caixa de CONFIGURACAO
v CONCLUIDA.
—
@ 58. Prima o botdo de seta para baixo.
o DESCARTAR BREVEMENTE 59. Prima o botdo Descartar brevemente.
60. Prima o nimero acima de Descartar brevemente valor TPM. Este valor
€ geralmente escolhido como um ndmero abaixo do valor Descartar
VALOR TPM agora TPM. Este valor ird exibir a mensagem Descartar brevemente
quando o valor Descartar agora TPM for obtido. Isto serve como aviso
para o pessoal de que o éleo tera de ser descartado brevemente.
61. Utilize o teclado para introduzir o valor Descartar brevemente TPM.
62. Prima o botdo v (confirmar) assim que o valor for introduzido.
63. Prima o botdo v (confirmar) para guardar a valor.

4-10




MOSTRADOR ' ACAO

CONFIGURAGCAO CONCLUIDA

64. Prima o bot&o v (confirmar) no interior da caixa de CONFIGURACAO
CONCLUIDA.
65. Prima o botdo Descartar temporizador de atraso. Esta é a quantidade de
o DESCARTAR TEMPORIZADOR DE tempo assim que o aviso DESCARTAR AGORA é exibido e anulado antes
ATRASO da mensagem DESCARTAR AGORA voltar. (A predefini¢do é: 30 minutos.
O valor minimo é: 00 = DESATIVADO, o valor maximo é de 4:00 horas.)
\
66. Prima a caixa das horas para introduzir um tempo de atraso em horas.
67. Utilizando o teclado, introduza o tempo em horas.
“«

68. Prima a caixa dos minutos para introduzir um tempo de atraso em minutos.
69. Utilizando o teclado, introduza o tempo em minutos.

70. Prima o botdo v (confirmar) para guardar a valor.

| —

CONFIGURACAO CONCLUIDA j

( \ 71. Prima o botdo v (confirmar) no interior da caixa de CONFIGURACAO

CONCLUIDA.

| —

ﬁ 72. Prima o botdo Inicio.

O
m 73. Prima o botdo Modo de equipa.

MODO DE EQUIPA

74. Prima e mantenha premido o interruptor de reinicio no interior da
porta esquerda durante trinta (30) segundos.

75. O sistema reinicia daqui a, aproximadamente, 45 segundos e volta
ao modo desligado/em espera.




4.8 Programacao das defini¢cdes da fritadeira (Gerente)

E necesséaria no arranque inicial ou quando é alterado o controlador para configurar estas definicdes locais de gestor
para a fritadeira. A configura¢do inclui idioma, data e hora, escala de temperatura, definicdes de som, defini¢des do
filtro, poupanca de energia, atribuices de corredor e luminosidade do ecra. Estas defini¢des devem ser alteradas
APENAS por um gerente ou técnico.
MOSTRADOR | ACAO |

1. Com o controlador na posi¢do desligado/em espera, prima o botao Inicio.

3. Prima o botdo Gerente.

@ 2. Prima o botdo Definic8es.

1234 4. Introduza 1234.
5.  Prima o botdo Vv (confirmar).
o IDIOMA 6. Prima o botdo Idioma.
@ 7. Prima o botdo Idioma principal.
m POE(;UES 8. Selecione o idioma principal pretendido.
@ 9. Prima o botdo Idioma secundario.
= E;?NI:IOL 10. Selecione o idioma secundario pretendido.
<j 11. Prima o botdo Voltar.
o DATA E HORA 12. Prima o botdo Data e hora.
@ 13. Prima o botdo Definir hora.
T 14. Prima a caixa das horas.

15. Utilizando o teclado, introduza o tempo em horas.

4/ 16. Prima a caixa dos minutos.

17. Utilizando o teclado, introduza o tempo em minutos.

| AM | 18. Prima o botdo AM, PM ou 24HR.

19. Prima o botdo Vv (confirmar).
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MOSTRADOR ACAO

CONFIGURAGAO CONCLUIDA 20. Sem acio.
21. Prima o botdo v (confirmar) mais pequeno no interior da caixa de
CONFIGURACAO CONCLUIDA.
anla
22. Prima o botdo Definir data.
DDMMAY MM:DD:YY 23. Prima a caixa Formato da data para alternar entre MM-DD-AA ou DD-
MM-AA.
4 24. Na parte superior do ecrd, é exibido o ano. Prima a seta esquerda ou
2014 direita para selecionar o ano.
4 ’ 25. Abaixo do ano esta o més. Prima a seta esquerda ou direita para
MARCO selecionar o més.
26. Selecione a data utilizando as teclas numéricas e prima o botdo
v (confirmar).
CONFIGURAGAO CONCLUIDA 27. Sem acio.
28. Prima o botdo v (confirmar) mais pequeno no interior da caixa de
CONFIGURACAO CONCLUIDA.
~
@ 29. Prima o botdo CONFIGURAGCAO DST (HORA DE ECONOMIA DIURNA).
o LIGAR/DESLIGAR DST 30. Prima o botdo LIGAR/DESLIGAR DST.
31. Selecione LIGAR para ativar DST ou DESLIGAR para desligar DST.
CONFIGURAGAO CONCLUIDA 32. Sem acdo.
33. Prima o botdo v (confirmar) mais pequeno no interior da caixa de
CONFIGURACAO CONCLUIDA.
=i DEFINICGES DE DST 34. Prima o botdo DEFINICOES DE DST.
35. Selecione qualquer um destes e utilize o teclado para modificar.
o DST START MONTH As defini¢8es predefinidas para o EUA sdo:
o DST START SUNDAY DST START MONTH -3
o DST END MONTH DST START SUNDAY -2
o DST END SUNDAY DST END MONTH -11
DST END SUNDAY -1
36. Prima o botdo v (confirmar) ao concluir.
CONFIGURAGAO CONCLUIDA 37. Sem acio.
38. Prima o botdo v (confirmar) mais pequeno no interior da caixa de
CONFIGURACAO CONCLUIDA.
<:| 39. Prima o botdo Voltar trés (3) vezes.
SE°ACO 40. Prima o botdo F° A C° ou F° A C°.

NOTA: F é utilizado para Fahrenheit, C é utilizado para Centigrados.

BE
CONFIRMAR

41.

Selecione SIM para alternar a escala da temperatura.

CONCLUIDO COM EXITO

42.

Prima o botdo v (confirmar) ao concluir.
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MOSTRADOR
o SOM

43.

| ACAO
Prima o botdo Som.

44,

Utilize as setas para cima/baixo para alterar o nivel e o tom do volume.
O volume possui nove niveis com 1 a ser o mais baixo e 9 a ser o mais
alto. O tom possui trés frequéncias entre 1-3. Utilize frequéncias
diferentes para distinguir proteinas ou esta¢des de Batatas Fritas.

il
Bla

45.

Prima o botdo v (confirmar) ao concluir.

CONFIGURAGAO

CONCLUIDA

46.

Sem acdo.

47.

Prima o botdo v (confirmar) mais pequeno no interior da caixa de
CONFIGURACAO CONCLUIDA.

<]

48.

Prima a seta para baixo.

o ATRIBUTOS DE FILTRO

49.

Prima o botdo Atributos de filtro.

O modo de filtragdo automatica utiliza duas medidas antes de solicitar
para filtrar. Uma verifica os ciclos de fritura que é ajustada na definicao
FILTRAR APOS e a outra verifica o tempo que é ajustado na seccdo
seguinte da definicdo PERIODO DE FILTRACAO. A solicitacdo para filtracdo
é iniciada pela que ocorrer primeiro; quer tenha sido um numero de
ciclos que tenha decorrido ou uma quantidade de tempo tenha
decorrido.

50.

Prima o botdo Filtrar apos.

o FILTRAR APOS A opcdo FILTRAR APQOS é utilizada para configurar o nimero de ciclos
de confe¢do que ocorre antes da solicitacao de filtragdo ser exibida.
— 51. Prima o botdo V (confirmar) para continuar ou prima o botdo numérico
‘/ e introduza o nimero de confe¢des e prima o botdo v (confirmar).
(Por defeito, o recipiente completo esta definido para 12 confecdes
e o recipiente dividido esta definido para 6 confecdes.)
————
\/ 52. Prima o botdo v (confirmar).
——J
CONFIGURAGAO CONCLUIDA 53. Sem agdo.
——
‘/ 54. Prima o botdo v (confirmar) mais pequeno no interior da caixa de
CONFIGURACAO CONCLUIDA.
55. Prima o botdo Periodo de filtragdo.
A op¢do Periodo de filtracdo é utilizada para definir o periodo decorrido
o PERIODO DE FILTRAGAO antes de um aviso de filtracdo. Esta opcdo é util em lojas de baixo
volume, onde a filtragdo é necessaria mais vezes do que a quantidade
de ciclos de confecdo gerada.
— 56. Prima o botdo V (confirmar) para continuar ou prima o botdo numérico
\/ e introduza o nimero de horas entre avisos de filtra¢do (p. ex., apés
cada duas horas, introduza como 2) e prima o botdo Vv (confirmar).
(Por defeito, a hora esta definida para 0 horas.)
———
\/ 57. Prima o botdo v (confirmar).
| —
CONFIGURAGAO CONCLUIDA 58. Sem acdo.
™
‘/ 59. Prima o botdo v (confirmar) mais pequeno no interior da caixa de
CONFIGURACAO CONCLUIDA.
60. Prima o botdo Bloqueio do filtro.
o BLOQUEIO DO FILTRO A op¢do Bloqueio do filtro é utilizada para definir as horas em que o
aviso do filtro é desativado (ex. congestionamento da hora de almo¢o).
61. Selecione LIGAR para ativar o BLOQUEIO DO FILTRO. Selecione

DESLIGAR para desativar o BLOQUEIO DO FILTRO.
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62. Prima o botdo Periodo de bloqueio do filtro.

A opgao Periodo de bloqueio de filtragdo é utilizada para definir as horas em
que o aviso do filtro é desativado (ex. congestionamento da hora de almogo).
NOTA: Se o BLOQUEIO DO FILTRO for desativado (DESLIGADO), esta
opcao fica acinzentada e indisponivel.

63. Utilize as setas para cima/baixo para percorrer entre M-F 1 até SUN 4.
Existe um total de 12 periodos que podem ser programados para
bloqueio do aviso do filtro. Selecione o campo para editar os periodos de
inicio e paragem de quando o aviso do filtro deve ser suspenso.
Selecione AM/PM. Assim que os periodos forem selecionados, prima
o botdo confirmar para guardar a definicdo. (O exemplo no lado
esquerdo mostra de Segunda-feira a Sexta-feira nenhuma filtracao
é desejada durante o congestionamento das 11:00 até as 13:00.)

o PERIODO DE BLOQUEIO
DE FILTRAGCAO

f —
\/ 64. Assim que os periodos forem selecionados, prima o botdo Vv (confirmar).
—/
CONFIGURAGAO CONCLUIDA 65. Sem acdo.
——
\/ 66. Prima o botdo Vv (confirmar) mais pequeno no interior da caixa de
CONFIGURACAO CONCLUIDA.
CONFIGURAGCAO CONCLUIDA
(S 67. Prima o botdo v (confirmar) no interior da caixa de CONFIGURACAO
v CONCLUIDA.
S—
‘ @ 68. Prima a seta para baixo.
o BOTAO DE ENCHIMENTO 69. Prima o botdo BOTAO DE ENCHIMENTO.

70. Selecione ATIVAR ou DESATIVAR. Ativado permite o enchimento manual
para além do enchimento automatico. Isto permite ao utilizador atestar
rapidamente um recipiente. Desativado apenas permite o enchimento
automatico.

<: 71. Prima o bot3o Voltar.

72. Prima o botdo Poupanca de energia.
o POUPANCA DE ENERGIA A opcao Poupanca de energia é utilizada durante os periodos de inatividade
para reduzir a temperatura da cuba de fritura para poupar energia.

E ﬂ 73. Prima o botdo Ativar para alternar a opcao Poupanca de energia para
ligado ou desligado.
——

74. Prima o botdo Definir temp. para tras para alterar o ponto predefinido da

ATIVAR DESATIVAR

‘/ opcao Poupanga de energia. Utilize o teclado numérico para introduzir
LT a temperatura do ponto predefinido de Poupanga de energia e prima
o botdo V (confirmar).
75. Prima o botdo Tempo inativo para alterar a quantidade de tempo em
— minutos que o recipiente permanece inativo antes de entrar
\/ automaticamente no modo de Poupanca de energia. Utilize o teclado
— numeérico para introduzir a temperatura do ponto predefinido de
Poupanca de energia e prima o bot&o Vv (confirmar).
—
\/ 76. Prima o botdo Vv (confirmar).
—/
CONFIGURAGAO CONCLUIDA 77. Sem acdo.
—
\/ 78. Prima o botao w/(confirma,r) mais pequeno no interior da caixa de
[ CONFIGURAGCAO CONCLUIDA.
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o ATRIBUICOES DE CORREDOR

79.

| ACAO |
Prima o botdo Atribui¢des de corredor.
Isto é utilizado para definir o nimero de corredores ou cestos que cada
recipiente ira utilizar. (A predefini¢do é 4.)

i}

— 80. Prima o botdo nimero 4.
L
81. Prima o icone abaixo de cada corredor e escolha o produto associado
para confecionar nesse corredor.
82. Prima o botdo guardar.
A CONFIGURAGAO REPOE O SISTEMA 83. Sem acio
NA TOTALIDADE ' §a0
84. Prima o botdo Vv (confirmar) mais pequeno no interior da caixa A
CONFIGURAGAO REPOE O SISTEMA NA TOTALIDADE.
85. Prima o botdo Luminosidade.
o LUMINOSIDADE Isto é utilizado para definir a luminosidade do ecra. Utilize as setas para
cima/baixo para ajustar. (A predefini¢cdo é 100.)
86. Prima o botdo v (confirmar).
CONFIGURAGAO CONCLUIDA 87. Sem acdo.
88. Prima o botdo Vv (confirmar) mais pequeno no interior da caixa de
CONFIGURAGCAO CONCLUIDA.
89. Prima o botdo Protecdo de ecra.

5 PROTECAO DE ECRA Isto é ut.lllzador para definir a quantidade de tempo,Napos o} cc~)ntr9|'ador
ser desligado, antes de entrar num modo de protecdo de ecra. Utilize as
setas para cima/baixo para ajustar o tempo. (A predefinicdo é 15 minutos.)

90. Utilize as setas para cima/baixo para alterar a luminosidade do ecra.
[E] A luminosidade possui nove niveis com 100 sendo o mais brilhante
e 10 o mais escuro.
—
91. Prima o botdo v (confirmar) ao concluir.
A —
CONFIGURAGCAO CONCLUIDA 92. Sem acdo.
—
93. Prima o botdo v (confirmar) mais pequeno no interior da caixa de
CONFIGURACAO CONCLUIDA.
<: 94. Prima o botdo Voltar.
———
ﬁ 95. Prima o botdo Inicio.
@ | .
i 96. Prima o botdo Modo de equipa.
MODO DE EQUIPA
97. Prima e mantenha premido o interruptor de reinicio no interior da porta
esquerda durante trinta (30) segundos.
98. O sistema reinicia daqui a, aproximadamente, 45 segundos e volta

ao modo desligado/em espera.
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49 Adicionar ou editar produtos existentes
Esta funcdo é utilizada para adicionar produtos adicionais ou editar produtos existentes.

MOSTRADOR

ACAO

Prima o botédo Inicio.

2. Prima o botdo Receitas.

3. Introduza 1234.

4. Prima o botdo Vv (confirmar).

5. Escolha o icone do produto para editar ou prima o + para
adicionar um novo produto.

6. Prima o icone do lapis na parte inferior do ecra para editar um
produto existente.

7. Introduza ou altere o nome do produto utilizando o teclado.

8. Prima o botdo V (confirmar).

9. Este ecra existe o ponto predefinido atual, o periodo de confecao,
compensacao ou sensibilidade da carga, temporizador de
qualidade, temporizadores de sacudir e defini¢ces do filtro.
Para editar um parametro, prima o item para editar.

£ 10. Para editar a temperatura, prima o botdo de temp.

11. Utilize o teclado para introduzir ou editar a temperatura de
confecdo para o produto.

12. Prima o botdo v (confirmar).

13. Prima o botdo Tempo de confecao.
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14. Utilize o teclado para introduzir ou editar o periodo de confecdo
em minutos e segundos.

15. Prima o bot3do Vv (confirmar).

+
w 16. Prima o botdo de compensacdo ou sensibilidade da carga.

17. Utilize as setas para cima e para baixo para alterar a definicdo
da compensacado ou sensibilidade da carga recomendada para
este produto.

Esta definicdo permite alterar a compensacao (sensibilidade) do
produto. Alguns itens do menu podem necessitar de um ajuste,
dependendo das suas caracteristicas de confecdo. NOTA:

E altamente recomendado NAO ajustar esta defini¢do, visto que
pode ter um efeito adverso nos ciclos de confe¢ao dos produtos.
A predefinicdo para a compensac¢do do produto esta configurada
para quatro.

18. Prima o botdo Vv (confirmar).

19. Prima o botdo Temporizador de qualidade.

20. Introduza o periodo em minutos e segundos para o tempo
de espera do produto.

21. Prima o botdo v (confirmar).

22. Prima o botdo Temporizador de sacudir 1.

23. Introduza o periodo em minutos e segundos para realizar
o primeiro sacudir.

24. Prima o botdo v (confirmar).

‘ @ 25. Pressione a seta para baixo para percorrer mais defini¢des.
'
| L

26. Prima o botdo Temporizador de sacudir 2 se for necessario
um sacudir adicional, caso contrario, ignore o passo 30.

4-18



MOSTRADOR ACAO

27. Introduza o periodo em minutos e segundos para realizar
o segundo sacudir.

28. Prima o botdo V (confirmar).

29. Prima o botdo Filtrar.

30. Certifique-se de que o botdo do filtro esta ligado para ativar
a filtragdo automatica para este produto. Esta defini¢do
é utilizada para prevenir a co-misturacao de 6leos especificos
do produto. Para produtos tais como PEIXE, selecione
NAO para impedir a filtragdo automaética.

31. Prima o botdo V (confirmar).

32. Escolha o icone para associar com a receita do produto que
estd a ser introduzida ou editada.

33. Prima o bot&o v (confirmar).

34. Escolha o(s) menu(s) para associar com a receita do produto
que estd a ser introduzida ou editada.

35. Prima o botdo v (confirmar).

36. O controlador exibe GUARDADO.

37. Prima o bot&o v (confirmar).

38. Selecione outro produto para editar ou prima a tecla + para
adicionar produtos adicionais. Se terminar, prima o botdo Inicio.

ZIEI

39. Prima o botdo Modo de equipa para voltar ao ecra principal.

MODO DE EQUIPA
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4.10 Adicionar ou editar menus

Esta funcdo é utilizada para adicionar ou editar menus. Os menus permitem ao operador agrupar certos produtos.
Por exemplo, a configuracdo de um menu de pequeno-almoco permite o agrupamento de produtos apenas para
pequeno-almoco. Isto é Util quando alterna produtos restringindo o nimero de produtos a escolher.

MOSTRADOR | ACAO

1. Prima o botdo Inicio.

£
Er 2. Prima o botdo Menus.

1234 3. Introduza 1234.

\/ 4. Prima o botdo Vv (confirmar).

5. Selecione um menu premindo o botdo acima do botdo
LIGAR/DESLIGAR para editar produtos (realcado a verde) ou
prima o botdo + para adicionar um novo menu. Se adicionar
um novo menu, introduza o nome do menu no ecrd seguinte
e prima o botdo Vv (confirmar). Se eliminar um menu, realce
0 menu e prima no caixote do lixo na parte inferior do ecra.

@ 6. Prima o icone do lapis na parte inferior do ecra para editar
um menu existente.

7. Selecione os produtos pretendidos premindo nos respetivos
icones para serem adicionados no menu escolhido. Os produtos
selecionados estardo realcados a verde. Para desmarcar
um produto, prima o icone e o realce ird alterar de verde
para cinzento.

8. Prima o bot&o Vv (confirmar) quando terminar para guardar
os produtos selecionados para o menu.

<:| 9. Prima o botdo Voltar para editar menus adicionais comegando

pelo passo 5, caso contrério, avance para o proximo passo.

10. Prima o botédo Inicio.

11. Prima o botdo Modo de equipa.

v
MODO DE EQUIPA
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4.11 Alterar do Menu de pequeno-almoc¢o para o Menu de almoc¢o ou de lanche

Se forem criados menus separados para o Pequeno-almogo, Lanche ou Almogo, premir o botdo MENU do ecra principal
ira exibir as op¢des de alteracdo do menu. Premir no menu pretendido ird mudar de menus.

MOSTRADOR ACAO
1. Prima o botdo Menu.

2. Prima o botdo LIGAR/DESLIGAR em Lanche ou Almogo para
mudar de menus.

NOTA: Apenas é possivel selecionar um menu de cada vez.

3. Assim que o menu pretendido for selecionado, “LIGADO"
é destacado sob o menu.

4. Prima o botdo Voltar para voltar ao ecra principal.

5. Prima o icone do produto para mudar de produtos.

6. O mostrador volta ao ecra principal.

412 Alterar do Menu de almogo para o Menu de lanche ou de pequeno-almoco

Se forem criados menus separados para o Pequeno-almoco, Lanche ou Almoco, premir o botdo MENU do ecra
principal ira exibir as opc¢des de alteragdo do menu. Premir no menu pretendido ird mudar de menus.

MOSTRADOR ACAO
1. Prima o botdo Menu.
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2. Prima o botdo LIGAR/DESLIGAR em Pequeno-almoco ou Lanche
para mudar de menus.

NOTA: Apenas é possivel selecionar um menu de cada vez.

3. Assim que o menu pretendido for selecionado, “LIGADO"
é destacado sob o menu.

4. Prima o botdo Voltar para voltar ao ecra principal.

5. Prima o icone do produto para mudar de produtos.

6. O mostrador volta ao ecra principal.

4.13 Tarefas de manutencao

Abrangido nesta seccdo estdo as tarefas de manutenc¢do da equipa e do gerente utilizadas nas lojas, tais como, Teste
de limite superior, E-Log (registo de erros), configuracao da palavra-passe e fun¢des para copiar menus para e da
fritadeira de USB utilizando a ligacdo do menu.

4.13.1 Teste de limite superior

O modo de teste de limite superior é utilizado para testar o circuito de limite superior. O teste de limite superior
ira destruir o 6leo. Apenas devera ser realizado com éleo usado. Desligue a fritadeira e chame de imediato

a assisténcia se a temperatura chegar aos 238 °C (460 °F) sem o disparo de limite superior e o controlador exibir
FALHA NO LIMITE SUP. DESLIGAR ENERGIA com um tom de alerta durante o teste.

O teste é cancelado a qualquer altura desligando a fritadeira. Quando a fritadeira é ligada, volta ao modo de
funcionamento e exibe o produto.

MOSTRADOR | AGAO

1. Com o controlador na posicdo desligado/em espera, prima o botdo Inicio.
|| 2. Prima o botdo Manutengao.

3. Prima o botdo Equipa.
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AT, AT 4.  Selecione RECIP. ESQUERDO ou RECIP. DIREITO caso sejam recipientes divididos.
MANTER O BOTAO 5. Mantenha premido o botdo Manter Premido para comecar o teste de
PREMIDO limite superior.

6. Ao manter premido o botdo, o recipiente comega a aquecer. O controlador
apresenta a temperatura atual do recipiente durante o teste. Quando
a temperatura alcangar os 210 °C + 12 °C (410 °F £ 10 °F)*, o controlador
apresenta QUENTE ALTA -1 (ex. 410F) e continua a aquecer.
*NOTA: Nos controladores utilizados na Unido Europeia (com a marca CE), a
temperatura é 202 °C (395 °F) quando o controlador apresenta QUENTE ALTA - 1.
7. Ao continuar a manter premido o botdo, a fritadeira continua a aquecer até
o limite superior abrir. Geralmente isto acontece quando a temperatura
atinge 217 °C a 231 °C (423 °F a 447 °F) para limites superiores nao UE
e 207 °C a 219 °C (405 °F a 426 °F) para limites superiores da UE.
8.  Solte o botdo. O recipiente para de aquecer e o controlador exibe a configuragdo

SOLTAR

QUENTE ALTA -1

AJUDA ALTA -2 da temperatura atual até arrefecer para menos de 204 °C (400 °F). Prima o botdo
de alimentacdo para cancelar o alarme.
FALHA NO LIMITE SUP. 9. Seo controlador apresentar esta mensagem, desligue a alimentagdo para
DESLIGAR FORCA a fritadeira e contacte imediatamente a assisténcia.
10. Apos um teste de limite elevado, assim que o recipiente arrefecer para menos
de 204 °C (400 °F), descarte o 6leo.

4.13.2 Funcgdes do gerente

4.13.2.1 E-Log
A fungdo E-LOG é utilizada para ver os dez (10) cédigos de erro mais recentes ocorridos na fritadeira. Estes codigos
sdo exibidos com os erros mais recentes exibidos em primeiro. O cdédigo do erro, a hora e a data sdo exibidos.

Se ndo existirem erros, o controlador fica em branco nesta funcdo. Os erros sdo exibidos com o lado do erro se for
um recipiente dividido, cédigo do erro, hora e data. Um cédigo de erro exibindo um “L" indica o lado esquerdo de
um recipiente dividido e “R” indica o lado direito de um recipiente dividido onde o erro ocorreu (R E19 06:34
22/04/2014). Um coédigo de erro exibindo um “G” indica que foi um erro global ndo especificamente associado

a um recipiente particular. Os c6digos de erro estdo enumerados na seccdo 7.6 deste manual.

MOSTRADOR ACAO

1. Prima o botéo Inicio.

2. Prima o botdo Manutencao.

3. Prima o botdo Gerente.

4. Introduza 4321.

5. Prima o botdo v (confirmar).

6. Prima o botdo E-LOG. Sao exibidos os trés erros mais recentes.

7. Prima a seta para baixo. Sdo exibidos os trés erros seguintes.
Continue a premir a seta para baixo para ver erros adicionais.

8. Prima o botdo Voltar para voltar ao menu ou prima o botdo
Inicio para sair.
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-

s
MODO DE EQUIPA

0.

Prima o botdo Modo de equipa.

4.13.2.2 Configuracdo do cédigo

O modo de palavra-passe permite que o gerente do restaurante altere as palavras-passe para varios modos.

MOSTRADOR | AGAO

1.

Prima o boté&o Inicio.

Slo X, B)

N s

MODO DE EQUIPA

2. Prima o botdo Manutencao.
3. Prima o botdo Gerente.
4321 4. Introduza 4321.
5. Prima o botdo v (confirmar).
o CONFIGURACAO DO CODIGO 6. Prima o botdo CONFIGURACAO DO CODIGO.
7. Selecione o cédigo pretendido para modificar. Utilize a seta
4 MENUS Kirarzggcci)n?agzspszrg?rrer defini¢cBes adicionais.
o RECEITAS NS 1938 '
o GESTOR DE DEFINICOES RECEITAS 1234
o GESTOR DE DIAGNOSTICOS GESTOR DE DEFINICOES 1234
GESTOR DE DIAGNOSTICOS 4321
8. Utilize o teclado para introduzir o novo c6digo para o item
selecionado.
9. Prima o botdo v (confirmar).
VOLTAR A DIGITAR A PALAVRA-PASSE 10. Utilize o.tgclado para introduzir o novo c6digo novamente
para verificar.
11. Prima o botdo Vv (confirmar).
CONFIGURACAO DO CODIGO BEM-SUCEDIDA
12. Prima o botdo Vv (confirmar).
o MENUS
o RECEITAS
0 GESTOR DE DEFINICOES 13. Prima o botdo Voltar para voltar ao menu ou prima o botdo
o GESTOR DE DIAGNOSTICOS Inicio para sair.
o . ) .
5 14. Prima o botdo Modo de equipa.
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4.13.2.3 USB - Funcionamento do menu

Esta op¢do permite a capacidade de carregar menus ao controlador. Isto permite guardar a criacdo de produtos no
MenuSync numa unidade USB e carregar para a fritadeira.

MOSTRADOR ACAO

1.

Prima o botdo Inicio.

ATUALIZACAO DO MENU CONCLUIDA,
REMOVER O USB E REINICIAR O SISTEMA.

2. Prima o botdo Manutencao.
3. Prima o botdo Gerente.
4. Introduza 4321.
5. Prima o botdo v (confirmar).
o USB - FUNCIONAMENTO DO MENU 6. Prima o botdo USB - FUNCIONAMENTO DO MENU.
o COPIAR MENU DE USB PARA FRIGIDEIRA 7. Prima o botdo COPIAR MENU DE USB PARA FRIGIDEIRA.
INSERIR USB... 8. [ntroduza a unldgde QSB na ligacdo atras da porta mais distante
a esquerda da fritadeira.
O USB ESTA COLOCADO? SIM NAO 9. Prima SIM assim que a unidade USB estiver introduzida.
A LER FICHEIRO DE USB 10. N&o sdo necessdrias acoes
NAO REMOVA O USB DURANTE A LEITURA ’ §0es.
TRANSFERENCIA DE DADOS DO MENU UI- 11. N&o sdo necessdrias acdes quando o ficheiro esta a carregar
Ul EM ANDAMENTO ' s0es 9 gar.
ATUALIZACAO DO MENU EM ANDAMENTO 12. Nenhuma a¢do necessaria enquanto a atualiza¢do esta
em andamento.
ATUALIZAGAO CONCLUIDA? SIM 13. Prima SIM.
14. Remova a unidade USB e alimente o ciclo da bateria da

fritadeira inteira utilizando o interruptor de reinicio por tras
da porta mais distante a esquerda da fritadeira por baixo

da ligacdo USB. NOTA: Certifique-se de que o interruptor
€ mantido premido durante, pelo menos, 30 segundos.

4.14 Estatisticas de informacao

4.14.1 Estatisticas do filtro

A funcdo é utilizada para visualizar o nimero de confe¢des restantes até a proxima filtragao, o nimero de confec¢des
por recipiente, o nUmero de filtros por recipiente, o0 nimero de filtros ignorados ou anulados por recipiente
e o numero médio de ciclos de confecdo por filtro, por dia.

MOSTRADOR ACAO

1. Prima o botdo Informacdes.

2. Prima o botao Filtrar.

Y]

[
o DIA1
o DIA2
o DIA3 3.  Selecione e prima no dia pretendido.
o DIA4 Prima a seta para baixo para retornar

nos dias adicionais.

1. DIA E DATA (Dia e data das estatisticas do filtro exibidas) 4,

Prima a seta para baixo para percorrer
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2. CONFECOES RESTANTES ATE AO PROXIMO FILTRO (NUmero
de vezes de confe¢do que restam até ao préximo aviso de filtro)

3. NUMERO DIARIO DE CONFEGCOES (NUmero de confecbes
nesse dia)

4. NUMERO DIARIO DE FILTROS (NUmero de vezes que

o recipiente foi filtrado num dia em particular)

ACAO
mais estatisticas.

5. NUMERO DIARIO DE FILTROS IGNORADOS (NUmero de vezes
que o filtro foi anulado nesse dia.)

6. MEDIA DE CONFEGOES POR FILTRO - (Nimero médio de
ciclos de confecdo por filtro nesse dia)

7. FILTRAGAO - (Apresenta se a filtrac&o esta ativada ou
desativada. Ferramenta de diagndstico para determinar
o estado da placa FIB.)

B <

Prima a seta para cima para deslizar
para cima ou o botdo de voltar para
retroceder para selecionar outro dia.

=l

Prima o botdo de retroceder para voltar
ao menu ou o botdo de pagina inicial
para sair.

4.14.2 Estatisticas do 6leo

A funcdo de estatisticas do Oleo é utilizada para visualizar a data da ultima eliminacdo, o numero de confe¢des
desde da ultima eliminacdo, filtros desde da ultima eliminagao, filtros ignorados desde da ultima eliminacao,
duragdo atual do 6leo e nimero médio de confe¢des em relacdo a duragao do 6leo.

MOSTRADOR

| AGAO

1. Prima o botdo Informacdes.

‘ 2. Prima o botdo Oleo.

1. DATA DA ULTIMA ELIMINACAO

2. CONFECOES DESDE DA ULTIMA
ELIMINAGAO

3. FILTROS DESDE DA ULTIMA
ELIMINAGAO

4. FILTROS IGNORADOS DESDE DA
ULTIMA ELIMINAGAO

Y]

3. Prima a seta para baixo para percorrer mais estatisticas.

5. DURAGCAO ATUAL DO OLEO
6. MEDIA DE CONFECOES EM RELACAO

A DURACAO DO OLEO 4. Prima a seta para cima para deslizar para cima; o botdo de

@@ para sair.

retroceder para voltar ao menu ou o botdo de pagina inicial
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4.14.3 Estatisticas de duracao

A funcdo de estatisticas de duragao é utilizada para visualizar a data de comissdo da fritadeira que é definida
automaticamente assim que a fritadeira concluir 25 confec¢des, o niUmero de série do controlador, o periodo
total de funcionamento da fritadeira, em horas, e a contagem total de ciclos de aquecimento da fritadeira

(a quantidade de vezes que o controlador ativou/desativou o aquecimento).

MOSTRADOR | ACAO

1. Prima o botdo Informacdes.

2. Prima o botdo Estat. da duracdo.

1. DATA DE COMISSAO

2. NUMERO DE SERIE DA UNIDADE

3. NUMERO DE SERIE DO CONTROLADOR 3. Prima o botdo de retroceder para
4. TEMPO DE FUNCIONAMENTO TOTAL (HORAS) voltar ao menu ou o botdo de

ﬁ pagina inicial para sair.
5. CONTAGEM DO CICLO DE AQUECIMENTO TOTAL :

4.14.4 Estatisticas de utilizacdo

As estatisticas de utilizagdo exibem os ciclos totais de confe¢do por recipiente, nimero de ciclos de confe¢do por
recipiente, nimero de ciclos de confecdo abandonados antes da conclusdo, niUmero de horas que o(s) recipiente(s)
funcionaram e a data da ultima utilizagao.

MOSTRADOR | AGCAO
1. Prima o botdo Informacdes.
alnla

2. Prima o botdo Estat. de utilizacdo.

DATA DE INICIO DA UTILIZACAO

NUMERO TOTAL DE CICLOS DE CONFECAO
NUMERO TOTAL DE CICLOS DE INTERRUPGAO 3. Prima o botgo de retroceder para
TEMPO DE FUNCIONAMENTO TOTAL DO RECIP. (HORAS) voltar ao menu ou o botdo de

pagina inicial para sair.

PWN =

4.14.5 Tempo de recuperacgao

A recuperacdo é utilizada para determinar se a fritadeira esta a funcionar corretamente. A recuperagdo é o tempo
necessario para a fritadeira elevar a temperatura do 6leo 28 °C (50 °F) entre 121 °C (250 °F) e 149 °C (300 °F).
O tempo maximo de recuperagao ndo devera exceder 1:40 para elétrica ou 3:15 para gas.

MOSTRADOR ACAO
1. Prima o botdo Informac&es.
2. Prima o botdo Recuperacdo. O tempo é apresentado em
minutos e segundos.

1. ULTIMA HORA DE RECUPERACAO

3. Prima o botdo de retroceder para voltar ao menu ou o botdo
<:| de pagina inicial para sair.
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4.14.6 Estatisticas da ultima carga

As estatisticas da Ultima carga fornecem os dados para o ultimo ciclo de confe¢do.
MOSTRADOR ACAO

1. Prima o botdo Informacdes.

@/ 2. Prima o boto Ultima carga.

1. ULTIMO PRODUTO COZINHADO

2. HORA DE INICIO DA ULTIMA CARGA
3. TEMPO CONFECAO NA ULTIMA CARGA

@ 3. Prima a seta para baixo para
4. TEMPO DO PROGRAMA DE ULTIMA CARGA percorrer mais estatisticas.
5. TEMP. MAX. DO RECIP. NA ULTIMA CARGA
6. TEMP. MiN. DO RECIP. NA ULTIMA CARGA ) )
7. TEMP. MEDIA DO RECIP. NA ULTIMA CARGA 4. Prima a seta para baixo

para percorrer mais

@ estatisticas.

8. % DE TEMPO DE CONFEGCAO, O AQUECIMENTO ESTA LIGADO

5. Prima a seta para cima para
deslizar para cima; o botdo

@ <:| de retroceder para voltar
9. TEMP. DO RECIP. ANTES DO INiCIO DA CONFEGCAO ao menu ou o botdo de

pagina inicial para sair.

4.14.7 Versao do software

A funcdo da versdo do software fornece as versdes de software do controlador e das placas de circuito no sistema
da fritadeira; os valores do sensor de temperatura, o sensor AIF RTD e o sensor ATO RTD.

MOSTRADOR ACAO

1. Prima o botdo Informacdes.

2. Prima o botdo de seta
para baixo.

9

Prima o botdo Versdo
do software.

1G]

4. Prima a seta para baixo para

1. VERST&O DO SOFTWARE UIB percorrer versdes de software

2. VERS'SO DO SOFTWARE SIB adicionais, sensores de

3. VER:Ijg Dg :gFTWARE vViB temperatL;ra e informacgdes.

4. VERSAOD FTWARE FIB NOTA: Os recipientes
divididos terdao um SIB2 e os
recipientes esquerdo e direito
temperaturas AIF e ATO.

5. VERSAO DO SOFTWARE 0QS

6. TEMP. ATUAL DO RECIP.

7. TEMP. AIF RTD

8. TEMP. ATO RTD 5. Prima a seta para baixo para

9. IDPLACA percorrer versdes de software

@ adicionais e informacdes.
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MOSTRADOR
VERSAO DO SOFTWARE GATEWAY
ENDERECO IP GATEWAY
QUALIDADE DA LIGACAO GATEWAY
FORGA E RUIDO DO SINAL GATEWAY

<o @

10.
1.
12.
13.

ACAO

6. Prima a seta para cima para
deslizar para cima; o botdo
de retroceder para voltar ao
menu ou o botdo de pagina
inicial para sair.

4.14.8 Reiniciar estatisticas de utilizacao
A funcdo de reposicdo repde todos os dados de utilizacdo nas estatisticas de utilizagao.
MOSTRADOR ACAO
1. Prima o botdo Informacgdes.
@ 2. Prima o botdo de seta para baixo.
O 3. Prima o botdo Reiniciar.
4321 4. Introduza 4321.
5. Prima o botédo Vv (confirmar).
TODOS OS DADOS DE UTILIZAGAO . ~ )
FORAM REPOSTOS 6. Prima o botdo Vv (confirmar).
7. Prima a seta para cima para deslizar para cima;
o botdo de retroceder para voltar ao menu ou
o botdo de pagina inicial para sair.

4.14.9 Estatisticas do 6leo novo

A funcdo de estatisticas do 6leo novo é utilizada para visualizar informacdes sobre o 6leo novo atual.

MOSTRADOR

1.

ACAO
Prima o botao Inicio e, de seguida, no botao
Informagdes.

@ 2. Prima o botdo de seta para baixo.
3. Prima o botdo Oleo novo.
1. NUMERO DE CONFEGCOES DESDE DA ULTIMA
ELIMINAGCAO
2. CONTAGEM DE ELIMINAGCOES NAS CONFECOES
DESDE DA ULTIMA REPOSICAO
3. DATA DE REPOSICAO DO CONTADOR DE 4. Prima o botdo de retroceder para voltar ao menu ou

OLEO NOVO
4. CONTADOR DE OLEO NOVO

S ld

o botdo de pagina inicial para sair.

4-29




4.14.10 Estatisticas de utilizacdo de reposicao de 6leo novo
A funcao de reposicao repde todos os dados relativos ao 6leo novo nas estatisticas de 6leo novo.

MOSTRADOR ACAO

Prima o botdo Inicio e, de seguida, no botdo Informacgdes.

2. Prima o botdo de seta para baixo.

&>
oag

3. Prima o botdo Repor Oleo Novo.

'S
w
N
=
N

Introduza 4321.

Prima o botdo Vv (confirmar).

<

0S DADOS DO OLEO NOVO FORAM

REPOSTOS
6. Prima o botdo v (confirmar).

Prima o botdo de retroceder para voltar ao menu ou o
botdo de pagina inicial para sair.

5~

<o

4.14.11 Estatisticas de TPM (Material Polar Total)
As estatisticas de TPM fornecem dados a partir do sensor QQS (Sensor de Qualidade do Oleo). Os mesmos podem
ser acedidos ao premir o botao TPM na parte frontal do controlador quando o botdo TPM é solido.

MOSTRADOR ACAO

1. Prima o botdo Inicio e, de seguida, no botdo Informacgdes.

3. Prima o botdo Estatisticas TPM. Os valores TPM dos trinta
(30)dias validos anteriores sdo apresentados.

@ 2. Prima a seta para baixo.

4. Prima a seta para cima para deslizar para cima; o botdo de
retroceder para voltar ao menu ou o botdo de pagina
inicial para sair.
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FRITADEIRA ELETRICA BIELA14-T SERIES GEN III LOV™
CAPITULO 5: INSTRUCOES DO MENU DE FILTRAGEM

5.1 Introducao

O sistema de filtra¢do FootPrint Pro permite a filtracdo segura e eficiente do 6leo numa cuba de fritura, enquanto
as outras cubas de fritura da bateria permanecem em servigo.

A seccdo 5.2 cobre a preparagdo do sistema de filtracdo para utilizagdo. O funcionamento do sistema é coberto

na Sec¢do 5.3.
A\ aviso

O encarregado no local é o responsavel, devendo assegurar que, os operadores sejam instruidos sobre os
perigos e riscos inerentes a operacdo do sistema de filtracdo de 6leo quente, especialmente no que diz
respeito a filtragcdo do dleo, e aos procedimentos de drenagem e de limpeza.

& AVISO

O papel ou cartucho do filtro ou papel DEVEM ser substituidos diariamente.

5.2  Preparar o filtro para utilizacao

Travessa
de restos

1. Puxe a panela do filtro do armario lentamente
e aguarde até parar de pingar antes de remover
a panela totalmente (apresentado abaixo).
Remova a travessa de restos, o anel de retencdo,
o cartucho do filtro (ou papel) e a rede de filtro Anel de
(ver Figura 1). Limpe todas as pecas de metal retencdo

com uma solu¢do de detergente para fins '
gerais e dgua quente e, em seguida, seque-as Papel ou cartucho
cuidadosamente. do filtro

Rede
Grelha de
pré-filtragao
Bandeja
do filtro
Figura 1
2. Inspecione a guarnicdo de ligacdo da panela de InspecioNne a ggarnigéo
filtracdo, para assegurar que ambos os anéis de de !lgagao do f||~tro
vedacdo estejam em perfeitas condic&es (consulte Anéis de vedacao.
a Figura 2). Certifique-se de que a grelha de pré-
filtragdo estd instalada, limpa e apertada.
Figura 2

3. Depois, pela ordem inversa, coloque a rede do filtro de metal no centro da parte inferior da bandeja, depois
coloque a bandeja do filtro sob a rede, assegurando-se de que o lado &spero da cuba fica virado para cima.
Certifique-se que o cartucho esta entre as arestas estruturadas da bandeja do filtro. Depois posicione o anel de
retencdo por cima da bandeja. Se utilizar um papel de filtro, coloque uma folha de papel de filtro por cima da
parte superior da bandeja sobrepondo-se em todos os lados. Posicione o anel de reten¢do sobre o papel de filtro
e faca descer o anel até a bandeja, permitindo que o papel se dobre a dé a volta ao anel enquanto é puxado para
a parte inferior da bandeja. Depois espalhe um pacote (225 gramas) de p6 de filtragdo sobre o papel de filtro.
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4. Reinstale a travessa de restos na parte frontal da bandeja. (Veja a Figura 1)
NAO UTILIZE O PO DE FILTRAGEM COM O CARTUCHO!

5. Empurre a bandeja do filtro para a fritadeira, posicionando-a sob a fritadeira. Certifique-se de que "P" ndo
é apresentado no canto superior direito de qualquer controlador. O sistema de filtragdo agora esta preparado
para a operacao.

A PERIGO

Nunca drene mais que uma uUnica cuba de fritura para a unidade de filtracdo integrada, para evitar um
fluxo excessivo e salpicos de 6leo quente que podem causar queimaduras graves, escorregoes e quedas.

A PERIGO

A travessa de restos em fritadeiras equipadas com um sistema de filtracdo deve ser esvaziada para um
recipiente a prova de fogo, ao fim das frituras de cada dia de trabalho. Algumas particulas de alimentos
podem inflamar-se espontaneamente se ficarem embebidas em determinados materiais de fritura.

A AVISO

Nao bata com as cestas de fritar ou com outros objetos nos frisos da junta da fritadeira. O friso existe para
selar a junta entre as cubas da fritadeira. Bater com as cestas de fritar contra o friso para retirar a gordura
ird deformar o friso, prejudicando a sua fixagdo. O friso foi concebido para ficar bem preso e deve ser
removido apenas para a limpeza.

5.3 Menu de Filtracao

As selecdes do menu de filtragdo sdo utilizadas para filtrar, drenar, encher, eliminar e limpar os recipientes.
O menu de filtragdo é apresentado abaixo:

e Filtracdo Automatica pagina 5-2
e Filtracdo de Pedido Automatico pagina 5-3
e Filtro de manutencdo pagina 5-5
e Eliminar Oleo (Sistemas n&o a granel) pagina 5-6
e Eliminar Oleo (Sistemas a granel) pagina 5-7
e Drenaro6leo pagina 5-9
e Encher recip. com 6leo da bandeja pagina 5-10
e Encher o recipiente de granel (apenas éleo a granel) pagina 5-11
e Recipiente de Oleo p/ Descarte (apenas 6leo a granel) pagina 5-11
e Limpeza profunda (sistemas ndo a granel) pagina 5-13
e Limpeza profunda (sistemas a granel) pagina 5-15

5.3.1 Filtracdo Automatica

A Filtracdo Automatica é uma caracteristica que, depois de um ndmero de ciclos de fritura ou tempo pré-configurados,
ird automaticamente comunicar para filtrar as cubas de fritura. Esta fun¢do também pode ser realizada a pedido
e serd abordada na préxima sec¢do. Nota: A filtragcdo simultanea de cubas multiplas ndo ocorre.

MOSTRADOR ACAO

1. Prima o botdo Vv (confirmar) para iniciar a filtracdo. Se o botdo
X for selecionado, a filtracdo pode ser cancelada e a fritadeira

FILTRAGEM NECESSARIA - FILTRAR AGORA? volta ao funcionamento normal. O controlador ira indicar

novamente a filtracdo do 4leo. Esta sequéncia repete-se

até um filtro ser concluido.

2. Eapresentado se o nivel de 6leo for demasiado baixo. Prima
o botdo (V) (confirmar) para aceitar o problema e voltar para modo
de confec¢do inativo. Verifique para ver se o JIB esta com pouco
6leo. Se 0]IB ndo estiver baixo e isto continuar, contacte o seu FSA.

NiVEL OLEO MUITO BAIXO

ESCUMAR RESIDUOS DO RECIP. - 3. Escume os restos do 6leo com um movimento da frente para
PRIMA CONFIRMAR QUANDO trés, removendo o maior numero de restos possivel de cada
ESTIVER CONCLUIDO cuba. Isto é importante para otimizar a duragao do 6leo
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MOSTRADOR ACAO

e a sua qualidade. Prima o botdo Vv (confirmar) ao concluir.

4, Coloque o recipiente de filtracdo no lugar. E exibido se

COLOCAR RECIP. o ' . x . .
o recipiente de filtra¢cdo ndo estiver totalmente encaixado.

DRENAGEM EM ANDAMENTO 5. N&o sdo necessdrias agoes.
LAVAGEM EM ANDAMENTO 6. Nd&o sdo necessarias agoes.
ENCHIMENTO EM ANDAMENTO 7. Nao sdo necessarias agoes.
PREAQUECER 8. Na&osdo nece;sérias acBes. E exibido até a fritadeira atingir
o valor predefinido.
INICIAR 9. A fritadeira esta pronta para utilizacdo. E exibido quando

a fritadeira atinge o valor predefinido.

O processo completo de filtragdo demora aproximadamente quatro minutos.

Se, durante a filtracdo, o 6leo ndo for devolvido na totalidade, o sistema ird proceder para uma func¢ao de filtragcdo
incompleta. Ver a seccdo 7.3.1.

NOTA: Se, durante a filtragdo, o recipiente do filtro for removido, o processo de filtragdo € interrompido e sera
retomado quando o recipiente estiver novamente colocado no lugar.

A PERIGO

Mantenha todos os itens fora da drenagem. Fechar os atuadores pode causar ferimentos ou danos.

5.3.2 Filtragdo de Pedido Automatico

A filtracdo de pedido automatico é utilizada para iniciar manualmente uma filtragdo automatica. Nota: A filtracdo
simultanea de cubas multiplas ndo ocorre.

MOSTRADOR ACAO

1. Afritadeira DEVE estar a uma temperatura predefinida.
Prima o botdo do menu de filtragao.

/

2. Selecione RECIP. ESQUERDO ou RECIP. DIREITO caso sejam
recipientes divididos.

i
IS
15

J EE=

3. Selecione FILTRAGEM AUTOMATICA.

4. Prima o botdo Vv (confirmar) para iniciar a filtracdo. Se o botdo
FILTRAGEM AUTOMATICA? X for selecionado, a filtragdo pode ser cancelada e a fritadeira
volta ao funcionamento normal.
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5. Eapresentado se o nivel de 6leo for demasiado baixo. Prima
o0 botdo (V) (confirmar) para aceitar o problema e voltar para modo
de confecdo inativo. Verifique para ver se o JIB esta com pouco
6leo. Se 0]JIB ndo estiver baixo e isto continuar, contacte o seu FSA.

6. Escume os restos do 6leo com um movimento da frente para
tras, removendo o maior numero de restos possivel de cada
cuba. Isto é importante para otimizar a duragdo e a qualidade
do 6leo. Prima o botdo v (confirmar) ao concluir.

7. Coloque o recipiente de filtracdo no lugar. E exibido se
o recipiente de filtragdo ndo estiver totalmente encaixado.

8. Nao sdo necessarias agdes quando o 6leo estd a ser drenado
para o recipiente do filtro.

9. Nao sdo necessarias a¢des quando os residuos sao eliminados
do recipiente.

10. N&o sdo necessarias a¢cdes quando o recipiente esta a encher
novamente.

11. Ndo sdo necessarias a¢gdes quando a fritadeira estd a aquecer
até atingir o valor predefinido.

12. Afritadeira esta pronta para utilizacdo. E exibido quando
a fritadeira atinge o valor predefinido.

NiVEL OLEO MUITO BAIXO

ESCUMAR RESIDUOS DO RECIP. -
PRIMA CONFIRMAR QUANDO
ESTIVER CONCLUIDO

COLOCAR RECIP.

DRENAGEM EM ANDAMENTO

LAVAGEM EM ANDAMENTO

ENCHIMENTO EM ANDAMENTO

PREAQUECER

INICIAR

O processo completo de filtragdo demora aproximadamente quatro minutos.

NOTA: Se, durante afiltragdo, o recipiente do filtro for removido, o processo de filtracdo é interrompido e sera
retomado quando o recipiente estiver novamente colocado no lugar.

A PERIGO

Mantenha todos os itens fora da drenagem. Fechar os atuadores pode causar ferimentos ou danos.

Se o procedimento de filtragdo automatica falhar, sera gerada uma mensagem de erro. Siga as instru¢des na pagina
no controlador para resolver o erro.

Quando FILTRO OCUPADO é exibido, a placa FIB esta a espera que outro recipiente seja filtrado ou a espera que outro
problema seja resolvido. Prima o botdo Vv (confirmar) e aguarde 15 minutos para verificar se o problema foi corrigido.

Se ndo, contacte o seu FSA local.
A PERIGO

Nunca drene mais que uma uUnica cuba de fritura para a unidade de filtracdo integrada, para evitar um
fluxo excessivo e salpicos de 6leo quente que podem causar queimaduras graves, escorregoes e quedas.

& AVISO

O motor do filtro esta equipado com um interruptor de reinicio manual, para a eventualidade do motor
sobreaquecer ou de ocorrer uma falha elétrica. Caso o disjuntor dispare, desligue a alimentagcdo do
sistema de filtracao e deixe que o motor da bomba arrefeca durante 20 minutos antes de tentar reiniciar
o interruptor (veja a fotografia na pagina seguinte).

A AVISO

Utilize equipamento de seguranca apropriado e tenha cuidado quando reiniciar o interruptor de reinicio do
motor do filtro. Reiniciar o interruptor deve ser efetuado com cuidado para evitar a possibilidade de uma
queimadura grave devido a manuseamento descuidado a volta do tudo de dreno e da cuba de fritura.

—

Interruptor de Reposicao do Motor do Filtro
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5.3.3

Certifique-se de que o papel ou cartucho do filtro é substituido
diariamente para manter o sistema a funcionar corretamente.
Para um funcionamento correto em alto volume ou em lojas
abertas durante 24 horas, o papel ou cartucho do filtro deve

ser substituido duas vezes por dia.

Se FECHAR VALVULA DE ELIMINAQAO for exibido, feche a vélvula

de eliminagdo. Prima o botdo X para sair.

Filtro de Manutencdo ou de Fim do Dia

AVISO
O papel ou cartucho do filtro devem ser
substituidos diariamente.

A AVISO
Nunca drene mais que uma unica cuba de
fritura para a unidade de filtra¢do integrada,
para evitar um fluxo excessivo e salpicos de
6leo quente que podem causar queimaduras
graves, escorregoes e quedas.

MOSTRADOR ACAO

/

A fritadeira DEVE estar a uma temperatura predefinida. Prima o botao
do menu de filtragdo.

%é éé 2. Selecione RECIP. ESQUERDO ou RECIP. DIREITO caso sejam
% % recipientes divididos.
3. Selecione FILTRO DE MANUTENCAO.
4. Prima o botdo Vv (confirmar) para iniciar a filtragcdo. Se o bot&o X for
FILTRACAO DE MANUTENCAOQ? selecionado, a filtragdo pode ser cancelada e a fritadeira volta ao
funcionamento normal.
UTILIZAR LUVAS DE PROTECAO - PREMIR 5. Prima o botdo V (confirmar) assim que todo o equipamento de protecdo,
CONFIRMAR QUANDO CONCLUIDO incluindo luvas resistentes ao calor, estiver implementado.
VERIFICAR SE O RECIP. E COBERTURA DO 6. Prima o botdo Vv (confirmar) se o recipiente e a cobertura do éleo
OLEO ESTAO COLOCADOS estiverem colocados.
DRENAGEM EM ANDAMENTO 7. Nao §ép necessérias acBes quando o 6leo estd a ser drenado para
o recipiente do filtro.
8. Esfregue o recipiente. Se for elétrico, limpe entre os elementos.
Prima o botdo v (confirmar) ao concluir.
ESFREGAR INTERIOR DO RECIP. E ENTRE OS
AQUECEDORES - PREMIR CONFIRMAR A  PERIGO
QUANDO CONCLUIDO Mantenha todos os itens fora da drenagem. Fechar os atuadores
pode causar ferimentos ou danos.
9. (Apenas gas) Limpe o sensor de nivel de 6leo com uma esponja suave
LIMPAR SENSORES - (ver seccdo 6.6.2 na pagina 6-4). (Todas as fritadeiras) Limpe os
PRIMA CONFIRMAR QUANDO sensores AIF e ATO com uma chave de fendas ou objeto semelhante
ESTIVER CONCLUIDO para remover quaisquer sedimentos dos sensores (consulte a sec¢do
6.2.4 na pagina 6-1) e prima o botdo Vv (confirmar) quando concluido.
LAVAR RECIP.? 10. Prima o botdo Vv (confirmar).

LAVAGEM EM ANDAMENTO

11.

N&o sdo necessdrias a¢des quando a valvula de retorno abre
e o recipiente é cheio com o 6leo do recipiente de filtra¢do.
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MOSTRADOR ACAO

12. A bomba do filtro desliga-se. Se o recipiente ndo possuir residuos,
prima o botdo X para continuar. Se ainda estiverem presentes
restos, prima o botdo Vv (confirmar) e a bomba do filtro voltara
a funcionar. Este ciclo repete-se até que o botdo X seja premido.

13. N&o sdo necessarias a¢des quando a valvula de drenagem fecha

ENXAGUAMENTO EM ANDAMENTO e a bomba do filtro enche o recipiente. A valvula de drenagem
abre e enxagua o recipiente.

14. Se o recipiente ndo possuir residuos, prima o botdo X para continuar.

LAVAR DE NOVO?

ENXAGUAR DE NOVO? Se desejar realizar um enxaguamento adicional, prima o botdo v
(confirmar) e o enxaguamento repete-se até o botdo X ser premido.
POLIR? 15. Prima o botdo v (confirmar) para continuar.
16. Ndo sdo necessarias a¢des quando as valvulas de drenagem e de
POLIMENTO EM ANDAMENTO retorno estdo abertas e o 6leo é bombeado através da cuba de
fritura durante cinco minutos.
ENCHER RECIP.? 17. Prima o botdo v (confirmar) para continuar.
18. N&o sdo necessarias a¢des quando o recipiente esta a ser cheio

ENCHIMENTO EM ANDAMENTO
novamente.

19. Prima o botdo X para operar a bomba novamente se o nivel do 6leo
estiver abaixo da linha superior de nivel de 6leo cheio * Prima o botao
Vv (confirmar) quando o nivel de 6leo estiver na linha superior de nivel
O RECIP. ESTA CHEIO? de 6leo cheio. Se o nivel de 6leo da cuba ndo estiver completamente
cheio, verifique a bandeja do filtro para ver se a maior parte do 6leo
regressou. A bandeja deve ter uma pequena quantidade de 6leo.
Prima o botdo v (confirmar) linha superior de nivel de éleo cheio.

20. O controlador desliga-se.

*NOTA: Depois da filtragdo de manutengdo é normal deixar algum 6leo na bandeja e o nivel do éleo pode
ndo voltar ao nivel anterior antes de iniciar a filtragcdo de manuten¢do. Responder SIM depois de
duas tentativas de reabastecimento, o recipiente ativa o enchimento até cima automatico para
compensar qualquer perda de éleo durante a filtragao.

5.3.4 Elimina¢dao em Sistemas de 6leo que ndo seja a granel

Esta opcdo é utilizada para eliminar o éleo antigo de numa PMSDU ou de um recipiente de METAL.

Quando o 6leo de confecdo estiver condensado, deposite o 6leo num recipiente apropriado para transportar para
o recipiente de 6leo residual. A Frymaster recomenda a Unidade de Elimina¢do de Gordura da McDonald's
(PMSDU). Para obter instru¢des de operacao especificas, consulte a documentag¢do fornecida com a sua unidade
para a eliminacao. NOTA: Se estiver a utilizar uma MSDU fabricada antes de janeiro de 2004, a unidade nao
encaixara sob o dreno. Se uma unidade de eliminagdo de gordura ndo estiver disponivel, deixe que o 6leo arrefeca
até 38 °C (100 °F), depois drene o 6leo para um recipiente de METAL com a capacidade de 15 litros (QUATRO galdes)
ou superior para prevenir fugas de 6leo.

MOSTRADOR ACAO

1. Afritadeira DEVE estar DESLIGADA.

2. Prima o botdo do menu de filtracdo.

3. Selecione RECIP. ESQUERDO ou RECIP. DIREITO caso sejam
recipientes divididos.
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MOSTRADOR ACAO

4. Selecione ELIMINAR OLEO.

5. Prima o botdo v (confirmar) para continuar. Se o botdo X for
selecionado, o utilizador volta ao menu de filtracdo.

ELIMINAR OLEO? A PERIGO

Deixe o 6leo arrefecer até aos 38 °C (100 °F) antes de drena-lo
para um recipiente de METAL apropriado para a eliminagao.

6. Remova o recipiente do filtro e insira a unidade de eliminagdo.

COLOCAR UNIDADE DE DESCARTE A PERIGO
Ao drenar dleo para a unidade de eliminag¢ao, nunca encha para

além da linha de enchimento maximo indicada no recipiente.

7. Certifique-se de que a MSDU ou um recipiente de METAL com
a capacidade de 15 litros (QUATRO galdes) ou mais € instalado.
Prima o botdo v (confirmar) para continuar.

UNIDADE DE DESCARTE COLOCADA? A PERIGO
Quando drenar o 6leo para um recipiente de METAL apropriado,

certifique-se de que o recipiente pode levar, pelo menos, QUINZE
litros (4 gallons) ou mais, ou de outra forma o liquido quente
poderia encher demasiado e causar danos.

8. Ndo sdo necessarias a¢des quando o recipiente esta no processo de
eliminagdo do éleo.

9. Quando o recipiente estiver vazio, prima o botdo Vv (confirmar)
para continuar.

10. Limpe o recipiente com uma escova e prima o botdo v (confirmar)
para continuar quando terminar.

11. Com cuidado, coloque o 6leo na cuba até que atinja a linha de

ENCHER RECIP. MANUALMENTE enchimento inferior na fritadeira. Prima o botdo v (confirmar)

quando o recipiente estiver cheio.

A ELIMINAR

O RECIP. ESTA VAZIO?

LAVAGEM DE RECIP. CONCLUIDA?

12. O controlador desliga-se.

5.3.5 Elimina¢ao em Sistemas de 6leo a granel

A AVISO
Certifique-se de que o cartucho do filtro esta
no lugar antes de drenar ou eliminar o éleo.
A falha ao inserir um cartucho do filtro pode
resultar em linhas e/ou bombas entupidas.

Esta opcdo é utilizada para eliminar éleo antigo num sistema de
6leo residual a granel, como o RTI. Os sistemas de 6leo a granel
utilizam uma bomba para mover o 6leo condensado da fritadeira
para um depésito de armazenamento. E utilizada tubagem adicional
para ligar os sistemas de 6leo a granel as fritadeiras.

MOSTRADOR ACAO

1. Afritadeira DEVE estar DESLIGADA.

2. Prima o botdo do menu de filtracdo.
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OSTRADOR | e ||
%é éé 3. Selecione RECIP. ESQUERDO ou RECIP. DIREITO caso sejam
recipientes divididos.

4. Selecione ELIMINAR OLEO.

5. Prima o botdo v (confirmar) para continuar. Se o botdo X for
selecionado, o utilizador volta ao menu de filtracdo.

6. Esta mensagem é apenas exibida se o tanque estiver cheio.

TANQUE A GRANEL CHEIO? Prima o botdo v (confirmar) para contactar o fornecedor de
6leo residual a granel. O mostrador volta para DESLIGADO.

7. Nao sdo necessarias a¢des quando o 6leo esta a ser drenado
para o recipiente do filtro.

8. Quando o recipiente estiver vazio, prima o bot&do Vv (confirmar)
para continuar.

9. Limpe o recipiente com uma escova e prima o botdo v (confirmar)
para continuar quando terminar.

ELIMINAR OLEO?

DRENAGEM EM ANDAMENTO

RECIP. VAZIO?

LAVAGEM DE RECIP. CONCLUIDA?
ABRIR VALVULA DESCARTE

10. Abra a porta do armario esquerdo e desbloqueie o bloqueio se
necessario. Empurre a valvula de eliminagdo completamente
para a frente para iniciar a eliminagdo.

11. N&o sdo necessarias a¢cdes quando a bomba transfere o 6leo residual

A ELIMINAR da bandeja para os tanques de 6leo residual a granel durante quatro
(4) minutos.

12. Com cuidado, puxe a bandeja do filtro da fritadeira.

A PERIGO

RETIRAR BANDEJA Abra a bandeja do filtro devagar para evitar salpicos de 6leo

quente que podem causar queimaduras graves, escorregamentos

e quedas.

13. Se a bandeja do filtro estiver vazia, prima o botdo Vv (confirmar).

O RECIP. ESTA VAZIO? Se a bandeja ndo estiver vazia, prima o botdo Vv (confirmar) para

voltar ao passo 11 depois de inserir a bandeja do filtro.
COLOCAR RECIP. 14. Coloque a bandeja do filtro.

FECHAR VALVULA DESCARTE

15. Feche a valvula de elimina¢do puxando o manipulo da mesma até
a parte posterior da fritadeira até parar. Volte a bloquear a valvula
se solicitado pelo seu gerente.

16. O recipiente esta pronto para ser reabastecido com 6leo. Prima o botao
ENCHER RECIP. DE GRANEL? Vv (confirmar) para continuar, caso contrario prima o botdo X para
sair para o passo 20.
17. Mantenha premido o botdo para encher o recipiente. O bomba
de reabastecimento de 6leo a granel utiliza um interruptor
momentaneo. Bombeia apenas quando o interruptor é premido.

INICIAR ENCHIMENTO?
MANTER O BOTAO PREMIDO
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MOSTRADOR ACAO

SOLTAR BOTAO QUANDO ESTIVER CHEIO 18. Solte.o botag qua.ndo o recipiente estiver cheio até a linha de
enchimento inferior.

19. Prima o botdo v (confirmar) para voltar ao passo 17 e continuar
CONTINUAR A ENCHER? 0 enchimento. Caso contrario, prima o botdo X quando o recipiente
estiver cheio para sair e voltar a DESLIGAR.

20. O controlador desliga-se.

5.3.6 Drenar Oleo para a Bandeja

A funcdo de drenar para a bandeja drena o 6leo do recipiente para a bandeja do filtro.

MOSTRADOR ACAO

1. Afritadeira DEVE estar DESLIGADA.

2. Prima o botdo do menu de filtragao.

Selecione RECIP. ESQUERDO ou RECIP. DIREITO caso sejam
recipientes divididos.

=
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4. Selecione DRENAR OLEO.

5. Prima o botdo Vv (confirmar) para continuar. Se o bot&o X for selecionado,
o controlador passa a DESLIGADO. Se ndo for detetada uma bandeja,
o controlador exibe VERIFICAR SE A BANDEJA E COBERTURA DO OLEO
ESTAO COLOCADOS até ser detetada uma bandeja.

6. Nao sdo necessarias agdes quando o recipiente esta a drenar o 6leo
para a bandeja do filtro.

7. Quando o recipiente estiver vazio, prima o botdo v (confirmar)
para continuar.

8. Prima o botdo v (confirmar) para voltar a encher o recipiente,
caso contrario, avance para o passo 10.

A ENCHER 9. Nao sdo necessarias a¢des quando o recipiente esta a encher.

10. Prima o botdo X para acionar a bomba novamente, se o nivel de 6leo
estiver abaixo da linha de enchimento de 6leo superior. Prima o botdo
Vv (confirmar) quando o recipiente estiver cheio e avance para o passo
15 para voltar ao modo DESLIGADO.

11. Com cuidado, puxe a bandeja do filtro da fritadeira.

A PERIGO

RETIRAR BANDEJA Abra a bandeja do filtro devagar para evitar salpicos de éleo
quente que podem causar queimaduras graves, escorregamentos
e quedas.

12. NOTA: Uma pequena quantidade de 6leo pode ficar na bandeja depois
do reabastecimento. Se a bandeja do filtro estiver vazia, prima o botdo
Vv (confirmar) e avance para o passo 12. Se a bandeja ndo estiver vazia,
prima o botdo X e voltar a ENCHER RECIP. DA BANDEJA DE DRENAGEM?
no passo 7. Se a bandeja ndo estiver vazia e a fritadeira estiver a utilizar
um sistema de 6leo a granel, prima o botdo X e avance para o passo 13.

DRENAR OLEO PARA A BANDEJA?

DRENAGEM EM ANDAMENTO

O RECIP. ESTA VAZIO?

ENCHER RECIP. COM OLEO DO RECIP.?

O RECIP. ESTA CHEIO?

O RECIP. ESTA VAZIO?
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MOSTRADOR ACAO
13. Coloque a bandeja do filtro e avance para o passo 14 para voltar ao
COLOCAR RECIP. estado DESLIGADO.
14. Prima o botdo v (confirmar) para eliminar o 6leo dos tanques de 6leo
DO RECIP. P/ DESCARTE? residual a granel. Avance para a sec¢do 5.3.10 BANDEJA DE OLEO
PARA DESCARTE passo 6.

15. O controlador desliga-se.

5.3.7 Encher Recip. da Bandeja de Drenagem (Filtro)

A func¢do de drenar para a bandeja drena o 6leo do recipiente para a bandeja do filtro.

MOSTRADOR ACAO

1. Afritadeira DEVE estar DESLIGADA.

2. Prima o botdo do menu de filtracdo.

Selecione RECIP. ESQUERDO ou RECIP. DIREITO caso sejam
recipientes divididos.

a—
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4. Prima a seta para baixo.

5. Selecione ENCHER RECIP. DA BANDEJA DE DRENAGEM.

6. Prima o botdo Vv (confirmar) para continuar. Se o botéo X for selecionado,

ENCHER RECIP. COM OLEO DO RECIP.? o controlador passa a DESLIGADO. Se nenhuma bandeja for detetada,
o controlador exibe COLOCAR BANDEJA até que a bandeja seja detetada.
A ENCHER 7. Nd&o sdo necessarias agdes quando o recipiente esta a encher.

8. Prima o botdo X para acionar a bomba novamente, se o nivel de 6leo
estiver abaixo da linha de enchimento de 6leo superior. Prima o botdo
Vv (confirmar) quando o recipiente estiver cheio e para voltar ao modo
DESLIGADO.

O RECIP. ESTA CHEIO?

9. O controlador desliga-se.
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5.3.8 Encher Recip. de Granel
A fungdo de drenar para a bandeja drena o 6leo do recipiente para a bandeja do filtro.

MOSTRADOR ACAO

1. Afritadeira DEVE estar DESLIGADA.

2. Prima o botdo do menu de filtragao.

%é éé 3. Selecione RECIP. ESQUERDO ou RECIP. DIREITO caso sejam

@ @ recipientes divididos.

4. Prima a seta para baixo.

5. Selecione ENCHER RECIP. DE GRANEL.

6. Prima o botdo v (confirmar) para continuar. Se o botdo X for
selecionado, o controlador passa a DESLIGADO.

7. Mantenha premido o botdo para encher o recipiente. O bomba
de reabastecimento de Oleo a granel utiliza um interruptor
momentaneo. Bombeia apenas quando o interruptor é premido.

8. Solte o botdo quando o recipiente estiver cheio até a linha de
enchimento inferior.

9. Prima o botdo V (confirmar) para continuar o enchimento. Caso contrario,

CONTINUAR A ENCHER? prima o botdo X quando o recipiente estiver cheio para sair e voltar

a DESLIGAR.

ENCHER RECIP. DE GRANEL?

INICIAR ENCHIMENTO?
MANTER O BOTAO PREMIDO

SOLTAR BOTAO QUANDO ESTIVER CHEIO

10. O controlador desliga-se.

5.3.9 Bandeja de Oleo para Descarte

A selecdo da bandeja para descarte é uma opgdo que permite que os sistemas de éleo a granel bombeiem o 6leo
em excesso na bandeja para os depositos de 6leo a granel gasto sem drenar o éleo existente no recipiente.

MOSTRADOR ACAO

1. Afritadeira DEVE estar DESLIGADA.

2. Prima o botdo do menu de filtragao.

3. Selecione RECIP. ESQUERDO ou RECIP. DIREITO caso sejam
recipientes divididos.
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MOSTRADOR ACAO

4. Prima a seta para baixo.

5. Selecione BANDEJA DE OLEO P/ DESCARTE.

6. Prima o botdo Vv (confirmar) para continuar. Se o botéo X for selecionado,

RECIP. DE OLEO P/ DESCARTE? o utilizador volta ao menu de filtragdo. Se nenhuma bandeja for detetada,
o controlador exibe COLOCAR BANDEJA até que a bandeja seja detetada.

7. Prima o botdo vV (confirmar) para contactar o fornecedor de 6leo
residual a granel. O mostrador volta para DESLIGADO.

TANQUE A GRANEL CHEIO?
ABRIR VALVULA DESCARTE

8. Abra a porta do armario esquerdo e desbloqueie o bloqueio se
necessario. Empurre a valvula de eliminagdo completamente
para a frente para iniciar a eliminagao.

9. N&o sdo necessarias a¢des quando a bomba transfere o 6leo residual

A ELIMINAR da bandeja para os tanques de éleo residual a granel durante quatro
(4) minutos.

10. Com cuidado, puxe a bandeja do filtro da fritadeira.

A PERIGO

RETIRAR BANDEJA Abra a bandeja do filtro devagar para evitar salpicos de é6leo
quente que podem causar queimaduras graves, escorregamentos
e quedas.

: 11. Se a bandeja do filtro estiver vazia, prima o botdo Vv (confirmar).
5
O RECIP. ESTA VAZIO: Se a bandeja ndo estiver vazia, prima o botdo X e volte ao passo 9.

COLOCAR RECIP. 12. Coloque a bandeja do filtro.
FECHAR VALVULA DESCARTE

13. Feche a valvula de elimina¢do puxando o manipulo da mesma até
a parte posterior da fritadeira até parar. Volte a bloquear a valvula
se solicitado pelo seu gerente.

14. O controlador desliga-se.
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5.3.10 Limpeza Profunda (Fervura) em Sistemas de Oleo ndo a Granel
O modo de limpeza profunda é utilizado para remover 6leo carbonizado da cuba de fritura.

NOTA: Tenha em conta as instru¢des Kay Chemical “Procedimento de Limpeza Profunda da Fritadeira” para
limpar a fritadeira LOV™.

MOSTRADOR ACAO

1. Afritadeira DEVE estar DESLIGADA.

2. Prima o botdo do menu de filtracao.

3. Selecione RECIP. ESQUERDO ou RECIP. DIREITO caso sejam
recipientes divididos.

B
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4. Prima a seta para baixo.

5. Selecione LIMPEZA PROFUNDA.

6. Prima o botdo Vv (confirmar) para continuar. Se o bot&o X for
selecionado, o utilizador volta ao menu de filtragdo. Se nenhuma
bandeja for detetada, o controlador exibe COLOCAR BANDEJA até que
a bandeja seja detetada.

7. Prima o botdo X se existir 6leo no recipiente. Prima o botdo v
(confirmar) se o recipiente estiver vazio e avance para o passo 12,

8. Remova o recipiente do filtro e insira a unidade de eliminacdo.

A  PERIGO
Certifique-se de que uma PMSDU (Unidade de Eliminacdo de
Gordura de Fritura da McDonald's) ou recipiente de metal
adequado esta no lugar sob o dreno com a capacidade de
15 litros (QUATRO (4) galdes) ou mais.

9. Certifique-se de que a MSDU ou um recipiente de METAL com a

capacidade de 15 litros (QUATRO galdes) ou mais é instalado.
Prima o botdo v (confirmar) para continuar.

A  PERIGO
UNIDADE DE DESCARTE COLOCADA? Deixe o dleo arrefecer até aos 38 °C (100 °F) antes de drena-lo
para um recipiente de METAL apropriado para a eliminacgao.

FAZER LIMPEZA PROFUNDA?

O OLEO DO RECIP. FOI RETIRADO?

COLOCAR UNIDADE DE DESCARTE

A  PERIGO
Ao drenar 6leo para a unidade de eliminagdo, nunca encha para
além da linha de enchimento méaximo indicada no recipiente.
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MOSTRADOR ACAO

A PERIGO
Quando drena 6leo para uma PMSDU ou recipiente de METAL
adequado, certifique-se que o recipiente ira aguentar pelo
menos 15 litros (QUATRO galdes) ou mais. Caso contrario,
o 6leo podera derramar e causar ferimentos.

DRENAGEM EM ANDAMENTO

10.

Nao sdo necessarias a¢8es quando o recipiente esta a drenar o 6leo
para o recipiente de eliminagdo.

O RECIP. ESTA VAZIO?

11.

Quando o recipiente estiver vazio, prima o botdo Vv (confirmar)
para continuar.

SOLUGAO COLOCADA?

12.

Encha a cuba de fritura a ser limpa com dgua e uma mistura de solucao
de detergente. Prima o botdo Vv (confirmar) para iniciar o procedimento
de limpeza. Consulte o cartdo dos requisitos de manutengdo Limpeza
Profunda e as instruc¢des fornecidas pela Kay Chemical sobre
"Procedimento de Limpeza Profunda de Fritadeira" para visualizar
procedimento de limpeza profunda (limpeza por fervura) do McDonald's.

LIMPEZA PROFUNDA

13.

Esfregue o recipiente e, de seguida, deixe a solu¢do imergir enquanto
o recipiente aquece até 91 °C (195 °F) durante uma hora.

LIMPEZA CONCLUIDA

14.

Apo6s uma hora, a aquecedor desliga-se. Prima o botdo Vv (confirmar)
para silenciar o alarme.

SOLUCAO FOI RETIRADA?

15.

Remova a bandeja do filtro e remova o cesto de restos, anel de retencdo,
cartucho do filtro e rede. Substitua a bandeja do filtro vazio na fritadeira.
Consulte as instruc¢des fornecidas pela Kay Chemical sobre
"Procedimento de Limpeza Profunda de Fritadeira" para obter
instrucdes sobre como remover a solucao de limpeza.

Prima o botdo v (confirmar) quando a solucdo de limpeza tiver
sido removida.

A PERIGO
Deixe que a solucao de limpeza profunda (limpeza por fervura)
arrefeca até aos 38 °C (100 °F) antes de eliminar, caso contrario
o liquido pode causar ferimentos.

RECIP. FOI ESFREGADO?

16.

Prima o botdo v (confirmar) quando o recipiente estiver esfregado.

DRENAGEM EM ANDAMENTO

17.

N&o sdo necessarias a¢des quando o recipiente esta a drenar a pequena
quantidade de solucdo residual restante no recipiente.

ENXAGUAR CONCLUIDO?

18.

Enxague a solugdo em excesso do recipiente. Prima o botdo v (confirmar)
quando o recipiente estiver completamente enxaguado.

RETIRAR BANDEJA

19.

Retire a bandeja do filtro e deposite os contetidos da bandeja do filtro.
Enxague todos os vestigios de solu¢do da bandeja.

RECIP. E BANDEJA SECOS?

20.

Certifique-se de que o recipiente e a bandeja do filtro estdo
completamente secos.

A  PERIGO
Certifique-se de que a cuba de fritura e a bandeja do filtro
estdo completamente secas e sem agua antes de encher com
6leo. Caso contrario, serdo produzidos salpicos de liquido
quente quando o 6leo atinge a temperatura de fritura.

COLOCAR RECIP.

21.

Volte a instalar a rede, o cartucho do filtro, o anel de retencédo e cesto
de restos removidos no passo 15. Coloque a bandeja do filtro.

ENCHER RECIP. MANUALMENTE

22.

Com cuidado, coloque o 6leo na cuba até que atinja a linha de
enchimento inferior na fritadeira. Prima o botdo v (confirmar)
quando o recipiente estiver cheio.

23.

O controlador desliga-se.
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5.3.11 Limpeza Profunda (Fervura) em Sistemas de A AVISO

Oleo ndo a Granel Certifique-se de que o cartucho do filtro esta no

. . 3 lugar antes de drenar ou eliminar o oleo.
O modo de limpeza profunda é utilizado para remover 6leo A falha ao inserir um cartucho do filtro pode

carbonizado da cuba de fritura. resultar em linhas e/ou bombas entupidas.

NOTA: Tenha em conta as instru¢des Kay Chemical
“Procedimento de Limpeza Profunda da
Fritadeira” para limpar a fritadeira LOV™.

MOSTRADOR ACAO

1. Afritadeira DEVE estar DESLIGADA.

2. Prima o botdo do menu de filtracao.

3. Selecione RECIP. ESQUERDO ou RECIP. DIREITO caso sejam
recipientes divididos.
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4. Prima a seta para baixo.

5. Selecione LIMPEZA PROFUNDA.

6. Prima o bot&o v (confirmar) para continuar. Se o botdo X for selecionado,
FAZER LIMPEZA PROFUNDA? o utilizador volta ao menu de filtragdo. Se nenhuma bandeja for detetada,
o controlador exibe COLOCAR BANDEJA até que a bandeja seja detetada.
7. Esta mensagem é apenas exibida se o tanque estiver cheio.
TANQUE A GRANEL CHEIO? Prima o botdo v (confirmar) para contactar o fornecedor de
8. 6leo residual a granel. O mostrador volta para DESLIGADO.
9. Prima o botdo X se existir 6leo no recipiente. Prima o botdo v (confirmar)
se o recipiente estiver vazio e avance para o passo 17.
9. N&o sdo necessarias a¢des quando o 6leo esta a ser drenado para
o recipiente do filtro.
10. Quando o recipiente estiver vazio, prima o bot&do v (confirmar)
para continuar.

O OLEO DO RECIP. FOI RETIRADO?

DRENAGEM EM ANDAMENTO

RECIP. VAZIO?
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ABRIR VALVULA DESCARTE

11. Abra a porta do arméario esquerdo e desbloqueie o bloqueio se
necessario. Empurre a valvula de eliminagdo completamente
para a frente para iniciar a eliminagao.

12. Ndo sdo necessarias a¢gdes quando a bomba transfere o 6leo residual

A ELIMINAR da bandeja para os tanques de 6leo residual a granel durante quatro
(4) minutos.

13. Com cuidado, puxe a bandeja do filtro da fritadeira.

A PERIGO

RETIRAR BANDEJA Abra a bandeja do filtro devagar para evitar salpicos de éleo
quente que podem causar queimaduras graves, escorregamentos
e quedas.

14. Se a bandeja do filtro estiver vazia, prima o botdo Vv (confirmar).

Se a bandeja ndo estiver vazia, prima o botdo X e volte ao passo 9.
COLOCAR RECIP. 15. Coloque a bandeja do filtro.

FECHAR VALVULA DESCARTE

O RECIP. ESTA VAZIO?

16. Feche a valvula de elimina¢do puxando o manipulo da mesma até
a parte posterior da fritadeira até parar. Volte a bloquear a valvula
se solicitado pelo seu gerente.

17. Encha a cuba de fritura a ser limpa com agua e uma mistura de solugéo
de detergente. Prima o botdo v (confirmar) para iniciar o procedimento
de limpeza. Consulte o cartdo dos requisitos de manuteng¢do Limpeza
Profunda e as instru¢des fornecidas pela Kay Chemical sobre
"Procedimento de Limpeza Profunda de Fritadeira" para visualizar
procedimento de limpeza profunda (limpeza por fervura) do McDonald's.

18. Esfregue o recipiente e, de seguida, deixe a solu¢do imergir enquanto
o recipiente aquece até 91 °C (195 °F) durante uma hora.

19. Apds uma hora, a aquecedor desliga-se. Prima o botdo v (confirmar)
para silenciar o alarme.

20. Remova a bandeja do filtro e remova o cesto de restos, anel de retenc¢do,
cartucho do filtro e rede. Substitua a bandeja do filtro vazio na fritadeira.
Consulte as instrucdes fornecidas pela Kay Chemical sobre
"Procedimento de Limpeza Profunda de Fritadeira" para obter
instrucdes sobre como remover a solucdo de limpeza.

SOLUGAO COLOCADA?

LIMPEZA PROFUNDA

LIMPEZA CONCLUIDA

SOLUCAO FOI RETIRADA? Prima o botdo Vv (confirmar) quando a solucdo de limpeza tiver
sido removida.

A PERIGO
Deixe que a solucao de limpeza profunda (limpeza por fervura)
arrefeca até aos 38 °C (100 °F) antes de eliminar, caso contrério
o liquido pode causar ferimentos.

RECIP. FOI ESFREGADO? 21. Prima o botdo v (confirmar) quando o recipiente estiver esfregado.
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MOSTRADOR ACAO

DRENAGEM EM ANDAMENTO 22. Nao sdo necessarias a¢des quando o recipiente esta a drenar a pequena
qguantidade de solug¢do residual restante no recipiente.

23. Enxague a solugdo em excesso do recipiente. Prima o botdo v (confirmar)
quando o recipiente estiver completamente enxaguado.

24. Retire a bandeja do filtro e deposite os contetidos da bandeja do filtro.
Enxague todos os vestigios de solu¢do da bandeja.

25. Certifique-se de que o recipiente e a bandeja do filtro estdo
completamente secos.

ENXAGUAR CONCLUIDO?

RETIRAR BANDEJA

A PERIGO

RECIP. E BANDEJA SECOS? Certifique-se de que a cuba de fritura e a bandeja do filtro estao
completamente secas e sem agua antes de encher com éleo.
Caso contrario, serdo produzidos salpicos de liquido quente
quando o dleo atinge a temperatura de fritura.

26. Volte ainstalar a rede, o cartucho do filtro, o anel de retencado e cesto
de restos removidos no passo 15. Coloque a bandeja do filtro.
27. Prima o botdo v (confirmar) para continuar. Se o botdo X for
selecionado, o utilizador volta ao menu de filtra¢do.
28. Mantenha premido o botdo para encher o recipiente. O bomba de
INICIAR ENCHIMENTO? reabastecimento de éleo a granel utiliza um interruptor momentaneo.
MANTER O BOTAO PREMIDO Bombeia apenas quando o interruptor é premido.

COLOCAR RECIP.

ENCHER RECIP. DE GRANEL?

29. Solte o botdo quando o recipiente estiver cheio até a linha de
SOLTAR BOTAO QUANDO ESTIVER CHEIO enchimento inferior.

30. Prima o botdo V (confirmar) para continuar o enchimento. Caso contrario,
CONTINUAR A ENCHER? prima o botdo X quando o recipiente estiver cheio para sair e voltar
a DESLIGAR.

31. O controlador desliga-se.
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FRITADEIRA ELETRICA BIELA14-T SERIES GEN III LOV™
CAPITULO 6: MANUTENCAO PREVENTIVA

6.1 Inspecdes e Atividades Periddicas de Manutencao Preventiva da Fritadeira

A PERIGO

A travessa de restos em fritadeiras equipadas com um sistema de filtracdo deve ser esvaziada para um
recipiente a prova de fogo, ao fim das frituras de cada dia de trabalho. Algumas particulas de alimentos
podem inflamar-se espontaneamente se ficarem embebidas em determinados materiais de fritura.

A PERIGO

Nunca tente a limpeza da fritadeira durante o processo de fritura, ou com a cuba de fritura cheia de éleo
quente. Caso a agua entre em contacto direto com o 6leo aquecido até a temperatura de fritura, havera
salpicos do dleo, o que pode resultar em queimaduras graves do pessoal que se encontra préximo.

A\ aviso
Utilize o Concentrado Multiusos da McDonald's. Leia as instruc¢des de utilizacdo e os avisos de precaucao
antes de utilizd-lo. Deve ter-se um cuidado especial com a concentracdo do detergente e o tempo de
permanéncia do detergente nas superficies em contacto direto com alimentos.

6.2  INSPECOES E ASSISTENCIA TECNICA DIARIAS
6.2.1 Inspecionar a Fritadeira e Acessérios quanto a Danos

Verifique se existem fios ou cabos soltos ou corroidos, fugas, matérias estranhas na cuba de fritura ou no interior do
armario e quaisquer outras indica¢8es de que a fritadeira e acessérios nao estdao prontos e seguros para funcionamento.

6.2.2 Limpeza do interior e exterior do armario da fritadeira - Diariamente

Limpe o interior do armario da fritadeira com um pano seco e limpo. Limpe todas as superficies e componentes
metalicos acessiveis para retirar todo o 6leo acumulado e poeiras.

Limpe o exterior do armario da fritadeira com um pano limpo e seco imerso em Concentrado Multidsos da
McDonald's. Seque com um pano limpo e humedecido.

6.2.3 Limpar o Sistema de Filtracdo Integrado - Diariamente

A AVISO

Nunca utilize o sistema de filtracao sem éleo no sistema.

A AVISO

Nunca utilize a panela de filtragdo para transportar 6leo frio para a area de descarte.

A AVISO

Nunca drene a 4gua para dentro da panela de filtragdo. A agua danificara a bomba do filtro.

Para o seu sistema de filtracdo FootPrint ndo existem quaisquer inspe¢des ou atividades periédicas de manutengdo
preventiva, exceto a limpeza didria da panela de filtracdo, utilizando uma solucdo de dgua quente e o Concentrado
Multitisos da McDonald "s.

Se detetar se o sistema estd a bombear lentamente ou que ndo estd a bombear, verifique se a rede da bandeja do
filtro esta na parte inferior da panela de filtracdo, com a esponja na parte superior da rede. Verifique se os dois
anéis de vedac¢do na guarnicdo localizada na parte frontal direita da panela de filtracdo estdo presentes e em
boas condicbes.
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6.2.4 Limpar em redor dos sensores AlIF e ATO

1. Limpe os sedimentos em redor dos sensores AlF e ATO durante a filtra¢do de
manuteng¢do na altura em que o 6leo é drenado da cuba de fritura.

2. Utilize uma chave de fendas ou um objeto semelhante que permita aceder
a area a volta da sonda (veja a imagem a direita). Certifique-se de que tem
cuidado para nao danificar a sonda.

3. Coloque novamente o 6leo quando a filtragdo de manutengdo estiver concluida.

6.3  INSPECOES E ASSISTENCIA TECNICA SEMANAIS

6.3.1 Limpar a area atras das fritadeiras

Limpe a area atras das fritadeiras de acordo com o procedimento detalhado no cartdo de requisito de manutencao.

A\ aviso
Para garantir um funcionamento seguro e eficaz da fritadeira e exaustor, a ficha elétrica para uma linha de tensao
de 120 volts, que alimenta o exaustor, deve ser totalmente inserida e bloqueada no seu pino e ficha de cabo.

6.3.2 Limpeza da panela de filtracdo, dos componentes amoviveis e acessérios

Limpe todos os componentes amoviveis e acessérios com um pano limpo e seco. Utilize um pano limpo embebido
em solu¢do de Concentrado Multiisos da McDonald's para remover 6leo carbonizado acumulado nos componentes
amoviveis e acessoérios. Antes da nova instalacdo, enxague cuidadosamente os componentes amoviveis e acessorios
com &gua limpa e seque-os cuidadosamente. NAO utilize palha de aco ou esponjas com abrasivos para limpar estes
componentes. Os riscos que resultam do esfregar tornam as limpezas posteriores mais dificeis.

6.4 INSPECOES E ASSISTENCIA TECNICA QUINZENAIS
6.4.1 \Verificar a Precisao do Valor Predefinido do Controlador M4000

1. Insira um termometro ou uma sonda de pirbmetro adequado no 6leo com a extremidade em contacto com
o sensor de temperatura da fritadeira.
2. Quando o controlador 3000 exibir "START" (iniciar) (a indicar que o conteudo da fritadeira se encontra dentro

do intervalo de fritura), prima o botao uma vez para exibir a temperatura e valor predefinido do 6leo de
fritura conforme detetado pelo sensor de temperatura.

3 Registe a temperatura no termdmetro ou pirémetro. As temperaturas reais e a leitura no pirémetro deve ter

uma diferenca de +3 °C (5 °F) apds permitir que a temperatura passe trés (3) vezes por um ciclo de desligar e ligar.
Se a temperatura ainda se encontrar fora do intervalo de tolerancia, contacte um técnico de assisténcia autorizado.

6.5 INSPECOES E ASSISTENCIA TECNICA TRIMESTRAIS

6.5.1 Limpeza da Cuba de Fritura e dos Elementos Térmicos

A\ PERIGO
Nunca utilize o aparelho com uma cuba de fritura vazia. A cuba de fritura deve estar cheia de agua ou dleo
de fritura até a linha de enchimento antes de aplicar energia aos elementos térmicos. Caso contrario, serao
provocados danos irreparaveis nas resisténcias e pode ser também provocado um incéndio.

6.5.2 Substituir os anéis de vedacao

Consulte os cartdes MRC da McDonald's para obter detalhes especificos de substituicdo dos anéis de vedacdo na
ligagdo do filtro.
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6.5.3 Limpeza Profunda (Fervura) da Cuba de Fritura

Apbs a fritadeira ter sido utilizada durante um periodo de tempo prolongado, é criada uma camada de éleo de
fritura caramelizado no interior da cuba de fritura. Esta pelicula deve ser removida periodicamente de acordo com
o procedimento de limpeza profunda (fervura) contido nas instru¢des da Kay Chemical sobre "Procedimento de
Limpeza Profunda da Fritadeira". Consulte as pdginas de 5-15 a 5-20 para obter detalhes especificos de definicdo do
controlador para uma operacéo de limpeza profunda (fervura).

A PERIGO

Deixe o dleo arrefecer até aos 38 °C (100 °F) antes de o drenar para um recipiente adequado para eliminacdo.

A AVISO

Nunca deixe a fritadeira sem supervisdo durante este processo. Se a solugcdo transbordar, coloque
o interruptor LIGAR/DESLIGAR imediatamente na posi¢cao DESLIGAR.

& PERIGO

Certifique-se de que a cuba de fritura estd completamente seca e sem agua antes de encher com éleo.
Quando o 6leo é aquecido até atingir a temperatura de fritura, a 4gua na cuba de fritura produzira salpicos.

6.5.4 Manutencao do Pré-filtro ﬂ
O pré-filtro requer manutenc¢do regular. A cada 90 dias, ou com mais

frequéncia se o fluxo de éleo abrandar, remova a tampa e limpe
a rede anexada.
1. Com luvas de protecdo calgadas, utilize a chave de fendas fornecida

para remover a tampa do preé-filtro (Figura 1).
2. Utilize uma escova pequena para limpar detritos da rede anexada

(Figura 2).
3. Limpe sob agua corrente e seque completamente.
4. Coloque novamente a tampa no alojamento do pré-filtro e aperte.

Figura 1 Figura 2

A AVISO

NAO remova a tampa do pré-filtro quando um ciclo de filtracio estad em
execucdo. NAO opere o sistema de filtracdo com a tampa removida.
utilize luvas de protecdo ao manusear a tampa. O metal e o 6leo

6.6 Inspecdo anual/periédica do sistema

Este aparelho deve ser inspecionado e ajustado periodicamente por pessoal de assisténcia
técnica qualificado, no ambito de um programa de manutencao regular da cozinha.

A Frymaster recomenda a inspecao deste aparelho por parte de um técnico de assisténcia
técnica autorizado pela fabrica, pelo menos, anualmente.

6.6.1 Fritadeira

e Inspecione o armario por dentro e por fora, pela frente e por tras em relagdo ao excesso de éleo.

e Verifique se os cabos dos elementos térmicos estdo em boas condi¢Bes e se os condutores ndo apresentam
nenhuns danos de isolamento ou atrito e se estdo livres 6leo.

e Verifique se os elementos térmicos estdo em boas condi¢cBes, sem quaisquer sedimentacdes de Oleo
carbonizado/caramelizado. Inspecione os elementos térmicos relativamente a indicios de aquecimento
a seco excessivo.




Verifique se 0 mecanismo de inclinagdo funciona corretamente ao elevar e baixar os elementos térmicos e se
os cabos dos elementos ndo obstruem a livre movimentagao e/ou apresentam fric¢do.

Verifique se o débito de poténcia do elemento térmico esta dentro do intervalo admissivel conforme o indicado
na placa de dados de poténcia do aparelho.

Verifique se os sensores de temperatura e de limite superior estdo devidamente ligados, apertados e se funcionam
em condicdes, e se os resguardos do aparelho e dos sensores estdo na posi¢ao correta e devidamente instalados.
Verifique se a caixa de componentes e os componentes da caixa de contactos (ou seja, computador/controlos, relés,
placas de interface, transformadores, contatores, etc.) estdo em boas condic¢des e livre de éleo e outros residuos.
Verifique se as liga¢des dos cabos da caixa de componentes e da caixa de contactos estdo apertadas e se a cablagem
esta em boas condi¢des.

Verifique se todas as funcionalidades de seguranca (isto é, as prote¢Bes dos contatores, os interruptores
reposicdo, etc.) estdo na posigao correta e se funcionam devidamente.

Verifique se a cuba de fritura estd em boas condi¢des e livre de fugas e se o isolamento da cuba de fritura esta
em condi¢des para a operagao.

Verifique se todas as blindagens e ligac8es de cabos estdo apertadas e em boas condicdes.

6.6.2 Sistema de filtracao integrado

Inspecione todas as tubagens de refluxo e drenagem de 6leo relativamente a fugas e verifique se todos os

conectores estdo apertados.

Inspecione a panela de filtra¢cdo relativamente a fugas e limpeza. Caso haja uma grande acumulagao de restos

na cesta de restos, avise o proprietario/operador que a cesta de restos deve ser esvaziada para dentro de um

recipiente a prova de fogo e deve ser limpa diariamente.

Verifique se todos os anéis de vedacdo e vedantes estdo na posi¢do correta e em boas condi¢des. Substitua os

anéis de vedagdo e vedantes em caso de desgaste ou danos.

Verifique o perfeito estado do sistema de filtragdo, como se segue:

- Verifique se a tampa da panela de filtracdo esta na correta posi¢ao e devidamente instalada.

— Com a bandeja do filtro vazia, coloque cada recipiente na selecdo de encher recipiente da bandeja de
drenagem (veja a seccao 5.3.8 na pagina 5-12), a vez. Verifique o devido funcionamento de cada valvula de
refluxo de 6leo ao ativar a bomba do filtro, utilizando a selecdo encher recipiente da bandeja de drenagem.
Verifique se a bomba arranca e se bolhas de ar aparecem no éleo de fritura na respetiva cuba de fritura.

— Verifique se a panela de filtracdo esta devidamente preparada para a filtragdo, de seguida, drene uma cuba
de fritura com o 6leo aquecido até 177 °C (350 °F) para a bandeja do filtro utilizando a drenagem no
recipiente da bandeja (consulte a sec¢do 5.3.7 na pagina 5-11). Agora, utilizando a sele¢do de encher
recipiente da bandeja de drenagem (veja a sec¢do 5.3.8 na pagina 5-12), permita que todo o 6leo volte a cuba
de fritura (indicada pelas bolhas no 6leo de fritura). Prima o botdo de confirmacdo quando todo o éleo for
devolvido. A cuba de fritura deve ter ficado cheia dentro de aproximadamente 2 minutos e 30 segundos.



FRITADEIRA ELETRICA BIELA14-T SERIES GEN III LOV™
CAPITULO 7: REPARACAO DE AVARIAS POR PARTE
DO OPERADOR

7.1 Introducao

Este capitulo fornece um guia de referéncia facil para alguns dos problemas mais correntes que podem aparecer
durante o funcionamento deste equipamento. O seguinte guia de reparacdo de avarias foi concebido para ajudar
a corrigir problemas ou, pelo menos, diagnostica-los de forma exata. Embora o capitulo abranja a maioria dos
problemas atualmente conhecidos, pode encontrar problemas que ndo estdo mencionados. Neste caso, a equipa
de assisténcia técnica da Frymaster tudo fara para ajuda-lo na identificacdo e resolu¢ao deste problema.

Durante o processo de eliminacdo da avaria, utilize sempre o processo de eliminacdo que consiste em comecar
com a solugdo mais simples, continuando até chegar a solugdo mais complexa. Nunca esqueg¢a o mais evidente -
qualquer um pode esquecer-se de meter a ficha na tomada ou de fechar completamente uma valvula. E o mais
importante é tentar sempre estabelecer uma ideia inequivoca sobre a razdo do problema ocorrido. Parta de
qualquer acdo corretiva efetuando atividades para assegurar que a avaria ndo se repete. Se um controlador
funcionar incorretamente devido a mas ligacGes, verifique também todas as outras ligagdes. Caso um fusivel
continue a fundir, procure a razdo. Lembre-se sempre que a falha de um componente pequeno é frequentemente
um indicio da falha potencial ou do funcionamento incorreto de um componente mais importante do sistema.

Antes de contactar um técnico de assisténcia técnica ou a LINHA DE ASSISTENCIA TECNICA da
Frymaster (1-800-24-8633-FRYER):

e Verifique se os cabos elétricos estdo inseridos nas tomadas e se os disjuntores dos circuitos estdo
ou nao acionados.

e Tenha o seu modelo de fritadeira e nimeros de série preparados para fornecer ao técnico que
o esta a assistir.

A PERIGO

O dleo quente ira provocar queimaduras graves. Nunca tente mover este aparelho quando estiver cheio de
6leo quente ou para transferir 6leo de um recipiente para outro.

A PERIGO

Este equipamento deve ser desligado da rede durante a assisténcia técnica, exceto se forem necessarios
testes de circuitos elétricos. Quanto efetuar estes testes, proceda com extremo cuidado.

Este aparelho pode ter mais do que um ponto de ligacao a alimentacao de energia elétrica. Desligue todos
os cabos de alimentagao antes de iniciar a assisténcia técnica.

A inspecao, verificacdo e reparacao dos componentes elétricos devem ser efetuadas exclusivamente por um
técnico de assisténcia técnica autorizado.
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7.2
7.2.1 Problemas com o

Problema

Nenhuma Exibicdo no
Controlador.

Resolugdo de problemas

controlador e de aquecimento
Causas provaveis
A.  Nenhuma alimentacdo para a fritadeira.

B. O controlador ou outro componente
falhou.

Acdo corretiva
A. Verifique se a fritadeira estd ligada
a corrente e se o disjuntor ndo disparou.
B. Chame o seu FAS para assisténcia.

M4000 exibe

O RECIP. ESTA
CHEIO? SIM NAO
ap6s uma filtragao.

Ocorreu um erro no filtro devido papel ou
cartucho ao filtro sujo ou entupido, pré-filtro
entupido, componentes da bandeja do filtro
do filtro instalados incorretamente, anéis de
vedacdo em falta ou desgastados, disparo
do motor térmico do filtro ou éleo frio, falha
na valvula de retorno ou atuador, falha na
valvula de drenagem ou atuador ou bomba
de filtro entupida.

Siga as instruc¢des na pagina no ecrd para
resolver o erro. Consulte a secgdo 5.2
para obter instru¢des de substituicao do
filtro; sec¢do 6.5.4 para limpar o pré-filtro
ou 5.3.2 para localizar a sobrecarga do
motor do filtro. Se o problema persistir,
chame o seu FAS para assisténcia.

M4000 exibe
SUBSTITUIR CARTUCHO
DO FILTRO?

Ocorreu um erro no filtro, cartucho/papel do
filtro entupido, ocorreu uma mensagem de
substituicdo do cartucho/papel do filtro

em 25 horas ou a substitui¢do do
cartucho/papel do filtro foi ignorada

numa mensagem anterior.

Substitua o papel/cartucho e certifique-se
de que a bandeja do filtro foi removida
da fritadeira durante um minimo de
30 segundos. NAO ignore as mensagens
SUBSTITUIR CARTUCHO/PAPEL.

A fritadeira ndo aquece.

A. Cabo de alimentacdo principal desligado.

A. Verifique tanto o cabo de alimentacao
principal e se o de 120V esta na ficha,

fechado e que o disjuntor ndo disparou.

B. O controlador ou outros componentes
falhou.

Chame o seu FAS para assisténcia.

A fritadeira aquece até
que o limitador de
limite maximo dispara,
com o indicador de
aquecimento LIGADO.

O sensor de temperatura ou o controlo
falharam.

Chame o seu FAS para assisténcia.

A fritadeira aquece até
que o limitador de
limite maximo disparar,
sem o indicador de
aquecimento LIGADO.

O contator ou o controlador falharam.

Chame o seu FAS para assisténcia.

M4000 exibe
TIPO DE ENERGIA
DESCONFIGURADA.

O tipo de energia na configuracdo na
fritadeira é incorreto.

Certifique-se de que a fritadeira
é configurada de forma adequada para
o tipo de energia correto.

M4000 exibe
CONECTOR DE ID DE
RECIP. NAO LIGADO.

Localizador de controlador em falta ou
desligado.

Certifique-se de que o localizador de
6 pinos esta ligado a parte posterior do
controlador e que ha uma ligacdo a terra
na caixa de controlo.

O controlador bloqueia.

Erro do controlador.

Remova e reponha a energia para
o controlador. Se o problema persistir,
chame o seu FAS para assisténcia.

7.2.2 Aviso de erro e pr

Problema

0O M4000 exibe FALHA
DO AQUECIMENTO E19.

oblemas de indicacdo
Causas provaveis

Falha no controlador, transformador, placa
SIB ou termdstato de limite superior aberto.

Acdo corretiva

Chame o seu FAS para assisténcia.

0O M4000 exibe uma
escala de temperatura
errada (Fahrenheit

ou Centigrados).

Foi programada a opgao de indica¢do
incorreta.

Altere entre °F para °C ao alterar as defini¢des
de Gestor, temperatura e altere a escala
de temperatura. Ligue o controlador

e verifique a temperatura. Se a escala
desejada ndo aparecer, repita.
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Problema

O M4000 exibe HOT-HI-1.

Causas provaveis
A temperatura da cuba de fritura é superior
a210°C (410 °F) ou, nos paises da CE,
202 °C (395 °F).

Acao corretiva

Desligue imediatamente a fritadeira e chame
0 seu FAS para assisténcia.

O M4000 exibe AJUDA
HI-2 ou FALHA

NO LIMITE SUP.
DESLIGAR ENERGIA.

Falha do limite superior.

Desligue imediatamente a fritadeira e chame
o0 seu FAS para assisténcia.

M4000 exibe FALHA DO
SENSOR DE TEMPERATURA.

Problema com o circuito de medicao da
temperatura incluindo a sonda ou cablagem
do computador danificada ou conector.

Desligue a fritadeira e chame o seu FAS
para assisténcia.

O Indicador de
temperatura esta
ligado, mas a fritadeira
ndo esta a aquecer.

Cabo de alimentacdo trifasico desligado ou
o disjuntor disparou.

Verifique tanto o cabo de alimentacdo
principal e o de 120V esta na ficha, fechado
e que o disjuntor ndo disparou. Se o problema
continuar chame o seu FAS para assisténcia.

O mostrador do M4000
exibe FALHA NA
RECUPERACAO

e o alarme toca.

O tempo de recuperacdo excedeu o limite
maximo de tempo.

Elimine o erro e desligue o alarme premindo
0 botdo v. O tempo de recuperagdo maximo
para sistema elétrico é de 1:40. Se o erro
persistir, chame o seu FAS para assisténcia.

M4000 apresenta
NENHUM GRUPO DE
MENU DISPONIVEL

Todos os grupos de menu foram eliminados.

Crie um novo grupo MENU. Assim que for
criado um novo menu, adicione receitas ao
grupo (consulte a sec¢ao 4.10).

PARA SELECAO.
O M4000 exibe FAZER Ocorreu um erro que requer o servico de : rclrk?aamxe(i ?QOIZAF\)Sa raa:;) gggiz'cagniigonfegao
MANUTENCAO seguido de quereq s P '

uma mensagem de erro.

um técnico.

Em alguns casos, a confecdo pode

ndo estar disponivel.

7.3

Resolucdo de problemas da Filtragdo Automatica

Problema Causas provaveis Acdo corretiva
Altere ou substitua o filtro apés
A fritadeira filtra apds |Configuracdo de filtrar depois incorreto. a configuragao reintroduzindo o filtro
cada ciclo de confecao. apds o valor em Defini¢des de gestor,
Atributos do filtro na sec¢do 4.8.
FILTRO DE MANUTENCAO . . Assegure:se de.que a fritadeira e.st.a.no
3o inicia Temperatura muito baixa. ponto pré-configurado antes de iniciar
) o FILTRO DE MANUTENCAO.
. ' ~ . A. Espere até que o ciclo de filtracao
A. Outro ciclo de filtracdo ou alteracdo . . L ;
do cartucho do filtre ainda esta anterior termine e inicie outro ciclo
O mostrador do M4000 oM Drocesso de filtragdo. Mude o cartucho do
exibe FILTRO OCUPADO. P L ) - filtro se solicitado.
B. A placa deinterface do filtro ndo .
. PR ) B. Aguarde 15 minutos e tente
terminou a verificagdo do sistema.
novamente.
A. Verifique se o cabo de alimentagdo do
computador estd ligado e verifique se
o disjuntor do circuito ndo disparou.
A. O cabo de alimentagdo ndo estd ligado | B. Caso o motor esteja demasiado quente
A bomba do filtro n3o ou o disjuntor do circuito disparou. para tocar nele dllJrante mais do que
B. O motor da bomba sobreaqueceu, alguns segundos, é porque o disjuntor
arranca ou a bomba : S A
. ~ provocando o disparo do disjuntor de sobrecarga térmica provavelmente
para durante filtragdo. P ) .
de sobrecarga térmica. disparou. Deixe o motor arrefecer no
C. Entupimento na bomba do filtro. minimo durante 45 minutos e, em
seguida, prima o Interruptor de
Reinicio da Bomba (ver pagina 5-5).
C. Chame o seu FAS para assisténcia.
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Problema Causas provaveis Acgao corretiva
Valvula de drenagem
h 8EM | A, APlaca VIB falhou. o
ou valvula de retorno Chame o seu FAS para assisténcia.
B. O atuador falhou.
permanece aberta.

A. Puxe a bandeja do filtro para fora
e volte a inseri-la totalmente na
fritadeira. Certifique-se de que

. ) ~ . o controlador ndo exibe P.
A. A bandeja do filtro ndo esta totalmente ,
colocada na fritadeira B. Assegure-se de que o iman da
O mostrador do M4000 B. fman da bandeia do fiitro om falta bandeja do filtro esta no lugar
exibe INSERIR BANDEJA. ’ J . . ' e substitua-a se estiver em falta.
C. Interruptor da bandeja do filtro . . ' .
. C. Se o iman da bandeja do filtro estiver
defeituosa. .
totalmente contra o interruptor
e o controlador continuar a exibir
INSERIR BANDEJA, o interruptor pode
estar defeituoso.

A. Certifique-se de que o nivel de 6leo
estd na parte superior da linha de
enchimento de o6leo (na parte

. . . . superior do sensor de nivel de 6leo).
A. Nivel de 6leo muito baixo. P o )
. . B. Certifique-se de que a temperatura
B. Atemperatura do 6leo esta . . -
; . do 6leo esta no ponto predefinido.
. = - demasiado baixa. L
A filtragdo automatica : ) . C. Certifigue-se de que controlador
= C. Bandeja do filtro removida. N . .
nao arranca. L ) = . ndo exibe P. Certifique-se de que
D. A defini¢Bes de filtracdo na receita . ) .
N L a bandeja do filtro esta totalmente
estdo definidas para DESLIGADO. . . .
. ) assente na fritadeira. Alimente
E. Relé do filtro falhou. . . .
o ciclo da fritadeira.

D. Defina a filtracdo na receita para
LIGADO.

E. Chame o seu FAS para assisténcia.

A. Retire o 6leo da panela de filtracdo
e substitua o elemento/papel do
filtro, garantindo que a rede do filtro
se encontra sob o elemento/papel.

A. Componentes da panela de filtracdo Verifique, se estiver a utilizar um
A bomba do filtro instalados ou preparados cartucho, se o lado aspero esta virado
trabalha, mas o refluxo inadequadamente. para cima.
de 6leo é muito lento. |B. A grelha de pré-filtracdo podera Verifique se os anéis de vedagdo
estar entupida. estdo na correta posi¢ao na guarnicao
de ligagdo da panela de filtracdo e em
boas condi¢des.
B. Limpe o pré-filtro (consulte a seccdo

6.5.4).




7.3.1  Filtracdo incompleta

Se o procedimento de filtracdo automatica falhar, sera gerada uma mensagem de erro. Siga as instru¢des no ecrd para
devolver o 6leo e limpar o erro.

MOSTRADOR ACAO

1. Prima o botdo Vv (confirmar) se o recipiente estiver cheio para

O RECIP. ESTA CHEIO? continuar. O controlador volta ao modo de confec¢do inativo ou
. Prima X se a recipiente ndo estiver completamente cheio.
ENCHIMENTO EM ANDAMENTO 2. Nao sdo necessarias agdes quando a bomba executar.
3. Prima o botdo V (confirmar) se o recipiente estiver cheio para
O RECIP. ESTA CHEIO? continuar. O controlador volta ao modo de confecdo inativo ou

. Prima X se a recipiente ndo estiver completamente cheio.

ENCHIMENTO EM ANDAMENTO 4. Nao sdo necessarias a¢des quando a bomba executar.

5. Prima o botdo V (confirmar) se o recipiente estiver cheio para
continuar. O controlador volta ao modo de confegdo inativo ou

O RECIP. ESTA CHEIO? . Prima X se a recipiente n&o estiver completamente cheio. Se
esta for a sexta sequéncia consecutiva de filtracdo incompleta,
passe para o passo 10.

6. Prima o botdo V (confirmar) para continuar. Premir X avanca

TROCAR ELEMENTO DO FILTRO?
para

RETIRAR BANDEJA 7. Remova a bandeja do filtro.

8. Mude o cartucho do filtro e assegure-se que a bandeja do filtro foi
empurrada para a frente, para fora do armario durante pelo
menos 30 segundos. Assim que a bandeja tiver sido removida

TROCAR ELEMENTO DO FILTRO durante 30 segundos, o controlador volta ao modo de confecao
inativo. Assegure-se de que a bandeja esta seca e montada
corretamente. Empurre a bandeja do filtro de volta para a
fritadeira. Certifique-se de que “P" ndo é exibido no controlador.

9. Prima o botdo Vv (confirmar) se o recipiente estiver cheio para

O RECIP. ESTA CHEIO? continuar. O controlador volta ao modo de confecdo inativo. Prima X

se o recipiente ndo estiver cheio e o controlador avancar para
10. Se ocorrer um erro de filtracdo seis vezes consecutivas, a valvula
FAZER MANUTENCAO de retorno fecha. Prima o botdo v (confirmar) para silenciar
o alarme e continuar.
11. O sistema deteta que o 6leo ndo esta a voltar ao recipiente
ERRO - BOMBA NAO ENCHE e é necessaria assisténcia técnica. Chame o seu FAS.
12. Prima o botdo X para continuar a confecionar, se possivel. Chame
o seu FAS para reparar e reiniciar a fritadeira. O erro ira ser
ERRO DO SISTEMA CONSERTADO? reexibido a cada 15 minutos até que o problema seja reparado.
Afiltracdo automatica e o enchimento automatico estdo desativados
até que a fritadeira seja reiniciada.

INTRODUZIR CODIGO 13. A FAS tech introduz o c6digo tech para reiniciar a fritadeira.
14. Prima o botdo v (confirmar) para encher a bandeja do filtro para
ENCHER RECIP. COM OLEO DO RECIP.? continuar. Siga os avisos assim que o recipiente estiver cheio.
Prima X para ignorar o enchimento da bandeja de drenagem.
RETIRAR BANDEJA 15. Remova a bandeja do filtro.
16. Prima o botdo v (confirmar) se a bandeja do filtro esta vazia e continue
O RECIP. ESTA VAZIO? para o préximo passo. Prima X para continuar a encher o recipiente.

Siga 0s avisos assim que o recipiente estiver cheio.

17. O controlador desliga-se.
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7.3.2 Filtro ocupado

Quando FILTRO OCUPADO ¢ exibido, a placa de interface do filtro esta a espera que outro recipiente seja filtrado
OuU a espera que outro problema seja resolvido. Espere 15 minutos para ver se o problema é corrigido. Se nado,

contacte o seu FSA local.

7.4 Resolugao de problemas do enchimento automatico

PROBLEMA CAUSAS PROVAVEIS ACAO CORRETIVA
Enchimento até cima frio o Certifique-se de que o valor predefinido
X Valor predefinido incorreto. .
das cubas de fritura. esta correto.
A. Apague o erro do filtro de forma
- = A. Existe erro no filtro. apropriada. Se o problema persistir,
Um recipiente ndo . . BIP
enche até cima B. Existe erro que requer servico. chame o seu FAS para assisténcia.
) C. Problema do solenoide, bomba, pino, B. Chame o seu FAS para assisténcia.
problema RTD ou ATO. C. Chame o seu FAS para assisténcia.

A. A temperatura da fritadeira deve
estar pré-configurada.

B. Assegure-se que o dleo no
reservatério de enchimento esta
acima de 21 °C (70 °F).

C. Certifique-se de que o reservatério de

. . . . hi a : 5leo.
A. Temperatura da fritadeira muito baixa. ene 'T”e”t" ndo ,e§ta >em  oleo
. . : . Substitua o reservatério de enchimento
B. Oleo esta muito frio. : :
. . ou encha a partir do sistema a granel
C. Indicador amarelo aceso de enchimento o . :
. = . e reinicie o sistema de enchimento.
Cubas de fritura nao de dleo. o
< . . Se o problema persistir, chame o seu
enchem até cima. D. Existe erro que requer servico. oA
. . = . FAS para assisténcia.
E. O interruptor da unidade de fusdo esta A
) . D. Chame o seu FAS para assisténcia.
desligado (apenas em unidades de e .
. - E. Certifique-se de que o interruptor
gordura de fritar sélida). . ~ .
E Fusivel fundido na unidade de fusdo esta na
’ ' posicdo LIGADO.

F. Verifique o fusivel no lado esquerdo
da caixa ATO. Se utilizar uma
unidade de fusdo da gordura de
fritar sélida, verifique o fusivel sob
o interruptor da unidade de fusdo.

7.5
PROBLEMA

O reservatério
de enchimento
nao enche.

Resolugdo de problemas do sistema de 6leo a granel

CAUSAS PROVAVEIS |

Procedimento de configuragao
incorreto.

Outra fungao esta a ser executada.
Avalvula de eliminacdo ndo esta
completamente fechada.

O depdsito de 6leo a granel esta vazio.
Problema com o solenoide, bomba

. C
ou interruptor.

E.

ACAO CORRETIVA
Alimente o ciclo da fritadeira desligando
e ligando o cabo de alimenta¢do de controlo
de 6leo a granel de 5 pinos na traseira
da fritadeira.
Se a funcdo do menu de filtragdo ou outro
filtro estiver a funcionar ou FILTRAR AGORA?
SIM/NAO, CONFIRMAR SIM/NAO ou ESCUMAR
RECIP. aparecerem, espere até que 0 processo
esteja completo e tente de novo.
Assegure-se de que o manipulo da valvula
de descarte estd completamente fechado.

D. Chame o seu fornecedor de éleo a granel.

Chame o seu FAS para assisténcia.

Reservatério de
enchimento ou
recipiente a
encher lentamente.

Problemas de linha ou de bomba para A

além do émbito da reparacdo de
avarias por parte do operador.

Contacte o seu fornecedor de éleo a granel.
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PROBLEMA

Cuba de fritura
nao enche.

CAUSAS PROVAVEIS

A. Procedimento de configuragao incorreto.
Avalvula de elimina¢do ndo esta
completamente fechada.

C. O deposito de 6leo a granel esta vazio.

D. Problema da bomba RTI.

A. Alimente o ciclo da fritadeira desligando

C. Chame o seu fornecedor de 6leo a granel.
D. Chame o seu FAS para assisténcia.

ACAO CORRETIVA

e ligando o cabo de alimenta¢do de controlo
de 6leo a granel de 5 pinos na traseira
da fritadeira.

Assegure-se de que o manipulo da valvula
de descarte esta completamente fechado.

7,6

Codigos do registo de erros

Consulte a seccdo 4.13.2.1 para obter instrugdes para aceder ao Registo de erros.

Cédigo MENSAGEM DE ERRO EXPLICACAO
E13 FALHA DO SENSOR DE TEMPERATURA Leitura da sonda TEMP fora do intervalo.
E16 LIMITE MAXIMO 1 EXCEDIDO A temperatura limite é superior a 210 °C (410 °F),
ou em paises da CE, 202 °C (395 °F).
E17 LIMITE MAXIMO 2 EXCEDIDO O interruptor de limite superior abriu.
E18 PROBLEMA DE LIMITE MAXIMO A temperatura do recipiente excede 238°C
DESLIGAR FORCA (460 °F) e o limite maximo falhou a abrir. Desligue
imediatamente a alimentacdo da fritadeira
e chame a assisténcia técnica.
E19 FALHA NO AQUECIMENTO - XXX F ou XXX C O circuito de bloqueio do controlo de aquecimento
falhou.
O contator de aquecimento falhou no bloqueio.
E25 FALHA NO AQUECIMENTO - VENTILADOR O(s) interruptor(es) de pressao de ar falhou a fechar.
E27 FALHA DE AQUECIMENTO - INTERRUPTOR DE PRESSAO | O(s) interruptor(es) de pressdo de ar falhou a fechar.
- CHAMAR ASSISTENCIA
E28 FALHA NO AQUECIMENTO - XXX F ou XXX C A fritadeira falhou a acender e bloqueou o médulo
de ignicdo.
E29 FALHA NO SENSOR DE ENCHIMENTO - CONTACTAR | Leitura ATO RTD fora do intervalo.
ASSISTENCIA
E32 VALVULA DE DRENAGEM NAO ABERTA - FILTRACAO | Vélvula de drenagem estava a tentar abrir e falta
E ENCHIMENTO DESATIVADOS - CONTACTARASSISTENCIA | a confirmacéo.
E33 VALVULA DE DRENAGEM NAO FECHADA - FILTRACAO | A vélvula de drenagem estava a tentar fechar
E ENCHIMENTO DESATIVADOS - CONTACTAR ASSISTENCIA | e falta a confirmacao.
E34 | VALVULA DE RETORNO NAO ABERTA - FILTRACAO | A vélvula de retorno estava a tentar abrir e falta
E ENCHIMENTO DESATIVADOS - CONTACTAR ASSISTENCIA | a confirmacao.
E35 VALVULA DE RETORNO NAO FECHADA - FILTRACAO | A vélvula de retorno estava a tentar fechar e falta
E ENCHIMENTO DESATIVADOS - CONTACTARASSISTENCIA | a confirmacéo.
E36 FALHA DA PLACA DE INTERFACE DA VALVULA - FILTRACAO | Ligacdes da placa de interface da vélvula perdidas
E ENCHIMENTO DESATIVADOS - CONTACTAR ASSISTENCIA | ou falha na placa.
E37 FALHA NA SONDA DE FILTRAGAO INTERMITENTE | Leitura AIF RTD fora do intervalo.
AUTOMATICA - FILTRACAO DESATIVADA - CONTACTAR
ASSISTENCIA
E39 TROCAR ELEMENTO DO FILTRO Temporizador de 25 horas expirou ou logica do
filtro sujo foi ativada.
E41 ERRO OLEO NA BANDEJA O sistema deteta o 6leo que podera estar presente
na panela de filtragdo.
E42 RECIPIENTE ENTUPIDO (Gas) O recipiente ndo esvaziou durante a filtragdo.
E43 FALHA NO SENSOR DE OLEO - CONTACTAR | O sensor de nivel do 6leo poderé ter falhado.
ASSISTENCIA
E44 FALHA DE RECUPERACAO O tempo de recuperacdo excedeu o limite maximo
de tempo.
E45 FALHA NA RECUP. - CONTACTAR ASSISTENCIA O tempo de recuperagao excedeu o limite maximo

de tempo para dois ou mais ciclos.




Codigo

MENSAGEM DE ERRO

EXPLICACAO

E46 PLACA DE INTERFACE DO SISTEMA 1 EM FALTA - | Ligacdo da placa 1 SIB perdida ou falha na placa.
CONTACTAR ASSISTENCIA
E51 ID PLACA DUPLICADO - CONTACTAR ASSISTENCIA Dois ou mais controladores possuem o mesmo ID
de localizagao.
E52 ERRO DO CONTROLADOR DA INTERFACE DO UTILIZADOR | O controlador possui um erro desconhecido.
- CONTACTAR ASSISTENCIA

E53 ERRO NO BARRAMENTO CAN - CONTACTAR | As comunicac¢des estdo perdidas entre placas.
ASSISTENCIA

E54 ERRO USB Ligacao USB perdida durante uma atualizacao.

E55 PLACA DE INTERFACE DO SISTEMA 2 NEM FALTA - | Ligacdo da placa 2 SIB perdida ou falha na placa.
CONTACTAR ASSISTENCIA

E61 TIPO DE ENERGIA DESCONFIGURADO A fritadeira esta configurada para o tipo de
energia incorreto.

E62 RECIPIENTE NAO AQUECE - VERIFICAR FONTE DE | O recipiente ndo estd a aquecer devidamente.

ALIMENTACAO - XXXF OU XXXC

E63 TAXA DE AQUECIMENTO Ocorreu erro na taxa de aquecimento durante
o teste de recuperacao.

E64 FALHA DA PLACA DE INTERFACE DE FILTRACAO - | Ligacdes da placa de interface de filtracdo perdidas

FILTRACAO E ENCHIMENTO DESATIVADOS - | ou falha na placa.
CONTACTAR ASSISTENCIA
E65 LIMPAR SENSOR OIB - XXX F OU XXX C - CONTACTAR | Gas - O sensor de retorno de 6leo ndo deteta 6leo.
ASSISTENCIA Limpar sensor de 6leo (consulte sec¢do 6.6.2).
E66 VALVULA DE DRENAGEM ABERTA — XXXF OU XXXC Avalvula de drenagem é abertura durante a confecao.
E67 PLACA DE INTERFACE DO SISTEMA NAO | O controlador é ligado quando a placa SIB ndo
CONFIGURADA - CONTACTAR ASSISTENCIA esta configurada.
E68 FUSIVEL OIB DISPARADO - CONTACTAR ASSISTENCIA O fusivel OIB da placa VIB disparou e ndo repds.
E69 RECEITAS NAO  DISPONIVEIS -  CONTACTAR | O controlador ndo foi programado com receitas de
ASSISTENCIA produtos. Substitua o controlador com o controlador
programado de fabrica.

E70 TEMP. ELEVADA OQS A temperatura do 6leo estd demasiada elevada para
uma leitura OQS valida. Filtro a uma temperatura
entre 149 °C (300 °F) e 191 °C (375 °F).

E71 TEMP. BAIXA OQS A temperatura do 6leo estad demasiada baixa para
uma leitura OQS valida. Filtro a uma temperatura
entre 149 °C (300 °F) e 191 °C (375 °F).

E72 INTERVALO BAIXO TPM A TPM estd demasiada baixa para uma leitura OQS
valida. Isto podera também ser visto com 6leo novo.
O tipo de 6leo incorreto podera ser selecionado no
menu de configuracdo. O sensor podera ndo estar
calibrado para o tipo de 6leo. Consulte o grafico do
tipo de 6leo no documento de instru¢des 8197316.
Se o problema continuar, contacte a FAS.

E73 INTERVALO ELEVADO TPM A leitura de TPM é demasiada elevada para uma
leitura OQS valida. Descarte o 6leo.

E74 ERRO OQS O OQS possui um erro interno. Se o problema
continuar, contacte a FAS.

E75 ERRO DE AR OQS O OQS esta a detetar ar no 6leo. Verifique os anéis
de vedacdo e verifique/aperte o pré-filtro para
garantir que ndo entra ar no sensor OQS.
Se o problema continuar, contacte a FAS.

E76 ERRO OQS O sensor OQS possui um erro de comunicagdo.

Verifique as ligagcBes ao sensor OQS. Alimente o ciclo
da bateria da fritadeira inteira. Se o problema
continuar, contacte a FAS.
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FRITADEIRA ELETRICA BIELA14-T SERIES GEN III LOV™
ANEXO A: INSTRUCOES DE RTI (OLEO A GRANEL)

NOTA: As instru¢des neste manual sobre a utilizagao de um sistema de 6leo a granel para enchimento

e eliminacdo de dleo sdo para um sistema RTI. Estas instrucdes podem nao ser aplicaveis a outros sistemas
de 6leo a granel.

C.1.1 Sistemas de é6leo a granel

Os sistemas de 6Oleo a granel tém depositos de
armazenamento de 6leo, geralmente localizados
na traseira do restaurante, sdo ligados a admissdo
traseira da fritadeira. O 6leo usado é bombeado
da fritadeira, através da guarnicdo localizada no
fundo, em direcdo aos depdsitos de descarte
e 0 6leo novo é bombeado dos depésitos, através
da guarnicdo localizada no topo, em dire¢do
a fritadeira (veja a Figura 1). Remova a placa que
expbe a ligacdo de RTI e ligue a ligacdo de RTI
a fritadeira (consultar a figura 2).

E necessario que o sistema da fritadeira seja
completamente alimentado de forma ciclica
apéds a alteragdes do tipo de sistema de 6leo do
JIB para Granel.

As fritadeiras LOV™, equipadas para utilizagdo com
sistemas de 6leo a granel, ttm um jarro com 6leo
novo incorporado, fornecido pelo RTI. Remova a
tampa e introduza a guarnicdo padrdo no jarro
com a tampa de metal encostada a aresta do jarro.
O 6leo é bombeado para o interior e exterior do
jarro através da mesma guarnicao (veja a Figura 3).

Figura 3

\ Ligaco de

Figura 1 £
6leo novo
Ligacdo de
6leo usado
Cablagem de
RTI (por tras
da etiqueta AA\"SO

Nao adicione 6leo QUENTE ou
USADO a um reservatdrio de
enchimento.

de Eliminacao)

Figura 2

O interruptor momentaneo utilizado para reinicio do indicador de
reservatério de enchimento baixo é também utilizado para encher
0 jarro num sistema RTI. Depois de premir o botdo para repor
o sistema de enchimento, prima e mantenha premido o interruptor
momentaneo, que se encontra por cima do reservatério de
enchimento, permite ao operador encher o jarro a partir do
depésito de armazenamento do 6leo a granel (ver Figura 4).

Para encher o jarro, prima e mantenha premido o botdo de
reinicio do enchimento até que jarro
esteja cheio e depois solte.*

NOTA: NAO encha em demasia
o jarro.

—
Para instru¢des sobre o enchimento
do recipiente a granel, consulte
a Seccdo 5.3.9.
Figura 4

* NOTA: Demora aproximadamente doze segundos desde o momento em que o botdo de reinicio do enchimento
é premido até que a bomba de RTI inicie. Pode demorar até 20 segundos antes de o nivel reservatorio

de enchimento comegar a subir.

Geralmente, demora aproximadamente trés minutos a encher

o reservatério. Demora aproximadamente um minuto a abastecer um recipiente dividido e dois minutos a

abastecer um recipiente completo.



FRITADEIRA ELETRICA BIELA14-T SERIES GEN Il LOV™
ANEXO B: Preparacao JIB com a Opcao de Gordura Sdlida

1. Abra asegunda ou terceira porta da parte esquerda da fritadeira
e retire o gancho no armario JIB.

2. Fixe o suporte de alinhamento a parte traseira do gancho da caixa
ATO com as porcas fornecidas. Veja a Figura 1.
3. Posicione a unidade de fusdo em frente do armario.
4. Deslize os separadores da unidade de fusdo para as ranhuras guias
de alinhamento. Veja a Figura 2.
5. Com a unidade de fus3o inserida no suporte de guia de Figura 1: Fixe o suporte de alinhamento a parte
alinhamento, insira a bandeja do reservatério de 6leo interior na traseira do gancho da caixa ATO.
travessa. Veja a Figura 3.
6. Coloque atampa da unidade de fusdo e deslize o bocal do tubo de
recolha de éleo na tomada fémea de suc¢do. Veja a Figura 4.
7. Utilize os parafusos fornecidos para montar a unidade de fusdo na
parte inferior das calhas interiores de ambos os lados usando os
orificios existentes. Veja a Figura 5.
8. Na parte traseira do forno, monte os conectores brancos de dois pinos
e ligue o conector preto a caixa de saida apresentada na Figura 6.
9. Certifique-se de que coloca o interruptor de alimentagdo na
posi¢ao “LIGADO". Veja a Figura 7.
Figura 2: Posicione o forno no armério e insira os
separadores nas ranhuras de guia de alinhamento.

~

Figura 4: Coloque a tampa da bandeja
e deslize o tubo de recolha de éleo

na tomada fémea de succio. Figura 5: Ligue a unidade de fusdo

as calhas de ambos os lados.

Figura 3: Insira a bandeja
interior do reservatério de
6leo na unidade de fuséo.

O botdo laranja reinicia
o sistema apos exibir
6leo baixo.
\ Ligar a
unidade
de fusao.

Figura 6: Monte os conectores brancos de dois pinos e ligue
0 conector preto a caixa de ferramentas. * Note que a posi¢do

da ligagdo preta pode diferir da foto. Figura 7: A unidade de fusdo

montada é apresentada em posicao.
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FRITADEIRA ELETRICA BIELA14-T SERIES GEN IIl LOV™
ANEXO E: Utilizacao da unidade de fusao da gordura de

fritar solida

Reinicie o sistema do reservatério do éleo

N

e Certifique-se de que a unidade de fusao da
gordura de fritar esta ligada.

e Encha a unidade de fusdo com gordura de fritar.

e Deixe 2-3 horas para a gordura de fritar sélida ficar
fundida. NAO prima o botdo de reinicio laranja até
a gordura sélida ter tempo para fundir. A luz do
reservatério do 6leo baixo acendera se a fritadeira
pedir 6leo antes da gordura na unidade de fusao
estar liquida.

e Uma vez a gordura completamente fundida, prima
e segure o botdo de reinicio laranja para desligar
a luz e reiniciar o sistema de enchimento.

e NAO ADICIONE 6leo quente ao forno de gordura
de fritar. A temperatura do reservatério do 6leo
ndo deve exceder os 60 °C (140 °F). Adicione
pequenas quantidades de gordura de fritar sélida
ao reservatério de modo a garantir que tenha 6leo
suficiente para operar o sistema de enchimento.

e De modo a atingir melhores resultados, NAO
DESLIGUE a unidade de fusdo da gordura
de fritar sélida durante a noite.

e O nterruptor de alimentacdo da unidade de fusao
é também utilizado como um interruptor de
reinicio se a temperatura de limite superior
do sistema seja atingida.

¢ Ligar a

unidade
de fusao.

Levante
cuidado-
samente
para
adicionar

A AVISO

As superficies do aquecedor de gordura sélida estdo quentes.
vestuario de protecao quando adicionar gordura a unidade de fusao.

Nao toque com as maos.

Utilize
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FRITADEIRA ELETRICA BIELA14-T SERIE GEN IIl LOV™
ANEXO D: utilizacao do sensor de qualidade do 6leo (0OQS)

D.1 Verificar o valor de TPM

VISOR

ACAO

O botdo TPM, no canto superior direito, apresenta
a ultima medicdo de TPM. Premir o botdo TPM
apresenta os Ultimos 30 dias de medi¢es de TPM.
Prima o botdo de seta para tras para voltar ao ecra
principal.

D.2 Filtro de manuteng¢ao com o OQS ou
filtro no final do dia

Assegure-se de que o papel ou cartucho do filtro é substituido
diariamente para manter o sistema a funcionar corretamente.
Para um funcionamento correto em locais de elevado volume ou
abertos 24 horas por dia, o papel ou cartucho do filtro tem de
ser trocado duas vezes ao dia.

Se CLOSE DISPOSE VALVE (FECHAR VALVULA DE ELIMINAGAO) for
apresentado, fecha a valvula de elimina¢do. Prima o botdo X
para sair.

VISOR

1. Afritadeira DEVE estar a uma temperatura predefinida. Prima o botdo
do menu de filtragem.

AVISO
O papel ou cartucho do filtro devem ser
substituidos diariamente.

A AVISO
Nunca drene mais que uma Unica cuba de
fritura para a unidade de filtragem integrada,
para evitar um fluxo excessivo e salpicos de
6leo quente que podem causar queimaduras
graves, escorregdes e quedas.

AGCAO

— — 2. Selecione RECIP. ESQUERDO ou RECIP. DIREITO caso sejam recipientes
I divididos.
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VISOR ACAO

\ 3. Selecione MAINTENANCE WITH OQS FILTER (MANUTENGCAO COM O
FILTRO OQS).

4. Prima o botdo Vv (confirmar) para iniciar a filtragem. Se o bot&o X for
selecionado, a filtragem é cancelada e a fritadeira volta a operagao
normal.

MAINTENANCE FILTRATION?
(FILTRAGEM DE MANUTENGAO?)

WEAR PROTECTIVE GLOVES - PRESS
CONFIRM WHEN COMPLETE
(UTILIZAR LUVAS PROTETORAS — PRIMA
CONFIRMAR AO CONCLUIR)
ENSURE OIL PAN AND COVER ARE IN PLACE
(VERIFICAR SE O RECIP E COBERTURA DE
OLEO ESTAO COLOCADOS)

DRAINING IN PROGRESS 7. Nao sdo necessarias a¢bes pois o 6leo é drenado para a bandeja do
(DRENAGEM EM CURSO) filtro.
8. Esfregue o recipiente. Se for elétrica, limpe entre os elementos. Prima
o botdo v (confirmar) ao concluir.

5. Prima o botdo v (confirmar) assim que todo o equipamento de
protecao individual estiver a ser utilizado, incluindo luvas resistentes
ao calor.

6. Prima o botdo v (confirmar) se o recipiente e a cobertura de 6leo
estiverem colocados.

SCRUB VAT COMPLETE? A PERIGO

(RECIP. FOI ESFREGADO?) Mantenha todos os itens fora da drenagem. Fechar os
atuadores pode causar ferimentos ou danos.

9. (Apenas gas) Limpe o sensor de nivel do 6leo com uma esponja ndo
abrasiva (consulte a seccdo 6.6.2 no manual de ES). (Todas as
CLEAN SENSORS? fritadeiras) Limpe a volta dos sensores AIF e ATO com uma chave de
(SENSORES LIMPOS?) fendas ou objeto semelhante para remover qualquer sedimento a
volta dos sensores (consulte a sec¢do 6.2.4 no manual de ES) e prima
o botdo v (confirmar) ao concluir.

WASH VAT? (LAVAR RECIP.?) 10. Prima o botdo Vv (confirmar).
WASHING IN PROGRESS 11. N&o sdo necessarias a¢des enquanto a valvula de retorno abre e o
(LAVAGEM EM CURSO) recipiente é enxaguado com 6leo da bandeja do filtro.

12. A bomba do filtro desliga-se. Se o recipiente estiver sem residuos,
prima o botdo X para continuar. Se ainda estiverem presentes restos,
prima o botdo Vv (confirmar) e a bomba do filtro volta a funcionar. Este
ciclo repete-se até o botdo X ser premido.

13. Ndo sdo necessarias a¢des enquanto a valvula de drenagem se fecha
e a bomba do filtro reabastece o recipiente. A valvula de drenagem
abre-se e enxagua o recipiente.

14. Se o recipiente estiver sem residuos, prima o botdo X para continuar.

RINSE AGAIN? (ENXAGUAR DE NOVO?) Se for desejado um enxaguamento adicional, prima o botdo v
(confirmar) e o enxaguamento repete-se até o botdo X ser premido.

15. N&o sdo necessarias a¢cdes enquanto as valvulas de drenagem e de
retorno estdo abertas e o 6leo é bombeado através da cuba de fritura
durante trés minutos.

WASH AGAIN? (LAVAR DE NOVO?)

RINSING IN PROGRESS
(ENXAGUAMENTO EM CURSO)

POLISH IN PROGRESS
(POLIMENTO EM CURSOQ)

FILLING IN PROGRESS
(ENCHIMENTO EM CURSO)
MEASURING OIL QUALITY 17. N&o sdo necessarias agdes enquanto o sensor OQS calcula o valor de
(MEDICAO DA QUALIDADE DO OLEO) qualidade do éleo.

16. N&o sdo necessarias a¢des enquanto o sensor OQS é enchido.
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VISOR ACAO
POLISH IN PROGRESS 18. N&o sdo necessarias a¢des enquanto as valvulas de drenagem e de

(POLIMENTO EM CURSO) retorno es‘Eéo qbertas e 9 .(')Ieo.é bombeado através da cuba de fritura
durante trés minutos adicionais.

FILLING IN PROGRESS

(ENCHIMENTO EM CURSO) 19. N&o sdo necessarias a¢des enquanto o recipiente é reabastecido.

20. Prima o botdo X para por a bomba em funcionamento novamente se
o nivel de éleo estiver abaixo da linha de cheio do nivel de
combustivel. * Prima o botdo v (confirmar) assim que o nivel de éleo
estiver na linha de cheio do 6leo. Se o nivel de 6leo do recipiente ndo

IS VAT FULL? (O RECIP ESTA CHEIO?) estiver completamente cheio, verifique a bandeja do filtro para ver se

a maior parte do 6leo regressou. A bandeja deve ter uma pequena

quantidade de 6leo.

Prima o botdo v (confirmar) quando ndo houver éleo na bandeja do

filtro.

TPM VALUE - ##.# (VALOR DE TPM - ##.#) 21. Prima o botdo v (confirmar — SIM) para continuar. Se TPM estiver

abaixo dos limites de CONFIGURACAO DE OQS — ELIMINAR EM BREVE

e CONFIGURACAO DE 0QS — ELIMINAR, avance para o passo 24. Se

TPM estiver acima dos limites de CONFIGURACAO DE 0QS —

ELIMINAR EM BREVE, avance para o passo 22. Se a leitura de TPM

estiver acima dos limites de CONFIGURACAO DE OQS — ELIMINAR,

avance para o passo 23.

DISCARD SOON (ELIMINAR EM BREVE)
22. Prima o bot&o V (confirmar — SIM) para continuar. Avance para o
passo 24.

DISCARD NOW (ELIMINAR AGORA) 23. Prima o botdo v (confirmar — SIM) para continuar. Avance para

ELIMINAR na seccdo 5.3.4/5. Prima X (NAO) para atrasar a
ELIMINACAO.

JPS—

@ 24. O controlador desliga-se.

25. Se OQS = Texto e a leitura de TPM for inferior aos limites de
CONFIGURACAO DE OQS — ELIMINAR AGORA e ELIMINAR EM BREVE,
o valor de TPM é mostrado na caixa de TPM verde no canto superior
direito.

Se OQS = Texto e a leitura de TPM for inferior aos limites de
CONFIGURACAO DE 0QS — ELIMINAR AGORA, mas acima dos limites
de ELIMINAR AGORA, o valor de TPM é mostrado na caixa de TPM
amarela no canto superior direito.

Se OQS =Texto e a leitura de TPM for superior aos limites de
CONFIGURAGAO DE OQS — ELIMINAR AGORA, o valor de TPM é
mostrado na caixa de TPM laranja no canto superior direito. O 6leo
tem de ser eliminado.

*NOTA: Depois da filtragem de manutencao é normal deixar algum éleo na bandeja e o nivel do 6leo pode
ndo voltar ao nivel anterior antes de iniciar a filtragem de manutencdo. Responder SIM depois de
duas tentativas de reabastecimento, o recipiente ativa o enchimento até cima automatico para
compensar qualquer perda de 6leo durante a filtragem.
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D.3 Filtro do OQS (sensor de qualidade do 6leo)

O filtro de OQS é uma funcdo que filtra o recipiente que assume
uma leitura do 6leo para testar o TPM (Total de Materiais
Polares) no éleo utilizando o sensor de OQS integrado. Esta
funcdo é utilizada para determinar quando o 6leo atingir o fim
de vida e quando eliminar. Assegure-se de que o papel ou
cartucho do filtro é substituido diariamente para manter o
sistema a funcionar corretamente. Para um funcionamento
correto em locais de elevado volume ou abertos 24 horas por
dia, o papel ou cartucho do filtro tem de ser trocado duas vezes
ao dia.

Se CLOSE DISPOSE VALVE (FECHAR VALVULA DE ELIMINAGAO) for

apresentado, fecha a valvula de eliminacdo. Prima o botdo X
(NAO) para sair.

VISOR

AVISO
O papel ou cartucho do filtro devem ser
substituidos diariamente.

A AVISO

Nunca drene mais que uma tnica cuba de
fritura para a unidade de filtragem integrada,
para evitar um fluxo excessivo e salpicos de
6leo quente que podem causar queimaduras
graves, escorregoes e quedas.

1. Afritadeira DEVE estar a uma temperatura predefinida. Prima o botdo
do menu de filtragem.

AGCAO

divididos.

Selecione RECIP. ESQUERDO ou RECIP. DIREITO caso sejam recipientes

Selecione OQS (SENSOR DE QUALIDADE DO OLEO) — FILTER (FILTRO).

OQS - FILTER NOW?
(OQS — FILTRAR AGORA?)

4. Prima o botdo v (confirmar — SIM) para iniciar a filtragem. Se o
botdo X (NAOQ) for selecionado, a filtragem é cancelada e a fritadeira
volta a operagdo normal.

5. Apresentado se o nivel de 6leo na cuba de fritura for demasiado

OIL LEVEL TOO LOW
(NIVEL OLEO MUITO BAIXO)

baixo. Prima o botdo v (confirmar — SIM) para descobrir o problema
e voltar ao modo de confecdo inativo. Certifique-se de que o nivel de
6leo da cuba de fritura esta entre as linhas dos dois niveis na traseira
da cuba de fritura. Verifique para ver se o JIB esta com pouco 6leo. Se
0 JIB ndo estiver baixo e isto continuar, contacte o seu FAS.

SKIM DEBRIS FROM VAT
(ESCUMAR RESIDUOS DO RECIP)
PRESS CONFIRM WHEN COMPLETE
(PRIMA CONFIRMAR QUANDO ESTIVER
CONCLUIDO)

Escume os restos do 6leo com a escumadeira num movimento da
frente para tras, removendo o maior nimero de restos possivel de
cada recipiente. Isto é importante para otimizar a duragao do élec e a
sua qualidade. Prima o botdo v (confirmar — SIM) ao concluir. Prima
0 botdo X para cancelar o filtro.

DRAINING IN PROGRESS
(DRENAGEM EM CURSO)

N&o sdo necessarias a¢des pois o 6leo é drenado para a bandeja do
filtro.
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8. N&o sdo necessarias a¢des enquanto a valvula de retorno abre e o
recipiente é enxaguado com 6leo da bandeja do filtro.

WASHING IN PROGRESS A

(LAVAGEM EM CURSO) PERIGO

Mantenha todos os itens fora da drenagem. Fechar os atuadores
pode causar ferimentos ou danos.

FILLING IN PROGRESS
(ENCHIMENTO EM CURSO)
MEASURING OIL QUALITY 10. Nd&o sdo necessarias a¢des enquanto o sensor OQS calcula o valor de

(MEDICAO DA QUALIDADE DO OLEO) qualidade do éleo.

FILLING IN PROGRESS

(ENCHIMENTO EM CURSO)
TPM VALUE- ##.# (VALOR DE TPM — ##.#) 12. Prima o botdo v (confirmar — SIM) para continuar. Se TPM estiver
abaixo dos limites de CONFIGURACAQ DE OQS — ELIMINAR EM BREVE
e CONFIGURACAO DE OQS — ELIMINAR, avance para o passo 15. Se
TPM estiver acima dos limites de CONFIGURACAO DE 0QS —
ELIMINAR EM BREVE, avance para o passo 13. Se a leitura de TPM
estiver acima dos limites de CONFIGURACAO DE OQS — ELIMINAR,
avance para o passo 14.

9. Nao sdo necessarias a¢des enquanto o sensor OQS é enchido.

11. N&o sdo necessarias a¢cdes enquanto o recipiente é reabastecido.

DISCARD SOON (ELIMINAR EM BREVE)

13. Prima o botdo v (confirmar — SIM) para continuar. Avance para o
passo 15.

| N—

DISCARD NOW (ELIMINAR AGORA) 14. Prima o botdo v (confirmar — SIM) para continuar. Avance para

ELIMINAR na seccdo 5.3.4/5. Prima X (NAO) para atrasar a
ELIMINACAO.

~—

15. N&o sdo necessarias a¢cdes enquanto a cuba de fritura aquece até ao

PREHEAT (PREAQUECER) valor predefinido

16. Afritadeira esta pronta para utilizar. Apresentado assim que a
fritadeira atingir o valor predefinido.

17. Se OQS = Texto e a leitura de TPM for inferior aos limites de
CONFIGURAGAO DE OQS — ELIMINAR AGORA e ELIMINAR EM BREVE,
o valor de TPM é mostrado na caixa de TPM verde no canto superior
direito.

Se OQS =Texto e a leitura de TPM for inferior aos limites de
CONFIGURAQAO DE OQS — ELIMINAR AGORA, mas acima dos limites
de ELIMINAR AGORA, o valor de TPM é mostrado na caixa de TPM
amarela no canto superior direito.

Se OQS = Texto e a leitura de TPM for superior aos limites de
CONFIGURAGCAO DE OQS — ELIMINAR AGORA, o valor de TPM é
mostrado na caixa de TPM laranja no canto superior direito. O 6leo
tem de ser eliminado.

NOTA: se o 6leo ndo for retornado completamente durante a filtragem, o sistema pode avangar para uma
funcdo de filtragem incompleta.
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