RASVAKEITIN

Frymaster

Mallinumerot BIELA14-T ja BIGLA30-T

LOV - Alhainen 6ljyn taso

Paivittaiset kunnossapitotoimet

FR 6 D1 Rasvakeittimen
puhdistus

FR 6 D2 Suodattimen
kunnossapito

Viikottaiset kunnossapitotoimet

FR6 W1 Puhdista
rasvakeittimen tausta

Kahden viikon vélein suoritettavat
kunnossapitotoimet

FR 6 Bl Kalibroi rasvakeitin

Kuukausittaiset kunnossapitotoimet

FR 6 M1 Kalibroi
rasvakeittimen
asettumisaika

FR 6 M2 Puhdista
6ljynilmaisin

Neljannesvuosittaiset huoltotoimenpiteet

FR 6 Q1 Syvépuhdista JIB-
sdiliokanisterijérjeste
Imd

FR 6 Q2 Syvépuhdista
bulkkidljyjérjestelma

FR 6 Q3 Ylérajojen tarkastus

FR 6 Q4 O-renkaan tarkastus

FR 6 Q5 Puhdista paloilman
puhaltimen
kokoonpano

Vuosittaiset kunnossapitotoimet

FR 6 Al-T Huoltoliikkeen
tarkastus (Vain
sdhkotoimiset
rasvakeittimet)

Huoltoliikkeen
tarkastus (Vain
kaasutoimiset

rasvakeittimet)

07/2018
LT

Finnish / Suomi

FR6 A2-T

Ohjaimen malli M4000

A. PAALLA/POIS-painike, B. Home (Koti) painike, C. Kielenvaihtopainike Tuotepainikkeet,
D. Suodatinpainike, E. Lampétilapainike, F. Valikkopainike, G. Tietopainike

Malli BIGLA30-T

\ D
A. M4000-ohjain, B. SuodBattimen esinéytt(c;), C. Suodatinpannu,
D. JIB (Jug In Box) 6ljyséilio, E. Top Off -nollauspainike

/\ Vaarat

Némaé kuvakkeet varoittavat mahdollisesta tapaturmavaarasta.

Laitehalytykset
Tamén kuvakkeen kohdalta 16ydét tietoja siitd, kuinka voit vilttda laitteen
vahingoittumisen kdyton aikana.

O Vihjeits
Tamidn kuvakkeen kohdalta 16ydét toimenpidettd koskevia hyddyllisid ohjeita.
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Rasvakeittimien paivittainen puhdistus

Syyt
Tarvittava aika 5 minuuttia valmisteluun

Vuorokauden aika Hiljaisena aikana

Vaaraa ilmaisevat
kuvakkeet

Paivittain

Poista karamellisoitunut 6ljy rasvakeittimesta ja puhdista elementtien napa.

15 minuuttia suorittamiseen (5 minuuttia allasta kohden)

Ympérivuorokautiset ravintolat:y6lla tai hiljaisina aikoina

Kuuma éljy Kuumat pinnat A Terdvia esineita/pintoja A Sahko Kemikaalit

Tyokalut ja tarvikkeet

{ o~ E 8 -

Ecolab Hi-Temp tyynyn * Naarmuttamaton Neopreenisuodatin-  Kuumuuden kestéva KAY® QSR Kasvosuojain Fryers Friend
pidike ja tyyny hankaustyyny késineet esiliina Rasvakeittimen puhdis-
tusaine
i, =
— ' ' 7,
== o=
KAY® QSR Hgavy Duty - Diversey McD MD KAY® SolidSense Diversey McD UR - Sankoja Paperipyyhe
rasvanpoistoaine All Pupose Super  y jnsentraattisuinke infiointil
Concentrate de5|nf|0|rl1t|l|uokse§s"a
(APSC) iiviste kasteltuja pyyhkeitd
Toimenpiteet
1 Kytke rasvakeitin pois paalta. o 8 8 = 3 Puhdistakuumennuselementin
Kaanna rasvakeittimen kaikki . navan etu- ja ylapuoli (vain

virtakytkimet pois péaalta -
asentoon.

2 Pue suojavarusteet.
Kaytéd McDonald'sin hyvék-
Symia suojavarusteita,
mukaan lukien kuumuuden
kestavéesiliina, kasvosuojus
ja neopreenikasineet.

Toimenpide voidaan suorittaa
vain yhdelle altaalle kerrallaan.

Kuuma éljy

Kuuma 6ljy voi aiheuttaa
vakavia palovammoja.

sahkokayttoiset keittimet).
Kuumuuden kestavia kdsineita
kdyttden asetasuojukset pais-
toaltaisiin varmistaen, ettd ne
ovat suorassa.

@ Kuuma éljy A Kuumat pinnat

Kaada pieni maara QSR-
rasvakeittimen puhdistusainetta
Hi-Temp- tai naarmuttamattomal-
le tyynylle (vain sahkékayttoiset S
keittimet).

Puhdista elementin navanym-

parys ja ympéaroivat alueet Hi-
Temp- tai naarmuttamattomal-

la tyynylla.

Kun alue on puhdistettu, pyyhi
jaaméat desinfiointiaineella
kostutetulla pyyhkeelld.
Varmista, ettei pyyhkeesta
tipu liuosta kuumaan 6ljyyn.

Sivu1/2
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Rasvakeittimien paivittainen puhdistus (jatkuu)

Poista paistoaltaan kansi ja
koriteline fryer's friend -
tankoa apuna kdyttéden. Nosta
elementit fryer's friendin
avulla.

Aseta paistoaltaan kannet ta-
kaisin ja pyyhi oljyjaadméat
elementeisté paperipyyhkeella.

4 Puhdista kuumennuselementin
navan alapuoli (vain sahkokayt-
toiset keittimet).

Kaada pienimaara QSR-
rasvakeittimen puhdistusainetta
Hi-Temp- tai naarmuttamaton
hankaustyyny.

Puhdista elementin navan ala-
puoli ja ymparoivat alueet Hi-
Temp- tai naarmuttamattomal-
la hankaustyynylla.

Kun alue on puhdistettu, pyyhi
jaaméat desinfiointiaineella
kostutetulla pyyhkeella.
Varmista, ettei pyyhkeesta
tipu livosta kuumaan 6ljyyn.

Poista paistoaltaan suojus.
Laske elementit ja aseta
koriteline takaisin fryer's
friendin avulla.

5 Pyyhi pinnat.
Suihkuta desinfiontiaineeseen
kostutettuun pyyhkeeseen
Heavy Duty -
rasvanpoistoainetta, McD MD
tai McD UR -liuosta ja pyyhi
rasvakeittimen kaikki pinnat
perusteellisesti rasvan ja lika-
kertymien poistamiseksi.
Varmista, ettei pyyhkeestétipu
liuosta kuumaan &ljyyn. Anna
pintojen kuivua.

A Kuumat pinnat

Kuuma éljy
Rasvakeittimen &ljy voi olla
erittdin kuumaa.

Laitehilytys

Varo tiputtamasta vetta
sahkdosiin laitteistoa
pyyhkiessa.

6 Toista sama muiden paistoal-
taiden kohdalla.

©McDonald’s Corporation - M&ar dai kaishuolto-opea - Tarkistettu heinakuussa 2018
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Suodattimen kunnossapito

Syyt
Tarvittava aika
Vuorokauden aika

Vaaraa ilmaisevat
kuvakkeet

5 minuuttia valmisteluun

Paivittain

Allas puhdistetaan muruista ja 6ljy suodatetaan 6ljyn kayttdian pidentamiseksi.

10 minuuttia allasta kohden suorittamiseen

Kayttotarpeen ollessa véhaista.

A Kemikaalit A Séhké Kuuma neste/hdyry A Kuuma éljy A Kuumat pinnat
A Manuaalinen kasittely Liikkuvat osat A Terdvia esineita/pintoja A Liukkaat lattiat

Tyokalut ja tarvikkeet

a4 -

Suodatinkasineet Kasvosuojain

KAY® SolidSense
All Pupose Super
Concentrate
(APSC) - iiviste

Diversey McD HA

/ /) E

y /

Kuumuuden kestava Ecolab Hi-Temp - Naamuttamaton Ecolab Hi-Temp - KAY® QSR -  McFiltering Kit-suodatinsarja
esiliina tyynyn pidike ja - hankaustyyny pienoisharja rasvakeittimen  sis&anrakennettuun suodatin
tyyny puhdistusaine  jarjestelmaan

Toimenpiteet

1 Paina FILTER (SUODATIN)-
painiketta
Varmista, ettérasvakeittimes-
saon virta ja ettd oljy on
kuumaa parhaan tuloksen
saavuttamiseksi. Paina suoda-
tinpainiketta ndyton alaosassa
olevassasuodatusvalikossa.

Toimenpide voidaan suorittaa
vain yhdelle altaalle
kerrallaan.

2 Valitse huoltosuodatin
Valitse ja paina MAINTE-
NANCE FILTER (HUOLTO-
SUODATIN) luettelosta.

MAINTENANCE FILTRATION?

3 Paina V-painiketta
Ohjaimen néyttoon tulee
MAINTENANCE FILTRA-
TION? (HUOLTOSUODA-
TUS?)

Paina v -painiketta
jatkaaksesi.

Paina painiketta X kohdasta
NO ja ohjaimet palautuvat
normaaliin kayttotilaan.

4 Pue suojavarusteet WEAR PROTECTIVE GLOVES N
Kaytad McDonald'sin hyvék-
Cm—— Ssymid suojavarusteita, mu-
kaan lukien kuumuuden kes-
2 | tava esiliina, kasvosuojus ja
neopreenikasineet.

Jatkuu p

Paina  -painiketta.

Kuuma éljy

Kuuma 6ljy voi aiheuttaa
vakavia palovammoja.

Jatkuu »

Sivu1/4
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Suodattimen kunnossapito (atkuu)

5 Tarkista suodatinpannu.
Varmista, ettdsuodatinpannu ja
pannun suoja ovat paikoillaan.

8 Puhdistaympariinsé ja hankaa
oljyanturit
Kayta Hi-Temp-tyynya tai
naarmuttamatonta hankaustyy-
nyé tai ja rasvakeittimen
puhdistusainetta puhdistaaksesi
karamellisoituneen 6ljyn &ljyn-

Paina V -painiketta.

Allas tyhjenee 6ljysta.

tunnistimesta (vain kaasuras-
O\ﬁhje 00:33 vakeittimet). Poista loput jaa-
Jos suodatinpannu eiole oikein méat paperipyyhkeella.

paikoillaan, naytolld nékyy ”P”
oikeassa ylakulmassa.

t7 (65 (¥4 Y 5 I
Puhdista kerrostumat AIF- ja
ATO-anturoidenymparilta
(kaikki rasvakeittimet). Kayta
ruuvimeisselid tai muita vastaa-
via esineitd, jotka mahdollistavat
paasyn anturin ymparille. Toimi |
varoen varmistaaksesi, ettd anturi
ei ole vahingoittunut.

6 Nostaelementit (vain
sahkokayttoiset keittimet)
Kun &ljy on valutettu, nosta
saranoidut elementit.

A Kuumat pinnat

Kaytd elementtejé nostettaessa
suojakasineitd palovammojen
vélttamiseksi.

Paina V-painiketta kun olet

AOT- 1-06V1919 €l 1-1 Y1319 Hilew uswipiexeAsel-io)sewAld

valmis.
Laitehlytys
Varo vahingoittamasta ele- 9 Pesu s |
menttien keskella olevaa antu- Ohjaimen néyttoon tulee
ra. WASH VAT (pese allas)?

Laske elementit (vain s&hkoi-
nen) ja paina \ -painiketta.
Naytolla nékyy teksti
WASHING IN PROGRESS
(pesu kdynnissé), kun allas
huuhdellaan 6ljylla.

7 Puhdistaaltaan sisusta
Kaytéa Hi-Temp-
tyynynpidikettd, tyynya tai
naarmuttamatonta hankaustyy-
nyd ja pientd maarad KAY
QSR -rasvakeittimen puhdis-
tusainetta altaan sisdosan reu-
nojen, nurkkien ja pohjan puh-
distamiseen. Kayta Hi-Temp-
pienocisharjaa jadmien puhdis-
tamiseen elementeista (vain
sahkokayttoiset keittimet) seka
altaan nurkkien ja muiden vai-
keasti puhdistettavien osien
puhdistamiseen.

Laitehalytys
Varo vahingoittamasta anturei-
ta.

10 Pese uudelleen WASH AGA 7
Kun pesuohjelma on valmis,
ohjaimella nakyy teksti WASH
AGAIN (pese uudelleen)? Jos
allas on puhdas, paina X- ) 6 [l Y ) A
painiketta. Jos allas ei ole puh-
das, paina V-painiketta ja vaihe
9 toistetaan.

11 Huuhtelu
Ohjaimella nakyy RINSING
IN PROGRESS (huuhtelu 00:57
kdynnissd)altaan tayttyessa
Oljylla ja sitten tyhjenee
huuhdellen altaan.

Paina V-painiketta kun olet
valmis.

uienined

12 Huuhtele uudelleen e
Kun huuhtelu on valmis,
ohjaimella nékyy teksti RINSE
AGAIN (huuhtele uudelleen)?
Jos allas on puhdas, paina
X-painiketta. Jos allas eiole
puhdas, paina V-painiketta ja

Jatkuu vaihe 11 toistetaan.

Jatkuu p

2aoyd
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Suodattimen kunnossapito (atkuu)

13

14

15

16

Kiillotus

Naytolle tulee teksti POLISH
(kiillotus)? Paina V-painiketta
vastataksesi YES (kyll&).
Naytolla nékyy vuoroin teksti
POLISHING (Kiillotus) ja
aikalaskuri, kun o6ljya kierra-
tetddn suodatinjarjestelman
1api 5 minuutin ajan.

Tayta allas

Kun kiillotusohjelma on
valmis, ohjaimella nékyy
teksti FILL VAT (tayta
allas)? ja YES (kyllg). Paina
\ -painiketta ja allas tayttyy
oljylia.

IS VAT FULL? (ONKO ALLAS
TAYNNA?)

Kun allas on tyhja, ohjain
néyttdé tekstin "IS VAT FULL
(onko allas tdynna)?". Paina
X-painiketta kéyttadksesi
pumppua uudelleen, jos allas
El OLE tdynni.Paina v -

painiketta, kun allas on tdynna.

Kytke virta paalle

Kytke ohjaimee virta
painamalla virtapainiketta ja
palauta rasvakeitin normaaliin
kayttotilaan.

OVihje

Jos suodatintyynyéeiole vaih-
dettu, ndytolla nakyy teksti
”CHANGE FILTER PAD
(vaihda suodatintyyny)?”.
Peruuta viesti painamalla V -
painiketta, mutta se toistetaan
4 minuutin vélein, kunnes suo-
datintyyny tai -paperi on vaih-
dettu.

Jatkuu p
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18

19

20

21

22

Veda ulos suodatinpannu.
Avaaovi ja veda
suodatinpannu kaapista ulos
jonkin verran ja odotakunnes
tippuminen pyséhtyy, ennen
pannun taysimittaista
irrottamista.

Kuumat pinnat
Suodatinpannu voiolla
kuuma! Kéyta suojakasineita
vakavien palovammojen
vélttamiseksi.

Poista murukori
Nostamurukori suodatinpan-
nusta. Pyyhi murut ja 6ljy
murukorista. Puhdista muru-
kori saippualla ja vedella ja
huuhtele huolellisesti kuumal-
la vedella.

Poista suodattimen
kiinnitysrengas

Poista suodattimen kiinnitys-
rengas ja puhdistane Solid-
Sense All Purpose Super
Concentrate (APSC) tai McD
HA -liuoksella tiskialtaassa.
Huuhtele lapikotaisin kuu-
malla vedella.

Poista suodatintyyny tai -paperi
pannusta

Veda suodatintyyny tai-paperi
pannulta ja havité tyyny.

Poista pohjan imuverkko
Poista pohjan imuverkko
pannustaja puhdistase
SolidSense All Purpose Super
Concentrate (APSC) tai McD
HA -liuoksella tiskialtaassa.
Huuhtele lapikotaisin
kuumalla vedella.

Puhdista suodattimen
tyhjennysallas

Pyyhimurut ja 6ljy suodati-
naltaasta.

Jatkuu p

Sivu3/4
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Suodattimen kunnossapito (atkuu)

23 Kokoauudelleen
Kokoa uudelleen vastakkai-
sessajarjestyksessdasettaen
ensin paikoilleen pohjan imu-

verkko, suodatintyynyn kar-
kea puoli ylospdin tai suoda-
tinpaperi, kiinnitysrenkaan ja
murukorin.

O Vihje

Varmista, ettésuodatinallas,
imuverkko, murukori ja kiin-
nitysrengas ovat taysin kuivia
ennen suodatin tyynyn asen-
tamista, koska vesiliuottaa
suodatintyynyn.

©McDonald’s Corporation - M&ar dai kaishuolto-opea - Tarkistettu heinakuussa 2018
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Puhdista rasvakeittimen tausta

Miksi
rasvakeittimen laheisyydessa
Tarvittava aika 5 minuuttia valmisteluun

Vuorokauden aika Sulkemisen jalkeen
Vaaraa ilmaisevat
kuvakkeet

A Liukkaat lattiat

Viikoittain

Valmistettavien tuotteiden korkean laadun varmistamiseksi ja tulipalon vaaran pienentamiseksi

45 minuuttia suorittamiseen

Ympérivuorokautiset ravintolat: yolla tai hiljaisina
aikoina

A Séhko Kuuma éljy Kuumat pinnat A Manuaalinen kasittely A Terdvia esineita/pintoja

Tyokalut ja tarvikkeet

& o ©

Sanko ja KAY®
SolidSense All
Purpose Super
Concentrate (APSC)
iivistettd tai Diver-

Harja, pomas Harja, astia, liina

>
\w/

Sanko, puhtaita ja
desinfioituja

pyyhkeita

o

e

Varoituskyltti Moppi
marésté lattiasta

Sanko, likaisille
pyyhkeille

sey McD HA
Moppisanko Mopin puristin Paperipyyhkeita Lasta Neopreenikasineet
Toimenpiteet
1 Kytke rasvakeitin pois paalta. 3 Suljejairrota kaasuliitanta.
Kaanna rasvakeittimen Jos kyseessaei ole kaasutoi-

virtakytkin OFF (POIS)-
asentoon.

2 Poistajatyhjenna
rasvakaukalo ja -kuppi.
Poista rasvakaukalo poisto-
huuvasta. Poista rasvakuppi
huuvasta. Kaukalo ja kuppi
sijaitsevat huuvan suodatti-
mien alla. Kaada kaukalon ja
kupin 6ljyt poistokarryyn.

Kuuma éljy

Kaukalon ja kupin 6ljy voi
olla kuumaa. Kayta késineita.

Jatkuu »

minen rasvakeitin, ohita tama
vaihe.

Jos kyseessd on kaasutoimi-
nen rasvakeittin, sulje
kaasuliitantd kaasun manuaa-
lisesta sulkuventtiilista.
Manuaalinen sulkuventtiili
sijaitsee tulolinjassa ennen
pikakatkaisijaa. Irrota sitten
kaasuliitantd rasvakeittimesta
pikakatkaisijan kautta.

Manuaalinen
sulkeminen

Laitehalytys

Kayta kaasuliitdnnén
sulkemiseen vain manuaalista
sulkuventtiilia. Ala kayta
pikakatkaisijaa.

Jatkuu p

Sivu1/4
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4 Valmistele rasvakeitin

toimenpiteeseen.
Vapauta rasvakeittimen
py6rien lukitus.

Jos rasvakeittimessé on pelli-
tys, nosta pellityksen etureuna
tarpeeksi kauas roiskesuojas-
ta, niin ett4 suodatinhylly on
vapaa. Vedé rasvakeitin varo-
vasti irti seindsta, niin ett
pellitys juuri irtoaa suoda-
tinhyllysta.

Tue pellitys. Aseta kaikkiin
altaisiin suojukset.

Veda rasvakeitin kauemmas
seinastaniin, ettd taustavoi-
daan puhdistaa.

& Kuuma éljy

Rasvakeittimen 6ljy voi olla
erittdin kuumaa. Siirrd rasva-
keitintd varoen, jotta 6ljy ei
roisku. Kayta kasineité.

Irrota rasvakeitin
virtaldhteesta.

Irrota rasvakeittimen sahko-
johto pistorasiasta vetaméalla
pistokkeesta. Pistoketta voi
joutua kdantaméén, jotta se
irtoaisi pistorasiasta.

A Séhko

Puhdista rasvakeittimen
suodattimet.

Poista suodattimet poistohuu-
vasta. Vie suodattimet
kolmialtaiseen tiskialtaaseen ja
liota niitd KAY® SolidSense™
All Purpose Super Concentrate
(APSC) -liuoksessatai Diver-
sey McD HA.

Kemikaalit

KAY® SolidSense All Purpose
Super Concentrate (APSC) tai
Diversey McD HA.

Puhdista rasvakeittimen tausta (jatkuu)

Jatkuu p

7 Kaavi rasvakeittimen tausta.

Kaytd lastaa pehmeén rasvan ja
kovan hiilen kaapimiseen
rasvakeittimen takana olevasta
alueesta. Puhdista seuraavat
alueet jérjestyksessa: osat,
joihin yletat, huuvan tausta,
huuvan sivut ja rasvakeittimen
suodattimen valuma-alue.

Sahkdtoimisessa rasvakeitti-
messa kédyta seuraavaksi lastaa
pehmeén rasvan ja kovan hiilen
kaapimiseen rasvakeitintd ym-
pardivista pinnoista, seisovasta
yksikosta ja tiskista. Siirry vai-
heeseen 8 puhdistettuasinama
alueet.

Kaasutoimisessa rasvakeitti-
messd kayta seuraavaksi lastaa
pehmeén rasvan ja kovan hiilen
kaapimiseen ndilta alueilta tas-
sé jarjestyksessa: valumisen
rajoitin, ympéardivét pinnat,
irrotettava painotera, tiiviste-
kulma, seisovayksikko ja tiski.

Kaasutoimisessa rasvakeittimes-
sdvaro pudottamastapehmeda
rasvaa tai kovaa hiiltd valumaka-
navaan puhdistuksen aikana.

Laitehlytys

Al vahingoita palosuojaliitinta
laitteen alaosassa. Liittimen
vahingoittaminen laukaisee
palontorjuntajarjestelmén.

Jatkuu p
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Puhdista rasvakeittimen tausta (jatkuu)

8 Puhdista rasvakeittimen

10

11

taustan alue.

Kayta nylon-harjaa, kaksita-
soista harjaa ja sangollista
kuumaa KAY® SolidSense™
All Purpose Super Concentra-
te (APSC) -liuosta tai
Diversey McD HA vaiheessa
7 puhdistettuihin alueisiin.
Puhdista alueet samassa jar-
jestyksessé kuin ne kaavittiin
vaiheessa 7. Kayta sen jal-
keen kaksitasoista harjaa
lattian puhdistamiseen rasva-
keittimen ymparilta.

Pyyhi kaikki alueet paperi-
pyyhkeilld, kunnes ne ovat
puhtaat ja kuivat.

A Liukkaat lattiat

Lattia voi olla mirkda puhdis-
tetuista kohdista.

Pyyda paallikkoa tarkastamaan
tyo.

Pyyda paallikkoa tarkasta-
maan ja hyvéaksyméaén tyosi.
Toista paallikon vaatimat
puhdistustoimenpiteet.

Pese rasvakeittimen jalat ja
pyorat.

Kayta nailonista kattilaharjaa
ja sangollista KAY® Solid-
Sense™ All Purpose Super
Concentrate (APSC) -liuosta
tai Diversey McD HA koko
rasvakeittimen jalat ja pyorat.
Pyyhi kuivaksi paperipyyh-
keella.

Moppaa lattia rasvakeittimen
ymparilta.

Kayta moppia ja sangollista
KAY® SolidSense™ All
Purpose Super Concentrate
(APSC) -liuosta koko rasva-
keitintd ympardivén lattian
puhdistamiseen.

A Liukkaat lattiat

Lattia voi olla marka mop-
pauksesta.

Jatkuu p

12

13

14

15

©McDonald’s Corporation - M&ar &ai kaishuolto-opea - heinakuussa 2018

Anna pintojen kuivua.
Annakaikkien rasvakeitti-
men, seinien ja lattian
pintojen kuivua.

Kytke rasvakeitin takaisin
virtaldhteeseen.
Tyo6nnérasvakeitin hitaasti
pistorasian suuntaan, kunnes
pystyt kytkemdan virtajoh-
don. Kytke rasvakeitin
pistorasiaan.

A Sahko
A Kuuma éljy

Rasvakeittimen 0ljy voi olla
erittin kuumaa. Siirrd rasva-
keitintd varoen, jotta 6ljy ei
roisku.

Valmistele rasvakeitin
kayttoon.
Tyo6nnarasvakeitintd varovas-
ti, kunnes se on lahell4
suodatinhylly&. Poista altai-
den kannet kaikista altaista.
Nosta pellityksen etuosaa,
kunnes takasuojus ohittaa
suodatinhyllyn ja tyénnéras-
vakeitin varovasti paikalleen.

Kytke rasvakeitin takaisin
kaasuliitantaan.

Jos kyseesséeiole kaasutoi-
minen rasvakeitin, ohita tima
vaihe.

Tarkista, ettei pikakatkaisijan
kummassakaan paassaole
rasvaa. Pyyhi pikakatkaisin
puhtaaksitarvittaessa. Kytke
kaasulinja paikoilleen.

Laitehalytys

Varmista, etté pikakatkaisin
on kunnolla kiinnitetty ja lu-
kittu ennen kaasuliitdnnén
avaamista.

Sivu3/4
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Puhdista rasvakeittimen tausta (jatkuu)

16

17

18

Aseta suodattimet ja rasva-
kaukalo takaisin paikoilleen.
Lukitse pydrat. Asetasuodat-
timet ja kaukalo takaisin
huuvaan.

Avaa kaasuliitanta.

Jos kyseessdei ole kaasutoi-
minen rasvakeitin, ohita tama
vaihe.

K&anna manuaalinen kaasun
sulkuventtiili ON-asentoon.
Kaynnisté tietokone varmis-
taaksesi, ettd polttimet
syttyvat uudelleen. Kun polt-
timet ovatsyttyneet, voit
sammuttaa tietokoneen.

Puhdista muiden
rasvakeittimien tausta.
Toista vaiheet 1-17 lopuissa
rasvakeittimissa.

©McDonald’s Corporation - M&ar &ai kaishuolto-opea - heinakuussa 2018
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Kahden viikon valein

Kalibroi rasvakeitin

Miksi Ruoan turvallisuusméaardysten tayttamiseksi
1 minuutti valmisteluun 5 minuuttia suorittamiseen, rasvakeittimen saavutettua
paistolampdtila. Rasvakeittimen tulisi saavuttaa paisto-
lampétila noin 45 minuutissa.

Ymparivuorokautiset ravintolat: hiljaisina aikoina

Tarvittava aika

Vuorokauden aika Avattaessaravintola

Vaaraa ilmaisevat
kuvakkeet

Kuuma éljy Kuumat pinnat

Tyokalut ja tarvikkeet

\/
Pyrometri paistoal-
taan mittapaalla

Neopreenikésineet

Toimenpiteet

1

Kalibroi pyrometri.

Taytd kuuma juomamuki
jailla ja lisdé kylmaa vetté
hanasta jaiden ylapintaan
saakka. Puolet kupin
siséllosta pitaisi olla jaata ja
puolet vetta.

Aseta mittapaa veteen
Aseta mittapadjaaveteen ja
sekoita, kunnes lampétilalu-
kema tasaantuu.

Lue lampétila

Lukeman tulisiolla 0 °C

(32 °F), plus taimiinus 1 °C

(2 °F). Jos ei, pyrometritulee
ehké kalibroida, korjata tai
vaihtaa. Kalibroidaksesi
pyrometrin, seuraa kalibrointi-,
tarkistus- ja séatétoimenpiteits,
jotka on esitetty pyrometrin
valmistajan toimittamassa
oppaassa.

Kytke rasvakeittimeen virta ja
kuumenna 6ljy.

Kytke rasvakeittimeen virta
painamalla ON/OFF
(PAALLA/POIS)-painiketta. o
Asetarasvakeittimen asetukset [T
paistettavantuotteenmukaan. Jatkuup
Annarasvakeittimen 6ljyn

saavuttaa paistolampatila ja

kdyta paisto-ohjelma loppuun.

©McDonald’s Corporation - M&ar dai kaishuolto-opea - Tarkistettu heinakuussa 2018

Tarkista 6ljyn taso.

Tarkista 6ljyn taso, kun se on
saavuttanut paistolampatilan.
Jos éljyn taso on dljyntasovii-
van ylapuolella, poista6ljya
valuttamalla sitd pannuun tai
rasvanhavitysyksikkoon, kun-
nes pinta on viivan tasolla. Jos
6ljyn taso on 6ljyntasoviivan
alapuolella, lisaé 6ljyé viivaan
saakka.

Kuuma éljy

Rasvakeittimessé oleva 6ljy on
erittdin kuumaa.
Kayta kasineita.

Suoritaaltaan paisto-ohjelma.
Annan altaan suorittaa paisto-
ohjelma kolme kertaa. Kuu-
menemisilmaisin valaistuu
rasvakeittimen kuumentuessa.

Jatkuu p
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Kalibroi rasvakeitin (atkuu)

5 Lueéljyn lampétila.
Aseta2,5 cm (1 tuuma) pais-
toaltaan pyrometrin mittap&én
kérjestd kuumaan 6ljyyn. Kar-
jen tulisi olla noin 7,6 cm
(3 tuuma) 6ljyn pinnan
alapuolella. Anna lampétila-
lukeman asettua.

6 Naytdlampotilarasvakeittimessa.
Paina lampotilapainiketta allas-
ta varten, jossapyrometrin
lukema testattiin. Naytossa
nakyy altaan lampétila.

7 Vertaa lampétilalukemia.
Vertaa pyrometrin 1ampdotila-
lukemaa vastaavan ndyton
lampotilalukemaan.

Jos lukemien ero onalle 3 °C
(5 °F) (joko plus tai miinus),
lampéotilaasetuksia ei tarvitse
saataa.

Jos lukemien ero onyli 3°C
(5 °F) (joko plus tai miinus),
pyyda huoltoteknikkoa ilmoit-
tamaan ongelmasta.

8 Toista sama menettely toisen
jaetun altaan kohdalla.
Jos testattu allas oli taysiko-
koinen, ohita tdmé vaihe ja
siirry vaiheeseen 9.

Jos testattu allas oli jaetun
altaan toinen puoli, toista
vaiheet 5-7 jaetun altaan
toisella puolella.

Jatkuu p

9 Paiita kalibrointitarkastus.
Kun olet lopettanut altaan
kohdalla vaiheet 5-7 (mukaan
lukien jaetun altaan molem- o
mat puolet), paata altaan e H W
kalibrointitarkstus painamalla
ON/OFF (PAALLA/POIS)-
painiketta.

10 Kalibroi loput rasvakeittimet.
Toista vaiheet 1-9 lopuissa
rasvakeittimissa.

©McDonald’s Corporation - M&ar dai kaishuolto-opea - Tarkistettu heinakuussa 2018
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Kalibroi rasvakeittimen palautumisaika Kuukausittain

Syyt Paistettavien ruokien turvamaardysten tayttamiseksi

Tarvittava aika 1 minuutti valmisteluun 5 minuuttia suorittamiseen

Vuorokauden aika aukko Ympérivuorokautissa ravintoloissa: aamulla
Vaaraa limaisevat A Kuuma éljy A Kuumat pinnat

kuvakkeet

Tyokalut ja tarvikkeet

Paperia ja kyna

Toimenpiteet

1 Kytke rasvakeitin paille. I — 3 Vertaa viimeisinta
Kytke rasvakeittimeen virta asettumisaikaa hyvaksyttavaan
painamalla ON/OFF asettumisaikaan.
(PAALLA/POIS)-painiketta. he Sahkotoimisten rasvakeittimien
Nayttoon tulee teksti"START". hyvéaksyttavé asettumisaika on
alle 1:40 (yksi minuutti nelja-
kymmenta sekuntia).

2 Tarkista viimeisin Kaasutoimisten rasvakeittimien
asettumisaika. hyvéksyttava asettumisaika on
Rasvakeitin tallentaa asettu- alle 2:25 (kaksi minuuttia kak-
misajan automaattisestijoka 7 sikymmentaviisi sekuntia).
kerta, kun altaan lampétila °
nousee lampotilasta 121 °C Jos kirjoittamasi asettumisaika
(250 °F) lampaotilaan 149 °C on alle rasvakeitt!me_n hyvak-
(300 °F). syttavan asettumisajan,

rasvakeittimen suorituskyky on
Paina ?”-painiketta. hyvaksyttava. Siirry askelee-
Paina RECOVERY- seens.
painiketta. Molemmissa o . .
naytdissa nakyy viimeisin Jos k[r10|ttama_5| _asettumls"alka
asettumisaika. Kirjoita on yli rasvakeittimen hyvaksyt-
asettumisaika yl9s. tavan asettumisajan, _
HUOM.: Jos rasvakeitin rasvakeittimen suorituskykyei .y
kéayttaa lyhennetta, ole hyvaks_yttava. Siirry seu-
Iyhennetta tulee hammentia raavaan vaiheeseen.

rasvakeittimen poistuessa
sulamislampdtilasta ja

ennen kuin rasvakeitin

saawttaa 250 °F (121 °C) Jatkuu p
eliminoidakseen suuria

massoja Kiinteda lyhennetta

kasvavista palautusajoista.

©McDonald’s Corporation - Maar 3ai kaishuolto-opea - Tarkistettu heindkuussa 2018 Sivu1/2
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4 Séaadarasvakeitin tarvittaessa.

Kalibroi rasvakeittimen palautumisaika (jatkuu)

Jos rasvakeittimen asettumisai-
ka on liian pitka, tarkista
seuraavat rasvakeittimen osat.
Jos niissé esiintyy ongelmia,
korjaa ne esitetylla tavalla.

Vain sahkotoimisten rasvakeit-
timien kohdalla, varmista, etté
iso virtapistoke on oikein kyt-

kettyna sdilioon. Saada tarpeen
mukaan.

Vain kaasutoimisten rasvakeit-
timien kohdalla, tarkista
tiivisteen kulma, painoteré ja
tuki. Sdada tarvittaessa.

Vain kaasutoimisten rasvakeit-
timien kohdalla, tarkista
ilmavirta ja paloilman puhallin.
Saada tarpeen mukaan.

Vain kaasutoimisten rasvakeit-
timien kohdalla, tarkista
polttimien kunto.

Katso vianmaaritys kayt-
tdoppaasta.

Kalibroi loput rasvakeittimet
uudelleen.

Toista vaiheet 1 - 4 lopuissa
rasvakeittimissa.

Tarkista asettumisaika

uudelleen. 7

Jos asettumisaikaa ei °
saavuteta hyvaksytta-

vassa ajassa, pyyda

apua Frymasterin puhe-
linneuvonnast numerosta
1-800-551-8633.
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Oliyn puhtauden ilmaisin Kuukausittain

Syyt Poista karamellisoitunut 6ljy ilmaisimesta kuumennusvian valttdmiseksi.
Tarvittava aika 5 minuuttia valmisteluun 15 minuuttia suorittamiseen (5 minuuttia allasta kohden)
Vuorokauden aika Kéyttotarpeen ollessa véhéista.
Vaaraa ilmaisev. AN siv /2\ innat 22\ kemikaalit Z8\ )
aaraa ilmaisevat Kuuma 6ljy Kuumat pinnat A Kemikaalit é& Kuuma neste/hoyry
kuvakkeet
Tyokalut ja tarvikkeet
@
Ecolab Hi-Temp-  Naamuttamaton Neopreenisuodatin Kasvosuojain Kuumuuden kestdvd KAY® QSR - Paperipyyhe
tyynyn pidike ja-  hankaustyyny Késineet esiliina rasvakeittimen
tyyny puhdistusaine

Toimenpiteet

4 Paina YES (V) -painiketta.
Ohjain niyttéa ”"DRAIN OIL
TO PAN? (TYHJENNA &’ X
OLIY PANNUUN?)”.

1 Valmistaudu 6ljyn tunnistimen
puhdistukseen ja sammuta
rasvakeitin.
Pue neopreenikasineet, kuu-
muuden kestava esiliina ja :
kasvosuojus. Suojavarusteita /
on kaytettava koko toimenpi- /
teen ajan.

Paina YES (V) -painiketta

jatkaaksesi. J
Toimenpide voidaan suorittaa
vain yhdelle altaalle kerral-

laan. 5 Tyhjennys
Allas tyhjenee 6ljysta.

Sammuta virta rasvakeitti-
mesté painamalla ON/OFF
(PAALLA/POIS)-painiketta.

6 Paina YES (V) -painiketta.
Kun allas on tyhja, ohjain
nayttad vuorotellen tekstin
”IS VAT EMPTY?”.

t7 () 6 Y
Paina YES (V) -painiketta
2 Paina FILTER (SUODATIN)- jatkaaksesi.
painiketta.
Paina suodatinpainiketta
ndyton alaosassaolevassa Jatkuu p

suodatinvalikossa.

3 Valitse Tyhjenni oljy. .
Valitse ja paina DRAIN OIL

(TYHJENNA OLJY) luette- L] i
losta. ,\ﬁ‘ . =
Jatkuu »
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Oljyn puhtauden ilmaisin (atkuu)

7

10

11

12

Pyyhi 6ljyilmaisin.
Hi-Temp-tyynylla tai naarmut-
tamattomalla hankaustyynylla
tai muulla kuin naarmuttamat-
tomalla hankaustyynylld ja
rasvakeittimen puhdistusaineel-
la, jotta karamellisoitunut &ljy
lahtee 6ljyntunnistimesta.
Poista loput jadmat paperi-
pyyhkeella.

Kuumat pinnat

Kemikaalit
& Kuuma oljy

Paina YES (V) -painiketta.
Ohjaimen ndytossanakyy
”FILL VAT FROM DRAIN
PAN (TAYTA ALLAS
TYHJENNYSPANNUSTA?)”.

Paina YES (V) -painiketta
jatkaaksesi.

Taytto
Allas tayttyy 6ljysté. T

Kuuma oljy

[omanacs _____ —

Paina YES (V) -painiketta.
Ohjaimen néytdssé lukee
”IS VAT FULL? (ONKO <’ X]
ALLAS TAYNNA?).”

Paina YES (V) -painiketta.

Paina YES-painiketta.

Jos allas on tdynna, paina
YES-painiketta. Jos allas ei ole
tdynn4, paina NO-painiketta ja
palaa vaiheeseen 9.

Toista sama muiden
paistoaltaiden kohdalla.

©McDonald’s Corporation - M&ar &ai kaishuolto-opea - heinakuussa 2018
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JIB-jarjestelman syvapuhdistus

Neljannesvuosittain

Syyt Karamellisoituneen 6ljyn poistamiseksi sdhkdtoimisten keittimien elementeistd ja paistoaltaasta.
5 minuuttia valmisteluun 15 minuuttia valmisteluun; 60 minuuttia astiaa kohti
suorittamiseen

Ympérivuorokautiset ravintolat: Tamé tehtdvavoidaan
suorittaaallas kerrallaan tai useille altaille. Asiakkaita
voidaan palvella muita altaita kdyttamalla.

Tarvittava aika

Taméa tehtava voidaan suorittaa allas ker-
rallaan tai useille altaille. Asiakkaita voi-
daan palvella muita altaita kdyttamalla.

Vuorokauden aika

Vaaraa ilmaisevat
kuvakkeet

Kemikaalit A Sahko Kuuma neste/hoyry Kuuma oljy A Kuumat pinnat
A Manuaalinen kasittely Liikkuvat osat A Terdvid esineitd/pintoja é"é Liukkaat lattiat

Tyokalut ja tarvikkeet

i~/ ®

Kuumuuden kestava Ecolab Hi-Temp - Muovisanko

Sanko, puhtaita ja

-0

Sanko, likaisille

Kasvosuojain

Kuorimiskauha

esiliina pienoisharja desinfioituja pyyhkeita pyyhkeille
&& = 2
pa—1
Neopreenikasineet Goofer stick (Paista- KAY® QSR - Diversey McD MD KAY® QSR Diversey McD FR Paperipyyhkeita
jan apulainen) rasvakeittimen Heavy Duty -

puhdistusaine

/ @&

Ecolab Hi-Temp -
tyynyn pidike ja -tyyry

Naamuttamaton
hankaustyyny

Oljynpoistokany

rasvanpoistoaine

Toimenpide: Syvapuhdistuksessa noudatetaan Kay Chemicalin tai Diverseyn kehittdmia menetelmia. Kay Chemicalin

ohjeita tarvitaan tamén oppaan liséksi.

AOT- 1-06V1919 €l 1-| Y1319 Hilew uswipiexeAsel-io)sewAld

1 Valmistaudu syvipuhdistukseen. 2 Kytke rasvakeitin pois paalta. g
Pue neopreenikasineet, kuumuu- Sammuta virta rasvakeitti-
den kestévé esiliina ja kasvosuo- mestd painamalla ON/OFF
jus. Suojavarusteita on kéytetta- (PAALLA/POIS)-painiketta.
va koko toimenpiteen ajan. Nayttoon tulee teksti OFF
Toimenpide voidaan suorittaa (] (POIS).
vain yhdelle altaalle kerrallaan. /
Peitd liitdnndiset rasvakeittimet 3 Rasvakeitin on OFF-tilassa -
oljylla. Laitehalytys (pois paalta). @ ‘%;
Varmista, ettdrasvakeittimen  Valtd vahingossalau- 3
suodattimet ovat paikoillaan. kaisemasta paloneston e [ [ Y &
Kaynnistd vahintaan yksi jarjestelméad pitamalla P
Stai ; ; ictai ; o
pmstonlmatyulet!n. :I'uuletumen pf)lsto_llm_z_at_uuletm 4 Paina FILTER (SUODATIN)- @,
on oltava kdynnissé koko kdynnissd ja suodat- painiketta =
toimenpiteen ajan. timet pa_|k0|llaa_n koko Paina suodatinpainiketta 5
Varmista, etté korin pidike on  tolMenpiteen ajan. nayton alaosassaolevassa
paikoillaan altaassa. Jatkuu p suodatusvalikossa.
Toimenpide voidaan suorittaa Jatkuu p -
vain yhdelle altaalle kerrallaan. g
')
—
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JIB-jarjestelman syvapuhdistus (atkuu)

10

(Vain jaetut altaat) Valitse allas.
Valitse ja paina puhdistettava
allas.

Paina alanuolta.
Paina alanuolta vierittaaksesi
seuraavalle ruudulle.

Valitse syvapuhdistus.
Valitse ja paina DEEP
CLEAN (syvépuhdistus)
luettelosta.

Vahvista syvapuhdistus -

Paina \ -painiketta.

Ohjaimen naytt66n tulee DEEP
CLEAN (syvépuhdistus)?

Paina V -painiketta jatkaaksesi.

Paina painiketta X kohdasta
NO (ei) ja ohjaimet palautuvat
suodatinvalikkoon.

Varmista, etté 6ljy on poistettu.
Ohjaimen néytdsséa lukee IS
VAT OIL REMOVED (onko
allaséljy poistettu).

Oljya taynna oleva allas:
Paina X (NO) -painiketta jos
Oljy on altaassa.

Tyhja allas: Paina v (YES) -
painiketta, jos allas on tyhja.
Siirry kohtaan 15.

Poista suodatinpannu.

Poista suodatinpannu ja irrota
ruoanmurulaatikko, kiinnitys-
rengas, suodatintyyny jaimu-
verkko.

A Kuumat pinnat

T

1

12

13

14

Aseta MSDU paikoilleen.
Varmista, ettd MSDU
(McDonald’sin poistoyksikko
tai Oljynpoistokarry) on pai-
koillaan tyhjennysosan alla.

Paina V-painiketta.
Ohjaimessa nékyy IS
DISPOSE UNIT IN PLACE?
(onko havitysyksikkd
paikallaan?)

Paina V (YES) -painiketta ja
anna 6ljyn valua poistokar-
ryyn. Tyénnd ruoan muruset
tai muut jaamat tyhjennys-
venttiiliin, jotta ne valuvat
pois. Ohjaimessa nékyvéa
DRAINING IN PROGRESS
(tyhjennys kdynnissd) muut-
tuu tekstiksi IS VAT
EMPTY? (onko allas tyhja?)

Kuuma éljy
Oljy voiolla erittdin kuumaa.
Varo 6ljyn roiskumista.

Vahvista altaan tila.
Jos allas on tyhja, paina ¥
(YES) -painiketta jatkaaksesi.

Vaihda suodatinpannu.
Asetasuodatinpannu jasen
siséosat rasvakeittimen
kaappiin.

A Kuumat pinnat

Jatkuu »
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JIB-jarjestelman syvapuhdistus (atkuu)

15

16

17

Lisaa rasvanpoistoainettaja
kuumaa vetta altaaseen.
Kaada KAY® QSR Heavy
Duty -rasvanpoistoainettatai
Diversey McD MD tai McD
FR varovastialtaaseen. Kéyté
2,5 litraa rasvanpoistoainetta,
jos puhdistat koko altaan.
Kayté 1,25 litraa rasvanpois-
toainetta, jos puhdistat toisen
puolen jaetustaaltaasta. Tayta
lopuksi allas kuumalla vedel-
1a. Liuoksen ylépinnan tulisi
olla 2,5 cm téayttéviivan yla-
puolella.

Katso lisdohjeet Kay Chemi-
calin tai Diverseyn Rasvakeit-
timen syvépuhdistuksen toi-
menpidemenetelmét -
ohjekirjasta.

Kemikaalit

KAY® QSR Heavy Duty
Degreaser tai Diversey McD
MD tai McD FR

Puhdistusliuoksen lisdédmisen
jélkeen

Ohjaimen néytdssé lukee
SOLUTION ADDED (liuosta
lisatty)?

Paina \ YES-painiketta.

Aloita syvépuhdistus.
Ohjaimella nakyy vuoroin
tekstiDEEP CLEAN
(syvépuhdistus) ja aikalaskuri
yhdeksitunniksi. Liuoksen
lampdtila nousee 91°C

(195 °F) -asteeseen. Liuoksen
tulisiolla pehmeéd ja tasaisesti
hautuvaa. Suorita vaiheet 15-18
ajastimen ollessa kéynnissa.

& Kuuma neste/hdyry
Liuos ei saisi koskaan kiehua
voimakkaasti tai se voi kiehua
yli. Jos liuos alkaa kiehua yli,
peruutasyvépuhdistus
painamalla ja pitamalla
alhaalla virtapainiketta
kolmen sekunnin ajan.

Rasvakeitinté ei saa jattaa
ilman valvontaasyvépuhdis-
tuksen aikana.

Jatkuu p

18

19

20

21

Puhdista paistokorit.

Aseta paistokorit puhdistus-
liuokseen. Pyydétoista tyon-
tekijdd poistamaan puhdistu-
neet korit ja viemdan ne kol-
mialtaiseen tiskialtaaseen.
Huuhtele ja kuivaa korit huo-
lellisesti.

Laitehilytys

Al laita alumiiniosia
kiehuvaan liuokseen.
Kiinteat metalliset korien
pidikkeet on valmistettu
alumiinista.

Puhdista koriteline.

Kayta koukkua (Paistajan
apulainen) koritelineen irrot-
tamiseen altaasta. Pyyda tois-
ta tydntekijaa viemaan teline
kolmialtaiseen tiskialtaaseen
ja huuhtelemaan se perusteel-
lisesti kuumalla vedelld. Kui-
vaa lapikotaisin.

A Kuumat pinnat

Koriteline on erittain kuuma.

Puhdistaaltaan sisusta.
Puhdistaaltaan sivu-, taka- ja
etureunat Hi-Temp-
tyynynpidikkeelld, naarmut-
tamattomalla hankaustyynylla
ja Kay QSR -rasvakeittimen
puhdistusaineella mahdollis-
ten jadmien poistamiseksi.

Puhdistus suoritettu

Tunnin kuluttua ohjaimen
naytolla nakyy teksti CLEAN
DONE ja kuuluu merkki&ani.
Paina V (YES) -painiketta
katkaistaksesi halytysaanen.

Jatkuu p
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JIB-jarjestelman syvapuhdistus (atkuu)

22 Tyhjenni allas liuoksesta.
Ohjaimen néytdssé lukee IS
SOLUTION REMOVED?
(ONKO LIUOS
POISTETTU?). Poista liuos
Kay Chemical tai Diversey
Deep Cleaning Procedure -
menetelmén mukaisesti.
Kun puhdistusaine on poistet-
tu, paina ¥ (YES) -painiketta.

Kuuma neste/hdyry
Liuos on erittdin kuumaa.
Vilta liuoksen roiskumista.

23 Puhdistaaltaan sisusta.
Ohjaimen néytdssé lukee
”SCRUB VAT COMPLETE?
(Onko allas hangattu
puhtaaksi?).

Kayté korkean lampdtilan
tyynypidikettd, naarmuttama-
tonta hankaustyynyé ja

Kay QSR -rasvakeittimen
puhdistusainetta altaan edus-
tan, taustan, sivujen ja ylapin-
nan puhdistukseen. Poista
mahdolliset jaamat. Kayta
Hi-Temp-pienoisharjaa ele-
menttien vélien ja alapuolen
seka altaan nurkkien ja mui-
den vaikeasti puhdistettavien
alueiden puhdistamiseen.

Kun allas on puhdistettu,
paina ¥ (YES) -painiketta.

24 Tyhjennys
Naytdlla nakyy teksti
DRAINING (TYHJENTAA)
pienen liuosméaéran
valuttamiseksi altaasta.

Kuuma neste/hoyry
Liuos on erittain kuumaa.
Vilta liuoksen roiskumista.

) (¥l A 58

SCRUB VAT COMPLETE?

To: (@) [ ') . 2

DRAINING IN PROGRESS

00:09

7 ) v ) 5
Jatkuu p

25

26

27

28

29

Huuhtele vedella.

Huuhtele alla huolellisesti
lampimalla vedelld 38 °C
(100 °F).

Varmista, ettdsuodatinpannu
on paikoillaan kerd&mdén
huuhteluveden. Toista puh-
taammalla lampimalla vedel-
1a. Tarkkaile tasoasuodatin-
pannussavarmistaaksesi, ettei
ylivuotoa tapahdu. Voi olla
tarvittavaa tyhjentédé huuhte-
luiden valilla.

Huuhtelu valmis
Ohjaimen nayttoon tulee
RINSE COMPLETE
(huuhtelu valmis)?.

Paina V(YES) -painiketta, kun
huuhtelu on suoritettu.

Poista suodatinpannu.
Ohjaimen nayttoon tulee
REMOVE PAN (poista
pannu).

Poista suodatinpannu ja
tyhjenndvesi.

A Kuumat pinnat

Kuivaa allas, puhdista ja
kuivaa pannu.

Pyyhi allas puhtaalla desinfi-
oidulla pyyhkeelld. Kuivaa
altaan sisustahuolellisesti
paperipyyhkeilld. Puhdista ja
kuivaa suodatinpannu.

Allas ja pannu kuivia
Naytollad nakyy teksti VAT
AND PAN DRY (allas ja
pannu kuivia)?

Paina V (YES) kerran, kun
allas ja pannu ovat kuivia
palataksesi kayttotilaan.

©McDonald’s Corporation - M&ar &ai kaishuolto-opea - heinakuussa 2018
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30 Vaihda suodatinpannu.

3

32

Ohjaimen néyttoon tulee
INSERT PAN (aseta pannu).
Kokoa pannu ja sen osat ja
asennapuhdas suodatintyyny
tai -paperi Asetasuodatin-
pannu ja sen sisdosat asennet-
tuina rasvakeittimen kaappiin.

A Kuumat pinnat

Tayta allas 6ljylla.

Ohjaimen néytdssa lukee
MANUALLY FILL VAT
(tayté allas manuaalisesti).
Tayt4 allas oikealla maaralla
Oljyé.

Paina \ (YES)-painiketta, kun
allas on tayttynyt 6ljyntaytto-
viivaan saakka.

A Manuaalinen kasittely

Palaa OFF (POIS)-asentoon.
Ohjain palautuu OFF
(pois paaltd) -tilaan.

JIB-jarjestelman syvapuhdistus (atkuu)

I (65 ¥ IFY N
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Oljyntayttdjarjestelman syvapuhdistus Neljannesvuosittain

Syyt Karamellisoituneen 6ljyn poistamiseksi sdhkdtoimisten keittimien elementeistd ja paistoaltaasta.

Tarvittava aika 5 minuuttia valmisteluun 15 minuuttia valmisteluun; 60 minuuttia astiaa kohti
suorittamiseen

Vuorokauden aika Tamé tehtdvd voidaan suorittaa allas ker-  Ympérivuorokautiset ravintolat: Tamé tehtdvavoidaan

rallaan tai useille altaille. Asiakkaita voi- suorittaaallas kerrallaan tai useille altaille. Asiakkaita
daan palvella muita altaita kdyttamalla. voidaan palvella muita altaita kdyttamalla.

Vaaraa ilmaisevat Kemikaalit A Sahko Kuuma neste/héyry Kuuma 6ljy A Kuumat pinnat
kuvakkeet c .
Manuaalinen kasittely A Liikkuvat osat A Terdvid esineitd/pintoja é"é Liukkaat lattiat

Tyokalut ja tarvikkeet

1~ /

Kuumuuden kestava Ecolab Hi-Temp - Muovisanko Sanko, puhtaita ja Sanko, likaisille Kasvosuojain Kuorimiskauha

-0

esiliina pienoisharja desinfioituja pyyhkeita pyyhkeille
- | Al .
: pa—
Neopreenikasineet Goofer stick (Paista- KAY® QSR - Diversey McD MD KAY® QSR Heavy Diversey McD FR Paperipyyhkeita
jan apulainen) rasvakeittimen Duty -
puhdistusaine rasvanpoistoaine

/ @&

Ecolab Hi-Temp - Naamuttamaton Oljynpoistokarmy
tyynyn pidike ja -tyyny hankaustyyny

Toimenpide: Syvapuhdistuksessa noudatetaan Kay Chemicalin tai Diverseyn kehittdmi& menetelmi&. Kay Chemicalin oh-
jeita tarvitaan timan oppaan lisaksi.
1 Valmistaudu syvapuhdistukseen
sammuttamalla rasvakeitin.
Pue neopreenikasineet, kuumuu-
den kestava esiliina ja kasvosuo-

2 Kytke rasvakeitin pois paalta.
Sammuta virta rasvakeitti-
mesté painamalla ON/OFF %
(PAALLA/POIS)-painiketta. S

jus.Suojavarusteita on kaytetta- < Nayttoon tulee teksti OFF B sGr —
vé koko toimenpiteen ajan. A (POIS).
Toimenpide voidaan suorittaa /
vain yhdelle altaalle kerrallaan. 3 Rasvakeitin on OFF-tilassa
Peita liitinnaiset rasvakeittimet (pois paalta).
oljylia. @
. ) o Laitehélytys

Varmista, ettarasvakeittimen  \jt4 vahingossa lau- 7 () G Y
sKu“odat_tirtqet 'pr:/.attp'giko'i(lla_lan._ kaisemasta paloneston

eynnistavanintaai yis1 pots= - jariestelmsa pitamélla 4 Paina FILTER (SUODATIN)-
toilmatuuletin. Tuulettimen on et ; .

L . poistoilmatuuletin painiketta
oltava kdynnissé koko toimen- kdvnnissiia suodat- . . .
piteen ajan. ay >3 )2 Paina suodatinpainiketta ndy-
timet paikoillaan koko tén alaosassa olevassasuoda-

Varmista, ettd korin pidike on  toimenpiteen ajan. tusvalikossa.
paikoillaan altaassa. Jatkuu »

Toimenpide voidaan suorittaa Jatkuu »
vain yhdelle altaalle kerrallaan.
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Oljyntayttdjarjestelman syvapuhdistus (atuu)

(Vain jaetut altaat) Valitse allas
Valitse ja paina puhdistettava
allas.

Paina alanuolta.
Paina alanuolta vierittadksesi
seuraavalle ruudulle.

Valitse syvapuhdistus
Valitse ja paina DEEP
CLEAN (syvépuhdistus)
luettelosta.

Vahvista syvapuhdistus -
Paina V -painiketta.
Ohjaimen nayttdon tulee
DEEP CLEAN
(syvapuhdistus)?

Paina \ (YES) -painiketta
jatkaaksesi.

Paina painiketta X kohdasta
NO (ei) ja ohjaimet palautu-
vat suodatinvalikkoon.

Varmista, etté 6ljy on poistettu.
Ohjaimen naytdsséa lukee IS
VAT OIL REMOVED (onko
allaséljy poistettu).

Oljya taynna oleva allas:
Paina X (NO) -painiketta jos
Oljy on altaassa.

Tyhja allas: Paina v (YES) -
painiketta, jos allas on tyhja.
Siirry kohtaan 19.

Vahvista altaan tila.
Kun allas on tyhja, paina v
(YES) -painiketta.

Avaa poistoventtiili.
Ohjaimessa nakyy teksti
OPEN DISPOSE VALVE
(avoin havitysventtiili). Aloita
tyhjennys avaamalla venttiili
ja vetdmalld poistoventtiilin
kahva kokonaan ulos.

Tyhjentdminen

Naytolla nékyy teksti
DISPOSING (havittad) neljan
minuutin ajan pumpun ollessa
kdynnissa.

Poista suodatinpannu.
Ohjaimen nayttoon tulee
REMOVE PAN (poista
pannu).

Poista suodatinpannu ja
varmista, ettdse ontyhja.
Jos pannu on tyhja, poista
murukori, kiinnitysrengas,
suodatintyyny jaimuverkko.

AOT- 1-0ev1914 el 1-71 Y1319 Hilew uswiijiexeAses-is)sew

15 Onko pannutyhja?

Qlj_yn tyhjennykset. , Ohjaimen naytéssa lukee IS
Oljy alkaa tyhjentyd. Ty6nné PAN EMPTY (onko pannu - A
ruoan muruset tai muut jaa- tyhja)?. £

i
i, S

mét tyhjennysventtiiliin, jotta
ne valuvat pois. Ohjaimessa
nékyva DRAINING IN
PROGRESS (tyhjennys
kdynnissd) muuttuu tekstiksi
IS VAT EMPTY? (onko allas
tyhja?)

Kuuma oljy
Oljy voiolla erittdin kuumaa.
Varo 6ljyn roiskumista.

Jatkuu p

Tyhja pannu: Paina v (YES)
-painiketta.

Pannussa 6ljya: Paina X
(NO) -painiketta ja siirry
kohtaan 13.

©McDonald’s Corporation - Maar &ai kaishuolto-opea - heinakuussa 2018
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16

17

18

Oljyntayttdjarjestelman syvapuhdistus (atuu)

Aseta suodatinpannu takaisin
paikoilleen.

Ohjaimen néyttoon tulee
INSERT PAN (asetapannu).
Asetasuodatinpannu jasen
sisdosat rasvakeittimen
kaappiin.

Kuumat pinnat

Sulje poistoventtiili.
Tietokoneen ndytossa nékyy
teksti CLOSE DISPOSE
VALVE (sulje poistoventtii-
li). Sulje tyhjennysventtiili
tyontamalla venttiilin kahvaa
rasvakeittimen takaseinda
kohti, kunnes kahva pyséhtyy.
Lukitse kahva.

Lisaa rasvanpoistoainettaja
kuumaa vetta altaaseen.
Kaada KAY® QSR Heavy
Duty -rasvanpoistoainetta tai
Diversey McD MD tai McD
FRvarovasti altaaseen. Kdyta
2,5 litraa rasvanpoistoainetta,
jos puhdistat koko altaan.
Kayta 1,25 litraa rasvanpois-
toainetta, jos puhdistat toisen
puolen jaetustaaltaasta. Tayta
lopuksi allas kuumalla vedel-
la. Liuoksen ylapinnan tulisi
olla 2,5 cm tayttéviivan yla-
puolella.

Katso liséohjeet Kay Chemi-
calin tai Diverseyn Rasvakeit-
timen syvépuhdistuksen toi-
menpidemenetelméd -
ohjekirjasta.

Kemikaalit

KAY® QSR Heavy Duty
Degreaser tai Diversey McD
MD tai McD FR

Jatkuu p

19

20

21

©McDonald’s Corporation - Maar &ai kaishuolto-opea - heinakuussa 2018

Puhdistusliuoksen lisaamisen

jalkeen

Ohjaimen néytdssa lukee N <
SOLUTION ADDED (liuosta | .
lisétty)? e

Paina V YES-painiketta.

Aloita syvépuhdistus.
Ohjaimella nékyy vuoroin
tekstiDEEP CLEAN (syva-
puhdistus) jaaikalaskuri yh-
deksi tunniksi. Liuoksen [am-
potila nousee 91°C (195 °F) -
asteeseen. Liuoksen tulisiolla
pehmeéa ja tasaisestihautu-
vaa. Suorita vaiheet 20-22
ajastimen ollessa kdynnissa.

& Kuuma neste/hdyry

Liuos ei saisi koskaan kiehua
voimakkaasti tai se voi kiehua
yli. Jos liuos alkaa kiehua yli,
peruutasyvapuhdistus paina-
malla ja pitamalla alhaalla
virtapainiketta kolmen sekun-
nin ajan.

Rasvakeitintd ei saa jattaa
ilman valvontaasyvépuhdis-
tuksen aikana.

Puhdista paistokorit.

Aseta paistokorit puhdistus-
liuokseen. Pyydéatoista tydn-
tekijad poistamaan puhdistu-
neet korit ja viemaan ne kol-
mialtaiseen tiskialtaaseen.
Huuhtele ja kuivaa korit huo-
lellisesti.

Jatkuu »

Laitehalytys

Al laita alumiiniosia kiehu-
vaan liuokseen.

Kiinteat metalliset korien
pidikkeet on valmistettu
alumiinista.

Sivu3/5
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Oljyntayttdjarjestelman syvapuhdistus (atuu)

22

23

24

25

Puhdista koriteline.

Kayta koukkua (Paistajan
apulainen) koritelineen irrot-
tamiseen altaasta. Pyyda tois-
ta tyontekijaé viemadn teline
kolmialtaiseen tiskialtaaseen
ja huuhtelemaan se perusteel-
lisesti kuumalla vedelld. Kui-
vaa lapikotaisin.

A Kuumat pinnat

Koriteline on erittdin kuuma.

Puhdista altaan sisusta.
Puhdista altaan sivu-, taka- ja
etureunat Hi-Temp-
tyynynpidikkeelld, naarmut-
tamattomalla hankaustyynylla
ja Kay QSR -rasvakeittimen
puhdistusaineella mahdollis-
ten ja&mien poistamiseksi.

Puhdistus suoritettu

Tunnin kuluttua ohjaimen
naytolla nakyy teksti CLEAN
DONE ja kuuluu merkkiaani,
\ (YES) -painike mykistaa
halytyksen

Tyhjenna allas liuoksesta.
Ohjaimen naytdssa lukee IS
SOLUTION REMOVED?
(ONKO LIUCS
POISTETTU?). Poista liuos
Kay Chemical

tai Diversey Deep Cleaning
Procedure -menetelman
mukaisesti.

Kun puhdistusaine on poistettu,
paina ¥ (YES) -painiketta.

Kuuma neste/hdyry
Liuos on erittain kuumaa. Valta
liuoksen roiskumista.

/

CLEAN DONE

1S SOLUTION REMOVED?

e
Jatkuu p

26

27

28

29

Puhdistaaltaan sisusta.
Ohjaimen néytdssé lukee
”SCRUB VAT COMPLETE?
(Onko allas hangattu
puhtaaksi?).

Kayté korkean lampdtilan
tyynypidikettd, naarmuttama-
tonta hankaustyynyé ja Kay
QSR -rasvakeittimen puhdis-
tusainetta altaan edustan,
taustan, sivujen ja yladpinnan
puhdistukseen. Poista mah-
dolliset jadméat. Kayta Hi-
Temp-pienoisharjaa element-
tien vélien ja alapuolen sekd
altaan nurkkien ja muiden
vaikeasti puhdistettavien alu-
eiden puhdistamiseen.

Kun allas on puhdistettu, pai-
naV (YES) -painiketta.

Tyhjennys

Naytolld nékyy teksti
DRAINING (TYHJENTAA)
pienen liuosmaéran
valuttamiseksi altaasta.

Kuuma neste/hoyry
Liuos on erittdin kuumaa.
Valta liuoksen roiskumista.

Huuhtele vedella.

Huuhtele alla huolellisesti
lampimalla vedelld 38 °C
(100 °F).

Varmista, ettd suodatinpannu
on paikoillaan kerd&maén
huuhteluveden. Toista puh-
taammalla [Ampimélla vedel-
1a. Tarkkaile tasoasuodatin-
pannussavarmistaaksesi, ettei
ylivuotoa tapahdu. Voi olla
tarvittavaa tyhjentédd huuhte-
luiden valilla.

Huuhtelu valmis
Ohjaimen nayttoon tulee
RINSE COMPLETE
(huuhtelu valmis)?.

Paina ¥ (YES) -painiketta,
kun huuhtelu on suoritettu.

©McDonald’s Corporation - Maar &ai kaishuolto-opea - heinakuussa 2018
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DRAINING IN PROGRESS

00:09

jedl 18 1]

@ ¥l Pl 68
Jatkuu »
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Oljyntayttdjarjestelman syvapuhdistus (atuu)

30

3

32

3

34

Poista suodatinpannu.
Ohjaimen néyttoon tulee
REMOVE PAN (poista
pannu).

Poista suodatinpannu ja
tyhjennd vesi.

Kuumat pinnat

Kuivaa allas, puhdistaja
kuivaa pannu.

Pyyhiallas puhtaalla desinfi-
oidulla pyyhkeelld. Kuivaa
altaan sisustahuolellisesti
paperipyyhkeilld. Puhdista ja
kuivaa suodatinpannu.

Allas ja pannu kuivia.
Naytolla nakyy teksti VAT
AND PAN DRY (allas ja
pannu kuivia)?

Paina V (YES) kerran, kun
allas ja pannuovat kuivia
palataksesi kayttotilaan.

Vaihda suodatinpannu.
Ohjaimen néyttoon tulee
INSERT PAN (aseta pannu).
Kokoa pannu ja sen osat ja
asennapuhdas suodatintyyny
tai -paperi Asetasuodatin-
pannu ja sen sisdosat asennet-
tuina rasvakeittimen kaappiin.

A Kuumat pinnat

Tayta allas oljylla.

Ohjaimen naytossanakyy FILL
VAT FROM BULK (tayta
allas tyhjennyspannusta)?.
Paina \ (YES) -painiketta
tdyttadksesialtaan.

Paina X (NO) -painiketta
poistuaksesitayttamatta
allasta.

REMOVE PAN

77 [ A Y e A
Jatkuu p

X]

35

36

37

Tayta allas 6ljylla.

Ohjaimen nayttoon tulee
START FILLING (aloita
tayttd)? PRESS AND HOLD
(PAINA JA PIDA PAINET-
TUNA ALAS). Paina ja pida
alhaalla painiketta tayttadkse-
sialtaan. Vapauta painike,
kun allas on tayttynyt éljyn-
tayttdviivaan saakka.

Taytto

Ohjaimella n&kyy RELEASE
BUTTON WHEN FULL (va-
pautapainike kun tdynnd)
samalla, kun allas on taytty-
méssa Oljystd. Jos painike
vapautetaan, ohjaimella na-
kyy teksti CONTINUE FIL-
LING (jatka tdyttdmistd)?.
Paina V (YES) -painiketta
jatkaaksesi altaan tayttamista.
Paina X (NO) -painiketta
poistuaksesitayttdmatta
allasta.

Palaa OFF-asentoon.
Ohjain palautuu OFF
(pois paaltd) -tilaan.

©McDonald’s Corporation - Maar &ai kaishuolto-opea - heinakuussa 2018
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Varmista ylarajojen ohjaimet Neljannesvuosittain

Syyt Ylaarvon toimintahdirio voi johtaa laitteen vakavaan vioittumiseen ja vaarallisiin olosuhteisiin. Ala
koskaan kayta rasvakeitintd, jonka ylaarvo ei toimi. Suorita tdma testi, kun keitinta ei tarvita tuntiin
ja kun 6ljy joudutaan vaihtamaan. Havité 6ljy testin jalkeen.

Tarvittava aika 45 minuuttia rasvakeittimen 25 minuuttia allasta kohden
lammittdmiseen 1 tunti 6ljyn ja&htymiseen ennen havittamista
Vuorokauden aika Sulkemisen jélkeen Suorita testi, kun Ymparivuorokautiset ravintolat: hiljaisina aikoina tai
6ljy joudutaan vaihtamaan. kun 6ljy joudutaan vaihtamaan
Vaaraa ilmaisevat Kuuma neste/hoyry Kuuma oljy A Kuumat pinnat
kuvakkeet
Tyokalut ja tarvikkeet

Oljynpoistokamy Neopreenikasineet

Toimenpiteet

1 Valmistaudu testiin. 2 Kytke ohjain pois paaltd
Varmista, ettédrasvakeittimen Paina OFF (pois p&éalta) -
Oljy joudutaan vaihtamaan. painikkeita.

Oljy on havitettava testin

jalkeen.

A Kuumat pinnat

Tarkista 6ljyntaso rasvakeit-
timestd. Sen tulisi olla 6ljyn
tasonylaviivassa.

I (65 [V Y 8

Varmista, ettd rasvakeitinon
PAALLA. Tarkista 6ljyn lam-
pétila painamalla lampotila-
painiketta. Oljyn lampétilan
tulisiolla yli 82 °C (180 °F).

3 Paina Kotipainiketta
Paina Kotipainiketta.

Varmista, ettd huuvan rasva-
suodattimet ovat paikoillaan
ja kdynnistd poistoilmatuulet-
timet. Tuulettimien on oltava
kaynnissd koko toimenpiteen
ajan. Téssatoimenpiteessa
Oljy kuumennetaan erittdin
korkeaan lampatilaan. Oljy
voi kérytd hieman ja seon
aarimmaisen kuumaa. 5 Paina Crew-painiketta

Naytolla nékyy teksti LEVEL 1
PROGRAM (taso 1 ohjelma).

4 Paina Huolto-painiketta
Paina Huolto-painiketta.

Jatkuu »

O
an

Jatkuu p
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Varmista ylarajojen ohjaimet (jatkuu)

6 (Vain jaetut altaat) Valitse allas
Valitse ja paina testattavaa
allasta.

12 Poistuja sammuta 6ljyn
jaahdyttya.
Kun altaan lampétila laskee
alle 204 °C (400 °F) paina
virtapainiketta kahdesti pois-
tuaksesitestitilasta ja palatak-

7 Paina painikettaja pida
painettuna
Ohjaimen néytéssa nakyy
teksti PRESS AND HOLD
(paina ja pida painettuna).

Paina ja pida painettuna

painiketta aloittaaksesi g (=)

yldarvotestin. Tietokoneen
naytdssa nékyy altaan B
lampétila testin aikana.

13 Oljyn hévittaminen.
Havité 6ljy ylaarvon testin
jalkeen. Kéyta MSDU:ta
(6ljynpoistokarry) 6ljyn
hévittdmiseksi.
Jos kdytéssaon

w

8 Allas lampenee

Ohjaimen naytollanakyy teks- <o (o)

tiHOT HI-1, kun allas saavut-
taa lampatilan 210 °C+12 °C
(410 °F%10 °F). Euroopan
Unionin alueella kaytettavissa
ohjaimissa (CE-merkityt),
lampétila on 202 °C (395 °F).

Oljyntayttojajestelma, seuraa
asianmukaista 6ljyn

- havittamis menetelméaa.

14 Tarkista kaikkien jiljella
olevien rasvakeittimien
ylaarvot
Toista vaiheet 3-13 lopuissa
rasvakeittimissé.

9 Paina painikettaja pida
painettuna.
Ohjaimen naytdssa nakyy
teksti PRESS AND HOLD
(paina ja pida painettuna).
Jatka painamalla Paina ja pida
-painiketta.

) [ ¥l 11 S (S

‘‘‘‘‘‘‘

10 Yliarvotermostaatti toimii
Ohjaimen néaytolla nakyy
vuoroin teksti HELP ja HI-2,
yldarvotermostaatin toimiessa
valilla 217 °C -231 °C
(423 °F - 447 °F).

REFOESHE

11  Yiiarvotermostaatti ei toimi
Jos ylaarvotermostaatti ei
toimi, ohjaimen naytélla
nakyy teksti HIGH LIMIT
FAILURE (ylaarvon vikatila)
ja DISCONNECT POWER
(katkaise virta). Jos ndin kay,
irrota laite valittomasti
virtaldhteesté ja soita
huoltopalveluun.

Jatkuu »
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Vaihda suodattimen o-renkaat Neljannesvuosittain

Miksi Rasvakeittimen suodattimen pumpun séilyttdminen toimintakuntoisena

Tarvittava aika 2 minuuttia valmisteluun 5 minuuttia suorittamiseen

Avattaessa, rasvakeittimen on oltava
kylma rasvakeitin voidaan sammuttaa

@ Kuuma éljy Kuumat pinnat

Vuorokauden aika

Vaaraa ilmaisevat

kuvakkeet

Ympérivuorokautiset ravintolat: Hiljaisina aikoina, kun

Tyokalut ja tarvikkeet
O

Suodattimen pum- Tasapainen ruuvi-
pun o-renkaat meisseli

<&

Hankaamaton tyyny

Toimenpiteet

1 Valmistele rasvakeitin
toimenpiteeseen.
Varmista, ettdrasvakeitin on
kylmd. Toimenpiteen saa
suorittaa vain, kun rasvakeitin
on kylmé ja suodatinpannu on
tyhja.

2 Poista suodatinpannu.
Veda suodatinpannu ulos
kaapista.

3 Vaihda o-rengas.
Poista 0-rengas pannun
suuttimesta. Vaihda o-rengas
uuteen. O-renkaita voi ostaa
paikallisesta valtuutetusta
huoltoliikkeesta.

Laitehilytys

Kayta vain valmistajan vaih-
dettavia o-renkaita. Nama
renkaat on valmistettu kaytet-
tavéksi erityisesti kuuman
paistodljyn kanssa. Tavallisia
o-renkaita ei voi kéyttaa tahan
tarkoitukseen.

Jatkuu p

4 Puhdistalliitinputket.
Puhdista uros- ja naarasliitin-
putket hankaamattomalla
tyynylla.

5 Aseta suodatinpannu takaisin
paikoilleen.
Asetasuodatinpannu takaisin
rasvakeittimen kaappiin.
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Puhdista paloilman puhaltimen kokoonpano [Neljannesvuosittain

Syyt Rasvakeittimen sdilyttdminen toimintakuntoisena.
Tarvittava aika 45 minuuttia puhallinta kohti paatdkseen viemiseksi.
Vuorokauden aika Tydajan jalkeen. Ymparivuorokautiset

ravintolat: Hiljaisina aikoina, kun
rasvakeitin voidaan sammuttaa

Vaaraa ilmaisevat A Kuumat pinnat A Séhko Kemikaalit A Terdvia esineita/pintoja

kuvakkeet

Tyokalut ja tarvikkeet

P
—"

po—1 : —
Teknikon tuomat KAY® QSR Heavy Diversey McD MD Paperipyyhkeita
tyokalut Duty -rasvanpoistoaine

Toimenpiteet

1 Puhdista paloilman puhallin.
Puhdista paloilman puhalti-
met. Seuraa huolto-oppaan
puhdistusohjeita.
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Vuositarkastus (vain sahkotoimiset rasvakeittimet)

Miksi

Tarvittava aika

Vuorokauden aika

Vaaraa ilmaisevat
kuvakkeet

Vuosittain

Frymaster suosittelee, ettd tehtaan valtuuttama huoltomekaanikko tarkastaa taman laitteen

vahintaan kerran vuodessa. Nain varmistetaan laitteiston turvallinen toiminta ja suorituskyvyn

korkea taso.
Ei sovelleta

paasy laitteistoon.

Taydellinen tarkastus 1 tunti rasvakeitintd kohden

Myymalan on ajoitettava tarkastus niin, ettei liiketoiminta keskeydy ja etté teknikolla on esteetdn

Kemikaalit A Séhko A Kuuma éljy A Kuumat pinnat Manuaalinen kasittely
Liikkuvat osat A Terdvid esineita/pintoja A Liukkaat lattiat

FR6 A1-T

Tyokalut ja tarvikkeet

Teknikon tuomat tydkalut

Toimenpiteet

VAIN ASIANTUNTEVILLE TEKNIKOILLE

1

Kaapin tarkastus
Tarkista, onko kaapin sisé- tai ulkopuolella tai sen etu-
tai takapuolella ylimaaraista 6ljya.

Kuumat pinnat

Elementtien tarkistus

Varmista, ettd kuumennuselementit ovat kunnossa eika
niissé ole hiilikerrostumia tai hiiltyneen &ljyn
muodostamia kerrostumia. Tarkista, onko elementeisséa
merkkeja kuivakuumennuksesta.

Kallistusmekanismin tarkastus

Varmista, etté kallistusmekanismi toimii kunnolla
elementtejé nostettaessajalaskettaessa ja etta
elementtien johdoteivat ole juuttuneet tai
hankautuneet.

Jatkuu p
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4 Tarkista rasvakeittimen asettumisaika.

Tarkista kaikkien altaiden viimeisin asettumisaika
FR6 M1 -menetelmalld. Viimeisimman asettumisajan
tulisi olla alle 1:40 (yksi minuutti, neljadkymmenta
sekuntia).

Jos asettumisaikaon alle 1:40 (yksi minuutti,
neljadkymmenté sekuntia). Kyseisen altaan asettumisajan
tarkistus on valmis. Siirry vaiheeseen 6.

Saada rasvakeitin tarvittaessa.

Jos rasvakeittimen asettumisaika on liian pitka, tarkista
seuraavat rasvakeittimen osat.Jos niissa esiintyy
ongelmia, korjaa ne esitetylla tavalla.

Vain sahkotoimisten rasvakeittimien kohdalla,
varmista, ettdisot virtapistokkeet ovat oikein
kytkettyind. Korjaa tarvittaessa. Siirry kohtaan 6.

Virranoton tarkistus

Varmista, ettd kuumennuselementtien virranotto on
laitteen tehokilpeen merkittyjen sallittujen rajojen
sisalla.

Jatkuu p
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Vuositarkastus (vain sahkotoimiset rasvakeittimet) (jatkuu)

10

11

12

13

Antureiden tarkistus

Varmista, ettd lampdotilan AIF, ATO, 6ljyn tasoanturi ja
yldarvoanturi on liitetty ja kiristetty kunnolla ja ettd ne
toimivat asianmukaisesti ja ettd kiinnitysvalineet ja
anturin  suojukset ovat paikoillaan ja asennettu
asiaankuuluvasti.

Sahkokomponenttien tarkistus

Varmista, ettd komponenttikotelon ja kontaktorikotelon
komponentit (ts. tietokone/ohjain, releet, liitdntékortit,
muuntajat, kontaktorit jne.) ovat kunnossaja etté niissa
ei ole dljyé tai muita jatteitd.

Johdinliitantojen tarkistus

Varmista, ettd komponenttilaatikon ja
kontaktorilaatikon johdinliitdnndt ovat tiukat ja etta
johdotus on kunnossa.

Varmistuslaitteiden tarkistus

Varmista, etté kaikki varmistuslaitteet (ts. kontaktorien
suojukset, tyhjennyksen turvakytkimet jne.) ovat
paikoillaan ja toimivat asianmukaisesti.

Paistoaltaan tarkistus

Varmista, ettd paistoallas on kunnossa ja etta siind ei
esiinny vuotoja ja ettéd paistoaltaan eristys on
kayttokelpoisessa kunnossa.

Johdinsarjojen tarkistus
Varmista, ettd kaikki johdinsarjat ja liitinnét ovat
tiukkoja ja ehjia.

Oljyputkien tarkistus
Tarkasta, onko paluuéljy- ja tyhjennysputkissa vuotoja
ja varmista kaikkien liitantdjen tiukkuus.

©McDonald’s Corporation - M&ar dai kaishuolto-opea - Tarkistettu heinakuussa 2018
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Vuositarkastus (vain kaasutoimiset rasvakeittimet)

Miksi

Tarvittava aika

Vuorokauden aika

Vaaraa ilmaisevat
kuvakkeet

Vuosittain

Frymaster suosittelee, ettd tehtaan valtuuttama huoltomekaanikko tarkastaa taman laitteen véhin-

tadn kerran vuodessa. Néin varmistetaan laitteiston turvallinen toiminta ja suorituskyvyn korkea

taso.
1,5 tuntia suorittamiseen

paasy laitteistoon.

Myymalan on ajoitettava tarkastus niin, ettei liiketoiminta keskeydy ja etté teknikolla on esteetdn

Kemikaalit A Sahko & Kuuma éljy A Kuumat pinnat Manuaalinen kasittely
Liikkuvat osat A Terdvid esineitd/pintoja A Liukkaat lattiat

FR6 A2-T

Tyokalut ja tarvikkeet

Teknikon tuomat
tyokalut

Toimenpiteet

VAIN ASIANTUNTEVILLE TEKNIKOILLE

1

Kaapin tarkastus
Tarkista, onko kaapin sisa- tai ulkopuolella taisen etu-
tai takapuolella ylima&raista oljya.

Kuumat pinnat

Tarkista, etta kaasun paine on maardysten mukainen.
Ota yhteytté paikalliseen kaasuyhtiédn tai huoltoliik-
keeseen tarkistaaksesi rasvakeittimen kaasun paine
kustakin kaasun paineen saatimesta.

Kaytettdessd luonnonkaasua paineen on oltava
76 mm/wc Kéytettdessd propaania paineen on oltava
210 mm/wc

Jos paine ei vastaa nditd arvoja, pyydéa huoltoliiketta tai
kaasuyhtiota sdatamadn paine asetusten mukaiseksi.

Antureiden tarkistus

Varmista, etta lampotilan mittausanturija ylaarvoanturi
on liitetty ja kiristetty kunnollaja ettd ne toimivat
asianmukaisesti ja etta kiinnitysvélineet ja anturin

suojukset ovat paikoillaan ja asennettu asiaankuuluvasti.

Puhdista ja vaihda kaasuventtiilin putki.

Puhdista ja vaihda kaasuventtiilin putki. Seuraa huolto-
oppaan puhdistusohjeita.

Jatkuu p
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5 Puhdista paloilman puhallin.

Puhdista paloilman puhaltimet. Seuraa huolto-oppaan
puhdistusohjeita.

Tarkista rasvakeittimen asettumisaika.

Tarkista kaikkien altaiden viimeisin asettumisaika

FR6 M1 -menetelmalld. Viimeisimman asettumisajan
tulisi olla alle 2:25 (kaksi minuuttia, kaksikymmentaviisi
sekuntia).

Jos rasvakeittimen asettumisaika on alle 2:25 (kaksi mi-
nuuttia, kaksikymmentaviisisekuntia), kyseisen altaan

asettumisajantarkistus on valmis. Siirry kohtaan 9.
Jatkuu p
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Vuositarkastus (vain kaasutoimiset rasvakeittimet) (jatkuu)

7 Tarkista palaminen.
Jos rasvakeittimen asettumisaika on alle 2:25 (kaksi
minuuttia, kaksikymmentaviisi sekuntia), ohita tdma
vaihe.

Kytke yleismittari sarjaan sytyttimen valkoisen liekin
ilmaisinjohdon kanssa. Annan polttimen toimia vahin-
tdan minuutin ajan sulatusohjelman loppumisen
jalkeen. 1 minuutin kuluessa, lukeman monimittarissa
tulee tyypillisesti tuottaa virta 2,0uA ja 2,5pA valilla
Fenwal-moduuleissa. Muutarvot eivét ole hyvéksytta-
Via.

90 sekunninyhtajaksoisen toiminnan jalkeen, tarkista
polttimen véri. Polttimen tulisi loistaa kirkkaan orans-
sin punaisena. Kayta rasvakeittimen ovessaolevaa
polttimen varin vertailuasteikkoa oikean varin arvioi-
miseen. Sininen liekki tai tummentumat polttimen
pinnassaeivat ole hyvaksyttavia.

8 Saadatarvittaessa paloilman puhallinta.
Jos rasvakeittimen asettumisaika on alle 2:25 (kaksi
minuuttia, kaksikymmentaviisi sekuntia), ohita tdma
vaihe.

Jos kumpikaan, yleismittarin lukema tai polttimen véri
eivat ole hyvaksyttévia, sd&da paloilman puhaltimen
ottolevya.

LOyséé ottolevyn lukituspultteja pienelld s&adettavalla
jakoavaimella. Avaa tai sulje levyd ilmavirran saata-
miseksi seuraten yleismittarin lukemaa ja polttimen
vérid. Sininen liekki tarkoittaa yleensé, ettei poltin saa
riittdvasti ilmaa. Polttimen tummentumat tarkoittavat
yleensad, ettd poltin saalilkaa ilmaa.

Kun mikroampeerilukema on hyvaksytyissérajoissa ja
polttimen vari on kirkkaan oranssin punainen, pida
puhaltimen ottolevy paikoillaan. Kirista sitten puhalti-
men ottolevyn lukituspultit.

9 Varmistuslaitteiden tarkistus
Varmista, ettd kaikki varmistuslaitteet (ts. kontaktorien
suojukset, tyhjennyksen turvakytkimet jne.) ovat
paikoillaan ja toimivat asianmukaisesti.

10 Paistoaltaan tarkistus

Varmista, ettéd paistoallas on kunnossa ja etta siind ei
esiinny vuotoja ja ettd paistoaltaan eristys on
kayttdkelpoisessa kunnossa.

11 Johdinsarjojen tarkistus
Varmista, ettd kaikki johdinsarijat ja liitinnét ovat tiuk-
koja ja ehijia.
Jatkuu p
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12

13

Oljyputkien tarkistus
Tarkasta, onko paluudljy- ja tyhjennysputkissa vuotoja
ja varmista kaikkien liitantdjen tiukkuus.

Toista askeleet jaljelld olevissa rasvakeittimissa.
Toista vaiheet 2-12 lopuissaaltaissa rasvakeittimissé.
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Tama sivu on tarkoituksella jatetty
tyhjaksi



	FR06 w date and PN NON-JAPAN 7.9.18
	FR06 D1.6
	FR06 D2.11
	FR06 W1.5
	FR06 B1.4
	FR06 M1.5
	FR06 M2.5
	FR06 Q1.7
	FR06 Q2.9
	FR06 Q3.3
	FR06 Q4.3
	FR06 Q5.5
	FR06 A1T.3
	FR06 A2T.4
	THIS PAGE INTENTIONALLY LEFT BLANK - finnish

