FRITEZA

Frymaster

Cisla modelov BIELA14-T & BIGLA30-T

LOV - Nizky objem oleja

Ulohy dennej tdrzby
FR 6 D1 Cistenie filtra
FR 6 D2 Udrzba filtra

Ulohy tyzdennej tidrzby
FR 6 W1 Cistenie za
fritézami

Ulohy dvojtyzdennej Gidrzby
FR 6 B1 Kalibracia fritézy

Ulohy mesaénej udrzby

FR 6 M1 Kalibrujte cas
regeneracie fritézy

FR 6 M2 Vycistite snimac

oleja

Ulohy stvrtroénej Gdrzby

FR 6 Q1 Hibkové gistenie,
systém JIB

FR 6 Q2 Hibkové &istenie,
objemovy systém
oleja

FR 6 Q3 Kontrola vysokého
limitu

FR 6 Q4 Kontrola
tesniaceho kriizku

FR 6 Q5 Vy¢istite zostavu
dachadla
spalovacieho
vzduchu

Ulohy roénej tidrzby

FR 6 AI-T  Kontrola
servisnym
technikom (len
elektrické fritézy)

FR6 A2-T  Servisna kontrola
(len plynové
fritézy)

07/2018
LD

77 3
Slovakian/Slovensky

Ovladaca model M4000

A. Tlacidlo ON/OFF, B. Tlacidlo domov, C. Tlacidlo na zmenu jazyka tlagidla produktov,
D. Tladidlo Filter, E. Tlacidlo teploty, F. Tlacidlo menu, G. Tlacidlo Informéacie

» & Vi P 65

Model BIGLA30-T

A. Ovlada¢ M4000, B. Predradené sitko filtra, C. Plech s filtrom,
D. Zasobnik oleja JIB (kanister v Skatuli), E. Resetovacie tlacidlo
doplfiovania

/\ Nebezpeéenstva
Tieto ikony vas upozoriiuju na mozné riziko zranenia.

Vystraha k prisluSenstvu
Sledujte tuto ikonu, aby ste nasli informdcie o tom, ako zabranit’ posSkodeniu
zariadenia pocas vykonavania postupu.

@ Rady

Sleduyjte tuto ikonu, aby ste nasli informacie o tom, ako vykonavat’ postup.
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Kazdodenné Cistenie fritéz

Preco
Potrebny ¢as 5 minlty na pripravu
Cas dia

lkony vystrahy
nebezpecenstva

Odstrante karamelizovany olej z fritézy a vy¢istite hrdlo telesa.

15 mindt na vykonanie (5 minut na nadobu)

obdobi nizkeho mnozstva objednavok

Obdobia nizkeho mnozstva objednavok  Pre 24-hodinové restauracie: cez noc alebo pocas

&Horuci olej A Hordci povrch AOstré predmety/povrchy AElektrina Chemikélie

Nastroje a material

; %

Drziak na tepluvzdornt " Cistiaca poduska na  Neoprénové Zastera, tepluvzdorna  Cistiaci prostfiedok na  Ochranny &tit na tvar Pomacka na fritézu
podusku ,Ecolab Hi-Temp“a  drhnutie rukavice na fritézy KAY® QSR
poduska filtrovanie
Pripravok Diversey Koncentrat v spreji Vedro s ierova uti
Priemyselnj McD MD Rozlok Divesey MeD R uieramipasitoutgm
odmastovaé KAY® QSR univerzaineho dezinfekény
superkoncentratu ezintekenym
KAY® (APSC) prostriedkom
Postup
1 Vypnite fritézy. o & & . 3 Vycistite prednu a hornu East’
Vsetky vypinage fritéz ergll? _\::){(lér#.\:gcleho telesa (iba
prepnite do polohy vyp. r itézy).

I 6 ¥l 1 S

2 Oblecte si ochranné
oblecenie.

Pouzivajte vSetky ochranné
prostriedky schvalené
spolo¢nostou McDonald,
vratane tepluvzdornej
zastery, Stitov na tvar a
neopréenovych rukavic.

Tento postup by sa mal
vykonavat’ iba jednotlivo pre
kazdu vanu.

&Horﬂci olej

Horlci olej méze sposobit’
tazké popaleniny

)
A -
= :
&l
R
a8

Noste rukavice odolné voci
teplu, polozte na fritovacie
nadoby kryty, uistite sa, aby
boli zarovno s fritovacou
nadobou.

AHorﬂci olej
A Horuci povrch

Naneste malé mnozstvo
Cistiaceho prostriedku QSR na
fritézy na tepluvzdorni alebo na
Cistiacu podusku na drhnutie
(len elektricke fritézy).

Pouzite tepluzvdornt alebo
¢istiacu podusku na drhnutie,
aby ste vy¢istili oblasti okolo
hrdla telesa a okolia skrinky.

Po vy¢isteni oblasti
prebytocny prostriedok utrite
navlhéenou utierkou. Uistite
sa, Ze z utierky nekvapka
roztok okolo horuceho oleja.
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Kazdodenné Cistenie fritézy (pokracovanie)

Odstrante kryt fritovacej
nadoby a odstrate stojan na
kose s pomockou na fritézu.
Nadvihnite telesa pomocou
pomdcky na fritézu.

Nasad'te spat’ kryty fritovacej
nadoby a utrite nadbytocny
olej z telies pomocou
papierovej utierky.

Vycistite spodnu stranu hrdla
vyhrievacieho telesa (iba
elektrickeé fritézy).

Naneste malé mnozstvo
Cistiaceho prostriedku QSR na
fritézy na tepluvzdornu alebo
na Cistiacu podusku na
drhnutie.

Pouzite tepluzvdornu alebo
Cistiacu podusku na drhnutie,
aby ste vy¢istili spodnt Cast’
hrdla telesa a oblast’ okolia
skrinky.

Po vy¢isteni oblasti
prebytocny prostriedok utrite
navlh&enou utierkou. Uistite
sa, Ze z utierky nekvapka
roztok okolo hortceho oleja.

Odstrante kryt fritovacej
nadoby. Pomocou pomécky
na fritézy znizte telesé a
nasad’te spat’ mriezku na kos.

5 Utrite povrchy.

Na ¢ista utierku nasiaknutt
dezinfekénym prostriedkom,
naneste priemyselny
odmast'ovac, prostriedok
McD MD alebo McD UR, a
dokladne utrite vSetky
povrchy fritézy na
odstranenie mastnoty a
usadenin. Uistite sa, ze z
utierky nekvapké roztok
okolo horuceho oleja.
Pockajte, az sa povrchy
ususia na vzduchu.

A Horuci povrch
&Horﬂci olej

Olej vo fritéze moze byt
vel'mi hortci.

FZAvystraha k prisludenstvu
Pri utierani zariadenia bud’te
vzdy opatrni, aby voda
nevnikla do elektrickych
komponentov.

Opakujte pre ostavajlce
fritovacie nadoby.
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Udrzba filtra

Pre¢o

Potrebny ¢as

Cas dia

lkony vystrahy
nebezpecenstva

5 minlty na pripravu

Vy¢isti nadobu od omrviniek a dokladne prefiltruje olej, aby sa prediZila jeho Zivotnost’

10 minat na vanu na dokoncéenie

V obdobi nizkeho mnozstva objednavok.

Chemik.’alie AElektrina &Horlﬁce kvapaliny/para AHorﬂci olej A Hortici povrch
\ruens manipulicia Pohyblivé casti A Ostré predmety/povrchy A Kizké podiahy

Nastroje a material

S

I

/ o/ E<

Filter* (idrzba filtra)

Zvolte a stlacte tlacidlo
MAINTENANCE FILTER
(Udrzba filtra) zo zoznamu.

pokracuje p

Pouzivajte vSetky ochranné
prostriedky schvéalené
spolo¢nost'ou McDonald,
vratane tepluvzdornej zastery,
Stitov na tvar a neoprénovych
rukavic.

Stlacte tlagidlo V.

&Horﬂci olej

Horuci olej mdze sposobit’
tazké popaleniny.

pokracuje

©McDonald’s Corporation - Priru¢ka pre planovanu udrzbu, revidovana 07/2018

Rukavice, filtrovanie ~ Ochranny §tit na tvar Zastera, tepluvzdorna  DrZiak na Cistiaca poduska na Detailna Cistiaci Filtrovacia stprava
tepluvzdornd drhnutie tepluvzdorna kefka prostriedok na  McFiltering Kit pre
podusku a poduska LJEcolab Hi-Temp*  fritézy KAY® integrovany filtrany

QSR systém
D
' -F

Roztok Pripravok Diversey

univerzalneho McD HA

superkoncentratu

KAY® (APSC)

Postup
v v v v ——
1 Stlaéte tlacidlo FILTER 3 Stlaéte tlaéidlo
Uistite sa, ze fritéza je Ovlada¢ zobrazuje spravu
zapnuta a olej je horci, aby MAINTENANCE
ste dosiahli najlepsie FILTRATION? (tdrzbova
vysledky z filtrovania. filtracia?).
Stlacenl.nvl tla.c1d1a filtrovania Ak cheete pokradovat, stladte
v dolnej Casti obrazovky Sidlo v
- . tla¢idlo V.
prejdite do ponuky filtra. _ )
Tento postup by sa mal Stlaéte tlacidlo X pre vyber
K p t’u'% y dnotli moznosti ,,nie a ovladac sa
Vvykonavat 1ba jednotlivo pre vrati do bezn!l prevadzky.
kazda vanu.
L 4 Oblecte si ochranné oblecenie
2 Vyberte moznost' ,Maintenane
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Udrzba filtra (pokracovanie)

5 Skontrolujte plech s filtrom
Uistite sa, ze plech s filtrom a
kryt plechu su spravne
umiestnené na mieste.

Stlaéte tlagidlo V.

Olej sa vypusta z vane.

ORada

Ak plech s filtrom nie je
spravne umiestneny, v
pravom hornom rohu sa
zobrazuje sprava ,,P*.

6 Nadvihnite telesa (len

elektrickeé fritézy)
Po vypusteni oleja nadvihnite
zavesné telesa.

Hortci povrch
Pri nadvihnuti telies
pouzivajte ochranné rukavice,
v opa¢nom pripade mozete
utrpiet’ alebo popaleniny.

PZAvystraha k prislusenstvu
Bud'te opatri, aby ste
neposkodili sondu v strede
telies

7 Vydrhnite vnutrajsok vane
Na drhnutie stien, rohov a
spodku vnutornej ¢asti vani
pouzite drziak s
tepluvzdornou Cistiacou
poduskou alebo cistiacu
podusku na drhnutie a malé
mnozstvo Cistiaceho
prostriedku KAY QSR na
fritézy. Pouzite detailnti
tepluvzdornl kefku na
odstranenie usadenin z telies
(len elektricka fritéza), v
rohoch vani a inych tazko
dosiahnutel'nych oblasti.

WZAvystraha k prislusenstvu
Bud’te opatrni, aby ste
neposkodili sondy.

Po dokonceni stlacte
tlacidlo .

b karamelizovaného oleja zo

8 Vydcistite a vydrhnite snimace
aich okolie.
Na odstranenie

snimaca oleja (iba plynové
fritézy) pouzite teplovzdorn
alebo Cistiacu podusku na

DRAINING IN PROGRESS

00:33

pokracuje p

drhnutie a Cistiaci prostriedok
na fritézy. Po odstraneni
utrite zvySky papierovymi
utierkami.

Vydistite usadeniny z okolia
snimacov AIF a ATO (vSetky
fritézy). Pouzite skrutkovac
alebo iny podobny predmet,
aby ste ziskali pristup do
oblasti sondy. Davajte pozor,
aby nedoslo k poskodeniu
sondy.

Po dokonceni stlacte
tlagidlo .

9 Umyvanie
Ovlada¢ zobrazuje WASH
VAT? (vydistit’ vaiu?).
Znizte telesa (iba elektrické
fritézy) a stladte tlacidlo .

Kym sa olej preplachuje cez
vanu, kontrolka zobrazuje
sprdvu WASHING IN
PROGRESS (prebieha
umyvanie).

WASHING IN PROGRESS

00:52

i) [ ¥ Y 5

10 Opétovné umyvanie
Po dokonceni cyklu umyvania
ovladac zobrazi spravu
WASH AGAIN? (umyt
znovu?). Ak je vana Cista,
stlacte tlacidlo X. Ak vana nie
je Cista, stlacte tlacidlo V a
zopakuje sa krok ¢islo 9.

WASH AGAIN 7

Ovladac zobrazuje spravu
RINSING IN PROGRESS
(prebieha oplachovanie) kym
sa vafa naplia olejom a
potom vypusti na oplachnutie
vane.

11 Oplachovanie T—

12 Opatovné oplachnutie
Po dokonceni oplachovania
ovladac zobrazi spravu
RINSE AGAIN? (oplachnut’
znovu?). Ak je vana Cista,
stlacte tlacidlo X. Ak vaia nie
je &ista, stladte tlagidlo \ a
zopakuje sa krok ¢islo 11.

©McDonald’s Corporation - Priru¢ka pre planovanu udrzbu, revidovana 07/2018
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Udrzba filtra (pokracovanie)

13

14

15

16

Vylestenie

Ovladac zobrazuje spravu
POLISH? (lestenie?). Stlacte
tlagidlo V na potvrdenie YES.
Ovladac zobrazuje
POLISHING (lestenie)
striedavo s ¢asovacom
odpocitavania, zatial’ kym
olej cirkuluje cez filtracny
systém po dobu 5 mindt.

Naplnenie vane

Po dokonceni cyklu lestenia
ovladac zobrazi spravu FILL
VAT? (naplnit’ vaiu?).
Stlacte tlagidlo \ a vafia sa
naplIni olejom.

Je vana plna?

Potom ako je vana plna,
ovladac zobrazuje spravu IS
VAT FULL? (je vana plna?).
Ak vana NIE je pln4, stlacte
tla¢idlo X na opatovné
spustenie Cerpadla. Ak je
vafa prazdna, stlacte tlacidlo

Zapnite napajanie
Stlacenim tlacidla hlavného
vypinaca zapnite ovladac a
vrat'te fritézu do normalne;j
prevadzky.

oRada

Ak filtra¢na podlozka nebola
vymenend, ovlada¢ zobrazuje
CHANGE FILTER PAD?
(vymenit’ filtra¢nti
podlozku?). Na zruSenie
spravy stlacte tlacidlo v, ale
bude sa zobrazovat’ znovu
kazdé 4 minuty, dovtedy, kym
nebude vymenena filtracna
podlozka alebo papier.

N

pokracuje

17

18

19

20

21

22

Vytiahnite plech s filtrom
Otvorte dvere, trochu
vytiahnite plech s filtrom zo
skrinky a pockajte, kym sa
odkvapkavanie zastavi
predtym, nez tiplne vytiahnete
plech.

A Horuci povrch

Plech s filtrom mo6ze byt
hortci! Pouzivajte ochranné
rukavice, v opacnom pripade
sa mozete vazne popalit

Odstrante kos na omrvinky
Nadvihnite k6§ na omrvinky z
plechu s filtrom. Utrite olej a
omrvinky z ko$a na
omrvinky. Vycistite koS na
omrvinky saponatom a vodou
a dokladne ho opléachnite pod
hortcou vodou.

Odstrante pridrziavaci kriizok
filtra

Odstraiite pridrziavaci krazok
filtra a vycistite ho pomocou
hortceho univerzélneho
superkoncentratu SolidSense
(APSC) alebo roztoku McD
HA v priehradke umyvadla.
Dokladne ho opléchnite
horucou vodou.

Vyberte filtraén( podlozku
alebo papier z plechu
Vytiahnite filtra¢na podlozku
alebo papier z plechu a
zlikvidujte.

Odstrante spodné vnutorné
sitko

Vytiahnite spodné vnatorné
sitko z plechu a dékladne ho
oCistite univerzalnym
superkoncentratom
SolidSense (APSC) alebo
roztokom McD HA v
priehradke umyvadla.
Dokladne ho oplachnite
hortcou vodou.

Vycistite vypustaci plech filtra
Utrite olej a omrvinky z plech
filtra.

pokracuje p
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Udrzba filtra (pokracovanie)

23 Opétovné poskladanie
Znova poskladajte v opacnom
poradi, najprv vlozte spodné
sitko do plechu s filtrom a
potom filtracnt podlozku s
drsnou stranou nahor alebo
filtra¢ny papier, pridrziavaci
krazok a k6§ na omrvinky.

oRada

Skor ako date filtracnu
podlozku do plechu, uistite sa,
ze plech s filtrom, spodné
sitko, k6§ na omrvinky a
pridrziavaci krazok su
dokladne vysusené, pretoze
voda rozlozi filtracnu
podlozku.

suueq AOT- 1-06V1919 € 1-¥1 V1319 Je)sewhi ezoyid
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Cistenie oblasti za fritézami

Preco
Potrebny ¢as 5 minlty na pripravu
Cas dia Po zatvoreni reStauracie

lkony vystrahy
nebezpecenstva

Tyzdenne

Zabezpecenie kvalitnych vyprazanych vyrobkov a zniZenie rizika poZiaru v blizkosti fritézy

45 mindt na vykonanie

Pre 24-hodinové restauracie: cez noc alebo pocas
obdobi nizkeho mnozstva objednavok

AElektrina &Horﬂci olej A Hortici povrch &Ruéné manipulacia

A Ostré predmety/povrchy A Klzké podlahy

Nastroje a material

& o 8 °

Kefka, vysoké a nizke
poschodie

Kefka, nadoba, nylén Vedro s univerzalnym
superkoncentratom
KAY® SolidSense™
(APSC) alebo
pripravkom Diversey
McD HA

Vedro s mopom Zmykacka mopu Papierové utierky

Vedro, ¢isté

dezinfikované utierky utierky

No6Z na tmel

/
-
<

a Vedro, znecistené Znacka Pozor, mokra Mop

podlaha

0

Neoprénové rukavice

Postup

1 Vypnite fritézy.
Vsetky vypinace fritézy
prepnite do polohy vypnuté.

2 Vyberte a vyprazdnite mazaci
Zlab a zachytavac tuku.
Odstrante dokladne tuk z
celého digestora. Odstrarite
zachytavac tuku z digestora.
ZTab a zachytavaé tuku st
umiestnené pod filtrami
digestora. Nalejte olej do
zl'abu a zachytavaca do
vozika na odstrafiovanie oleja.

AHorﬂci olej

Olej v zZl'abe a zachytavaci
mdze byt horuci. Pouzivajte
rukavice.

pokraéuje »

3 Vypnite a odpojte plyn.
Ak fritéza nie je plynova,
tento krok preskocte.

Ak je fritéza plynova,
pomocou ru¢ného
uzatvaracieho ventilu plynu

uzavrite privod plynu. Ru¢ny
uzatvaraci ventil plynu sa
nachadza na napajacom

Ruéné
odpojenie

vedeni pred rychlospojkami.
Potom odpojte plynové
vedenie od fritézy pomocou
rychlospojky.

Vystraha k prislusenstvu
Na odpojenie privodu plynu
pouzivajte vylucne ruény
uzatvaraci ventil.
Nepouzivajte rychlospojky.

pokracuje
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Cistenie oblasti za fritézami (pokracovanie)

4 Pripravte fritézu na cistenie.
Uvolnite zamky na
kolieskach fritézy.

AK fritéza ma uzatvéraciu
Cast’, nadvihnite prednu Cast’
uzatvaracej Casti tak d’aleko,
kym zastena odokryje policu s
filtrom. Fritézu opatrne otodéte
od protipoziarnej steny, az
kym uzatvaracia cast
neuvolni policu s filtrom.

Zaistite uzatvaraciu Cast’, ak
je k depozicii. Nasad'te kryty
vani na vSetky vane.

Fritézu otocte este d’alej od
protipoziarnej steny, tak, aby
ste mohli vycistit’ oblast’ za
fritézou.

&Horﬂci olej

Olej vo fritéze moze byt’
vel'mi horuci. Fritézu otacajte
pomaly, aby ste zabranili
vystrieknutiu oleja.
Pouzivajte rukavice.

5 Odpojte fritézu od elektrického
napajania.
Odpojte elektricky kabel
fritézy od zasuvky
potiahnutim za teleso
elektrickej zastréky. Mozno
budete musiet’ zastrcku
otocit, aby ste ju mohli
vytiahnut' zo zasuvky.

A Elektrina

6 Vycistite filtre fritézy.
Odmontujte filtre fritézy z
digestora. Zoberte filtre do
umyvadla s tromi
priehradkami a poloZzte ich do
univerzélneho
superkoncentratu KAY®
SolidSense™ (APSC) alebo
Diversey McD HA.

Chemikélie

Univerzalny
superkoncentrat KAY®
SolidSense™ (APSC)
alebo Diversey McD HA

pokracuje p

Zoskrabte necistoty z oblasti
za fritézou.

Pouzite n6z na tmel na
zoskrabanie vSetkého
makkého tuku a tvrdého
uhlika z oblasti za fritézou.
Vy¢istite nasledujlice oblasti
v tomto poradi: Casti zostavy,
na ktoré mozete dosiahnut’,
zadna Cast’ digestora, bo¢né
strany digestora a oblast’
zapustenia filtra fritézy.

Na elektrickej fritéze, potom
pouzite n6z na tmel, aby ste
zoSkrabali vSetok makky tuk a
tvrdy uhlik zo vSetkych
plechov okolo fritézy,
samostatne stojacej Casti a
stojana fritézy. Prejdite na
krok 8 po vycisteni tychto
oblasti.

Na plynovej fritéze, potom
pouzite ndz, aby ste
zoSkrabali vSetok makky tuk a
tvrdy uhlik z nasledujdcich
oblasti v tomto poradi:
dymova rurka, vSetky plechy
okolo fritézy, odnimatel'na
gravita¢na lopatka, uhol
tesnenia, samostatne stojaca
Cast’ a stojan fritézy.

Na plynovej fritéze davajte
pozor, aby pocas Cistenia
nevnikol do dymovej rarky
fritézy ziaden makky tuk
alebo tvrdy uhlik.

P2 vystraha k prislusenstvu

V spodnej ¢asti zostavy
neprerusujte ochranny
prerusitel'ny spoj. Prerusenim
spoja sa spusti poZiarny
samohasiaci systém.

pokracuje
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Cistenie oblasti za fritézami (pokracovanie)

8 \Vycdistite oblast’ za fritézou.
Pouzite nylonovu kefku na
hrnce, kefku ,,hi-lo deck® a
vedro s hordcim
univerzalnym
superkoncetratom KAY®
SolidSense™ (APSC) alebo
roztoku Diversey McD HA na
vycistenie vSetkych oblasti, z
ktorych ste zoskrabali
necistoty v kroku 7. Vycistite
oblasti v rovnakom poradi, v
akom ste z nich zoskrabali
necistoty. Potom pomocou
,hi-lo deck* kefky vycistite
podlahu okolo fritézy.

Utrite vSetky miesta
papierovymi utierkami
docista a dosucha.

A Klzké podlahy

Na miestach kde ste vydrhli
podlahu, méze byt podlaha
vihka.

9 Poziadajte manazéra, aby
vykonal kontrolu.
Poziadajte manazéra, aby
skontroloval vasu pracu a
schvalil ¢istenie. Zopakujte
akékol'vek Cistenie podla
pokynov svojho manazéra.

10 Vycistite nohy a kolieska
fritézy.
Pouzite nylonovu kefku na
hrnce a vedro s hortcim
univerzalnym
superkoncetratom KAY®
SolidSense™ (APSC) alebo
roztokok Diversey McD HA
na vy¢istenie noh a koliesok
fritézy. Utrite dosucha
papierovymi utierkami.

pokraéuje »

11

13

14

Utrite podlahu mopom okolo
fritézy.

Na vy¢istenie celej podlahy
okolo fritézy pouzite mop a
vedro s horicim
univerzalnym
superkoncetratom KAY®
SolidSense™ (APSC).

A Klzké podlahy

Po umyti méze byt podlaha
vihka.

Pockajte, az povrchy uschnu.
Nechajte vietky povrchy
fritézy, steny a podlahy
vyschnit’ na vzduchu.

Zapojte fritézu spat' do
elektrického napéjania.
Fritézu pomaly otacajte
smerom k elektrickej zasuvke,
az kym nebude dostatocne
blizko na pripojenie zastrcky.
Zapojte zastrcku do
elektrickej zasuvky.

AElektrina
AHorﬂci olej

Olej vo fritéze moze byt
vel'mi hortici. Fritézu otacajte
pomaly, aby ste zabranili
vystrieknutiu oleja.

Pripravte fritézu na pouzitie.
Fritézu opatrne otacajte
dopredu, aby ste ju presunuli
blizko police s filtrom.
Odstrante kryty vani zo
vSetkych vani. Nadvihnite
predok uzatvaracej Casti, aby
zastena odokryla policu s
filtrom a fritézu opatrne
otocte do beznej polohy.

pokracuje p
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Cistenie oblasti za fritézami (pokracovanie)

15

16

17

18

Zapojte fritézu spat’ k pripojke
plynu.

Ak fritéza je elektricka
fritéza, preskocte tento krok.

Skontrolujte oba konce
rychlospojky tukového
vedenia. V pripade potreby
utrite rychospojku docista.
Zapojte spat’ spoj plynového
vedenia.

PZAvystraha k prislusenstvu
Pred zapnutim privodu plynu
sa uistite, Ze je rychlospojka
plynu dplne zapojena a
zaistena.

Nainstalujte spat’ fritézu a
tukovy zl'ab.

Zaistite kolieska na mieste.
Nainstalujte spat’ filtre fritézy
a tukovy zl'ab do digestora.

Zapnite napajanie plynu.
Ak fritéza je elektricka
fritéza, preskocte tento krok.

Otocte ruény uzaver plynu do
zapnutej polohy. Zapnite
pocitac, aby ste skontrolovali,
7e horaky sa opatovne
zapalia. Po opatovnom
zapaleni hordkov mozete
pocita¢ vypnut’.

Vycistite oblast’ za fritézami.
Opakujte kroky 1 az 17 pre
vsetky zostavajuce fritézy.
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Kalibracia fritézy

Pre¢o

Potrebny ¢as

Cas dia

lkony vystrahy
nebezpecenstva

Pri otvoreni

&Horﬂci olej A Hortci povrch

1 mindta na pripravu

Dvojtyzdenne

Na dodrziavanie noriem pre bezpecnost potravin

5 minuat na vykonanie, ked fritéza dosiahne teplotu
pecenia. Teplota pecenia by sa mala dosiahnut’ priblizne
za 45 mindt.

Pre 24-hodinové restauracie: pocas obdobia nizkeho
mnozstva objednavok

Nastroje a material

Pyrometer so sondou Neoprénové
vane fritézy rukavice

Postup

1

Kalibrujte pyrometer.

Napliite hortici napojovy
pohar l'adom a potom pridajte
studend vodu z ndpojovej
veze aZ po hornl troven
ladu. Pohar by mal obsahovat’
50 percent I'adu a 50 percent
vody.

Umiestnite sondu do vody
Umiestnite sondu do 'adovej
vody a miesajte nepretrzite,
az kym sa hodnota teploty
stabilizuje.

Odgcitajte teplotu

Odcitana teplota by mala byt’
0 °C (32 °F), plus alebo minu
1°C (2 °F). Ak nie je, je
mozné, ze pyrometer bude
treba znovu kalibrovat’,
opravit’ alebo vymenit. V
pripade kalibracie sa riad’te
pokynmi pre kalibraciu,
kontrolu a nastavenie,
dodavané vyrobcom
pyrometra.

pokraéuje >

2 Zapnite fritézu a zohrejte ole;j.

Stlacte tlacidlo hlavného
vypinaca na zapnutie fritézy.
Nastavte fritézu na pecenie
produktu. Pockajte, kym olej
vo fritéze dosiahne teplotu
pecenia a potom vypnite
cyklus.

Skontrolujte hladinu oleja.

Ked’ olej dosiahne teplotu y &

pecenia, skontrolujte hladinu
oleja. Ak je olej nad Ciarou
,,0il level” (hladina oleja),
zniZte mnozstvo oleja po
¢iaru hladiny oleja
vypustenim do nadoby alebo
jednotky na zneskodnenie.
Ak je olej pod ¢iarou ,,0il
Level“ (hladina oleja),
dopliite olej, az kym olej
nedosiahne ¢iaru hladiny
oleja.

&Horﬂci olej

Olej vo fritéze je vel'mi
horuci.
Pouzivajte rukavice.

& 2
pokracuje p
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Prejdite cyklom vane.
Pockajte, kym sa cyklus vane
zapne a vypne tri krat. Ked’ sa
fritéza zahrieva, indikétor
ohrevu sa rozsvieti.

Odg¢itajte teplotu oleja.

Vlozte sondu pyrometra do
vane do hordceho oleja do
hibky 2,5 cm (1 palec) od
$picky sondy. Spicka by mala
byt priblizne 7.6 cm (3 palce)
pod hladinou oleja. Pockajte,
kym sa hodnota teploty
stabilizuje.

Zobrazte teplotu na fritéze.
Stlacte tlacidlo teploty pre t
vanu, v ktorej sa sa testovala
hodnota pyrometra. Na
displeji sa zobrazi teplota
vane.

Porovnajte hodnoty teploty.
Porovnajte hodnotu teploty na
pyrometri s koreSpondujucou
hodnotu teploty na displeji.

Ak st tieto dve teploty lisia
menej ako 3 °C (5 °F) (plus
alebo minus), nastavenie

teploty nemusite upravovat’.

Ak su dve teploty liSia viac
ako 3 °C (5 °F) (plus alebo
minus), zavolajte servisného
technika a nahlaste problém.

Opakuijte postup pre druht
stranu delenej vane.

Ak bola testovana vana cela
vana, tento krok preskocte a
prejdite na krok 9.

Ak je testovana vana jednou
stranou delenej vane, opakujte
kroky 5 az 7 na druhej strane
delenej vane.

Kalibracia fritézy (pokragovanie)

TR 69 (¥l ] .

pokracuje »

9 Ukoncite kontrolu kalibracie.
Po dokonéeni krokov 5 az 7
pre vau (vratane obidvoch
stran delenej vane) stlacte
tlacidlo zap./vyp. a ukoncite
kontrolu kalibrécie vane.

10 Kalibrujte ostavajuce fritézy.

Opakujte kroky 1 az 9 pre
vSetky zostavajuce fritézy.
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Mesacne

Kalibracia Casu regeneréacie fritézy

Preco Na dodrziavanie noriem pre bezpecnost potravin pre vyprazané vyrobky

Potrebny cas 1 mindta na pripravu 5 mindt na vykonanie,

Cas dia Pri otvoreni Pre restauracie otvorené 24 hodin: rano
Ikony vystrah & A )

y yv y Horuci olej Hortci povrch
nebezpecenstva

Nastroje a material

Papier a ceruzka

Postup

1 Zapnite fritézu.
Stlacte tlacidlo hlavného
vypinaca na zapnutie fritézy.
Displej bude zobrazovat’
»-PREHEAT" (predhrievanie)
alebo ,,START* (spustit’)

2 Skontrolujte posledny ¢as
regeneracie.
Fritéza automaticky
zaznamenava ¢as regeneracie ?
fritézy zakazdym, ked’ teplota °
vane stlpne z 121 °C (250 °F)
na 149 °C (300 °F).

Stlacte tlacidlo ,,?*.

Stlacte tlacidlo RECOVERY
(regenerécia). Na displeji sa
zobrazi posledny Cas
regeneracie na oboch
zobrazeniach. Zaznamenajte
si Cas regeneracie.
POZNAMKA: Ak fritéza
pouZiva stuZeny tuk, tuk by
sa mal premieSat’ potom,
ako sa teplota fritézy zvySsi z
teploty rozpustania a pred
tym, ako fritéza dosiahne
teplotu 121°C (250°F), aby pokraéuje »
sa predislo zvySeniu doby
rozpust’ania vel’kych kusov
stuZeného tuku.

3 Porovnajte posledny ¢as

regeneréacie s prijatefnym
casom regeneracie.
Prijatelny Cas regeneracie pre
elektricke fritézy je 1:40
(jedna minuta, Styridsat’
sekund). Prijatelny cas
regeneracie pre plynové
fritézy je 2:25 (dve mindty,
dvadsat’pat’ sektind).

AKk je Cas regeneracie, ktory
ste si zaznamenali, krat§i ako
prijatel'ny Cas regeneracie
fritézy, vykonnost fritézy je
prijatel'na. Prejdite na krok 5.

Ak je Cas, ktory ste si
zaznamenali, d1hsi ako
prijatelny ¢as regeneracie
fritézy, vykonnost’ fritézy nie
je prijatel'na. Prejdite na
nasledujici krok.

pokracuje
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4 V pripade potreby prisposobte

Kalibracia Casu regeneréacie fritézy (pokragovanie)

fritézu.

Ak cas regeneracie fritézy nie
je prijatel'ny, skontrolujte na
fritéze nasledujuce polozky.
Ak najdete akékol'vek
problémy, opravte ich podla
popisu.

Iba pre elektrické fritézy
skontrolujte, ¢i je vel'ka
elektricka zastrcka spravne
zapojené do zasuvky. V
pripade potreby prispdsobte.

V pripade plynovych fritéz
skontrolujte uhol utesnenia,
gravitacnu lopatku a
samostatne stojacu ¢ast. V
pripade potreby upravte ich
umiestnenie.

V pripade plynovych fritéz
skontrolujte pradenie vzduchu
a duchadlo spal’ovacieho
vzduchu. V pripade potreby
prispdsobte.

V pripade plynovych fritéz
skontrolujte stav salavych
horékov.

Pozrite si priruéku na
rieSenie problémov v
Priruc¢ke obsluhy.

Znovu kalibrujte vetky
ostavajuce fritézy.
Opakujte kroky 1 az 4 pre
vSetky zostavajuce fritézy.

Znovu skontrolujte cas

regeneracie. ?

Ak ¢€as regeneracie nie je
dosiahnuty v spravnom
Cas zavolajte na horucu
linku servisu spolo¢nosti
Frymaster na Cisle
1-800-551-8633.
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VycCistenie snimaca oleja

Preco
Potrebny ¢as 5 minlty na pripravu
Cas dia

lkony vystrahy
nebezpecenstva

V case nizkeho mnoZstva objednavok.

&Horﬂci olej A Hortici povrch Chemikélie &Horﬁce kvapaliny/para

Mesacne

Odstranenie karamelizovaného oleja zo snimaca oleja, aby sa zabranilo poruche ohrevu.

15 mindt na vykonanie (5 minut na nadobu)

Nastroje a material

(o
Drziak na Cistiaca poduska na  Neoprénové rukavice Ochranny §tit na tvar Zastera, Cistiaci Papierova utierka
tepluvzdornd drhnutie na filtrovanie tepluvzdorna prostriedok na
podusku ,Ecolab fritézy KAY®
Hi-Temp“a QSR
poduska
Postup

1 Pripravte sa na istenie
shimaca oleja a vypnite fritézu.
Nasad’te si neoprénové
rukavice, tepluvzdorni zasteru
a ochranny §tit na tvar. Pocas
tohto postupu musite nosit’ tieto ||
ochranné prostriedky. /

Tento postup by sa mal
vykonavat’ iba jednotlivo pre
kazdua vanu.

Stlacte tlacidlo hlavného
vypinaca na vypnutie fritézy.

2 Stlaéte tlacidlo FILTER.
Stlacenim tlac¢idla filtrovania
v dolnej Casti obrazovky
prejdite do ponuky filtra.

3 Zvol'te vypustanie oleja
Zvolte a stlacte tlac¢idlo 3
DRAIN OIL (vyptitanie
oleja) zo zoznamu.

S <]
pokracuje p

4 Stlaéte tlacidlo YES (ano) ().

5 Vypustanie

6 Stladte tlagidlo YES (ano) ().

Ovladac zobrazuje ,,DRAIN
OIL TO PAN?* (vypustit’ olej Y
do panvice?). 3

3[x

Stlacte tlagidlo YES (V) na
pokracovanie.

Olej sa vypusta z vane.

Potom ako je vana prazdna,
ovladac¢ zobrazuje ,,IS VAT
EMPTY?“ (je vana prazdna?).

Stlacte tlacidlo YES (V) na
pokracovanie.

pokracuje »
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Cistenie olejoveho filtra (pokraovanie)

7

10

1

12

Vydrhnite snima¢ oleja.

Na odstranenie
karamelizovaného oleja zo
snimaca oleja pouzite
teplovzdornu alebo ¢istiacu
podusku na drhnutie a Cistiaci
prostriedok na fritézy. Po
odstraneni utrite zvysky
papierovymi utierkami.

Hortci povrch

Chemikélie
&Horﬂci olej

Stlaéte tla¢idlo YES (ano) (V).
Ovlada¢ zobrazuje ,,FILL
VAT FROM DRAIN PAN*
(naplnit’ vaiu z vypustacieho
plechu).

Stlacte tlagidlo YES (V) na
pokracovanie.

Pinenie
Olej sa navrati do vane.

&Horﬂci olej

Stlaéte tlagidlo YES (ano) ().
Ovladac zobrazuje ,,IS VAT
FULL?“ (je vana plna?).

Stlacte tlacidlo YES (V).

Stlacte tlacidlo YES (ano).
Ak je vana plna, stlacte YES
(4no). Ak vana nie je plna,
stlacte tlac¢idlo NO (nie) a
prejdite spat’ na krok 9.

Opakujte pre ostavajlce
fritovacie nadoby.
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ReZim hibkového Gistenia Systému JIB Stvrtrocne

Preco Odstranuje karamelizovany olej z telies (pri ohreve na elektricka energiu) a fritovacej nadoby.
Potrebny ¢as 5 minity na pripravu 15 mindt na vykonanie (60 minGt na nadobu na
dokoncenie)
Cas dia Tato tlohu moézete vykonat’ naraz pre Pre restauracie otvorené 24 hodin: Tuto ulohu mozete
jednu vanu, alebo pre vSetky vane. vykonat’ naraz pre jednu vaiu, alebo pre vSetky vane.
Budete moct’ obsluhovat’ zékaznikov so  Budete moct’ obsluhovat’ zdkaznikov so zvySnymi
zvy$nymi nadobami. nadobami.

Ikony vystreh Lcnomivaie L\ VAN £\ hor
ony vystrahy Chemlkalle Elektrina &Horlﬁce kvapaliny/para Horuci olej Hortici povrch

nebezpecenstva
&Ruéné manipulacia Pohyblivé casti AOstré predmety/povrchy A Klzké podlahy

Nastroje a material

i/ 88

SOILED.
TOWELS
ONLY

AOT- 1- 06V1919 € 1-¥1v1319 JeisewAiy ezoyid

Zastera, Detailna Vedro, plastové Vedro, Gisté a Vedro, zneGistené Ochranny §tit na tvar Oberacka na fritézu
tepluvzdorna tepluvzdorna kefka dezinfikované utierky utierky
L,Ecolab Hi-Temp*
e % :
o — -
Rukavice, Ohnuta ty¢ (pomdcka Cistiaci prostriedok Pripravok Diversey Priemyselny Pripravok Diversey Papierové utierky
neoprénové na fritézu) na fritézy KAY® McD MD odmastovaé McD FR

QSR KAY® QSR

/ &

hd |

Drziak na Cistiaca poduska na Vozik na
tepluvzdornu drhnutie odstrafovanie oleja
podusku ,Ecolab Hi-

Temp* a poduska

Postup: Hibkové cistenie sa riadi postupmi vyvinutymi spolocnostami Kay Chemical alebo Diversey. Vyzadujii sa aj ich
pokyny, popri tejto prirucke na udrzbu.
1 Priprava na hibkové éistenie.
Nasad’te si neoprénové
rukavice, tepluvzdornu
zasteru a ochranny §tit na
tvar. Pocas tohto postupu
musite nosit’ tieto ochranné B
prostriedky. [

2 Vypnite fritézu.
Stlacte tlacidlo hlavného
vypinaca na vypnutie fritézy.
Displej bude zobrazovat’ @

,OFE * B EarT B

3 Fritéza je VYPNUTA.

Tento postup by sa mal
vykonavat’ iba jednotlivo pre
kazdu vaitu. Prikryte susedné ~ EZAVystrahak prislusenstvu

®©

fritézy obsahujuce olej. Vyhnite sa o @) (0 1 8 A
Réh_odnﬁmu spusteniu %‘
Uistite, sa ze filtre fritézy st asiaceho systému 2 tladi 3
na mieste. Zapnite aspon tak, Ze pocas celé¢ho 4 g:iagtzzﬁc:flgig{LEE nia 3
jeden odsavaci ventilator. postupu ponechéte ol Sastt obiazovke S
Ventilator musi ostat’ zapnuty ~ odsavaci ventilator Vre- diteJ do ponuk ZfiTtrzll @
pocas celého postupu. zapnuty a filtre fritezy Pre] P y '
na svojom mieste. Tento postup by sa mal
Uistite sa, Ze podperna vykonavat’ iba jednotlivo pre .
mriezka na ko§ sa nachadza  pokracuje » kazdu vafiu. pokracuje »
na svojom mieste vo vani. 2
D
2
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10

Zvolte vaiiu (len v pripade
delenych vani)

Zvolte a stlacte, ktora vana sa
ma vycistit.

Stlacte Sipku dole
Stla¢enim §ipky nadol
prejdite na d’al$iu obrazovku.

Zvolte moznost Deep Clean
(hibkové Cistenie)

Zvolte a stlacte tlacidlo
DEEP CLEAN (hlbkové
Cistenie) zo zoznamu.

Potvrd'te hibkové Cistenie -
Stlacte tlacidlo

Ovlada¢ zobrazi DEEP
CLEAN? (hlbkové ¢istenie?).

Ak chcete pokracovat, stlacte
tlagidlo .

Stlacte tlacidlo X pre vyber
moznosti ,,NO*“ a ovladac sa
vrati na ponuku filtrovania.

Skontrolujte, i je olej
odstraneny.

Ovladac zobrazuje IS VAT
OIL REMOVED (je olej z
vane odstraneny).

Vaiia naplnena olejom: Ak
je vo vani olej, stlacte tlacidlo
X (NO).

Prazdna vana: Ak je vana
prazdna, stladte tlacidlo
(YES). Prejdite na krok 15.

Odstraiite plech s filtrom.
Odstraiite plech s filtrom a
odstrante kosik na omrvinky,
pridrziavaci krazok, filtra¢nu
podlozku a sitko.

Hortci povrch

T 1 [V ) 5

\. ‘.‘
w P
pokraéuje »

1

12

13

14
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Rezim hibkového ¢istenia Systému JIB (pokragovanie)

Umiestnite MSDU.
Skontrolujte, Ze zariadenie
MSDU (Zariadenie na
zneSkodnovanie stuzeného
tuku McDonald’s alebo vozik
na odstranovanie oleja) sa
nachadza na mieste pod
vypustom.

Stlaéte tlagidlo .

Ovladac zobrazuje IS
DISPOSE UNIT IN PLACE?
(je zariadenie na
zneSkodfiovanie na mieste?).
Stlagte tlacidlo V (YES) a
vypustite olej do vozika na
odstraniovanie oleja.
Akékol'vek kusy vyprazanych
potravin alebo inych usadenin
zatlacte do vypustacicho
ventilu na ich vypustenie.
Ovlada¢ zobrazuje
DRAINING IN PROGRESS
(prebieha vypustanie) a IS
VAT EMPTY? (je vaia
prazdna?).

AHorﬁci olej

Olej moze byt’ vel'mi horuci.
Predchadzajte vyprskavaniu
oleja.

Potvrd'te stav vane.
Ked’ je vana prazdna, stlacte
tlagidlo \ (YES).

Nasad'te spat’ plech s filtrom.
Umiestnite plech s filtrom so
vSetkymi vnatornymi
komponentmi do skrinky
fritézy.

A Hortici povrch

pokracuje »
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Rezim hibkového ¢istenia Systému JIB (pokracovanie)

15 Pridajte odmast'ova¢ a horticu
vodu do vane.
Opatrne nalejte priemyselny
odmast'ova¢ KAY® QSR
alebo prostriedok McD FR do
vane. Ak Cistite celil vanu,
pouzite 2,52 litra (2/3 galonu)
odmastovaca. Ak cistite delent
vanu, pouzite 1,26 litra (1/3
galonu) odmastovaca. Dopliite
do vane horlcu vodu. Roztok
by sa mal nachadzat’ 2,54 cm
(1 palec) nad ¢iarou naplnenia.
Dalsie informacie najdete v
pokynoch pre ¢istenie od
spolo¢nosti Kay Chemical
alebo Diversey, pre postupy
hibkového &istenia.

Chemikélie

Priemyselny odmast'ovaé
KAY® QSR alebo
prostriedok McD MD alebo
McD FR

16 Po pridani istiaceho
prostriedku
Ovladac zobrazuje
SOLUTION ADDED?
(pridany roztok?).
Stlaéte tlacidlo V (YES)
(ano).

17  Spustite hibkové éistenie
Ovléadac zobrazuje striedavo
DEEP CLEAN a ¢asovacom
odpocitavania po dobu jedne;j
hodiny. Roztok dosiahne
teplotu 91°C (195°F). Roztok
by mal jemne, mierne kloktat’.
Pokracujte v krokoch 15 az
18 kym casovac bezi.

&HOI’L‘ICG kvapaliny/para
Roztok by sa nikdy nemal
zohriat’ do bodu varu, lebo by
sa mohol prevarit. Ak sa
roztok v jednotke zacne
prevarat, zruste hlboké
Cistenie stlacenim a
podrzanim vypinaca po dobu
troch sekdnd.

Pocas hibkového &istenia
nikdy nenechévajte fritézu
bez dozoru.

pokracuje

18 Vydistite fritovacie koSe.
Vlozte fritovacie kose do
Cistiaceho prostriedku. Ked’
su Cisté, poziadajte d’alSiu
osobu, aby ich odobrala a
odniesla do umyvadla s tromi
priehradkami. Opléchnite a
dokladne ich vysuste.

WZAvystraha k prislusenstvu
Nedavajte ziadne hlinikové
diely do vriaceho roztoku.
Haky na koSe z pevného kovu
st vyrobené z hlinika.

19 Vycistite podperni mriezku
koSov.
Pouzite ohnutu ty¢ (pomdcku
na fritézu), aby ste vybrali
podperni mriezku z vane.
PoZiadajte d’al$iu osobu, aby
mriezku odniesla do
umyvadla s tromi
priehradkami a oplachla ju
dokladne vodou. Dékladne ju
vysuste.

A Hortci povrch

Podperna mriezka
koSov je vel'mi
hordca.

20 Vydrhnite vnatrajsok vane.
Vydrhnite bo¢nt, prednt a
zadn( stenu vane pomocou
drziaka s tepluvzdornou N
poduskou, Cistiacou poduskou -
na drhnutie a ¢istiaceho i
prostriedku Kay QSR na
fritézy, aby ste odstranili
zvysky usadenin.

21 Dokoncené Cistenie
Po jednej hodine ovladac _
zobrazuje CLEAN DONE g
(Cistenie dokoncené) a zaznie s
alarm. Stlacte tlagidlo V
(YES) na stlmenie alarmu.

pokraéuje p
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Rezim hibkového ¢istenia Systému JIB (pokracovanie)

22 \Vypustite roztok z vane.
Ovladac zobrazuje IS
SOLUTION REMOVED? (je
roztok odstraneny?). Na
odstranenie roztoku sa
riad’te pokynmi spolo¢nosti
Kay Chemical alebo
Diversey pre hibkové
Cistenie.

Potom ako je roztok

odstraneny, stlacte tlacidlo \
(ANO).

&Horﬂce kvapaliny/para
Roztok bude vel'mi horuci.
Predchadzajte vyprskavaniu.

23 Vydrhnite vnutrajSok vane.
Ovladac zobrazuje SCRUB
VAT COMPLETE?
(vydrhnutie vane
dokoncené?).

Pomocou drziaka s
tepluvzdornou poduskou,
Cistiacou poduskou na
drhnutie a ¢istiaceho
prostriedku Kay QSR na
fritézy vydrhnite boéna a
prednt Cast’ a zadné steny
vane. Odstrante akékol'vek
ostavajuce zvysky. Pomocou
tepluvzdornej detailnej kefky
vydrhnite oblast medzi a pod
vinutiami, rohy vane a tazko
dosiahnutel'né oblasti.

Po vydrhnuti vane stlacte
tlagidlo \ (YES).

24 Vypustanie
Ovladac zobrazuje
DRAINING (vyptstanie) na
vypustenie malého mnozstva
roztoku z vane.

&HOI’L’ICG kvapaliny/para
Roztok bude vel'mi horuci.
Predchadzajte vyprskavaniu.

18 SOLUTION REMOVED?

?,- AL

i (¥l Y ()

1

555

[IL]

I () [ ) .

DRAINING IN PROGRESS

00:09

pokracuje »

25 Oplachnite vaiiu vodou.
Dokladne oplachnite nddobu
teplou vodou (38°C alebo
100°F). Uistite sa, ze vlozeny
plech s filtrom na
zachytavanie oplachovacej
vody. Opakujte CistejSou,
teplou vodou. Sledujte
hladinu v plechu s filtrom,
aby ste zaistili, Ze nepreteka.
To mo6ze byt nevyhnutné na
vyprazdnenie medzi
preplachovaniami.

26 Oplachovanie dokonéené
Ovlada¢ zobrazuje RINSE
COMPLETE? (oplachovanie
dokonéené?).

Po dokonceni oplachovania
stlagte tlacidlo V (YES).

27 Odstrante plech s filtrom.
Ovlada¢ zobrazuje REMOVE
PAN (odstranit’ plech).

Vyberte plech s filtrom a
vyprazdnite vodu.

A Hortci povrch

28 \Vycistite vaniu, vydistite a
vysuste variu
Utrite varu ¢istou a
dezinfikovanou utierkou.
Ddkladne vy¢istite vnutornt
Cast’ vane papierovymi
utierkami. Vycdistite a utrite
plech s filtrom.

REMOVE PAN

29 Vaiaaplech suché
Ovladac zobrazuje VAT
AND PAN DRY? (su vana a
plech suché?). o
Thned’ ako vara a plech st
suché a pripravené na
prevadzku, stlagte tlagidlo V
(YES).

©McDonald’s Corporation - Priru¢ka pre planovanu udrzbu - 07/2018
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30 Nasadte spat’ plech s filtrom.

3

32

Rezim hibkového ¢istenia Systému JIB (pokragovanie)

Ovléadac zobrazuje INSERT
PAN (vlozit plech).
Poskladajte ho spolu s
komponentmi a vlozte Cistl
filtraént podlozku alebo
papier. Umiestnite plech s
filtrom so vSetkymi
vloZenymi vntitornymi
komponentmi do skrinky
fritézy.

Hortci povrch

Napliite vanu olejom.
Ovladac zobrazuje
MANUALLY FILL VAT
(manualne napliite vanu).
Napliite vanu prislusnym
mnozstvom oleja.

Ak je vana naplnend po

spodnt ¢iaru hladiny oleja,
stlagte tlacidlo V (YES).

Ruéna manipulacia

Névrat na vypnutie.
Ovladac sa vrati na OFF

(vyp).

@ v .
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Rezim hibkového gistenia objemového

systému

Preco
Potrebny ¢as

Cas dia

lkony vystrahy
nebezpecenstva

5 minUty na pripravu

Tato uloha sa moze vykonavat’ s jednou

nadobou naraz alebo s viacerymi
vanami. Budete moct’ obsluhovat’
zékaznikov so zvy$Snymi nadobami.

Stvrtrocne

Odstranuje karamelizovany olej z telies (pri ohreve na elektricka energiu) a fritovacej nadoby.

15 mindt na vykonanie (60 minGt na nadobu na
dokoncenie)

Pre reStauracie otvorené 24 hodin: Tato iloha sa mdze
vykonavat’ s jednou nadobou naraz alebo s viacerymi
vanami. Budete moct’ obsluhovat’ zakaznikov so
zvys$Snymi nadobami.

Chemik.’alie AElektrina &Horlﬁce kvapaliny/para AHorﬂci olej A Hortici povrch
&Ruéné manipulacia Pohyblivé casti AOstré predmety/povrchy A Klzké podlahy

Nastroje a material

% 5
-

Zastera, Detailna
tepluvzdorna tepluvzdorna kefka

1

L,Ecolab Hi-Temp*

Rukavice, Ohnuté ty¢ (pomdcka
neoprénové na fritézu)

R4 =]
Drziak na Cistiaca poduska na
tepluvzdornu drhnutie

podusku ,Ecolab Hi-
Temp* a poduska

Vedro, plastové Vedro, isté a

SOILED.
TOWELS
ONLY

Vedro, znecistené Ochranny $tit na tvar Oberacka na fritézu

dezinfikované utierky utierky

(o
1
Cistiaci prostriedok Pripravok Diversey Priemyselny Pripravok Diversey Papierové utierky
na fritézy KAY® McD MD odmastova¢ KAY® McD FR

QSR

Vozik na
odstrafiovanie oleja

QSR

Postup: Hibkové cistenie sa riadi postupmi vyvinutymi spolocnostami Kay Chemical alebo Diversey. Vyzadujii sa aj ich
pokyny, popri tejto prirucke na udrzbu.

1

Pripravte sa na hlbkové
Cistenie a vypnite fritézu.
Nasad’te si neoprénové
rukavice, tepluvzdornd
zasteru a ochranny stit na
tvar. Pocas tohto postupu
musite nosit’ tieto ochranné
prostriedky.

Tento postup by sa mal
vykonavat’ iba jednotlivo pre
kazda vanu. Prikryte susedné
fritézy obsahujdce olej.

Uistite, sa Ze filtre fritézy sa
na mieste. Zapnite aspon
jeden odsavaci ventilator.
Ventilator musi ostat’ zapnuty
pocas celého postupu.

Uistite sa, Ze podperna
mriezka na koS sa nachadza
na svojom mieste vo vanil.

FAZAvystraha k prislusenstvu
Vyhnite sa
nahodnému spusteniu
hasiaceho systému
tak, Ze pocas celého
postupu ponechate
odsavaci ventilator
zapnuty a filtre fritézy
na svojom mieste.
pokracuje p

2 Vypnite fritézu.
Stlacte tlacidlo hlavného
vypinaca na vypnutie fritézy.
Displej bude zobrazovat’
»OFF.“

3 Fritéza je vypnuta.

I 65 v 1 o

4 Stlacte tlacidlo FILTER
Stlacenim tlacidla filtrovania
v dolnej Casti obrazovky
prejdite do ponuky filtra.

Tento postup by sa mal
vykonavat’ iba jednotlivo pre o
kazdd vanu. pokraguje »
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Rezim hibkového &istenia objemového systému (pokrazovanie)

10

Zvolte vaiiu (len v pripade
delenych vani)

Zvolte a stlacte, ktora vana sa
ma vycistit.

Stlacte Sipku dole
Stlacenim Sipky nadol
prejdite na d’alsiu obrazovku.

Zvolte moznost Deep Clean
(hibkové Cistenie)

Zvol'te a stlacte tlacidlo
DEEP CLEAN (hlbkové
Cistenie) zo zoznamu.

Potvrd'te hibkové Cistenie -
Stlacte tlacidlo

Ovladac zobrazi DEEP
CLEAN? (hlbkové ¢istenie?).

Ak chcete pokracovat), stlacte
tlacidlo V (YES).

Stlacte tlacidlo X pre vyber
moznosti ,,NO* a ovladac sa
vréti na ponuku filtrovania.

Skontrolujte, i je olej
odstraneny.

Ovladac zobrazuje IS VAT
OIL REMOVED (je olej z
vane odstraneny).

Vaiia naplnena olejom: Ak
je vo vani olej, stlacte tlac¢idlo
X (NO).

Prazdna vana: Ak je vana
prazdna, stladte tlacidlo \
(YES). Prejdite na krok 19.

Olej sa vypusta.

Olej zacne vypustat’.
Akékol'vek kusy vyprazanych
potravin alebo inych usadenin
zatlacte do vypustacieho
ventilu na ich vypustenie.
Ovladac zobrazuje
DRAINING IN PROGRESS
(prebicha vyptstanie) a IS
VAT EMPTY? (je vana
prazdna?).

Horuci olej
Olej moze byt vel'mi horuci.
Predchadzajte vyprskévaniu
oleja.

pokracuje »

1

12

13

14

15

©McDonald’s Corporation - Priru¢ka pre planovanu udrzbu - 07/2018

Potvrd'te stav vane.
Ked’ je vana prazdna, stlacte
tlagidlo ' (YES).

Otvorte vypustaci ventil.
Ovladac zobrazuje OPEN
DISPOSE VALVE (otvorit
vypustaci ventil). Na zacatie
zneskodnovania oleja
odblokujte vypustaci ventil a
potiahnite rukovat’
vypustacieho ventilu
dopredu.

Zneskodiiovanie

Ovladac zobrazuje
DISPOSING
(zneskodiovanie) na $tyri
minuty, kym Cerpadlo bezi.

Odstrante plech s filtrom.
Ovladac¢ zobrazuje REMOVE
PAN (odstranit’ plech).
Odstrante plech s filtrom a
uistite sa, ze plech je prazdny.
Ak je prazdny, odstrarite
kosik na omrvinky,
pridrziavaci krazok, filtratnu
podlozku a sitko.

Je plech prazdny?

Ovladac zobrazuje IS PAN
EMPTY? (je plech prazdny?).
Plech prazdny: Stlacte
tlagidlo \ (YES).

Olej v plechu: Stlacte
tlacidlo X (NO) a vrat'te sa na
krok 13.

03:59

i) 1 Y 5

REMOVE PAN

T2 3 vl Y =
pokraéuje »
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Rezim hibkového &istenia objemového systému (pokrazovanie)

16

17

18

Nainstalujte spéat plech s
filtrom.

Ovléadac zobrazuje INSERT
PAN (vlozit plech).
Umiestnite plech s filtrom so
vsetkymi vnitornymi
komponentmi do skrinky
fritézy.

A Hortci povrch

Zatvorte vypustaci ventil.
Ovléadac¢ zobrazuje CLOSE
DISPOSE VALVE (zatvorit
vypustaci ventil). Vypustaci
ventil zatvorte zatlaCenim
rukovate ventilu kompletne
smerom k zadnej Casti fritézy
az na doraz. Uzamknite
rukovat’.

Pridajte odmastovac a horucu
vodu do vane.

Opatrne nalejte priemyselny
odmast'ova¢ KAY® QSR
alebo prostriedok McD FR do
vane. Ak distite celu vanu,
pouzite 2,52 litra (2/3 galonu)
odmastovaca. Ak distite
delent vanu, pouzite 1,26 litra
(1/3 galénu) odmastovaca.
Dopliite do vane horucu vodu.
Roztok by sa mal nachadzat’
2,54 cm (1 palec) nad ¢iarou
naplnenia.

Pozrite si pokyny pre ¢istenie
od spoloc¢nosti Kay Chemical
alebo Diversey, pre postupy
hibkového &istenia.

Chemikélie

Priemyselny odmast'ovac
KAY® QSR alebo
prostriedok McD MD alebo
McD FR

INSERT PAN

continued »>

19 Po pridani ¢istiaceho
prostriedku
Ovladac zobrazuje
SOLUTION ADDED?
(pridany roztok?).
Stlacte tlagidlo \ (YES)
(&no).

20 Spustite hibkové istenie
Ovladac zobrazuje striedavo
DEEP CLEAN a ¢asovacom
odpocitavania po dobu jednej
hodiny. Roztok dosiahne
teplotu 91°C (195°F). Roztok
by mal jemne, mierne kloktat’.
Dokoncite kroky 20 az 22
kym &asovaé bezi.

AHorL’lce kvapaliny/para
Roztok by sa nikdy nemal
zohriat’ do bodu varu, lebo by
sa mohol prevarit. Ak sa
roztok v jednotke za¢ne
prevarat, zruSte hlboké
Cistenie stlacenim a
podrzanim vypinac¢a po dobu
troch sekund.

Potas hibkového istenia
nikdy nenechévajte fritézu
bez dozoru.

21 Vycistite fritovacie koSe.
Vlozte fritovacie kose do
Cistiaceho prostriedku. Ked’
su Cisté, poziadajte d’alSiu
osobu, aby ich odobrala a
odniesla do umyvadla s tromi
priehradkami. Oplachnite a
dokladne ich vysuste.

WA vystraha k prislusenstvu
Nedavajte ziadne hlinikové
diely do vriaceho roztoku.
Héky na kose z pevného kovu
st vyrobené z hlinika.

©McDonald’s Corporation - Priru¢ka pre planovanu udrzbu - 07/2018
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Rezim hibkového &istenia objemového systému (pokrazovanie)

22

23

24

25

Vygistite podperni mriezku
koSov.

Pouzite ohnutt ty¢ (pomdcku
na fritézu), aby ste vybrali
podpernt mriezku z vane.
Poziadajte d’al$iu osobu, aby
mriezku odniesla do
umyvadla s tromi
priehradkami a oplachla ju
dbkladne vodou. D6kladne ju
vysuste.

A Hortci povrch

Podperna mriezka kosov je
vel'mi horuca.

Vydrhnite vnutrajSok vane.
Vydrhnite bo¢n, predni a
zadnU stenu vane pomocou
drziaka s tepluvzdornou
poduskou, ¢istiacou poduskou
na drhnutie a Cistiaceho
prostriedku Kay QSR na
fritézy, aby ste odstréanili
zvySky usadenin.

Dokonéené Cistenie

Po jednej hodine ovladad
zobrazuje CLEAN DONE
(Cistenie dokoncené) a ozve
sa alarm. Stlagte tlagidlo ¥
(YES) na vypnutie zvuku
alarmu.

Vypustite roztok z vane.
Ovladac zobrazuje IS
SOLUTION REMOVED? (je
roztok odstraneny?). Na
odstranenie roztoku sa
riad’te pokynmi spolo¢nosti
Kay Chemical alebo
Diversey pre hibkové
Cistenie.

Potom ako je roztok

odstraneny, stlacte tlacidlo \
(ANO).

&Horlﬁce kvapaliny/para
Roztok bude vel'mi hortci.
Predchadzajte vyprskavaniu.

-

ctean oone
P |

T
)

18 SOLUTION REMOVED?

<7 (¥ ) 8
pokracuje

26

27

28

29

©McDonald’s Corporation - Priru¢ka pre planovanu udrzbu - 07/2018

Vydrhnite vnutrajSok vane.
Ovlada¢ zobrazuje SCRUB
VAT COMPLETE?
(vydrhnutie vane
dokonéené?).

Pomocou drziaka s
tepluvzdornou poduskou,
Cistiacou poduskou na
drhnutie a Cistiaceho
prostriedku Kay QSR na
fritézy vydrhnite bo¢nu a
prednu ¢ast’ a zadné steny
vane. Odstrante akékol'vek
ostavajuce zvySky. Pomocou
tepluvzdornej detailnej kefky
vydrhnite oblast’ medzi a pod
vinutiami, rohy vane a tazko
dosiahnutel'né oblasti.

Po vydrhnuti vane stlacte
tlagidlo \ (YES).

Vypustanie

Ovlada¢ zobrazuje
DRAINING (vypustanie) na
vypustenie malého mnoZzstva
roztoku z vane.

&HOI’L’ICE kvapaliny/para
Roztok bude vel'mi hortci.
Predchadzajte vyprskéavaniu.

Oplachnite vaiu vodou.
Dokladne oplachnite nadobu
teplou vodou (38°C alebo
100°F). Uistite sa, ze vlozeny
plech s filtrom na
zachytavanie oplachovacej
vody. Opakujte CistejSou,
teplou vodou. Sledujte
hladinu v plechu s filtrom,
aby ste zaistili, Ze nepreteka.
To mo6ze byt nevyhnutné na
vyprazdnenie medzi
preplachovaniami.

Oplachovanie dokonéené
Ovladac¢ zobrazuje RINSE
COMPLETE? (oplachovanie
dokonéené?).

Po dokonceni oplachovania
stlagte tlacidlo V (YES).

SCRUB VAT COMPLETE?

I (6 [ Y .

DRAINING IN PROGRESS

00:09

o @ ¥l Y 6

RINSE COMPLETE 7

pokracuje »
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Rezim hibkového &istenia objemového systému (pokrazovanie)

30

KY|

32

33

34

Odstrante plech s filtrom.
Ovlada¢ zobrazuje REMOVE
PAN (odstranit’ plech).

Vyberte plech s filtrom a
vyprazdnite vodu.

Hortci povrch

Vydistite vaiiu, vy€istite a
vysuste variu

Utrite variu Cistou a
dezinfikovanou utierkou.
Dokladne vy¢istite vnatorna
Cast’ vane papierovymi
utierkami. Vycistite a utrite
plech s filtrom.

Vaia a plech suché

Ovladac zobrazuje VAT
AND PAN DRY? (st vana a
plech suché?).

Ihned’ ako vana a plech st
suché a pripravené na
prevadzku, stladte tlacidlo V
(YES).

Nasad'te spat’ plech s filtrom.
Ovladac zobrazuje INSERT
PAN (vlozit plech).
Poskladajte ho spolu s
komponentmi a vloZte Cista
filtracnt podlozku alebo
papier. Umiestnite plech s
filtrom so vsetkymi
vloZenymi vnatornymi
komponentmi do skrinky
fritézy.

A Hortci povrch

Napliite vanu olejom.

Ovladac zobrazuje FILL VAT
FROM BULK? (naplnit’ vaiiu
z objemového systému?).
Stlacte tlacidlo V (YES), aby
ste pokracovali plnenim vane.
Stlaéte tlac¢idlo X (NO), pre
opustenie ponuky bez plnenia
vane.

REMOVE PAN

i} (V] IFY =W

pokracuje p

35 Napliite vanu olejom.
Ovladac¢ zobrazuje START
FILLING? PRESS AND
HOLD (spustit’ plnenie?
stlacit’ a podrzat). Stlacte a
podrzte tlacidlo na naplnenie
vane. Ked’ sa vafa naplni po
spodnu ciaru hladiny oleja,
pustite tlacidlo.

36 Plnenie
Ovladac zobrazuje RELEASE
BUTTON WHEN FULL
(pustite tlacidlo, ak je plné)
kym sa vaia napiia olejom.
Ak pustite tlacidlo, ovladac
zobrazuje CONTINUE

v ¥2
FILLING? (pokracovat v J}&
plneni?). Preoreser

Stlacte tlacidlo V (YES), aby
ste pokracovali plnenim vane.
Stlaéte tlacidlo X (NO), pre
odchod bez plnenia vane.

37 Navrat na vypnutie.
Ovladac sa vrati na OFF

(vyp).

I [ ¥l 1 58
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Stvrtroéne

Overenie ovladacov vysokého limitu

Ak vysoky limit nefunguje spravne, méze to viest’ k vaznej poruche zariadenia a nebezpecnym
podmienkam. Nikdy neprevadzkujte fritézu, ktord ma poruchové obmedzenie vysokého limitu.
Uskutocnite tento test, ak sa fritéza nemusi pouzivat’ jednu hodinu a olej sa ma ¢oskoro vymenit.
Po dokonceni tohto testu zneSkodnite ole;j.
45 minat na zahriatie fritézy

Pre¢o

25 minut na kazda nadobu
1 hodina na schladenie oleja pred zneSkodnenim.

Potrebny ¢as

Cas dia Po zatvoreni reStaurdcie. Vykonajte Pre 24-hodinové restauracie: pocas obdobi nizkeho
tento test vtedy, ked’ sa olej na peCenie =~ mnozstva objednavok, ked’ je napldnovana vymena
ma vymenit'. oleja

lkony vystrah

ony y§t any @Horﬁce kvapaliny/para AHorﬂci olej A Horuci povrch
nebezpecenstva

Nastroje a material

Vozik na
odstrafovanie oleja

Neoprénové
rukavice

Postup

1 Priprava na test.
Uistite sa, Ze je naplanovana
vymena oleja vo fritéze. Na
konci postupu sa olej musi
zlikvidovat.

Skontrolujte hladinu oleja vo
fritéze. Olej by mal byt’ na
hornej ¢iare ,,Hladiny oleja“.

Fritéza je zapnuta.
Skontrolujte teplotu oleja
stlacenim tlacidla teploty.
Teplota oleja by mala byt
vyssia nez 82°C (180°F).

Uistite sa, Ze st na mieste
olejove filtre digestora a
zapnite odtahové ventilatory.
Ventilatory musia ostat’
zapnuté pocas celého postupu.
Pocas tohto postupu je olej vo
fritéze zahriaty na vel'mi
vysoké teploty. Olej moze
mierne dymit’ a bude
mimoriadne horUci.

pokracuje

2 Vypnite ovladaé
Stlacte tlacidlo Vypnut'.

A Horuci povrch

3 Stlacte tlac¢idlo Domov
Stlacte tlacidlo Domov.

4 Stlacte tlacidlo Service
Stlacte tlac¢idlo Service.

5 Stlacte tlacidlo Crew
(personal)
Ovladac zobrazuje program
drovne 1.

©McDonald’s Corporation - Priru¢ka pre planovanu udrzbu, revidovana 07/2018
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Overenie ovladacov vysokého limitu (pokragovanie)

6 Zvol'te varu (len v pripade
delenych vani)
Zvolte a stlacte, ktora vana sa
ma testovat’.

7 Stlacte a podrzte tlacidlo
Ovléadac zobrazuje PRESS
AND HOLD (stlacit’ a
podrzat’). Stlacte a podrzte
tlac¢idlo ,,Press and Hold* na
spustenie testu vysokého
limitu teploty. Pocas testu
ovlada¢ zobrazuje teplotu
vane.

8 Vana sa zahrieva
Ovléadac zobrazuje HOT HI-1
(horuce HI-1), ked’ vana
dosiahne teplotu 210°C+12°C
(410°C+10°F). V ovladacoch
pouzivanych v Eurdpskej tnii
(tie, ktoré maju oznacenie
CE), je teplota 202°C
(410°F).

9 Stlaéte a podrzte tlacidlo
Ovladac zobrazuje PRESS
AND HOLD (stla¢it’ a
podrzat’). Nad’alej drzte
stlacené tlacidlo ,,Press and
Hold*.

10 Otvori sa vysoky limit
Po otvoreni hornej hranice
medzi 217°C a 231°C (423°
az 447°F) sa na displeji
zobrazuje striedavo HELP a
HI-2.

11 Porucha vysokého limitu

Ak sa vysoky limit neotvori,
ovladac zobrazi HIGH LIMIT
FAILURE DISCONNECT
POWER (porucha vysokého
limitu, odpojte napajanie). Ak
sa toto stane, ihned’ odpojte
napajanie a zavolajte servis.

12 Po vychladnuti oleja odpustite
ponuku.
Ked’ sa vana ochladi na
teplotu nizsiu ako 204°C
(400°F), stlacenim hlavného
vypinaca vypnete ponuku a

vratite sa naspdt na VYP.

13 Zneskodnenie oleja.
Po vykonani testu vysokého
limitu zneSkodnite olej. Na
zneskodnovanie oleja pouzite
zariadenie MSDU (vozik na
odstrafiovanie oleja).

"

I IS OS] 2 |

Ak pouzivate objemovy
systém oleja, riad’te sa
spravnym postupom na
zneskodnenie oleja.

14 Overte ovladace vysokého
limitu pre vSetky ostavajlce
fritézy.

Opakujte kroky 3-13 pre

vsetky zostavajuce fritézy.

AT S OIS
pokracuje
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Vymena tesniacich kruzkov Stvrtroéne

Preco Na udrzanie funk¢nosti filtracného Cerpadla fritézy
Potrebny ¢as 2 minGty na pripravu 5 mindt na vykonanie
Cas diia Pri otvoreni: fritéza musi byt’ studena Pre reStauracie otvorené 24 hodin: Po¢as obdobia nizke;

intenzity objednavok ked’ sa fritéza moze vypnit

lkony VY§trahy AHoruci olej A Hortici povrch
nebezpecenstva

Nastroje a material

Tesniace kruzky pre Plochy skrutkova¢ Jemna poduska
¢erpadlo filtra

Postup

1 Pripravte fritézu na postup.
Skontrolujte a uistite sa, ze
fritéza je studena. Tento
postup by sa mal vykonavat’
iba vtedy, ked’ je fritéza
vychladnuta a filtra¢na
nadoba je prazdna.

4 Vycistite nasavacie trubice.
Vycistite samcie a samicie
nasavacie trubice pomocou
podusky na drhnutie.

2 Odstrante plech s filtrom.
Vytiahnite plech s filtrom von
z0 skrinky.

3 Vymeiite tesniaci kriizok.
Odstrante tesniaci krazok z

trysky plechu. Vymefite stary 5 Nainstalujte spat plech s

SRR . filtrom.
tesniaci kruzok za novy. . v

‘ PV a Namontujte plech spat’ do
Tesniace krazky je mozné skrinky fritézy.

zakupit' v autorizovanom
Servise.

pokraéuje »

FZAvystraha k prislugenstvu
Pouzivajte iba nahradné
tesniace kruzky od vyrobcu.
Tieto tesniace krazky st
vyrobené $pecialne na
pouZitie s horicim olejom na
pecenie. Na tento tcel sa
nemozu pouzit’ v§eobecné
tesniace krazky.
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VyCistenie zostavy duchadla spalovacieho

vzduchu

Preco Na udrzanie funkénosti fritézy
Potrebny éas 45 minut na duchadlo na dokoncenie
Cas dia Po zatvoreni. Pre restauracie otvorené

24 hodin: Pocas obdobia nizke;j
intenzity objednavok ked’ sa fritéza
moze vypnut’.

Ikony vystrahy £\ vori povrch & Eloktrina  Z\Chemikélie £\ ostrs predmety/povrchy

nebezpecenstva

Stvrtrocne

Nastroje a material

Nastroje prinesené  Priemyselny
technikom odmastova¢ KAY®
QSR

Pripravok Diversey
McD MD

Papierové utierky

Postup

1 Vydcistite duchadlo
spal'ovacieho vzduchu.
Vycistite diichadla
spalovacieho vzduchu.
Postupujte podl'a postupu
Cistenia v prirucke pre
obsluhu.
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KazdoroCna kontrola (len elektrické fritezy)

FR 6 A1-T

Preco Spolo¢nost’ Frymaster odporaca, aby autorizovany servisny technik skontroloval tento spotrebic¢
aspoi raz rocne. Pomdze to zaistit, aby zariadenie bolo v bezpecnom prevadzkovom stave a aby

fungovalo s maximalnym vykonom.
Potrebny ¢as Nerelevantné

1 hodina na kazd fritézu na dokoncenie kontroly

Cas dia Inspekciu by mal naplanovat’ obchod, aby sa zabezpecilo, ze nebude prerusend prevadzka, a aby
servisny technik mal k dispozicii primerany pristup k zariadeniu.

Ikony vystrahy Chemikélie AElektrina AHorﬂci olej A Horuci povrch &Ruéné manipulacia

nebezpecenstva

Pohyblivé casti AOstré predmety/povrchy A Klzké podlahy

Nastroje a material

Nastroje prinesené technikom

Postup
LEN KVALIFIKOVANi TECHNICI

1 Kontrola skrinky
Skontrolujte skrinku zvnutra a zvonka, spredu a
zozadu, ¢i v nej nie je nahromadené nadmerné
mnoZzstvo oleja.

Horuci povrch

2 Kontrola telies
Skontrolujte, ¢i st vyhrievacie telesa v dobrom stave
bez nahromadenia karbonizovaného/karamelizovaného
oleja. Skontrolujte telesa, ¢i sa na nich nevyskytuji
priznaky rozsiahleho suchého pripéalenia.

3 Kontrola sklapania
Overte, ¢i pri zdvihani a spastani telies spravne
funguje mechanizmus sklapania a Zze vodice telies
neviaznu a/ani sa neodieraju.
pokraéuje »

Skontrolujte Cas regeneracie fritézy.

Skontrolujte posledny Cas regeneracie fritézy na
vsetkych vaniach pomocou postupu v FR6 M1.
Najnovsi ¢as regeneracie by mal byt’ menej ako 1:40
(jedna mintta, Styridsat’ sekund).

Ak je Cas regeneracie menej ako 1:40 (jedna minuta,
Styridsat’ sekiind). Postup sa musi vykonat’ pre tito
vanu. Prejdite na krok 6.

V pripade potreby prispdsobte fritézu.

Ak cas regeneracie fritézy nie je prijatelny,
skontrolujte na fritéze nasledujuce polozky. Ak najdete
akékol'vek problémy, opravte ich podl'a popisu.

Iba pri elektrickych fritézach skontrolujte, ¢i s vel'ké
zastréky spravne zapojené. V pripade potreby
prispdsobte. Pokracujte krokom 6.

Kontrola odberu pridu

Skontrolujte, ¢i je odber pridu vykurovacieho telesa v
povolenom rozsahu, ako je uvedené na typovom Stitku
spotrebica.

pokracuje »
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Kazdoro€na kontrola (len elektrické fritézy) (pokratovanie)

10

11

12

13

Kontrola sondy

Skontrolujte, ¢i st spravne zapojené a utiahnuté
teplotné sondy, AIF, ATO, snima¢ hladiny oleja (OIB)
a sondy vysokého limitu a ¢i funguju spravne a ze su
pritomné a riadne namontované montazne armatiry a
ochranné kryty snimacov.

Kontrola elektrickych komponentov

Skontrolujte, ¢i st komponenty skrinky komponentov a
skrinky stykacov (napr. pocita¢ /ovladac, relé,
prepojovacie dosky, transformatory, stykace atd’.) v
dobrom stave a bez oleja, usadenin a inych necistot.

Kontrola zapojenia vodi¢ov

Skontrolujte si, ¢i spojenia vodi¢ov skrinky
komponentov a skrinky styka¢ov pevne pripojené a ¢i
je vedenie v dobrom stave.

Kontrola bezpeénostného zariadenia

Skontrolujte, ¢i st pritomné vsetky bezpecnostné prvky
(t. Stity stykacov, bezpe¢nostné spinace vyptstania,
resetovacie spinace atd’.) a Ze tieto funguju spravne.

Kontrola fritézy

Skontrolujte, ¢i je fritovacia nadoba v dobrom stave a
bez netesnosti a ¢i je izolacia fritovacej nadoby v
prevadzkyschopnom stave.

Kontrol kablovych zvazkov
Skontrolujte, ¢i su vsetky kablové zvizky a spoje
pevné a v dobrom stave.

Kontrola olejového vedenia

Skontrolujte vSetky rarky spatného vedenia oleja a
vypustacie vedenia na netesnosti a skontrolujte, ¢i st
vSetky spoje tesné.
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KazdoroCna kontrola (len plynové fritézy) FR 6 A2-T

Preco Spolo¢nost’ Frymaster odporaca, aby autorizovany servisny technik skontroloval tento spotrebic¢
aspon raz ro¢ne. Pomdze to zaistit', aby zariadenie bolo v bezpe¢nom prevadzkovom stave a aby
fungovalo s maximalnym vykonom.

Potrebny ¢as 1,5 hodin na dokonéenie

Cas diia In$pekciu by mal naplanovat’ obchod, aby sa zabezpecilo, Ze nebude prerusena prevadzka, a aby
servisny technik mal k dispozicii primerany pristup k zariadeniu.

iony vystrah L cromivatio Mg [N L2\ b
ony vystrahy Chemlkalle Elektrina Horlci olej Horci povrch ARuéné manipulacia

nebezpecenstva
Pohyblivé casti AOstré predmety/povrchy A Klzké podlahy

Nastroje a material

AOT— 1-06¥191d [opow ‘IejsewAl ezgj4

Nastroje prinesené
technikom

Postup
LEN KVALIFIKOVANI TECHNICI 4 Vycistite a vymeiite odvzdusnovaciu trubicu plynového

ventilu.

Vycistite a vymeiite odvzdusiiovaciu trubicu plynového
ventilu. Postupujte podl'a postupu Cistenia v servisnej
prirucke.

1 Kontrola skrinky
Skontrolujte skrinku zvndtra a zvonka, spredu a
zozadu, ¢i v nej nie je nahromadené nadmerné
mnozstvo oleja.

A Horuci povrch 5

Vyg¢istite duchadlo spafovacieho vzduchu.
Vydistite duchadla spal'ovacieho vzduchu. Postupujte

2 Skontrolujte regulovany tlak plynu. podl'a postupu Cistenia v servisnej prirucke.
Obrat'te sa na miestnu plynarenskt spolo¢nost’ alebo
servis,ny urad a skon_tr,olujte tlak plynu v kazdom z 6 Skontrolujte Gas regenerécie fritézy.
regulatorov plynu fritézy. Skontrolujte posledny &as regeneracie fritézy na

. . o vsetkych vaniach pomocou postupu v FR6 M1.

V pripade zemného plynu musi byt tlak 76 mm W.C. Posledny ¢as regenerdcie by mal byt menej ako 2:25
(3,0 in. W.C.) V pripade propanového plynu musi byt (dve minuty, dvadsatpat sekund).

tlak 210 mm W.C. (8,25 in. W.C.)
L o ) Ak je Cas regeneracie fritézy kratsi ako 2:25 (dve

Ak tlak nesplna tieto normy, poziadajte servisny trad minuty, dvadsat pat’ sekand), postup je pre tito vaiiu
alebo plynarensku spolo¢nost’ o upravu tlaku tak, aby kompletny. Prejdite na krok 9.

tlak vyhovoval norme. pokracuje p
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3 Kontrola sondy
Skontrolujte, ¢i je spravne zapojena a utiahnuta
teplotna sonda a sonda vysokého limitu, ¢i funguji
spravne a Ze montaZne armatiry a ochranné kryty
snimacov su pritomné a riadne namontované.
pokraéuje »
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Kazdoro€na kontrola (len plynové fritézy) (pokragovanie)

10

11

Skontrolujte spalovanie.
Ak je Cas regeneracie fritézy kratsi ako 2:25 (dve
minuty, dvadsat’ pat’ sekund), tento krok preskocte.

Pripojte multimeter sériovo k vodicu senzora bieleho
plamena na zapal'ovaci. Po ukonceni cyklu rozpustania
nechajte hordk v prevadzke najmenej jednu minutu. Po
1 minute, od¢itand hodnota na multimetri pre prud na
moduloch Fenwal by mala byt typicky v rozpéti od
2.0pA do 2.5pA . Akakol'vek ina hodnota nie je
prijatelna.

Po 90 sekundach nepretrzitej prevadzky skontrolujte
farbu horéka. Horak by mal ziarit’ jasne oranzovo-
cervenou farbou. Na identifikaciu spravnej farby
pouzite tabul’ku porovnania farieb hordka na vnutornej
strane dvier fritézy. Modry plamen alebo tmavé skvrny
na povrchu horaka nie su prijatelné.

V pripade potreby upravte diichadlo spalovacieho
vzduchu.

Ak je cas regeneracie fritézy kratsi ako 2:25 (dve
minuty, dvadsat’ pét’ sektind), tento krok preskocte.

Ak nie je prijate'na hodnota z multimetra, alebo farba
plamena horéka, upravte saciu dosku duchadla
spalovacieho vzduchu.

Uvolnite poistné matice na sacej doske malym
nastavitelnym kI'i¢om. Otvorte alebo zatvorte dosku na
nastavenie prudenia vzduchu pri sledovane a sledujte
pritom Udaj na multimetri a farbu plamenia horaka. Modry
plamen zvyc€ajne znamena, Ze horak nedostava dostatok
vzduchu. Tmavé skvrny na hordku zvy€ajne znamenaju,
ze horak dostava prili§ vel'a vzduchu.

Ak je hodnota mikro ampérov v prijatelnom rozsahu a
farba plamenia horéka je jasne oranzovo-Cervena,
pridrzte saciu dosku duchadla na mieste. Potom
utiahnite poistné matice sacej dosky ddchadla.

Kontrola bezpeénostného zariadenia

Skontrolujte, ¢i st pritomné vSetky bezpecnostné prvky
(t.j. bezpecnostné spinace vypustania, resetovacie
spinace atd’.) a Ze funguja spravne.

Kontrola fritézy

Skontrolujte, ¢i je fritovacia nddoba v dobrom stave a
bez netesnosti a ¢i je izolécia fritovacej nadoby v
prevadzkyschopnom stave.

Kontrol kablovych zviazkov

Skontrolujte, ¢i st vSetky kablové zvizky a spoje
pevné a v dobrom stave.

pokraéuje »
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12

13

Kontrola olejového vedenia

Skontrolujte vSetky rarky spatného vedenia oleja a
vypustacie vedenia na netesnosti a skontrolujte, ¢i s
vSetky spoje tesné.

Opakujte tieto kroky na ostatnych fritézach.
Zopakujte kroky 2 az 12 pre kazdu zvysni vanu vo
fritéze.
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TATO STRANKA ZAMERNE LAVE LAVE
ZARIADENIE



	FR06 w date and PN NON-JAPAN 7.9.18-sk_sk
	FR06 D1.6-sk_sk
	FR06 D2.11-sk_sk
	FR06 W1.5-sk_sk
	FR06 B1.4-sk_sk
	FR06 M1.5-sk_sk
	FR06 M2.5-sk_sk
	FR06 Q1.7-sk_sk
	FR06 Q2.9-sk_sk
	FR06 Q3.3-sk_sk
	FR06 Q4.3-sk_sk
	FR06 Q5.5-sk_sk
	FR06 A1T.3-sk_sk
	FR06 A2T.4-sk_sk
	THIS PAGE INTENTIONALLY LEFT BLANK - slovakian

