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Tato prirucka je aktualizovana zaroven se zverejnénim novych informaci a modeld. Nejnovéjsi vydani

pFirucky je k dispozici na naSich webovych strankach.
Tato kapitola o zafizeni musi byt zafazena do oddilu o fritézach v Prirucce zafizeni.
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PRO VASI BEZPECNOST

Neskladujte ani nepouzivejte benzin ani jiné hoflavé kapaliny

nebo latky uvolnujici horlavé vypary v blizkosti tohoto ani

Zadného jiného spotrebice.

/\ POZOR
ERTRER AR R PRED POUZITIM FRITEZY SE DUKLAONE SEZNANTE

g T AR SE VSEMI POKYNY.

Cislo dilu: FRY_IOM_8197760 09/2022

Pokyny k ptivodnimu piekladu ~ Czech / Cestina CE hy WELBILT'



UPOZORNENI

TATO ZARUKA PROPADA, POKUD ZAKAZNiK BEHEM ZARUCNiHO OBDOBi NAINSTALUJE DO TOHOTO ZARIiZENi
PRO GASTRONOMICKE PROVOZY OD SPOLECNOSTI FRYMASTER DEAN JINY NEZ NEUPRAVENY NOVY NEBO
RECYKLOVANY DiL ZAKOUPENY PRiMO OD SPOLECNOSTI FRYMASTER DEAN NEBO Ji AUTORIZOVANEHO
SERVISNIHO STREDISKA A/NEBO POKUD JE PUVODNi KONFIGURACE INSTALOVANEHO DiLU POZMENENA.
SPOLECNOST FRYMASTER DEAN ANI JEJi PARTNERSKE SPOLECNOSTI NENESOU ODPOVEDNOST ZA JAKEKOLI
REKLAMACE, SKODY NEBO VYDAJE VZNIKLE ZAKAZNiKOVI PRiIMO €I NEPRiIMO, VYHRADNE NEBO CASTECNE, Vv
DUSLEDKU INSTALACE JAKEHOKOLIV UPRAVENEHO DiLU A/NEBO DiLU PORiZENEHO OD NEAUTORIZOVANEHO
POSKYTOVATELE SERVISU.

UPOZORNENI
Tento spotiebi¢ je uréen pouze k profesionalnimu pouZivani a maZe byt obsluhovan pouze kvalifikovanym
personalem. Instalaci, Gdrzbu a opravy by mélo provadét autorizované servisni stfedisko Frymaster (FAS) nebo
jiny kvalifikovany odbornik. Instalace, udrZzba nebo opravy nekvalifikovanymi pracovniky mohou vést ke
zruSeni zaruky vyrobce. Definici kvalifikovanych pracovnikii naleznete v kapitole 1 této pFirucky.

UPOZORNENI
Tento spotfFebi€ musi byt nainstalovan v souladu s pfisluSnymi narodnimi a mistnimi predpisy zemé a/nebo
oblasti, ve které je spotfebi¢ instalovan. Vice informaci naleznete v kapitole 2 POZADAVKY NARODNICH
PREDPISU této prirucky.

UPOZORNENI PRO ZAKAZNIKY V USA
Toto zafFizeni je ur€eno k instalovani v souladu se zdkladnimi pFedpisy pro instalaci asociace Building Officials
and Code Administrators International, Inc. (BOCA) a pFiruéky Food Service Sanitation Manual Ufadu pro
dohled nad potravinami a IéCivy v USA.

UPOZORNENI
Tento spotfebic€ je ur€en pro pouZiti v komercnich aplikacich, napfFiklad kuchynich restauraci, kantyn, nemocnic
a komerénich podnik, jako jsou pekarny, Feznictvi, avSak nikoliv pro hromadnou vyrobu potravin.

UPOZORNENI
Nakresy a fotografie pouZité v této piiru€ce jsou uréené k ilustraci provoznich, €isticich a technickych postupti a
nemusi byt v souladu s provoznimi postupy vedeni pracovisté.

OZNAMENI MAJITELUM JEDNOTEK VYBAVENYCH DOTYKOVYMI RiDICiMI JEDNOTKAMI

USA

Toto zafFizeni spliiuje poZadavky casti 15 pravidel FCC (Federdlni komunikacni komise). Jeho provozovani je
podminéno spInénim nasledujicich dvou podminek: 1) Toto zafizeni nesmi zplisobovat Zadné Skodlivé ruseni a 2)
Toto zaFizeni musi byt schopno pfFijmout veskera obdrZena ruseni v€etné ruSeni, ktera mohou zpusobit jeho
neZadouci fungovani. Ackoli je toto zafizeni zafazeno do tfidy A, bylo prokazano, Ze spliiuje limity tfidy B.

KANADA

Tento digitalni pFistroj neprevysuje limity tfidy A nebo B pro emise radiovych Sumiu tak, jak jsou stanoveny
standardem ICES-003 Ministerstva komunikaci Kanady.

Cet appareil numerique n‘emet pas de bruits radioelectriques depassany les limites de classe A et B prescrites
dans la norme NMB-003 edictee par le Ministre des Communcations du Canada.

NEBEZPECI
Po nainstalovani musi byt spotfebic elektricky uzemnén dle mistnich zakont. Nestanovi-li mistni zakony jinak,
spotiebi¢ musi byt uzemnén podle narodnich elektrotechnickych predpisi ANSI/MFPA 70, kanadskych
elektrotechnickych predpisti CSA C22.2. nebo pFislusnych narodnich elektrotechnickych pfedpisi zemé, v které
je spotfebic instalovan.




A\ VAROVANI
Spotfebi€ musi byt nainstalovan a pouZivan takovym zptisobem, aby se voda nedostala do kontaktu s tukem nebo olejem.

A\ NEBEZPECT
Nespravna instalace, nastaveni, udrZba nebo servis a nepovolené UGpravy nebo modifikace mohou zpuUsobit poskozeni
majetku, poranéni nebo usmrceni. PFed instalaci nebo provadénim servisu tohoto zafizeni si dikladné pFectéte pokyny k
instalaci, provozu a servisu.

A\ NEBEZPECI
Pfedni vystupek tohoto spotFebice neni schod! Na spotFebi¢ nestoupejte. PFi uklouznuti nebo kontaktu s horkym olejem
muZe dojit k vaZnému zranéni.

A\ PRO VASI BEZPEENOST
V blizkosti tohoto ani zadného jiného spotFebice neskladujte ani nepouzZivejte benzin ani horlavé tekutiny nebo latky
zpuUsobujici hoFlavé vypary.

A\ NEBEZPECT
U fritéz vybavenych filtracnim systémem je tfeba kaZdy den po skonceni fritovani vyprazdnit tadc na zbytky do ohnivzdorné
nadoby. Zbytky nékterych potravin se mohou samovolné vznitit, pokud je ponechate namocené v urcitych pokrmovych tucich.

A\ vAROVANI
Nepoklepavejte fritovacimi koSi ani jinym nacinim o spojovaci liStu fritézy. Tato liSta slouZi k utésnéni spojeni fritovacich
nadob. Poklepavanim fritovacich kosu o liStu s cilem odstranit z koSt tuk se tato liSta zdeformuje a nebude dobfe pasovat.
LiSta byla navrZena tak, aby pFesné zapadla na své misto, a méla by se vyjimat pouze za Gicelem cCiSténi.

NEBEZPECi
Je nutno zajistit odpovidajici prostfedky k omezeni pohybu tohoto spotfebice bez zavislosti nebo prenosu namahani na
elektrické vedeni. S fritézou je dodavana souprava zabranujici pohybu. Pokud souprava zabranujici pohybu chybi, kontaktujte
mistni KES.

A\ NEBEZPEC
Tato fritéza pouZiva napajeci kabel (tfifazovy) pro kaZdou fritovaci nadobu a muiiZe pouZivat jeden kabel s péti Zilami pro cely
systém. PFed pohybovanim, testovanim, Gdrzbou a jakoukoli opravou fritézy Frymaster odpojte VSECHNY elektrické napajeci
kabely od zdroje elektrického napajeni.

& NEBEZPECi

Zajistéte, aby nedoslo k zablokovani vypusti. Zavirajici se akéni €leny mohou zpusobit poSkozeni nebo poranéni.

A\ vAROVANI
Tento spotfebi€ neni uréen pro pouZiti osobami mladSimi 16 let nebo osobami s omezenymi fyzickymi, vjemovymi nebo
mentdélnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti €i znalosti, pokud nad nimi neni zajistén dohled vzhledem k pouZiti
spotFebice osobou odpovédnou za jejich bezpecnost. Nedovolte détem hrat si s timto spotfebicem.

A\ vaROVANI
K zajisténi bezpecného a Gcinného provozu fritézy a digestofe musi byt elektricka zastrcka pro 120V vedeni, které se pouZiva
k napdjeni digestofe, plné zapojena a zajiSténa v uzemnéné zasuvce.

UPOZORNENI
Pokyny v této pfirucce k pouzivani velkoobjemového systému pro dopliiovani a vypousténi oleje jsou uréeny pro systém RTI.
Tyto pokyny nemusi byt aplikovatelné na jiné velkoobjemové systémy oleje.




A\ NEBEZPEC
Tento spotFebi¢ musi byt zapojen ke zdroji napdjeni se stejnym napétim a fazi jako jsou uvedené na desticce se jmenovitym
vykonem umisté&né na vnitFni strané dvifek spotfebice.

A\ vAROVANI
Pracujte opatrné a pouzivejte odpovidajici ochranné prostfedky, abyste se vyhnuli kontaktu s horkym olejem
nebo povrchy, které by mohly zpulisobit téZké popaleniny.

A\ NEBEZPEC
NestFikejte Zadné aerosoly v blizkosti tohoto spotFebice, pokud je v provozu.

NEBEZPECI
Na fritéze se nesmi upravovat nebo odstrafiovat Zadny konstrukéni material z diivodu lepsiho umisténi pod
digestof. Otazky? Kontaktujte horkou linku servisu Frymaster Dean na cisle 1-800-551-8633.

A\ VAROVANI
Neblokujte oblast kolem zakladny nebo pod fritézami.

A\ VAROVANI
Toto zafFizeni necistéte proudem vody.

A\ VAROVANI

Béhem provozu, instalace a provadéni servisu tohoto produktu muZete byt vystaveni chemickym
latkam/produktiim, véetné bisfenolu A (BPA), skelné vaty nebo keramickych vlaken a krystalického kiemene, o
kterych stat Kalifornie vi, Ze zpisobuji rakovinu, vrozené vady nebo jina reprodukéni poskozeni. Dalsi informace
ziskate na adrese: www.P65Warnings.ca.gov.




ZARUCNIi PROHLASENI - ELEKTRICKE FRITEZY LOV-T™

Spolecnost Frymaster, L.L.C. poskytuje nasledujici omezené zaruky pdvodnimu nakupujicimu
pouze na toto zafizeni a ndhradni dily:

A. ZARUCNI USTANOVENI - FRITEZY

1. Spolecnost Frymaster L.L.C. poskytuje zaruku na vSechny soucasti vztahujici se na
vady material( a zpracovani po dobu dvou let.

2. Na vsechny dily, s vyjimkou fritovaci nadoby, o-krouzkd a pojistek, plati zaruka dvou let
od data instalace fritézy.

3. Pokud jakykoli dil, kromé pojistek a o-krouzkd filtrace, za¢ne vykazovat zdvadu béhem
prvnich dvou let od data instalace, spolecnost Frymaster uhradi také naklady na
vyménu daného dilu ve vySi maximalné dvou bézné odpracovanych hodin a naklady na
cestovné do maximalni vzdalenosti 160 km / 100 mil (80 km / 50 mil kazdym smérem).

B. ZARUCNI USTANOVENI - FRITOVACi NADOBY

Na dily fritovaci nddoby a praci se vztahuje doZivotni zaruka. Pokud po instalaci zacne
dochazet k uniku oleje z fritovaci nadoby, spolecnost Frymaster zajisti jeji vymeénu vcetné
prace az do maximalni vySe urcené tabulkou spolecnosti Frymaster pro stanoveni
pripustné vyse bézné odpracovanych hodin. Na soucasti pripojené k fritovaci nadobé, jako
je vysoky limit, Cidlo, tésnéni a souvisejici upevnovaci prostfedky, se také vztahuje dozivotni
zaruka, pokud si jejich vyménu vyzada vymeéna fritovaci nadoby. Zaruka se nevztahuje na
netésnosti zplsobené hrubym zachazenim nebo prvky se zavity, jako jsou cidla, snimace,
vysokeé limity, vypousStéci ventily nebo zpétné potrubi.

C. ZARUCNI USTANOVENI - DOTYKOVA RIDICI JEDNOTKA EASY TOUCH

soNs g e

vztahujici se na zavady materiald nebo zpracovani po dobu tfi let (dily a prace) od
puvodniho data instalace.

D. VRACENI DiLU

VSechny vadné dily, na které se vztahuje zaruka, je nutné vratit autorizovanému servisnimu
stredisku spolec¢nosti Frymaster béhem 60 dni. Po uplynuti 60 dnt nebude zaruka uznana.

E. VYJIMKY ZE ZARUKY

Zaruka se nevztahuje na zafizeni, které bylo poskozeno v dUsledku nespravného poufziti,
Spatného zachazeni, Upravy nebo nehody, ¢imZ se mini napfiklad:

e nevhodna nebo nepovolena oprava (vCetné jakékoli fritovaci nadoby, ktera byla svarena
v terénu);

e nedodrZeni pokynU pro radnou instalaci a/nebo postupd planované udrzby, tak jak jsou

uvedeny na kartach MRC. Pro udrZeni zaruky je vyZzadovan doklad o provadéni planované
adrzby;



nespravna udrzba;
poskozeni pFi preprave;
nenormalni pouziti;

odstranfiovani, ménéni nebo mazani bud Stitku s parametry nebo datového kdédu na
topnych clancich;

pouzivani fritovaci nadoby bez pokrmového tuku nebo jiné tekutiny ve fritovaci nadobé;

zadna fritéza nebude pokryta zarukou, pokud pro ni nebyl obdrzen formular o zprovoznéni
s uvedenym pocatecnim datem.

Tato zaruka se dale nevztahuje na:

prepravu nebo cestu na vzdalenost vétsi nez 160 km / 100 mil (80 km / 50 mil kazdym
smérem) nebo cestu delSi nez dvé hodiny;

prescasoveé nebo svatecni naklady;

nahrady naslednych Skod (cena opravy nebo vymeény jiného poskozeného majetku), ztratu
Casu, zisku, vyuZiti nebo jakékoliv jiné vedlejSi odSkodnéni libovolného druhu.

Nejsou poskytovany zadné implikované zaruky obchodovatelnosti nebo zpUsobilosti pro
jakékoli konkrétni pouZiti nebo ucel.

Tato zaruka plati v dobé tohoto tisku a jeji zmény jsou vyhrazeny.

Vi



ELEKTRICKA FRITEZA BIELA14-T RADY GEN Il LOV™
KAPITOLA 1: UVOD

POZNAMKA: Pied zahajenim bé&zného provozu fritézy Frymaster BIELA14-T v restauraci je

nutné provést Uvodni spusténi, ukazku a zaskoleni.

1.1 VsSeobecné informace

Pred zahdjenim provozu tohoto zafizeni se dlkladné seznamte s pokyny v této pfirucce. Tato pfirucka pokryva
vSechny konfigurace modell fritézy McDonald's BIELA14-T LOV™, Fritézy v této rodiné modell se skladaji prevazné
ze stejnych €asti a souhrnné je budeme oznacovat jako fritézy LOV™.

Fritézy BIELA14-T LOV™ jsou vybaveny nizkoobjemovou fritovaci nadobou, automatickym doplfiovanim oleje,
automatickou jednotkou preruSované filtrace a dotykovou obrazovkou. Design Euro-Look vyuziva kulaty uzavér
vypusti a velkou kulatou vypust, ktera zajistuje splachnuti hranolkl a jiného odpadu do nadoby filtru. Fritézy
BIELA14-T LOV™ jsou ovladany dotykovou fidici jednotkou M4000. Fritézy této série jsou dodavany s plnymi nebo
délenymi vanami a lze je zakoupit se zasobniky az péti van.

Kazda fritovaci nddoba je vybavena teplotnim Cidlem pro zajiSténi pfesné regulace teploty.

Fritézy BIELA14-T LOV™ jsou dodavany kompletné sestavené. VSechny fritézy jsou dodavany vcetné standardniho
prislusenstvi. Kazda fritéza je prfed zabalenim a expedovanim z tovarny nastavena, pfezkousena a zkontrolovana.

1.2 Bezpecnostni informace

Pred zahajenim provozu tohoto zafizeni se dikladné seznamte s pokyny v této pfirucce.

V ramci celé pfirucky najdete poznamky v dvojité ohrani¢enych rameccich, podobné jako tomu je nize.

A POZOR

POZOR Takto oznacené ramecky upozornuji na kroky nebo podminky, v jejichZ diisledku miiZze pfimo ¢i
nepfFimo dojit k poruse vaseho systému.

/\ VAROVANI
VAROVANI Takto oznacené ramecky upozoriuiji na kroky nebo podminky, v jejichZ diisledku miZe dojit
primo ¢i nepfimo k poskozeni a porusSe vaseho systému.

/\ NEBEZPEC
NEBEZPECi Takto oznacené ramecky upozorfuji na kroky nebo podminky, v jejichZ diisledku miiZe
pfimo &i nepFimo dojit ke zranéni persondlu, poskozeni vaseho systému a/nebo jeho poruse.

Fritézy BIELA14-T LOV™ vyuzivaji funkci detekce vysoké teploty, kterd vypne napajeni ¢lankl v pripadé selhani
regulace teploty.

Ridici jednotka je vybavena lithiovou baterii. V pFipadé vymény baterie pouZivejte pouze lithiovou baterii Panasonic
CR2032 3V s cislem dilu 8074674. Pri pouZiti jiné baterie se vystavujete nebezpedi poZzaru nebo vybuchu. Baterii Ize
zakoupit od autorizovaného servisniho strediska.

A POZOR

P¥i Spatném zachazeni s baterii hrozi nebezpeci vybuchu. Baterii nenabijejte, nerozebirejte ani
nevhazujte do ohné.
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13 Informace o fidicich jednotkach M4000

Na zakladé testovani bylo zjisténo, Ze toto zafizeni splfiuje limity pro digitalni zafizeni tfidy A podle &asti 15 pravidel
FCC (Federalni komunikacni komise). Ackoli je toto zafizeni zafazeno do tfidy A, bylo prokazano, Ze splfiuje limity
tridy B. Tyto limity byly navrzeny tak, aby zajistily pfiméfenou ochranu proti Skodlivému ruSeni v pfipadé, zZe je
zarizeni provozovano v komerénim prostredi. Toto zafizeni generuje, vyuzZiva a mize vyzarovat vysokofrekvencni
energii, a pokud neni nainstalovano a pouZivano v souladu s pokyny pfirucky, mlze zpUsobit Skodlivé ruseni
vysokofrekvenéni komunikace. Provozovani tohoto zafizeni v obytné oblasti pravdépodobné zpUsobi skodlivé
ruseni; v tomto pfipadé bude uzivatel muset toto ruSeni napravit na své vlastni naklady.

Upozoriujeme uZivatele, Ze veSkeré zmény nebo modifikace, které nejsou vyslovné schvaleny stranou
zodpovédnou za dodrzovani zakon( a nafizeni, mohou anulovat pravo uZivatele na provozovani tohoto zafizeni.

V pfipadé nutnosti by se uZivatel mél obratit na dealera nebo zkuSeného rozhlasového a televizniho technika
s Zadosti o dalsi doporuceni.

UzZite¢na pro uzivatele maze byt nasledujici prirucka pripravena Federalni komunikacni komisi: ,How to Identify and
Resolve Radio-TV Interference Problems” (,Jak identifikovat a FeSit problémy ruSeni radia a televize”). Tato pfirucka
je kdispozici od U.S. Government Printing Office (VIadni tiskdrna USA), Washington, DC 20402, Stock No. (Cislo
materialu) 004-000-00345-4.

14 Specifické informace pro Evropskou komunitu

Evropské spoleCenstvi zavedlo urcité specifické standardy vztahuijici se k zafizeni tohoto typu. Kdykoli existuji rozdily
mezi evropskymi normami CE a normami zemi mimo ES, dotéené informace nebo pokyny naleznete v podstinénych
réameccich, podobné jako tomu je nize.

Norma CE
Priklad pole pro odlisSeni specifickych

informaci pro zemé ES a mimo ES.

1.5 Personal pro instalaci, provoz a servis

Provozni informace o zafizeni Frymaster jsou ur€eny vyhradné pro kvalifikované a/nebo opravnéné pracovniky tak, jak
je stanoveno v oddilu 1.6. VeSkeré instalace a servis zafizeni Frymaster musi provadét pracovnici kvalifikovani,
povéreni, licencovani a/nebo opravnéni k instalaci nebo servisu tak, jak je stanoveno v oddilu 1.6.

1.6 Definice

KVALIFIKOVANiI A/NEBO OPRAVNENI TECHNICTi PRACOVNICI

Za kvalifikované/opravnéné technické pracovniky jsou povazovani pracovnici, ktefi si peclivé precetli informace
v této pfirucce a dobre se seznamili s funkcemi tohoto zafizeni, nebo pracovnici, ktefi maji pfedchozi zkuSenosti
S provozovanim zarizeni popisovaného v této prirucce.

KVALIFIKOVANI PRACOVNICI PRO INSTALACI

Kvalifikovani pracovnici pro instalaci jsou jednotlivci, firmy, korporace a/nebo spolecnosti, ktefi jsou (osobné nebo
prostfednictvim zastupce) zapojeni do instalace elektrickych zaFizeni a zodpovidaji za né. Kvalifikovani pracovnici
musi mit zkuSenosti s timto typem prace, musi znat veSkera potfebna bezpelnostni opatfeni tykajici se pouzivani
elektrické energie a musi dodrZovat veskeré predpisy pfislusnych narodnich a mistnich zakond.
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KVALIFIKOVANI PRACOVNICI PRO SERVIS

Kvalifikovanymi pracovniky pro servis jsou pracovnici, ktefi ovladaji zafizeni Frymaster a ktefi byli spolecnosti
Frymaster, L.L.C. opravnéni k vykonavani servisu tohoto zafizeni. VSichni pracovnici opravnéni k servisu musi byt
vybaveni kompletni sadou pfirucek pro servis a nahradni dily a zdsobami minimalniho mnoZstvi ndhradnich dild pro
zafizeni Frymaster. Seznam autorizovanych servisnich stfedisek spolecnosti Frymaster (FAS) je uveden na webu
www.frymaster.com. Pokud nebude pro servis pouZit kvalifikovany persondl, bude zruSena zdruka Frymaster pro
vase zafizeni

1.7 Postup pro reklamaci poskozeni zasilky

Co délat v pFipadé, Ze obdrZite zafizeni poskozené:
Toto zafizeni proSlo pred expedici z tovarny peclivou kontrolou a bylo zabaleno vysSkolenym personalem.
Po prevzeti zafizeni pfijima plnou zodpovédnost za jeho doruceni pFepravni spolecnost.

1. Reklamujte poSkozeni okamZité - nezavisle na mife poskozeni.

2. Zkontrolujte vSechny viditelné ztraty a poSkozeni, zaznamenejte je a zajistéte, aby tyto informace byly
zapsany do nakladniho listu nebo stvrzenky pro expresni doruceni a byly podepsany dorucovatelem.

3. Skryté posSkozeni nebo ztraty - pokud poskozeni bude zjisténo az po vybaleni zafizeni, vyrozuméjte pfepravni
nebo dopravni spolecnost okamZité po zjiSténi poskozeni a podejte reklamaci na skryté poskozeni. Tato
reklamace musi byt podana do 15 dni od doruceni dodavky. UloZte si obal k inspekci.

Spolecnost Frymaster NENESE ZODPOVEDNOST ZA POSKOZENi NEBO ZTRATY ZPUSOBENE
BEHEM PREPRAVY.

1.8 Informace o servisu

S Zadosti o udrzbu nebo opravy, které nejsou bézné, nebo o servisni informace se obratte na mistni autorizované
servisni stfedisko Frymaster (FAS). Aby vam autorizované servisni stfedisko Frymaster (FAS) nebo zastupce
servisniho oddéleni mohli rychle pomoci, budou od vas potfebovat urcité informace o vasem zafizeni. VétSina
informaci je vytisténa na Stitku pFichyceném na vnitfni strané dvifek fritézy. Cisla dil(i naleznete v pFirucce pro servis
a nadhradni dily. Nahradni dily si mlzete objednat pfimo od mistniho autorizovaného servisniho stfediska nebo
distributora. Seznam autorizovanych servisnich stfedisek spoleCnosti Frymaster (FAS) je uveden na webu
www.frymaster.com. Pokud k tomuto seznamu nemate pfistup, kontaktujte servisni oddéleni spolecnosti Frymaster
na telefonnim ¢isle 1-800-551-8633 nebo 1-318-865-1711 nebo e-mailem na adrese fryservice@welbilt.com.

Abychom vam mohli snadno pomoci, budeme potfebovat nasledujici informace:

Cislo modelu

Sériové ¢islo

Napéti

Popis problému

USCHOVEJTE A ULOZTE TENTO NAVOD NA BEZPECNEM MISTE PRO BUDOUCI POUZITI.

1-3



http://www.frymaster.com/
http://www.frymaster.com/
mailto:fryservice@welbilt.com

ELEKTRICKA FRITEZA BIELA14-T RADY GEN Il LOV™
KAPITOLA 2: POKYNY K INSTALACI

21 VSeobecné poZadavky na instalaci
K bezpec¢nému, u€¢innému a bezproblémovému provozovani tohoto spotfebice je zapotiebi Fadna instalace.

VeSkeré instalacni a servisni prace na zafizeni Frymaster musi byt provadény kvalifikovanymi, licencovanymi
a/nebo opravnénymi pracovniky pro instalaci nebo servis tak, jak je stanoveno v oddilu 1.6 této pfirucky.

Nepouziti personalu pro instalaci nebo servis s potfebnou kvalifikaci, osvéd€enim, licenci a/nebo povéfenim
(tak, jak je stanoveno v oddilu 1.6 této pFirucky) pro instalaci nebo jiny servis tohoto zafizeni povede
k anulovani zadruky Frymaster a maZe mit za nasledek poskozeni zafizeni nebo poranéni personalu.

V pFipadé, Ze pokyny a informace v této pfirucce budou v rozporu s mistnimi nebo narodnimi pfedpisy nebo
nafizenimi, mély by se instalace a provoz provadét v souladu s predpisy nebo nafizenimi platnymi v zemi, ve
které je zaFizeni instalovano.

Servis je moZno objednat kontaktovanim mistniho autorizovaného servisniho stfediska Frymaster.

A\ NEeBEZPECi
Stavebni predpisy zakazuji instalaci fritézy s otevienou nadrzi horkého oleje vedle otevieného plamene
jakéhokoli typu véetné otevieného plamene grilti a sporaku.

UPOZORNENI
Vsechny fritézy dodavané z vyroby bez kabelid a zastréek musi byt pevné zapojené pomoci pruzného vedeni
k bloku terminalu v zadni €asti fritézy. Tyto fritézy musi byt pevné zapojené v souladu s parametry NEC.
Pevné zapojené jednotky musi zahrnovat instalaci zaFizeni zabranujicich pohybu.

A\ NEBEzZPEC
Je nutno zajistit odpovidajici prostfedky k omezeni pohybu tohoto spotFebi€e bez zavislosti nebo pFfenosu
namahani na elektrické vedeni. S fritézou je dodavana souprava zabranujici pohybu. Pokud souprava
zabranujici pohybu chybi, kontaktuje mistni autorizované servisni stfedisko Frymaster (FAS).

UPOZORNENI
Pokud je toto zafizeni zapojeno kabelem pFimo k zdroji elektrického napajeni, musi mit toto pfimé zapojeni
prostiedek k odpojeni od zdroje napajeni s oddélenim kontaktd aspofi 3 mm u vSech péla.

UPOZORNENI
Toto zafizeni musi byt umisténo tak, aby zastrcka byla pFistupnd, pokud nejsou k dispozici jiné prostfedky
k odpojeni od zdroje napajeni (nap¥. jistic).

UPOZORNENI
Pokud je tento spotFebi¢ trvale zapojen k pevné elektroinstalaci, musi byt zapojen pomoci médénych
kabell s teplotni zatiZitelnosti, ktera nesmi byt niZsi neZ 75 °C (167 °F).

UPOZORNENI
Pokud je kabel elektrického napajeni poSkozen, musi byt vyménén technikem autorizovaného servisniho
stfediska spolecnosti Frymaster nebo podobné kvalifikovanym pracovnikem, aby se zabranilo nebezpeci.

A\ NEBEZPEC
Tento spotFebi€ musi byt zapojen ke zdroji napajeni se stejnym napétim a fazi jako jsou uvedené na desticce
se jmenovitym vykonem umisténé na vnit¥ni strané dvirek spotfebice.
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A\ NEBEZPECi
VSechna elektricka pFipojeni pro tento spotiFebic¢ musi byt provedena v souladu se schématy elektrického
zapojeni dodanymi s timto spotFebi€em. P¥i instalaci nebo provadéni servisu tohoto spotiebice zkontrolujte
schémata elektrického zapojeni dodana s timto spotfebi¢em.

A\ NEBEZPEC
NepFipojujte odkapavaci desku k samostatné fritéze. Fritéza by mohla byt nestabilni, mohla by se prevratit
a zpusobit zranéni. Okoli spotFebi¢e musi byt vZidy zbaveno jakychkoli hoFlavych materiald.

V pfipadé vypadku napajeni se fritézy automaticky vypnou. Pokud k tomu dojde, otocte vypinac napajeni do polohy
OFF (Vypnuto). Nepokousejte se fritézy spustit, dokud nebude napajeni obnoveno.

Na spotrebici a kolem néj nesmi byt hoflavé materialy; vyjimkou je moZna instalace na hoflavych podlahach.
2.1.1  Volny prostor kolem zafizeni a ventilace

U stavby z hoflavého materidlu musi byt na obou stranach a vzadu zajistén odstup 15 cm (6 palcl). Pred zafizenim
musf byt prostor alespori 61 cm (24 palcu) k zajistén{ servisu a fadného provozu.

A\ varovANi
Neblokujte oblast kolem zakladny nebo pod fritézami.

A\ NeBEZPEET
Na fritéze se nesmi upravovat nebo odstrafiovat Zadny konstrukéni material z dGvodu lepsiho umisténi pod
digestof. Otazky? Kontaktujte horkou linku servisu Frymaster Dean na Cisle 1-800-551-8633.

2.1.2 PozZadavky na elektrické uzemnéni

VSechny elektrické spotfebice musi byt uzemnény v souladu se vSemi prislusSnymi narodnimi a mistnimi predpisy,
pfipadné predpisy ES. Nestanovi-li mistni zakony jinak, spotfebi¢ musi byt uzemnén podle narodnich
elektrotechnickych predpisi ANSI/MFPA 70 nebo pripadné kanadskych elektrotechnickych predpis CSA C22.2.
VSechny jednotky (pfipojené kabelem nebo permanentné prFipojené) by mély byt napojeny na

uzemnény systém pfivodu elektrického napéti. Schémata elektrického zapojeni jsou soucasti

dodavky fritézy. Odpovidajici napéti naleznete na Stitku s technickymi parametry umisténém na

vnitfni strané dvirek fritézy.

Ekvipotencidlni zemnici oko umoZfiuje veskeré zarizeni v jednom misté elektricky spojit a zajistit
tak, aby mezi jednotkami nevznikal rozdil potenciald, coZ by mohlo byt nebezpecné. 8021852A

A\ NEBEZPEC
Tento spotfebic je opatfen specialni (uzemnénou) zastrckou chranici pfed zasaZenim elektrickym proudem,
ktera musi byt zasunuta do fadné uzemnéné zasuvky. Uzemnovaci kolik na této zastréce neodstranujte ani
jakkoli jinak neobchazejte!

A\ vAROVANI
K zajiSténi bezpecného a Gcinného fungovani fritézy a digestofe musi byt elektricka zastrcka pro Fidici
napajeni, které se pouziva k napajeni digestore, plné zapojena a zajiSténa v uzemnéné zasuvce.

2.1.3  PozZadavky pro Australii

Instalace musi byt provedena v souladu s AS 5601 / AG 601, mistnimi predpisy a pfedpisy pro plyn, elektfinu a
dalSimi pfislusSnymi zakonnymi ustanovenimi.
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2.2 PoZadavky na elektrické napajeni

Trifdzova zastrcka pro napajeni ¢lankd ma zatizitelnost 60 ampérd, 250 V stfidavého proudu a méa konfiguraci NEMA
L15-60P. Z&strcka pro ovladani a filtr ma zatiZitelnost 20 ampér(, 120/208 V stfidavého proudu a ma konfiguraci
NEMA L21-20P. Kazda fritéza by méla mit vlastni kabel pro napéjeni ¢lankd na individudinim obvodu i kabel pro
ovladani.

. AWG AMPERU NA FAZI
» ) VODICE MIN.  (VELIKOST)

NAPETI FAZE VEDENi  |[VELIKOST  (mm? L1 L2 L3
208 3 3 6 (16) 39 39 39
240 3 3 6 (16) 34 34 34
480 3 3 8 (10) 17 17 17

220/380 3 4 6 (16) 21 21 21

240/415 3 4 6 (16) 20 20 21

230/400 3 4 6 (16) 21 21 21

UPOZORNENI

Pokud je tento spotrebic trvale zapojen k pevné elektroinstalaci, musi byt zapojen pomoci médénych
kabell s teplotni zatiZitelnosti, ktera nesmi byt niZsi neZ 75 °C (167 °F).

A\ NEeBEZPECi
Tento spotiFebic musi byt zapojen ke zdroji napajeni se stejnym napétim a fazi jako jsou uvedené na desticce
se jmenovitym vykonem umist&né na vnit¥ni strané dvirek spotfebice.

A\ NEBEZPECi
VSechna elektricka pFipojeni pro tento spotiebic¢ musi byt provedena v souladu se schématy elektrického
zapojeni dodanymi s timto spotFebicem. P¥i instalaci nebo provadéni servisu tohoto spotiebice zkontrolujte
schémata elektrického zapojeni dodana s timto spotrebicem.

2.3 Po umisténi fritéz na fritovaci stanici

A\ NEBEZPEC
Na fritéze se nesmi upravovat nebo odstrariovat Zadny konstrukéni material z dvodu lepsSiho umisténi pod
digestof. Otazky? Kontaktujte horkou linku servisu Frymaster na €isle 1-800-551-8633.

1. Poté, co umistéte fritézu na fritovaci stanici, ovérte pomoci vodovahy umisténé na horni plose fritézy, Ze je dana
jednotka umisténa vodorovné jak ze strany na stranu, tak zpfedu dozadu.

K zajisténi, aby fritézy byly ve vodorovné poloze, upravte kolecka; davejte pfitom pozor, aby fritéza/a byla/y na
fritovaci stanici ve spravné vysce.

Pravé predni kolecko mUZe byt zajiSténo stavécimi Srouby, které muize byt tfeba povolit pro nastaveni
pozadované polohy. Po nastaveni pozadované polohy Ize kolecko zajistit stavécimi Srouby tak, aby bylo
paralelni s pfedozadni osou fritézy, ¢imz bude usnadnén pohyb fritézy smérem pod a zpod digestore za Ucelem
CiSténi a zabrani se kontaktu kolecka se zasobnikem na olej.

Kdyz je fritéza vyrovnana v konecné poloze, nainstalujte zafizeni k zabranéni pohybu dodavana KES, aby fritéza
nebyla omezena elektrickym vedenim nebo na né neprenaSela namahani. Nainstalujte zafizeni k zabranéni
pohybu podle dodanych instrukci. Pokud jsou zafizeni k zabranéni pohybu odpojena kvali servisu nebo z jinych
ddvodd, musi byt znovu zapojena pred tim, neZ bude fritéza pouZzita.

A\ NEBEZPEC
Je nutno zajistit odpovidajici prostfedky k omezeni pohybu tohoto spotFebice bez zavislosti nebo prenosu
namahani na elektrické vedeni. S fritézou je doddvana souprava zabrafnujici pohybu. Pokud souprava
zabranujici pohybu chybi, kontaktuje mistni autorizované servisni stfedisko Frymaster (FAS).
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A\ NeBezPECi
Horky olej mlZe zpuUsobit téZké popaleniny. Zabrarite kontaktu. Za vSech okolnosti je nutno odstranit olej
z fritézy pFed tim, neZ se ji pokusite premistit, abyste zabranili jeho rozliti, padiim a zavaznym popaleninam.
Pokud fritéza neni zajisté€na v pevné pozici, miiZe se pFevratit a zplUsobit poranéni osob.

2. Vydistéte a naplnte fritovaci nadobu az po dolni rysku hladiny oleje na vafeni. (Viz Nastaveni zafizeni a postupy
pro preruSeni provozu v kapitole 3.)

24 Instalace kolébky zasobniku JIB

Otevrete dvirka fritézy (obvykle zcela vpravo, nebo
treti dvirka) a demontujte pficnou vzpéru pouzitou
pro prepravu - demontujte Ctyfi Srouby (viz obrazek
1). Namontujte kolébku zasobniku JIB (mUze se lisit
od vyobrazeni) dodanou v pfislusenstvi pomoci
Sroubd, které jste demontovali pfi vyjmuti pricné
vzpéry (viz obrazek 2). U nékterych konfiguraci je
kolébka volitelna. Namontujte volitelny
protiodstfikovy kryt zasobniku JIB, abyste ochranili  Obrazek 1 Obrazek 2
spodek zasobniku (viz obrazek 3). Pouzivate-li verzi
pro praci se ztuzenym pokrmovym tukem, viz
Dodatky B a C na konci této pfirucky, kde najdete
pokyny pro montaz.

Obrazek 3
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PREHLEDNY DIAGRAM ELEKTRICKE FRITEZY BIELA14-T RADY LOV™

Clanky
Sklapéci mechanismus

Drzak kose

T~

Horni kryt

Ovladaci panel
(vyobrazena Panel
fidici jednotka ——
M4000)

Resetovaci
tlacgitko

Vypinac
napajeni \

Ovlédejnvi a zamek  \adoba filtru Sitko K||’é.k Zasopvrll(lk n‘?wolvej (\.JIB)
vypoustéciho tedfiftry Predfiltru za dvirky skfiné (viz
ventilu preatiitru oddil 3.3, obrazek 1)

TYPICKA KONFIGURACE (VYOBRAZENA BIELA314-T)
POZNAMKA: Vzhled va3i fritézy se mGzZe nepatrné lisit od vzhledu vyobrazené
fritézy v zavislosti na konfiguraci a datu vyroby.
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3.1 Nastaveni zaFizeni a postupy pro preruseni provozu

A\ vAROVANI
NadFizeny na pracoviSti je odpovédny za zajiSténi informovanosti obsluhy o rizicich spojenych s
provozovanim systému filtrovani horkého oleje, a to zejména pfi filtrovani oleje, jeho vypousténi a cisténi.

A POZOR

Pfed zapnutim fritézy se ujistéte, Ze jsou uzavieny vypoustéci ventily fritovacich nadob. Je-li ve fritéze
nainstalovany drzak koSe, vyjméte jej a napliite fritovaci nddobu po spodni rysku OIL-LEVEL (Hladina oleje).
Pouzivate-li ztuZeny pokrmovy tuk, zajistéte, aby se dostal na dno fritovaci nadoby.

3.1.1_Nastaveni

/\ NEBEZPECT
Spotrebic nikdy neprovozujte s prazdnou fritovaci nadobou. Pfedtim neZ spustite ¢lanky, musi byt fritovaci
nadoba naplnéna vodou nebo olejem po spodni rysku OIL-LEVEL. V opacném pfFipadé dojde k
nenapravitelnému poskozeni €lankl a miZe dojit k poZaru.

/\ NEBEZPECT
Pfed naplnénim fritovaci nddoby olejem z ni odstraiite vSechny kapky vody. V opacném pfipadé dojde k
rozstfikovani horké tekutiny, kdyZ se olej zahFeje na teplotu pro vareni.

&vmzovi\m’
Fritéza BIELA14-T neni urcena k pouZivani ztuZzeného pokrmového tuku bez nainstalované sady pro ztuZeny
pokrmovy tuk. PouZivani ztuZzeného pokrmového tuku bez pfFislusné sady povede k ucpani vedeni dopliiovani
oleje. Kapacita oleje u elektrické fritézy BIELA14-T LOV™ je 14,5 litru (3,8 galonu / 32 liber) pfi teploté 21 °C
(70 °F) pro plnou vanu a 8,33 litru (2,2 galonu / 18 liber) p¥i teploté 21 °C (70 °F) pro kazdou stranu dvojité vany.

1. Naplnte fritovaci nadobu olejem na vareni po spodni rysku OIL LEVEL nachazejici se v zadni casti fritovaci
nadoby. UmoZni to, aby olej mohl po zahrati zvétsit svlij objem. Neplrite studeny olej vySe nez je spodni ryska;
mohlo by dojit k jeho pFeteceni, kdyzZ se po zahtati zvétSi objem oleje. Pokyny k pInéni vany z velkoobjemového
systému oleje naleznete v oddilu 5.3.9. PouZzivate-li ztuzeny pokrmovy tuk, zajistéte, aby se dostal na dno
fritovaci naddoby.

2. Zajistéte, aby byly napdjeci kabely zasunuty do odpovidajicich zasuvek. Zkontrolujte, zda je pfedni ¢ast zastrcky
zarovnana s destickou zasuvky a zda neni viditelna zadna cast hrot(.

3. Zajistéte, aby bylo spusténo napajeni. Hlavni vypina¢ se nachazi na predni strané levé stykacové skriné za
levymi dvirky fritézy.

4. Pro zapnutf Fidici jednotky stisknéte a podrzte tlacitko napdjeni po dobu 3 sekund. Pokud bude teplota fritovaci
nadoby nizSi nez 82 °C (180 °F), fritéza se automaticky spusti v rezimu rozehtivani a na displeji se zobrazi MELT
CYCLE IN PROGRESS (Probiha rozehrivani). (POZNAMKA: V reZimu rozehFivani se ¢lanky na par sekund spusti a
poté se na delSi dobu vypnou.) BEhem zahfivani je nutné pokrmovy tuk obcas zamichat, aby se docililo
rozpusténi veSkerého pokrmového tuku ve vané. Jakmile teplota fritovaci nadoby dosahne 82 °C (180 °F),
jednotka automaticky prejde do rezimu zahfivani a na displeji se bude zobrazovat PREHEAT (Pfedehfivani),
dokud teplota nedosédhne hodnoty s rozdilem do 9 °C (15 °F) od nastavené teploty. Clanky zlistanou spustény,
dokud teplota fritovaci nddoby nedosahne naprogramované teploty vareni. Po dosazeni nastavené hodnoty
teploty fritézy se displej fidici jednotky pfepne na START a fritéza bude pfipravena k pouZiti.

5. Zajistéte, aby po zahfdti oleje na teplotu vareni byla hladina oleje na horni rysce OIL LEVEL.

6. Maximalni mnoZstvi hranolkd nardz pfipravovanych v oleji nebo tuku by nemélo presédhnout 0,7 kilogramu
nebo 1% libry.
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PferusSeni provozu

1. Fritézu vypnete pFepnutim tlacitka ON/OFF (Zapnout/Vypnout) fidici jednotky do pozice OFF (Vypnuto).

2. Prefiltrujte olej a vycistéte fritézy (viz kapitoly 5 a 6).
3.
ztuzeny pokrmovy tuk v nadobé filtru.
4. Umistéte kryty na fritovaci nddoby.
3.2 Provoz

Vycistéte nadobu filtru a vyménte filtracni papir nebo vloZku. Nenechavejte pfes noc

Tato fritéza je vybavena Fidicimi jednotkami M4000 (vyobrazeny vpravo). Popis postupl

programovani a ovladani fidici jednotky naleznete v Ndvodu k obsluze fidici jednotky M4000

v kapitole 4.

RIDICi JEDNOTKA M4000

Pokyny k provozu zabudovaného filtracniho systému naleznete v kapitole 5 této pfirucky.

3.3 Automaticky systém dopliiovani oleje

Pokud fritéza pouzivd systém Low  Oil
Volume (LOV™) (automaticky systém
doplfiovani oleje), hladina oleje ve fritovacich
nddobach je nepfetrzit€ kontrolovdna a olej
je pribézné doplhovan ze zasobniku ve
skFini. Zasobnik pojme 15,88 litru (35 liber)
oleje. Pfi typickém provozu toto mnoZstvi
vydrzi pfiblizné dva dny.
Soucasti  systému  jsou
(viz obrazek 1).

oznaceny vpravo

POZNAMKA: Tento systém je uréen k doplfiovani
oleje do fritovacich nadob, nikoli jejich pInéni.
NepouZzivate-li velkoobjemovy systém cerstvého
oleje, fritovaci nadoby vyzaduji ru¢ni plnéni pfi
spusténi a po hloubkovém ¢iSténi (vyvarovani).

3.3.1 PFiprava systému k provozu

Po umisténi fritézy pod digestor nainstalujte ko3
na zasobnik JIB (Kanystr v krabici) dodavany v
ramci prisluSenstvi (viz obrazek 2). Pouzivate-li
verzi pro praci se ztuzenym pokrmovym tukem,
viz Dodatky B a C.

Resetovaci tlagitko zdsobniku

«— JIB (Kanystr v krabici):
Resetuje Zlutou kontrolku po
vymeéné oleje.

~g—— Specialni uzavér: Vybaven

vyvodem pro Cerpani oleje ze
zasobniku do van fritézy.

Kanystr v krabici
(Zasobnik JIB):
Zasobnik JIB je
nadoba na ole;.

Obrazek 1

Obrazek 2

3.3.2 Vyména zasobniku na olej

Sundejte z nddoby na olej pavodni uzavér a félii. Nasadte dodavany uzavér s pripojenym sacim zarizenim. Zajistéte,
aby saci hadice uzavéru dosahovala na dno nadoby na olej.

Umistéte nadobu na olej do skfiné a zasunte ji na misto (viz vyobrazeni na dalsi strané). PFi umistovani nadoby do
fritézy zabrante kontaktu saciho zafizeni s vnitfkem skfiné.

Systém je nyni pfipraven k provozu.
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3.3.3 B&Zna vyména oleje

V pfipadé nizké hladiny oleje v zasobniku se
rozsviti Zlutd kontrolka (viz obrazek 3) a zobrazi
se TOP OFF OIL EMPTY (Prazdny zasobnik
systému doplfiovani oleje). Pro uvolnéni
obrazovky stisknéte tlacitko zaSkrtnuti. Po
doplnéni zasobniku a/nebo jeho vyméné
stisknéte a podrzZte oranZové resetovaci tlacitko
vedle zasobniku oleje, dokud nezhasne Zluta
kontrolka. PouZzivate-li ztuzeny pokrmovy tuk, viz
Dodatky B a C.

1. Otevrete skFif a vysufite z ni zasobnik JIB (viz
obrazek 4).

Obrazek 4
3.Z hrdla nového zasobniku (ve vzpfimené
poloze) sundejte uzaveér a folii (viz obrazek 6).

Obrazek 6

A\ vAROVANI
Do zasobniku JIB
nepFidavejte HORKY ani
POUZITY olej.

Obrazek 3

Zluta kontrolka signalizace prazdného zasobniku na olej.

2. Sundejte uzavér zasobniku a zbyvajici olej rovnomérné rozlijte

do vSech fritovacich van (viz obrazek 5).

Obrazek 5

4. Zasunte hadici do nové, plné nadoby (viz obrazek 7).

Obrazek 7

5. Zasunte zasobnik JIB na polici do
skfiné fritézy (viz obrazek 4).

6. Pro vypnuti Zluté kontrolky zasobniku
JIB na Fidici jednotce M4000 stisknéte
resetovaci tlac¢itko zasobniku JIB (viz
obrazek

3.3.4 Likvidace oleje do velkoobjemového systému nebo pFfedni nadoby
Pokyny pro instalaci a pouZivani velkoobjemovych systémii oleje naleznete v

Dodatku A na konci této pFirucky.
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ELEKTRICKA FRITEZA BIELA30-T RADY GEN Il LOV™
KAPITOLA 4: NAVOD K OBSLUZE RIiDICi JEDNOTKY M4000

4.1 VSeobecné informace o Fidici jednotce M4000

Pfedstavujeme vam fidici jednotku M4000, snadno ovladatelnou dotykovou fidici jednotku s funkénosti menu

40 produktd. Jednim stisknutim tlacitka spustite cyklus vareni pro vybrany produkt. Staci, kdyZ zvolite poloZzku menu
na tlacitku produktu a poté stisknete tlacitko START pod displejem zobrazujicim pozadovanou poloZzku. Ridici
jednotka umoZznuje plynulé pfepinani mezi volbou McNuggets, kfupavym kufetem a jakoukoli poloZkou pfidanou
do menu.

Ridici jednotka M4000 bude fungovat s elektrickymi i plynovymi fritézami s plnou i d&lenou vanou.

4.2  Popis a funkce tlacitek ridici jednotky M4000

4.2.1 Navigacni tlacitka

Produkt/Zména produktu Spusténi cyklu vafeni/Vypnuti
zvukové vystrahy
Kontrolka
zahfrivani

Tlaéitko ON/
OFF (Stisknéte
a podrite pro
zapnuti.
Stisknéte

pro vypnuti.)

TIaEI'tkt/ k
Domti

eplota Setrlc TPM
(Nastaveni, Zména Nab idka Zména energie | (kvalita oleje)

Recepty) jazyka Filtrovani Menu Informacni
statistiky

4.2.1.1 LiSta tlacitek hlavni nabidky
Obrazek 1
Lista tlacitek hlavni nabidky pfi spodnim okraji obrazovky
slouzi k navigaci mezi rznymi nabidkami fidici jednotky M4000
(viz obrazek 1).

4.2.1.2 Tlacitko Domii
Tlac¢itko Domu slouzi pro prechod na domovskou obrazovku (viz
obrazek 2). Domovska obrazovka obsahuje tlacitka Crew Mode

(Rezim obsluhy), Menus (Menu), Recipes (Recepty), Settings
(Nastaveni) a Service (Servis). Obrazek 2
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4.2.1.3 Tlacitko Crew Mode

Tlacitko Crew Mode slouzi k pfechodu z domovské obrazovky do
rezimu vareni (viz obrazek 3).

4.2.1.4 Tlacitko Menus

Tlac¢itko Menus slouZi k vytvofeni rliznych menu se specifickymi
produkty, jako jsou napf. menu Breakfast (Snidané), Lunch (Obéd) a
Changeover (Pfechod) (viz obrazek 4).

4.2.1.5 Tlacitko Recipes

Tlacitko Recipes umoZniuje Upravu nebo pridavani produktl
(viz obrazek 5).

4.2.1.6 Tlacitko Settings

Tlacitko Settings umozZzhuje zménu nastaveni fritézy (viz obrazek 6).

4.21.7 Tladitko Service
Tlacitko Service zpFistupriuje servisni funkce fritézy (viz obrazek 7).

V pfipadé necinnosti delSi nez jedna minuta béhem programovani
a ostatnich funkci se fidici jednotka vrati do pfedchoziho
provozniho rezimu.

4.2.1.8 Tlacitko Napajeni

Stisknutim a podrzenim tlacitka Napajeni po dobu tfi (3) sekund
dojde k mékkému spusténi uzivatelského rozhrani a fritézy. Po
stisknuti tlac¢itka Napajeni zapnuté fritézy se fritéza vypne
(viz obrazek 8).

4.2.1.9 Tlacitko Jazyk

Stisknutim tlacitka Jazyk pfepinate mezi hlavnim a vedlejSim jazykem,
pokud je tato funkce nakonfigurovana v manazerském nastaveni (viz
obrazek 9).
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Obrazek 5

Obrazek 6

Obrazek 7
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4.2.1.10 Tla€itko nabidky Filtrovani

Stisknuti tlacitka nabidky Filtrovani poskytuje pfistup k funkcim souvisejicim s filtrovanim,
likvidaci, vypousténim a plnénim oleje stejné jako s hloubkovym ¢isténim van (viz obrazek 10). V
pfipadé preskoceni automatického filtrovani se tlacitko zbarvi Zluté a nezméni barvu, dokud
nebude filtrovani dokon&eno.

4.2.1.11 Tlacitko Teplota

Stisknuti tlaCitka Teplota zobrazi aktualni teplotu vany a nastavenou hodnotu teploty (viz obrazek 11).

4.2.1.12 Tlacitko Menu

Stisknuti tlacitka Menu umoZznuje prepinani mezi riznymi menu, jsou-li nakonfigurovana
(viz obrazek 12).

4.2.1.13 Tlaéitko SetFi¢ energie

Stisknutim tlagitka SetFi¢ energie pfepnete fritézu, kterd je v nefinnosti, ze standardni nastavené
hodnoty na nizsi nastavenou hodnotu teploty za Ucelem Setfeni ndkladd na energii (viz obrazek 13).

4.2.1.14 Tlacitko Informacni statistiky

Tlacitko Informacni statistiky poskytuje pFistup ke statistikdm filtrovani, statistikdm oleje,
statistikam Zivotnosti, statistikdm provozu, asu zotaveni, statistikam posledni varky a informacim
o verzich softwaru (viz obrazek 14).

4.2.1.15 Vystup z poloZek nabidky
Pro vyskoceni z nabidek a podnabidek stisknéte tlacitko DomU, pro pfechod o Uroven vys

stisknéte tla¢itko Sipka zpét (viz obrazek 15).
4.2.1.16 Tlacitko TPM (Polarni materialy celkové) 0QS (Snimac kvality oleje)
Stisknutim neblikajiciho tlacitka TPM zobrazite hodnoty TPM/OQS za poslednich 30 dnd

(viz obrazek 16). Po stisknuti blikajiciho tlacitka TPM, které signalizuje, ze od posledniho filtrovani
OQS uplynulo vice jak 24 hodin, se zobrazi vyzva k filtrovani OQS.
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4.3  Souhrnny strom nabidky Fidici jednotky M4000

NiZe je uveden prehled hlavnich sekci programu Fidici jednotky M4000 a pofadi, ve kterém naleznete nazvy
podnabidek v oddilech Pfirucky pro instalaci a provoz.

Nabidka Filtrovani {7
Automatické filtrovani
Servisni filtrovani
Likvidace oleje
Vypousténi oleje
PInéni vany z nadoby na vypustény olej
PInéni vany z velkoobjemové nadrze (pouze velkoobjemové systémy)
Z nadoby do odpadu (pouze velkoobjemové systémy)
Hloubkové gisténi

Tlagitko DomU

—Servis ¥
—Rezim obsluhy (ReZim vafeni) Manazer (4321’)Iﬁﬂ
—Menu (1234) AR Chybovy protokol
" . Nastaveni hesla
Vytvorit nové USB - Prizpusobeni menu

—Recepty (1234) L Kopirovat menu z USB do fritézy

— Nazev produktu Obsluha i

— Teplotad L_Test horniho limitu

— Cas vareni(Q

— Velikost varky w7~
— Casovag kvality~
— Protfeseni 1]
— Protfeseni 2 (1)
— Filtrovani &
—Nastaveni

|— Manazer(1234) (f
—Jazyk
Hlavni
Vedlejsi
—Datum a ¢as
—°F na° C°/C na° F (Pfepinani teplotni stupnice)
—Zvuk
Hlasitost
Ton
— Atributy filtrovani
Filtrovani po (Vareni)
Cas filtrovani (Hodin)
Blokovani vyzvy k filtrovani
Cas blokovani vyzvy k filtrovani
— Uspora energie (Zapnuto, Teplota, Cas)
—Nastaveni poctu fad (Pocet kosu)
—Jas
— Spof¥i¢ obrazovky
L Servis (1650) it
— (Mistni nastaveni (ES / Mimo ES)
—Typ energie (Plyn / Elektfina)
—Ty[‘)_vany (PIna / Délend)
Konfigurace koSe
— Typ systému oleje (Zasobnik JIB / Velkoobjemovy systém)
I— Odpadni olej (Zadny / Velkoobjemovy systém / Pfedni nadoba)
— Automatické doplfiovani vany olejem (Zapnuto / Vypnutg / Doplfiovani oleje na Zadost uzivatele)
— Casovac vyzvy k doplfiovani oleje na Zadost uZivatele)
— Cas prodlevy ATO
— Nastaveni ¢asu filtrovani
— Typ filtrovani
— Nastaveni OQS
OQS (Zapnuto/Vypnuto)
Typ oleje (Kfivka oleje)
Typ displeje (Cislo / Text)
Vyfadit nyni (Hodnota TPM)
Vyfadit brzy (Hodnota korekce TPM)
Casovaé prodlevy vyzvy k vyfazeni




4.4 Souhrnny strom informaci fidici jednotky M4000

NiZe je uveden prehled informacnich statistik Fidici jednotky M4000 a poradi, ve kterém se zobrazuji nazvy
podnabidek Fidici jednotky.

Informacni statistiky

— Filtrovani

— 1. AktudIni den a datum

— 2. Pocet vareni zbyvajicich do dalsi vyzvy k filtrovani
— 3. Pocet vareni za den

[ 4. Pocet filtrovani vany za den

[~ 5. Pocet vynechanych filtrovani za den

— 6. Primérny pocet cykll vafeni na filtrovani za den
— 7. Filtrovani

—Olej é

— 1. Datum posledni likvidace

I— 2. Vareni od posledni likvidace

— 3. Filtrovani od posledni likvidace

— 4. Vynechana filtrovani od posledni likvidace
[— 5. Aktualni Zivotnost oleje

L— 6. Primérny pocet vareni za Zivotnost oleje

— Zivotnost

— 1. Datum zprovoznéni

— 2. Sériové Cislo jednotky

— 3. Sériové Cislo Fidici jednotky
— 4. Celkovy ¢as provozu (hodin)
— 5. Celkovy pocet cyklG ohfevu

]
— Provoz

[ 1. Datum zahdjeni statistik provozu

— 2. Celkovy pocet cykll vafeni

[— 3. Celkovy pocet pfedcasné ukoncenych cyklt vafeni
— 4. Celkovy pocet hodin provozu van

— Zotaveni ;I
I—l. Posledni ¢as zotaveni
— Posledni varka &~

— 1. Posledni pfipravovany produkt

— 2. Cas zatatku posledni varky

— 3. Cas vareni posledni varky

— 4. Cas programu posledni varky

— 5. Maximalni teplota vany posledni varky
— 6. Minimalni teplota vany posledni varky
— 7. PrGmérna teplota vany posledni varky
— 8. % Casu vareni je zapnut ohfev

— 9. Teplota vany pred vafenim

— Verze softwaru E"‘g

[ 1. Verze softwaru UIB

Verze softwaru SIB (1, 2 — Délené vany)

Verze softwaru VIB

Verze softwaru FIB

[ 5. Verze softwaru OQS

— 6. Aktualni teplota vany (Levd, Prava — Délené vany)
— 7. Teplota ¢idla AIF RTD (Leva, Prava — Délené vany)
— 8. Teplota ¢idla ATO RTD (Levd, Prava — Délené vany)
— 9. ID desky

I— 10. Verze softwaru brany

| 11.IP adresa brany

| 12. Kvalita pfipojeni brany

L__ 13.Sila a Sum signdlu brany

W

>

— Vynuluje 42 (data provozu 4321)

— Cerstvy olej

— 1. Pocet vareni od posledni likvidace

— 2. Pocet likvidaci od posledniho resetovani
— 3. Datum resetovani pocitadla erstvého oleje
— 4. Pocitadlo Cerstvého oleje

— Vynuluje data statistik £ (Serstvého oleje 4321)
— Statistiky TPM




4.5 Zakladni provoz

Zakladni obsluha ridici jednotky M4000

ReZimy Zapnuto a Vypnuto

Fritézu zapnete stisknutim a
podrzenim tlacitka Zapnout/
Vypnout. Fritézu vypnete
stisknutim tlacitka Zvolte
tlacitko na pozadované strané
délené vany.

Zména produktu

- Pro zménu produktu stisknéte
IKONU produktu pridruzenou k
fadé. Poté stisknéte ikonu

nového produktu.

Spusténi cyklu vafeni

Stisknéte tlacitko START pod
pozadovanym produktem.

Zruseni cyklu vareni
Stisknéte CERVENE tlacitko ,X“ vedle
pozadovaného produktu béhem
prvnich 30 sekund vareni.
Vypnuti zvukové vystrahy dalsi aktivity
nebo protieseni

/ Stisknéte tlacitko pod aktivnim displejem.
V!

ypnuti zvukové vystrahy konce

vareni (REMOVEL(Vyjméte) /
Stisknéte tlacitk

pod aktivnim
displejem.

Kontrola teploty a nastavené hodnoty

teploty
Stisknéte tlacitko Teplota.

Zobrazi se aktualni teplota a nastavena

hodnota teploty. \>

Zména jazyka Teplota Menu,_

Nabidka Filtrovani Setfic energie |nformatni statistiky
Tlacitko Domt (Nastaveni, \ J /

Recepty) ~



4.6

Vareni

Ridici jednotka M4000 - Vareni

Na displeji je zobrazen produkt. Pro vybér jiného
produktu stisknéte ikonu produktu a zvolte jiny produkt.

Pro spusténi cyklu vareni stisknéte tlacitko START pod produktem.

Displej se zméni na COOKING (Probiha vareni) se zbyvajicim
¢asem vareni.

KdyzZ je zapotiebi protrast fritovaci koS, zobrazi se SHAKE
(Protreste) stridajici se s kosem.

Pro zruseni zvukové vystrahy protfeseni stisknéte tlacitko
SHAKE/BASKET (Protfeseni/Kos).

Kdyz je dokoncen cyklus vareni, zobrazi se REMOVE (Vyjméte) stridajici se s
CHECKMARK (Znak zaskrtnuti).

Pro vypnuti zvukové vystrahy stisknéte tlacitko
REMOVE/CHECKMARK.

Pod tla¢itkem START se zobrazi QUALITY TIMER (Casovac¢ kvality)
odpoditavajici Cas.

Stisknutim tlacitka START se spusti cyklus vareni a ukonéi se odpocitavani
Casovace kvality.

Kdyz uplyne ¢as udrzeni kvality, zobrazi se HOLD EXPIRED (Uplynul ¢as
vydrze) stfidajici se s CHECKMARK.

11 stisknutim tlacitka HOLD EXPIRED/CHECKMARK se na displej vrati

aktudlné vybrany produkt a jednotka je pfipravena k vareni.
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4.7

Programovani fritézy v reZimu (servisniho) nastaveni

PFi prvnim spusténi nebo po vyméné fidici jednotky je nutné nakonfigurovat parametry fritézy. Nastaveni zahrnuje
mistni nastaveni, typ energie, typ vany, typ Cerstvého oleje, typ odpadniho oleje a automatické doplfiovani oleje.
Tato nastaveni by mél ménit POUZE technik.

DISPLE) OPATRENI |
1. Stisknéte tlacitko DomU Fidici jednotky nachazejici se v reZimu vypnuto /
pohotovostnim rezimu.
2.  Stisknéte tlacitko Settings.
E% Stisknéte tlacitko Service.
1650 4, Zadejte 1650
5.  Stisknéte tlacitko V (zaskrtnuti).
o LOCALE (Mistni nastaveni) 6.  Stisknéte tlacitko Locale.
CE NON-CE 7. ZvoIFe (;E nebo NON-CE. CE (evropské normy CE) nebo Non-CE (normy
zemi mimo ES)
SETUP COMPLETE RESET THE SYSTEM 8 B sivatelského zasah
(Nastaveni dokonceno, resetujte systém) ) €z Uzlvatelskeno zasanu.
9.  Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).
o ENERGY TYPE (Typ energie) 10. Stisknéte tlagitko Energy Type.
GAS ELECTRIC 11. Zvolte GAS (Plyn) nebo ELECTRIC (ElektFina).
SETUP COMPLETE RESET THE SYSTEM 12. B sivatelského zasah
(Nastaveni dokonceno, resetujte systém) - Bezuzlvatelskeno zasanu.
13. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).
o VAT TYPE (Typ vany) 14. Stisknéte tlacitko Vat Type.
FULL VAT SPLIT VAT 15. Zvolte FULL VAT (PIna vana) nebo SPLIT VAT (Délena vana).
4 16. Zvolte konfiguraci ko3e. Vychozi hodnota je 4.
17. Stisknéte ikonu Produktu a vyberte pozadovany produkt. Opakujte pro
ostatni fady.
18. Po dokonceni prace stisknéte tlacitko UloZit.
SETUP COMPLETE RESET THE SYSTEM 19. B sivatelského zasah
(Nastaveni dokonceno, resetujte systém) - Bezuzlvatelskeno zasanu.
20. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).
21. Stisknéte tla&itko Sipka dold.
o OIL SYSTEM TYPE (Typ systému oleje) 22. Stisknéte tlacitko Oil System Type.
23.  Zvolte JIB nebo BULK.

JIB BULK POZNAMKA: JIB (Kanystr v krabici) a BIB (Vak v krabici) jsou jednorazové obaly
na olej. BULK (Velkoobjemovy systém oleje) pouziva velké zasobni nadrze na
olej pFipojené k fritéze, ze kterych je doplfiovan zasobnik ve skFini fritézy.

SETUP COMPLETE RESET THE SYSTEM 24. B sivatelského zasah
(Nastaveni dokonceno, resetujte systém) - Bezuzlvatelskeno zasanu.
25. Stisknéte tlacitko vV (zaskrtnuti).




DISPLE)
o WASTE OIL (Odpadni olej)

26.

OPATRENI
Stisknéte tlacitko Waste Oil.

NONE BULK FRONT DISPOSE

27.

Zvolte NONE, BULK nebo FRONT DISPOSE.

POZNAMKA: Zvolte NONE (Zadny), pokud vypoustite olej do MSDU nebo
jiné KOVOVE nédoby. Zvolte BULK (Velkoobjemovy systém oleje), pokud
vypoustite olej do velkoobjemového systému, ktery pouziva velké zasobni
nadrze na olej pfipojené k fritéze. Zvolte FRONT DISPOSE (PFedni vypust),
pokud vypoustite olej do pfedni nddoby na odpadni olej.

SETUP COMPLETE RESET THE SYSTEM

(Nastaveni dokonceno, resetujte systém) 28.  Bez uZivatelského zasahu.
29. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).
o AUTO TOP OFF VAT - ..
(Automatické dopliiovani vany olejem) 30. Stisknéte tlacitko Auto Top Off Vat.
= éﬁ 31. U délenych van zvolte LEFT VAT (Leva vana) nebo RIGHT VAT (Prava vana).
—
32. Zvolte ON (Zapnuto) pro zapnuti automatického doplriovani oleje. Zvolte
OFF (Vypnuto) pro vypnuti automatického doplfiovani oleje. Zvolte USER
ON OFF USER PROMPTED TOP OFF PROMPTED TOP OFF (Doplfovani oleje na Zadost uZivatele) pro vypnuti
automatického doplfiovani oleje a pro zobrazovani uzivatelské vyzvy k
zahajeni doplfiovani oleje. Vychozi hodnota je ON.
33. Stisknéte tla&itko Sipka dold.
o USER PROMPTED TOP OFF TIMER 34. Nastavte frekvenci zobrazovani vyzvy. Toto nastaveni je k dispozici, pouze
(Casovaé vyzvy k dopliiovani oleje na Zadost pokud je zvolena moznost USER PROMPTED TOP OFF v poloZzce AUTO TOP
uZivatele) OFF VAT. (Vychozi hodnota je 30 minut.)
o ATO DELAY TIME (Cas prodlevy ATO) 35. Stisknéte tlacitko ATO Delay Time.
36. Stisknéte nastavenou hodnotu ¢asu pro zménu prodlevy mezi vyménou
30 MINUT zasobniku systému doplfiovani oleje a zahajenim doplfiovani. Stisknéte
tlacitko v (zaskrtnuti). Pro ztuZeny pokrmovy tuk zadejte hodnotu vétsi nez
0. Vychozi hodnota je 30 minut, ktera poskytuje dostatecny ¢as k tomu, aby
se pokrmovy tuk zacal rozpoustét pred zahajenim doplfhovani oleje. Pro
tekuty tuk nastavte hodnotu 0.
SETUP COMPLETE (Nastaveni dokon€eno) | 37. Bez uZivatelského zasahu.
38. Stisknéte mensi tlacitko v (zaskrtnuti) v rémecku SETUP COMPLETE.
o FILTRATION TIME SETTINGS L x Y . . ) .
(Nastaveni &asu filtrovani) 39. Stisknéte tlacitko Filtration Time Settings.
o POLISH TIME (Cas lesténi)
o DEEP CLEAN TIME 40. Tato nastaveni by se méla ménit pouze na pokyn vyrobce.

(Cas hloubkového &isténi)
0 AUTO FILTER WASH TIME
(Cas automatického filtrovani)
o MAINTENANCE FILTER WASH TIME
(Cas servisniho filtrovani)

Vychozi nastaveni jsou:

o POLISH TIME -300

o DEEP CLEAN TIME -3600

o AUTO FILTER WASH TIME -5

o MAINTENANCE FILTER WASH TIME -30
Po dokonceni prace stisknéte tlacitko Zpét.

41. Stisknéte tlagitko Sipka dol(i.
o FILTRATION TYPE (Typ filtrovani) 42. Stisknéte tlacitko Filtration Type.
SOLID LIQUID . . 5o S .
43. Zvolte SOLID (Pevny), pokud fritéza pouZiva ztuzeny pokrmovy tuk. Zvolte
LIQUID (Tekuty), pokud fritéza pouziva tekuty tuk. Po dokonceni prace
stisknéte tlacitko Zpét.
o 0QS SETUP (Nastaveni OQS) 44. stisknéte tlacitko OQS Setup, pokud je nainstalovén snimac¢ OQS.
0 OQS ENABLE/DISABLE
(Zapnout/Vypnout OQS) 45. Stisknéte tlacitko OQS ENABLE/DISABLE pro zapnuti/vypnuti snimace OQS.
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ENABLE DISABLE 46. ng)ltevENABLE pro zapnuti snimace OQS nebo DISABLE pro vypnuti
snimace OQS.
47. Stisknéte tladitko vV (zaskrtnuti) v rdmecku SETUP COMPLETE.
SETUP COMPLETE
(Nastaveni dokonceno)
o OIL TYPE (Typ oleje) 48. Stisknéte tlacitko Qil Type.
0C01v01, 0CO2v02 atd. ] B . . . .
49. Zvolte spravnou kfivku typu oleje. Stisknéte tlacitko Sipka doll pro prechod
na dalsi kFivky typu oleje. OC01vO1=F212, OC02v02=MCSOL, OC12v02=F600
Ujistéte se, Ze zvoleny typ oleje odpovida typu oleje pouzivaného v
provozovne.
50. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti) v rdmecku SETUP COMPLETE.
SETUP COMPLETE
(Nastaveni dokonceno)
o DISPLAY TYPE (Typ displeje) 51. Stisknéte tlacitko Display Type.
52. Zvolte NUMBER nebo TEXT. POZNAMKA: Pokud je nastavena moznost
NUMBER TEXT NUMBER (Cislo), bude hodnota Total Polar Materials (Polarni materialy
celkové) zobrazena jako cislo. Pokud je nastavena moznost TEXT, zobrazuje
se pouze DISCARD SOON/CONFIRM (Vyradit brzy / Potvrdit), OIL IS GOOD
(Olej je v poradku) nebo DISCARD NOW (VyFadit nyni).
53. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti) v rémecku SETUP COMPLETE.
SETUP COMPLETE
(Nastaveni dokonceno)
o DISCARD NOW (Vyradit nyni) 54, Stisknéte tlacitko Discard Now.
TPM VALUE (Hodnota TPM) 55. Stlsklnege C|slo.r?ad hodncv)tou TPM: Ja.krlnneje dosgz?no hodrloty T’PM .
(Polarni materialy celkov€) pro olej, fritéza zobrazi vyzvu k vyfazeni oleje.
56. Pouzijte klavesnici k zadani hodnoty TPM Discard Now.
57. Po zadani hodnoty stisknéte tlaitko Vv (zaskrtnuti).
58. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti) pro uloZeni hodnoty.
SETUP COMPLETE 59. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnutf) v ramecku SETUP COMPLETE.
(Nastaveni dokonceno)
60. Stisknéte tlaitko Sipka dol(.
o DISCARD SOON (Vyfadit brzy) 61. Stisknéte tlacitko Discard Soon.
62. Stisknéte Cislo nad hodnotou Discard Soon TPM. Tato hodnota je typicky
zvolena jako ¢islo pod hodnotou TPM Discard Now. Tato hodnota zobrazi
TPM VALUE (Hodnota TPM) hlaSeni Discard Soon po dosazeni hodnoty TPM Discard Soon. Hlaseni
upozorni obsluhu, Ze se blizi as vyfazeni oleje.
63. Pouzijte klavesnici k zadani hodnoty TPM Discard Soon.
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64. Po zadani hodnoty stisknéte tlaitko Vv (zaskrtnuti).
65. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti) pro uloZeni hodnoty.
66. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti) v rémecku SETUP COMPLETE.

SETUP COMPLETE
(Nastaveni dokonceno)

. o DISPOSE DELAY TIMER
(Casovac prodlevy vyzvy k vyrazeni)

67.

Stisknéte tlacitko Dispose Delay Timer. SlouZi k nastaveni frekvence
zobrazeni vyzvy DISCARD NOW. (Vychozi hodnota:

30 minut. Minimalni hodnota je :00=VYPNUTO, maximalni hodnota je 4:00
hodiny.)

\

68. Stisknéte rdmecek hodin pro zadani prodlevy v hodinach.
69. Pomoci kldvesnice zadejte ¢as v hodinach.
4
70. Stisknéte rdmecek minut pro zadani prodlevy v minutach.
71.  Pomoci kldvesnice zadejte ¢as v minutach.
72. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti) pro uloZeni hodnoty.
SETUP COMPLETE 73. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti) v rémecku SETUP COMPLETE.
(Nastaveni dokonceno)
74. Stisknéte tlacitko Dom0.
75. Stisknéte tlacitko Crew Mode.
CREW MODE (ReZim obsluhy)
76. Stisknéte a podrzte resetovaci tlacitko za levymi dvifky po dobu tficeti (30)
sekund.
77. Systém se restartuje béhem pfiblizné 45 sekund a vrati se do rezimu

vypnuto / pohotovostniho rezimu.




4.8 Programovani (manaZerskych) nastaveni fritézy

PFi prvnim spusténi nebo po vyméné Fidici jednotky je nutné nakonfigurovat tato mistni manazerska nastaveni
fritézy. Nastaveni zahrnuje jazyk, datum a Cas, teplotni stupnici, nastaveni zvuku, nastaveni filtrovani, dsporu
energie, nastaveni poctu fad a jas obrazovky. Tato nastaveni by mél ménit POUZE manaZer nebo technik.
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1. Stisknéte tlacitko Domu Fidici jednotky nachazejici se v rezimu vypnuto /
pohotovostnim rezimu.

2. Stisknéte tladitko Settings.

Q

m 3. Stisknéte tlacitko Manager (Manazer).

1234 4.  Zadejte 1234

5.  Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).

o LANGUAGE (Jazyk) 6.  Stisknéte tlacitko Language.

7.  Stisknéte tlacitko Primary Language (Hlavni jazyk).

o ENGLISH (Angliétina) 8.  Zvolte poZadovany hlavni jazyk.

9.  Stisknéte tlacitko Secondary Language (Vedlejsi jazyk).

o SPANISH (Spanélstina) 10. Zvolte poZadovany vedlejsi jazyk.
<:| 11, stisknéte tlaitko Zpét.
o DATE & TIME (Datum a c¢as) 12. Stisknéte tlacitko Date & Time.
@ 13. Stisknéte tlacitko Set Time (Nastavit ¢as).
T 14, Stisknéte ramecek hodin.

15. Pomoci klavesnice zadejte ¢as v hodinach.

16. Stisknéte rdmecek minut.

17. Pomoci klavesnice zadejte ¢as v minutach.

PM 24hr 18. StisknéFe tlalé’tko A/\M (Dopoledne), PM (Odpoledne) nebo 24HR
(24hodinovy format).

19. Stisknéte tlacitko Vv (zaskrtnuti).
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o F° TO C° (Prepinani mezi °F a °C)

SETUP COMPLETE (Nastaveni dokonceno) | 20. Bez uZivatelského zasahu.
21. Stisknéte mensi tladitko vV (zaskrtnuti) v rémecku SETUP COMPLETE.
almin
22. Stisknéte tlalitko Set Date (Nastavit datum).
23. Stisknéte rdmecek Date Format (Format data) pro prepnuti mezi MM-DD-YY
(Mésic-Den-Rok) a DD-MM-YY (Den-Mésic-Rok).
24. Pfi hornim okraji obrazovky je zobrazen rok. Stisknéte tla&itko Sipka vlevo nebo
2014 Sipka vpravo pro vybér roku.
4 ’ 25. Pod polem roku leZi pole mésice. Stisknéte tlatitko Sipka vlevo nebo Sipka
MARCH vpravo pro vybér mésice.
(Bfezen)
26. Zvolte datum pomoci ¢iselné klavesnice a stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).
SETUP COMPLETE (Nastaveni dokonceno) | 27. Bez uZivatelského zasahu.
28. Stisknéte mensi tlacitko V (zaskrtnuti) v rémecku SETUP COMPLETE.
N
@ 29. Stisknéte tlacitko DST (DAYLIGHT SAVINGS TIME) SETUP (Nastaveni letniho ¢asu).
o DST ON/OFF (Letni €as, Zapnuto/Vypnuto) | 30. Stisknéte tlacitko DST ON/OFF.
31. Zvolte ON pro zapnuti letniho ¢asu nebo OFF pro vypnuti letniho ¢asu.
SETUP COMPLETE (Nastaveni dokon€eno) | 32. Bez uZivatelského zasahu.
33. Stisknéte mensi tladitko v (zaskrtnuti) v rdémecku SETUP COMPLETE.
o DST SETTINGS (Nastaveni letniho éasu) 34, Stisknéte tlacitko DST Settings.
o DST START MONTH
(Prvni mésic letniho &asu) 35. Zvolte poloZku a poufZijte klavesnici pro zménu nastaveni. Vychozi nastaveni pro
o DST START SUNDAY USA jsou:
(Prvni nedéle letniho ¢asu) DST START MONTH -3
0 DST END MONTH DST START SUNDAY -2
(Posledni mésic letniho ¢asu) DST END MONTH -11
0 DST END SUNDAY DST END SUNDAY -1
(Posledni nedéle letniho ¢asu)
36. Po dokongeni nastaveni stisknéte tlacitko v (zadkrtnuti).
SETUP COMPLETE (Nastaveni dokonceno) | 37. Bez uZivatelského zasahu.
38. Stisknéte mensi tlacitko v (zaskrtnuti) v rdémecku SETUP COMPLETE.
<:I 39. Stisknéte tfikrat (3) tlaitko Zp&t.
40. Stisknéte tlacitko F° TO C° nebo F° TO C°.

POZNAMKA: F se pouZiva pro Fahrenheitovu stupnici, C pro Celsiovu.

YES
(Ano)

CONFIRM (Potvrdit)

41.

Zvolte YES pro prepnuti teplotni stupnice.
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COMPLETED SUCCESSFULLY
(Nastaveni dokonceno)
42. Po dokonceni nastaveni stiskné&te tla¢itko v (zaskrtnuti).

o0 SOUND (Zvuk) 43. Stisknéte tlacitko Sound.
44. Pouzijte tlatitka Sipka nahoru a Sipka dol(i pro zménu hlasitosti a ténu. Hlasitost
Ize nastavit v deviti Urovnich, hodnota 1 odpovida nejnizsi a hodnota 9 nejvyssi
hlasitosti. Tén Ize nastavit ve tfech frekvencich: 1-3. PouZijte rdizné frekvence k

rozliSeni fritovacich stanic na maso a na hranolky.

45. Po dokonceni nastaveni stisknéte tlacitko v (zadkrtnuti).

SETUP COMPLETE (Nastaveni dokonceno) | 46. Bez uZivatelského zasahu.

47. Stisknéte mensi tlacitko v (zaskrtnuti) v rdmecku SETUP COMPLETE.

48. Stisknéte tlatitko Sipka dold.

49, Stisknéte tlacitko Filter Attributes.
ReZzim automatického filtrovani pouziva dva mechanismy pfed vyzvou
k filtrovani. Prvni mechanismus kontroluje cykly vareni a jeho nastaveni probiha

o FILTER ATTRIBUTES (Atributy filtrovani) prostfednictvim volby FILTER AFTER (Filtrovani po), druhy mechanismus
kontroluje €as a jeho nastaveni probiha prostfednictvim volby FILTER TIME (Cas
filtrovani). Vyzva k filtrovani je aktivovana libovolnym z uvedenych mechanismg,
bud po uplynuti urc¢itého poctu cykll, nebo po uplynuti urcité doby.

50. Stisknéte tlacitko Filter After.

o FILTER AFTER (Filtrovani po) Volba FILTER AFTER se pouziva k nastaveni poctu cykll vafeni, které probé&hnou

predtim, neZ se zobrazi vyzva K filtrovani.

51. Pokracujte stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti) nebo stisknéte tlacitko poCtu, zadejte
pocet vareni a stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti). (Vychozi hodnota je 12 vafeni pro
plnou vanu a 6 vareni pro délenou vanu.)

52. Stisknéte tlac¢itko v (zaskrtnuti).

SETUP COMPLETE (Nastaveni dokonéeno) 53. Bez uZivatelského zasahu.

54, Stisknéte mensi tla¢itko v (zaskrtnuti) v rdmecku SETUP COMPLETE.

55. Stisknéte tlacitko Filter Time.
Volba Filter Time se pouZiva k nastaveni Casu, ktery uplyne, nez se zobrazi vyzva
k filtrovani. Tato volba je uZite¢nd v provozech s mensi navstévnosti, kde je
nutno provadét filtrovani ¢astéji, neZ by vyplynulo z poctu cykll vareni.

o FILTER TIME (Cas filtrovani)

56. Pokracujte stisknutim tlacitka v (zadkrtnuti) nebo stisknéte tlacitko poctu, zadejte
pocet hodin mezi vyzvami k filtrovani (napf. hodnota 2 odpovida dvéma hodinam)
a stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti). (Vychozi nastavena ¢asova hodnota je 0 hodin.)

57. Stisknéte tla¢itko v (zaskrtnuti).

SETUP COMPLETE (Nastaveni dokonceno) 58. Bez uZivatelského zasahu.

59. Stisknéte mensi tla¢itko v (zaskrtnuti) v rdmecku SETUP COMPLETE.

60. Stisknéte tlacitko Filter Lockout.
Volba Filter Lockout se pouZiva k nastaveni dennich dob, béhem kterych je vyzva
k filtrovani vypnuta (napf. b&hem poledni Spicky).

o FILTER LOCKOUT
(Blokovani vyzvy k filtrovani)
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61. Zvolte ON pro zapnuti blokovani vyzvy k filtrovani. Zvolte OFF pro vypnuti
blokovani vyzvy k filtrovani.

62. Stisknéte tlacitko Filter Lockout Time.
Volba Filter Lockout Time se pouziva k nastaveni dennich dob, béhem kterych je
vyzva k filtrovani vypnuta (nap¥. poledni Spicka).
POZNAMKA: Pokud je FILTER LOCKOUT (Blokovani vyzvy k filtrovani)
vypnuto (OFF), tato volba je Seda a neni pristupna.

o FILTRATION LOCKOUT TIME
(Cas blokovani vyzvy k filtrovani)

63. PouZijte tla¢itka Sipka nahoru a Sipka dolG pro pfechod mezi M-F 1 (pondéli-
patek 1) az SUN 4 (Nedéle 4). Je mozné naprogramovat dohromady 12 dennich
dob pro blokovani vyzvy k filtrovani. Zvolte pole pro zménu ¢asu zacatku a ¢asu
konce doby, b&éhem které bude vyzva k filtrovani vypnuta. Zvolte AM/PM
(Dopoledne/Odpoledne). Po zvoleni ¢asl stisknéte tlacitko zaskrtnuti pro
uloZeni nastaveni. (PFiklad vlevo ukazuje, Ze od pondéli do patku je vypnuto
filtrovani b&éhem poledni Spicky od 11:00 do 13:00.)

64. Po zvoleni ¢asU stisknéte tla¢itko v (zaskrtnuti).

SETUP COMPLETE (Nastaveni dokonceno) 65. Bez uZivatelského zasahu.

66. Stisknéte mensi tla¢itko v (zaskrtnuti) v rdmecku SETUP COMPLETE.

67. Stisknéte tlac¢itko v (zaskrtnuti) v rdmecku SETUP COMPLETE.
SETUP COMPLETE

(Nastaveni dokonceno)

68. Stisknéte tlacitko Zpét.

69. Stisknéte tlacitko Energy Savings.
o ENERGY SAVINGS (Uspora energie) Volba Energy Savings se pouziva v dobé necinnosti fritézy ke sniZzeni teploty
fritovaci nadoby za Gcelem Uspory energie.

70. Stisknéte tlacitko Enable (Zapnout) pro ovladani zapnuti a vypnuti volby Gspory
energie.

71. Stisknéte tlacitko Set Back Temp (SniZit teplotu) pro zménu nastavené hodnoty
volby Uspory energie. Zadejte nastavenou hodnotu teploty pro Usporu energie
pomoci &iselné klavesnice a stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).

72. Stisknéte tlacitko Idle Time (Cas netinnosti) pro zménu délky doby v minutéch,
po kterou bude vana v neCinnosti, nez automaticky prejde do rezimu Uspory
energie. Zadejte nastavenou hodnotu teploty pro Usporu energie pomoci Ciselné
kladvesnice a stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).

73. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).

SETUP COMPLETE (Nastaveni dokonéeno) 74. Bez uZivatelského zasahu.

75. Stisknéte mensi tla¢itko v (zaskrtnuti) v ramecku SETUP COMPLETE.

76. Stisknéte tlacitko Lane Assignments.
Volba se pouZiva pro nastaveni poctu fad nebo kost pouzivanych v kazdé vané.
(Vychozi hodnota je 4.)

o LANE ASSIGNMENTS
(Nastaveni poctu rad)

aead

’@] 77. Stisknéte tlacitko Cisla 4.

78. Stisknéte ikonu pod kazdou fadou a vyberte pfidruzeny produkt, ktery bude
pripravovan v dané radé.
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79. Stisknéte tlacitko UloZit.

SETUP COMPLETE RESET THE SYSTEM
(Nastaveni dokonceno, resetujte systém)

80. Bez uzivatelského zasahu.

81. Stisknéte mensi tla¢itko v (zaskrtnuti) v rdmecku SETUP COMPLETE RESET THE
SYSTEM.

82. Stisknéte tlacitko Brightness.
o BRIGHTNESS (Jas) Volba se pouZiva pro nastaveni jasu obrazovky. Pro zmé&nu nastaveni pouZijte
tla&itka Sipka nahoru a Sipka dol{l. (Vychozi hodnota je 100.)

83. Stisknéte tla¢itko v (zadkrtnuti).

SETUP COMPLETE (Nastaveni dokonceno) 84. Bez uZivatelského zasahu.

85. Stisknéte mensi tla¢itko v (zaskrtnuti) v rdmecku SETUP COMPLETE.

86. Stisknéte tlacitko Screen Saver.
Volba se pouziva pro nastaveni délky doby, po kterou bude fidici jednotky
vypnuta, nez prejde do rezimu spofice obrazovky. Pro zmé&nu nastaveni ¢asu
poufijte tlacitka Sipka nahoru a Sipka dold. (Vychozi hodnota je 15 minut.)

o SCREEN SAVER (Spofi¢ obrazovky)

87. PoutZijte tlactitka Sipka nahoru a Sipka dolt pro zménu jasu obrazovky. Jas Ize
N nastavit v deviti irovnich, hodnota 100 odpovida nejvyssi a hodnota 10 nejnizsi
Urovni jasu.

88. Po dokonceni nastaveni stisknéte tlacitko v (zagkrtnuti).

SETUP COMPLETE (Nastaveni dokonceno) 89. Bez uZivatelského zasahu.

90. Stisknéte mensi tla¢itko v (zaskrtnuti) v ramecku SETUP COMPLETE.

<:| 91. Stisknéte tlacitko Zpét.

92. Stisknéte tlacitko Domu.

93. Stisknéte tlacitko Crew Mode.

CREW MODE (ReZim obsluhy)

94. Stisknéte a podrzte resetovaci tlacitko za levymi dvirky po dobu tficeti (30)
sekund.

95. Systém se restartuje béhem pfriblizné 45 sekund a vrati se do reZimu vypnuto /
pohotovostniho rezimu.




4.9 PFidavani nebo tprava stavajicich produktt

Tato funkce se pouziva k pridavani dalsich produktl nebo Upravé stavajicich produkt(.
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1. Stisknéte tla¢itko Domd.
2. Stisknéte tlacitko Recipes (Recepty).
1234 3. Zadejte 1234
4. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).
5. Zvolte ikonu produktu, ktery chcete upravit, nebo stisknéte tlacitko +
pro pridani nového produktu.
@ 6. Stisknéte ikonu tuzky pfi spodnim okraji obrazovky pro Gpravu
stavajiciho produktu.
7. Pomoci klavesnice zadejte nebo zménite nazev produktu.
8. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).
9. Tato obrazovka ukazuje aktualni nastavenou teplotu, ¢as vareni,
kompenzaci nebo citlivost varky, ¢asovac kvality, Casovace protfeseni a
nastaveni filtrovani. Pro zménu parametru stisknéte vybranou polozku.
10. Pro zménu teploty stisknéte tlaitko teploty.
11. Poutzijte kldvesnici pro zadani nebo zménu teploty pfipravy produktu.
12. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).
13. Stisknéte tlacitko ¢asu vareni.
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14.

OPATRENI

Pouzijte kladvesnici pro zadani nebo zménu ¢asu vareni v minutach a
sekundach.

15.

Stisknéte tlac¢itko v (zaskrtnuti).

16.

Stisknéte tlacitko kompenzace nebo citlivosti varky.

17.

Poufijte tlagitka Sipka nahoru a Sipka dolli pro zménu nastaveni
kompenzace nebo citlivosti varky podle doporuceni pro dany produkt.
Toto nastaveni umoziiuje zménu kompenzace (citlivosti) pro produkt.
Nékteré polozky menu mdZe byt nutné upravit v zavislosti na jejich
parametrech vafeni. POZNAMKA: Diirazné doporucujeme
NEUPRAVOVAT toto nastaveni, protoZe by to mohlo mit nep¥iznivy
u€inek na cykly vafeni produktd.

Vychozi hodnota kompenzace pro produkt je nastavena na Ctyfi.

18.

Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).

19.

Stisknéte tlacitko Quality Timer (Casovac kvality).

20.

Zadejte udrzZovaci ¢as produktu v minutach a sekundach.

21.

Stisknéte tlac¢itko v (zaskrtnuti).

22.

Stisknéte tla&itko Shake Timer 1 (Casovac protfeseni 1).

23.

Zadejte Cas prvniho protfeseni v minutdch a sekundach.

24.

Stisknéte tlac¢itko v (zaskrtnuti).

25.

Stisknutim tla¢itka Sipka dol(l pFejdete na dalsi nastaven.

26.

Pokud je tfeba pridat dalsi protfeseni, stisknéte tladitko Shake Timer 2
(Casovac protfeseni 2). V opacném pripadé prejdéte ke kroku 30.
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27. Zadejte ¢as druhého protfeseni v minutach a sekundach.
28. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).
29. Stisknéte tlacitko Filtrovani.
6 44

30.

Chcete-li zapnout automatické filtrovani pro dany produkt, ujistéte se,
Ze je filtrovani nastaveno na hodnotu ON (Zapnuto). Toto nastaveni se
pouZiva k zabranéni michani olejd uréenych pro specifické produkty. U
produktd jako je RYBA, zvolte NO (Ne) pro vypnuti automatického
filtrovani.

31.

Stisknéte tlac¢itko v (zaskrtnuti).

32.

Zvolte ikonu, kterd ma byt pfifazena k receptu produktu, ktery je
zadavan nebo upravovan.

33.

Stisknéte tlac¢itko v (zaskrtnuti).

34.

Vyberte menu, kterd maji byt pfifazena k receptu produktu, ktery je
zadavan nebo upravovan.

35.

Stisknéte tlac¢itko v (zaskrtnuti).

36.

Rl’dicijednotka zobrazuje SAVED (UloZeno).

37.

Stisknéte tlac¢itko v (zaskrtnuti).

38.

Zvolte dalSi produkt k Upravé nebo stisknéte tlacitko + pro pridani
dalich produktd. Chcete-li ukongit préci, stisknéte tlacitko Domu.

CREW MODE (ReZim obsluhy)

39.

Pro navrat na hlavni obrazovku stisknéte tlacitko Crew Mode.




4.10 Pridavani a aprava menu

Tato funkce se pouziva k pfidavani a Upravé menu. Menu umoZznuji obsluze seskupovat urcité produkty. Napfiklad
zaloZeni snidafiového menu umoznuje seskupit vSechny snidanové produkty. To je uzite¢né tehdy, kdyz prfepinate
mezi produkty prostfednictvim omezeni poctu produktl, které jsou na vybér.

DISPLE)

OPATRENI

Stisknéte tlacitko Domu.

Stisknéte tlac¢itko Menus (Menu).

1234

Zadejte 1234

Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).

Stisknutim tlacitka nad tlacitkem ON/OFF (Zapnuto/Vypnuto)
zvolte menu (zvyraznéné zelené), jehoz produkty chcete
upravovat, nebo stisknéte tlacitko + pro pfidani nového menu.
Chcete-li pfidat nové menu, zadejte nazev menu na dalsi
obrazovce a stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti). Chcete-li vymazat
menu, zvyraznéte dané menu a stisknéte tlacitko kose pfi
spodnim okraji obrazovky.

Pro Upravu stavajictho menu stisknéte ikonu tuzky pfi spodnim
okraji obrazovky.

Pro pfidani produktt do vybraného menu zvolte pozadované
produkty stisknutim jejich ikon. Zvolené produkty budou
zvyraznény zelené&. Pro zruSeni vybéru produktu stisknéte danou
ikonu a zvyraznéni ikony zmeéni barvu ze zelené na Sedou.

Po dokonceni vybéru stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti) pro uloZeni
zvolenych produktt do menu.

<

Chcete-li upravovat dalsi menu, stisknéte tlacitko Zpét a
prejdéte ke kroku 5.V opacném pfipadé prejdéte k
nasledujicimu kroku.

10.

Stisknéte tlacitko Domu.

CREW MODE (ReZim obsluhy)

11.

Stisknéte tlacitko Crew Mode.

4-20




4.11 Pfechod ze Snidanového menu na Pfrechodné menu nebo Obédové menu

Existuji-li odliSnd menu pro Breakfast (Snidang), Changeover (Pfechod) a Lunch (Obé&d), stisknutim tlacitka MENU na
hlavni obrazovce zobrazite volby pro pfepindni mezi menu. Mezi menu pfepnete stisknutim poZadovaného menu.

DISPLE] OPATRENI |

1. Stisknéte tlac¢itko Menu.

2. Provyménu menu stisknéte tlacitko ON/OFF (Zapnuto/Vypnuto)
pod Changeover (Pfechod) nebo Lunch (Obéd).

POZNAMKA: Nelze zvolit vice menu soucasné.

3. Pozvoleni pozadovaného menu pod nim dojde ke zvyraznéni
tlacitka ,,ON".

4. Pro navrat na hlavni obrazovku stisknéte tlacitko Zpét.

5. Pro pfepinani mezi produkty stisknéte ikonu daného produktu.

—

6. Na displeji se zobrazi hlavni obrazovka.

4.12 Prfechod z Obédového menu na Pfechodné menu nebo Snidannové menu

Existuji-li odliSnd menu pro Breakfast (Snidané), Changeover (Pfechod) a Lunch (Obé&d), stisknutim tlacitka MENU na
hlavni obrazovce zobrazite volby pro pfepindni mezi menu. Mezi menu pfepnete stisknutim pozadovaného menu.

DISPLE) OPATRENI

1. Stisknéte tlac¢itko Menu.
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2. Provyménu menu stisknéte tlacitko ON/OFF (Zapnuto/Vypnuto)
pod Breakfast (Snidané) nebo Changeover (Pfechod).

POZNAMKA: Nelze zvolit vice menu soucasné.

3. Pozvoleni pozadovaného menu pod nim dojde ke zvyraznéni
tlacitka ,ON".

4. Pro navrat na hlavni obrazovku stisknéte tlacitko Zpét.

5. Pro pfepindni mezi produkty stisknéte ikonu daného produktu.

6. Na displeji se zobrazi hlavni obrazovka.

4.13 Servisni ulohy
V tomto oddilu jsou popsany servisni Ulohy pro obsluhu a manazery provozoven, jako napf. High Limit Test (Test

horniho limitu), E-Log (Chybovy protokol), Password Setup (Nastaveni hesla) a funkce kopirovani menu do a z fritézy
prostfednictvim USB.

4.13.1 Test horniho limitu

ReZim testu horniho limitu slouzi k testovani obvodu horniho limitu. Test horniho limitu znehodnoti olej. Test by se
mél provadét pouze se starym olejem. Fritézu okamzité vypnéte a kontaktujte servis, pokud teplota fritézy dosahne
238 °C (460 °F), aniz by doslo k otevieni druhého horniho limitu, a pokud fidici jednotka pfi testovani zobrazi zpravu
HIGH LIMIT FAILURE DISCONNECT POWER (Porucha horniho limitu, odpojte napajeni) a rozezni se zvukova vystraha.

Test Ize kdykoli prerusit vypnutim fritézy. Po zapnuti se fritéza vrati do provozniho reZimu a zobrazi se produkt.

DISPLE] OPATRENI

1. Stisknéte tlacitko DomU Fidici jednotky nachazejici se v rezimu vypnuto / pohotovostnim
rezimu.

2. Stisknéte tlac¢itko Service.

3. Stisknéte tla¢itko Crew (Obsluha).
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P e 4. U délenych van zvolte LEFT VAT (Leva vana) nebo RIGHT VAT (Pravé vana).
PRESS AND HOLD
sl s 5. Pro spusténi testu horniho limitu stisknéte a podrzte tla¢itko Press and Hold.
(Stisknéte a podrzZte)
6.  Zatimco drite stisknuté tlagitko, vana se zatina zahfivat. Ridici jednotka b&hem testu
zobrazuje aktudlni teplotu vany. KdyZ teplota vany dosahne 210 °C £ 12 °C (410 °F + 10 °F),
RELEASE (Uvolnéte tlacitko) fidici jednotka zobrazi HOT HI-1 (Horky HI-1) (napf. 210 °C nebo 410 °F) a pokracuje v ohfevu.
*POZNAMKA: U Fidicich jednotek pouzivanych v Evropské unii (se znackou CE) zobrazuje
fidici jednotka hlaseni HOT HI-1 pfi dosazeni teploty 202 °C (395 °F).
7.  Zatimco dale drzite stisknuté tlacitko, fritéza se dale zahfiva, dokud se neotevie horni limit.
HOT HI-1 (Horky HI-1) K tomEJ f:)byykle dOJ(’Iie, kd.yz teplota dosiahne hodnoty %1 7 az231°C (423 ?2.447 F) pro
vysoké limity v zemich mimo ES a 207 az 219 °C (405 az 426 °F) pro vysoké limity v souladu
s evropskymi normami CE.
8.  Uvolnéte tlacitko. Vana se prestane zahfivat a fidici jednotka zobrazuje aktuini
HELP HI-2 (Pomoc HI-2) nastavenou teplotu, dokud teplota neklesne pod 204 °C (400 °F). Stisknutim tlacitka
napajeni vypnéte zvukovou vystrahu.
HIGH LIMIT FAILURE S , o e L o x
DISCONNECT POWER (Porucha 9.  Pokud r|q|C| Jednptka zobrazi toto hlaseni, odpojte fritézu od napajeni a okam?zité
P . P kontaktujte servis.
horniho limitu, odpojte napajeni)
10. Po testu horniho limitu zlikvidujte olej, jakmile teplota vany klesne pod 204 °C (400 °F).

4.13.2 ManazZerské funkce

4.13.2.1 E-Log (Chybovy protokol)
Funkce E-LOG se pouziva k zobrazeni deseti (10) poslednich chybovych kédu fritézy. Chybové kédy se zobrazuji v
opacném poradi, nez byly zaznamenany. Uvedené Udaje zahrnuji chybovy kéd, ¢as a datum.

Pokud fidici jednotka nezaznamenal

a zadna chybova hlaseni, tato funkce nevrati zadné hodnoty. Pro chyby

délenych van se kromé chybového kédu, Casu a data zobrazuje také oznaceni strany. V ramci chybového kédu
oznacuje ,L" levou a ,R" pravou stranu délené vany, pro kterou byla zaznamenana chyba (R E19 06:34AM

04/22/2014). ,,G" v ramci chybového

kédu oznacuje obecnou chybu, kterd pfimo nesouvisi s konkrétni vanou.

Chybové kody jsou uvedeny v oddilu 7.6 této prirucky.

DISPLE)

OPATRENI |

1. Stisknéte tlacitko Domu.

2. Stisknéte tlacitko Service.

Q
(]

3. Stisknéte tlacitko Manager.

4321

4. Zadejte 4321

5. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).

o E-LOG (Chybovy protokol)

6. Stisknéte tlaCitko E-LOG. Zobrazi se posledni tfi chyby.

7. Stisknéte tla¢itko Sipka dol(i. Zobrazi se v poFadi dal3i t¥i chyby.
Opakovanym stisknutim tla&itka Sipka dol& postupné zobrazite
zbyvajici chyby.

<5

8. Stisknéte tlacitko Zpét pro navrat do nabidky nebo stisknéte
tlacitko Domu pro vyskoceni z nabidky.
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CREW MODE (ReZim obsluhy)

9.

Stisknéte tlacitko Crew Mode.

4.13.2.2 Nastaveni hesla

ReZim hesla umoZiiuje manaZerovi restaurace ménit hesla pro réizné rezimy.

DISPLE) OPATRENI
1. Stisknéte tlacitko Dom.
2. Stisknéte tlacitko Service.
Q 3. Stisknéte tlacitko Manager.
4321 4. Zadejte 4321
5. Stisknéte tlacitko V (zaskrtnuti).
o PASSCODE SETUP (Nastaveni hesla) 6. Stisknéte tlacitko PASSCODE SETUP.
7. Zvolte heslo, které chcete zménit. Pomoci tla¢itka Sipka doldi
o MENUS (Menu) prejdéte na dalSi nastaveni.
o RECIPES (Recepty) Vychozi nastaveni je:
o SETTINGS MANAGER MENUS 1234
(Nastaveni Manazer)
RECIPES 1234
o DIAGNOSTICS MANAGER
(Diagnostika Manazer) SETTINGS MANAGER 1234
DIAGNOSTICS MANAGER 4321
8. PoutZijte kldvesnici k zadani nového hesla vybrané poloZzky.
9. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).
RETYPE PASSWORD (Potvrzeni hesla) 10. Pro potvrzeni znovu zadejte svoje heslo pomoci klavesnice.
11. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).
PASSCODE SETUP SUCCESSFUL
(Nastaveni hesla dokonceno)

12. Stisknéte tla¢itko v (zaskrtnuti).

o MENUS

o RECIPES

0 SETTINGS MANAGER 13. Stisknéte tlacitko Zpét pro navrat do nabidky nebo stisknéte

0 DIAGNOSTICS MANAGER tlacitko Doma pro vyskoceni z nabidky.
14. Stisknéte tlacitko Crew Mode.

CREW MODE (ReZim obsluhy)
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4.13.2.3 USB - PFizptisobeni menu

Tato volba umoziuje nahravani menu do fidici jednotky. Funkce umoZuje nahravani produktd vytvorenych v

MenuSync a uloZenych na USB disk.
DISPLE)

OPATRENI |

Stisknéte tlacitko Domu.

2. Stisknéte tlacitko Service.
m 3. Stisknéte tlacitko Manager.
4321 4. Zadejte 4321
5. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).
. USB,._ N!ENU O,PERATION 6. Stisknéte tlacitko USB - MENU OPERATION.
(Pfizptisobeni menu)
© COP,Y MENU FROM USB TO .FBYER 7. Stisknéte tlacitko COPY MENU FROM USB TO FRYER.
(Kopirovat menu z USB do fritézy)
INSERT USB... (PFipojte USB disk) 8. Pripojte USB disk ke konektoru umisténému za prvnimi dvirky zleva.
IS USB INSERTED? YES NO L . - -
(USB disk pFipojen? Ano/Ne) 9. Po pfipojeni USB disku stisknéte tla&itko YES.
READING FILE FROM USB
PLEASE DO NOT REMOVE USB WHILE READING 10. Usivatelsky zasah (Wiadova
(Probiha nacitani souboru z USB disku, - Lzlvatelsky zasah nent vyzadovan.
neodpojujte USB disk b&éhem nacitani)
Ul-UI MENU DATA TRANSFER IN PROGRESS . e Loy i
(Probiha pFenos dat menu UI-UI) 11. Bé&hem nahravani souboru neni vyZadovan zadny zasah.
MENU UPGRADE IN PROGRESS o . . PPN
(Probiha aktualizace menu) 12. Béhem aktualizace neni vyzadovan zadny zasah.
UPGRADE COMPLETE? YES 13. Stisknéte YES
(Aktualizace dokonéena? Ano) - StsKnete )
MENU UPGRADE COMPLETED, REMOVE THE 14. Odpojte USB disk a pomoci resetovaciho tlacitka pod USB konektorem

USB AND RESTART THE SYSTEM.
(Aktualizace menu dokoncena, odpojte USB
disk a restartujte systém.)

za prvnimi dvifky zleva vypnéte a zapnéte cely zasobnik fritovacich
nadob fritézy. POZNAMKA: Tlaéitko podrzte zmacéknuté po dobu
alespon 30 sekund.

4.14
4.14.1 Statistiky filtrovani

Informacni statistiky

Funkce statistik filtrovani se pouziva k zobrazeni poctu vareni zbyvajicich do dalSiho filtrovani, poctu vareni na vanu,
poctu filtrovani na vanu, poctu vynechanych nebo preskocenych filtrovani na vanu a primeérného poctu cykll vareni

na filtrovani za den.

DISPLEJ

OPATRENI |

1.  Stisknéte tlacitko Informace.

A

[

2. Stisknéte tlacitko Filtrovani.

DAY 1 (Den 1)
DAY 2 (Den 2)
DAY 3 (Den 3)
DAY 4 (Den 4)

O 0 o o

3. Stisknutim zvolte poZzadovany den.
Pomoci tla¢itka Sipka dol{i prejdete
na dalsi dny.
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1. DAY AND DATE (Den a datum zobrazenych statistik filtrovani)
COOKS REMAINING UNTIL NEXT FILTER (Pocet vareni zbyvajicich
do dal3i vyzvy k filtrovani.)

3. DAILY NUMBER OF COOKS (Pocet vareni za dany den) 4.  Stisknutim tlacitka §ipka dold

4. DAILY NUMBER OF FILTERS (Pocet filtrovani vany za prejdete na dal3i statistiky.

konkrétni den)

5. DAILY NUMBER OF SKIPPED FILTERS (Pocet vynechanych
filtrovani za dany den)
6. AVERAGE COOKS PER FILTER - (Priimérny pocet cykld vareni na

filtrovani za dany den) 5. Poufijte tla¢itko Sipka nahoru pro
7. FILTRATION - (Ukazuje, zda je filtrovani zapnuto, nebo vypnuto. posun nahoru nebo tlacitko Zpét pro
Diagnosticky nastroj pro urceni stavu desky FIB.) vybér jiného dne.

6.  Stisknéte tlacitko Zpét pro navrat do

<:| nabidky nebo tla¢itko Dom0 pro
vyskoceni z nabidky.

4.14.2 Statistiky oleje

Funkce statistik oleje se pouziva pro zobrazeni data posledni likvidace, poctu vareni od posledni likvidace, filtrovani
od poslednf likvidace, vynechanych filtrovani od poslednf likvidace, aktualni Zivotnosti oleje a priimérného poctu
vareni za Zivotnost oleje.

DISPLE] OPATRENI |

1. Stisknéte tlacitko Informace.
L]

‘ 2. Stisknéte tlacitko Olej.

1. LAST DISPOSE DATE
(Datum posledni likvidace)

2. COOKS SINCE LAST DISPOSE
(Vareni od posledni likvidace)

3. FILTERS SINCE LAST DISPOSE
(Filtrovani od posledni likvidace)

4. SKIPPED FILTERS SINCE LAST DISPOSE
(Vynechana filtrovani od posledni
likvidace)

3. Stisknutim tlacitka Sipka dol( pFejdete na dalsi statistiky.

5. CURRENT OIL LIFE
(Aktualni Zivotnost oleje)

6. AVERAGE COOKS OVER OIL LIFE
(Pramérny pocet vaFeni za Zivotnost | 4. Poufijte tlacitko Sipka nahoru pro posun nahoru, tlagitko Zpét pro
oleje) navrat do nabidky nebo tlacitko DomU pro vyskoceni z nabidky.

<
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4.14.3 Statistiky Zivotnosti

Funkce statistik Zivotnosti se pouZiva k zobrazeni data zprovoznéni, které je automaticky stanoveno, jakmile fritéza
uskutecni 25 vareni, sériového Cisla Fidici jednotky, celkového ¢asu provozu fritézy v hodinach a celkového poctu
cykld ohrevu fritézy (poctu zapnuti/vypnuti ohfevu fidici jednotkou).

DISPLE) OPATRENI

1. Stisknéte tlacitko Informace.

=

2. Stisknéte tlacitko Statistiky
Zivotnosti.

1. Datum zprovoznéni

2. Sériové Cislo jednotky

3. Sériové Cislo Fidici jednotky

4. Celkovy cas provozu (hodin)

5. Celkovy poéet cykll ohFevu) ::

3. Stisknéte tlacitko Zpét pro navrat do
nabidky nebo tlacitko Domd pro
vyskoceni z nabidky.

4.14.4 Statistiky provozu

Statistiky provozu slouZi k zobrazeni celkového poctu cykll vareni na vanu, poctu predcasné ukoncenych cykll
vareni, poCtu hodin provozu van a data posledniho resetu statistik provozu.

DISPLE]J

a

OPATRENI

1. Stisknéte tlacitko Informace.

~E

2. Stisknéte tlacitko Statistiky
provozu.

1. Datum zahdjeni statistik provozu
Celkovy pocet cykla vaFeni

N

3. Celkovy poéet pFedéasné& ukon&enych cyklt vafFeni

4. Celkovy poé&et hodin provozu van :

3. Stisknéte tlacitko Zpét pro navrat
do nabidky nebo tlacitko Dom0
pro vyskoceni z nabidky.

4.14.5 Cas zotaveni

Zotaveni slouZzi ke kontrole spravné funkce fritézy. Zotaveni je doba potfebna pro ohfati oleje o teploté 28 °C (50 °F)

na hodnotu mezi 121 °C (250 °F) a 149 °C (300 °F). Maximalni doba zotaveni by neméla pfesahnout 1:40 u

elektrického ohfevu a 3:15 u ohfevu plynem.
DISPLE])

OPATRENI

1. Stisknéte tlacitko Informace.

2. Stisknéte tla¢itko Zotaveni. Cas se zobrazuje v minutach a
sekundach.

1. Posledni ¢as zotaveni

<o

3. Stisknéte tlacitko Zpét pro navrat do nabidky nebo tlagitko
Domd pro vyskoceni z nabidky.
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4.14.6 Statistiky posledni varky

Statistiky posledni varky poskytuji informace o poslednim cyklu vareni.
DISPLEJ | OPATRENI

1. Stisknéte tlacitko Informace.
L ]

N

Stisknéte tlacitko Posledni varky.

W

1. Posledni pfipravovany produkt
2. Cas zacatku posledni varky

3. Casvareni posledni varky
3. Stisknutim tlagitka Sipka dold
4. Cas programu posledni varky prejdete na dal3i statistiky.
5. Maximalni teplota vany posledni varky
6. Minimalni teplota vany posledni varky
7. Primérna teplota vany posledni varky 4. stisknutim tlagitka Sipka dol(l

prejdete na dalSi statistiky.

8. (% Casu vareni je zapnut ohfFev

5. PouZijte tlagitko Sipka nahoru pro
posun nahoru, tlacitko Zpét pro
<j navrat do nabidky nebo tladitko

9. Teplota vany pred vafenim DomU pro vyskoCeni z nabidky.

4.14.7 Verze softwaru

Funkce verze softwaru poskytuje informace o verzich softwaru Fidici jednotky a obvodovych desek systému fritézy a
0 hodnotach namérenych teplotnim ¢idlem, ¢idlem AIF RTD a ¢idlem ATO RTD.

DISPLE] \ OPATRENI

1. Stisknéte tlacitko Informace.
L ]

2. Stisknéte tlaitko Sipka dold.

@ 3. Stisknéte tla¢itko Verze softwaru.
*

1. Verze softwaru UIB 4, stisknutim tlacitka Sipka dol{i

2. Verze softwaru SIB pfejdete na dal3i verze softwaru,

3. Verze softwaru VIB teploty Cidel a informace.

4. Verze softwaru FIB POZNAMKA: U dé&lenych van
jsou zaznamenavany hodnoty
teplot pro €idlo SIB2, ¢idlo AIF
levé a pravé vany a cidlo ATO.

5. 0QS SOFTWARE VERSION (Verze softwaru 0QS)

6. ACTUAL VAT TEMP (Aktualni teplota vany)

7. AIF RTD TEMP (Teplota Cidla AIF RTD)

8. ATO RTD TEMP (Teplota €idla ATO RTD) 5. Stisknutim tlacitka Sipka dol(i

9. BOARD ID (ID desky) prejdete na dalsi verze softwaru a
informace.
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10. Verze softwaru brany
11. 1P adresa brany
12. Kvalita pFipojeni brany
13. Sila a Sum signalu brany

<=

4.14.8 Resetovani statistik provozu
Funkce resetovani vynuluje vSechny statistiky provozu.

DISPLE) OPATRENI

1. Stisknéte tlacitko Informace.
L]

2. Stisknéte tlagitko Sipka dold.

O 3. Stisknéte tlacitko Reset.

4321 4. Zadejte 4321

6. PouZijte tlacitko Sipka nahoru pro
posun nahoru, tlacitko Zpét pro
navrat do nabidky nebo tlacitko
Domd pro vyskoceni z nabidky.

5. Stisknéte tlacitko v (zakrtnuti).

VSechna data provozu byla vynulovana 6. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).
7. Poutzijte tla¢itko Sipka nahoru pro posun nahoru,
<:| tlacitko Zpét pro navrat do nabidky nebo tlacitko

Dom pro vyskoceni z nabidky.

4.14.9 Statistiky Cerstvého oleje
Funkce statistik Cerstvého oleje se pouziva pro zobrazeni informaci o aktualné pouzivaném Cerstvém oleji.

DISPLE) OPATRENI

1. Stisknéte tlacitko DomU a poté tlacitko Informace.

2. Stisknéte tla&itko Sipka dol(.

3. Stisknéte tlacitko Cerstvy olej.

Pocet vareni od posledni likvidace

Pocet likvidaci od posledniho resetovani
Datum resetovani pocitadla Cerstvého oleje 4.
Pocitadlo cerstvého oleje

<

PwN o

Stisknéte tlacitko Zpét pro navrat do nabidky nebo
tlacitko Doma pro vyskoCeni z nabidky.
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4.14.10 Resetovani statistik Cerstvého oleje
Funkce resetovani vynuluje vSechny statistiky Cerstvého oleje.

DISPLEJ OPATRENI

1. Stisknéte tlacitko DomU a poté tlacitko Informace.

2. Stisknéte tlacitko Sipka dold.

O 3. Stisknéte tlacitko Resetovani statistik Cerstvého oleje.

4321 4, Zadejte 4321.

5. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).

Data statistik erstvého oleje byla

vynulovana
6. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).
7. Stisknéte tlacitko Zpét pro navrat do nabidky nebo tlacitko
<:| Domd pro vyskoceni z nabidky.

4.14.11 Statistiky TPM (Polarni materialy celkové)
Statistiky TPM poskytuji data z OQS (Snimac kvality oleje). Stejna data lze zobrazit stisknutim neblikajiciho tlacitka
TPM na listé tlacitek hlavni nabidky Fidici jednotky.

DISPLEJ | OPATRENI

1. Stisknéte tlacitko DomU a poté tlac¢itko Informace.

2. Stisknéte tlagitko Sipka dol(.

‘ 3. Stisknéte tlacitko Statistiky TPM. Zde jsou uvedeny
hodnoty TPM za predchozich tficet (30) platnych dni.

4. Poufzijte tlagitko Sipka nahoru pro posun nahoru, tlacitko

<:| Zpét pro navrat do nabidky nebo tlacitko DomU pro
vyskoceni z nabidky.
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ELEKTRICKA FRITEZA BIELA14-T RADY GEN Il LOV™

KAPITOLA 5: POKYNY K NABIDCE FILTROVANI
5.1 Uvod

Filtracni systém FootPrint Pro umoZiiuje bezpecné a Ucinné filtrovani oleje z jedné fritovaci nadoby, zatimco ostatni
fritovaci nadoby v zasobniku z(stavaji v provozu.

0Oddil 5.2 pokryva pfipravu filtracniho systému k provozu. Obsluha systému je pokryta v oddilu 5.3.

A VAROVANI
Nadfizeny na pracovisti je odpovédny za zajiSténi informovanosti obsluhy o rizicich spojenych s
provozovanim systému filtrovani horkého oleje, a to zejména pfi filtrovani oleje, jeho vypousténi a cisténi.

A VAROVANI
Filtraéni vioZzku nebo papir je NUTNE ménit kazdy den.

5.2  Priprava filtrace k provozu

1. Povytdhnéte ze skiin& nadobu filtru a pockejte,
dokud olej nepfestane odkapavat, nez nadobu
Uplné vyjmete (viz obrazek nize). Vyjméte z
nadoby tac na drobky, drzak filtru, filtracni
vloZku (nebo papir) a sito filtru (viz obrazek 1).
Vycistéte vSechny kovové dily roztokem
viceucCelového koncentratu a horké vody a pak Filtracni vlioZka
dily ddkladné osuste.

Drzak filtru

nebo papir
Sito

Sitko predfiltru

Nadoba
filtru

Obrazek 1

2. Zkontrolujte, Ze oba o-krouZzky pfipojovaci Zkontrolujte o-krouzky
armatury nadoby filtru jsou v dobrém stavu pFipojovaci armatury
(viz obrazek 2). Ujistéte se, Ze je nainstalovano nadoby filtru.

a pevneé utazeno Cisté sitko predfiltru.

Obrazek 2
3. Poté postupujte v opatném poradi krokl. Nejdiive umistéte kovové sito filtru do stfedu dna nadoby a pak pres
sito polozte filtra¢ni vlozku tak, aby jeji hruba strana sméfovala nahoru. Zajistéte, aby vlozka byla mezi
vystupujicimi okraji nadoby filtru. Poté na vlozku umistéte drzak filtru. Pokud pouzivate filtracni papir, polozte
arch filtra¢niho papiru pfes nadobu tak, aby ji pfekryval na vSech stranach. Umistéte drzak filtru na filtracni
papir a zasunujte drzdk do nadoby tak, aby se papir sloZil smérem nahoru okolo drzaku, ktery papir tla¢i na dno
nadoby. Pak na filtracni papir nasypte 1 baleni (0,23 kg) (8 unci) filtracniho prasku.
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4. Vratte tac na drobky do predni ¢asti nadoby (viz obrazek 1).
NEPOUZIVEJTE FILTRACNi PRASEK NA VLOZKU!

5. Zasunte nadobu filtru zpét do skfiné pod fritézu. Ujistéte se, Ze se v pravém hornim rohu zadné z fidicich
jednotek nezobrazuje ,P”. Filtrani systém je nyni pfipraven k provozu.

A NEBEZPECI
Nevypoustéjte soucasné vic neZ jednu fritovaci nadobu do zabudované filtracni jednotky, abyste zabranili
preteceni a rozliti horkého oleje, ktery by mohl zpUsobit vazné popaleniny, uklouznuti a pad.

A NEBEZPECI
U fritéz vybavenych filtracnim systémem je tfeba kaZdy den po skonceni fritovani vyprazdnit tadc na drobky
do ohnivzdorné nadoby. Zbytky nékterych potravin se mohou samovolné vznitit, pokud je ponechéte
namocené v urcitych pokrmovych tucich.

& VAROVANI
Nepoklepavejte fritovacimi koSi ani jinym nacinim o spojovaci liStu fritézy. LiSta slouZi k utésnéni spojeni
fritovacich nadob. Poklepavanim fritovacich koSi o listu s cilem odstranit z koSu tuk se tato lista
zdeformuje a nebude dobfFe pasovat. LiSta byla navrZzena tak, aby presné zapadla na své misto, a méla by se
vyjimat pouze za tGcelem CiSténi.

5.3 Nabidka Filtrovani
Volby nabidky Filtrovani se pouzivaji pro filtrovani, vypousténi, pInéni, likvidaci a Cisténi van.
Volby nabidky Filtrovani jsou uvedeny nize:

e Automatické filtrovani strana 5-2
e  Automatické filtrovani na vyzadani strana 5-3
e  Servisni filtrovani strana 5-5
e Likvidace oleje (systémy bez velkoobjemové nadrze) strana 5-6
e Likvidace oleje (velkoobjemové systémy) strana 5-7
e Vypousténioleje strana 5-9
e PInénivany z nadoby na vypustény olej strana 5-10
e PInénivany z velkoobjemové nadrze (pouze velkoobjemové systémy) strana 5-11
e Znadoby do odpadu (pouze velkoobjemové systémy) strana 5-11
e Hloubkové ¢isténi (systémy bez velkoobjemové nadrze) strana 5-13
e Hloubkové ¢isténi (velkoobjemové systémy) strana 5-15

5.3.1 Automatické filtrovani

Automatické filtrovani je funkce, kterd automaticky spusti filtrovani fritovacich nddob po dosazeni urcitého poctu
nastavenych cykl( vareni nebo po urcité nastavené dobé. Funkci filtrovani Ize spustit také na vyzadani, jak je
vysvétleno v nasledujicim oddilu. Poznadmka: Filtrovani neprobiha soucasné v nékolika vanach.

DISPLE) OPATRENI

1. Filtrovani zahdjite stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti). Stisknutim tlacitka X

zrusite filtrovani a fritéza se vrati do rezimu bézného provozu. Do doby,
Je zapotFebi spustit filtrovani - filtrovat nyni? nezZ probé&hne filtrovani fritézy, bude tlacitko Filtrovani zbarvené do
#luta. Ridici jednotka brzy opét zobrazi vyzvu k filtrovani oleje. Tato
posloupnost se opakuje, dokud neprobéhne filtrovani.

2. Hl&3eni se zobrazuje, kdyZ je hladina oleje ve fritéze pFilis nizka.

Stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti) potvrdite hlaseni o problému a vratite
P¥ili$ nizka hladina oleje fritézu do klidového rezimu. Zkontrolujte, zda v zasobniku JIB dochazi
olej. V pfipadé, Ze tomu tak nenf a situace se bude dale opakovat,
kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

3. Pohybem zpfedu dozadu oddélte zbytky jidla od oleje a z kaZzdé vany jich

Vyberte z vany zbytky jidla - po dokonceni €0 MoZna nejvice vyberte. Toto ma zasadni vliv na optimalizaci uzitkové
stisknéte tlacitko CONFIRM (Potvrdit) Zivotnosti oleje a jeho kvality. Po dokon&eni prace stisknéte tlacitko v
(zaskrtnuti).
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DISPLE) OPATRENI

4. Zatlacte nadobu filtru nadoraz do skfiné. HlaSeni se zobrazi, kdyz

Zasunte nadobu filtru J . . .,
nadoba filtru neni zcela zasunuta na své misto.

Probiha vypousténi 5. UZivatelsky zasah neni vyZadovan.
Probiha vymyvani 6. UZivatelsky zasah neni vyZadovan.
Probiha pInéni 7.  Uzivatelsky zasah neni vyZadovan.
Predehfivan 8. U?iYatelsky’zésah nem’vyiladovén. HIaSeni se zobrazuje do doby, nez
fritéza dosahne nastavené hodnoty teploty.
START 9. Fritéza je pripravena k provozu. Zobrazi se, jakmile fritéza dosahne

nastavené hodnoty teploty.

Kompletni proces filtrovani trva zhruba Ctyfi minuty.
Pokud bé&hem filtrovani nedojde k Uplnému vraceni oleje, systém spusti funkci nedplného filtrovani. Viz oddil 7.3.1.

POZNAMKA: Bude-li b&hem filtrovani ze sk¥iné vytazena nadoba filtru, filtrovani se pFerusi. Ve filtrovani bude
fritéza pokracovat, jakmile nddobu zasunete zpatky na jeji misto.

A NEBEZPECI
Zajistéte, aby nedoSlo k zablokovani vypusti. Zavirajici se akéni €leny mohou zpUsobit poSkozeni nebo
poranéni.

5.3.2 Automatické filtrovani na vyZzadani

Automatické filtrovani na vyzadani se pouziva k ru¢nimu spusténi automatického filtrovani. Poznamka: Filtrovani
neprobiha soucasné v nékolika vanach.

DISPLE) OPATRENI

1. Teplota fritézy MUSI dosahnout nastavené hodnoty. Stisknéte tlaéitko
nabidky Filtrovani.

2. U délenych van zvolte LEFT VAT (Levéa vana) nebo RIGHT VAT (Prava
vana).

B
IHm:
) =

3.  Zvolte AUTO FILTRATION (Automatické filtrovani).

4.  Filtrovani zahajite stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti). Stisknutim tlacitka X

Automatické filtrovani? o o VI - . ‘s
zrusite filtrovani a fritéza se vrati do rezimu bézného provozu.




5. Hl&Seni se zobrazuje, kdyZ je hladina oleje ve fritéze pfilis nizka.
Stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti) potvrdite hldSeni o problému a vratite

PFilis nizka hladina oleje fritézu do klidového rezimu. Zkontrolujte, zda v zasobniku JIB dochazi
olej. V pfipadé, Ze tomu tak nenf a situace se bude dale opakovat,
kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

6. Pohybem zpfedu dozadu oddélte drobky od oleje a z kazdé vany jich co

Vyberte z vany zbytky jidla - po dokonceni mozna nejvice vyberte. Toto ma zasadni vliv na optimalizaci uZitkové

stisknéte tlacitko CONFIRM (Potvrdit) Zivotnosti oleje a jeho kvality. Po dokongeni prace stisknéte tlacitko v

(zaskrtnuti).

7.  ZatlaCte naddobu filtru nadoraz do skfiné. HlaSeni se zobrazi, kdyz
nadoba filtru nenf zcela zasunuta na své misto.

Zasunte nadobu filtru

Probiha vypousténi 8. Béhem vypousténi oleje do nadoby filtru neni vyzadovan Zadny zasah.
Probiha vymyvani 9. Béhem vyplachovani zbytkd jidla z vany neni vyZadovan Zadny zasah.
Probiha pInéni 10. B&hem pInéni vany neni vyZadovan zadny zasah.
PredehFivan 1. B,éhem zahrivani fritézy na nastavenou teplotu neni vyzadovan zadny
zasah.
START 12. Fritéza je pfipravena k provozu. Zobrazi se, jakmile fritéza dosahne

nastavené hodnoty teploty.

Kompletni proces filtrovani trva zhruba Ctyfi minuty.

POZNAMKA: Bude-li béhem filtrovani ze skfiné vytazena nadoba filtru, filtrovani se pferusi. Ve filtrovani bude
fritéza pokracovat, jakmile nddobu zasunete zpatky na jeji misto.

& NEBEZPECI
Zajistéte, aby nedos$lo k zablokovani vypusti. Zavirajici se akéni €leny mohou zpusobit poskozeni nebo
poranéni.

SelZe-li proces automatického filtrovani, zobrazi se chybova zprava. Pro vynulovani chyby postupujte podle pokyntd na
displeji fidici jednotky.

Kdyz se zobrazi FILTER BUSY (Filtr je pouZivan), deska FIB ¢ekd na ukonceni filtrovani jiné vany nebo na vynulovani dalsi
chyby. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti) a po 15 minutach se presvédcte, zda doslo k napravé problému. Pokud problém
pretrvava, kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

A NEBEZPECI
Nevypoustéjte soucasné vic nez jednu fritovaci nadobu do zabudované filtra€ni jednotky, abyste zabranili
preteceni a rozliti horkého oleje, ktery by mohl zpUsobit vazné popaleniny, uklouznuti a pad.

A VAROVANI
Motor filtrace je vybaven manualnim resetovacim spina€em pro pripad, Ze dojde k pfehfFati motoru filtrace
nebo elektrické zavadé. Pokud dojde k otevieni resetovaciho spinace, vypnéte napajeni filtra€niho systému
a nechte motor Cerpadla 20 minut vychladnout, neZ se spina€ pokusite znovu zapnout (viz obrazek na
nasledujici strané).

AVAROV/\NI'
P¥i resetovani spinace motoru filtrace postupujte opatrné a pouZzivejte odpovidajici ochranné prostredky.
Resetovani spinafe musi byt provadéno opatrné, abyste pFedesli zdvaZnym popaleninam v disledku
neopatrného pohybu kolem vypoustéci trubky a fritovaci nadoby.

—

Resetovaci spina¢ motoru filtrace
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5.3.3 Servisni filtrovani nebo filtrovani na konci dne

Pro zachovani spravné funkce systému je nutné kazdy den meénit
filtrani vlozku nebo papir. V zajmu zajiSténi spravného provozu
fritézy v restauracich s velkou navstévnosti nebo 24hodinovych
provozech je nutné meénit filtracni vlozku nebo papir dvakrat

denné.

Zobrazi-li se CLOSE DISPOSE VALVE (Zavrete vypouStéci ventil),
zavrete vypoustéci ventil. Pokracujte stisknutim tlacitka X.

UPOZORNENI
Filtracni vioZzku nebo papir je nutné ménit kazdy
den.

A VAROVANI

Nevypoustéjte sou€asné vic neZ jednu fritovaci
nadobu do zabudované filtracni jednotky, abyste
zabranili preteceni a rozliti horkého oleje, ktery by
mohl zpUsobit vaZné popaleniny, uklouznuti a pad.

DISPLE) OPATRENI

/

Teplota fritézy MUSI dosahnout nastavené hodnoty. Stisknéte tla&itko nabidky
Filtrovani.

FH
=
IHm:

=

2. U délenych van zvolte LEFT VAT (Leva vana) nebo RIGHT VAT (Prava vana).
3.  Zvolte MAINTENANCE FILTER (Servisni filtrovani).
MAINTENANCE FILTRATION? (Servisni filtrovani?) 4, F.iltrovjén,i zahé!ite stiskr?u’tl'm tIaEitka w/v(vzas”’,krtnutl'). Stisknutim tlacitka X zrusite
filtrovani a fritéza se vrati do rezimu bézného provozu.
WEAR PROTECTIVE GLOVES - PRESS CONFIRM
WHEN COMPLETE (PouzZivejte ochranné 5.  Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti), jakmile budete vybaveni vdemi osobnimi
rukavice - po dokonceni stisknéte tlacitko ochrannymi prostfedky vcetné Zaruvzdornych rukavic.
CONFIRM (Potvrdit))
EN..SUVRE oL fAN ,AND C(?VER AREIN F,,LACE 6.  Stisknéte tlacitko Vv (zaskrtnuti), pokud jsou nadoba filtru a kryt nadoby filtru na
(Ujistéte se, Ze nadoba filtru a kryt nadoby , ,
. . . . svych mistech.
filtru jsou na svych mistech)
DRAINING IN PROGRESS (Probiha vypousténi) 7. Béhem vypousténi oleje do nadoby filtru neni vyZzadovan zadny zasah.
8. Vydrhnéte vanu. V pripadé elektrické fritézy vydrhnéte prostor mezi ¢lanky. Po
SCRUB INSIDE VAT AND BETWEEN HEATERS - dokonceni prace stisknéte tlacitko vV (zaskrtnuti).
PRESS CONFIRM WHEN COMPLETE (Vydrhnéte
vnitfek vany a prostor mezi topnymi prvky - po A NEBEZPECI
dokonceni stisknéte tlacitko CONFIRM (Potvrdit)) Zajistéte, aby nedoslo k zablokovani vypusti. Zavirajici se akéni cleny
mohou zpUsobit poSkozeni nebo poranéni.
CLEAN SENSORS - 9. (Pouze plynové fritézy) Vycistéte snimac hladiny oleje pomoci mékké houbicky
PRESS CONFIRM WHEN COMPLETE (viz 0oddil 6.6.2 na strané 6-4). (VSechny fritézy) Odstrafite usazeniny okolo
(Vycistéte snimace - po dokonceni stisknéte snimacd AIF a ATO pomoci Sroubovéku nebo podobného néstroje (viz oddil
tlacitko CONFIRM (Potvrdit)) 6.2.4 na strané 6-1) a po dokonceni prace stisknéte tladitko v (zaskrtnuti).
WASH VAT? (Vymyt vanu?) 10. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).

WASHING IN PROGRESS (Probiha vymyvani)

11.

B&hem otevreni zpétného ventilu a vyplachovani vany olejem z naddoby filtru
neni vyZadovan Zadny zasah.
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DISPLE) OPATRENI

12. Vypne se Cerpadlo filtrace. V pfipadé, Ze je vana vycCisténa od zbytkd jidla,
, pokracujte stisknutim tlacitka X. Pokud ve vané zdstaly drobky, stisknéte
WASH AGAIN? (Znovu vymyt?) tlacitko V (zaskrtnuti). Znovu se spusti ¢erpadlo filtrace. Tento cyklus se bude
opakovat, dokud nestisknete tlagitko X.
13. Bé&hem uzavreni vypoustéciho ventilu a znovunaplnéni vany olejem pomoci
RINSING IN PROGRESS (Probiha oplach) Cerpadla filtrace neni vyZadovan Zadny zasah. Vypoustéci ventil se otevre a
vyplachne vanu.
14. V pfipadé, Ze je vana vycisténa od zbytkd jidla, pokracujte stisknutim tlacitka X.

RINSE AGAIN? (Znovu oplachnout?) Pokud vana nadale vyZaduje oplachovani, stisknéte tlaitko v (zaskrtnuti).
Oplachovani se bude opakovat, dokud nestisknete tlacitko X.
POLISH? (LeSténi?) 15. Pokracujte stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti).
POLISH IN PROGRESS (Probihé lestani) 16. Béherln péti' minut, kdyvfritovaci’néQObou’pr?Fékélollej, zatimco vypoustéci a
vratny ventil jsou otevieny, neni vyZzadovan zadny zasah.
FILL VAT? (Naplnit vanu?) 17. Pokracujte stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti).
FILLING IN PROGRESS (Probiha pInéni) 18. Bé&hem pInéni vany neni vyZzadovan zadny zasah.

19. V pfipadé, Ze hladina oleje nedosahuje horni rysky pInéni, spustte znovu
Cerpadlo stiskem tlacitka X.* Jakmile hladina oleje dosahne horni rysky pInéni,
stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti). Pokud hladina oleje ve vané nedosahuje pIného
stavu, zkontrolujte, zda byla z nadoby filtru pfeCerpana vétSina oleje. Nadoba
mUZe obsahovat malé mnoZstvi oleje.

Jakmile bude nadoba filtru vyprazdnéna, stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).

IS VAT FULL? (Je vana pIna?)

20. Ridici jednotka se vypne.

*POZNAMKA: Je b&Zné, Ze po skonéeni servisniho filtrovani ziistane v nadobé filtru trocha oleje a Ze se
hladina oleje ve vané nemusi vréatit na Groven pred zahdjenim servisniho filtrovani. Odpovite-li YES
(Ano) po dvou pokusech o znovunaplnéni vany, umoZnite tak automatickému systému dopliiovani
oleje kompenzovat jakoukoli ztratu oleje béhem filtrovani.

5.3.4 Likvidace oleje pro systémy bez velkoobjemové nadrze

Tato funkce se pouZiva pro likvidaci starého oleje do PMSDU nebo KOVOVE nédoby.

Kdyz je olej na vareni jiz nevhodny k dalSimu pouzivani, vypustte jej do vhodné nadoby pro prepravu do odpadni
nadoby. Spolecnost Frymaster doporucuje jednotku McDonald’s pro likvidaci pokrmovych tukd (PMSDU). Konkrétni
provozni pokyny naleznete v materialech dodanych s vasi jednotkou pro likvidaci tuku. POZNAMKA: Jednotky MSDU
s datem vyroby pred lednem 2004 se nevejdou pod vypust. Pokud jednotka pro likvidaci pokrmovych tukd neni
k dispozici, nechte olej vychladnout na 38 °C (100 °F) a potom jej vypustte do KOVOVE nadoby o objemu nejméné
PATNACT litr(i (4 galony), abyste zabranili rozliti oleje.

DISPLE) OPATRENI

1. Fritéza MUSI byt v rezimu OFF (Vypnuto).

2. Stisknéte tlacitko nabidky Filtrovani.

E=
IB@=
I

e

3. U délenych van zvolte LEFT VAT (Leva vana) nebo RIGHT VAT (Prava vana).
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4.  Zvolte DISPOSE OIL (Zlikvidovat olej).

5. Pokracujte stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti). Vybérem tlacitka X se vréatite do
nabidky Filtrovani.

DISPOSE OIL? (Zlikvidovat olej?) A NEBEZPECI

NeZ olej vypustite do vhodné KOVOVE nadoby pro likvidaci tuku,
nechte jej vychladnout na 38 °C (100 °F).

6. Vytahnéte ze skriné nddobu filtru a zasufite na jeji misto jednotku pro likvidaci
tuku.

INSERT DISPOSAL UNIT (VloZte likvidacni

jednotku) A NEBEZPECI

PFi vypousténi oleje nenapliiujte jednotku pro likvidaci tuku nad
vyznac€enou rysku maximalni vySky hladiny.

7. Zajistéte, aby byla na své misto zasunuta PMSDU nebo KOVOVA néadoba
o objemu nejméné PATNACT litr(i (4 galony). Pokraluijte stisknutim tla&itka v
(zaskrtnuti).

IS DISPOSE UNIT IN PLACE? (Je likvida¢ni jednotka

J b A  NEBEZPECI
na svém misté?)

Pokud vypoustite olej do vhodné KOVOVE nadoby, ujistéte se, Ze
nadoba ma objem nejméné PATNACT litrG (4 galony). V opaéném
pfipadé by mohlo dojit k pfeteceni horké tekutiny a poranéni.

DISPOSING (Probiha likvidace) 8. Béhem vypousténi oleje z vany neni vyZadovan Zadny zasah.
IS VAT EMPTY? (Je vana prazdna?) 9. Jakmile dojde k vyprazdnéni vany, pokracujte stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti).
CLEAN VAT COMPLETE? (Cist&ni vany 10. Vydrhnéte vanu kartaem a po dokonceni prace pokracuijte stisknutim tlacitka v
dokonceno?) (zaskrtnuti).

11. Opatrné nalévejte do vany olej, dokud nebude dosahovat ke spodni rysce

MANUALLY FILL VAT (Napliite vanu rucn€) plnéni ve fritéze. Jakmile bude vana pIn3, stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).

12. Ridici jednotka se vypne.

5.3.5 Likvidace oleje pro velkoobjemové systémy

Tato funkce se pouziva pro likvidaci starého oleje prostrednictvim A VAROVANI
velkoobjemového systému, jako je napF. systém RTI. Velkoobjemové PFed vypusténim nebo likvidaci oleje se ujistéte, Ze
systémy oleje pouZivaji Cerpadlo pro prelerpani pouZitého oleje filtralni vioZka je na svém misté, Bez filtralnf
z fritézy do zachytné nadrze. K propojeni velkoobjemovych systéma vioZky muZe dojit k ucpani vedeni a/nebo Cerpadia.
oleje s fritézami se pouzivaji pridavna potrubi.

1. Fritéza MUSI byt v rezimu OFF (Vypnuto).

2. Stisknéte tlacitko nabidky Filtrovani.

3. U délenych van zvolte LEFT VAT (Leva vana) nebo RIGHT VAT (Prava vana).

FH
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DISPLEJ OPATRENI

CONTINUE FILLING? (Pokracovat v pInéni?)

4.  Zvolte DISPOSE OIL (Zlikvidovat olej).
DISPOSE OIL? (Zlikvidovat ole}?) 5. Pokraéujtg stislfnt’Jtl’m tlacitka v (zaskrtnuti). Vybérem tlacitka X se vratite do
nabidky Filtrovani.
6. Toto hlaSeni se zobrazi, pouze kdyZ je velkoobjemova nadrz pina. Potvrdte
BULK TANK FULL? (Je velkoobjemova nadrz pina?) hlaseni stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti) a kontaktujte spole¢nost zajistujici
odvoz odpadniho oleje. Displej se vrati do reZimu OFF (Vypnuto).
DRAINING IN PROGRESS (Probiha vypousténi) 7. Béhem vypousténi oleje do nadoby filtru neni vyZzadovan Zadny zasah.
VAT EMPTY? (Je vana prazdna?) 8. Jakmile dojde k vyprézdnéni vany, pokracuijte stisknutim tlacitka v (zasSkrtnuti).
CLEAN VAT COMPLETE? (Cist&ni vany 9. Vydrhnéte vanu karta¢em a po dokonceni prace pokracujte stisknutim tlacitka v
dokoncéeno?) (zaskrtnuti).
OPEN DISPOSE VALVE (Otevrete vypoustéci
ventil)
10. Otevrete leva dvirka skfiné a v pfipadé potfeby odemknéte ventil. Vytahnéte
vypoustéci ventil zcela k sobé&; bude zahjeno vypousténi.
DISPOSING (Probiha likvidace) 11. B&hem F”tyF (4)’minu’t, kvc'iy Cerpadlo PFeEgrpév:é osipadn’l' olve’j z r}éd’oby do
velkoobjemovych nadrzi na odpadni olej, neni vyzadovan zadny zasah.
12. Opatrné vytahnéte nadobu filtru z fritézy.
L , A NEBEZPECI
REMOVE PAN (Vyjméte nadobu filtru) Nadobu filtru otevirejte pomalu, abyste predesli vystfiknuti horkého
oleje; mohlo by dojit k zdvaZznym popéleninam, uklouznuti a padu.
13. Pokud je nddoba filtru prézdna, stisknéte tlagitko v (zaskrtnuti). Pokud nadoba
IS PAN EMPTY? (Je nddoba prazdna?) neni prazdna, stisknéte tlacitko X a po zasunuti nadoby filtru do skfiné se vratte
ke kroku 11.
INSERT PAN (Zasurite nadobu filtru) 14. Zasunte nadobu filtru do skFiné.
CLOSE DISPOSE VALVE (Uzavrete vypoustéci ventil)
15. Zatlacenim packy vypoustéciho ventilu do zadni &asti fritézy ventil zaviete. V
pripadé, Ze to vyzaduje vas nadfizeny, ventil uzamknéte.
FILL VAT FROM BULK? (Naplnit vanu z 16. Do vany m{zZe byt znovu napustén olej. Pokracujte stisknutim tlacitka v
velkoobjemové nadrze?) (zaSkrtnuti) nebo stisknéte tlacitko X pro prechod ke kroku 20.
START FILLING? 17. Pro naplnéni vany stisknéte a podrzte tla¢itko. Cerpadlo pro doplfiovani oleje
PRESS AND HOLD (Zahajit plnéni?, stisknéte a z velkoobjemové nadrze pouzivd mzikovy spinac. Cerpadlo bé&i pouze tehdy,
podrzte) kdy? je tento spinac stisknuty.
RELEASE BUTTO[\I WHEN FULL (L{volnete tacitko, 18. AZbude vana naplnéna ke spodni rysce, uvolnéte tlacitko.
aZz bude vana plnd)
19. Stisknéte tlacitko Vv (zaskrtnuti) pro navrat ke kroku 17 a pokracujte v pInéni.

Jakmile je vana pln4, stisknéte tlacitko X pro vyskoceni z nabidky a navrat do
rezimu OFF (Vypnuto).




OPATRENI

DISPLE)

20. Ridici jednotka se vypne.

5.3.6 Vypousténi oleje do nadoby

Funkce vypousténi do nadoby vypousti olej z vany do nadoby filtru.

DISPLE) OPATRENI

Fritéza MUSI byt v reZimu OFF (Vypnuto).

2. Stisknéte tlacitko nabidky Filtrovani.
% % 3. U délenych van zvolte LEFT VAT (Leva vana) nebo RIGHT VAT (Pravéa vana).
4.  Zvolte DRAIN OIL (Vypousténi oleje).
5. Pokracujte stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti). Pokud zvolite tlacitko X, Fidici
jednotka se prepne do reZzimu OFF (Vypnuto). Neni-li zjiténa nadoba, Fidici
DRAIN OIL TO PAN? (Vypustit olej do nadoby?) jednotka bude zobrazovat ENSURE OIL PAN AND COVER ARE IN PLACE (Ujistéte
se, Ze nadoba filtru a kryt nadoby filtru jsou na svych mistech) do doby, nez
bude zjiSténa pfitomnost nadoby.
DRAINING IN PROGRESS (Probiha vypousténi) 6. Beéhem vypousténi oleje z vany do nadoby filtru neni vyZadovan zadny zasah.
IS VAT EMPTY? (Je vana prazdna?) 7. Jakmile dojde k vyprazdnéni vany, pokracujte stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti).
FILL VAT FROM DRAIN PAN? (Naplnit vanu z 8.  Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti), pokud chcete vanu znovu naplnit, nebo
nadoby na vypustény olej?) prejdéte ke kroku 10.
FILLING (PInéni) 9. Béhem plnéni vany olejem neni vyZzadovan zadny zasah.
10. Stisknutim tlacitka X spustte znovu Cerpadlo, pokud hladina oleje nedosahuje
IS VAT FULL? (Je vana pIna?) horni rysky pInéni. Jakmile bude vana plna, stisknéte tlacitko v (zadkrtnuti) a
prejdéte ke kroku 15 pro navrat do reZimu OFF (Vypnuto).
11. Opatrné vytahnéte nadobu filtru z fritézy.

REMOVE PAN (Vyjméte nadobu filtru) ) _ A NeBezpecl
Nadobu filtru otevirejte pomalu, abyste pfedesli vystfiknuti horkého
oleje; mohlo by dojit k zdvaZznym popéleninam, uklouznuti a padu.

12. POZNAMKA: Po znovunaplnéni mdZe v nddobé zistat malé mnoZstvi oleje.
Pokud je nadoba filtru prazdna, stisknéte tladitko v (zaskrtnuti) a prejdéte ke
. . . kroku 12. Pokud nadoba neni prazdn, stisknéte tlacitko X a vratte se k FILL VAT
IS PAN EMPTY? (e nadoba prazdna?) FROM DRAIN PAN? (Naplnit vanr s nadoby na vypugtény olej?) v kroku 7. Pokud
nadoba neni prazdna a fritéza pouziva velkoobjemovy systém oleje, stisknéte
tlaCitko X a prejdéte ke kroku 13.
INSERT PAN (Zasurite nadobu filtru) 13. Zasunte nadobu filtru a prejdéte ke kroku 14 pro navrat do rezimu OFF (Vypnuto).
14. Stisknéte tlacitko Vv (zaskrtnuti) pro likvidaci oleje do velkoobjemovych nadrzi na
PAN TO WASTE? (Z nadoby do odpadu?) odpadni olej. Pfejdéte ke kroku 6 v oddilu 5.3.10 OIL PAN TO WASTE (Z nadoby
do odpadu).
15. Ridici jednotka se vypne.




5.3.7 PInénivany z nadoby na vypustény olej

Funkce vypousténi do nadoby vypousti olej z vany do nadoby filtru.

DISPLE] OPATRENI

1. Fritéza MUSI byt v rezimu OFF (Vypnuto).

2. Stisknéte tlacitko nabidky Filtrovani.

E=
IB@=
I

e

3. U délenych van zvolte LEFT VAT (Leva vana) nebo RIGHT VAT (Prava vana).

4, Stisknéte tla&itko Sipka dold.

5. Zvolte FILL VAT FROM DRAIN PAN (PInéni vany z nadoby na vypustény olej).

6. Pokracujte stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti). Pokud zvolite tlacitko X, Fidici

FILL VAT FROM DRAIN PAN? (Naplnit vanu z jednotka se prepne do rezimu OFF (Vypnuto). Neni-li zjist€na nadoba, Fidici
nadoby na vypustény olej?) jednotka bude zobrazovat INSERT PAN (Zasunte nadobu filtru) do doby, nez

bude zjiSténa pritomnost nadoby.

FILLING (PInéni) 7. Béhem plnéni vany olejem neni vyZadovan Zadny zasah.

8.  Stisknutim tlacitka X spustte znovu Cerpadlo, pokud hladina oleje nedosahuje

horni rysky pInéni. Jakmile bude vana pln4, stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti) pro
navrat do rezimu OFF (Vypnuto).

IS VAT FULL? (Je vana pIna?)

9. Ridici jednotka se vypne.

5.3.8 PInénivany z velkoobjemové nadrze
Funkce vypousténi do nadoby vypousti olej z vany do nadoby filtru.

DISPLE) OPATRENI

1. Fritéza MUSI byt v reZimu OFF (Vypnuto).

2. Stisknéte tlacitko nabidky Filtrovani.

5-10



DISPLE) OPATRENI

%é %é 3. U délenych van zvolte LEFT VAT (Leva vana) nebo RIGHT VAT (Prava

4. Stisknéte tlacitko Sipka dold.

5. Zvolte FILL VAT FROM BULK (PInéni vany z velkoobjemové nadrze).

FILL VAT FROM BULK? (Naplnit vanu z 6. Pokracujte stisknutim tlaitka v (zaskrtnuti). Pokud zvolite tlacitko X,
velkoobjemové nadrze?) fidici jednotka se pfepne do rezimu OFF (Vypnuto).
START FILLING? 7. Pronaplnénivany stisknéte a podrzte tlacitko. Cerpadlo pro
PRESS AND HOLD (Zahajit plnéni?, stisknéte doplriovani oleje z velkoobjemové nadrze pouzivad mzikovy spinac.
a podrzte) Cerpadlo b&7i pouze tehdy, kdy? je tento spinac stisknuty.

RELEASE BUTTON WHEN FULL (Uvolnéte

tlacitko, a# bude vana plnd) 8. Az bude vana naplnéna ke spodni rysce, uvolnéte tlacitko.

9. Stisknutim tlagitka v (zaskrtnuti) pokracujte v pInéni. Jakmile je vana
CONTINUE FILLING? (Pokracovat v pInéni?) pIng, stisknéte tlacitko X pro vyskoceni z nabidky a navrat do rezimu
OFF (Vypnuto).

10. Ridici jednotka se vypne.

5.3.9 Znadoby do odpadu
Funkce umozniuje velkoobjemovému systému odcerpat prebytecny olej z nadoby do velkoobjemovych odpadnich
nadrzi, aniz by doslo k vypusténi oleje, ktery se pravé nachazi ve vané fritézy.

DISPLE) OPATRENI

1. Fritéza MUSI byt v rezimu OFF (Vypnuto).

2. Stisknéte tlacitko nabidky Filtrovani.

BE
—

3. U délenych van zvolte LEFT VAT (Leva vana) nebo RIGHT VAT (Prava vana).

If:

4.  Stisknéte tlacitko Sipka dold.
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5. Zvolte OIL PAN TO WASTE (Z nddoby do odpadu).

6. Pokracujte stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti). Vybérem tlacitka X se vratite do

OIL PAN TO WASTE? (Z nadoby do odpadu?) nabidky Filtrovani. Neni-li zjiSténa nadoba, fidici jednotka bude zobrazovat INSERT
PAN (Zasurite nadobu filtru) do doby, neZ bude zjiSténa pFritomnost nadoby.

7. Potvrdte hld3enf stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti) a kontaktujte spole¢nost
zajistujici odvoz odpadniho oleje. Displej se vrati do reZimu OFF (Vypnuto).

BULK TANK FULL? (Je velkoobjemova nadrz pIna?)

OPEN DISPOSE VALVE
(Otevrete vypoustéci ventil)

8. Otevrete leva dvitka skfiné a v pfipadé potfeby odemknéte ventil. Vytahnéte
vypoustéci ventil zcela k sobé&; bude zahjeno vypousténi.

9. Béhem Ctyr (4) minut, kdy Cerpadlo precerpava odpadni olej z nddoby do
velkoobjemovych nadrzi na odpadni olej, neni vyZadovan zadny zasah.
10. Opatrné vytdhnéte nadobu filtru z fritézy.

DISPOSING (Probiha likvidace)

A NEBEZPECI
Nadobu filtru otevirejte pomalu, abyste predesli vystfiknuti horkého
oleje; mohlo by dojit k zdvaznym popaleninam, uklouznuti a padu.

REMOVE PAN (Vyjméte nadobu filtru)

11. Pokud je nadoba filtru prazdna, stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti). Pokud nadoba
neni prazdna, stisknéte tlacitko X a vratte se ke kroku 9.
INSERT PAN (Zasurite nadobu filtru) 12. Zasunte nadobu filtru do skFiné.
CLOSE DISPOSE VALVE (Uzavrete vypoustéci
ventil)

IS PAN EMPTY? (Je nddoba prazdna?)

13. Zatlacenim packy vypoustéciho ventilu do zadni ¢asti fritézy ventil zaviete. V
pripadé, Ze to vyZzaduje vas nadfizeny, ventil uzamknéte.

14. Ridici jednotka se vypne.

z

5.3.10 Hloubkové cisténi (Vyvarovani) pro systémy bez velkoobjemové nadrze
ReZim hloubkového ¢isténi se pouziva k odstranéni zuhelnatélého oleje z fritovaci nadoby.

POZNAMKA: Popis postupu &iSténi fritézy LOV™ naleznete v pokynech ,Fryer Deep Clean Procedure”
(.,Postup pro hloubkové CiSténi fritézy"”) vyvinutych spolecnosti Kay Chemical.

DISPLE) OPATRENI

1. Fritéza MUSI byt v reZzimu OFF (Vypnuto).
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2. Stisknéte tlacitko nabidky Filtrovani.

3. U délenych van zvolte LEFT VAT (Leva vana) nebo RIGHT VAT (Prava
vana).

EE-
IHm:
y

4. Stisknéte tlacitko Sipka dold.

5. Zvolte DEEP CLEAN (Hloubkové ¢isténi).

6. Pokracujte stisknutim tlacitka v (zaskrtnutf). Vybérem tlacitka X se
vratite do nabidky Filtrovani. Neni-li zjiSténa nadoba, Fidici jednotka
bude zobrazovat INSERT PAN (Zasunte nadobu filtru) do doby, nez
bude zjiSténa pritomnost nadoby.

7. Pokud je ve vané olej, stisknéte tlacitko X. Pokud je vana prazdna,
stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti) a prejdéte ke kroku 12.

8. Vytahnéte ze skfiné nadobu filtru a zasurite na jeji misto jednotku pro
likvidaci tuku.

INSERT DISPOSAL UNIT A  NEBEZPECi

(VloZte likvidacni jednotku) Zajistéte, aby pod vypusti byla PMSDU (Jednotka McDonald's pro

likvidaci pokrmovych tuki) nebo vhodna kovova nadoba o objemu

nejméné PATNACT (15) litr(i (4 galony).

9. Zaijistéte, aby byla na své misto zasunuta PMSDU nebo KOVOVA
nadoba o objemu nejméné PATNACT litr(i (4 galony). Pokracujte
stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti).

A NEBEZPECI
NeZ olej vypustite do vhodné KOVOVE nadoby pro likvidaci tuku,
nechte jej vychladnout na 38 °C (100 °F).

IS DISPOSE UNIT IN PLACE? (Je likvidacni A  NEBEZPECI

jednotka na svém misté?) PFi vypousténi oleje nenapliiujte jednotku pro likvidaci tuku nad
vyznacenou rysku maximalni vySky hladiny.

DEEP CLEAN? (Hloubkového ¢iSténi?)

IS VAT OIL REMOVED? (Je olej odstranén?)

A  NEBEZPECI
PFi vypousténi oleje do odpovidajici jednotky PMSDU nebo KOVOVE
nadoby musi tato nadoba mit objem nejméné& PATNACT litrG (4
galony). Vopacném pfipadé by mohlo dojit k pfeteceni oleje a
poranéni.

5-13



DISPLE) OPATRENI

DRAINING IN PROGRESS (Probiha
vypousténi)

10.

Bé&hem vypousténi oleje z vany do nddoby pro likvidaci tuku neni
vyzadovan zadny zasah.

IS VAT EMPTY? (e vana prazdna?) 1. Jaktnile done k vyprazdnéni vany, pokracujte stisknutim tlacitka v
(zaSkrtnuti).
12. Fritovaci vanu, kterou chcete vycistit, naplite vodou a isticim
roztokem. Cidténi zahéjite stisknutim tla&itka v (zadkrtnuti). Popis
SOLUTION ADDED? (Byl pidan roztok?) postupu h'Ioubkového Ei§tén|’(vvyvaFE)vén|’) % provozovnéch vs.pv)ovleénosti
McDonald’s naleznete na karté s pozadavky na hloubkové ¢iSténia v
pokynech ,Fryer Deep Clean Procedure” (,Postup pro hloubkové
Cisténi fritézy") vyvinutych spolecnosti Kay Chemical.
 ivex o 13. Vanu vydrhnéte a nechte v ni plsobit roztok po dobu jedné hodiny,
DEEP CLEANING (Hloubkove cisténi) béhem které vana udrzuje teplotu 91 °C (195 °F).
14. Po jedné hodiné dojde k vypnuti ohfevu. Stisknéte tla¢itko v
CLEAN DONE (Cisténi je dokonéeno) (zaskrtnuti)
pro vypnuti zvukové vystrahy.

15. Vyjméte nadobu filtru a z nddoby vyjméte koS na drobky, drzak filtru,
filtracni vioZku a sito. Vratte prazdnou nadobu filtru do fritézy. Popis
postupu vypusténi Cisticiho roztoku naleznete v pokynech ,Fryer Deep
Clean Procedure” (,Postup pro hloubkové cisténi fritézy") vyvinutych
spolecnosti Kay Chemical.

IS SOLUTION REMOVED? L L 5 . .
(Byl roztok vypuitén?) Po vypusténi isticiho roztoku stisknéte tlaitko v (zaskrtnuti).
A  NEBEZPECI
Pred likvidaci nechte roztok pro hloubkové ciSténi (vyvarovani)
vychladnout na 38 °C (100 °F), jinak by horka tekutina mohla zpuUsobit
poranéni osob.
(égféi?v\;ﬁ; ngl:'ézf?) 16. Po vydrhnuti vany stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).
DRAINING l\/’;l/;oRLESé:I?)SS (Probiha 17. B&hem vypousténi malého zbytkového mnozstvi roztoku z vany neni
vyzadovan uZivatelsky zasah.
RINSE COMPLETE? 18. Vyplachnéte pfebytecny roztok z vany. Po dokonceni vyplachovani
(Oplachovani dokonceno?) vany stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).
REMOVE PAN (Vyjméte nadobu filtru) 19. Vyjméte nadobu filtru a zlikvidujte jeji obsah. Vyplachnéte z nddoby
zbytek roztoku.
20. Ujistéte se, Ze vana i nadoba filtru jsou zcela suché.
VAT AND PAN DRY? . . A . NEBEZP'%CI " .
. . Dbejte na to, aby fritovaci nddoba a nadoba filtru byly zcela suché
(Jsou vana a nadoba suché?) o L. . L . o e i .
predtim, nez budou napilnény olejem. V opacném pfipadé dojde
k rozstfikovani horké tekutiny po zahrati oleje na teplotu vareni.
INSERT PAN (Zasuiite nadobu filtru) 21. Vrgt’te C’iO nadoby sito, filtvraEnl’,vIoiku,.driék filtrle’ avkoé na drobky
vyjmuté v kroku 15. Zasurite nadobu filtru do skFiné.

22. Opatrné nalévejte do vany olej, dokud nebude dosahovat ke spodni

MANUALLY FILL VAT (Naplfite vanu rucné) rysce plnéni ve fritéze. Jakmile bude vana pln4, stisknéte tlacitko v
(zaskrtnuti).
23. Ridici jednotka se vypne.
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5.3.11 Hloubkové cisténi (Vyvarovani) pro

velkoobjemové systémy oleje

Rezim hloubkového (Cisténi se pouziva

zuhelnatélého oleje z fritovaci nadoby.

k odstranéni miuze dojit k ucpani vedeni a/nebo &erpadel.

A VAROVANI
Pred vypusténim nebo likvidaci oleje se ujistéte, ze
filtraéni vlozka je na svém misté. Bez filtraéni viozky

POZNAMKA: Popis postupu €isténi fritézy LOV™ naleznete
v pokynech ,Fryer Deep Clean Procedure”
(,,Postup pro hloubkové cisténi fritézy”) vyvinutych spolecnosti Kay Chemical.

VAT EMPTY? (Je vana prazdna?)

1. Fritéza MUSI byt v rezimu OFF (Vypnuto).
2. Stisknéte tlacitko nabidky Filtrovani.
Ak, A 3. U délenych van zvolte LEFT VAT (Leva vana) nebo RIGHT VAT (Prava vana).
] d
4, Sstisknéte tla&itko Sipka dold.
5. Zvolte DEEP CLEAN (Hloubkové ¢isténi).
6. Pokracujte stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti). Vybérem tlacitka X se vratite do
DEEP CLEAN? (Hloubkového &igténi?) nabidky Fllicrovarn. Nenl--ll zjisténa nadob:a, fidici J.e.rfjrjotkavl?ude zobra%ovat INSERT
PAN (Zasurite nadobu filtru) do doby, nez bude zjiSténa pfitomnost nadoby.
7. Toto hlaseni se zobrazi, pouze kdyz je velkoobjemova nadrz plna. Potvrdte
BULK TANK FULL? (Je velkoobjemova nadr? pina?) hlaseni StISan’tIm tIa-C|tka.\/ (ze?skrtm,Jt!) a korvl.taktUJte spolecnost zajistujici
odvoz odpadniho oleje. Displej se vrati do rezimu OFF (Vypnuto).
8. Pokud je ve vané olej, stisknéte tlagitko X. Pokud je vana prazdn4, stisknéte
IS VAT OIL REMOVED? (Je olej odstranén?) tlacitko V (zaskrtnuti) a pFejdéte ke kroku 17.
DRAINING IN PROGRESS (Probihé vypousténi) 9. Béhem vypousténi oleje do nadoby filtru neni vyZzadovan Zadny zasah.
10. Jakmile dojde k vyprazdnéni vany, pokracujte stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti).
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OPEN DISPOSE VALVE (Otevrete vypoustéci ventil)

11. Otevrete leva dvifka skiiné a v pfipadé potfeby odemknéte ventil. Vytahnéte
vypoustéci ventil zcela k sobé&; bude zahajeno vypousténi.

12. Béhem Ctyr (4) minut, kdy Cerpadlo precerpava odpadni olej z nadoby do
velkoobjemovych nadrZi na odpadni olej, neni vyZadovan zadny zasah.
13. Opatrné vytahnéte nadobu filtru z fritézy.

DISPOSING (Probiha likvidace)

A NEBEZPECI
Nadobu filtru otevirejte pomalu, abyste predesli vystFiknuti horkého
oleje; mohlo by dojit k zdvaznym popaleninam, uklouznuti a padu.

REMOVE PAN (Vyjméte nadobu filtru)

14. Pokud je nadoba filtru prazdn, stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti). Pokud nadoba
neni prazdnd, stisknéte tlacitko X a vratte se ke kroku 9.
INSERT PAN (Zasunte nadobu filtru) 15. Zasunte nadobu filtru do skriné.
CLOSE DISPOSE VALVE (Uzavfete vypousStéci
ventil)

IS PAN EMPTY? (Je nadoba prazdna?)

16. ZatlaCenim packy vypoustéciho ventilu do zadni ¢asti fritézy ventil zavrete. V
pripadé, Ze to vyZzaduje vas nadfizeny, ventil uzamknéte.

17. Fritovaci vanu, kterou chcete vycistit, naplfite vodou a Cisticim roztokem.
Cisténi zahajite stisknutim tla&itka v (zaskrtnuti). Popis postupu hloubkového

SOLUTION ADDED? (Byl pfidan roztok?) Cisténi (vyvafovani) v provozovnach spolecnosti McDonald's naleznete na karté
s pozadavky na hloubkové ¢isténi a v pokynech ,Fryer Deep Clean Procedure”
(,Postup pro hloubkové ¢iSténi fritézy") vyvinutych spole¢nosti Kay Chemical.

18. Vanu vydrhnéte a nechte v ni plsobit roztok po dobu jedné hodiny, béhem
které vana udrzuje teplotu 91 °C (195 °F).

19. Po jedné hodiné dojde k vypnuti ohfevu. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti)

pro vypnuti zvukové vystrahy.

20. Vyjméte nadobu filtru a z nadoby vyjméte koS na drobky, drzak filtru, filtracni
vloZku a sito. Vratte prazdnou nadobu filtru do fritézy. Popis postupu vypusténi
Cisticiho roztoku naleznete v pokynech ,Fryer Deep Clean Procedure” (,Postup
pro hloubkové ¢isténi fritézy") vyvinutych spole¢nosti Kay Chemical.

DEEP CLEANING (Hloubkové ¢isténi)

CLEAN DONE (C‘i§tén|’je dokonceno)

IS SOLUTION REMOVED? (Byl roztok vypustén?) Po vypusténi cistictho roztoku stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).

A NEBEZPECI
Pfed likvidaci nechte roztok pro hloubkové CciSténi (vyvarovani)
vychladnout na 38 °C (100 °F), jinak by horka tekutina mohla zpusobit
poranéni osob.

SCRUB VAT COMPLETE? (Ci§tén|'vany
dokonceno?)

DRAINING IN PROGRESS (Probiha vypousténi) 22. Béhem vypousténi malého zbytkového mnoZzstvi roztoku z vany neni vyzadovan
uZivatelsky zasah.

23. Vyplachnéte prebytecny roztok z vany. Po dokonceni vyplachovani vany
stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).

24. Vyjméte nadobu filtru a zlikvidujte jeji obsah. Vyplachnéte z nadoby zbytek
roztoku.

21. Po vydrhnuti vany stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).

RINSE COMPLETE? (Oplachovani dokonceno?)

REMOVE PAN (Vyjméte nadobu filtru)
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25. Ujistéte se, Ze vana i nadoba filtru jsou zcela suché.

A NEBEZPEC(

VAT AND PAN DRY? (Jsou vana a nadoba suché?) Dbejte na to, aby fritovaci nadoba a nadoba filtru byly zcela suché
pfedtim, neZ budou naplnény olejem. V opacném pripadé dojde
k rozstfikovani horké tekutiny po zahfati oleje na teplotu vareni.

26. Vratte do nadoby sito, filtracni vioZzku, drZak filtru a koS na drobky vyjmuté v
kroku 15. Zasurite nddobu filtru do skfiné.
FILL VAT FROM BULK? (Naplnit vanu z 27. Pokracujte stisknutim tlagitka v (zaskrtnuti). Vybé&rem tladitka X se vratite do
velkoobjemové nadrze?) nabidky Filtrovani.
28. Pro naplnéni vany stisknéte a podrite tla&itko. Cerpadlo pro doplfovéni oleje
z velkoobjemové nadrze pouziva mzikovy spinac. Cerpadlo b&Zi pouze tehdy,
kdyz je tento spinac stisknuty.

INSERT PAN (Zasunite nadobu filtru)

START FILLING?
PRESS AND HOLD (Zah4jit pInéni?, stisknéte a
podrzte)

RELEASE BUTTON WHEN FULL (Uvolnéte tlacitko, 29. AZbude vana naplnéna ke spodni rysce, uvolnéte tlacitko.
aZz bude vana plnd)

30. Stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti) pokracujte v pInéni. Jakmile je vana pln4,

? ¢ éni?
CONTINUE FILLING? (Pokracovat v pInéni?) stisknéte tlacitko X pro vyskoceni z nabidky a navrat do reZimu OFF (Vypnuto).

31. Ridici jednotka se vypne.
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ELEKTRICKA FRITEZA BIELA14-T RADY GEN Il LOV™
KAPITOLA 6: PREVENTIVNiIi UDRZBA

6.1  Preventivni udrZbova kontrola a servis fritézy

/\ NEBEZPECT
U fritéz vybavenych filtracnim systémem je tfeba kaZdy den po skonceni fritovani vyprazdnit tac na zbytky
do ohnivzdorné nadoby. Zbytky nékterych potravin se mohou samovolné vznitit, pokud je ponechate
namocené v urcitych pokrmovych tucich.

/\ NEBEZPECT
Nikdy se nepokousejte fritézu Cistit, kdyZ probiha fritovani nebo kdyz je fritovaci nadoba naplnéna horkym
olejem. Pokud se voda dostane do kontaktu solejem zahfdtym na teplotu pro fritovani, dojde k
rozstFikovani oleje, které muZe zplisobit zdvaZné popaleniny okolostojiciho personalu.

A\ VAROVANI
PouZivejte viceu€elovy koncentrat McDonald’s. Pfed pouZitim si prectéte pokyny k pouZiti a bezpe€nostni
opatfFeni. Zvlastni pozornost je tfeba vénovat koncentraci Cistici latky a délce doby, po kterou Cistici latka
zlistane na povrsich, které prijdou do styku s potravinami.

6.2  KAZDODENNI KONTROLA A SERVIS
6.2.1 Zkontrolujte fritézu a pFisluSenstvi, zda nejsou poSkozené

Podivejte se, zda nenaleznete nékteré uvolnéné nebo roztfepené draty a kabely, netésnosti, cizi material ve fritovaci
nadobé nebo uvnitf skiiné i jakékoli jiné zndmky nasvédcujici, Ze fritéza a jeji pFisluSenstvi nejsou pripraveny k
bezpecnému provozu.

6.2.2 Vnitrek i vnéjSek skFiné fritézy Cistéte kazdy den
Vycistéte vnitfek skriné fritézy suchou, Cistou utérkou. Otfete vSechny prFistupné kovové povrchy a soucasti, abyste z
nich odstranili nashromazdény olej a prach.

Vycistéte exteriér skfiné fritézy Cistou, vihkou utérkou namocenou do vicelcelového koncentratu McDonald's.
Otfete jej Cistou, vihkou utérkou.

6.2.3 KaZdodenni CiSténi zabudovaného filtraéniho systému

A VAROVANI
Filtracni systém nikdy neprovozujte bez prfitomnosti oleje v systému.

A VAROVANI
Nikdy nepouzZivejte nadobu filtru k prepravé starého oleje do ulozisté pro likvidaci.

A\ vaAROVAN
Do nadoby filtru nikdy nevypoustéjte vodu. Voda by mohla posSkodit cerpadlo filtrace.

Kromé kazdodenniho ¢isténi naddoby filtru roztokem horké vody a vicetcelovym koncentratem McDonald's neni pro
filtra¢ni systém FootPrint Pro vyZadovana zZadna pravidelna udrzbova kontrola ¢i servis.

Pokud zaznamenate, Ze systém Cerpa pomalu nebo vibec, presvédcte se, Ze je na dné nadoby filtru umisténo sito
nadoby filtru prekryté filtracni vlozkou. Ovérte pFitomnost a dobry stav dvou o-krouzkd armatury vpravo na predni
strané nadoby filtru.
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6.2.4 Vycistéte okoli snimacu AIF a ATO

1. Vycistéte usazeniny v okoli snimact AIF a ATO béhem servisniho filtrovani, kdyz
je olej vypustén z fritovaci nadoby.

2. PouZijte Sroubovak nebo podobny nastroj, kterym se dostanete k cidlu (viz
obrazek vpravo). Postupujte opatrng, abyste ¢idlo neposkodili.

3. Po dokonceni servisniho filtrovani pfecerpejte zpatky olej.

6.3 KAZDOTYDENNi KONTROLA A SERVIS

6.3.1 Cisténi za fritézami
Cisténi za fritézami provadéjte v souladu s postupy podrobné uvedenymi na karté s poZadavky na Gdrzbu.

A\ VAROVANI
K zajisténi bezpecného a ucinného provozu fritézy a digestore musi byt elektricka zastrcka pro 120V vedeni,

které se pouzZiva k napajeni digestore, plné zapojena a zajiSténa v uzemnéné zasuvce.

6.3.2 Vycistéte nadobu filtru, odnimatelné soucasti a prisluSenstvi

VSechny odnimatelné soucasti a prisluSenstvi otfete Cistou, suchou utérkou. K odstranéni zuhelnatélého oleje z
odnimatelnych soucasti a pfisluSenstvi pouzivejte Cistou utérku napusténou roztokem viceucelového koncentratu
McDonald's. Pfed opétovnym nainstalovanim soucasti a prisluSenstvi oplachnéte Cistou vodou a otfete. K Cisténi
téchto souc¢asti NEPOUZIVEJTE draténku ani abrazivni houbicky. Drhnutim byste mohli tyto €asti poskrabat a ztiZit
tak dalsi ¢iSténi.

6.4 KONTROLA A SERVIS KAZDE DVA TYDNY
6.4.1 Kontrola pfesnosti nastaveni Fidici jednotky M4000

1. Do oleje vioZte sondu termometru nebo pyrometru tak, aby se konec sondy dotykal teplotniho ¢idla fritézy.
2. Kdyz fidici jednotka zobrazi ,START” (€imzZ signalizuje, ze obsah fritovaci nddoby je v rozsahu pro vareni), jednim

stisknutim tlacitka zobrazte teplotu a nastavenou hodnotu teploty oleje na zakladé méFeni tepelného cidla.

3 Poznamenejte si teplotu naméfenou termometrem nebo pyrometrem. Aktudlni teplota a hodnoty namérené
pyrometrem by se od sebe nemély liSit o vice nez 3 °C (5 °F) potom, co tFikrat (3) probéhl cyklus zapnuti a vypnuti
ohfevu. Pokud se teplota stale pohybuje mimo rozmezi pfipustné odchylky, kontaktujte autorizované servisni
stfedisko a poZadejte o pomoc.

6.5 CTVRTLETNi KONTROLA A SERVIS

6.5.1 Cisténi fritovaci nadoby a topnych €lankud

A\ NEBEZPEC|
Spotrebic nikdy neprovozujte s prazdnou fritovaci nadobou. Fritovaci nddoba musi byt naplnéna vodou
nebo olejem po rysku predtim, nez spustite clanky. V opacném pfipadé dojde k nenapravitelnému
poskozeni ¢lankl a muiZe dojit k poZaru.

6.5.2 Vyména o-krouzki

Konkrétni podrobné pokyny pro vyménu o-krouzk( pfipojky filtru naleznete na kartdch MRC spolecnosti
McDonald’s.
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6.5.3 Hloubkové cisténi (Vyvarovani) fritézy

Po urcité dobé se uvnitr fritovaci nddoby pouZivané fritézy vytvori tvrdy povlak zkaramelizovaného oleje na vareni. Tento
povlak je nutné pravidelné odstranovat podle postupu pro hloubkové cisténi (vyvarovani), ktery je soucasti pokyn( ,Fryer
Deep Clean Procedure” (,Postup pro hloubkové Cisténi fritézy”) vyvinutych spolecnosti Kay Chemical. Konkrétni podrobné
pokyny pro nastaveni fidici jednotky pro hloubkové Cisténi (vyvafovdni) naleznete na strdnkdch 5-15 aZ 5-20.

A NEBEZPECI
NeZ olej vypustite do vhodné nadoby pro likvidaci tuku, nechte jej vychladnout nejméné na 38 °C (100 °F).

A\ varovANi
V pribéhu tohoto procesu nenechavejte fritézu bez dozoru. Pokud se stane, Ze roztok pFetee, okamZité
fritézu vypnéte stisknutim tlacitka ON/OFF (Zapnout/Vypnout).

A NEBEZPECI
Dbejte na to, aby fritovaci nadoba byla zcela sucha predtim, nez bude naplnéna olejem. KdyzZ se olej zahreje
na teplotu vaFeni, voda ve fritovaci nadobé zpuUsobi rozstFikovani oleje.

6.5.4 Udrzba predfiltru @
Pfedfiltr vyZzaduje pravidelnou uUdrzbu. Kazdych 90 dni, nebo castéji,

pokud zpomali pritok oleje, vySroubujte uzavér a vycistéte pripojené

sitko.

1. Pomoci poskytnutého klice odstrante uzavér z predfiltru (obrazek 1),
pouZzivejte pfi tom ochranné rukavice.

2. Pro vycisténi sitka uzavéru od necistot pouzijte kartacek (obrazek 2).

3. Omyjte sitko pod tekouci vodou a dikladné ho osuste.

4. NaSroubujte uzavér zpatky do télesa predfiltru a uzavér utahnéte.

Obrazek 1 Obrazek 2

A VAROVANI

Neodstranujte uzavér predfiltru, kdyz probiha cyklus filtrovani.
Neprovozujte filtracni systém bez uzavéru. Pfi manipulaci s uzavérem
pouzivejte ochranné rukavice. Kovové povrchy a vypoustény olej jsou
horke.

6.6 Jednorocni/pravidelna inspekce systému

V ramci programu pravidelné udrzby kuchyné by tento spotfebi¢ mél byt pravidelné kontrolovan
a spravné nastavovan kvalifikovanymi pracovniky pro servis.

Spolecnost Frymaster doporucuje, aby technik autorizovaného servisniho stfediska proved|
alespon jednou roc¢né nasledujici kontroly tohoto spotFebice:

6.6.1 Fritéza

e Zkontrolujte, Ze se uvnitf ani v okoli skFiné, jak pfed, tak i za skfini, nenachazi prebytecny olej.

e Zkontrolujte, zda je vedeni topnych ¢lank( v dobrém stavu a zda privodni kabely nejsou viditelné roztfepené
nebo zda nemaji poskozenou izolaci a zda na nich neni olej.

e Zkontrolujte, zda jsou topné ¢lanky v dobrém stavu a zda se na nich nevytvofil nanos uhliku/zkaramelizovaného
oleje. Zkontrolujte, zda na ¢lancich nejsou stopy nadmérného spousténi ,na sucho” (bez oleje nebo vody).

nejsou spletené a/nebo odfené.
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Zkontrolujte, zda je odvod proudu topného ¢lanku v ramci povoleného rozsahu, tak jak je uveden na desticce
parametr( spotiebice.

Ovérte spravné zapojeni, utaZeni a funkci snimacl teploty a horniho limitu a dale také pfitomnost a spravnou
instalaci montaznich a ochrannych prostredkd snimaca.

Zkontrolujte, zda soucastky ve skfini s elektrickymi sou¢astkami komponenty a soucastky stykacové skfiné (tj.
pocitac/kontrolni zafizeni, relé, panely rozhrani, transformatory, stykace atd.) jsou v dobrém stavu a zda na nich
neni olej ani jiné materialy.

Zkontrolujte, zda jsou spojeni vedeni do/ze skfiné s elektrickymi sou¢astkami a stykacové skfiné utazena a zda
jsou tyto kabely v dobrém stavu.

Ovéreni, zda jsou vSechny bezpecnostni funkce (tj. stykaCové Stity, spinaCe pro znovunastaveni atd.) na misté a
zda radné funguiji.

Zkontrolujte fritovaci nadobu, zda je v dobrém stavu a neprosakuje a zda tésnéni fritovaci nadoby je v
provozuschopném stavu.

Ovérte, zda jsou viechny Uchyty a pFipojeni kabell dotaZzena a v dobrém stavu.

6.6.2 Zabudovany filtra€ni systém

Zkontrolujte vSechny vytokové a vratné trubky oleje, zda neprosakuji, a pfesvédcte se, Ze vSechny spoje

jsou utazené.

Zkontrolujte nadobu filtru, zda neprosakuje a zda je Cista. Pokud se v koSi na drobky nashromazdilo velké

mnozstvi drobkd, informujte majitele/provozovatele, Ze kos na drobky by se mél kazdy den vyprazdiiovat do

nehoflavé nadoby a Cistit.

Ovérte pritomnost a dobry stav vSech o-krouzkl a tésnéni. V pripadé jejich opotfebeni nebo poskozeni o-

krouzky a tésnéni vyménte.

Integritu filtra¢niho systému zkontrolujte nasledujicim zplsobem:

- Zkontrolujte viko nadoby filtru, zda je pfitomno a spravné nainstalovano.

— Ted, kdyzZ je nadoba filtru prazdna, postupné prepnéte kazdou vanu do rezimu plnéni z nddoby na
vypustény olej (viz oddil 5.3.8 na strané 5-12). Ovéfte rfadnou funkci kazdého vratného ventilu oleje
zapnutim Cerpadla filtru pomoci rezimu plnéni vany z naddoby na vypustény olej. Ovérte, Ze Cerpadlo
funguje a Ze se v oleji na vareni pFislusné fritovaci nadoby objevuji bublinky.

— Ovérte, Ze nadoba filtru je F&dné pfipravena k filtrovani, pak z fritovaci nadoby vypustte olej zahfaty na
177 °C (350 °F) do nadoby filtru pomoci volby vypousténi do nadoby filtru (viz oddil 5.3.7 na strané 5-11).
Nyni pomoci volby plnéni vany z naddoby na vypustény olej (viz oddil 5.3.8 na strané 5-12) pfecerpejte
veskery olej zpét do fritovaci nddoby (v oleji na vareni se objevi bublinky). Po precerpani veskerého oleje
stisknéte tlacitko zasSkrtnuti. Fritovaci nadoba by se méla naplnit pfiblizné za 2 minuty a 30 sekund.
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ELEKTRICKA FRITEZA BIELA14-T RADY GEN Il LOV™
KAPITOLA 7: ODSTRANOVANI PROBLEMU SPOJENYCH S PROVOZEM

7.1 Uvod

Vtomto oddilu uvadime snadné referencni pokyny k nékterym béznym problémdm, které mohou nastat béhem
provozovani tohoto zafizeni. Nasledujici pokyny k odstranovani problémd maji pomoci opravit nebo alespon
provést presnou diagnézu problém0 stimto zafizenim. PrestoZe je v této kapitole uvedena vétSina béznych
zaznamenanych problém(, m(zZe se stat, Ze narazite na problém, ktery zde popsan neni. V takovych pfipadech se
pracovnici technického servisu Frymaster maximalné vynasnazi, aby vam pomohli problém identifikovat a vyresit.

K odstranovani problému pristupujte na zakladé procesu eliminace tak, Ze zaCnete od nejjednodussiho Feseni a
postupné budete pfechazet ke komplexnéjSimu feSeni. Nesmite pfehlédnout zdanlivé samozfejmé véci - komukoli se
mUZe stat, Ze zapomene zapnout kabel nebo pIné zavrit ventil. Velmi duilezZité je, abyste se vzdy pokusili presné
definovat ddvod, proc¢ se problém vyskytl. Soucasti jakéhokoli ndpravného opatfeni jsou kroky, které zajisti, aby se to
opét neopakovalo. Pokud selZe Fidici jednotka kvili Spatnému spojeni, zkontrolujte také vSechna ostatni spojeni.
Pokud se bude opakované vypinat pojistka, zjistéte pricinu. Méjte vzdy na paméti, Zze porucha malé soucasti mize byt

Pred zavolanim zdstupci pro servis nebo na HORKOU LINKU Frymaster (1-800-24-FRYER):

o Ovérite, zda jsou elektrické kabely zapojené a jistice zapnuté.

e Maéjte po ruce model a sériové Cislo fritézy, abyste je mohli sdélit technikovi, ktery vdm bude pomahat.

A NEBEZPECI
Horky olej mlZe zpUsobit zavaZzné popaleniny. Nikdy se nepokousejte presunovat toto zafizeni, kdyZ je
napinéné horkym olejem nebo pfendavat horky olej z jedné nadoby do druhé.

A NEBEZPECI
P¥i provadéni udrzby musi byt toto za¥izeni vypojené ze zasuvky s vyjimkou servisu, pfi kterém je zapotrebi

provést testy elektrickych obvodu. Tyto testy provadéjte s nejvy3si opatrnosti.

Toto zaFizeni mUZe byt vybaveno vice misty pro pFipojeni k elektrickému napajeni. P¥ed provadénim
servisu odpojte vSechny napajeci kabely.

Inspekce, testovani a opravy elektrickych soucasti by mél provadét pouze pracovnik autorizovaného
servisniho stFediska.
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7.2
7.21

Problém

Odstrafiovani problému
Problémy s Fidici jednotkou a topenim
Pravdépodobna pficina

Napravné opatFeni

Na Fidici jednotce se nic
nezobrazuje.

A. Do fritézy nejde proud.
B. Vadna fidici jednotka nebo jina soucast

A. Ovérte, Ze zastrtka napajeciho kabelu
fritézy je zapojena do zasuvky a Ze neni
vypnuty jistic.

B. Kontaktujte autorizované servisni

stfedisko a pozadejte o pomoc.

Ridici jednotka M4000
zobrazuje IS VAT
FULL? YES NO (Je vana
plna? Ano Ne) po
filtrovani.

Doslo k chybé filtrovani v dlsledku Spinavé nebo
ucpané filtracni vlozky nebo papiru, ucpaného
predfiltru, nespravné vlozenych soucasti nadoby
filtru, opotfebovanych nebo chybéjicich o-
krouzkd, studeného oleje nebo aktivace ochrany
proti teplotnimu pretizeni motoru filtrace, zavady
vratného ventilu nebo akéniho ¢&lenu, zavady
vypoustéciho ventilu nebo akéniho ¢lenu nebo
ucpaného Cerpadla filtrace.

Pro vynulovani chyby postupujte podle pokynt
na obrazovce. Pro pokyny k vyméné filtru: viz
oddil 5.2; cisténi predfiltru: oddil 6.5.4; zjisténi
priciny pretizeni motoru filtrace: oddil 5.3.2.
Pokud  problém  pretrvava,  kontaktujte
autorizované servisni stfedisko a poZadejte o
pomoc.

Ridici jednotka M4000
zobrazuje CHANGE FILTER
PAD? (Vyménit filtracni
vlozku?)

Doslo k chybé filtrovani, zaneseni filtracni
vloZky/papiru, zobrazeni vyzvy k vyméné filtracni
vlozky/papiru po 25 hodinach nebo odlozeni
vymeény filtra¢ni vlozky/papiru po pfedchozi vyzvé.

Vyménte filtracni vioZku/papir a ujistéte se, ze
nadoba filtru byla vytazena z fritézy alespon na

30 sekund. NEIGNORUJTE vyzvy CHANGE
FILTER PAD/PAPER (Vyménte filtracni

vloZzku/papir).

Fritéza se nezahfiva.

A. Ovéfte, Ze jak hlavni napajeci kabel, tak
A. Hlavni napéjeci kabel neni zapojen do kabel na 120 V jsou nadoraz zastréeny do
zasuvky. odpovidajicich zasuvek a Ze v nich pevné
drzi. Ujistéte se také, Ze neni vypnuty jistic.

B. Kontaktujte autorizované servisni

B. Zzavada fidici jednotky nebo jinych soucasti.

stfedisko a poZadejte o pomoc.

Fritéza se zahfiva, dokud
vysoky limit neprovede
vypnuti s indikatorem
zahFivani v zapnuté poloze
(ON).

Zavada teplotniho cidla nebo fidici jednotky.

Kontaktujte autorizované servisni stfedisko a
pozadejte o pomoc.

Fritéza se zahf¥iva, dokud
vysoky limit neprovede
vypnuti bez indikatoru
zahfivani v zapnuté poloze
(ON).

Zavada stykace nebo Fidici jednotky.

Kontaktujte autorizované servisni stfedisko a
pozadejte o pomoc.

Ridici jednotka M4000
zobrazuje MISCONFIGURED
ENERGY TYPE (Nespravné
nakonfigurovany typ energie)

Typ energie zvoleny v nastaveni fritézy je
nespravny.

Provedte konfiguraci fritézy pro spravny typ
energie.

Ridici jednotka M4000
zobrazuje VAT ID
CONNECTOR NOT
CONNECTED (ID konektor
vany nepfipojen)

Lokéator fidici jednotky chybi nebo nenf pfipojen.

Ujistéte se, Ze je k zadni strané fidici jednotky
pripojen 6polovy lokator a Ze je tento Fadné
ukostren v ovladaci skFini.

Ridici jednotka se
zablokuje.

Chyba Fidici jednotky.

Odpojte a nasledné pfipojte napdjeni Fidici
jednotky. Pokud problém pretrvava,
kontaktujte autorizované servisni stfedisko a

poZadejte o pomoc.

7.2.2

Chybové zpravy a problémy displeje
Pravdépodobna pficina

Napravné opatFeni

Problém
Ridici jednotka M4000
zobrazuje E19 HEATING
FAILURE (Porucha topeni E19).

Zavada fidici jednotky, zavada transformatoru,

zdvada desky SIB, otevFeny termostat pro horni
limit.

Kontaktujte autorizované servisni stfedisko a

poZadejte o pomoc.

Ridici jednotka M4000
zobrazuje teplotu v
nespravnych jednotkach
(ve stupnich Fahrenheita
nebo Celsia).

Je naprogramovana nespravna volba displeje.

Pro pfepnuti mezi °F a °C prejdéte do
manazerského nastaveni a v nastaveni teploty
prepnéte teplotni stupnici. Zapnéte Fidici
jednotku a zkontrolujte teplotu. Pokud neni
zobrazena poZadovana stupnice, postup
zopakuijte.




Problém

Pravdépodobna pricina

Napravné opatfFeni

Ridici jednotka M4000
zobrazuje HOT-HI-1 (Horky-
HI-1).

Teplota fritovaci nadoby je vy3Si nez 210 °C
(410 °F), nebo 202 °C (395 °F) v zemich ES.

Ridici jednotka M4000
zobrazuje HELP HI-2 nebo
HIGH LIMIT FAILURE
DISCONNECT POWER
(Porucha Pomoc HI-2 nebo
horniho limitu, odpojte

Nepracuje omezeni horniho limitu

Okamzité fritézu vypnéte, kontaktujte
autorizované servisni stfedisko a poZadejte o
pomoc.

Okamzité  fritézu  vypnéte, kontaktujte

autorizované servisni stfedisko a pozadejte o
pomoc.

PROBE FAILURE (Porucha
teplotniho cidla).

snimace nebo poskozeni kabeldZe ¢ konektoru
fidici jednotky.

napajeni).
Ridici jednotka M4000 blé bvod gFenf tep| L Frittzu vypnéte, kontaktujte autorizované
zobrazuje TEMPERATURE Probleém s obvodem méTeni teploty vcetne servisni stfedisko a poZadejte o pomoc.

Indikator zahfivani je
zapnuty, ale fritéza se
nezahfFiva.

Je odpojen tfifazovy napajeci kabel nebo je
vypnuty jistic.

Ovérte, Ze jak hlavni napdjeci kabel, tak kabel na
120V jsou nadoraz zastréeny do odpovidajicich
zasuvek a Ze v nich pevné drzi. Ujistéte se také,
Ze neni vypnuty jisti¢. Pokud problém pretrvava,
kontaktujte autorizované servisni stfedisko a
poZadejte o pomoc.

Ridici jednotka M4000
zobrazuje RECOVERY
FAULT (Porucha zotaveni) a
ozyva se zvukova
vystraha.

Cas zotaveni pfevy3uje maximalni ¢asovy limit.

Stisknutim tlacitka v vynulujete chybu a vypnete
zvukovou vystrahu. Maximalni ¢as zotaveni
elektrického modelu je 1:40. Pokud chyba
pretrvava, kontaktujte autorizované servisni
stfedisko a pozadejte o pomoc.

Ridici jednotka M4000
zobrazuje NO MENU
GROUP AVAILABLE FOR
SELECTION (Neexistuje
24dna skupina menu k
vybéru)

VSechny skupiny menu byly smazany.

Vytvofte novou skupinu MENU. Po vytvorfeni
nového menu do né&j pridejte recepty (viz
oddil 4.10).

Ridici jednotka M4000
zobrazuje SERVICE
REQUIRED (Je zapotFebi
servis) a chybové hlaseni.

Vyskytla se chyba vyZadujici servisniho technika.

Stisknutim tlacitka % (2 NO) (2 Ne) pokracujte ve
vareni. Kontaktujte autorizované servisni
stfedisko a poZadejte o pomoc. V nékterych
pfipadech nemusi byt rezim varfeni dostupny.

7.3

Problém

Odstrariovani problémi s automatickym filtrovanim

Pravdépodobna pficina

Fritéza filtruje po kazdém
cyklu vafeni.

Nespravné nastaveni ,Filtrovani po”.

Napravné opatFeni

Nespousti se
MAINTENANCE FILTER
(Servisni filtrovani).

Teplota je pfilis nizka.

Displej Fidici jednotky
M4000 zobrazuje FILTER
BUSY (Filter je pouzivan).

Stéle probiha jiny cyklus filtrovani nebo
vymeéna filtracni vlozky.

B. Deska rozhrani filtrovani nevynulovala
kontrolni systém.

Cerpadlo filtrace se
nespousti nebo se
zastavuje béhem

filtrovani.

A. Napéjeci kabel neni zapojen nebo je vypnuty
jistic.

B. Motor Cerpadla se prehral a zpUsobil vypnuti
spinace tepelného pretizeni.

C. Ucpané Cerpadlo filtrace.

Zménte nebo prepiste nastaveni ,Filtrovani po”
tak, Ze znovu zadate hodnotu ,Filtrovani po” ve
Filter Attributes (Atributy filtrovani) v Manager
Settings (ManaZerské nastaveni) (viz oddil 4.8).
PFed spusténim MAINTENANCE FILTER se
ujistéte, Ze teplota fritézy dosahuje nastavené
hodnoty.

A.  Pockejte se zahajenim dalSiho cyklu
filtrovani, dokud neskon¢i cyklus
predchazejiciho filtrovani. Budete-li k
tomu vyzvani, vyménte filtracni vioZku.

B. Pockejte 15 minut a zkuste to znovu.

A. Ovéfte, Ze zastrcka napdjeciho kabelu je
pevné zapojena do zasuvky a Ze neni

vypnuty jistic.

B. Pokud je motor tak horky, Ze se neni
mozno jej dotknout na dobu delSi nez
nékolik sekund, pravdépodobné se
vypnul  spina¢ tepelného pretiZeni.
Nechte motor vychladnout alespon
45 minut a pak stisknéte resetovaci
tlacitko Cerpadla (viz strana 5-5).

C. Kontaktujte autorizované servisn{
stfedisko a poZadejte o pomoc.




Pravdépodobna pficina

Napravné opatieni

Problém

Vypoustéci nebo zpétny
ventil zGstava otevieny.

w >

Zavada desky VIB.
Zavada akcniho clenu.

Kontaktujte autorizované servisni stfedisko a
poZzadejte o pomoc.

Ridici jednotka M4000
zobrazuje INSERT pan
(Zasunte nadobu filtru).

N w>

Néadoba filtru neni ipIné zasunuta do fritézy.

Chybi magnet nadoby filtru.
Zavada spinace nadoby filtru.

A.

Vytahnéte nadobu filtru a zasunte ji az
na doraz zpét do fritézy. Ujistéte se, ze
fidici jednotka nezobrazuje P.

Zajistéte, aby byl na svém misté magnet
nadoby filtru, nebo ho nahradte, pokud
chybi.

Pokud se magnet nadoby filtru dotyka
spinate a fidici jednotka nadale
zobrazuje INSERT PAN (Zasunte nddobu
filtru), je na viné pravdépodobné vadny
spinac.

Nespousti se automatické
filtrovani.

oNnw>

m

PFilis nizka hladina oleje.

PFiliS nizka teplota oleje.

Nadoba filtru neni na svém misté.
Filtrovani v nastaveni receptl je nastaveno
na OFF (Vypnuto).

Zavada relé filtrace.

Ujistéte se, Ze hladina oleje dosahuje
horni rysky pInéni (u horniho snimace
hladiny oleje).

PFesvédcCte se, Ze teplota oleje dosahuje
nastavené hodnoty.

Ujistéte se, ze fidici  jednotka
nezobrazuje P. Ujistéte se, Ze nadoba
filtru je zasunuta do fritézy aZ na doraz.
Vypnéte a zapnéte fritézu.

Nastavte filtrovani v receptech na ON
(Zapnuto).

Kontaktujte autorizované servisni
stfedisko a pozadejte o pomoc.

Cerpadlo filtrace pracuje,
ale prutok vratného oleje
je prilis pomaly.

A

B.

Soucasti nadoby filtru nejsou spravné
nainstalovany nebo pfipraveny.
Sito predfiltru mdze byt ucpané.

Vyprazdnéte nadobu filtru a vymérite
filtracni vloZku/papir. Dbejte pfitom na
to, aby pod vlozkou/papirem bylo na
svém misté sito filtru.

Pokud pouzivate vlozku, ujistéte se, Ze jeji
hrubd strana sméfuje nahoru.

Ovérte pritomnost a dobry stav o-krouzk(
pfipojovaci armatury nadoby filtru.
Vycistéte predfiltr (viz oddil 6.5.4).




7.3.1  Neuplné filtrovani

SelZe-li proces automatického filtrovani, zobrazi se chybové hlaSeni. Pro vraceni oleje a vynulovani chyby postupujte
podle pokyn( na obrazovce.

DISPLEJ OPATRENI{

1. Pokud je vana plna, pokracujte stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti).

IS VAT FULL? (Je vana pIna?) Ridici jednotka se vrati do klidového reZimu nebo 9] pokud vana
neni zcela naplnéna, stisknéte tlacitko X.
FILLING IN PROGRESS (Probiha plnéni) 2. Bé&hem chodu Cerpadla neni vyZzadovan zadny zasah.
3. Pokud je vana plna, pokracujte stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti).
IS VAT FULL? (Je vana plna?) Ridici jednotka se vrati do klidového reZimu nebo . Pokud vana
neni zcela naplnéng, stisknéte tlacitko X.
FILLING IN PROGRESS (Probiha plnéni) 4, Béhem chodu Cerpadla neni vyzadovan zadny zasah.

5. Pokud je vana pIna, pokracujte stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti).

IS VAT FULL? (Je vana pIna?) Ridici jednotka se vréati do klidového reZimu nebo . Pokud vana
neni zcela naplnén4, stisknéte tlacitko X. Pokud Sestkrat za sebou
neprobéhlo Uplné filtrovani, prejdéte ke kroku 10.

CHANGE FILTER PAD? (Vyménit filtragni 6. Pokracujte stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti). Stisknutim tlacitka X
vlozku?) prejdete do
REMOVE PAN (Vyjméte nadobu filtru) 7. Vyjméte nadobu filtru.

8. Vymeénte filtracni vlozZku a ujistéte se, Ze nddoba filtru byla
vytazena ze skfiné alespon na 30 sekund. Po uplynuti 30 sekund,

CHANGE FILTER PAD (Vyménite filtracni béhem kterych je nadoba mimo skfin, se Fidici jednotka vrati do

vlozku) klidového rezimu. Zkontrolujte, zda je vana sucha a spravné

sestavena. Zasufite nadobu filtru zpét do fritézy. Ujistéte se, Ze
fidici jednotka nezobrazuje ,P".

9. Pokud je vana pIna, pokracujte stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti).

IS VAT FULL? (Je vana pln&?) Ridici jednotka se vrati do klidového reZimu. Pokud vana neni

plna, stisknéte tlacitko X a Fidici jednotka prejde do
10. Pokud se Sestkrat za sebou vyskytne chyba filtrovani, dojde k
SERVICE REQUIRED (Je zapotFebi servis) uzavreni zpétného ventilu. Pokracujte stisknutim tlacitka v
(zasSkrtnuti), které vypne zvukovou vystrahu.

11. Systém zjistil, Ze se olej nevraci do vany. Je zapotfebi servisni

ERROR PUMP NOT FILLING (Chyba, . ; . . AV
zasah. Kontaktujte autorizované servisni stredisko.

Cerpadlo neplni)

12. Stisknutim tlacitka X pokracujte ve vafeni, umoZnuje-li to situace.
Kontaktujte autorizované servisni stfedisko s Zadosti o opravu a

SYSTEM ERROR FIXED? (Chyba systému resetovani fritézy. Chyba se bude zobrazovat kazdych 15 minut,

opravena?) dokud problém neni odstranén. Automatickeé filtrovani a

automatické doplnovani oleje budou vypnuty, dokud nedojde k
resetovani fritézy.

13. Technik autorizovaného servisniho stfediska zada kod k
resetovani fritézy.

14. Pokracujte stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti), ¢imZ naplnite vanu z
nadoby filtru. Po naplnéni vany se fidte pokyny na displeji.
Stisknutim tlacitka X preskocite pInéni z nadoby na vypustény olej.

ENTER CODE (Zadejte kod)

FILL VAT FROM DRAIN PAN? (Naplnit vanu z
nadoby na vypustény olej?)

REMOVE PAN (Vyjméte nadobu filtru) 15. Vyjméte nadobu filtru.
16. Pokud je nddoba filtru prazdnd, stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti) a
IS PAN EMPTY? (Je nadoba prazdna?) prejdéte k dalSimu kroku. Stisknutim tlacitka X budete pokracovat

v pInéni vany. Po naplnéni vany se Fidte pokyny na displeji.

17. Ridici jednotka se vypne.
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7.3.2 Filtr je pouZivan
Kdyz se zobrazi FILTER BUSY (Filtr je pouZivan), deska rozhrani filtrovani ceka na ukonceni filtrovani jiné vany nebo

na ukonceni jiné funkce. Po 15 minutach se presvédcte, zda doslo k napravé problému. Pokud problém pretrvava,
kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

7.4 Odstrafiovani problémi s automatickym dopliiovanim oleje

PROBLEM PRAVDEPODOBNA PRiCINA NAPRAVNE OPATRENI

Fritovaci nadoby se

dopliiujf za studena. Nespravné nastavena hodnota teploty. Zajistéte spravné nastaveni.

A. Radné vynulujte chybu filtrovani. Pokud

A. Chyba filtrovani. problém pretrvava, kontaktujte
B. Je zapotrebi servisni zasah, vyskytla se chyba. autorizované servisni stfedisko a
Do jedné vany se C. Solenoid, cerpadlo, problém s kolikem, pozadejte 0 pomoc.
nedopliiuje olej. problémy s RTD a ATO. B. Kontaktujte autorizované servisni

stfedisko a pozadejte o pomoc.

C. Kontaktujte autorizované servisni
stfedisko a poZadejte o pomoc.

A. Teplota fritézy musi dosahovat nastavené
hodnoty.

B. Zajistéte, aby teplota oleje v zasobniku
systému doplnovani oleje byla vyssi nez
21 °C (70 °F).

C. Zajistéte, aby  zasobnik  systému
doplfiovani oleje nebyl prazdny. Vyménte

A. Teplota fritézy je pfilis nizka. zasobnik systému doplfiovani oleje nebo
B. Olej je pFili§ studeny. provedtg plnen,| z velkovobjferr,\ovg nadrze
Do fritovacich nadob se |C. SvitiZlutd kontrolka doplfiovani oleje aresetyjte sys,tem deplnc,)V?m Oleje. )
oo . L o Pokud problém pretrvava, kontaktujte
nedopliiuje olej. D. Je zapotfebi servisni zasah, vyskytla se chyba. autorizované  servisni  stfedisko  a
E. Vypnuty spinac rozpoustéce (pouze u pozadejte 0 pomoc.
rozpoustécd ztuzeného pokrmoveho tuku) |\p - kontaktujte autorizované servisni
F.. Vypalena pojistka. stfedisko a pozadejte o pomoc.
E. Zajistéte, aby byl spinac rozpoustéce v
poloze ON (Zapnuto).
F.  Zkontrolujte pojistku vievo od skiiné ATO.
Pouzivate-li rozpoustéc ztuzeného
pokrmového tuku, zkontrolujte pojistku pod
spinafem rozpoustéce.
7.5 Odstrafovani problému s velkoobjemovym systémem oleje

PROBLEM PRAVDEPODOBNA PRiCINA NAPRAVNE OPATRENI

A. Vypnéte a =zapnéte fritézu odpojenim a
znovupfipojenim  5pdélového  kabelu Fidiciho
napéti velkoobjemového systému oleje na zadni
strané fritézy.

B. Pokud probiha filtrovani nebo jind funkce

A. Nespravny postup nastaveni. Eﬁ??éy;\]ngo}/é? netbo pg)k L\J((és/sﬁ OZE)Fpliazujet
. . . PPN ? (Filtrovat nyni? iltrova
Neplnf se zasobnik |B.  Probiha jina funkce. nyni?  Ano/ne) CONFIRM . VES/NO (Potvrdte
systému dopliiovani |C. Vypoustéci ventil neni dovien. Ano/Ne) nebo’ SKIM VAT (Vyberte negistoty)
oleje. |D. Velkoobjemova nadrz na olej je prazdna. vyZkejte ukonéeni procesu a zkuste to znovu.
E. Problém se solenoidem, Cerpadlem nebo | jistéte se, 7e packa uzavirani vypoustdciho
spinacem. ventilu je zatlacena GpIné dozadu.
D. Kontaktujte dodavatele oleje do velkoobjemové
nadrze.
E. Kontaktujte autorizované servisni stfedisko a
pozadejte o pomoc.
PInéni zasobniku A. Kontaktujte dodavatele oleje do velkoobjemové
systému doplfiovani |A. Problémy s Cerpadlem nebo vedenim, které nadrze.
oleje nebo vany nem0ze Fesit obsluha.

probiha pomalu.
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PROBLEM

PRAVDEPODOBNA PRiCINA

NAPRAVNE OPATRENI

Neplni se fritovaci

Nespravny postup nastaveni.
Vypoustéci ventil neni dovfen.
Velkoobjemova nadrz na olej je prazdna.
Problém s Cerpadlem systému RTI.

nadoba.

oNnw>

A. Vypnéte a

B. Ujistéte se, Ze packa uzavirdni vypoustéciho
C.  Kontaktujte dodavatele oleje do velkoobjemové

D. Kontaktujte autorizované servisni stfedisko a

zapnéte fritézu odpojenim a
znovupfipojenim  5pdlového kabelu fidiciho
napéti velkoobjemového systému oleje na zadnfi
strané fritézy.

ventilu je zatlaCena Uplné dozadu.

nadrze.

poZadejte o pomoc.

7.6

Kédy chybového protokolu

Pokyny pro pfistup do chybového protokolu viz oddil 4.13.2.1.

Kéd CHYBOVE HLASENI \ VYSVETLENI
E13 TEMPERATURE PROBE FAILURE (Porucha teplotniho cidla) Hodnota teplotniho Cidla mimo rozsah
E16 HIGH LIMIT 1 EXCEEDED (Pfekroceni horniho limitu 1) Teplota horniho limitu je vy$Si nez 210 °C (410 °F), nebo
202 ° (395 °F) v zemich ES
E17 HIGH LIMIT 2 EXCEEDED (Prekroceni horniho limitu 2) Doslo k otevreni spinace horniho limitu.
E18 HIGH LIMIT PROBLEM (Porucha horniho limitu) Teplota vany prekrocila 238 °C (460 °F) a nedoSlo k
DISCONNECT POWER (Odpojte napéjeni) otevieni spinafe horniho limitu. OkamZité odpojte
fritézu od napajeni a kontaktujte servis.
E19 HEATING FAILURE - XXX F nebo XXX C (Porucha ohrevu) Porucha fidiciho obvodu spinace ohfevu.
Porucha spinani stykace ohrevu.
E25 HEATING FAILURE - BLOWER (Porucha ohrevu - ventilator) Nedoslo k uzavieni spinact tlaku vzduchu.
E27 HEATING FAILURE - PRESSURE SWITCH - CALL SERVICE | Nedoslo k uzavieni spinace tlaku vzduchu.
(Porucha ohfevu - tlakovy spinac - kontaktujte servis)
E28 HEATING FAILURE - XXX F nebo XXX C (Porucha ohFevu) Zavada zapalovani fritézy zpUsobila zablokovani modulu
elektronického zapalovani.
E29 TOP OFF PROBE FAILURE - CALL SERVICE (Porucha cidla | Hodnota ATO RTD mimo rozsah
doplfiovani oleje - kontaktujte servis)
E32 DRAIN VALVE NOT OPEN - FILTRATION AND TOP OFF | DoSlo k pokusu o otevfeni vypoustéciho ventilu, chybi
DISABLED - CALL SERVICE (Vypoustéci ventil neni otevfen - | potvrzeni
filtrovani a doplfhovani oleje vypnuty - kontaktujte servis)
E33 DRAIN VALVE NOT CLOSED - FILTRATION AND TOP OFF | Doslo k pokusu o uzavieni vypoustéciho ventilu, chybi
DISABLED - CALL SERVICE (Vypoustéci ventil neni uzavfen - | potvrzeni
filtrovani a doplfiovani oleje vypnuty - kontaktujte servis)
E34 RETURN VALVE NOT OPEN - FILTRATION AND TOP OFF | DoSlo k pokusu o otevieni zpé&tného ventilu, chybi
DISABLED - CALL SERVICE (Zpétny ventil neni otevfen - | potvrzeni
filtrovani a doplfiovani oleje vypnuty - kontaktujte servis)
E35 RETURN VALVE NOT CLOSED - FILTRATION AND TOP OFF | DoSlo k pokusu o uzavfeni zpétného ventilu, chybi
DISABLED - CALL SERVICE (Zpétny ventil neni uzavfen - | potvrzeni
filtrovani a doplfiovani oleje vypnuty - kontaktujte servis)
E36 VALVE INTERFACE BOARD FAILURE - FILTRATION AND TOP | Porucha desky rozhrani ventilu nebo jejiho pripojeni.
OFF DISABLED - CALL SERVICE (Porucha desky rozhrani
ventilu - filtrovani a doplfhovani oleje vypnuty - kontaktujte
servis)
E37 AUTOMATIC INTERMITTENT FILTRATION PROBE FAILURE - | Hodnota AIF RTD mimo rozsah.
FILTRATION DISABLED - CALL SERVICE (Porucha ¢cidla
automatického prerusovaného filtrovani - filtrovani vypnuto -
kontaktujte servis)
E39 CHANGE FILTER PAD (Vymérite filtra¢ni vlozku) 25hodinovy ¢asovac vyprsel nebo byla aktivovana logicka
podminka Spinavého filtru.
E41 OIL IN PAN ERROR (Olej v nddobé, chyba) Systém zjistil, Ze v nadobé filtru miZze byt olej.
E42 CLOGGED DRAIN (Gas) (Ucpany odtok (Plyn)) Vana se béhem filtrovani nevyprazdnila
E43 OIL SENSOR FAILURE - CALL SERVICE (Porucha snimace oleje - | Zfejmé selhal snimac hladiny oleje.
kontaktujte servis)
E44 RECOVERY FAULT (Porucha zotaveni) Cas zotaveni pfevyduje maximalni ¢asovy limit.
E45 RECOVERY FAULT - CALL SERVICE (Porucha zotaveni - | Cas zotaveni pfevy3uje maximalni ¢asovy limit pro dva
kontaktujte servis) nebo vice cykld.
E46 SYSTEM INTERFACE BOARD 1 MISSING - CALL SERVICE (Chybi | Porucha desky SIB 1 nebo jejiho pFipojent.
deska rozhrani systému 1 - kontaktujte servis)
E51 DUPLICATE BOARD ID - CALL SERVICE (Duplicitni ID desky - | Dvé nebo vice fidicich jednotek pouZivaji stejné ID
kontaktujte servis) umisténi.
E52 USER INTERFACE CONTROLLER ERROR - CALL SERVICE (Chyba | Neznama chyba Fidici jednotky.

uZivatelského rozhrani Fidici jednotky - kontaktujte servis)
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Kéd

CHYBOVE HLASENI

VYSVETLENI

E53 CAN BUS ERROR - CALL SERVICE (Chyba sbérnice CAN - | Selhdni komunikace mezi deskami.

kontaktujte servis)

E54 USB ERROR (Chyba USB) Selhani USB pripojeni béhem aktualizace.

E55 SYSTEM INTERFACE BOARD 2 MISSING - CALL SERVICE (Chybi | Porucha desky SIB 2 nebo jejiho pfipojeni.

deska rozhrani systému 2 - kontaktujte servis)

E61 MISCONFIGURED ENERGY TYPE (Nespravné nakonfigurovany | Fritéza je nakonfigurovana pro nespravny typ energie.

typ energie)
E62 VAT NOT HEATING - CHECK ENERGY SOURCE - XXXF nebo | Porucha ohfevu vany.
XXXC (Porucha ohfevu vany - zkontrolujte elektricky zdroj)

E63 RATE OF RISE (Stupen nabéhu) Béhem testu zotaveni doslo k chybé stupné nabéhu.

E64 FILTRATION INTERFACE BOARD FAILURE - FILTRATION | Porucha desky rozhrani filtrovani nebo jejiho pfipojeni.
AND TOP OFF DISABLED - CALL SERVICE (Porucha desky
rozhrani filtrovani - filtrovani a doplfiovani oleje vypnuty -
kontaktujte servis)

E65 CLEAN OIB SENSOR - XXX F nebo XXX C- CALL SERVICE | Plyn - snima¢ OIB neregistruje pfitomnost oleje.
(Vycistéte snimac OIB - XXX F nebo XXX C - kontaktujte servis) | Vycistéte snimac oleje (viz oddil 6.6.2).

E66 DRAIN VALVE OPEN - XXXF nebo XXXC (Vypoustéci ventil je | VypousStéci ventil je otevieny béhem vareni.
otevieny)

E67 SYSTEM INTERFACE BOARD NOT CONFIGURED - CALL SERVICE | Ridici jednotka je zapnuta, i kdyZ neprobé&hla konfigurace
(Deska rozhrani systému neni nakonfigurovana - kontaktujte | desky SIB.
servis)

E68 OIB FUSE TRIPPED - CALL SERVICE (Vypnuti pojistky OIB - | Doslo k vypnuti pojistky OIB desky VIB, pojistka nebyla

kontaktujte servis) resetovana.

E69 RECIPES NOT AVAILABLE - CALL SERVICE (Recepty nejsou k | Do fidici jednotky nebyly nakonfigurovany recepty

dispozici - kontaktujte servis) produktd. Vyménte soucasnou fidici jednotku za tovarné
naprogramovanou Ffidici jednotku.

E70 OQS TEMP HIGH (Vysoka teplota OQS) Teplota oleje je pfiliS vysokd - nelze naméfit platnou
hodnotu OQS. Filtrujte v teplotnim rozsahu 149 °C
(300 °F) az 191 °C (375 °F).

E71 OQS TEMP LOW (Nizka teplota OQS) Teplota oleje je pfiliS nizka - nelze naméfit platnou
hodnotu OQS. Filtrujte v teplotnim rozsahu 149 °C
(300 °F) aZz 191 °C (375 °F).

E72 TPM RANGE LOW (Nizky rozsah TPM) Hodnota TPM je pfili§ nizkd - nelze naméfit platnou
hodnotu OQS. Tato situace mdZe nastat také pfi pouZziti
Cerstvého oleje. V nabidce nastaveni mdZe byt vybran
nespravny typ oleje. Snima¢ mulZe byt kalibrovan pro
nespravny typ oleje. Viz tabulka typd oleje v
instruktaznim dokumentu 8197316. Pokud problém
pretrvava, kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

E73 TPM RANGE HIGH (Vysoky rozsah TPM) Hodnota TPM je prili§ vysokd - nelze namérit platnou
hodnotu OQS. Olej zlikvidujte.

E74 0OQS ERROR (Chyba 0QS) Interni chyba OQS. Pokud problém pFetrvava, kontaktujte
autorizované servisni stfedisko.

E75 0OQS AIR ERROR (Chyba OQS - vzduch) 0QS zjistil vzduch v oleji. Zkontrolujte o-krouzky a
predfiltr, pfipadné predfiltr utahnéte, abyste zamezili
pfistupu vzduchu do snimace OQS. Pokud problém
pretrvava, kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

E76 OQS ERROR (Chyba 0OQS) Komunikacni chyba snimace OQS. Zkontrolujte pfipojeni

snimate OQS. Vypnéte a zapnéte cely zasobnik
fritovacich nadob fritézy.  Pokud problém pretrvava,
kontaktujte autorizované servisni stfedisko.




ELEKTRICKA FRITEZA BIELA14-T RADY GEN Il LOV™
DODATEK A: POKYNY K SYSTEMU RTI (VELKOOBJEMOVY SYSTEM OLEJE)

POZNAMKA: Pokyny v této pFiruéce k pouzivani velkoobjemového systému pro doplfiovani a vypousténi oleje

jsou uréeny pro systém RTI. Tyto pokyny nemusi byt aplikovatelné na jiné velkoobjemové systémy oleje.

C.1.1 Velkoobjemové systémy oleje

Velkoobjemové systémy oleje pouzivaji velké
zasobni nadrze na olej, které byvaji umistény
v zadni Casti restaurace a ke kterym je fritéza
pfipojena prostfednictvim zadniho potrubi.
Odpadni olej zfritézy je odvadén pres dolni
vyvod do odpadnich nadrzi a Cerstvy olej z nadrzi
je Cerpan pres horni privod do fritézy (viz
obrazek 1). Odkryjte pfipojku systému RTI a
pfipojte fritézu k systému (viz obrazek 2).

Po prechodu z olejového systému JIB na
velkoobjemovy systém oleje je nutné systém
fritézy Uplné vypnout a zapnout.

Fritézy LOV™, které jsou vybaveny pro pouziti s
velkoobjemovymi systémy, maji ve skfini
zasobnik na Cerstvy olej dodavany RTI. Sejméte
uzavér zasobniku a vloZzte do néj standardni
hadici vedeni oleje tak, aby kovova krytka
spocivala na hrdle zasobniku. Cerpéani oleje do a
ze zasobniku probiha prostfednictvim tohoto
pfipojeni (viz obrazek 3).

Obrazek 3

\ Piipojka
cerstvého

Obrazek 1 oleje
Pfipojka odpadniho oleje
Konektor
kabeladze .
systému RTI A VAROVANI

Do zasobniku systému
dopliiovani oleje nepfidavejte
HORKY ani POUZITY ole;j.

(za cedulkou s
napisem Dispose

(Odpad)). Obrazek 2

Mzikovy spinac, slouzici k resetovani kontrolky nizké hladiny v
zasobniku systému doplfiovani oleje, je pouzivan také k plnéni
zasobniku v systému RTI. Po stisknuti tla¢itka za icelem resetovani
systému doplriovani oleje mlze obsluha stisknutim a podrzenim
mzikového spinace, umisténého nad zasobnikem systému
doplfovani oleje, naplnit zasobnik z velkoobjemové zasobni nadrze
(viz obrazek 4).

Pro pInéni zasobniku stisknéte a podrzZte resetovaci tlacitko
systému doplfovani oleje, dokud

nedojde k naplnéni zasobniku, a

nasledné tlacitko uvolnéte.*

POZNAMKA: Zasobnik

NEPREPLNUJTE. >
Pokyny k pInéni vany z
velkoobjemové nadrze naleznete v
oddilu 5.3.9.
Obrazek 4

* POZNAMKA: Ke spusténi cerpadla systému RTI dojde zhruba dvanact sekund po stisknuti resetovaciho tlacitka

systému doplfiovani oleje.

Hladina oleje v zasobniku systému doplfiovani zacne stoupat do

20 sekund. Naplnéni zasobniku typicky trva asi tfi minuty. Naplnéni délené vany trva asi jednu
minutu a napInéni pIné vany zabere asi dvé minuty.



ELEKTRICKA FRITEZA BIELA14-T RADY GEN Il LOV™
DODATEK B: Pfiprava zasobniku JIB, verze pro praci se
ztuZenym pokrmovym tukem

W

Otevrete druha, nebo tfeti dvifka zleva a vyjméte vzpéru ze skriné JIB.

Pomoci pfiloZzenych matic upevnéte montazni drzak k dolni strané
vzpéry skiiné ATO. Viz obrazek 1.

Umistéte rozpoustéc pred skFin.

Zasunte vycnélky rozpoustéce do vodicich drazek. Viz obrazek 2.
Jakmile je rozpoustéc vloZzen do vodiciho drzaku, vloZte do tacu
vnitfni zasobnik oleje. Viz obrazek 3.

Polozte viko rozpoustéce na jednotku a zasufite spojku saci trubky
oleje do protikusu. Viz obrazek 4.

Pomoci pfiloZenych Sroubl upevnéte rozpoustéc na obou stranach k
dolni ¢asti kolejnic prostfednictvim stavajicich otvord. Viz obrazek 5.
Na zadni strané rozpoustéce propojte dvoukolikové bilé konektory
a zapojte Cerny konektor do elektroinstala¢ni krabice podle
obrazku 6.

Zkontrolujte, zda je vypinac napajeni v poloze ,ON" (Zapnuto). Viz
obrazek 7.

~

Obrazek 4: PoloZte viko na nddobu
a zasunte spojku saci trubky oleje do
protikusu.

Obrazek 3: VloZte do

rozpoustéce vnitfni zasobnik

/

Obrazek 1: Upevnéte montazni drzak k dolni
strané vzpéry skfiné ATO.

Obrazek 2: Umistéte rozpoustéc do skiiné a
zasunte vy¢nélky do vodicich drazek.

Obrazek 5: Upevnéte rozpoustéc ke
koleinicim na obou stranach.

oleje. Oranzové tlacitko resetuje
systém po zobrazeni nizkého

stavu oleje.

Obrazek 6: Propojte dvoukolikové bilé konektory a zapojte Cerny
konektor do elektroinstala¢ni krabice podle vyobrazeni. * Poloha
€erného konektoru se miZe liSit od vyobrazeni na fotografii.
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Vypinac
napajeni
rozpoustéce.

Obrazek 7: Sestaveny rozpoustéc je
zobrazen ve stanovené poloze.



ELEKTRICKA FRITEZA BIELA14-T RADY GEN Il LOV™
DODATEK E: Pouzivani rozpoustéce ztuZzeného
pokrmového tuku

Resetovani systému

Zkontrolujte, zda je rozpoustéc pokrmového tuku
zapnuty.

Naplfite rozpoustéc pokrmovym tukem.

Rozpousténi ztuZzeného pokrmového tuku trva 2-3
hodiny. NEPOUZIVEJTE oranZové resetovaci tlacitko
dfiv, nez dojde k rozpusténi pokrmového tuku.
Kontrolka nizké hladiny oleje v zasobniku se rozsviti
v pfipadé, Ze fritéza pozada o olej dfiv, nez dojde k
rozpusténi pokrmového tuku v rozpoustéci.

Jakmile bude pokrmovy tuk Uplné rozpustény,
stisknéte a podrZte oranzové resetovaci tlacitko
pro vypnuti kontrolky a resetovani systému
doplfiovani oleje.

Do rozpoustéce pokrmového tuku NEPRIDAVEJTE
horky olej. Teplota zasobniku na olej nesmi
prekrocit 60 °C (140 °F). Abyste méli jistotu, ze je v
zasobniku systému doplriovani dostatek oleje,
pridavejte ztuzeny pokrmovy tuk do zasobniku po
malych mnozZstvich.

Nejlepsich vysledkl dosahnete, kdyZ rozpoustéc
ztuzeného pokrmového tuku NEBUDETE pfes noc
VYPINAT.

V pfipadé dosazeni horniho limitu teploty systému
se vypinac napdjeni rozpoustéce pouziva také jako
resetovaci tlacitko.

N

Vypinac
napajeni
rozpoustéce

Opatrné
zvednéte pro
pridani
pokrmového

A\ vAROVANI
Povrchy ohfFivace pokrmového tuku jsou horké. Nedotykejte se jich holyma rukama. PFi dopliovani
pokrmového tuku do rozpoustéce pouzivejte ochranny odév.
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ELEKTRICKA FRITEZA BIELA14-T RADY GEN Il LOV™
Dodatek D: PouZiti Snimace Kvality Oleje (0OQS)

D.1 Zkontrolujte hodnotu TPM

OPATRENI

DISPLEJ

Tlacitko TPM, které je umistnéné v pravém hornim
rohu, zobrazuje posledni méfeni TPM. Stisknéte-li
tlacitko TPM, zobrazi se méfeni TPM z uplynulych
30 dni. Pro navrat na hlavni obrazovku stisknéte
tlacitko Zpét.

D.2 Udrzba OQS Filtru nebo Filtru na
konci dne

Pro zachovani spravné funkce systému je nutné kazdy den ménit
filtracni vlioZku nebo papir. V zajmu zajisténi spravného provozu
fritézy v restauracich s velkou navstévnosti nebo 24hodinovych
provozech je nutné ménit filtracni vioZzku nebo papir dvakrat
denné.

Zobrazi-li se CLOSE DISPOSE VALVE (Zavrete vypousStéci ventil),
zavrete vypoustéci ventil. Pokracujte stisknutim tlacitka X.

UPOZORNENI
Filtracni vloZku nebo papir je nutné ménit
kaZdy den.

A VAROVANI

Nevypoustéjte soucasné vic nez jednu
fritovaci nadobu do zabudované filtracni
jednotky, abyste zabranili preteceni a rozliti
horkého oleje, ktery by mohl zpUsobit vazné
popaleniny, uklouznuti a pad.

OPATRENI

DISPLE)

1. Teplota fritézy MUSI dosahnout nastavené hodnoty. Stisknéte tlagitko
nabidky Filtrovani.

It 23

e

2. U dé&lenych van zvolte LEVA VANA nebo PRAVA VANA.
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DISPLE) OPATRENI

N

3. Zvolte MAINTENANCE WITH OQS FILTER (Udrzba OQS Filtru).
MAINTENANCE FILTRATION? 4. Filtrovani zahdjite stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti). Stisknutim tlacitka
(Servisni filtrovani?) X zrusite filtrovani a fritéza se vrati do reZimu bézného provozu.
WEAR PROTECTIVE GLOVES - PRESS
CONFIRM WHEN COMPLETE o .. . N . Sy
POVENETE OCHRANNE RUGAICE o | > S0ttt emuth e e e e,
DOKONCEN( STISKNETE TLACITKO ymip y y '
POTVRDIT)
ENSURE OIL PAN AND COVER ARE IN PLACE o - . . . . ' .
(UJISTETE SE, E NADOBA FILTRU A KRYT 6. 1?i'ltﬁsnne?;cestI’acckl]tﬁ;)l’;iézciskrtnutl), pokud jsou nadoba filtru a kryt nddoby
NADOBY FILTRU JSOU NA SVYCH MISTECH) vy :
DRAINING IN PROGRESS . e o o . ) Lo PR
(Probiha vypougténi) 7. Béhem vypousténi oleje do nadoby filtru neni vyzadovan zadny zasah.
8. Vydrhnéte vanu. V pfipadé elektrické fritézy vydrhnéte prostor mezi
¢lanky. Po dokonceni prace stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).
(Cisténi vany dokonceno?) Zajistéte, aby nedoslo k zablokovani vypusti. Zavirajici se
akéni Eleny mohou zplisobit poskozeni nebo poranéni.
9. (Pouze plynové fritézy) Vycistéte snimac hladiny oleje pomoci mékké
houbicky (viz oddil 6.6.2 na strané 6-4). (VSechny fritézy) Odstrarite
CLEAN SENSORS? (Vycistéte snimacd?) usazeniny okolo snimacd AIF a ATO pomoci Sroubovaku nebo
podobného nastroje (viz oddil 6.2.4 na strané 6-1) a po dokonceni
prace stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).
WASH VAT? (Vymyt vanu?) 10. Stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti).
WASHING IN PROGRESS (Probiha vymyvani) 1. Bt’ahem o.tevrenl z’petvneho \’/envtllu a,vy’plachovanl vany olejem z
nadoby filtru neni vyZzadovan Zadny zasah.
12. Vypne se Cerpadlo filtrace. V pfipadé, Ze je vana vycisténa od zbytk(
. jidla, pokracujte stisknutim tlacitka X. Pokud ve vané zUstaly drobky,
? ?
WASH AGAIN? (Znovu vymyt?) stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti). Znovu se spusti ¢erpadlo filtrace.
Tento cyklus se bude opakovat, dokud nestisknete tlacitko X.
13. B&hem uzavreni vypoustéciho ventilu a znovunaplnéni vany olejem
RINSING IN PROGRESS (Probiha oplach) pomoci Cerpadla filtrace neni vyzadovan zadny zasah. VypouStéci
ventil se otevfe a vyplachne vanu.
14. V pripadé, Ze je vana vycCisténa od zbytkUl jidla, pokracujte stisknutim
RINSE AGAIN? (Znovu oplachnout?) tIaC|t1<a X. Pf)kud vana n,ad,ale vyZaduje oplachovani, stlsk.nete tlacitko
Vv (zaskrtnuti). Oplachovani se bude opakovat, dokud nestisknete
tlacitko X.
POLISH IN PROGRESS (Probiha lesténi) 15. BEhem péti minut, kdy fritovaci nadobou protéka olej, zatimco
vypousStéci a vratny ventil jsou otevfeny, neni vyzadovan zadny zasah.
FILLING IN PROGRESS (Probiha pInéni) 16. Pokud probiha pInéni OQS snimace, neni vyZzadovan zadny zasah.
MEASURING OIL QUALITY 17. Pokud OQS snimac pocita hodnotu kvality oleje, neni vyzadovan zadny

(MéFeni kvality oleje)

zasah.
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DISPLE) OPATRENI

POLISH IN PROGRESS (Probihé lesteni) | o BENem peti minut, kdy fritovaci nadobou protekd olej zatimco

vypoustéci a vratny ventil jsou otevfeny, neni vyZzadovan zadny zasah.

FILLING IN PROGRESS (Probiha pInéni) 19. Béhem pInéni vany neni vyZzadovan zadny zasah.

20. V pfipadég, Ze hladina oleje nedosahuje horni rysky pInéni, spustte
znovu Cerpadlo stiskem tlacitka X.* Jakmile hladina oleje dosahne
horni rysky plnéni, stisknéte tlacitko v (zaskrtnuti). Pokud hladina
oleje ve vané nedosahuje plného stavu, zkontrolujte, zda byla z
nadoby filtru precerpana vétsina oleje. Nadoba miZe obsahovat malé
mnozstvi oleje.

Jakmile bude nadoba filtru vyprazdnéna, stisknéte tlacitko v
(zaskrtnuti).

TPM VALUE- ##.# (HODNOTA TPM) 21. Pokracujte stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti). Pokud je TPM pod limity

nastaveni VYRADIT BRZY a VYRADIT, pokralujte krokem 24. Pokud je

TPM nad limity nastaveni VYRADIT BRZY, pokracujte krokem 22.

Pokud je odeget TPM nad limity nastaveni VYRADIT, pokracujte krokem

IS VAT FULL? (Je vana plna?)

VYRADIT NYNI.
DISCARD SOON (Vyradit brzy)
‘/ 22. Pokracujte stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti). Prejdéte ke kroku 24.
|
DISCARD NMyradlt nyni) 23. Pokracujte stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti). Pokracujte krokem
\/ ZLIKVIDOVAT v oddilu 5.3.4/5. Stisknéte tlacitko X (NE) pokud funkci
ZLIKVIDOVAT chcete odloZit na pozd§ji.

@ 24. Ridici jednotka se vypne.

25. Pokud OQS = Text a odecet TPM je pod limity nastaveni VYRADIT NYNi
a VYRADIT BRZY, hodnota TPM se zobrazi v zeleném poli TPM v
pravém hornim rohu.

Pokud OQS = Text a odecet TPM je pod limity nastaveni VYRADIT NYNI
ale nad limity VYRADIT BRZY, hodnota TPM se zobrazi v Zlutém poli
TPM v pravém hornim rohu.

Pokud OQS = Text a odecet TPM je nad limity nastaveni VYRADIT NYNI,
hodnota TPM se zobrazi v oranzovém poli TPM v pravém hornim rohu.
Olej se musi zlikvidovat.

*POZNAMKA: Je b&zZné, Ze po skonéeni servisniho filtrovani ziistane v nadobé filtru trocha oleje a Ze se
hladina oleje ve vané nemusi vratit na Groven pred zahajenim servisniho filtrovani. Odpovite-
li YES (Ano) po dvou pokusech o znovunaplnéni vany, umoZnite tak automatickému systému
dopliiovani oleje kompenzovat jakoukoli ztratu oleje béhem filtrovani.
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D.3 0QS (Senzor Kvality Oleje) Filter

OQs filtr je funkce, ktera filtruje vanu, ktera provadi odecet oleje
k otestovani TPM (Total Polar Materials - Celkovy Polarni
Material) v oleji pomoci vestavéného OQS snimace. Tato funkce
se pouziva k ur€eni toho, zda olej uz dosahl konce své Zivotnosti
a ma se zlikvidovat. Zajistéte, aby filtrovaci vlozka nebo papir byly
vyménovany denné, aby systém spravné fungoval. V zajmu
zajisténi spravného provozu fritézy v restauracich s velkou
navstévnosti nebo 24hodinovych provozech je nutné ménit
filtra¢ni vlozku nebo papir dvakrat denné.

Zobrazi-li se CLOSE DISPOSE VALVE (ZavFete vypouStéci ventil),
zavrete vypoustéci ventil. Pokracujte stisknutim tlacitka X.

DISPLE]J

nabidky Filtrovani.

UPOZORNENI
Filtracni vloZku nebo papir je nutné ménit
kaZdy den.

& VAROVANI
Nevypoustéjte soucasné vic nez jednu
fritovaci nadobu do zabudované filtracni
jednotky, abyste zabranili pFeteceni a rozliti
horkého oleje, ktery by mohl zpUsobit vazné
popaleniny, uklouznuti a pad.

OPATRENI

1. Teplota fritézy MUSI dosdhnout nastavené hodnoty. Stisknéte tlagitko

2. U délenych van zvolte LEVA VANA nebo PRAVA VANA.

Zvolte OQS (Snimac Kvality Oleje) - FILTER.

OQS FILTER NOW? (FILTROVAT OQS NYNI?)

Filtrovani zahdjite stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti). Stisknutim tlacitka
X zrusSite filtrovani a fritéza se vrati do reZimu bé&zného provozu.

OIL LEVEL TOO LOW
(PRILIS NiZKA HLADINA OLEJE)

Zobrazi se, pokud je hladina oleje ve fritovaci nadobé pfilis nizka.
Stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti) potvrdite hlaSeni o problému a vratite
fritézu do klidového rezimu. Ujistéte se, Ze hladina oleje ve fritovaci
nadobé lezi mezi dvouuroviiovymi carami v zadni Casti fritovaci
nadoby. Zkontrolujte, zda v zadsobniku JIB dochazi olej. V pfipadé, ze
tomu tak neni a situace se bude dale opakovat, kontaktujte
autorizované servisni stfedisko.

SKIM DEBRIS FROM VAT -
PRESS CONFIRM WHEN COMPLETE
(Vycistéte snimace - po dokonceni stisknéte
tlacitko POTVRDIT)

Pohybem zpredu dozadu oddélte drobky od oleje a z kazdé vany jich
€0 moZna nejvice vyberte. Toto ma zasadni vliv na optimalizaci
uzitkové Zivotnosti oleje a jeho kvality. Po dokonceni prace stisknéte
tlagitko v (zaskrtnuti). Ke zru3eni filtrovani stlacte tla&itko X.

DRAINING IN PROGRESS
(Probiha vypousténi)

Béhem vypousténi oleje do nadoby filtru neni vyzadovan zadny zasah.

D-4




DISPLE) OPATRENI

8. Béhem otevreni zpétného ventilu a vyplachovani vany olejem z
nadoby filtru neni vyZzadovan zadny zasah.

WASHING IN PROGRESS (Probihd vymyvani) & NEBEZPECi

Zajistéte, aby nedoSlo k ucpani vypusti. Zavirajici se akéni cleny

mohou zpusobit poskozeni nebo poranéni.

FILLING IN PROGRESS (Probiha pInéni) 9. Pokud probihd plnéni OQS snimace, neni vyZzadovan zadny zasah.
MEASURING OIL QUALITY 10. Pokud OQS snimac pocita hodnotu kvality oleje, neni vyZadovan zadny
(Mé&Feni kvality oleje) zasah.
FILLING IN PROGRESS (Probiha pInéni) 11. B&hem plnéni vany neni vyzadovan zadny zasah.
TPM VALUE- ##.# (HODNOTA TPM) 12. Pokracuijte stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti). Pokud je TPM pod limity

nastaveni VYRADIT BRZY a VYRADIT, pokraluijte krokem 15. Pokud je
TPM nad limity nastaveni VYRADIT BRZY, pokracujte krokem 13.
Pokud je odecet TPM nad limity nastaveni VYRADIT, pokracujte krokem

VYRADIT NYNI.
DISCARD SOON (Vyradit brzy)
‘/ 13. Pokracuijte stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti). Prejdéte ke kroku 15.
—
DISCARD NMyradlt nyni) 14. Pokracujte stisknutim tlacitka v (zaskrtnuti). Pokracujte krokem
\/ ZLIKVIDOVAT v oddilu 5.3.4/5. Stisknéte tlacitko X (NE) pokud funkci
ZLIKVIDOVAT chcete odloZit na pozdé§ji.

| N—

15. B&hem zahfivani fritézy na nastavenou teplotu neni vyZzadovan Zadny

PREHEAT (Predehfivani) s4sah

16. Fritéza je pFipravena k provozu. Zobrazi se, jakmile fritéza dosahne
nastavené hodnoty teploty.

17. Pokud OQS = Text a odecet TPM je pod limity nastaveni VYRADIT NYN/
a VYRADIT BRZY, hodnota TPM se zobrazi v zeleném poli TPM v
pravém hornim rohu.

Pokud OQS = Text a odecet TPM je pod limity nastaveni VYRADIT NYN{
ale nad limity VYRADIT BRZY, hodnota TPM se zobrazi v Zlutém poli
TPM v pravém hornim rohu.

Pokud OQS = Text a odecet TPM je nad limity nastaveni VYRADIT NYNI,
hodnota TPM se zobrazi v oranZzovém poli TPM v pravém hornim rohu.
Olej se musi zlikvidovat.

POZNAMKA: Pokud b&hem filtrovani nedojde k Upinému vraceni oleje, systém spusti funkci netiplného
filtrovani.
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FRYMASTER

« 8700 LINE AVENUE, SHREVEPORT, LA 71106-6800
®» FRYMASTER

800-551-8633

318-865-1711
WWW.FRYMASTER.COM

EMAIL: FRYSERVICE@WELBILT.COM

Welbilt offers fully-integrated kitchen systems and our products are backed by
KitchenCare® aftermarket parts and service. Welbilt’s portfolio of award-winning

hy WEI—E"—T brands includes Cleveland™, Convotherm®, Crem®, Delfield®, Frymaster®, Garland®,

Kolpak®, Lincoln®, Merco®, Merrychef” and Multiplex”.

Bringing innovation to the table - welbilt.com
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