FRITEZA

Frymaster

Modely Cislo BIELA14-T a BIGLA30-T
LOV — S NiZKYM OBJEMEM OLEJE

' Ridici jednotka M4000
Ukoly denni Gdrzby

FR 6 D1 Cisténi fritézy

FR 6 D2 Servisni filtrovani

A. Tlacitko ON/OFF (Zapnout/Vypnout), B. Tla¢itko Dom(, C. Tlacitko Zména jazyka, Produktova
tlacitka, D. Tlacitko Filtrovani, E. Tlagitko Teplota, F. Tlagitko Menu, G. Tlacitko Informace

Ukoly tydenni adrzby

FR 6 W1 Cisténi za fritézou [

, —
kol ydenni udrz ; @ H

Ukoly dvoutydenni Gdrzby B ¢ oD ‘E et

FR 6 Bl Kalibrace fritézy

Ukoly mésiéni udrzby o & ¥ I @a)
FR 6 M1 Kalibrace casu
zotaveni fritézy

FR 6 M2 Cisténi snimace oleje
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Model BIGLA30-T

Ukoly étvrtletni udrzby

FR 6 Q1 Hloubkové ¢isténi,
systém JIB

FR 6 Q2 Hloubkové ¢isténi,
velkoobjemovy
systém oleje

FR 6 Q3 Kontrola horniho
limitu

FR 6 Q4 Kontrola o-krouzk

FR 6 Q5 Cisténi sestavy
ventilatoru
spalovaciho vzduchu

A. Ridici jednotka M4000, B. Predfiltratni sitko, C. Nadoba filtru,

Ukoly rocni udrzby D. Zasobnik JIB (Kanystr v krabici), E. Resetovaci tlacitko systému
FR 6 AI-T  Servisni kontrola dopliiovani oleje
(pouze elektrické
fritézy) /\ Nebezpeéi
Tyto ikony vas upozoriiuji na mozna rizika zranéni osob.
FR6 A2-T  Servisni kontrola
(pouze plynové Upozornéni pro zafizeni
fritézy) Tuto ikonu hledejte v ptipadé informaci, které vdm pomohou vyhnout se
07/2018 poskozeni zatfizeni béhem provadéni specifické procedury.
MM | e
8 1.9 7 7 6 1 Tuto ikonu hledejte v ptipadé uziteCnych tipa, které se tykaji provedeni
Czech / Cedtina piislusné procedury.
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Pro¢ Odstranéni zkaramelizovaného oleje z fritézy a vycisténi objimky topného ¢lanku.

Potiebny ¢as 5 minut na pipravu 15 minut na vykonani (5 minut na nadobu)

Denni éas Intervaly s nizkym poétem Pro restaurace s 24hodinovym provozem: ptes noc nebo
navstévnika béhem intervali s nizkym poctem navstévnika

Ikony vystrahy nebezpegi —— A HorkEipovschy

A Ostré pfedméty/povrchy AElektFina Chemikalie

Nastroje a material

/ &

rzak houbicky Ecolab Hi-  Mékka Cistici
Temp a houbicka Ecolab houbicka
Hi-Temp

Roztok Diversey
Odmastovaci prostfedek  n1cp MD

KAY® QSR Heavy Duty

=8

Neoprenové Zastéra, tepelné Cistici prostiedek na Obli¢ejovy Stit Nastroj Fryer’s Friend
rukavice odolné odolna fritézy KAY® QSR
vici oleji
B
Roztok koncentréatu . Kbelik s Papirové utérky
KAY® Solidsense All . <ONCeNtrdt  utérkami namotenymi
Diversey McD UR  y dezinfekéni latce

Purpose Super

ve spreji
Concentrate (APSC) prel

Postup

1 Vypnéte fritézy.
Prepnéte vSechna tlacitka
napéjeni na fritéze
do polohy OFF (Vypnuto).

2 Nasadte si ochranné prostiedky.

Pouzivejte veskeré schvalené
ochranné prostiedky
McDonald’s, véetné tepelné
odolné zastéry, oblicejového

Stitu a neoprenovych rukavic.

Tento postup byste méli
provadét najednou pouze pro
jednu vanu.

Horky olej

Horky olej mlze zptisobit t€zké

popéleniny.

w | 3 Vycistéte prednia horni plochu
objimky topného ¢lanku (pouze
SoE elektrické fritézy).

Nasad'te si tepelné odolné
rukavice, umistéte kryty na
fritovaci nadoby tak, aby byly
kolmo se samotnymi nadobami.

Horky olej A Horké povrchy

Naneste malé mnozstvi Cisticiho
prostiedku QSR Fryer Cleanser
na houbic¢ku Hi-Temp nebo
mekkou cistici houbicku (pouze
elektrické fritézy).

Pouzijte houbicku Hi-Temp
nebo mékkou Cistici houbicku k
vy¢isténi prostoru okolo
objimky topného ¢lanku a
okolni plochy skfiné.

Jakmile plochu ocistite, otiete
osetfované plochy utérkou
namocenou do dezinfekéniho
prostredku. Zajistéte, aby z
utérky prostiredek
neodkapéaval do mist okolo
horkého oleje.

I [ ¥ FY 6 e
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Denni Cisténi fritéz (pokracovani)

Odstrante kryt fritovaci nadoby a
vyjméte drzak kose pomoci
nastroje Fryer’s Friend. Zvednéte
¢lanky pomoci nastroje Fryer’s
Friend.

Nasad’te kryty fritovacich nadob a
papirovou utérkou otiete
prebytecny olej z clank.

4 Vycistéte spodni stranu objimky
topného €lanku (pouze elektrické
fritézy).

Naneste malé mnozstvi prostredku
QSR Fryer Cleanser na

houbicku Hi-Temp nebo mékkou
Cistici houbicku.

Pomoci houbicky Hi-Temp

nebo mekké Cistici houbicky
vycistéte spodni stranu objimky
¢lanku a okolni plochy skfing.

Jakmile plochu ocistite, otfete
osetfované plochy utérkou
namocenou do dezinfekéniho
prostfedku. Zajistéte, aby z
utérky prostiedek
neodkapaval do mist okolo
horkého oleje.

Sejméte kryt fritovaci nadoby.
Pomoci nastroje Fryer’s Friend
spust'te ¢lanky dolt a vrat'te
zpét drzak kose.

5 Otfete povrchy.

Nastfikejte na Cistou utérku
namocenou v dezinfek¢nim
prostiedku roztok Heavy Duty
Degreaser, McD MD nebo McD
UR a diikladné ocistéte vSechny
plochy fritézy, abyste odstranili
mastnotu a necistoty. Zajistcte,
aby z utérky prostredek
neodkapéval do mist okolo
horkého oleje. Ponechte povrch
oschnout.

A Horké povrchy
A Horky olej

Olej ve fritéze muze byt velmi
horky.

WZUpozornéni pro zafizeni
Pfi otirani zatizeni vzdy dbejte
na to, aby do elektrickych
soucasti neodkapéavala voda.

6 Opakujte postup pro zbyvajici
fritovaci nadoby.
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Servisni filtrovani

Pro¢ Vycisténi vany od drobku a diikladna filtrace oleje za ucelem prodlouZeni jeho zivotnosti

Potfebny éas 5 minut na piipravu 10 minut na vanu na vykonani

Denni ¢as Béhem pracovni doby s minimalnim provozem
zakazniku.

lkony vystrah & . A
y yv' y & Chemikalie AElektFina & Horké kapaliny/para Horky olej Horké povrchy
nebezpeci
Ruéni manipulace Pohyblivé ¢asti A Ostré predméty/povrchy AKluzké podlahy

Nastroje a material

Rukavice, odolné viéi  Oblicejovy Stit Zastéra, tepelné Drzak houbicky Meékka Cistici Kartac na Cistici Sada McFiltering pro
oleji odolna Ecolab Hi-Temp a houbicka soucasti Ecolab prostiedek na zabudovany filtracni
houbicka Ecolab Hi-Temp fritézy KAY®  systém
Hi-Temp QSR
-
' _.-
Roztok koncentratu Roztok Diversey
KAY® SolidSense All McD HA
Purpose Super
Concentrate (APSC)
Postup
1 Stisknéte tlacitko Filtrovani 3 Stisknéte tlacitko
Zkontrolujte, zda je fritéza Ridici jednotka zobrazuje
zapnuta a zda je olej horky, MAINTENANCE
aby vysledky filtrovani byly FILTRATION?
co nejlepsi. Pro vstup do (Servisni filtrovani?)

nabidky filtrovani stisknéte
tlacitko Filtrovani pfi
spodnim okraji obrazovky.

Pokracujte stisknutim
tlagitka .

Stisknete-li tlac¢itko X, fidici
jednotka se vrati do rezimu
bézného provozu.

Tento postup byste méli
provadét najednou pouze pro
jednu vanu.

4 Nasadte si ochranné

2 Zvolte servisni filtrovani prostfedky

V seznamu zvolte a stisknéte  ENEEEE=NNNN PouZivejte veskeré schvalené
MAINTENANCE FILTER RS p N
(Servisni filtrovani) || ochranné prostredky

' Sy McDonald’s, véetn¢ tepelné
odolné zastéry, obli¢ejového pokraéuje P
Stitu a neoprenovych rukavic.

pokraéuje P Stisknéte tlacitko V.

A Horky olej

Horky olej muize zptisobit
tézké popaleniny.
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Servisni filtrovani (pokratovani)

5 Zkontrolujte nadobu filtru
Ujistéte se, ze nadoba filtru i
kryt nadoby jsou fadné na
svych mistech.

Stisknéte tlagitko V.

e 3 (¥ 1Y S

Olej se vypusti z vany. raNNG W 7roGsS

0 Rada 00:33

Pokud nadoba filtru neni fadné
na svém misté, v pravém
hornim rohu displeje fidici
jednotky se zobrazuje ,,P*.

e [ ¥ ] 5

6 Zvednéte topné €lanky (pouze
elektrické fritézy)
Po vypusténi oleje zvednéte
zavesené topné ¢lanky.

Horké povrchy

Pfi zvedani topnych ¢lankd
pouzivejte ochranné rukavice,
jinak muze dojit k popaleni.
WZUpozornéni pro zafizeni
Bud'te opatrni, abyste
neposkodili ¢idlo mezi ¢lanky.

7 Vycistéte vnitiek vany
Pouzijte drzék houbicky Hi-
Temp, houbic¢ku nebo
mekkou Cistici houbicku
spolu s malym mnozstvim
Cisticiho prostfedku na fritézy
KAY® QSR a vycistéte
stény, rohy a dno vnititku
vany. Pouzijte karta¢ na malé
soucasti Hi-Temp Detail
Brush k odstranéni nanost
necistot z topnych ¢lanka
(pouze elektrické fritézy),
roht van a dal$ich obtizné
pristupnych mist.
WZUpozornéni pro zafizeni
Bud'te opatrni, abyste
neposkodili ¢idla.

Po dokonceni prace stisknéte
tlagitko .

pokraéuje P

8 \Vycistéte plochy okolo
snimac oleje a vydrhnéte
shimace oleje.

Pomoci houbicky Hi-Temp
nebo mekké Cistici houbicky a
Cisticiho prostiedku pro

fritézy odstranite
zkaramelizovany olej ze
snimace oleje (pouze plynové
fritézy). VSe otfete papirovymi
utérkami, abyste odstranili
vSechny zbytky necistot.

Odstrante usazeniny okolo
snimact AIF a ATO (vSechny
fritézy). Pouzijte Sroubovak
nebo podobny nastroj, kterym
se dostanete k ¢idlu.
Postupujte opatrné, abyste
¢idlo neposkodili.

Po dokonceni prace stisknéte
tlagitko .

Vymyvani WA AT
Ridici jednotka zobrazuje

WASH VAT? (Vymyt vanu?) @
Spustte ¢lanky dolt (pouze
elektrické fritézy) a stisknéte

tlagitko V. Béhem
proplachovani vany olejem
fidici jednotka zobrazuje
WASHING IN PROGRESS
(Probihd vymyvani).

Opakované vymyvani wasH AGA 2
Jakmile je vymyvaci cyklus
dokoncen, fidici jednotka
zobrazi WASH AGAIN?
(Znovu vymyt?). Je-li vana
Cista, stisknéte tlacitko X. V
opacéném pripadé stisknéte
tlagitko V a krok 9 opakujte.

Oplach

Ridici jednotka zobrazuje

RINSING IN PROGRESS 00:57
(Probiha oplach), zatimco se
vana napliuje olejem, ktery je
z ni nasledné vypusten.

Opakovany oplach
Jakmile je oplachovy cyklus
dokoncen, fidici jednotka
zobrazi RINSE AGAIN?
(Znovu oplachnout?). Je-li
vana Cista, stisknéte tla¢itko
X. V opacném piipadé
stisknéte tlagitko V a krok 11
opakujte.

pokraéuje P
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Servisni filtrovani (pokratovani)

13

14

15

16

Lesténi

Ridici jednotka zobrazuje
POLISH? (Lestit?). Volbu
potvrdite stiskem tlacitka v,
Zatimco olej cirkuluje
filtraénim systémem po dobu
5 minut, fidici jednotka
zobrazuje POLISHING
(Probiha lesténi) stiidajici se s
casovacem odpocitavani.
Naplnéni vany

Jakmile je lestici cyklus
dokoncen, fidici jednotka
zobrazi FILL VAT? (Naplnit
vanu?). Stisknéte tlacitko \ a
vana se naplni olejem.

Je vana plna?

Jakmile je vana plna, fidici
jednotka zobrazi IS VAT
FULL? (Je vana pInd?). V
ptipadg, Ze vana plna NENI,

)

spust’te znovu ¢erpadlo
stiskem tlac¢itka X. Jakmile
se vana naplni, stisknéte
tlacitko V.

Zapnéte napajeni

Stisknéte tlacitko napéjeni a
zapnéte fidici jednotku,
fritéza se pak vrati do rezimu
bézného provozu.

¢ Rada

Nebyla-li vyménéna filtraéni
vlozka, fidici jednotka zobrazi
CHANGE FILTER PAD?
(Vymeénit filtracni vlozku?).
HléSeni zrusite stiskem
tlagitka v, bude se viak
zobrazovat kazdé 4 minuty az
do vymény filtra¢ni vliozky
nebo papiru.

pokraéuje P

17

18

19

20

21

22
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Vytazeni nadoby filtru
Otevrete dvitka, povytahnéte
ze skiin€ nadobu filtru a
pockejte, dokud olej
nepfestane odkapavat, nez
nadobu tplné vyjmete.

Horké povrchy

Néadoba filtru mtize byt horka!
Pouzivejte ochranné rukavice,
jinak mtze dojit k t€zkym
popaleninam.

Vyjméte kos na drobky
Vyndejte kos na drobky z
nadoby filtru. Vytiete olej a
drobky z koSe na drobky.
Vy¢cistéte koS na drobky
mydlem a vodou a dtikladné
ho oplachnéte v horké vode.

Vyjméte drzak filtru

Vyjmeéte drzak filtru a
vycistéte jej v diezu pomoci
horkého koncentratu
SolidSense All Purpose Super
Concentrate (APSC) nebo
roztoku McD HA. Dtkladné
ho oplachnéte horkou vodou.

Vyjméte filtracni viozku nebo
papir z nadoby filtru
Vytéhnéte filtra¢ni vlozku
nebo papir z nddoby filtru a
filtr zlikviduijte.

Vyjméte ze dna vnitini sito
Vyjméte ze dna vany vnitini
sito a dikladné jej vycistéte v
dfezu pomoci horkého
koncentratu SolidSense All
Purpose Super Concentrate
(APSC) nebo roztoku McD
HA. Dtkladné ho
oplachnéte horkou vodou.

Vy¢istéte nadobu filtru
Vytiete olej a drobky z
nadoby filtru.

pokraéuje P
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Servisni filtrovani (pokratovani)

23 Sestaveni

Sestaveni probiha v opa¢ném
potadi krokli. Nejprve vlozte
na dno nadoby filtru sito, poté
filtracni vlozku hrubou
stranou nahoru nebo filtra¢ni
papir, dale drzak filtru a
nakonec kos na drobky.

¢ Rada

Nez do nadoby vlozite
filtra¢ni vlozku, ujistéte se, ze
nadoba filtru, sito na dné, kos
na drobky a drzék filtru jsou
dikladné vysuseny. V
opacném pripadé by voda
filtra¢ni vloZku rozpustila.

©McDonald’s Corporation - Pfiru¢ka planované udrzby - Revize 07/2018

Strana4z4

AO1 - 1-0€V19I9 & L-¥TV131g 493sewAi] Az

auuaqg

2aoyd



Cisténi za fritézami

Pro¢ Zajisténi vysoké kvality smazenych produktti a sniZzeni moznosti pozaru v blizkosti fritézy.
Potiebny ¢as 5 minut na pfipravu 45 minut na vykonani
Denni ¢as Po zavfeni restaurace Pro restaurace s 24hodinovym provozem: pfes noc nebo

béhem intervalli s nizkym poc¢tem navstévnika

lkony vystrahy C ‘ o ]
nebezpei Elektfina A Horky olej A Horké povrchy A Ruéni manipulace
A Ostré pfedméty/povrchy &Kluzké podlahy

 © 9

Kartac, na podlahu a Kartac, na nadobi, Kbelik s koncentratem Kbelik, Cisté a Kbelik, znecisténé Znacka Pozor - Mop
stény, zahnuty nylonovy KAY® SolidSense™ All dezinfikované utérky utérky mokra podlaha

Purpose Super Concentrate

(APSC) nebo roztokem

Nastroje a material

D|versey McD HA
Kbelik na mop Zdimadlo na mop Papirové utérky Spachtle Neoprenové
rukavice
Postup
1 Vypnéte fritézy. 3 Vypnéte a odpojte pfivod plynu.

Prepnéte tlacitka napajeni
vsech fritéz do polohy OFF
(Vypnuto).

Pokud fritéza neni plynova,
vynechte tento krok.

Pokud je fritéza plynova,
pouzijte ruéni uzaviraci ventil
a vypnéte piivod plynu. Ruéni
uzaviraci ventil je umistén na Ruéni uzaviraci
pfivodnim potrubi pied ventil
odpojovaci rychlospojkou.
Pak odpojte plynové potrubi
od fritézy pomoci odpojovaci
rychlospojky.

2 Odstraiite a vyprazdnéte
zZlabek a misku tuku.
Odstraiite zlabek tuku z krytu
odsavace par. Odstrante misku
tuku z prostoru pod filtry krytu.
Zlabek a miska jsou umistény
pod filtry krytu. Nalijte olej do
zlabku a misku do voziku pro
svoz odpadu.

WZUpozornéni pro zafizeni
K vypnuti pfivodu plynu

pouzivejte pouze rucni
Hork\'/ olej uzaviraci ventil. Nepouzivejte ~ pokrauje P
Olej ve zlabku a misce miize pokraguje P odpojovaci rychlospojky.

byt horky. Pouzivejte rukavice.
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Cisténi za fritézami (pokratovani)

4 Pripravte fritézu pro isténi.
Uvolnéte zamky kol fritézy.
Pokud ma fritéza uzaviraci
soucast, zvednéte jeji predni
¢ast natolik, aby omyvatelné
oblozeni opustilo polici filtru.
Opatrné fritézu odtahnéte od
pozarni pfepazky, pouze
natolik, aby uzaviraci soucést
opustila polici filtru.

Zajistéte uzaviraci soucast,
pokud je pouzita. Na v§echny
vany nasad’te kryty.

Odtahnéte fritézu dale od
pozarni piepazky, aby se
uvolnil prostor za fritézou.

Horky olej

Olej ve fritéze mlze byt
velmi horky. Fritézu odtahujte
pomalu, aby olej
nevystrikoval. Pouzivejte
rukavice.

5 Odpojte fritézu od elektrické
energie.
Odpojte elektricky kabel
fritézy od zasuvky zatazenim
za télo zastrcky. Pro vytazeni
ze zasuvky miiZe byt nutné
zastrcku otocit.

LA\ Ereking

6 \Vycistéte filtry fritézy.
Demontujte filtry fritézy
z krytu odsavace par.
Presuite filtry do
tfidilného diezu a
namocte je do
koncentratu KAY®
SolidSense™ All
Purpose Super
Concentrate (APSC)
nebo roztoku Diversey
McD HA.

Chemikalie

Koncentrat KAY®
SolidSense™ All
Purpose Super
Concentrate (APSC)
nebo roztok Diversey
McD HA

pokraéuje P

Oskrabejte prostor za fritézou.
Pomoci Spachtle oskrabejte
veskery mékky tuk a zatvrdlé
zuhelnatélé zbytky z prostoru =]
za fritézou. Vycistéte

nasledujici oblasti v tomto

potadi: soucasti svazku, na

které mizete dosahnout, zadni

strana krytu odsavace par,

boky krytu odsavace par a

prostor zahloubeni filtru

fritézy.

V piipadé elektrickych fritéz
pouzijte $pachtli a oSkrabejte
veskery mékky tuk a zatvrdlé
zuhelnatélé zbytky z plechu
okolo fritézy, distancni
soucasti a stojanu fritézy. Po
vycCisténi téchto ploch
prejdete ke kroku 8.

U plynovych fritéz pouzijte
Spachtli a oskrabejte veskery
mekky tuk a zatvrdlé
zuhelnatélé zbytky z
nasledujicich oblasti v tomto
poradi: omezovac koufovych
zplodin, veskeré plechové
soucasti okolo fritéz,
odnimatelna gravitacni ¢epel,
tésnici uhelnik, distan¢ni
soucast a stojan fritézy.

U plynovych fritéz bud'te
opatrni, aby béhem ¢isténi
nedoslo k odkapavani
mékkého tuku nebo
zatvrdlych zuhelnatélych
zbytkl do koufového kanalu

fritézy. pokraéuje P

WZUpozornéni pro zafizeni
Nepferusujte tavnou spojku
protipozarni ochrany v dolni
¢asti svazku. PreruSenim
spojky aktivujete hasici
systém.
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Cisténi za fritézami (pokratovani)

8 Cisténi za fritézou.
Pomoci nylonového kartace
na nadobi, zahnutého kartace
na podlahu a stény a kbeliku
horkého koncentratu KAY®
SolidSense™ All Purpose
Super Concentrate (APSC)
nebo roztoku Diversey McD
HA vycistéte vSechny plochy
oskrabané v kroku 7.
Vycistete plochy ve stejném
poradi, v jakém jste je
oskrabali v kroku 7. Pak
pouZijte zahnuty karta¢ na
podlahu a stény k vyc¢isténi
podlahy okolo fritézy.

Ottete vSechny plochy
papirovou utérkou, dokud
nebudou ¢isté a suché.

Kquké podlahy

V mistech ¢isténi muze byt
podlaha mokra.

9 Pozadejte svého nadfizeného
o provedeni kontroly.
Pozadejte svého nadfizeného
o provedeni kontroly vasi
prace a schvaleni rozsahu
vy¢isténi. Opakujte Cisténi
podle pokynii nadiizeného.

10 Omyjte stojiny a kolecka
fritézy.
Pomoci nylonového kartace
na nadobi a kbeliku horkého
koncentratu KAY®
SolidSense™ All Purpose
Super Concentrate (APSC)
nebo roztoku Diversey McD
HA omyjte stojiny a kolecka
fritézy. Otfete je do sucha
papirovou utérkou.

11 Otiete podlahu okolo fritézy.
Pomoci mopu a kbeliku horkého
roztoku KAY® SolidSense™
All Purpose Super Concentrate
(APSC) vytrete celou podlahu
okolo fritézy.

Kquké podlahy

Podlaha mtize byt po otfeni
mopem mokra.

pokraéuje P

12

13

14

15

Nechte povrch oschnout.
Nechte oschnout vsechny
povrchy fritézy, stény a
podlahy.

Pripojte fritézu k elektrické siti.
Odtahnéte fritézu pomalu
smérem k elektrické zasuvce,
az bude dostatecné blizko k
pfipojeni zastrcky. Zapojte
napajeci kabel fritézy do
zasuvky.

A Elektfina
& Horky olej

Olej ve fritéze mtize byt
velmi horky. Fritézu odtahujte
pomalu, aby olej
nevystiikoval.

Pripravte fritézu k pouziti.
Odtahnéte fritézu doptedu, az
bude v blizkosti police filtru.
Odstraiite kryty ze vSech van.
Zvednéte predni ¢ast upinaci
soucasti, dokud nebude
omyvatelné oblozeni mimo
polici filtru, pak odtlacte fritézu
opatrné do normalni polohy.

Pripojte pfivod plynu k fritéze.
Pokud je fritéza elektricka,
tento krok vynechte.

Zkontrolujte oba konce
rychlospojky, zda nejsou
znecisténé mastnotou. Otiete
rychlospojku do ¢ista, pokud
to je nutné. Pfipojte spojku
plynového potrubi.

WZUpozornéni pro zafizeni
Pred zapnutim piivodu plynu
se ujistete, ze rychlospojka
plynu je fadné piipojena a
zajisténa.

©©McDonald’s Corporation - Pfiru¢ka planované udrzby - 07/2018
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Cisténi za fritézami (pokratovani)

16

17

18

Nasadte filtry fritézy a Zlab tuku. \
Zajistéte koleCka na miste.

Nasadte filtry fritézy a zlab
tuku do krytu odsavace par.

Oteviete pifivod plynu.
Pokud je fritéza elektricka,
tento krok vynechte.

Otocte ruénim uzaviracim
ventilem plynu do polohy ON
(Zapnout). Zapnéte tidici
jednotku a ovéite, zda se
hotéky zazehnou. Jakmile jsou
hotéky zazehnuty, mizete
fidici jednotku vypnout.

Vycistéte prostor za ostatnimi
fritézami.

Opakujte kroky 1 az 17 pro
vSechny zbyvajici fritézy.
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Kalibrace fritézy

Pro¢

Potiebny ¢as

Denni ¢as Pii otevieni
Ikony vystrahy ‘ c

&i Horky olej Horké h
nebezpedi A y olej orké povrchy

Udrzeni norem bezpecnosti potravin

1 minuta na ptipravu

Kazdé dva tydny

5 minut na vykonani, jakmile fritéza dosahne teploty
vareni. Teplota vafeni by méla byt dosaZzena pfiblizné

béhem 45 minut.

Pro restaurace s 24hodinovym provozem: béhem

intervall s nizkym poc¢tem navstévnika

Nastroje a material

Pyrometr se sondou
pro fritovaci vanu

Neoprenové rukavice

Postup

1

Kalibrace pyrometru

Napliite kelimek na horké
népoje ledem a pak pridejte
studenou vodu z vydejniku
tak, aby se zaplavila

horni strana ledu. Kelimek by
m¢él obsahovat 50 % ledu a
50 % vody.

Umistéte sondu do vody
Vlozte sondu do ledové vody
a nepfetrzit€ ji michejte,
dokud se odectena hodnota
nestabilizuje.

Odectete teplotu

Odecitana hodnota by méla
byt 0 °C (32 °F), plus nebo
minus 1 °C (2 °F). V opacném
pripad¢ mtze byt nutné zajistit
kalibraci, opravu nebo vyménu
pyrometru. Pfi kalibraci
postupujte podle pokynti pro
kalibraci,

kontrolu a nastaveni dodanych
vyrobcem pyrometru.

Zapnéte fritézu a zahfejte ole;j.
Zapnéte fritézu stiskem
tla¢itka ON/OFF
(Zapnout/VVypnout). Nastavte
fritézu na produkt, ktery
chcete varit. Nechte olej ve
fritéze dosahnout teploty
vareni a pak zafizeni vypnéte.

pbkraéuje | 3

3 Zkontrolujte hladinu oleje.
Zkontrolujte hladinu oleje,
jakmile olej dosahne teploty
vareni. Pokud hladina oleje
dosahuje nad rysku oleje,
vypust'te olej do nadoby filtru
nebo likvidaéni jednotky tak,
aby hladina klesla na rysku.
Pokud hladina oleje dosahuje
pouze pod rysku oleje,
dopliite olej, aby hladina
dosahovala po rysku.

& Horky olej

Olej ve fritéze je velmi horky.
Pouzivejte rukavice.

4 Cyklujte vanu.
Ponechte vanu ttikrat projit
cyklem zapnuti a vypnuti.
Rozsviceni kontrolky topeni
signalizuje zahfivani fritézy.

pokraéuje P
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5 Odedctéte teplotu oleje.

Vlozte sondu pyrometru pro
fritovaci vanu do horkého
oleje a ponoite konec do
hloubky 2,5 cm (1 palec).
Konec by mél byt ponoien
piiblizné 7,6 cm (3 palce) pod
hladinou oleje. Nechte
teplotni odecet stabilizovat.

Zobrazte teplotu na fritéze.
Stisknéte tlacitko teploty
vany, ve které jste
pyrometrem odecitali teplotu.
Displej by mél zobrazovat
teplotu vany.

Porovnejte odecty teploty.
Porovnejte odecet teploty na
pyrometru s odpovidajici
teplotou na displeji.

Pokud se obé¢ teploty lisi

o méné nez 3 °C (5 °F)
(plus nebo minus), nemusite
teplotu nijak nastavovat.

Pokud se obé teploty lisi

o vice nez 3 °C (5 °F)

(plus nebo minus), pfivolejte
servisniho technika a nahlaste
mu problém.

Opakujte postup pro druhou
stranu délené vany.
Pokud testovana vana byla
plna, vynechte tento krok a
prejdéte ke kroku 9.

Pokud jste testovali jednu
stranu délené vany, opakujte
kroky 5 az 7 pro druhou
stranu dé¢lené vany.

Kalibrace fritézy (pokratovani)

7 3 (¥l ] .

pokraéuje P

9

10

Ukonéeni kontroly kalibrace.
Jakmile dokon¢ite kroky 5 az
7 pro vanu (véetné obou stran
délené vany), stisknéte
tlacitko ON/OFF a ukoncete
kontrolu kalibrace vany.

Kalibrace zbyvajicich fritéz.
Opakujte kroky 1 az 9 pro
vSechny zbyvajici fritézy.
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Kalibrace ¢asu zotaveni fritézy

Pro¢ Zachovani norem bezpec¢nosti potravin pro smazené produkty

Potfebny éas 1 minuta na pfipravu

Denni ¢as Pfi otevieni
Ikony Vy?!rahy A Horky olej é Horké povrchy
nebezpedi

5 minut na vykonani

Pro restaurace s 24hodinovym provozem: rano

Nastroje a material

Papir a tuzka

Postup

1 Zapnéte fritézu.
Zapnéte fritézu stiskem
tlacitka ON/OFF
(Zapnout/Vypnout). Na
displeji se zobrazi PREHEAT
(Pfedehtivani) nebo START

2 Zkontrolujte posledni ¢as
zotaveni.
Fritéza automaticky
zaznamenava ¢as zotaveni pii 7
kazdém nardstu teploty vany °
2121 °C (250 °F) na 149 °C
(300 °F).

Stisknéte tlacitko ,,7*.
Stisknéte tlacitko Zotaveni.
Displej zobrazi posledni ¢as
zotaveni na obou
obrazovkach. Poznamenejte si
Cas zotaveni.

POZNAMKA: Pokud fritéza
pouZiva ztuZeny pokrmovy
tuk, je nutné tuk
promichavat potom, co
fritéza opusti rezim
rozpousténi, a nez teplota
fritézy dosahne 121 °C

(250 °F), aby nedochéazelo k
prodluZovani ¢asu zotaveni
vlivem velkych kust
ztuZeného pokrmového tuku.

pokraéuje P

3 Porovnejte posledni ¢as
zotaveni s pfijatelnym ¢asem
zotaveni.

Prijatelny Cas zotaveni pro
elektrické fritézy je kratsi nez
1:40 (jedna minuta a Ctyficet
sekund). Ptijatelny cas
zotaveni pro plynové fritézy
je kratsi nez 2:25 (dvé minuty
a dvacet pét sekund).

Je-li zaznamenany cCas
zotaveni kratsi nez piijatelny
¢as zotaveni, vykonnost
fritézy je prijatelna. Piejdéte
ke kroku 5.

Je-1i zaznamenany Cas delsi
nez piijatelny ¢as zotaveni,
vykonnost fritézy je
nepiijatelna. Piejdéte k
nasledujicimu kroku.

©McDonald’s Corporation - Pfiru¢ka planované udrzby - Revize 07/2018
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4 V pfipadé potieby fritézu

nastavte.

Pokud je ¢as zotaveni fritézy
nepiipustny, zkontrolujte na
fritéze nasledujici polozky.
Pokud zjistite n¢jaké problémy,
opravte je podle popisu.

U elektrickych fritéz se
presvédcte, ze velka napajeci
zastrcka je pevné zasunuta do
zasuvky. Podle potieby
nastavte.

U plynovych fritéz
zkontrolujte uhel té€snéni,
gravitacni Cepel a distancni
soucast. V pfipad¢ potieby
nastavte polohu soucasti.

U plynovych fritéz
zkontrolujte pritok vzduchu a
ventilator spalovaciho
vzduchu. Podle potieby
nastavte.

U plynovych fritéz zkontrolujte
stav salavych hotakd.

Viz privodce
odstranovanim problému
v uzivatelské pfrirucce.

Prekalibrujte v§echny zbyvajici
fritézy.

Opakujte kroky 1 az 4 pro
vSechny zbyvajici fritézy.

Znovu zkontrolujte ¢as
zotaveni.

Pokud je ¢as zotaveni
neprijatelné dlouhy,
kontaktujte linku
technické podpory
spoleénosti Frymaster na
Cisle 1-800-551-8633.

Kalibrace Casu zotaveni fritézy (pokracovani)
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Cisténi snimade oleje

Pro¢
Potiebny ¢as 5 minut na ptipravu

Denni ¢as
navstévniku.

Ikony vystrahy nebezpedi

Béhem intervall s nizkym poc¢tem

15 minut na vykonani (5 minut na nadobu)

Hork\'/ olej A Horké povrchy é Chemikalie & Horké kapaliny/péra

Odstranéni zkaramelizovaného oleje ze snimace oleje s cilem zabranit porucham topeni.

Nastroje a material

/ © %

Drzak houbicky Mékka Cistici Neoprenové Oblicejovy stit ~ Zastéra, tepelné  Cistici Papirové utérky
Ecolab Hi-Temp a houbicka rukavice odolné odolna prostfedek na
houbicka Ecolab vidi oleji fritézy KAY®
Hi-Temp QSR
Postup

1 Pripravte se na ci$téni snimace
oleje a vypnéte fritézu.
Nasad’te si neoprenové
rukavice, tepeln¢ odolnou
zastéru a oblicejovy §tit. Toto
ochranné vybaveni musite mit
nasazeno po celou dobu /
provadéni postupu.

Tento postup byste méli
provadét najednou pouze pro
jednu vanu.

Vypnéte fritézu stiskem
tlacitka ON/OFF
(Zapnout/Vypnout).

2 Stisknéte tlacitko Filtrovani.
Pro vstup do nabidky
filtrovani stisknéte tlacitko
Filtrovani pfi spodnim okraji
obrazovky.

3 Zvolte vypousténi oleje S
V seznamu zvolte a stisknéte
DRAIN OIL (Vypustit olej).

4 Stisknéte tlacitko YES (V)
(Ano).
Ridici jednotka zobrazi
»DRAIN OIL TO PAN?*
(Vypustit olej do nadoby?).

Pokracujte stisknutim tlacitka
YES (V).

5 Vypousténi
Olej se vypusti z vany.

6 Stisknéte tlacitko YES (V).
Jakmile je vana prazdna,
fidici jednotka zobrazi ,,IS
VAT EMPTY? (Je vana
prazdnd?).

Pokracujte stisknutim tlacitka
YES (V).

pokraéuje P
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Cisténi snimade oleje (pokratovani)

7

10

1

12

Vycistéte snima¢ oleje.
Pomoci houbic¢ky Hi-Temp
nebo mekké Cistici houbicky a
Cisticiho prostfedku pro
fritézy odstrante
zkaramelizovany olej ze
snimace oleje. Vse otfete
papirovymi utérkami, abyste
odstranili vSechny zbytky
necistot.

A Horké povrchy
Chemikalie

A Horky olej

Stisknéte tlagitko YES (V).
Ridici jednotka zobrazi ,,FILL
VAT FROM DRAIN PAN“
(Naplnit vanu z nddoby na
vypustény olej).

Pokracujte stisknutim tlacitka
YES (V).

PInéni
Olej se vréti do vany.

A Horky olej

Stisknéte tlacitko YES (V).
Ridici jednotka zobrazi ,,IS
VAT FULL?* (Je vana plna?).

Stisknéte tladitko YES (V).

Stisknéte tlacitko YES.
Stisknéte tlacitko YES, je-li
vana plna. Pokud vana plna
neni, stisknéte NO (Ne) a
vrat'te se ke kroku 9.

Opakujte postup pro zbyvajici
fritovaci nadoby.
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Systém rezimu hloubkového cisténi JIB

Pro¢
Potiebny ¢as

Denni ¢as

lkony vystrahy
nebezpedi

5 minut na pfipravu

Tuto praci lze vykonat postupné na
jednotlivych vanach nebo na vicero
vanach naraz. Pomoci zbyvajicich nadob
budete moci obsluhovat z&kazniky.

Chemikalie AElektFina Horké kapaliny/para AHOFR\'I olej A Horké povrchy

Ctvrtletné

Odstranéni zbytkd zkaramelizovaného oleje z ¢lankt (v ptipad¢ elektrické fritézy) a fritovaci nadoby.
15 minut na pfipravu; 60 minut na nadobu na vykonani

Pro restaurace s 24hodinovym provozem: Tuto praci Ize
vykonat postupné na jednotlivych vanach nebo na
vicero vanach naraz. Pomoci zbyvajicich nadob budete
moci obsluhovat zékazniky.

Ruéni manipulace Pohyblivé casti AOstré pfedméty/povrchy &Kluzké podlahy

Nastroje a material

Karta¢ na soucasti
Ecolab Hi-Temp

Zastéra, tepelné odolna

Rukavice, neoprenové  Pomocna ty¢ (néstroj

Fryer's Friend)
< ;
Drzak houbicky Ecolab ~ Mékka Cistici
Hi-Temp a houbicka houbicka

Ecolab Hi-Temp

>
ey

Kbelik, Cisté a
dezinfikované utérky

e

Kbelik, plastovy

Cistici prostfedek na
fritézy KAY® QSR

Roztok Diversey
McD MD

Vozik pro svoz
odpadu

«

‘ SOILED.
TOWELS
ONLY

Kbelik, zne¢isténé Oblicejovy Stit
utérky

pw1
Odmastovaci Roztok Diversey
prostfedek KAY® McD FR
QSR Heavy Duty

Sbéracka fritézy

Papirové utérky

Postup: Hloubkové cisténi se provadi podle postupii vyvinutych spolecnostmi Kay Chemical a Diversey. Mimo pokynii
uvedenych v tomto navodu je nutné se ridit instrukcemi téchto spolecnosti.

1

Pripravte se na hloubkové ¢isténi.

Nasad'te si neoprenové
rukavice, tepeln¢ odolnou
zastéru a oblicejovy stit. Toto
ochranné vybaveni musite mit
nasazeno po celou dobu
provadéni postupu.

Tento postup byste méli
provadét najednou pouze pro
jednu vanu. Zakryjte sousedni
fritézy naplnéné olejem.

Zkontrolujte, zda jsou
nasazeny filtry fritézy.
Zapnéte alespon jeden
odsavaci ventilator. Ventilator
musi zUstat po celou dobu
provadéni postupu zapnuty.

Zkontrolujte, zda je drzak
kosSe ve vane.

pokraéuje P

2

BZAUpozornéni pro zafizeni
Zabrante ndhodnému
aktivovani hasiciho
systému tim, ze 4
ponechate odséavaci
ventilator zapnuty a
filtry fritézy nasazené
na misté po celou
dobu provadéni
postupu.

©McDonald’s Corporation - Pfiru¢ka planované udrzby - 07/2018

Vypnéte fritézu.

Vypnéte fritézu stiskem tlacitka .

ON/OFF (Zapnout/\VVypnout).
Na displeji se zobrazi ,,OFF*
(Vypnuto).

Fritéza je vypnuta.

Stisknéte tlacitko Filtrovani
Pro vstup do nabidky
filtrovani stisknéte tlacitko
Filtrovani pfi spodnim okraji
obrazovky.

Tento postup byste méli

provadét najednou pouze pro
jednu vanu.
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Systém rezimu hloubkového ¢isténi JIB (pokragovani)

10

(Pouze u délenych van) Zvolte
vanu

Stisknutim tlacitka zvolte
vanu, ktera ma byt vycisténa.

Stisknéte tlagitko Sipka doli
Stisknutim tlaéitka Sipka dold
prejdete na dalsi obrazovku.

Zvolte hloubkové ¢isténi

V seznamu zvolte a stisknéte
DEEP CLEAN (Hloubkové
¢isténi).

Potvrdte hloubkové ¢isténi -
Stisknéte tlagitko v
Ridici jednotka zobrazi DEEP

Pokracujte stisknutim tlagitka .

Stisknete-li tlacitko X (NO)
(Ne), tidici jednotka se vrati
do nabidky Filtrovani.

Potvrdte, Ze byl olej vypustén.
Ridici jednotka zobrazuje IS
VAT OIL REMOVED (Byl
olej vypustén).

Vana naplnéna olejem:
Pokud je ve vané olej,
stisknéte tlacitko X (NO).
Prazdna vana: Pokud je vana
prazdna, stisknéte tlagitko V
(YES) (Ano). Prejdéte ke
kroku 15.

Vyjméte nadobu filtru.
Vyjméte nadobu filtru a z
nadoby vyjméte koS na
drobky, drzak filtru, filtracni
vlozku a sito.

Horké povrchy

Q\ A DISPOSE

o) [ ¥ P e

pokraéuje P

e §8 0

1

12

13

14

Umistéte jednotku MSDU.
Zkontrolujte, ze je jednotka
MSDU (jednotka McDonald’s
pro likvidaci pokrmovych
tukti nebo vozik pro svoz
odpadu) na svém misté pod
odpadem.

Stisknéte tlagitko V.

Ridici jednotka zobrazi IS
DISPOSE UNIT IN PLACE? &
(Je likvidac¢ni jednotka na
svém misté?)

Stisknéte tlagitko V (YES) a
nechte olej vytéct do voziku
pro svoz odpadu. Zatlacte
vSechny zbytky smazeného
jidla nebo jiné kaly do
vypoustéciho ventilu, aby
mohly vytéct ven. Ridici
jednotka zobrazuje
DRAINING IN PROGRESS
(Probiha vypousteéni). Na konci
vypousténi se zobrazi IS VAT
EMPTY? (Je vana prazdna?).

Horky olej

Olej muze byt velmi horky.
Zabrante rozstiikovani oleje.

Potvrd'te stav nadoby.
Po vypusténi vany stisknéte
tlagitko V (YES).

Zasuiite zpét nadobu filtru.
Do skiiné fritézy zasute
nadobu filtru, ze které jste
vyjmuli v§echny vnitini
soucasti.

A Horké povrchy

pokraéuje P
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Systém rezimu hloubkového ¢isténi JIB (pokragovani)

15

16

17

Dopliite do vany odmast'ovaci
prostiedek a horkou vodu.
Do vany opatrné nalijte
odmastovaci prostiedek
KAY® QSR Heavy Duty
nebo roztok Diversey McD
MD nebo McD FR. Pouzijte
2,52 litru (2/3 galonu)
odmast'ovaciho prostiedku,
pokud ¢istite plnou vanu.
Pouzijte 1,26 litru (1/3
galonu) odmastovaciho
prostiedku, pokud Eistite
jednu stranu délené vany.
Dokoncete plnéni vany
horkou vodou. Roztok by mél
byt 2,54 centimetru (1 palec)
nad plnici ryskou.

Dalsi pokyny naleznete v
popisu postupti pro hloubkové
¢isténi fritézy vyvinutych
spole¢nostmi Kay Chemical a
Diversey.

Chemikilie

Odmastovaci prostfedek
KAY® QSR Heavy Duty
nebo roztok Diversey McD
MD nebo McD FR

Po doplnéni éisticiho roztoku
Ridici jednotka zobrazuje
SOLUTION ADDED? (Byl
pridan roztok?)

Stisknéte tlacitko \ (YES).

Spustte hloubkové ¢isténi
Ridici jednotka zobrazuje
DEEP CLEAN (Hloubkové
¢isténi) stfidajici se s
Casovacem odpoditavajicim
jednu hodinu. Roztok dosahne
teploty 91 °C (195 °F).
Roztok by se mél varit
zvolna. Béhem chodu
casovace dokoncete kroky
15 az 18.

A Horké kapaliny/para

Roztok by se nikdy nemél
vafit zprudka, jinak by mohl
za&it pretékat. Pokud jednotka
zacne pretékat, zruste
hloubkové ¢isténi stisknutim
a podrzenim tlacitka napéjeni
po dobu tii sekund.

V prubéhu procesu hloubkového
Cisténi nenechavejte fritézu bez
dozoru.

pokraéuje P

18

19

20

21

Vydistéte fritovaci kose.
Vlozte fritovaci koSe do
¢isticiho roztoku. Az budou
Cisté, pozadejte Clena
personalu, aby je odnesl do
tiidilného dfezu. Dtkladné je
oplachnéte a osuste.

PZAUpozornéni pro zafizeni
Nevkladejte zadnou
hlinikovou souéast do
variciho roztoku.

Zavésy kost z plného kovu
jsou zhotoveny z hliniku.

Vycistéte drzak kose.

Vyjmeéte drzék koSe z vany
prosttednictvim pomocné tyce
(nastroj Fryer’s Friend).
Pozadejte ¢lena persondlu,
aby drzak dukladné oplachl
horkou vodou v tfidilném
dfezu. Drzak dukladné osuste.

A Horké povrchy

Drzak kose je velmi
horky.

Vydrhnéte vnitfek vany.
Vydrhnéte stény vany po
jejim obvodu pomoci drzaku
houbicky Hi-Temp, mekké
Cistici houbicky a cisticiho
prostfedku na fritézy Kay
QSR, abyste odstranili
vSechny zbyvajici usazeniny.

Cisténi je dokonéeno

Po uplynuti jedné hodiny
Fidici jednotka zobrazi
CLEAN DONE (Cisténi je
dokonceno) a ozve se
zvukova vystraha. Zvukovou
vystrahu vypnete stisknutim
tlacitka vV (YES).

©McDonald’s Corporation - Pfiru¢ka planované udrzby - 07/2018
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Systém rezimu hloubkového ¢isténi JIB (pokragovani)

22

23

24

Vypustte roztok z vany.
Ridici jednotka zobrazi IS
SOLUTION REMOVED?
(Byl roztok vypustén?). PFi
odstrafiovani roztoku
dodrZujte postupy pro
hloubkové ¢isténi vyvinuté
spole¢nostmi Kay Chemical
a Diversey.

Jakmile je roztok vypustén,
stisknéte tlagitko V (YES).

& Horké kapaliny/para

Roztok miize byt velmi
horky. Vyhnéte se jeho
rozstfikovani.

Vydrhnéte vnitfek vany.
Ridici jednotka zobrazi
SCRUB VAT COMPLETE?
(Cisténi vany dokonéeno?).

Vydrhnéte stény vany po
jejim obvodu pomoci drzaku
houbic¢ky Hi-Temp, mekké
Cistici houbicky a Cisticiho
prostiedku na fritézy Kay
QSR. Odstraiite v§echny
zbyvajici nanosy. Pomoci
kartace na soucasti Hi-Temp
vydrhnéte prostor mezi a pod
spirdlami, rohy vany a
v§echna obtizné pfistupna
mista.

Jakmile je vana vycisténa,
stisknéte tlagitko V (YES).

Vypousténi

Béhem vypousténi malého
mnozstvi roztoku z vany
fidici jednotka zobrazuje
DRAINING (Probiha
vypousténi).

Horké kapaliny/para
Roztok miize byt velmi

horky. Vyhnéte se jeho
rozstiikovani.

15 SOLUTION REMOVED? 25

26

27

28

SCRUB VAT COMPLETE?

DRAINING IN PROGRESS

00:09 29

@
T EE ¥l Pl &R
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Vyplachnéte vanu vodou.
Dtikladné vyplachnéte vanu
teplou vodou (38 °C nebo
100 °F).

Ma-li nadoba filtru zachytavat
oplachovou vodu, musite ji
nejdiiv zasunout zpét do
skiiné. Postup vyplachovani
opakujte za pouziti Cisté teplé
vody. Hlidejte, aby nadoba
filtru neptetekla. Nadobu
muze byt tieba mezi
vyplachovanim vyprazdnit.

Vyplachovani dokonéeno
Ridici jednotka zobrazi
RINSE COMPLETE?
(Vyplachovani dokonc¢eno?).

Jakmile je vyplachovéani u
konce, stisknéte tlacitko
v (YES).

Vyjméte nadobu filtru.
Ridici jednotka zobrazuje
REMOVE PAN (Vyjméte
nadobu filtru).

Vyjméte nadobu filtru a
vylejte z ni vodu.

A Horké povrchy

Vysuste vanu, vyCistéte a
vysuste nadobu

Otfete vanu Cistou utérkou s
dezinfekénim prostfedkem.
Dukladné vysuste vnitiek vany
papirovymi utérkami. Vycistéte
a vysuste nadobu filtru.

Vana a nadoba jsou suché
Ridici jednotka zobrazuje
VAT AND PAN DRY? (Jsou
vana a nadoba suché?).
Jakmile jsou vana a nadoba
suché a pfipravené k dalsimu
pouziti, stisknéte tlacitko

V (YES).

©McDonald’s Corporation - Pfiru¢ka planované udrzby - 07/2018
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Systém rezimu hloubkového ¢isténi JIB (pokragovani)

30

3

32

Zasuiite zpét nadobu filtru.
Ridici jednotka zobrazuje
INSERT PAN (Zasunte
nadobu filtru). Sestavte
dohromady soucasti nadoby
filtru a umistéte do ni Cistou
filtraéni vlozku nebo papir.
Zasuiite nadobu filtru se
vSemi vnitinimi souc¢astmi do
skiiné fritézy.

Horké povrchy

Napliite vanu olejem.
Ridici jednotka zobrazi
MANUALLY FILL VAT
(Napliite vanu ru¢ng¢).
Napliite vanu vhodnym
mnozstvim oleje.

Jakmile je vana naplnéna po
dolni rysku hladiny oleje,
stisknéte tlagitko V (YES).

Ruéni manipulace

Navrat do rezimu OFF
(Vypnuto).
Ridici jednotka se vypne.

I ) (¥ Y N
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Systém rezimu hloubkového cisténi

Pro¢
Potiebny ¢as

Denni ¢as

lkony vystrahy
nebezpedi

Tuto praci lze vykonat postupné na
jednotlivych nadobach nebo na vicero
vanach naraz. Pomoci zbyvajicich nadob
budete moci obsluhovat z&kazniky.

Chemikalie AElektFina Horké kapaliny/para Horky olej A Horké povrchy
T ——— Pohyblivé Zsti A Ostré predméty/povrchy &Kluzké podlahy

5 minut na pfipravu

Ctvrtletné

Odstranéni zbytkd zkaramelizovaného oleje z ¢lankt (v ptipad¢ elektrické fritézy) a fritovaci nadoby.
15 minut na pfipravu; 60 minut na nadobu na vykonani

Pro restaurace s 24hodinovym provozem: Tuto préaci lze
vykonat postupné na jednotlivych nadobach nebo na
vicero vanach naraz. Pomoci zbyvajicich nadob budete
moci obsluhovat zakazniky.

Nastroje a material

Zastéra, tepelné odolna

1

Karta¢ na soucasti
Ecolab Hi-Temp

-

Pomocna ty¢ (nastroj
Fryer's Friend)

Drzék houbicky Ecolab
Hi-Temp a houbicka
Ecolab Hi-Temp

Rukavice, neoprenové

Mékka cistici
houbicka

e "

Kbelik, plastovy Kbelik, Cisté a

SOILED
TOWELS
ONLY

Kbelik, zne¢isténé utérky Oblicejovy Stit

dezinfikované utérky

Cistici prostfedek na
fritézy KAY® QSR

Roztok Diversey
McD MD

Vozik pro svoz odpadu

Odmastovaci prostfedek  Roztok Diversey
KAY® QSR Heavy Duty  McD FR

Sbéracka fritézy

i

Papirové utérky

Postup: Hloubkové cisténi se provadi podle postupii vyvinutych spolecnostmi Kay Chemical a Diversey. Mimo pokynii
uvedenych v tomto navodu je nutné se ridit instrukcemi téchto spolecnosti.

1

Pfipravte se na hloubkové
cisténi a vypnéte fritézu.
Nasad’te si neoprenové
rukavice, tepeln¢ odolnou
zastéru a oblicejovy stit. Toto
ochranné vybaveni musite mit
nasazeno po celou dobu
provadéni postupu.

Tento postup byste méli
provadét najednou pouze pro
jednu vanu. Zakryjte sousedni
fritézy naplnéné olejem.
Zkontrolujte, zda jsou
nasazeny filtry fritézy.
Zapnéte alespon jeden
odsavaci ventilator. Ventilator
musi zUstat po celou dobu
provadéni postupu zapnuty.
Zkontrolujte, zda je drzak
kose ve vané.

2

PZAUpozornéni pro zafizeni
Zabrafite nahodnému
aktivovani hasiciho 4
systému tim, Ze
ponechate odsavaci
ventilator zapnuty a
filtry fritézy nasazené
na misté po celou
dobu provadéni
postupu.

pokraéuje P

Vypnéte fritézu.

Vypnéte fritézu stiskem
tlacitka ON/OFF
(Zapnout/Vypnout). Na displeji
se zobrazi ,,OFF* (Vypnuto).

Fritéza je vypnuta.

Stisknéte tlacitko Filtrovani
Pro vstup do nabidky
filtrovani stisknéte tlacitko
Filtrovani pfi spodnim okraji
obrazovky.

Tento postup byste méli

provadét najednou pouze pro
jednu vanu.

©McDonald’s Corporation - Pfiru¢ka planované udrzby 07/2018
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Systém rezimu hloubkového ¢isténi (pokratovani)

5

10

(Pouze u délenych van) Zvolte
vanu

Stisknutim tlacitka zvolte
vanu, kterd ma byt vycisténa.

Stisknéte tladitko Sipka dolu
Stisknutim tlacitka Sipka dolt =
prejdete na dalsi obrazovku. g

Zvolte hloubkové ¢isténi
V seznamu zvolte a stisknéte N
DEEP CLEAN (Hloubkové i
Cisténi).

Potvrd'te hloubkové ¢isténi -
Stisknéte tlagitko
Ridici jednotka zobrazi DEEP @&

B

@ = ¥l 1 5

Pokracujte stisknutim tlacitka
 (YES) (Ano).

Stisknete-li tla¢itko X (NO)
(Ne), tidici jednotka se vrati
do nabidky Filtrovani.

Potvrdte, Ze byl olej vypustén.
Ridici jednotka zobrazuje IS
VAT OIL REMOVED (By!I 4 L
olej vypustén). b
Vana naplnéna olejem:
Pokud je ve vané olej,
stisknéte tlacitko X (NO).
Prazdna vana: Pokud je vana
prazdna, stisknéte tlagitko V
(YES). Prejdéte ke kroku 19.

Vypusti se ole;.

Zacne se vypoustet olej.
Zatlacte vSechny zbytky
smazeného jidla nebo jiné kaly
do vypoustéciho ventilu, aby
mohly vytéct ven. Ridici
jednotka zobrazuje DRAINING
IN PROGRESS (Probiha
vypousténi). Na konci
vypousténi se zobrazi IS VAT
EMPTY? (Je vana prazdna?).

pokracuje

Horky olej

Olej mtze byt velmi horky.
Zabraiite rozsttikovani oleje.

1

12

13

14

15

Potvrd'te stav nadoby.
Po vypusténi vany stisknéte
tlacitko V (YES).

Oteviete vypoustéci ventil.
Ridici jednotka zobrazi
OPEN DISPOSE VALVE
(Oteviete vypoustéci ventil).
Odemknéte ventil a vytahnéte
packu uzavirani ventilu zcela
k sob¢; bude zahajeno
vypousténi.

Likvidace

Zatimco Cerpadlo pracuje,
fidici jednotka po dobu étyt
minut zobrazuje DISPOSING
(Probiha likvidace).

Vyjméte nadobu filtru.
Ridici jednotka zobrazuje
REMOVE PAN (Vyjméte
nadobu filtru).

Vyjméte nadobu filtru a
ujistéte se, ze je prazdna.
Pokud je nddoba prazdna,
vyjméte z ni ko$ na drobky,
drzak filtru, filtra¢ni vlozku
asito.

Je nadoba prazdna?

Ridici jednotka zobrazuje IS
PAN EMPTY? (Je nadoba
prazdna?).

Nadoba je prazdna:
Stisknéte tlacitko V (YES).
Olej v nadobé: Stisknéte
tlacitko X (NO) a vrat'te se ke
kroku 13.

p

[

okr

ac
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Systém rezimu hloubkového ¢isténi (pokratovani)

16 Vratte na misto nadobu filtru.
Ridici jednotka zobrazuje
INSERT PAN (Zasunte
nadobu filtru). Do skiiné
fritézy zasuite nadobu filtru,
ze které jste vyjmuli vSechny
vnitini soucasti.

Horké povrchy

17 Zaviete vypoustéci ventil.
Ridici jednotka zobrazi
CLOSE DISPOSE VALVE
(Zavtete vypousteci ventil).
Zatlacenim packy ventilu do
zadni casti fritézy vypoustéci
ventil zaviete. Ventil
uzamknéte.

18 Dopliite do vany odmastovaci
prostredek a horkou vodu.
Do vany opatrné nalijte
odmastovaci prostiedek
KAY® QSR Heavy Duty
nebo roztok Diversey McD
MD nebo McD FR. Pouzijte
2,52 litru (2/3 galonu)
odmastovaciho prostiedku,
pokud ¢istite plnou vanu.
Pouzijte 1,26 litru (1/3
galonu) odmastovaciho
prostiedku, pokud Eistite
jednu stranu délené vany.
Dokoncete plnéni vany
horkou vodou. Roztok by mél
byt 2,54 centimetru (1 palec)
nad plnici ryskou.

Dalsi pokyny naleznete v
popisu postupti pro hloubkové
¢isténi fritézy vyvinutych
spole¢nostmi Kay Chemical a
Diversey.

Chemikalie

Odmastovaci prostfedek
KAY® QSR Heavy Duty
nebo roztok Diversey McD
MD nebo McD FR

INSERT PAN

CLOSE DISPOSE VALVE

I (@ [ FY 5 2

pokraéuje P

19 Po doplinéni Eisticiho roztoku
Ridici jednotka zobrazuje
SOLUTION ADDED? (Byl
ptidan roztok?)

Stisknéte tlacitko V (YES).

20 Spustte hloubkové ¢isténi
Ridici jednotka zobrazuje
DEEP CLEAN (Hloubkové
Cisténi) stéidajici se s
¢asovacem odpocitavajicim
jednu hodinu. Roztok dosahne
teploty 91 °C (195 °F).
Roztok by se mél varit
zvolna. Béhem chodu
Casovace dokoncete kroky
20 az 22.

& Horké kapaliny/para

Roztok by se nikdy nemél
varit zprudka, jinak by mohl
zacit pretékat. Pokud jednotka
zacne pretékat, zruste
hloubkové c¢isténi stisknutim
a podrzenim tlacitka napajeni
po dobu tii sekund.

V pribéhu procesu
hloubkového ¢isténi
nenechavejte fritézu bez
dozoru.

21 Vycistéte fritovaci koSe.
Vlozte fritovaci kose do
Cisticiho roztoku. Az budou
Cisté, pozadejte Clena
personalu, aby je odnesl do
tfidilného dfezu. Dukladné je
oplachnéte a osuste.

WZUpozornéni pro zafizeni
Nevkladejte zadnou
hlinikovou souc¢ast do
variciho roztoku.

Zavesy kosu z plného kovu
jsou zhotoveny z hliniku.

©McDonald’s Corporation - Pfiru¢ka planované udrzby - 07/2018
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Systém rezimu hloubkového ¢isténi (pokratovani)

22 \Vycdistéte drzak kose.
Vyjméte drzak kose z vany
prostiednictvim pomocné tyce
(nastroj Fryer’s Friend).
Pozadejte Clena personalu,
aby drzak dukladné oplachl
horkou vodou v ttidilném
drezu. Drzak dikladné osuste.

é Horké povrchy

Drzak kose je velmi horky.

23 Vydrhnéte vnitrek vany.
Vydrhnéte stény vany po
jejim obvodu pomoci drzaku
houbic¢ky Hi-Temp, m&kké
Cistici houbicky a cisticiho
prostfedku na fritézy Kay
QSR, abyste odstranili
vSechny zbyvajici usazeniny.

24  Cisténi je dokonéeno
Po uplynuti jedné hodiny
fidici jednotka zobrazi
CLEAN DONE (Cisténi je
dokonéeno) a ozve se
zvukova vystraha. Zvukovou
vystrahu vypnete stisknutim
tlagitka  (YES).

25 \Vypustte roztok z vany.
Ridici jednotka zobrazi IS
SOLUTION REMOVED?
(Byl roztok vypustén?).

Pti odstrafiovani roztoku
dodrZujte postupy pro
hloubkové ¢i§téni vyvinuté
spole¢nostmi Kay Chemical
a Diversey.

Jakmile je roztok vypustén,
stisknéte tlagitko V (YES).

Horké kapaliny/para
Roztok mize byt velmi
horky. Vyhnéte se jeho
rozstiikovani.

/

18 SOLUTION REMOVED?

o 5
pokraéuje P

26 Vydrhnéte vnitiek vany.
Ridici jednotka zobrazi
SCRUB VAT COMPLETE?
(Cisténi vany dokonéeno?).
Vydrhnéte stény vany po
jejim obvodu pomoci drzaku
houbicky Hi-Temp, mekké
Cistici houbicky a Cisticiho
prostiedku na fritézy Kay
QSR. Odstrarite vSechny
zbyvajici nanosy. Pomoci
karta¢e na soucasti Hi-Temp
vydrhnéte prostor mezi a pod
spiralami, rohy vany a
vsSechna obtizné pfistupna
mista.

Jakmile je vana vycisténa,

stisknéte tlagitko \ (YES).

27 Vypousténi
Béhem vypousténi malého
mnozstvi roztoku z vany
tidici jednotka zobrazuje
DRAINING (Probiha
vypousteni).

Horké kapaliny/para
Roztok mtze byt velmi
horky. Vyhnéte se jeho
rozstiikovani.

28 Vyplachnéte vanu vodou.
Dikladné vyplachnéte vanu
teplou vodou (38 °C nebo
100 °F).

Ma-li nadoba filtru zachytavat
oplachovou vodu, musite ji
nejdfiv zasunout zpét do
skiing. Postup vyplachovani
opakujte za pouziti Cisté teplé
vody. Hlidejte, aby nadoba
filtru neptetekla. Nadobu
mize byt tieba mezi
vyplachovanim vyprazdnit.

SCRUB VAT COMPLETE?

DRAINING IN PROGRESS

00:09

I [ ¥l P S

29 Vyplachovani dokoncéeno
Ridici jednotka zobrazi
RINSE COMPLETE?
(Vyplachovani dokonceno?).

Jakmile je vyplachovéani u
konce, stisknéte tlacitko
v (YES).

©McDonald’s Corporation - Pfiru¢ka planované udrzby - 07/2018
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Systém rezimu hloubkového ¢isténi (pokratovani)

30

KY|

32

33

34

Vyjméte nadobu filtru.
Ridici jednotka zobrazuje
REMOVE PAN (Vyjméte
nadobu filtru).

Vyjméte nddobu filtru a
vylejte z ni vodu.

Horké povrchy

Vysuste vanu, vycistéte a
vysuste nadobu

Otfete vanu Cistou utérkou s
dezinfek¢énim prostiedkem.
Dukladné vysuste vnitiek vany
papirovymi utérkami.
Vycistéte a vysuste nadobu
filtru.

Vana a nadoba jsou suché
Ridici jednotka zobrazuje
VAT AND PAN DRY? (Jsou
vana a nddoba suche?).
Jakmile jsou vana a nddoba
suché a ptipravené k dalsimu
pouziti, stisknéte tlacitko \
(YES).

Zasunite zpét nadobu filtru.
Ridici jednotka zobrazuje
INSERT PAN (Zasuiite
néadobu filtru). Sestavte
dohromady soucasti nadoby
filtru a umistéte do ni Cistou
filtra¢ni vlozku nebo papir.
Zasuiite nadobu filtru se
vSemi vnitfnimi sou¢astmi do
skfin¢ fritézy.

Horké povrchy

Naplite vanu olejem.

Ridici jednotka zobrazi FILL
VAT FROM BULK? (Naplnit
vanu z velkoobjemové nadrze?).
Stisknutim tlagitka \ (YES)
pristoupite k plnéni vany.
Stisknutim tla¢itka X (NO)
ukongite cely proces, aniz byste
pristoupili k pInéni vany.

REMOVE PAN

I (6 vl Y N

pokraéuje P

35 Napliite vanu olejem.
Ridici jednotka zobrazi
START FILLING? (Zahdjit
plnéni?) a tlacitko PRESS
AND HOLD (Stisknéte a
podrzte). Stisknutim a
podrzenim tlacitka zahajite
plnéni vany. Uvolnéte
tlacitko, jakmile je vana
naplnéna po dolni rysku
hladiny oleje.

36 Plnéni
Zatimco se vana plni olejem,
tidici jednotka zobrazuje
RELEASE BUTTON WHEN
FULL (Po naplnéni uvolnéte
tladitko). Pokud tlacitko
uvolnite, fidici jednotka

v é
zobrazi CONTINUE ?"’g\
FILLING? (Pokracovat v  emmama
plnéni?).

Stisknutim tlacitka \ (YES)
budete pokracovat v plnéni
vany. Stisknutim tla¢itka X
(NO) ukoncéite plnéni vany a
zaroven cely proces.

37 Navrat do rezimu OFF (Vypnuto).
Ridici jednotka se vypne. @

I (@) (¥ Y 6
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Kontrola hornich limit0 ovladacich prvku Ctvrtletné

Pro¢

Potiebny ¢as

Denni ¢as

Nefunkéni horni limit mtize vést k zdvaznym poruchdm zafizeni a nebezpeénym stavim.

Doslo-1i k poruse horniho limitu, fritézu neprovozujte. Tento test se provadi, kdyz fritézu na
hodinu nepotiebujete a fritéza ma pied planovanou vymeénou oleje. Po testu olej zlikvidujte.

45 minut na zahtati fritézy

Po zavfeni restaurace. Tento test se
provadi pred planovanou vyménou oleje.

25 minut na nadobu

1 hodina na vychladnuti oleje pfed jeho likvidaci.

Pro restaurace s 24hodinovym provozem: béhem

naplanovéana vymeéna oleje.

Ikony vystrahy nebezpeci
yvy y P Horké kapaliny/para AHork\? olej A Horké povrchy

intervaltl s nizkym poctem navstévnikd, kdy je

Nastroje a material

Vozik pro svoz Neoprenové
odpadu rukavice
Postup

1

Pfiprava na testy.
Zkontrolujte, zda ma byt
provedena vymeéna oleje ve
fritéze. Po testu je nutné olej
zlikvidovat.

Zkontrolujte hladinu oleje ve
fritéze. M¢la by dosahovat po
horni rysku ,,0il Level*
(Hladina oleje).

Ujistéte se, ze je fritéza
zapnuta. Zkontrolujte teplotu
oleje stisknutim tla¢itka
Teplota. Teplota oleje by
méla byt nad hodnotou 82 °C
(180 °F).

Zkontrolujte, zda jsou na
svych mistech olejové filtry
krytu a zapnéte odsavaci
ventilatory. Ventilatory musi
byt v provozu po celou dobu
provadéni postupu. Béhem
tohoto postupu se olej ve
fritéze zahteje na velmi
vysokou teplotu. Olej miize
mirn¢ koufit, protoze bude
extrémné horky.

pokraéuje P

2 Vypnéte Fidici jednotku
Stisknéte tlacitko vypnuti.

A Horké povrchy

I (5] vl Y

3 Stisknéte tlacitko Domu
Stisknéte tla¢itko Domu.

4 Stisknéte tlacitko Service
(Servis)
Stisknéte tlacitko Service.

5 Stisknéte tlacitko Crew
(Obsluha)
Ridici jednotka zobrazi
program Urovne 1.

&
O
ar

2

pokraéuje P
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Kontrola hornich limit( ovladacich prvki (pokracovani)

10

11

(Pouze u délenych van)
Zvolte vanu

Stisknutim tlaéitka zvolte
vanu, kterd ma byt testovana.

Stisknéte a podrzte tlacitko
Ridici jednotka zobrazi
PRESS AND HOLD
(Stisknéte a podrzte). Pro
spusténi testu horniho limitu
stisknéte a podrzte tlacitko
PRESS AND HOLD. Ridici
jednotka béhem testu
zobrazuje teplotu vany.

Zahfivani vany

Ridici jednotka zobrazi
hlaseni HOT HI-1 (Horky HI-
1), kdyz vana dosahne teploty
210 °Cx12 °C (410 °Fx10
°F). U tidicich jednotek
pouzivanych v Evropské unii
(se znac¢kou CE) dosahuje
teplota 202 °C (395 °F).

Stisknéte a podrzte tlacitko
Ridici jednotka zobrazi
PRESS AND HOLD
(Stisknéte a podrzte).
Pokracujte stisknutim a
podrzenim tlac¢itka PRESS
AND HOLD.

Otevreni horniho limitu

Ridici jednotka zobrazi HELP
(Pomoc) sttidajici se s HI-2,
kdyz se otevie horni limit
mezi 217 a 231 °C (mezi 423
a 447 °F).

Porucha horniho limitu
Nepovede-li se oteviit horni
limit, fidici jednotka zobrazi
HIGH LIMIT FAILURE
DISCONNECT POWER
(Porucha horniho limitu,
odpojte napjeni). Pokud k
tomu dojde, odpojte ihned
napajeni a kontaktujte
servisni stfedisko.

I IS OS] 2 |

SIS PO 2 |

[ 62 ¥l 1 N (&)

REMOES
pokraéuje P

12

13

14

©McDonald’s Corporation - Pfiru¢ka planované udrzby - Revize 07/2018

Jakmile olej vychladne,
ukondéete rezim vypnutim.
AZ vana vychladne pod
teplotu 204 °C (400 °F),
stisknéte tlacitko napajeni,
¢imz ukoncite rezim
vypnutim.

Zlikvidujte olej.

Po testu horniho limitu olej
zlikvidujte. Pro likvidaci
oleje pouzijte MSDU (vozik
pro svoz odpadu).
Pouzivate-li velkoobjemovy
systém oleje, postupujte podle
prislusnych pokyni pro
likvidaci oleje.

Zkontrolujte horni limit
ovladacich prvki véech
zbyvajicich fritéz.

Opakujte kroky 3 az 13 pro
vsechny zbyvajici fritézy.
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Vymeéna o-krouzkd filtrace

Ctvrtletné

Pro¢ Zajisténi provozuschopnosti Cerpadla filtrace fritézy

Potiebny ¢as 2 minuty na piipravu

Denni ¢as Pii otevieni provozovny; fritéza musi
byt studena
Ikony vystrah
yvy y Horky olej A Horké povrchy

nebezpeci

5 minut na vykonani

Pro restaurace s 24hodinovym provozem: Béhem
intervall s nizkym poc¢tem navstévnikd, kdy je mozné
fritézu vypnout

Nastroje a material

o

-

O-krouzky ¢erpadla Sroubovék s Mékka houbicka
filtrace plochym koncem
Postup

1 Pripravte fritézu.
Zkontrolujte, ze je fritéza
studend. Tento postup
provadeéjte pouze za studena
pti prazdné nadobeé filtru.

2 Vyjméte nadobu filtru.
Vytahnéte nadobu filtru ze
skfin€.

3 Vyméiite o-krouzek.
Sundejte o-krouzek z trysky
nadoby filtru. Vyménte o-
krouzek za novy. O-krouzky
Ize zakoupit od mistniho
autorizovaného servisniho
stiediska.

pokraéuje P

WZUpozornéni pro zatizeni
Pouzivejte pouze nahradni o-
krouzky dodavané vyrobcem.
Tyto o-krouzky jsou
specificky urceny pro pouZziti
s horkymi oleji na vateni.
Bézné o-krouzky nelze pro
tento ucel pouzit.

4 Vycistéte saci trubky oleje.
Vycistéte saci trubky oleje s
vnitinim a vn&j$im zavitem
pomoci mékké houbicky.

5 Vratte na misto nadobu filtru.
Zasunte nadobu filtru do
skfiné fritézy.
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Cisténi sestavy ventilatoru spalovaciho vzduchu Ctvrtletné

Pro¢ Zajisténi provozuschopnosti fritézy.
Potfebny éas 45 minut na ventilator na vykonani.
Denni ¢as V zaviraci dobé. Pro restaurace s 24hodinovym provozem: Béhem

intervalti s nizkym poétem navstévniki, kdy je mozné fritézu vypnout.

Ikony vystrahy nebezpeci
yvy y p Horké povrchy Elektfina A Chemikalie Ostré predméty/povrchy

Nastroje a material

@, =
n
j—1 : N
Nastroje pfinesené  Odmastovaci Roztok Diversey Papirové utérky

technikem prostiedek KAY® McD MD
QSR Heavy Duty

Postup

1 Cisténi ventilatoru spalovaciho
vzduchu i
Vy¢istéte ventilatory spalovaciho ‘%
vzduchu. Postupujte podle
pokyni k ¢isténi uvedenych v
provozni piirucce.
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Rocni kontrola (pouze elektrické fritézy)

Pro¢ Spole¢nost Frymaster doporucuje, aby autorizovany servisni technik alespon jednou ro¢né provedl
kontrolu tohoto spotiebiée. Zajistite tak bezpe¢nost, provozuschopnost a $pi¢kovy vykon zafizeni.

Potfebny éas N/A 1 hodina na fritézu na vykonani kontroly

Denni éas Kontrola by méla byt naplanovana provozovnou tak, aby nedoslo k pferuseni provozu a aby m¢l

servisni technik odpovidajici pfistup k zafizeni.

Ikony vystrahy C c o C ] .
nebezpeéi Chemikilie Elektfina Horky olej Horké povrchy A Ruéni manipulace
Potyblive st Ja\ oarepredimsaypoirey AKluzké podiahy
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Nastroje a material

Nastroje pfinesené technikem

Postup
POUZE KVALIFIKOVANI TECHNICI 4  Zkontrolujte éas zotaveni fritézy.

Zkontrolujte posledni ¢as zotaveni vSech van fritézy a to
podle postupu FR6 M1. Posledni ¢as zotaveni by mél

1 Kontrola skfiné byt kratsi neZ 1:40 (jedna minuta a ¢tyficet sekund).

Zkontrolujte, Ze se uvnitf ani v okoli skiing, jak pted,
tak i za skfini, nenachazi prebytecny olej.

oleje nebo vody).

5]

(]

c

N

m

Pokud je ¢as zotaveni kratsi nez 1:40 (jedna minuta a §

A Horké povrchy Ctyficet sekund), postup je pro danou vanu dokoncen. >
Prejdéte ke kroku 6. il

=

2 Kontrola topnych ¢lank (e)
Zkontrolujte, zda jsou topné ¢lanky v dobrém stavu a 5 V pfipadé potreby fritézu nastavte. :<>
zda se na nich nevytvofil nanos uhliku / Pokud je ¢as zotaveni fritézy nepiipustny, zkontrolujte <
zkaramelizovaného oleje. Zkontrolujte, zda na ¢lancich na fritéze nasledujici polozky. Pokud zjistite néjaké =
nejsou stopy nadmérného spousténi ,,na sucho* (bez problémy, opravte je podle popisu. o
2

o

U elektrickych fritéz se piesvédéte, Ze jsou fadné

3 Kontrola naklapéni zapojeny velké napajeci zastrcky. Podle potieby
Zkontrolujte, zda naklap&ci mechanismus fadné nastavte. Prejdéte ke kroku 6.
funguje pfi zdvihani a spousténi ¢lankd a zda kabely =
¢lankd nejsou spletené a/nebo odiené. 6 Kontrola proudového odbéru =3
pokracuje P> Zkontrolujte, zda je odvod proudu topného ¢lanku 3

V ramci povoleného rozsahu, ktery je uveden na $titku
parametru spotiebice.
pokraéuje P

1-lv9ud
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Rocni kontrola (pouze elektrické fritézy) (pokratovani)

10

11

12

13

Kontrola ¢idel

Ovéfte spravné zapojeni, utazeni a funkci snimaci
teploty, AIF, ATO, hladiny oleje (OIB) a horniho
limitu a dale také pfitomnost a spravnou instalaci
montaznich a ochrannych prostedkti snimacu.

Kontrola elektrickych soucasti

Zkontrolujte, zda jsou soucasti ve skiini s elektrickymi
soucastmi a soucasti stykacové skiing

(tj. pocitac/kontrolni zafizeni, relé, panely rozhrani,
transformatory, stykace atd.) v dobrém stavu a zda na
nich neni olej ani jiné materialy.

Kontrola zapojeni kabelaze

Zkontrolujte, zda jsou spojeni vedeni do/ze skiiné

s elektrickymi soucastkami a stykacové skiin€ utazena
a zda jsou tyto kabely v dobrém stavu.

Kontrola bezpeénostnich zafizeni

Zkontrolujte, zda v§echny bezpeénostni funkce

(tj. stykacové Stity vypousténi, resetovaci spinace atd.)
jsou pfitomny a spravné funguji.

Kontrola fritovaci nadoby

Zkontrolujte fritovaci nddobu, zda je v dobrém stavu a
neprosakuje a zda té€snéni fritovaci nadoby je v
provozuschopném stavu.

Kontrola kabelovych svazkii
Oveéfte, zda jsou vSechny uchyty a pfipojeni kabeld
dotazena a v dobrém stavu.

Kontrola olejového potrubi

Zkontrolujte vSechny vytokové a vratné trubky oleje,
zda neprosakuji, a presvédéte se, ze vSechny spoje
jsou utazené.

©McDonald’s Corporation - Pfiru¢ka planované udrzby - Revize 07/2018
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Rocni kontrola (pouze plynové fritézy)

Pro¢ Spole¢nost Frymaster doporucuje, aby autorizovany servisni technik alespon jednou ro¢né provedl
kontrolu tohoto spotiebiée. Zajistite tak bezpe¢nost, provozuschopnost a $pi¢kovy vykon zafizeni.
Potfebny éas 1,5 hodiny na vykonani

Denni éas Kontrola by méla byt naplanovana provozovnou tak, aby nedoslo k pferuseni provozu a aby mél
servisni technik odpovidajici pfistup k zafizeni.

Ikony vystrahy c c o C ]
nebezpeéi A Chemikalie Elektfina Horky olej Horké povrchy A Ruéni manipulace
Pohyblivé casti A Ostré pfedméty/povrchy AKluzké podlahy

Nastroje a material

AO1— 1-0€V19I9 J91sewhi] ezayi4

Nastroje pfinesené

technikem
Postup
POUZE KVALIFIKOVANI TECHNICI 5 Cisténi ventilatoru spalovaciho vzduchu
Vycistéte ventilatory spalovaciho vzduchu. Postupujte
1 Kontrola skiiné podle pokynii pro ¢isténi uvedenych v servisni
Zkontrolujte, Ze se uvnitt ani v okoli skiing, jak pted, prirucce.
tak i za skfini, nenachazi piebyteény olej.
A ] 6 Zkontrolujte ¢as zotaveni fritézy.
Horkeé povrchy Zkontrolujte posledni ¢as zotaveni vSech van fritézy a
to podle postupu FR6 M1. Posledni ¢as zotaveni by
2 Kontrola regulovaného tlaku plynu mél byt krat$i nez 2:25 (dv€ minuty a dvacet pét
Kontaktujte mistni plynarenskou spolecnost nebo sekund). 8
servisniho zastupce a ovéite si tlak plynu, ktery je (=
privadén do kazdeho regulatoru tlaku plynu na fritéze. Je-li posledni &as zotaveni kratsi nez 2:25 (dvé minuty m
a dvacet pét sekund), je postup pro tuto vanu dokonéen. §
Pro zemni plyn musi byt tlak plynu 76 mm H20 Ptejdéte ke kroku 9. 2
(3,0 palce H20). Pro propan musi byt tlak plynu pokraguje P el
210 mm H20 (8,25 palce H20). 3
<
Pokud tlak plynu témto normam neodpovida, pozadejte Jz>
servisniho zastupce nebo plynarenskou spole¢nost o 3
upravu tlaku plynu tak, aby odpovidal normé. a
) =
3 Kontrola cidel o
Ovéite spravné zapojeni, utazeni a funkci snimacu =
teploty a horniho limitu a dale také pfitomnost a
spravnou instalaci montaznich a ochrannych prostredki
snimacq. =z
(@13
4  Cisténi a vyména odvzdusiovaci trubky ventilu plynu o
Vycistéte a vyméite odvzdusnovaci trubku ventilu
plynu. Postupujte podle pokynti pro ¢isténi uvedenych
v servisni pfirucce.
pokraéuje P ;
o
%
-
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Rocni kontrola (pouze plynové fritézy) (pokracovani)

7

10

11

Kontrola spalovani
Je-li posledni ¢as zotaveni krat$i nez 2:25 (dv€é minuty
a dvacet pét sekund), tento krok vynechte.

Pripojte multimetr do série s bilym vodi¢em snimace
plamene na zapalovaci. Ponechte hotak pracovat
alespon jednu minutu po dokonéeni rozehtivani. Po 1
minuté by se multimetrem naméfena hodnota proudu
na modulech Fenwal méla typicky pohybovat mezi
2,0u az 2,5pA. Jakykoliv jiny odecet neni pfipustny.

Po 90 sekundach nepfietrzitého provozu zkontrolujte
barvu hotdku. Hotdk by mél hotet svétle oranzovo-
gervenym plamenem. K identifikovani spravné barvy
pouZijte srovnavaci tabulku barvy plamene hofaku na
vnitini strané dvifek fritézy. Modry plamen nebo temné
skvrny na Cele horaku nejsou ptipustné.

V pfipadé potieby sefid'te ventilator spalovaciho
vzduchu.

Je-li posledni ¢as zotaveni kratsi nez 2:25 (dvé minuty
a dvacet pét sekund), tento krok vynechte.

Pokud odectenad hodnota na multimetru nebo barva
hotaku nejsou pfipustné, nastavte saci desku
ventilatoru spalovaciho vzduchu.

Povolte pojistné matice na saci desce pomoci malého
francouzského klice. Oteviete nebo uzaviete desku a
nastavte pratok vzduchu a soucasné sledujte odecet
multimetru a barvu hofaku. Modry plamen obvykle
znamena, ze hofak nema dostatek vzduchu. Tmavé
skvrny na hotaku obvykle znamenaji, ze do hotaku
proudi pfili§ mnoho vzduchu.

Kdyz je odectena hodnota mikroampér v pfijatelném
rozsahu a barva hotaku je svétle oranzovo-cervena,

podrzte saci desku ventilatoru na vyhrazeném miste.
Pak dotahnéte pojistné matice saci desky ventilatoru.

Kontrola bezpeénostnich zafizeni

Zkontrolujte, zda v§echny bezpeénostni funkce

(tj. bezpeénostni spinace vypousténi, resetovaci spinace
atd.) jsou ptitomny a spravné funguji.

Kontrola fritovaci nadoby

Zkontrolujte fritovaci nddobu, zda je v dobrém stavu a
neprosakuje a zda tésnéni fritovaci nadoby je v
provozuschopném stavu.

Kontrola kabelovych svazki
Oveéfte, zda jsou v§echny uchyty a pfipojeni kabeld
dotazena a v dobrém stavu.

pokraéuje P

12

13
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Kontrola olejového potrubi

Zkontrolujte vSechny vytokové a vratné trubky oleje,
zda neprosakuji, a presvédcte se, ze vSechny spoje jsou
utazeneé.

Opakujte kroky pro zbyvajici fritézy.
Opakujte kroky 2 az 12 pro kazdou zbyvajici vanu
fritézy.
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TATO STRANKA JE ZAMERNE PONECHANA PRAZDNA.
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