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Bruksanvisning for installation, anvandning och underhall

Denna bruksanvisning uppdateras da ny information och nya modeller slapps. Ga till var webbplats for den
senaste bruksanvisningen.
Kapitlet for den har utrustningen ska sattas in under Fritds i utrustningens handbok.
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SAKERHETSANVISNINGAR
Forvara eller anvand inte bensin eller andra lattantandliga angor
eller vatskor i narheten av denna eller ndgon annan maskin.
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OBSERVERA

OM, UNDER GARANTITIDEN, KUNDEN ANVANDER NAGON DEL FOR DENNA FRYMASTER DEAN-UTRUSTNING FOR
MATBEREDNING ANNAT AN EN ICKE-MODIFIERAD NY ELLER ATERANVAND DEL SOM KOPTS DIREKT FRAN
FRYMASTER DEAN, ELLER NAGOT AV DESS AUKTORISERADE SERVICEGIVARE, OCH/ELLER DELEN HAR MODIFIERATS
FRAN DESS URSPRUNGLIGA KONFIGURATION, UPPHOR DENNA GARANTI ATT GALLA. DESSUTOM KOMMER
FRYMASTER DEAN OCH DESS NARSTAENDE BOLAG INTE ATT VARA ANSVARIGA FOR NAGRA KRAV, SKADOR ELLER
UTGIFTER SOM KUNDEN HAFT SOM UPPSTAR DIREKT ELLER INDIREKT, HELT ELLER DELVIS, PA GRUND AV
INSTALLATIONEN AV NAGON MODIFIERAD DEL OCH/ELLER DEL SOM MOTTAGITS FRAN ETT ICKE-AUKTORISERAT
SERVICECENTER.

OBSERVERA
Denna apparat ar avsedd endast for professionell anvandning och ska skétas endast av kvalificerad personal.
En Frymaster-auktoriserad servicegivare (Frymaster Authorized Servicer, FAS), eller annan behorig professionell
tekniker ska utfora installation, underhall och reparationer. Installation, underhall, eller reparationer utforda
av okvalificerad personal kan hdva tillverkarens garanti. Se Kapitel1 den hér instruktionsboken for
definitioner av kvalificerad och behdrig personal.

OBSERVERA
Denna utrustning maste installeras in enlighet med lampliga nationella och lokala forordningar som géller fér
det land och/eller region dér apparaten installeras. Se KRAV FOR NATIONELLA FORORDNINGAR i Kapitel 2 i den
hér instruktionsboken betraffande detaljer.

OBSERVERA FOR KUNDER | USA
Den héar utrustningen ska installeras enligt den grundlaggande rérmokarférordningen (basic plumbing code)
utgiven av Building Officials and Code Administrators International, Inc. (BOCA) samt Food Service Sanitation
Manual utgiven av Food and Drug Administration.

OBSERVERA
Apparaten ar avsedd for kommersiell anviandning, t.ex. i restaurang- och kantinkok, sjukhus och pa
kommersiella anrattningar sdsom bagerier, slakterier, m.fl. men inte fér kontinuerlig massproduktion av mat.

OBSERVERA
Ritningar och fotografier som anvands i denna bruksanvisning dr avsedda att illustrera drift, rengoring och
tekniska rutiner, och de kanske inte 6verensstammer exakt med den enskilda arbetsplatsens driftrutiner.

ANMARKNING TILL AGARE AV ENHETER UTRUSTADE MED BERORINGSKANSLIGA STYRENHETER

USA

Den hér enheten dverensstammer med del 15 av FCC-bestammelserna. Driften forutsatter foljande tva villkor:
1) Den héar enheten far inte orsaka skadliga stérningar, och 2) Den hir enheten maste klara alla storningar som
den tar emot, inklusive storningar som kan orsaka odnskad drift. Denna apparat har bekréaftats uppfylla
kraven for Klass A och den har aven visat sig uppfylla gransvardeskraven fér Klass B.

KANADA

Den hdér digitala apparaturen dverstiger inte gransvardena for radiostorningar enligt Klass A eller B enligt det
kanadensiska kommunikationsdepartementets standard +ICES-003.

Cet appareil numerique n‘emet pas de bruits radioelectriques depassany les limites de classe A et B prescrites
dans la norme NMB-003 edictee par le Ministre des Communcations du Canada.

A FARA

Néar apparaten ar installerad maste den vara elektriskt jordad i enlighet med lokala regler, eller om lokala
regler inte finns, i enlighet med National Electrical Code, ANSI/NFPA 70, Canadian Electrical Code, CSA C22.2 eller
lampliga nationella lagar i det land den installeras.




A VARNING
Apparaten maste monteras och anvandas pa ett sadant satt att vatten inte kan komma i kontakt med fett eller olja.

A FARA
Felaktig installation, justering, underhall eller service, och obehériga éndringar eller modifieringar kan orsaka
dodsfall, personskada eller skador pa egendom. Las installations-, drifts- och serviceanvisningarna grundligt
innan du installerar eller utfor service pa utrustningen.

A FARA
Framkanten pa denna apparat ar inte ett steg! Sta inte pa apparaten. Det finns risk for allvarliga personskador
om du halkar eller kommer i kontakt med den heta oljan.

A\ FOR DIN SAKERHET
Forvara eller anvand inte bensin eller andra lattantandliga vatskor eller angor i ndrheten av denna eller nagon
annan apparat.

A\ FARA
Smultraget i fritoser med filtersystem maste tommas i en brandsaker behallare efter att fritosen har anvants
for sista gangen varje dag. Vissa matpartiklar kan sjalvantdnda om de ligger kvar i olja eller matfett.

A\ VARNING
Sla inte frityrkorgar eller andra bestick mot fritésens skarvplat. Skarvplaten fungerar som en férseglande fog
mellan frityrkarlen. Om frityrkorgarna slas mot skarvplaten for att sla loss matfett kan passformen skadas. De
ar konstruerade foér att sitta tatt och ska endast tas ut vid rengéring.

A FARA

Det maste finnas tillrdackliga anordningar som begréansar utrustningens rorelser utan att belasta eller 6verfora
pakanningar till nagra elektriska kablar. En fasthallningssats medféljer fritosen. Om fasthallningssatsen
saknas ska du kontakta lokal KES.

A FARA

Den har fritésen har en stromkabel (trefas) fér varje frityrgryta och kan ha en kabel med fem ledningar fér hela
systemet. Innan du flyttar, testar, underhaller, eller reparerar din Frymaster-frités ska du koppla bort ALLA
elektriska natkablar fran stromforsérjningen.

& FARA

Hall alla delar borta fran avlopp. Manéverdon som stidngs kan orsaka personskador eller skador pa egendom.

AVARNING

Den héar apparaten ar inte avsedd att anvdndas av barn under 16 ar eller personer med nedsatt fysisk,
rérelsemassig eller mental formaga, eller brist pa erfarenhet och kunskap. Alla anvdndare maste ha fatt
handledning/instruktion om hantering av utrustningen fran en person som ar ansvarig for deras sdkerhet. Lat
inte barn leka med den har apparaten.

A VARNING
For att fritosen och kupan ska kunna anvandas sdkert och effektivt maste elkontakten fér 120 V-ledningen med
strom till kupan vara helt inkopplad och last i det atkomstskyddade uttaget.

OBSERVERA
Anvisningarna i den har instruktionsboken fér anvandning av ett bulkoljesystem for pafylining och avyttring av
olja avser ett RTI-system. Dessa anvisningar kanske inte géller fér andra bulkoljesystem.




A FARA

Den hdr apparaten maste anslutas till stromférsérjning med samma spanning och faser som anges pa
markskylten som sitter pa luckans insida.

A VARNING
Var forsiktig och bar lamplig skyddsutrustning fér att undvika kontakt med het olja eller ytor som kan orsaka
allvarliga brannskador eller personskador.

A FARA

Spraya inte aerosoler i narheten av denna apparat medan den ar i drift.

A FARA

Du far aldrig dndra eller ta bort fritésens barande delar for att underlatta placering av fritésen under kupor
eller liknande. Fragor? Ring Frymaster Dean Servicetelefon +1 800 551 8633.

A VARNING
Blockera inte omradet runt korgen eller under fritdserna.

A VARNING
Anvand inte vattenstralar for att rengdra den har utrustningen.

AVARNING
Drift, installation och service pa den har produkten kan utsatta personer fér kemikalier/produkter inklusive
BPA (Bisphenol A), glasull eller keramiska fibrer samt kristallin kiseldioxid. Enligt delstaten Kalifornien ar dessa
kdnda for att orsaka cancer, fosterskador eller andra fortplantningsskador. Mer information hittar du pa
www.P65Warnings.ca.gov.




LOV-T™ GARANTIMEDDELANDE OM ELUTRUSTNING

Frymaster, L.L.C. ger féljande begransade garantier endast till den ursprungliga képaren for
denna utrustning och reservdelar:

A. GARANTIVILLKOR - FRITOSER

1. Frymaster L.L.C. garanterar alla komponenter mot defekter i material och utférande for
en period pa tva ar.

2. Alla delar, med undantag av frityrgrytan, o-ringar och sakringar ar garanterade under
tva ar efter fritdsens installationsdatum.

3. Om néagon del, med undantag av sakringar och filter o-ringar, blir defekt under de
forsta tva aren efter installationsdatum, betalar Frymaster ocksd kostnad fér normal
arbetstid upp till tvd timmar for att byta ut delen, plus hogst 160 km (100 miles)
reseersattning (80 km/50 miles enkel resa).

B. GARANTIVILLKOR - FRITYRGRYTOR

Frityrgrytan har livstidsgaranti for delar och arbete. Om en frityrgryta bdrjar lacka efter
installationen kommer Frymaster, enligt eget godtycke, antingen att byta ut hela batteriet
eller byta ut frityrgrytan, och betala for arbetstid enligt Frymasters tabell for reparationstid.
Komponenter som ar fasta vid frityrgrytan, t.ex. givaren for den hoga gransen, packningar,
tatningar, och tillhérande skruvar, tacks ocksa av livstidsgarantin om ett byte erfordras pga
frityrgrytans byte. Lackor pga misshandel eller fran gangade beslag, t.ex. sond, givare,
hoggransgivare, tomningsventiler eller returror ingar inte.

C. GARANTIVILLKOR - EASY TOUCH - STYRENHET MED PEKSKARM

Frymaster L.L.C. lamnar garanti for styrenheter modell Easy Touch - Touch Screen mot
materialfel eller tillverkningsfel under en period av tre ar fran ursprungligt
installationsdatum - delar samt arbete.

D. RETUR AV DELAR
Alla defekta delar som ar under garanti maste returneras till en av Frymaster auktoriserad
servicerepresentant inom 60 dagar for kredit. Efter 60 dagar erbjuds ingen kredit.

E. UNDANTAG FRAN GARANTIN

Denna garanti tacker inte utrustning som har skadats pa grund av felanvandning,
missbruk, andring eller olyckshandelse som t.ex.:

o felaktig eller icke-auktoriserad reparation (inklusive alla frityrgrytor som svetsas i faltet);

e underldtenhet att folja korrekta installationsanvisningar och/eller schemalagda
underhdllsférfaranden som foreskrivna pa dina MRC-kort (maintenance requirement card,
korten med underhallskrav). Bevis pa schemalagt underhadll kravs for att garantin ska galla;



o felaktigt underhall;
o fraktskada;
e onormal anvandning;

e borttagning, andring eller utpldning av antingen markplaten eller datumkoden pa
varmeelementen;

e anvanda frityrgrytan utan matfett eller annan vatska i frityrgrytan;

e inga garantier lamnas pa fritdser for vilka inget korrekt startformular har mottagits.

Denna garanti tacker inte heller:

e transport eller resa dver 160 km/100 miles (80 km/50 miles enkel resa) eller resa langre an
tva timmar;
e Overtid eller debitering for helgdag;

o foljdskador (kostnader for reparationer eller for att byta ut annan egendom som ar skadad),
forlust av tid, fortjanst, anvandning eller ndgra andra tillfalliga skador av nagot slag.

Det finns inga underforstadda garanterar av saljbarhet eller lamplighet for ndgon sarskild
anvandning eller sarskilt syfte.

Denna garanti galler nar detta dokument trycks men ar féremal for andringar.

Vi



BIELA14-T SERIES GEN 11l LOV™ ELEKTRISK FRITOS
KAPITEL 1: INTRODUKTION

OBS: Fritosen Frymaster BIELA14-T kraver drifttagning, demonstrering och utbildning innan

den far anvandas i restauranger.

1.1 Allmant

Las anvisningarna i denna bruksanvisning grundligt innan du forsdker anvanda denna utrustning. Denna
bruksanvisning tacker alla utféranden av McDonalds BIELA14-T LOV™. Fritéserna i denna modellfamilj har de flesta
delarna gemensamt, och nar de diskuteras som en grupp kallas de LOV™ fritdser.

Fritoser typ BIELA14-T LOV™ har frityrgryta med lag oljevolym, automatisk oljepafylining, halvautomatisk filtrering
och pekskarm. Denna Euro-Look utformning har ett rundat topplock och ett stort runt avloppsrér, som sakerstaller
att pommes frites och annat skrap skéljs in i filterpannan. Fritdserna i serien BIELA14-T LOV™ styrs med en
beroringskanslig pekskarm typ M4000. Fritdser i den har serien finns med hela eller delade kar och kan képas som
fritdsbatterier med upp till fem kar.

Varje frityrgryta har en temperatursond for exakt temperaturreglering.

Fritdserna i serien BIELA14-T LOV™ levereras fardigmonterade. Alla fritdser levereras med en uppsattning
standardtillbehor. Varje fritds har justerats, testats och besiktigats pa fabriken innan den har férpackats for sandning.

1.2 Sakerhetsinformation

Las noga anvisningarna i denna bruksanvisning innan du forséker kdra din enhet.

| denna bruksanvisning finns genomgaende notiser omgivna av dubbla rutor liknande den nedan.

ASE UPP

SE UPP Dessa rutor innehaller information om atgarder eller forhallanden som kan orsaka eller
resultera i ett funktionsfel i systemet.

A VARNING
VARNING Dessa rutor innehaller information om atgarder eller forhallanden som kan orsaka eller
resultera i skada pd systemet, och som kan orsaka fel i systemet.

A FARA

FARA Dessa rutor innehaller information om atgarder eller forhallanden som kan orsaka eller resultera
i personskador och som kan orsaka skada pa systemet och/eller orsaka fel i systemet.

Fritbser typ BIELA14-T LOV™ kdnner av hdg temperatur och stdnger av strommen till elementen om
temperaturregleringen inte fungerar.

Styrenheten har ett litiumbatteri. Batteriet maste bytas ut mot litiumbatteri typ Panasonic CR2032 3V,
artikelnummer 8074674. Brand- eller explosionsrisk kan uppkomma om nagot annat batteri anvands. Batteriet kan
kopas fran en auktoriserad servicerepresentant.

ASE UPP

Batteriet kan explodera om det hanteras pa fel satt. Batteriet far inte ateruppladdas, tas isar
eller kastas pa eld.
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1.3 Information om styrenheter typ M4000

Den har utrustningen har testats och befunnits éverensstamma med gransvardena for digitala enheter av klass A, i
enlighet med del 15 i FCC:s bestammelser. Medan denna apparat har bekraftats som apparat Klass A, har den visat
sig uppfylla granserna for Klass B. Dessa granser ar utformade for att ge rimligt skydd mot skadlig storning nar
utrustningen anvands i en kommersiell milj6. Denna utrustning genererar, anvander och kan utstrala radiofrekvent
energi och, om den inte installeras och anvands i enlighet med bruksanvisningen, kan orsaka skadlig stérning for
radiokommunikationer. Drift av utrustningen i ett bostadsomrade kommer sannolikt att orsaka skadlig storning, i
vilket fall anvandaren kommer att behova ratta till stérningen pa egen bekostnad.

Anvandaren varnas att alla andringar eller modifikationer som inte uttryckligen godkants av den part som ar
ansvarig for att uppfylla forordningar kan hava anvandares tillstand att kora utrustningen.

Om sa behdvs ska anvandaren radfraga aterforsaljaren eller en erfaren radio- och televisionstekniker for ytterligare
forslag.

Anvandaren kanske finner féljande hafte fran USA:s Federal Communications Commission hjalpsamt: Sa har
identifierar man och atgardar Radio- och TV-stérningsproblem. (How to Identify and Resolve Radio-TV Interference
Problems). Denna broschyr é&r tillganglig fran U.S. Government Printing Office, Washington, DC 20402,
artikelnummer. 004-000-00345-4.

14 Information (CE) specifik fér Europeiska gemenskapen

Den europeiska gemenskapen (CE) har etablerat vissa specifika standarder betraffande utrustning av denna typ.
Nar det finns nagon skillnad mellan CE och icke-CE standarder, identifieras informationen eller anvisningarna ifraga
med skuggade rutor liknande den nedan.

CE Standard

Exempel pa ruta som anvands for att skilja
pa CE och Icke CE-specifik information.

1.5 Installation, drift och servicepersonal

Driftsinformation fér Frymasterutrustning har iordningstallts fér anvandning av kvalificerad och/eller auktoriserad
personal enbart, sdsom definierats i avsnitt 1.6. All installation och service pa Frymasterutrustning maste
utforas av kvalificerad, certifierad, licensierad och/eller auktoriserad installations- eller servicepersonal
enligt definitionen i avsnitt 1.6.

1.6 Definitioner

KVALIFICERAD OCH/ELLER AUKTORISERAD DRIFTPERSONAL

Kvalificerad/auktoriserad driftpersonal ar de personer som har last informationen i denna bruksanvisning noggrant
och har satt sig in i utrustningens funktioner eller som har tidigare erfarenhet av driften av utrustningen som tacks i
denna bruksanvisning.

KVALIFICERAD INSTALLATIONSPERSONAL

Kvalificerad installationspersonal ar individer, firmor, bolag och/eller féretag som, antingen personligen eller genom
en representant, agnar sig at och ar ansvariga for installation av elektriska apparater. Kvalificerad personal maste
ha erfarenhet av sadant arbete, kanna till alla elektriska varningar som galler och uppfylla alla krav i tillampliga
nationella och lokala regler.

1-2



KVALIFICERAD SERVICEPERSONAL

Kvalificerad servicepersonal ar sddana personer som kanner till Frymasterutrustning och som har auktoriserats av
Frymaster, L.L.C.,. att utféra service pa utrustningen. Det kravs att all auktoriserad servicepersonal ar utrustad med
en fullstandig uppsattning bruksanvisningar for service och delar och lagerfér ett minimalt antal delar for
Frymasterutrustning. En lista 6ver av Frymaster Fabriksauktoriserade Servicegivare (FAS) finns pa Frymasters
webbplats www.frymaster.com. Underldtenhet att anvinda kvalificerad servicepersonal innebdr att garantin fran
Frymaster upphor att gilla for din utrustning

1.7 Forfarande for krav pa grund av fraktskada

Sd hdr gor du om utrustningen anlédnder skadad:
Lagg marke till att denna utrustning inspekterades noga och forpackades av kunnig personal innan den l[dmnade
fabriken. Speditionsfirman har fullt ansvar fér saker leverans nar den har accepterat utrustningen.

1. Lamna in krav pa ersattning omedelbart - oavsett hur omfattande skadan ar.

2. Inspektera och notera alla synlig skador eller delar som fattas, och kontrollera att informationen noteras
pa fraktsedeln eller expresskvittot och skrivs under av den person som levererar.

3. Dold férlust eller skada - Om skadan inte upptacks férran utrustningen har packats upp ska du meddela
speditoren omedelbart nar skadan upptéacks och lamna in ett krav om dold skada. Detta maste skickas in inom
15 dagar fran leveransen. Var noga med att behalla behéllaren for inspektion.

Frymaster TAR INTE ANSVAR FOR SKADA ELLER FORLUST
SOM INTRAFFAT UNDER TRANSPORT.

1.8 Serviceinformation

For icke-rutinmassigt underhall eller reparationer eller for serviceinformation kontakta din lokala av Frymaster
auktoriserade servicegivare (FAS). FOor att snabbt kunna hjédlpa dig maste Frymasters fabriksauktoriserade
servicegivare (FAS) eller serviceavdelningens representant ha viss information om utrustningen. Det mesta av
denna information ar tryckt pa en markplat som sitter pa insidan av fritdsens dorr. Artikelnummer finns i
anvisningarna for service och reservdelar. Reservdelsbestdllningar kan goéras direkt hos din lokala FAS eller
distributor. En lista 6ver av Frymaster Fabriksauktoriserade Servicegivare (FAS) finns pa Frymasters webbplats
www.frymaster.com. Om du inte har tillgdng till denna lista, kontakta Frymaster Service Department (Frymasters
serviceavdelning) genom att ringa +1 800 551 8633 eller +1 318 865 1711 eller via e-post pa fryservice@welbilt.com.

Vi behéver foljande information for att betjana dig effektivt:

Modellnummer

Serienummer

Spanning

Problemets natur

DENNA BRUKSANVISNING SKA FORVARAS PA SAKER PLATS FOR FRAMTIDA BRUK.
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BIELA14-T SERIE GEN 11l LOV™ ELEKTRISK FRITOS
KAPITEL 2: INSTALLATIONSANVISNINGAR

21 Allménna installationskrav
Korrekt installation dr avgorande for sdker, effektiv och bekymmersfri drift av denna apparat.

Kvalificerad, licensierad och/eller auktoriserad installations- eller servicepersonal, enligt definitionen i
avsnitt 1.6 i den har bruksanvisningen, ska utfora all installation och service pa utrustning fran Frymaster.

Om kvalificerad, licensierad och/eller auktoriserad installations- eller servicepersonal (sasom definierats i
avsnitt 1.6 i denna bruksanvisning) inte anvands for att installera eller pa annat sétt utféra service pa denna
utrustning blir Frymasters garanti ogiltig och kan resultera i skada pa utrustningen eller personskada.

Dar konflikt mellan anvisningar och information i denna bruksanvisning och lokala eller nationella regler
eller foreskrifter forekommer, ska installation och drift uppfylla regler eller féreskrifter som géller i det
land dar utrustningen installeras.

Service kan erhallas genom att du kontaktar narmaste servicerepresentant som ar auktoriserad av Frymaster.

& FARA

Enligt gidllande byggnadsnormer ar det forbjudet att installera en fritos med dppen tank bredvid en 6ppen
laga av nagon som helst typ, inklusive lagor i grillar och spisar.

OBSERVERA
Alla fritéser som levereras utan natkabel och stickkontakt maste kopplas direkt med flexibelt skyddsror till
kopplingsplinten som finns baktill pa fritosen. Dessa fritoser ska anslutas enligt gillande specifikationer.
Enheter som &r fast anslutna maste férses med beslag som haller fast dem.

& FARA

Det maste finnas tillrdckliga anordningar som begransar utrustningens rorelser utan att belasta eller
6verféra pakanningar till nagra elektriska kablar. En fasthallningssats medfoljer fritésen. Om
fasthallningssatsen saknas ska du kontakta Frymasters auktoriserade servicegivare (FAS).

OBSERVERA
Om den har utrustningen ar ansluten direkt till elkraftforsérjningen maste det finnas ett sitt att
frankoppla den med en separation av minst 3 mm for alla poler som ingar i det fasta kablaget.

OBSERVERA
Den har utrustningen maste placeras sa att vaggkontakten ar atkomlig tillganglig om det inte finns andra
satt (t.ex. 6verspanningsskydd) att koppla bort den fran stromforsérjningen.

OBSERVERA
Om den hér apparaten ansluts permanent till fasta kablage maste den anslutas med kopparledningar med
temperaturmarkning fér minst 75°C (167°F).

OBSERVERA
Om stromkabeln dr skadad maste den bytas ut. Detta ska géras av Frymasters auktoriserade servicegivare
eller behérig elektriker sa att fara undviks.

& FARA

Den har apparaten maste anslutas till stromférsérjning som har samma spanning och faser som anges pa
maérkskylten pa luckans insida.
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& FARA

Alla kablageanslutningar till apparaten maste goras i enlighet med kopplingsschema(n) som medféljer
apparaten. Se kopplingsschema(n) som medféljer apparaten vid installation av eller service pa utrustningen.

& FARA

Fast inte en draneringsskiva vid en ensam fritos. Fritdsen kan bli instabil, tippa och orsaka personskador.
Apparatens omrade maste alltid hallas fritt och rent fran brannbara material.

Vid strémavbrott stangs fritdsen av automatiskt. Om detta intraffar ska du sla AV strombrytaren. Forsok inte starta
fritdsen forran strommen aterstallts.

Apparaten maste alltid hallas fri och ren fran brannbara material, bortsett fran att den far installeras pa bréannbara
golv.

2.1.1 Avstand och ventilation

En frigdng pa 15 cm (6 tum) maste finnas pa bada sidorna och baktill i narheten av brannbar byggnad. Det ska
finnas 61 cm (24 tum) utrymme framfor utrustningen for service och korrekt drift.

&VARNING
Blockera inte omradet runt korgen eller under fritéserna.

A FARA

Du far aldrig andra eller ta bort fritésens barande delar for att underlatta placering av fritésen under kupor
eller liknande. Fragor? Ring Frymaster Dean Servicetelefon +1 800 551 8633.

2.1.2  Jordningskrav for elsystem

Alla elektriska apparater maste jordas i enlighet med alla tillampliga nationella och lokala regler, och i
forekommande fall, CE-regler. Om inga lokala foreskrifter finns maste apparaten jordas i enlighet med National
Electrical Code, ANSI/NFPA 70, eller Canadian Electrical Code, CSA C22.2, eller andra lampliga

lagar och foreskrifter. Alla enheter (tillfalligt eller permanent monterad kabel) ska anslutas till ett

jordat elsystem. Kopplingsscheman levereras med fritdsen. Korrekta spanningar finns pa

markplaten pa insidan av fritdsens dorr.

En jordningsklack gor att all utrustning pa samma plats kan anslutas till el utan elektrisk

otentialskillnad mellan enheterna, vilket annars kan innebéara fara.
P 80218524

& FARA

Denna apparat ar utrustad med en sarskild (jordad) stickkontakt som skyddar mot elchock. Den maste
anslutas direkt till ett jordat uttag. Du far aldrig skara, ta bort eller pa annat satt ga forbi de jordande
delarna i kontakten!

& VARNING
For att fritosen och kupan ska kunna koras sakert och effektivt maste elkontakten fér manéverstrémmen
till kupan vara helt inkopplad och last i det skyddade uttaget.

2.1.3 Australiska krav

Att installeras i enlighet med AS 5601 / AG 601, lokala myndigheter och alla andra relevanta lagenliga foreskrifter for
gas och elektricitet.
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2.2 Stromforsoérjning

Trefaskontakten for elementen ar markt for 60 A, 250V vaxelstrom och har NEMA-konfigurationen L15-60P.
Kontakten for reglage och filter ar markt for 20 A, 120/208 V vaxelstrom och har NEMA-konfigurationen L21-20P.
Elementen i varje fritos ska ha anslutningskablar pa separat krets och samma sak galler for kablarna till styrenheter.

KABEL MIN. AWG AMP PER GREN
SPANNING FAS SERVICE MATT (mm?) L1 L2 L3
208 3 3 6 (16) 39 39 39
240 3 3 6 (16) 34 34 34
480 3 3 8 (10) 17 17 17
220/380 3 4 6 (16) 21 21 21
240/415 3 4 6 (16) 20 20 21
230/400 3 4 6 (16) 21 21 21
OBSERVERA

Om den hér apparaten ansluts permanent till fasta kablage maste den anslutas med kopparledningar med

temperaturmarkning fér minst 75°C (167°F).
A\ kara

Den har apparaten maste anslutas till stromforsérjning som har samma spanning och faser som anges pa

markskylten pa luckans insida.
& FARA

Alla kablageanslutningar till apparaten maste goras i enlighet med kopplingsschema(n) som medféljer
apparaten. Se kopplingsschema(n) som medfdljer apparaten vid installation av eller service pa
utrustningen.

2.3 Nar fritoser har placerats pa friteringsstationen

A FARA

Du far aldrig andra eller ta bort fritosens barande delar fér att underlatta placering av fritésen under kupor
eller liknande. Fragor? Ring Frymasters servicetelefon +1 800 551 8633.

1. Nar fritdsen har placerats pa friteringsstationen ska du ta ett vattenpass, placera det Over frityrgrytan, och
kontrollera att enheten star plant, bade fran sida till sida och framifran och bakat.

Stall fritdsen plant genom att justera hjulen och var noga med att fritdsen star pa ratt hojd i friteringsstationen.

Hoger framhjul kan ldsas med skruvar som kan lossas nar enheten behover flyttas. Nar den val ar pa plats kan
hjulets lasskruvar lasas sa att hjulet star parallellt med fritdsen i fram/back-riktningen. Det gar da latt att dra
fritdsen in och ut under kupan och hindra styrhjulet fran att sla emot oljebehallaren.

Nar fritdsen star plant pa sin slutliga plats ska beslagen fran KES monteras. Dessa begransar rorelsen och
undviker pakanningar pa elkablar och elanslutningar. Installera beslagen i enlighet med anvisningarna. Om
beslagen kopplas bort for service eller av andra skal maste de anslutas pa nytt innan fritdsen anvands.

& FARA

Det maste finnas tillrdckliga anordningar som begrénsar utrustningens rorelser utan att belasta eller
overfora pakanningar till nagra elektriska kablar. En fasthallningssats medféljer fritosen. Om
fasthallningssatsen saknas ska du kontakta Frymasters auktoriserade servicegivare (FAS).




A FARA

Het olja kan orsaka allvarliga brannskador. Undvik kontakt. Under alla omstédndigheter maste oljan tas bort
fran fritésen innan du férsoker flytta den fér att undvika spill, fall och allvarliga brannskador. Fritoser kan
tippa och orsaka personskada om de inte halls fast i ett stationart lage.

2. Rengodr och fyll frityrgrytan/grytorna med matolja till nedre oljenivamarkeringen. (Se Férfaranden fér
iordningstillande och avstingning av utrustning i Kapitel 3.)

24 Installera JIB-vagga

Oppna fritésens lucka (i regel luckan langst till
hoger eller den tredje) och ta bort tvarstaget som
anvands som transportstdd genom att ta bort de
fyra skruvarna (se Figur 1). Installera JIB-vaggan
(dunken iladdan kan se annorlunda ut 4n den som
visas pa bilden) i tillbehdrspaketet med skruvarna
som lossades nar tvarstaget togs bort (se Figur 2).
| vissa utféranden ar vaggan tillvalsutrustning.
Installera det valfria JIB-stankskyddet for att skydda
botten av JIB:en (se Figur 3). Om fast matfett
anvands, se Bilaga B och Cii slutet av den har
instruktionsboken for installationsanvisningar.
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BIELA14-T SERIE GEN 111 LOV™ ELEKTRISK FRITOS
KAPITEL 3: DRIFTANVISNINGAR

HITTA RATT PA DEN ELEKTRISKA FRITOSEN BIELA14-T LOV™

Element
Lutningshdlje

Korghallare

T~

Ovre lock

Mandverpanel Infattni
(Styrenhet niatining
M4000 visas)

Aterstaliningsomkopplare

\

Strombrytare \

Avyttringshandtag JIB-oliebehall
: [ .o .. Skruvnyckel oljebenallare
och las Filterpanna Forfiltersil f('jrfililer bakom dor (se

avsnitt 3.3 Figur 1)

TYPISKT UTFORANDE (BIELA314-T VISAS)
OBS: Din frityrmaskin kan se annorlunda ut an den som
visas beroende pa instéllning on produktionsdatum.
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3.1 Férfaranden for iordningstéllande och avstangning av utrustning

AVARNING
Arbetsledaren ansvarar fér att alla anvandare &r medvetna om alla faror vid anvdndning av
filtreringssystemet for virmning av olja, speciellt vad det géller oljefiltrering, témning och rengoéring.

ASE UPP

Innan du startar fritdsen ska du kontrollera att frityrgrytans avtappningsventiler ar stangda. Ta bort
korgens stédstill, om sadana finns, och fyll frityrgrytan till den nedre OLJENIVA-linjen. Om fast matfett
anvands ska du kontrollera att det packas ned i frityrgrytans botten.

3.1.1 Instéllningar

& FARA

Anvand aldrig apparaten med en tom frityrgryta. Frityrgrytan maste vara full upp till minst den nedre
OLJENIVA-linjen med vatten eller olja innan elementen séitts pa. Om detta inte gérs kommer permanenta
skador att uppsta pa elementen och det finns risk for brand.

& FARA

Ta bort alla vattendroppar fran frityrgrytan innan du fyller pa olja. Om du inte gor detta kan het vatska
skvéatta nar oljan varms till tillagningstemperatur.

AVARNING
BIELA14-T ar inte avsedd att anvandas med fast matfett utan att utrustning for fast matfett har installerats.
Anvandning av fast matfett utan specialutrustning kan orsaka stopp i oljeledningarna. Den elektriska
fritbsen BIELA14-T LOV™ har kapacitet fér 14,5 liter (32 lbs/3,8 gallons) vid 21°C (70°F) fér ett fullt kar.
Kapaciteten &r 8,33 liter (18 Ibs/2,2 gallons) vid 21°C (70°F) for delat kar.

1. Fyll frityrgrytan med matolja till den nedersta OLJENIVA-linjen p& frityrgrytans baksida. Detta tillater oljan att
expandera nar varmen satts pa. Fyll inte pa med kall olja 6ver den nedersta linjen. Om du 6verstiger den linjen
kan oljan rinna 6ver nar varmen satts pa. For bulkoljesystem, se avsnitt 5.3.9 for anvisningar om pafylining av
kar fran bulk. Om fast matfett anvands, kontrollera att det packas ned i frityrgrytans botten.

2. Sakerstall att stromkabeln (-kablarna) ar anslutna och lasta (om tillampligt) i ratt vagguttag. Kontrollera att
kabeln ar ansluten korrekt till vagguttaget och att ingen metalldel syns.

3. Kontrollera att strombrytaren ar pa. Huvudstrombrytaren sitter bakom vanster fritdslucka framtill pa den
vanstra kontaktdonsdosan.

4. Kontrollera att styrenheten &r PA genom att trycka och hélla in strémbrytarknappen under tre 3 sekunder.
Fritdsen gar automatiskt till smaltlaget om frityrgrytans temperatur ligger under 82°C (180°F) och visar
SMALTCYKEL PAGAR. (OBS: Under smiltcykeln kommer elementen att aktiveras under ndgra sekunder
varefter de stangs av under en langre period.) Matfettet maste roras om da och da under varmningen sa att allt
fett verkligen har vatskeform i alla kar. Nar frityrgrytans temperatur nar 82°C (180°F) vaxlar enheten
automatiskt till varmningsldge. Texten FORVARM visas tills temperaturen ligger inom 9°C (15°F) fran
installningsvardet. Elementen kommer att vara aktiverade tills att frityrgrytans temperatur nar den
programmerade tillagningstemperaturen. Nar fritdsen har natt installningspunkten andras styrenhetens
display till START och fritdsen ar klar att anvandas.

5. Kontrollera att oljenivan &r vid den évre OLJENIVA-linjen nér oljan hdller tillagningstemperatur.

6. Den maximala mangden pommes frites i olja eller fett ska inte vara mer an 0,7 kg (1,5 Ibs).
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Avstédngning

1. Satt styrenhetens PA/AV-omkopplare i AV-laget for att stanga av fritdsen.
2. Filtrera oljan och rengor fritéserna (se Kapitel 5 och 6).
3. Rengor filterpannan och byt ut filterpapperet eller inlagget. Lamna inte fast matfett i

filterpannan Over natten.
4. Placera lock pa frityrgrytorna.

3.2 Anvandning

Den har fritdsen har styrenheter typ M4000 (visas till hoger). Se avsnittet om anvandning

av M4000-styrenheten i kapitel 4 for uppgift om programmering och driftrutiner.

Kapitel 5 i den har instruktionsboken innehaller anvisningar fér det inbyggda

filtreringssystemet.

3.3 Automatisk pafylining vid 1ag oljeniva

Nar Low Oil Volume (LOV™, eller lag
oljeniva) system ar pa for frityren sa
kontrolleras  kontinuerligt oljenivderna och
fylls pd efter behov. Behadllaren rymmer en
oljeldda pa cirka 17 kg (351Ibs). Vid normal
anvandning varar den | cirka tva dagar.
Systemets komponenter visas till hoger (se figur
1).

OBS: Systemet ar avsedd att fylla pd, inte fylla
upp helt. Frityrgrytorna maste fyllas pd manuellt
vid start och efter djuprengoéring (utkokning)
savida inte farsk bulkolja anvands.

3.3.1 Preparera systemet for anvéndning

Nar fritdsen star under kupan kan du montera
JIB-korgen (Jug In Box-dunk i lada) som finns i
tillbehorspaketet (se Figur 2). Om du anvander
fast matfett, se Bilaga B och C.

3.3.2 Byta oljebehallare

Aterstéllning for JIB (Jug In

«— Box-Dunk i l&da): Aterstaller
den gula indikatorn efter ett
oljebyte.

~«—— Speciallock: Med anslutning

for att dra olja fran behallaren
till fritdskaren.

~p——— Jug In Box (JIB-dunk i Iada):
JIB &r oljans behallare eller
dunk.

Figur 1

Figur 2

Ta bort originallocket fran oljebehallaren och folien. Byt ut mot det avsedda locket som har hardvara for sugkraft.
Kontrollera att matarslangen pa locket ar pa botten av oljereservoaren.

Placera oljebehallaren i skapet och putta in den (som pa bilden pa néasta sida). Kontrollera att sugutrustningen inte slar

emot skapets insida nar den placeras i frityren.

Systemet ar klart for anvandning.
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3.3.3 Rutinmadssiga oljebyten

Nar nivan i oljebehallaren &r lag téands en gul
indikator (se Figur 3) och visar PAFYLLNINGSOLJA
TOM. Tryck pa markeringsknappen for att rensa
skarmbilden. Nar behallaren ar full igen och/eller
har bytts ut haller du in den orange
aterstalliningsknappen bredvid oljebehallaren
tills den gula indikatorn slacks. Om du anvander
fast matfett, se Bilaga B och C fér anvisningar.

1. Oppna sk&pet och dra ut JIB ur sképet (se
figur 4).

Figur 4
3. Stall den nya flaskan ratt upp och ta bort
locket och folieforseglingen (se figur 6).

Figur 6

A\ vARNING
Lagg inte till HET eller
FORBRUKAD olja i JIB.

Figur 3

Gul indikator betyder att oljebehallaren &r tom.

2. Ta bort locket och om det finns olja kvar i behallaren haller du

Over den i frityrkaren jamnt fordelat (se figur 5).

Figur 5

4. Satt tuben i den nya fulla behallaren (se figur 7).

Figur 7

5. Placera JIB pa hyllan pa inuti fritdsens
skap (som visas i figur 4).

6. Tryck pa JIB-aterstallningen sa att den
gula JIB-indikatorn pa
manodverenheten fér M4000 stangs
av (se Figur 8).

3.3.4 Bulkoljesystem eller oljesystem med framre avyttring
Anvisningar fér installation och anvandning av bulkoljesystem finns i Bilaga A i

slutet av den har instruktionsboken.
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BIELA30-T-SERIE GEN 11l LOV™ ELEKTRISK FRITOS
KAPITEL 4: ANVISNINGAR FOR STYRENHET M4000

4.1 M4000 Allman information

Valkommen till M4000, en lattanvand berdringskanslig styrenhet som klarar en meny med 40 produkter. En
knapptryckning startar en tillagningscykel for en vald produkt. Valj en menypost pa en produktknapp och tryck pa
START-knappen under displayen som visar 6nskad artikel. Styrenheten kan flyttas enkelt fran McNuggets till Crispy
Chicken till valfritt annat menyalternativ.

M4000-datorn fungerar med elektriska och gasdrivna fritdser med helt kar eller delade kar.

4.2 M4000 Knappar: Beskrivningar och funktioner

4.2.1 Navigeringsknappar

Produkt/Andra produkt Starta tillagning/Avbryt larm

Virmeindikator \ /

Pa-Av (Tryck
och hall in for
att aktivera.
Tryck for att

stinga av) \‘

Hem- knappen Temp znergisparare

(instéllningar Filt TPM
, i ermeny - . .
Andra (Oljekvalitet)
recept) Andra sprak
meny Informationsstatistik

4.2.1.1 Huvudmenyns knappfalt

Huvudmenyns knappfalt nederst pa skarmbilden anvands

. . . . _ Figur 1
for att navigera i de olika M4000-menyerna (se Figur 1).

4.2.1.2 Hem-knapp

Hem-knappen anvands for att vaxla till startskarmbilden (se
Figur 2). Startskarmbilden har knappar foér besattningslage,
meny, recept, installningar och service.

Figur 2
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4.2.1.3 Knapp for besattningslige

Knappen for besattningslage vaxlar fran Hem-skarmbilden till
tillagningslaget (se Figur 3).

4.2.1.4 Knapp fér menyer

Figur 3
Knappen fér menyerna anvands for att stalla in flera menyer med
specifika produkter som t.ex. frukost, lunch och 6vergangsmenyer
(se Figur 4).
4.2.1.5 Knapp fér recept
Med receptknappen kan anvandaren redigera eller lagga till Figur 4
produkter (se Figur 5).
4.2.1.6 Knapp for instdllningar
Installningsknappen gor det majligt att redigera fritdsens
installningar (se Figur 6).

Figur 5
4.2.1.7 Serviceknapp
Serviceknappen ger atkomst till fritdsens servicefunktioner (se
Figur 7).
Om ingen aktivitet férekommer inom en minut under programmering
och andra funktioner atergar styrenheten till tidigare driftlage.

Figur 6
4.2.1.8 Pa/Av-knapp
Om du trycker och haller in pa/av-knappen i tre (3) sekunder
mjukstartar anvandargranssnittet och fritdsen. Om du trycker in
pa/av-knappen nar fritdsen ar pa kommer fritdsen att stangas av (se
Figur 8).
4.2.1.9 Sprakknapp

Figur 7

Om du trycker pa sprakknappen vaxlar systemet mellan ett forsta
sprak och ett andra sprak, om funktionen har konfigurerats i hanterarnas
installningar (se Figur 9).

Figur 8 Figur 9
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4.2.1.10 Filtermenyknapp

Om du trycker pa filtermenyknappen ger atkomst till funktioner for filtrering, avyttring, tomning,
pafylining och djuprengéring av karen (se Figur 10). Om ett autofilter hoppas 6ver vaxlar knappen till
gult tills filtreringen ar klar.

Figur 10
4.2.1.11 Temperaturknapp
Om du trycker pa temperaturknappen visas den verkliga kartemperaturen och den instéllda
temperaturen (se Figur 11).

Figur 11

4.2.1.12 Menyknapp

Om du trycker pa menyknappen vaxlar systemet mellan olika menyer om detta har konfigurerats (se @
Figur 12).

Figur 12
4.2.1.13 Energisparaknapp
Om du trycker pa energisparknappen véaxlar fritdsen fran ett installt standardvarde till ett lagre
temperaturvarde nar fritdsen ar i vilolage for att spara energikostnader (se Figur 13).
4.2.1.14 Knapp fér informationsstatistik Figur 13
Om du trycker pd knappen for informationsstatistik visas statistik om filter, olja, livslangd,
anvandning, aterhamtningstid, senaste ildggning samt programversioner (se Figur 14).
4.2.1.15 Menyns avslut-alternativ Figur 14

Om du vill ldmna eller avsluta MENYER och UNDERMENVYER trycker du pa Hem-knappen

eller bakatpilen (se Figur 15). <:I

Figur 15
4.2.1.16 Knapp for TPM (Total Polar Materials) OQS (Oil Quality Sensor)
Om du trycker pa TPM-knappen nar den lyser med fast sken visas de senaste 30 dagarnas
TPM/OQS-avlasningar (se Figur 16). Om du trycker pa TPM-knappen nar den blinkar har det gatt
mer an 24 timmar sedan den senaste OQS-filtreringen och begar OQS-filter.
Figur 16
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4.3 M4000 Menytradsoversikt

Nedan visas de huvudsakliga programmeringsavsnitten i M4000 och den ordning i vilken undermenyernas rubriker
kan hittas i avsnitten i Installations- och bruksanvisningen.

Filtreringsmeny @’
Autofiltrering
Underhallsfilter
Avyttra olja
Tém olja
Fyll kar fran tomningsbehallare
Fyll kar fran bulk (endast bulk)
Oljebeh till avfall (endast bulk)
Djuprengoring

Hem-knapp —Service ¥

— Besittningslige (Tillagningslige) s Hanterare (4321) Iﬁoﬂ

—Menyer (1234) A E-logg
Stall in 16senkod

Skapa ny USB — Menydrift
—Recept (1234) Kopiera meny fran USB till frits

— Produktnamn Besdttning ﬁ

— Temp § I—H6g temp test
— Tillagningstid €5

— Omgang storlek g~
— Kvalitetstimer ~ ~
— Skaka1 CUJ

— Skaka 2 []

— Filter &=

—Instéllningar#

— Hanterare (1234) |H_|Oﬂ
—Sprak
Primart
Sekundart
— Datum & tid
— F° till C°/C° till F° (vaxlar temperaturskala)
—Ljud
Volym
Ton
— Filterattribut
Filtrera efter (tillagningar)
Filtreringstid (timmar)
Filter last
Filtrering utlasningstid

— Energibesparingar (aktiverade, temperatur, tid)
I— Bantilldelningar (antal korgar)
— Ljusstyrka
— Skarmslackare
— Service (1650) lﬁ?ﬁ
— Plats (CE/ej CE)
[— Energityp (gas/el)
— Typ av kar (fullt/delat)
Korgkonfiguration
—Typ av oljesystem (JIB/bulk)
— Avfallsolja (ingen/bulk/avyttring fram)
— Autofyll kar (pa/av/anvéandarstyrd fyllning)
— Anvéndarstyrd fylltimer
— ATO fordroéjningstid
— Tidsinstallning for filtrering
— Typ av filtrering
— 0QS-instélining
0QS (Aktivera/inaktivera)
Oljetyp (oljekurva)
Visningstyp (siffror/text)
Avyttra nu (TPM-véarde)
Avyttra snart (TPM-férskjutningsvarde)
Avyttring fordrdéjningstimer
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4.4 M4000 Informationssammanfattning, trad

Nedan visas informationsstatistiken i M4000 och den ordning undermenyernas rubriker aterfinns i styrenheten.

Informationsstatistik
— Filter <%

|— 1. Nuvarande dag och datum

| 2.Tillagningar till nasta filter

| 3. Dagligt antal tillagningar

| 4. Dagligt antal filter

|— 5. Dagligt antal 6verhoppade filter

| 6. Genomsnittligt antal tillagningar per filter

L— 7. Filtrering
—Olja &

[ 1. Senaste avyttringsdatum

[~ 2. Tillagningar sedan senaste avyttring

[ 3. Filter sedan senaste avyttring

— 4. Overhoppade filter sedan senaste avyttring

— 5. Nuvarande oljelivslangd

L__ 6. Genomsnittligt antal tillagningar under oljans livslangd

|— Livslangd

— 1. Drifttagningsdatum

— 2. Enhetens serienr

— 3. Styrenhetens serienr

— 4. Totaltid pa (timmar)

— 5. Totalt antal varmningscykler

— Anvéandning il
— 1. Anvédndning startdatum

— 2. Totalt antal tillagningscykler
— 3. Totalt antal avbrutna tillagningscykler

— 4. Totaltid kar pa (timmar)

|— Aterhimtning 4

1. Senaste aterhdmtningstid
—Senaste omgang "

[ 1. Senast tillagade produkt

— 2. Senaste omgang starttid

— 3. Senaste omgang tillagningstid

[— 4. Senaste omgang programtid

— 5. Senaste omgang max kartemperatur

— 6. Senaste omgang min kartemperatur

— 7. Senaste omgang genomsnitt kartemperatur
— 8. % av tillagningstid, varmen &r pa

— 9. Kartemperatur innan tillagning borjar

— Programversion [5u)

[ 1. UIB-programversion

— 2. SIB-programversion (1, 2—delade)
— 3. VIB-programversion

[ 4. FIB-programversion

— 5. 0QS-programversion

— 6. Verklig kartemp (V, H—delade)
— 7. AIF RTD-temp (V, H—delade)
[— 8. ATO RTD-temp (V, H—delade)
— 9. Kort-ID

— 10. Gateway programversion
— 11. Gateway IP-adress

— 12. Gateway lankkvalitet

L— 13. Gateway signalstyrka och brus

— Aterstall %) (terstéller anvindningsdata 4321)

— Ny olja

1. Antal tillagningar sedan senaste avyttring

2. Antal avyttringar sedan senaste aterstéllning

3. Aterstallningsdatum raknare ny olja
4. Raknare ny olja

— Ny olja, terstall £) (aterstiller data fér ny olja 4321)
— TPM-statistik




4.5 Grundlaggande anvandning

M4000 Grundlaggande anvandning

Fritos PA eller AV

Tryck och hall in knappen for
att starta. Tryck pa knappen
for att stdnga av. Anvand
knappen som sitter pa énskad
sida om ett delat kar.

<\Byta produkt
Tryck pa produktikonen
fér den aktuella banan /
for att andra produkten.

Tryck sedan pa den nya
produktikonen.

Tryck for att starta en tillagningscykel

Tryck pa START-knappen
under 6nskad produkt.
Avbryta en tillagningscykel
Tryck pa den RODA "X"-knappen

bredvid den 6nskade produkten inom de
férsta 30 sekunderna av en tillagning.

Avbryt aktivt larm eller skaklarm
Tryck pa knappen under

/ aktiv display.
A

vbryt larm (TA BORT) fér avslutad
tillagningscykel
Tryck pa knapren under

aktiv display.
Kontrollera temperatur och bérvarde
Tryck pa temperaturknappen. \
Visar faktisk temperatur samt
borvarde. —
Temp en Energisparare
F|Itermeny y | f k
Andra sprak nformationsstatisti

Hem-knappen
(instéllningar, recept)
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4.6 Tillagning

Tillagning med M4000

1 En produkt visas pa displayen. Om du vill valja en
annan produkt trycker du pa produktikonen. Sedan
kan du valja en annan produkt.

2 Tryck pa START-knappen under produkten for att starta
tillagningscykeln.

3 Visa andringar i TILLAGNING samt aterstaende
tillagningstid.

4 SKAK visas vaxelvis med korgen nar det ar dags att skaka
frityrkorgen.

5 Tryck pa knappen SKAKA/KORG for att avbryta
SKAK-larmet.

6 TA BORT visas véxelvis med MARKERING nar tillagningscykeln har slutforts.

7 Tryck pa knappen TA BORT/MARKERING for att avbryta
larmet.

8 KVALITETSTIMER visas under START-knappen nar kvalitetstimern
raknas ned.

9 Om du trycker pa START-knappen nu borjar en tillagningscykel och
kvalitetsnedrakningen stoppas.

O PAUS FORFALLEN visas vaxelvis med MARKERING visas nar
kvalitetstiden har forflutit och forfallit.

Om du trycker pa PAUS FORFALLEN/MARKERING visas den
nuvarande valda produkten pa nytt och enheten ar klar for
tillagning.
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4.7

Programmering av fritésens (service-) installningar

Vid forsta start eller vid byte av en styrenhet maste fritdsens parametrar konfigureras. Installningen innefattar plats,
energityp, typ av kar, farsk oljetyp, spilloljetyp och instéliningar for automatisk pafylining. Dessa installningar far

BARA andras av en tekniker.
DISPLAY

ATGARD |

Lat styrenheten std i ldget av/standby och tryck pa Hem-knappen.

2. Tryck pa knappen Instéllningar.
& 3. Tryck pa knappen Service.
1650 4. Ange 1650
5. Tryck pa Vv (markering).
0 LOKAL 6.  Tryck pa knappen Lokal.
CE EJ CE 7. Valj CE eller EJ CE. CE (standard for Europa) eller Non-CE (standarder utanfor
Europa)
INSTALLNING KLAR ATERSTALL SYSTEMET | 8.  Ingen atgird.
9.  Tryck pa Vv (markering).
0 ENERGITYP 10. Tryck pa knappen Energityp.
GAS EL 11. Valj GAS eller EL
INSTALLNING KLAR ATERSTALL SYSTEMET 12. Ingen atgard.
13.  Tryck pa v (markering).
o TYP AV KAR 14. Tryck pa knappen Typ av kar.
FULLT KAR DELAT KAR 15. Valj FULLT KAR eller DELAT KAR.
4 16. Valj Korgkonfiguration. Standard &r 4.
17. Tryck pa produktikonen och vilj 6nskad produkt. Upprepa fér 6vriga banor.
18. Tryck pa Spara nar du ar klar.
INSTALLNING KLAR ATERSTALL SYSTEMET | 19. Ingen atgird.
20. Tryck pa v (markering).
21. Tryck pa nedatpilknappen.
o TYP AV OLJESYSTEM 22. Tryck pa knappen Typ av oljesystem.
23. ViljJIB eller BULK.

JIB BULK OBS: En JIB (Jug in Box—dunk i lada) eller BIB (Bag in Box) dr engangsbehallare for olja. Ett
bulksystem har stora oljeférvaringstankar som ar anslutna till fritdsen och fyller en
inbyggd behallare.

INSTALLNING KLAR ATERSTALL SYSTEMET 24. Ingen atgard.
25.  Tryck pa v (markering).
0O AVFALLSOUA 26. Tryck pa knappen Avfallsolja.




DISPLAY ATGARD
27. Vilj INGEN, BULK eller FRAMRE AVYTTRING.

INGEN, BULK FRAMRE AVYTTRING OBS: Vilj INGEN om du.avyttrar olja tiI.I en MSDU eller annan behéllaren i ME'I:ALL. Valj
BULK om du avyttrar olja till ett bulkoljesystem som har stora oljetankar som ar
anslutna till fritésen. Valj FRAMRE AVYTTRING om du avyttra till ett trag framtill.

INSTALLNING KLAR ATERSTALL SYSTEMET | 28. Ingen atgird.
29. Tryck pa Vv (markering).
0 AUTOFYLL KAR 30. Tryck pa knappen Autofyll kar.
% % 31. Vilj VANSTER KAR eller HOGER KAR for delade kar.
32. Vilj PA for automatisk fylining. Valj AV for att inaktivera automatisk fyllning.
PA AV ANVANDARSTYRD FYLLNING Vilj ANVANDARSTYRD FYLLNING nér du vill inaktivera automatisk fyllning.
Anvindaren meddelas nar systemet behover fyllas pa. Standard &r PA.
33. Tryck pa nedatpilknappen.
34. stéllin tiden for nytt meddelande efter kvittering av en paminnelse om ny
0 ANVANDARSTYRD PAFYLLNINGSTIMER pafylining. Den hér instéliningen ar bara tillganglig om ANVANDARSTYRD
FYLLNING har valts vid AUTOFYLL KAR. (Standard ar 30 minuter.)
0 ATO FORDROJNINGSTID 35. Tryck pa knappen ATO fordrojningstid.

30 MINUTER 36. Tryck pa tiden om du vill &ndra férdrojningstiden for pafylining, dvs. tiden
innan systemet borjar fylla pa. Tryck pa vV (markering). Ange ett varde storre
an 0 for fast matfett. Standard ar 30 minuter sa att matfettet ska kunna bérja
smalta innan pafyliningen startar. Stall in vardet pa 0 for flytande matfett.

INSTALLNING KLAR 37. Ingen atgird.
38. Tryck p& den mindre knappen Vv (markering) inne i rutan INSTALLNING KLAR.
0 TIDSINSTALLNINGAR FILTRERING 39. Tryck pa knappen Tidsinst for filtrering.
O POLERINGSTID 40. Dessa instaliningar far bara justeras efter instruktion frén fabriken.
o DJUPRENGORINGSTID Standardinstéllningen ar:
o AUTOM FILTERTVATTID 00 POLERINGSTID -300
O UNDERHALL FILTERTVATTID 0 DJUPRENGORINGSTID -3600
o0 AUTOM FILTERTVATTID -5
<:| 0 UNDERHALL FILTERTVATTID -30
Tryck pa bakatknappen nar du ar klar.
41. Tryck pa nedatpilknappen.
0 TYP AV FILTRERING 42. Tryck pa knappen Typ av filtrering.
FAST VATSKA "
43, Valj FAST om du anvander fast matfett. Valj VATSKA om flytande matfett
<: anvands. Tryck pa bakatknappen nar du ar klar.
0 0QS-INSTALLNING 44,  Tryck pa knappen OQS-instélining om en OQS-sensor finns installerad.
0 0QS AKTIVERA/INAKTIVERA 45.  Tryck pa OQS AKTIVERA/INAKTIVERA for att aktivera/inaktivera OQS-
sensorn.
AKTIVERA INAKTIVERA 46. Yalj AKTIVERA for att aktivera OQS-sensorn eller INAKTIVERA for att
inaktivera OQS-sensorn.
47. Tryck pa Vv (markering) i rutan INSTALLNING KLAR.
INSTALLNING KLAR
0 OUJETYP 48. Tryck pa knappen Oljetyp.




DISPLAY
0C01v01, 0OC02v02, osv.

ATGARD

49. Vilj ratt kurva for oljetyp. Tryck pa nedatpilen och skrolla ned for att se
ytterligare oljetypkurvor. 0C01vO1=F212, OC02v02=MCSOL, 0C12v02=F600
Kontrollera att oljetypen stammer med den typ som restaurangen anvander.
50. Tryck pa vV (markering) i rutan INSTALLNING KLAR.
INSTALLNING KLAR
O VISNINGSTYP 51.  Tryck pa knappen Visningstyp.
ANTAL TEXT 52. Vilj ANTAL eller TEXT. OBS: Om ANTAL stills in visas det totala polira
materialet som en siffra. Om det ar installt pa Text visas endast AVYTTRA
SNART/BEKRAFTA, OLIAN AR BRA eller AVYTTRA NU.
53. Tryck pa vV (markering) i rutan INSTALLNING KLAR.
INSTALLNING KLAR
0 AVYTTRA NU 54. Tryck pa knappen Avyttra nu.
55.  Tryck pa vardet ovanfor TPM-varde. Nar TPM-vardet (totala poldra material)
TPM-VARDE for oljan faststdlls kommer fritGsen att uppmana dig att avyttra (kassera)
oljan.
56. Anvind tangentbordet och mata in TPM-vardet som ska innebéra avyttring.
57. Tryck pa Vv (markering) nar vardet har matats in.
58. Tryck pa Vv (markering) for att spara vardet.
59. Tryck pa V (markering) i rutan INSTALLNING KLAR.
INSTALLNING KLAR
60. Tryck pa nedatpilknappen.
0 AVYTTRA SNART 61. Tryck pd knappen Avyttra snart.
62. Tryck pa TPM-vardet ovanfor Avyttra snart. Det har vardet ska normalt vara
- lagre dn vardet TPM Kassera nu. Det har vardet visar meddelandet Kassera
TPM-VARDE .. .. .. o o .
snart nar TPM-vardet for Kassera snart uppnas. Personalen paminns om att
oljan snart behover bytas.
63. Anvind tangentbordet och mata in TPM-vardet for Avyttring snart.
64. Tryck pa Vv (markering) nar vardet har matats in.
65. Tryck pa Vv (markering) for att spara vardet.
66. Tryck pa vV (markering) i rutan INSTALLNING KLAR.

INSTALLNING KLAR




DISPLAY ATGARD
67. Tryck pa knappen Avyttring fordréjningstimer. Detta ar tiden fran det att en
5 AVYTTRING FORDROININGSTIMER uppmaning or;n AVYTTRA NU och den fld som gar |nnan.meqdfland?t

AVYTTRA NU aterkommer. (Standard ar: 30 minuter. Minimivardet ar 0:00 =
INAKTIVERAD, maximivardet ar 4:00 timmar.)

68. Tryck pa rutan for timmar och ange en férdrojningstid i timmar.

69. Anvind siffertangentbordet och ange tiden i timmar.

=

70.  Tryck pa rutan fér minuter och ange en férdréjningstid i minuter.

71. Anvand siffertangentbordet och ange tiden i minuter.

72. Tryck pa Vv (markering) for att spara vardet.

73. Tryck pa vV (markering) i rutan INSTALLNING KLAR.

INSTALLNING KLAR
74. Tryck pa Hem-knappen.
75. Tryck pa knappen Besattningslage.
BESATTNINGSLAGE

76. Tryck och hall in aterstéllningsomkopplaren innanfér vanster lucka i trettio
(30) sekunder.

77. Systemet startar om efter cirka 45 sekunder och atergar till lage Av/standby.




4.8 Installningar féor programmering av frités (hanterare)

Vid forsta start eller vid byte av en styrenhet maste de lokala instéllningarna konfigureras for fritdsen. Det innebér att
man maste stélla in sprak, datum och tidpunkt, temperaturskala, ljudinstallningar, filterinstallningar, energisparlage,
tilldela banor och anpassa bildskarmsljusstyrka. Dessa instéllningar far BARA dndras av en chef eller tekniker.

DISPLAY ATGARD
1. Latstyrenheten st i laget av/standby och tryck pa Hem-knappen.
2. Tryck pa knappen Installningar.
Q 3. Tryck pa knappen Hanterare.
1234 4.  Ange 1234
5. Tryck pa v (markering).
o SPRAK 6. Tryck pa knappen Sprak.

7. Tryck pa Primart sprak.

o ENGELSKA 8.  Valj onskat forstahandssprak.
9. Tryck pa Sekundart sprak.

o SPANSKA 10. Valj 6nskat andrahandssprak.

<: 11, Tryck pd Bakat-knappen.
o DATUM & TID 12. Tryck pa Datum & Tid.
13. Tryck pa Ange tid
T 14. Tryck pé rutan fér timmar.
15. Anvand siffertangentbordet och ange tiden i timmar.
A/ 16. Tryck pa rutan fér minuter.
17. Anvand siffertangentbordet och ange tiden i minuter.
[ AM ] 24hr 18. Tryck pa knappen for AM (férmiddag), PM (eftermiddag) eller 24TIM.
19. Tryck pa v (markering).
INSTALLNING KLAR 20. Ingen &tgard.
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DISPLAY ATGARD

o F°TILL C°

21. Tryck pa den mindre knappen v (markering) inne i rutan INSTALLNING
KLAR.
almin
22. Tryck pa Ange datum
23. Tryck pa rutan Datumformat om du vill vaxla mellan MM-DD-AA eller
DD-MM-AA.
‘ > 24, Aretvisas dverst pa skarmbilden. Tryck pa vanster eller héger pil och
2014 valj innevarande ar.
‘ > 25. Under &ret visas manaden. Tryck pa vanster eller hoger pil for att vélja
MARS manad.
26. Valj datum med hjalp av siffertangenterna och tryck pa v (markering).
INSTALLNING KLAR 27. Ingen atgard.
28. Tryck pa den mindre knappen v (markering) inne i rutan INSTALLNING
KLAR.
“l
@ 29. Tryck pd SOMMARTID.
o SOMMARTID PA/AV 30. Tryck pa knappen SOMMARTID PA/AV.
u 31. Valj PA for att aktivera SOMMARTID eller AV for att inaktivera
SOMMARTID.
INSTALLNING KLAR 32. Ingen atgard.
33. Tryck pa den mindre knappen v (markering) inne i rutan INSTALLNING
KLAR.
o INSTALLNINGAR SOMMARTID 34. Tryck pd INSTALLNINGAR SOMMARTID (DST).
35. Valj nagra av dessa och anvéand tangentbordet for att andra.
o SOMMARTID STARTMANAD Standardinstallningarna for USA ar:
o SOMMARTID START SONDAG SOMMARTID STARTMANAD -3
o SOMMARTID SLUTMANAD SOMMARTID START SONDAG -2
o SOMMARTID SLUT SONDAG SOMMARTID SLUTMANAD -11
SOMMARTID SLUT SONDAG -1
36. Tryck pa v (markering) nar du ar klar.
INSTALLNING KLAR 37. Ingen atgard.
38. Tryck pa den mindre knappen v (markering) inne i rutan INSTALLNING
KLAR.
<: 39. Tryck pa Bakat-knappen tre (3) ganger.
40. Tryck pa antingen F° TILL C° eller C° TILL F°.

OBS: F betyder Fahrenheit och C ar Celsius

. ' 41. Valj JA for att vaxla temperaturskala.
BEKRAFTA
SLUTFORT UTAN PROBLEM
42, Tryck pa v (markering) nar du ar klar.
o LJUD 43. Tryck pa Ljud-knappen.
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DISPLAY ATGARD

44. Anvand uppat- och nedéatpilarna for att andra volym och ton. Volymen
har nio steg dar 1 ar lagst volym och 9 ar hogst volym. Tonen har tre
frekvenser fran 1-3. Anvand olika frekvenser for att skilja pa protein

eller pommes frites-stationer.

45, Tryck pa v (markering) nar du ar klar.

INSTALLNING KLAR 46. Ingen atgard.

47. Tryck pa den mindre knappen v (markering) inne i rutan INSTALLNING
KLAR.

48. Tryck pa Nedat-knappen.

49. Tryck pa knappen Filterattribut.

Autofiltreringslaget anvander tvd matningar innan det uppmanar dig
att filtrera. En matning kontrollerar tillagningscyklerna. Denna justeras
under FILTRERA EFTER. Den andra matningen kontrollerar tiden, som
justeras under FILTRERINGSTID. Uppmaningen att filtrera visas
antingen nar ett visst antal arbetscykler eller en viss tid har forflutit.

50. Tryck pa knappen Filtrera efter.

o FILTRERA EFTER Alternativet FILTRERA EFTER anvands till att stdlla in antalet
stekperioder innan filtreringsuppmaningen visas.

51. Tryck pa v (markering) for att fortsatta eller tryck pa antalsknappen.
Ange antalet tillagningar och tryck pa v (markering). (I standardlaget ar
fullt kar installt pa 12 tillagningar, och delat kar ar installt pa
6 tillagningar.)

o FILTERATTRIBUT

52. Tryck pa v (markering).

INSTALLNING KLAR 53. Ingen atgard.

54. Tryck p& den mindre knappen v (markering) inne i rutan INSTALLNING
KLAR.

55. Tryck pa Filtreringstid.

Alternativet Filtreringstid anvands for att stalla in tid innan nasta uppmaning
om filtrering. Alternativet ar bra i restauranger med laga volymer, dar
filtrering behover goras oftare.

56. Tryck pa v (markering) for att fortsatta eller tryck pa antalsknappen.
Ange antalet timmar mellan filteruppmaningar (t.ex. varannan timme,
ange detta som 2) och tryck pa v (markering). (Standardinstéliningen ar
0 timmar.)

o FILTRERINGSTID

57. Tryck pa v (markering).

INSTALLNING KLAR 58. Ingen atgard.

59. Tryck pa den mindre knappen v (markering) inne i rutan INSTALLNING
KLAR.

60. Tryck pa knappen Filter last.
o FILTER LAST Alternativet Filter |ast anvands for att stalla in de tidpunkter da systemet ska
paminna om filtrering (t.ex. rusningstid vid lunch).

61. Valj PA for att aktivera FILTER LAST. Valj AV fér att inaktivera FILTER
LAST.
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DISPLAY ATGARD

62. Tryck pa knappen Filter utlasningstid.

Alternativet Filter utlasningstid anvands for att stalla in de tidpunkter

o FILTRERING UTLASNINGSTID da filtreringsprompten ska inaktiveras (t.ex. rusningstid vid lunch).
OBS: Om FILTER LAST har inaktiverats (AV) ar det har alternativet
gramarkerat och ej tillgangligt.

63. Anvand uppat- och nedatpilarna for att skrolla mellan M-F 1 och SUN 4.
Det finns totalt 12 perioder som kan programmeras for lasning av
filterprompten. Markera faltet och redigera start- och stopptiderna nar
filterprompten ska inaktiveras. Valj AM/PM (FM/EM). Nar du har valt
tiderna trycker du pa markeringsknappen for att spara installningen.
(Exemplet till vanster visar att under mandag till fredag ska ingen
filtrering goras vid lunch nér belastningen ar hég, 11:00 FM till 1:00 EM.)

64. Nar du har valt tiderna trycker du pa v (markering).

INSTALLNING KLAR 65. Ingen atgard.

66. Tryck pa den mindre knappen v (markering) inne i rutan INSTALLNING
KLAR.

67. Tryck pa v (markering) i rutan INSTALLNING KLAR.
INSTALLNING KLAR

<:| 68. Tryck p& Bakat-knappen.

69. Tryck pa knappen Energibesparingar.
o ENERGIBESPARINGAR Alternativet Energibesparingar anvands under perioder med lag belastning
for att sanka frityrgrytans temperatur och spara energi.

70. Tryck pa Aktivera om du vill aktivera eller inaktivera energisparlaget.

71. Tryck pa Ange backtemp om du vill andra instéliningsvardet for
energisparlaget. Anvand siffertangentbordet och ange dnskad
temperatur for energisparlaget och tryck pa v (markering).

72. Tryck pa Inaktiv tid om du vill &ndra antal minuter som karen inte
anvands innan de vaxlar over till energisparlaget. Anvand
siffertangentbordet och ange dnskad temperatur for energisparlaget
och tryck pa v (markering).

73. Tryck pa v (markering).

INSTALLNING KLAR 74. Ingen tgird.

75. Tryck pa den mindre knappen v (markering) inne i rutan INSTALLNING
KLAR.

76. Tryck pa Bantilldelning.
o BANTILLDELNING Alternativet anvands for att ange antal banor eller korgar som varje kar
kommer att anvanda. (Standard ar 4.)

@l 77. Tryck pa knapp 4.

78. Tryck pa ikonen nedanfor varje bana och vélj en produkt som ska
tillagas pa den banan.

79. Tryck pa Spara-knappen.

INSTALLNING KLAR ATERSTALL SYSTEN 80. Ingen atgérd.
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DISPLAY ATGARD

81. Tryck p& den mindre knappen v (markering) i rutan INSTALLNING KLAR
ATERSTALL SYSTEMET.

82. Tryck pa knappen Ljusstyrka.
o LJUSSTYRKA Alternativet anvands for att stalla in bildskarmens ljusstyrka. Anvand uppat-
och nedatpilarna for att justera. (Standard ar 100.)

83. Tryck pa v (markering).

INSTALLNING KLAR 84. Ingen atgard.

85. Tryck p& den mindre knappen v (markering) inne i rutan INSTALLNING
KLAR.

86. Tryck pa knappen Skarmslackare.
Alternativet anvands for att ange hur lang tid som ska passera efter att

o SKARMSLACKARE styrenheten har stangts av innan systemet gar till skarmslackarlage.
Anvand uppat- och nedatpilarna for att justera tiden. (Standard ar 15
minuter.)

[A] [V] 87. Anvand uppat- och nedatpilarna for att andra bildskarmens ljusstyrka.
Ljusstyrkan har nio nivaer dar 100 &r ljusast och 10 ar morkast.

88. Tryck pa v (markering) nar du ar klar.

INSTALLNING KLAR 89. Ingen atgard.

90. Tryck pa den mindre knappen v (markering) inne i rutan INSTALLNING
KLAR.

<:| 91. Tryck pa Bakat-knappen.

92. Tryck pa Hem-knappen.

93. Tryck pa knappen Besattningslage.

BESATTNINGSLAGE

94. Tryck och hall in aterstallningsomkopplaren innanfor vanster lucka i
trettio (30) sekunder.

95. Systemet startar om efter cirka 45 sekunder och atergar till lage
Av/standby.
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49 Lagga till eller redigera befintliga produkter

Den har funktionen anvands for att lagga till ytterligare produkter eller redigera befintliga produkter.

DISPLAY

1.

ATGARD

Tryck pa Hem-knappen.

2. Tryck pa knappen Recept.
1234 3. Ange 1234

4. Tryck pa v (markering).

5. Valj produktikonen for att redigera eller tryck pa + for att lagga
till en ny produkt.

6. Tryck pa pennsymbolen nederst pa skarmbilden for att redigera
en befintlig produkt.

7. Ange eller andra namnet pa produkten med tangentbordet.

8. Tryck pa v (markering).

9. Skarmbilden visar installt varde, tillagningstid, lastkompensering
eller kanslighet, kvalitetstimer, skakningstid och
filterinstallningar. Tryck pa en parameter nar du vill redigera
den.

10. Om du vill redigera temperaturen trycker du pa temp-knappen.

11. Anvand tangentbordet for att ange eller redigera produktens
tillagningstemperatur.

12. Tryck pa v (markering).

13. Tryck pa Tillagningstid.
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DISPLAY

14.

ATGARD

Anvand tangentbordet for att ange eller redigera
tillagningstiden i minuter och sekunder.

15.

Tryck pa v (markering).

16.

Tryck pa knappen for lastkompensering eller kénslighet.

17.

Anvand uppat- och nedatpilarna for att &ndra lastkompensering
eller kanslighetsinstallning till det som rekommenderas for den har
produkten.

Med den har installningen kan du andra produktkompenseringen
(kansligheten). Vissa menyalternativ kan behdva justeras beroende
pa deras tillagningsegenskaper. OBS: Vi rekommenderar starkt
att du INTE justerar den har instdllningen, eftersom den kan
férsamra produkternas tillagning.

Standardinstallningen for produktkompensering ar installd pa fyra.

18.

Tryck pa v (markering).

19.

Tryck pa knappen Kvalitetstimer.

20.

Ange produktens halltid i minuter och sekunder.

21.

Tryck pa v (markering).

22.

Tryck pa knappen Skakningstid 1.

23.

Ange tiden i minuter och sekunder for den férsta skakningen
som ska utforas.

24.

Tryck pa v (markering).

25.

Tryck pa nedatpilen for att skrolla till fler installningar.

26.

Tryck pa knappen Skakningstid 2 om ytterligare skakning
behovs. Ga annars vidare till steg 30.
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DISPLAY ATGARD

27. Ange tiden i minuter och sekunder for den andra skakningen
som ska utféras.

28. Tryck pa v (markering).

29. Tryck pa knappen Filter.
bbb

30. Kontrollera att filterknappen ar PA s& att autofiltrering ar
aktiverad for den har produkten. Den har installningen anvands
for att forhindra att produktspecifika oljor blandas. For
produkter som t.ex. FISK valjer du NEJ for att férhindra
autofiltrering.

31. Tryck pa v (markering).

32. Valj ikonen som ska forknippas med produktreceptet som
anges eller redigeras.

33. Tryck pa v (markering).

34. Valj menyn (menyerna) som ska forknippas med
produktreceptet som anges eller redigeras.

35. Tryck pa v (markering).

36. Styrenheten visar SPARAT.

37. Tryck pa v (markering).

38. Valj en annan produkt att redigera eller tryck pa + for att lagga
till ytterligare produkter. Tryck pa Hem-knappen nar du ar klar.

39. Tryck pa Besattningslage for att aterga till huvudskarmbilden.

BESATTNINGSLAGE
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4.10 Lagga till eller redigera menyer

Den har funktionen anvands for att lagga till eller redigera menyer. Med menyerna kan operatdren gruppera vissa
produkter tillsammans. En frukostmeny kan t.ex. sattas samman sé att endast frukostprodukter ingar. Detta ar
praktiskt vid produktbyte genom minskning av antal produkter att valja emellan.

DISPLAY

1.

ATGARD

Tryck pa Hem-knappen.

2. Tryck pa knappen Menyer.
1234 3. Ange 1234

4. Tryck pa v (markering).

5. Vilj en meny genom att trycka pa knappen ovanfér PA/AV-
knappen for att redigera produkter (markerade i gront) eller
tryck pa + for att lagga till en ny meny. Om du lagger till en ny
meny - ange menynamnet pa nasta skarmbild och tryck pa v
(markering). Om du tar bort en meny markerar du férst menyn.
Tryck sedan pa papperskorgen nederst pa skarmbilden.

? 6. Tryck pa pennsymbolen nederst pa skarmbilden for att redigera
en befintlig meny.

7. Valj 6nskade produkter genom att trycka pa ikonerna som ska
laggas till i den valda menyn. De utvalda produkterna markeras
i gront. Du kan avmarkera en genom att trycka pa ikonen varvid
markeringen vaxlar fran gront till gratt.

8. Tryck pa v (markering) men nar du ar klar for att spara utvalda
produkter till menyn.

9. Tryck pa Bakat-knappen for att redigera ytterligare menyer med

(]‘:I borjan fran steg 5, eller ga vidare till nasta steg

10. Tryck pa Hem-knappen.

11. Tryck pa knappen Besattningslage.

BESATTNINGSLAGE
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411 Andra meny fran Frukostmeny till Overgangs- eller Lunchmeny

Om separata menyer skapas for Frukost, Overgang eller Lunch kan du trycka p& MENY-knappen fran
huvudskarmbilden och visa alternativ for menyférandringar. Om du trycker pa 6nskad meny véaxlar menyerna.

DISPLAY ATGARD |

1. Tryck pd Meny-knappen.

2. Tryck in PA/AV-knappen under Overgang eller Lunch for att véxla
menyer.

OBS: Det gar endast att valja en meny at gangen.

3. Nar den 6nskade menyn har valts markeras PA under menyn.

4. Tryck pa Bakat-knappen for att aterga till huvudskarmbilden.

5. Tryck pa produktikonen for att véaxla produkter.

—

6. Displayen atergar till huvudskarmbilden.

412 Andra meny fran Lunchmeny till Overgangs- eller Frukostmeny

Om separata menyer skapas for Frukost, Overgang eller Lunch kan du trycka p& MENY-knappen fran
huvudskarmbilden och visa alternativ fér menyférandringar. Om du trycker pa 6nskad meny vaxlar menyerna.

DISPLAY ATGARD

1. Tryck pa Meny-knappen.
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DISPLAY ATGARD

Tryck in PA/AV-knappen under Frukost eller Overgang for att véxla
menyer.

N

OBS: Det gar endast att valja en meny at gangen.

3. Nar den 6nskade menyn har valts markeras PA under menyn.

4. Tryck pa Bakat-knappen for att aterga till huvudskarmbilden.

5. Tryck pa produktikonen for att vaxla produkter.

6. Displayen atergar till huvudskarmbilden.

4.13 Serviceuppgifter

Det har avsnittet tacker in serviceuppgifter for besattningar och chefer. Det kan t.ex. omfatta hégtemperaturtest,
felloggar, instélining av I6senord samt funktioner for att kopiera menyer till och fran fritésen fran USB genom
menykoppling.

4.13.1 Hégtemperaturtest

Hogtemperaturtestet anvands for att testa kretsen for avkanning av hdg temperatur. Hogtemperaturtestet kommer
att forstora oljan. Det ska endast utféras med gammal olja. Stang av fritdsen och bestall service omedelbart om
temperaturen nar 238°C (460°F) utan att det andra hégtemperaturskyddet léser ut. Styrenheten visar HOG TEMP
FEL STANG AV ELEKTRICITET och en varningston hérs under pagéende test.

Du kan avbryta testet ndr som helst genom att stanga av fritdsen. Nar fritésen startas om igen atergar den till
driftldget och visar produkten.

DISPLAY ATGARD

1. Latstyrenheten sta i laget av/standby och tryck pa Hem-knappen.

2. Tryck pa knappen Service.

3. Tryck pa knappen Besattning.
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DISPLAY ATGARD
HE B

- 4. Valj VANSTER KAR eller HOGER KAR for delade kar.

TRYCK OCH HALL NER 5. Tryck och hall in knappen for att starta hogtemperaturtestet.

6. Medan du haller in knappen bérjar karet varmas upp. Styrenheten visar
verklig kartemperatur under testet. Nar temperaturen nar 210°C + 12°C
(410°F £ 10°F)* visar styrenheten HET MAX-1 (ex. 410F) och varmningen
fortsatter.

*0OBS: | styrenheter som anvands i inom EU (CE-markta) &r temperaturen 202°C
(395°F) nar styrenheten visar HET HI-1.

SLAPP

7. Om du fortsatter halla in knappen fortsatter fritdsen varma tills dvre

temperaturgransen triggas. Normalt hander detta nar temperaturen uppnar
HET MAX-1 217°C till 231°C (423°F till 447°F). Detta ar de hdga temperaturgranserna
utanfor CE. For CE-markt utrustning ar gransvardena 207°C till 219°C (405°F
till 426°F).

8.  Slapp knappen. Karet stoppar varmningen och styrenheten visar installd
HJALP MAX-2 temperatur tills temperaturen faller under 204°C (400°F). Tryck pa
strombrytarknappen for att avbryta larmet.

HOG TEMP FEL 9. Om styrenheten visar det har meddelandet ska du stanga av fritdsen och
STANG AV ELEKTRICITET ringa efter service omedelbart.

10. Efter ett hdgtemperaturtest ska oljan bortskaffas nar karet svalnar till under
204°C (400°F).

4.13.2 Hanterarfunktioner

4.13.2.1 E-logg
E-LOGG-funktionen anvands for att visa de tio (10) senaste felkoderna pa fritésen. Koderna visas och de senaste
felen visas forst. Felkod, tidpunkt och datum visas.

Om inga fel finns visar styrenheten ingenting. Skarmbilden visar om felet avser ett delat kar eller ett helt. Du kan se
felkod, datum och tidpunkt. En felkod foljt av "L” (V) indikerar vanster sida av ett delat bad: och "R" (H) indikerar
hoger sida av ett delat bad eller ett fullt bad dar felet intréffade (R E19 06:34AM 04/22/2014). Om felkoden
innehaller ett "G” ar felet globalt och inte kopplat till en nagot specifikt kar. Felkoderna anges i avsnitt 7.6 i den har
instruktionsboken.

DISPLAY ATGARD |

1. Tryck pd Hem-knappen.

2. Tryck pa knappen Service.

3. Tryck pa knappen Hanterare.

4321 4. Ange 4321

5. Tryck pa v (markering).

o E-LOGG 6. Tryck pa knappen E-LOGG. De tre senaste felen visas.
7. Tryck p& Nedat-knappen. De tre efterfoljande felen visas.
Fortsatta trycka pa nedatpilen for att visa ytterligare fel.
8. Tryck pa Bakat-knappen for att aterga till menyn eller tryck pa
<:| Hem-knappen for att avsluta.
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DISPLAY

BESATTNINGSLAGE

9.

ATGARD

Tryck pa knappen Beséattningslage.

4.13.2.2 stéll in lI6senkod
Med laget Losenord kan en restaurangchef andra I6senord for olika lagen.

DISPLAY

ATGARD

Tryck pa Hem-knappen.

2. Tryck pa knappen Service.
Q 3. Tryck pa knappen Hanterare.
4321 4. Ange 4321
5. Tryck pa v (markering).
o STALL IN LOSENKOD 6. Tryck p& STALL IN LOSENKOD.
7. Valj 6nskad l6senkod for att modifiera. Anvand nedatpilen for
~ MENYER att skrollautlll nasta installning.
Standard ar:
o RECEPT MENYER 1234
o INSTALLN HANTERARE RECEPT 1234
o DIAGNOS HANTERARE INSTALLN HANTERARE 1234
DIAGNOSHANTERARE 4321
8. Anvand tangentbordet for att ange en ny I6senkod for valt
alternativ.
9. Tryck pa v (markering).
ANGE LOSENORD IGEN 10. Anygnd tangentbordet for att ange en ny I6senkod igen och
verifiera.
11. Tryck pa v (markering).
LOSENKOD INSTALLD
12. Tryck pa v (markering).
o MENYER
o RECEPT
0 INSTALLN HANTERARE 13. Tryck pa Bakat-knappen for att aterga till menyn eller tryck pa
0 DIAGNOS HANTERARE Hem-knappen for att avsluta.
14. Tryck pa knappen Besattningslage.

BESATTNINGSLAGE
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4.13.2.3 USB - Menydrift

Det har alternativet gor det mojligt att ladda upp menyer till styrenheten. Produkter kan skapas i MenuSync och
sparas till ett USB-minne och laddas upp till fritésen.

DISPLAY

ATGARD

Tryck pa Hem-knappen.

2. Tryck pa knappen Service.
Q 3. Tryck pa knappen Hanterare.
4321 4. Ange 4321
5. Tryck pa v (markering).
o USB - MENYDRIFT 6. Tryck pa USB - MENYDRIFT.
o KOP MENY FR USB TILL FRITOS 7. Tryck pa knappen KOP MENY FR USB TILL FRITOS.
SATT I USB... 8. S?tt in USB-minnet i anslutningskontakten bakom fritdsens
vanstra lucka.
USB ISATT? JA NEJ 9. Tryck pa JA nar USB-enheten har satts in.
LASER FIL FRAN USB 10. Ingen atgard kravs
TA INTE BORT USB UNDER AVLASNING - N8 & )
UI-Ul MENYDATAOVERFORING PAGAR 11. Ingen &tgérd kravs medan filen lases in.
MENYUPPGRADERING PAGAR 12. Ingen atgard kravs medan uppgraderingen pagar.
UPPGRADERING KLAR? JA 13. Tryck pa JA.
14. Ta bort USB-minnet och starta om hela fritdsbatteriet med

MENYUPPGRADERING KLAR, TA BORT
USB OCH STARTA OM SYSTEMET.

aterstallningsreglaget bakom fritdsens vanstra lucka under USB-
uttaget. OBS: Omkopplaren maste hallas intryckt i minst
30 sekunder.

4.14 Informationsstatistik
4.14.1 Filterstatistik

Filtrets statistikfunktion anvands for att visa antalet aterstaende tillagningar tills nasta filtrering, antal tillagningar
per kar, antal filter per kar, antal éverhoppade eller férbikopplade filter per kar samt genomsnittligt antal

tillagningscykler per filter per dag.

DISPLAY

ATGARD

1. Tryck pa knappen Information.

2. Tryck pa knappen Filter.

o DAG 1
o DAG 2
o DAG 3
o DAG 4

3. Valj och tryck pa onskad dag. Tryck pa
nedatpilen for att skrolla bakat
ytterligare dagar.
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DISPLAY ATGARD

1. DAG OCH DATUM (Dag och datum for filterstatistik visas)

2. TILLAGNINGAR TILL NASTA FILTER (Antal tillagningar som
aterstar till nasta filtreringsprompt.)

3. DAGLIGT ANTAL TILLAGNINGAR (Antal tillagningar under vald
dag)

4. DAGLIGT ANTAL FILTER (Antal ganger som ett kar har

4.  Tryck pa nedatpilen for att skrolla till
mer statistik.

filtrerats under en viss dag)

5. DAGLIGT ANTAL OVERHOPPADE FILTRERINGAR (Antal
ganger filtret forbikopplades under en viss dag.)
6. GENOMSN ANTAL TILLAGN PER FILTER - (Genomsnittligt

antal tillagningscykler per filter per dag) 5. Tryck pa uppatpilen for att skrolla
7. FILTRERING - (visas om filtrering ar aktiverad eller inaktiverad. uppat, eller Bakat-knappen for att ga
Diagnosverktyg for att faststalla FIB-kortets status.) tillbaka och vélja en annan dag.

6.  Tryck pa Bakat-knappen for att aterga

<:| till menyn eller Hem-knappen for att
avsluta.

4.14.2 Oljestatistik

Funktionen for oljestatistik anvands for att visa datum for senaste avyttring, antal tillagningar sedan senaste
avyttring, filtreringar sedan senaste avyttring, 6verhoppade filtreringar sedan senaste avyttring, oljans aktuella
livslangd samt genomsnittligt antal tillagningar under oljans livslangd.

DISPLAY ATGARD |

1. Tryck pa knappen Information.

‘ 2. Tryck pa knappen Olja.

1. SENASTE AVYTTRINGSDATUM

2. TILLAGNINGAR SEDAN SISTA
AVYTTRING

3. FILTRERINGAR SEDAN SISTA
AVYTTRING

4. OVERHOPPADE FILTRERINGAR SEDAN
SISTA AVYTTRING

3. Tryck pa nedatpilen for att skrolla till mer statistik.

5. NUVARANDE OLJELIVSLANGD
6. GENOMSNITTLIGT ANTAL
TILLAGNINGAR OLJETID 4. Tryck pa uppatpilen for att skrolla upp, pa Bakat-knappen for att
aterga till menyn eller Hem-knappen for att avsluta.
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4.14.3 Livslangd statistik

Funktionen for livslangdsstatistik anvands for att visa fritdsens drifttagningsdatum. Detta stalls in automatiskt nar
fritdsen har genomgatt 25 tillagningar. Dessutom visas styrenhetens serienummer, total drifttid i timmar samt
fritdsens totala antal uppvarmningar (antal ganger styrenheten har slagit till eller stangt av varmningen).

DISPLAY ATGARD

1. Tryck pa knappen Information.

|JV_\ 2. Tryck pd knappen Livslangd Statistik.

1. DRIFTTAGN DATUM

2. ENHETENS SERIENR

3. STYRENHETENS SERIENR 3. Tryck pa Bakat-knappen for att

4. TOTALTID PA (TIMMAR) aterga till menyn eller Hem-knappen

for att avsluta.

5. TOTALT ANTAL VARMNINGSCYKLER :

4.14.4 Anvandningsstatistik

Anvandningsstatistiken visar totalt antal tillagningscykler per kar, antal tillagningscykler per kar, antal avbrutna
tillagningscykler, antal timmar som karet (karen) har varit pd samt datum for senaste aterstallning.

DISPLAY ATGARD

1. Tryck pa knappen Information.

Tryck pa knappen
Anvandningsstatistik.

~E~
N

1. ANVANDNING STARTDATUM

2. TOTALT ANTAL TILLAGNINGSCYKLER 3. Tryck pé& Bakét-knappen for att

3. TOTALT ANTAL AVBRUTNA TILLAGNINGSCYKLER aterga till menyn eller Hem-
knappen for att avsluta.

4. TOTALTID KAR PA (TIMMAR) :

4.14.5 Aterhamtningstid

Aterhamtning anvands for att faststalla om fritdsen fungerar korrekt. Aterhamtning visar den tid som kravs for att
fritdsen ska hoja oljans temperatur 28°C (50°F) mellan 121°C (250°F) och 149°C (300°F). Maximal aterhamtningstid
ska inte dverstiga 1:40 for el eller 3:15 for gas.

DISPLAY ATGARD
1. Tryck pa knappen Information.
2. Tryck pa Aterhamtning. Tiden visas i minuter och
sekunder.

1. SENASTE ATERSTALLNINGSTID
3. Tryck pa Bakat-knappen for att aterga till menyn eller

<:| Hem-knappen for att avsluta.
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4.14.6 Sista omgang statistik

Statistiken for sista omgang visar data for senaste tillagningscykel.
DISPLAY ' ATGARD

1. Tryck pa knappen Information.

N

Tryck pa Senaste omgang.

i

-
.

SENAST LAGADE PRODUKT

2. SENASTE OMGANG STARTTID
3. SENASTE OMGANG TILLAGNINGSTID
3. Tryck pa nedatpilen for att
4. SENASTE OMGANG PROGRAMTID skrolla till mer statistik.
5. SENASTE OMGANG MAX KARTEMP
6. SENASTE OMGANG MIN KARTEMP
7. SENASTE OMGANG GENOMSN KARTEMP 4, Tryck pa nedatpilen for att

@ skrolla till mer statistik.

8. % AV TILLAGNINGSTID, VARMNING PA

5. Tryck pa uppatpilen for att
skrolla upp, pa Bakat-knappen
<:| for att aterga till menyn eller

9. KARTEMP INNAN TILLAGNING STARTAR Hem-knappen for att avsluta.

4.14.7 Programversion

Funktionen for programversion visar programversionerna for styrenhet och kretskort i fritdssystemet, vardena i
temperatursonderna, AIF RTD-sond samt ATO RTD-sond.

DISPLAY ' ATGARD
7 1. Tryck pa knappen
. Information.

2. Tryck pa nedatpilknappen.

ﬁ 3. Tryck pa Programversion.
4

4, Tryck pa nedatpilen for att

1. UIB PROGRAMVERSION ) .
skrolla till ytterligare

2. SIB PROGRAMVERSION .
programvaruversioner,

3. VIB PROGRAMVERSION

4. FIB PROGRAMVERSION sondtemperaturer och

: information. OBS: Delade kar

har en SIB2 samt vanster och
héger kartemperaturer AIF och
ATO.

5. 0QS PROGRAMVERSION

6. VERKLIG KARTEMP

7. AIF RTD TEMP 5. Tryck pa nedatpilen for att

8. ATORTD TEMP skrolla till ytterligare

9. KORT-ID programvaruversioner och
information.
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DISPLAY

10.
11.
12.
13.

GATEWAY PROGRAMVERSION
GATEWAY IP-ADRESS

GATEWAY LANKKVALITET

GATEWAY SIGNALSTYRKA OCH BRUS

<=

ATGARD

6. Tryck pa uppatpilen for att
skrolla upp, pa Bakat-knappen
for att aterga till menyn eller
Hem-knappen for att avsluta.

4.14.8 Aterstall anvandningsstatistik
Aterstéliningsfunktionen aterstaller alla anvéandningsdata i statistiken.

DISPLAY ' ATGARD

1. Tryck pd knappen Information.

2. Tryck pa nedatpilknappen.

O [~]

3. Tryck pa aterstallningsknappen.

4321

4. Ange 4321

5. Tryck pa v (markering).

ALL ANVAND DATA ATERSTALLD

6. Tryck pa v (markering).

<o

7. Tryck pa uppatpilen for att skrolla upp, pa Bakat-
knappen for att aterga till menyn eller Hem-
knappen for att avsluta.

4.14.9 Statistik ny olja
Statistiken for ny olja anvands for att visa information om aktuell ny olja.

DISPLAY ATGARD
1. Tryck pa Hem-knappen och darefter Information.
2. Tryck pa nedatpilknappen.
3. Tryck pa knappen Ny olja.
1. ANTAL TILLAGNINGAR SEDAN SENASTE
AVYTTRING
2. ANTAL AVYTTRINGAR SEDAN SENASTE
ﬁTERSTALLNING N 4. Tryck pa Bakat-knappen for att aterga till menyn eller
3. IERST DATUM RAKNARE NY OLJA Hem-knappen for att avsluta.
4. RAKNARE NY OLJA

<5
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4.14.10 Aterstall anvandningsstatistik ny olja
Aterstaliningsfunktionen aterstéller alla statistikdata om ny olja.

DISPLAY ' ATGARD

1. Tryck pa Hem-knappen och déarefter Information.

2. Tryck pa nedatpilknappen.

O 3. Tryck pa aterstallningsknappen for ny olja.

4321 4. Ange 4321.

5. Tryck pa v (markering).

NY OLJEDATA HAR ATERSTALLTS
6. Tryck pa v (markering).

knappen for att avsluta.

: 7. Tryck pa Bakat-knappen for att aterga till menyn eller Hem-

4.14.11 TPM-statistik (Total Polar Material)
TPM-statistiken ger data fran OQS (Oil Quality Sensor-oljekvalitetssensorn). Du kan se samma data genom att
trycka pa TPM-knappen framtill pa styrenheten nar TPM-knappen lyser med fast sken.

DISPLAY ' ATGARD

1. Tryck pd Hem-knappen och déarefter Information.

2. Tryck pa nedatpilen.

‘ 3. Tryck pa knappen TPM-statistik. TPM-varden for
foregaende trettio (30) dagar visas.

4. Tryck pa uppatpilen for att skrolla upp, pa Bakat-knappen
<:| for att aterga till menyn eller Hem-knappen for att avsluta.
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BIELA14-T SERIES GEN IIl LOV™ ELEKTRISK FRITOS
KAPITEL 5: ANVISNINGAR FOR FILTRERINGSMENY

5.1 Introduktion

Filtreringssystemet FootPrint Pro gor att oljan i en frityrgryta kan filtreras sakert och effektivt samtidigt som andra
grytor i systemet anvands.

Avsnitt 5.2 beskriver preparering av filtersystemet for anvandning. Anvandning av systemet beskrivs i avsnitt 5.3.

&VARNING
Arbetsledaren ansvarar fér att alla anvandare &r medvetna om alla faror vid anvdndning av
filtreringssystemet for virmning av olja, speciellt vad det giller oljefiltrering, témning och rengoring.

A VARNING
Filterstoppningen eller papperet MASTE bytas ut dagligen.

5.2  Preparera filtret for anvandning

1. Dra ut filterpannan en aning fran skapet och
vanta tills det inte droppar langre. Ta sedan ut
pannan helt (visas nedan). Ta bort smultraget,
pressringen, filterinlagget, (eller papperet), och
filtersilen (se Figur 1). Rengor alla metalldelar
med allrengdring och varmt vatten och torka
ordentligt.

Smultrag

Pressring

Filterinlagg
eller papper

; ‘_ F('jrfiltei:il

Filterpanna

2. Inspektera filtertragets beslag och kontrollera

att bada o-ringarna ar i gott skick (se Figur 2). Kontrollera
Kontrollera att forfiltersilen har monterats och filterkopplingen
att den ar ren och sitter tatt. O-ringar.

Figur 2
3. GOr sedan tvart om - placera den metalliska filtersilen pa botten av pannan i mitten. Lagg sedan filterinlagget
over silen och kontrollera att inlaggets grova sida ar vand uppat. Kontrollera att inlagget sitter mellan
filterpannans upphojda kanter. Placera sedan pressringen ovanpa inlagget. Om filterpapper anvands lagger du
ett pappersark 6ver pannans topp sa att det tacker alla kanter. Positionera pressringen over filterpapperet och
lagg ned ringen i pannan sd att papperet viks upp och runtom ringen pa botten av pannan. Stré sedan ett
(1) paket (8 ounces) med filterpulver &ver filterpapperet.
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4.  Satt tillbaka smultraget framtill pa pannan. (Se Figur 1)
ANVAND INTE FILTERPULVER PA PANNAN!

5. Satt tillbaka filterpannan i fritdsen och justera den under fritdsen. Kontrollera att "P” inte visas i 6vre hdgra
hornet pa nagon styrenhet. Filtreringssystemet ar nu klart att anvanda.

A FARA

Tom inte mer &n en frityrgryta at gangen med den inbyggda filtreringsenheten - oljan far inte svamma over
eller spilla ut eftersom det kan orsaka allvarliga brannskador. Dessutom finns risk fér halka och fall.

& FARA

Smultraget i fritéser med filtersystem maste témmas i en brandsidker behallare efter att fritosen har
anvants fér sista gangen varje dag. Vissa matpartiklar kan sjdlvantanda om de ligger kvar i olja eller
matfett.

A VARNING
Sla inte frityrkorgar eller andra bestick mot fritosens skarvplat. Skarvplaten fungerar som en férseglande
fog mellan frityrkarlen. Om frityrkorgarna slas mot skarvplaten for att sla loss matfett kan passformen
skadas. De ar konstruerade fér att sitta tétt och ska endast tas ut vid rengoring.

5.3 Filtreringsmeny

Filtreringsmenyn innehdller alternativ for filtrering, tomning, fylining, bortskaffande och rengéring av karen.
Filtreringsmenyn visas nedan:

e Autofiltrering sida 5-2
e Autotvingad filtrering sida 5-3
e Underhallsfilter sida 5-5
e Awyttra olja (ej bulksystem) sida 5-6
e Avyttra olja (bulksystem) sida 5-7
e ToOmolja sida 5-9
e  Fyll kar fran témningsbehallare sida 5-10
e  Fyll kar fran bulk (endast bulk) sida 5-11
e Oljebehallare till avfall (endast bulk) sida 5-11
e Djuprengoring (ej bulksystem) sida 5-13
e Djuprengoring (bulksystem) sida 5-15

5.3.1 Autofiltrering

Efter ett visst antal tillagningscykler eller en viss tid kommer funktionen Automatisk filtrering att uppmana
anvandaren att filtrera frityrgrytorna. Den har funktionen kan ocksa utféras pa begéran och beskrivs i ndsta avsnitt.
Obs: Systemet kommer inte att filtrera flera kar samtidigt.

DISPLAY ATGARD |
1. Tryck pa v (markera) for att starta filtreringen. Om X-knappen

trycks in avbryts filtreringen och fritdsen atergar till normal
FILTRERING KRAVS - FILTRERA NU? drift. Filterknappen vaxlar till gult tills att fritdsen har filtrerats.
Styrenheten varnar igen nar det ar dags att filtrera oljan.
Sekvensen fortsatter tills ett filter har slutforts.

2. Visas om oljenivan ar for 1ag. Tryck pa v (markering) for att
kvittera och aterga till vanligt tillagningslage. Kontrollera om JIB
har 1ag oljenivd. Om JIB inte ar Iag och problemet fortsatter
kontaktar du din FAS.

OLJENIVA FOR LAG

3. Skumma smulorna fran oljan med en rérelse framifran och
SKUMMA BORT SKRAP UR KARET - bakat sa att du far bort sd manga smulor som mojligt fran varje

TRYCK PA BEKRAFTA NAR KLAR kar. Detta ar avgdrande for att optimera oljans livslangd och
kvalitet. Tryck pa v (markering) nar du ar klar.
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DISPLAY

ATGARD

SATT IN PANNA 4. Egl:.t in filterpannan helt. Visas om filterpannan inte har satts in
TOMNING PAGAR 5. Ingen atgard kravs.
RENGORING PAGAR 6. Ingen atgard kravs.
PAFYLLNING PAGAR 7. Ingen atgard krévs.
FORVARM 8. Ingen atgard krévs. Visas tills att fritdsen nar installt varde.
START 9. Fritosen ar klar for anvandning. Visas nar fritdsen har natt

installt varde.

Hela filtreringsprocessen tar cirka fyra minuter.

Om oljan inte atergar till systemet helt under filtreringen kommer systemet att ga vidare och aktivera en funktion

for ofullstandig filtrering. Se avsnitt 7.3.1.

OBS: Om filterpannan &r utdragen under filtrering stoppas filtreringen och bérjar pa nytt nar pannan satts

tillbaka.

Hall alla delar borta fran aviopp. Mandverdon som stiangs kan orsaka personskador eller skador pa

egendom.

A FARA

5.3.2 Autotvingad filtrering

Autotvingad filtrering anvands for att starta en autofiltrering manuellt. Obs: Systemet kommer inte att filtrera flera kar

samtidigt.
DISPLAY

/

ATGARD |

Fritdsen MASTE halla installd temperatur. Tryck pé
menyknappen for filtrering.

i
IS
15

J EE=

Valj VANSTER KAR eller HOGER KAR for delade kar.

Valj AUTOFILTRERING.

AUTOFILTRERING?

Tryck pa v (markera) for att starta filtreringen. Om X-knappen
har valts avbryts filtreringen och fritésen atergar till normal drift.
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5. Visas om oljenivan ar for lag. Tryck pa v (markering) for att
kvittera och aterga till vanligt tillagningslage. Kontrollera om JIB
har lag oljenivd. Om JIB inte &r lag och problemet fortsatter
kontaktar du din FAS.

6. Skumma smulorna fran oljan med en rérelse framifran och

SKUMMA BORT SKRAP UR KARET - bakat sa att du far bort sd manga smulor som mojligt fran varje

TRYCK PA BEKRAFTA NAR KLAR kar. Detta ar avgdrande for att optimera oljans livslangd och
dess kvalitet. Tryck pa v (markering) nar du ar klar.

7. Skjutin filterpannan helt. Visas om filterpannan inte har satts in

OLJENIVA FOR LAG

SATT IN PANNA

helt.

TOMNING PAGAR 8. Ingen atgard krévs eftersom oljan toms till filterpannan.
RENGORING PAGAR 9. Ingen atgard kravs eftersom resterna spolas bort fran karet.
PAFYLLNING PAGAR 10. Ingen atgard kravs nar karet fylls pa.

FORVARM 11. Ingen atgard kravs nar fritdsen varms upp till installt varde.

12. Fritésen ar klar for anvandning. Visas nar fritdsen har natt

TART . R .
> installt varde.

Hela filtreringsprocessen tar cirka fyra minuter.

OBS: Om filterpannan ar utdragen under filtrering stoppas filtreringen och borjar pa nytt nar pannan satts
tillbaka.

A FARA

Hall alla delar borta fran aviopp. Mandverdon som stidngs kan orsaka personskador eller skador pa
egendom.

Om autofiltreringsrutinen misslyckas genereras ett felmeddelande. Folj anvisningarna pa styrenheten for att aterstalla felet.

Néar FILTRET UPPTAGET visas pa FIB-bradan vantar ett annat kar pa filtrering eller sa pagar aterstallning av haller ett
annat problem. Tryck pa v (markering) och vanta 15 minuter och se om problemet har atgardats. Ring annars din
lokala FAS.

A FARA

Tom inte mer an en frityrgryta at gangen med den inbyggda filtreringsenheten - oljan far inte svamma over
eller spilla ut eftersom det kan orsaka allvarliga brannskador. Dessutom finns risk for halka och fall.

& VARNING
Filtermotorn har en manuell aterstallningsknapp som anvdnds om filtermotorn Gverhettas eller ett
elektriskt fel intraffar. Om brytaren léser ut - stang av strommen till filtersystemet och 1at pumpmotorn
svalna i 20 minuter innan du forséker aterstélla brytaren (se bild pa nasta sida).

A VARNING
Var forsiktig och bar ratt sakerhetsutrustning nar du aterstéller filtermotorn. Aterstéllningen med brytaren
maste goras forsiktigt for att undvika brannskador. Ror dig férsiktigt runtom tomningsslang och frityrgryta.

_

Aterstéllningsbrytare fér filtermotor
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5.3.3 Underhall eller filtrering vid slutet av dagen

Kontrollera att filterinlagget eller papperet byts ut dagligen sa att
systemet kan hallas i bra funktionellt skick. For att systemet ska
fungera val vid hoéga volymer eller i 24-timmarsrestauranger
maste filterinlagget eller papperet bytas tva ganger om dagen.

Om STANG TOMNINGSVENTIL visas stanger du ventilen. Tryck

pa X-knappen for att avsluta.

OBSERVERA
Filterinlagget eller papperet maste bytas ut
varje dag.

A\ VARNING

Tom inte mer dn en frityrgryta at gangen med den
inbyggda filtreringsenheten — oljan far inte svimma
over eller spilla ut eftersom det kan orsaka allvarliga
brannskador. Dessutom finns risk for halka och fall.

DISPLAY ATGARD

/

Fritdsen MASTE hélla installd temperatur. Tryck p& menyknappen for
filtrering.

RENGORING PAGAR

B2 59
% % 2. Valj VANSTER KAR eller HOGER KAR for delade kar.
3. Valj UNDERHALL FILTER.
UNDERHALL FILTRERING? 4, Tryck pa .\/ (m.arkera) for a.ttnstartoa fiItroerir.1gen. Om X-I.<nappen har valts
avbryts filtreringen och fritdsen atergar till normal drift.
BAR SKYDDSHANDSKAR - TRYCK PA 5. Tryck pa v (markering) nar all personlig skyddsutrustning inklusive
BEKRAFTA NAR KLAR varmeskyddande handskar finns pé plats.
OLJEPANNA OCH LOCK SKA FINNAS 6. Tryck pa v (markering) om oljepannan och locket ar pa plats.
TOMNING PAGAR 7. Ingen atgard kravs eftersom oljan toms till filterpannan.
8. Skura karet. For elektriska modeller ska utrymmet mellan elementen
rengéras. Tryck pa v (markering) nar du ar klar.
SKURA KARETS INSIDA OCH MELLAN
VARMARNA - TRYCK PA BEKRAFTA NAR KLAR A FARA
Hall alla delar borta fran avlopp. Manéverdon som stiangs kan
orsaka personskador eller skador pa egendom.
9. (Endast gas) Rengér oljenivasensorn med en svamp som inte lamnar
RENGOR SENSORER - Ao Sensorerma med en skrmeise el rande for ot 1 bort s
TRYCK PA BEKRAFTA NAR KLAR . . X Jsel efler iknande for attca bort atla
sediment fran omradet runt sensorerna (se avsnitt 6.2.4 pa sida 6-1)
och tryck pa v (markering) nar du ar klar.
RENGOR KAR? 10. Tryck pa v (markering).
11. Ingen atgard krévs medan returventilen 6ppnas och karet spolas med

olja fran filterpannan.
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DISPLAY ATGARD

12. Filterpumpen stangs av. Om karet ar rent fran rester trycker du pa X-
knappen for att fortsatta. Om smulor fortfarande finns KVAR trycker
du pa v (markering) igen varefter filterpumpen kors pa nytt.
Arbetscykeln upprepas tills X-knappen har tryckts in.

13. Ingen atgard kravs medan tomningsventilen stanger och filterpumpen
fyller karet pa nytt. Témningsventilen 6ppnas och skéljer karet.

14. Om karet ar rent fran rester trycker du pa X-knappen for att fortsatta.

RENGOR IGEN?

SKOLINING PAGAR

SKOLJ IGEN? Om du vill skélja pa nytt trycker du pa v (markering) varpa skoljningen
upprepas tills X-knappen trycks in.
POLERA? 15. Tryck pa v (markering) for att fortsatta.

16. Ingen atgard krévs medan tdmnings- och returventiler &r 6ppna och

olja pumpas genom frityrgrytan i fem minuter.
FYLL KAR? 17. Tryck pa v (markering) for att fortsatta.

PAFYLLNING PAGAR 18. Ingen atgard kravs medan karet fylls pa.

19. Tryck pa X-knappen for att kora pumpen igen om oljenivan ar under
oversta oljenivalinjen.* Tryck pa v (markering) nar oljenivan ar uppe
vid den oversta oljenivalinjen. Om karets oljeniva inte ar helt uppe
ska du kontrollera filterpannan och se om det mesta av oljan har
returnerats. Pannan ha en liten mangd olja.
Tryck pa v (markering) nar ingen olja finns kvar i filterpannan.

POLERING PAGAR

KARET FULLT?

20. Styrenheten stanger av.

*OBS: Efter en underhallningsfiltrering ar det normalt att lamna kvar lite olja i pannan, och oljenivan
kanske inte gar tillbaka till samma niva som innan filtreringen. Om du svarar JA efter tva forsék att
aterfylla karet kommer den automatiska pafyliningen att fylla pd med sa mycket olja som behévs.

5.3.4 Avyttring for oljesystem utan bulktank

Det har alternativet anvandas for att avyttra gammal olja till en PMSDU-behallare eller behallare i METALL.

Nar matoljan har tagit slut ska restolja héllas i en lamplig mellanbehallare for transport till atervinningsbehallare.
Frymaster rekommenderar a McDonald's PMSDU (Shortening Disposal Unit-bortskaffningssystem fér matfett). Se
den dokumentation som medféljer ditt bortskaffningssystem for detaljerade anvisningar. OBS: For MSDU som
tillverkades innan januari 2004 kommer enheten inte att passa under utloppet. Om du inte har nagot
bortskaffningssystem for matfett ska du forst lata oljan svalna till 38°C (100°F). Hall sedan oljan i en behallare av
METALL som rymmer minst 15 liters (fyra gallons) sa att ingen olja spills ut.

DISPLAY ATGARD

1. Fritdsen MASTE vara avstangd.

2. Tryck pa menyknappen for filtrering

—
IHm:
) =

3. Valj VANSTER KAR eller HOGER KAR fér delade kar.
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DISPLAY ATGARD

4. Valj AVYTTRA OLJA.

5. Tryck pa v (markering) for att fortsatta. Om X-knappen har valts
atergar systemet till filtreringsmenyn.

,
AVYTTRA OLJA ~ FARA

Lat oljan svalna till 38°C (100°F) innan du témmer den i en
lamplig behallare av METALL.

6. Ta bort filterpannan och satt in bortskaffningsenheten.

A  FARA
Nar du tommer olja till en bortskaffningsenhet ska du inte
fylla ovanfor behallarens maxlinje.

SATT IN AVYTTRINGSENHET

7. Kontrollera att en PMSDU eller en behallare i METALL med minst
15 liters (FYRA gallons) kapacitet finns pa plats. Tryck pa v (markering)
for att fortsatta.

AR AVYTTR ENHET PA PLATS? A  FARA

Nar du téommer olja till en lamplig METALLbehallare maste
behallaren klara minst 15 liter, annars kan het vitska
svamma éver och orsaka personskador.

AVYTTRAR 8. Ingen atgard kravs medan karet avyttrar oljan.
AR KARET TOMT? 9. Nar karet ar tomt trycker du pa v (markering) for att fortsatta.
KARRENGORING KLAR? 10. Rengor karet med en skurborste och tryck pa v (markering) nér detta

ar klart.
11. Hall forsiktigt olja i karet upp till den nedre pafyliningslinjen i fritdsen.
Tryck pa v (markering) nar karet ar fullt.

FYLL KAR MANUELLT

12. Styrenheten stanger av.

5.3.5 Avyttring for oljesystem med bulktank A\ VARNING

Kontrollera att ett filterinldgg finns pa plats innan du
Det har alternativet anvands for att avyttra gammal olja till ett tommer eller bortskaffar ndgon olja. Om du inte
avyttringssystem som t.ex. RTI.  Bulkoljesystem har en pump satter in filterinldgg kan ledningarna och/eller pumpen
som flyttar forbrukad olja fran fritésen till en forvaringstank. tdppas igen.
Ytterligare ledningar anvands for att ansluta bulkoljesystemet till
fritdserna.

DISPLAY ATGARD

1. Fritdsen MASTE vara avstangd.

2. Tryck pd menyknappen for filtrering
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DISPLAY ATGARD

Valj VANSTER KAR eller HOGER KAR fér delade kar.

a—
I%m:
y =
w

4. Valj AVYTTRA OLJA.

5. Tryck pa v (markering) for att fortsatta. Om X-knappen har valts

AVYTTRA OLJA? . o oo .
atergar systemet till filtreringsmenyn.
6. Meddelandet visas bara om bulktanken ar full. Tryck pa v (markering)
BULKTANK FULL? for att kvittera och ring den som hamtar upp férbrukad bulkolja.
Displayen stangs AV igen.
TOMNING PAGAR 7. Ingen atgard kravs eftersom oljan toms till filterpannan.
KAR TOMT? 8. Nar karet ar tomt trycker du pa v (markering) for att fortsatta.

9. Rengor karet med en skurborste och tryck pa v (markering) nar detta

KARRENGORING KLAR? .
ar klart.

OPPNA AVYTTR VENTIL

10. Oppna vanster skaplucka och 18s upp ventilen om sa behévs. Dra
avyttringsventilen helt framat for att starta avyttringen.

11. Ingen atgard kravs medan pumpen oéverfor forbrukad olja fran pannan
till forvaringstankarna for forbrukad bulkolja. Detta tar fyra (4) minuter.
12. Dra forsiktig ut filterpannan fran fritdsen.
A  FARA
Oppna filterpannan langsamt for att undvika att het olja
skvatter. Het olja kan orsaka brannskador, halka och fall.

AVYTTRAR

TA BORT PANNA

13. Om filterpannan ar tom trycker du pa v (markering). Om pannan inte ar
tom trycker du pa X-knappen, satter in filterpannan och gar till steg 11.
SATT IN PANNA 14. Sattin filterpannan.

STANG AVYTTR VENTIL

PANNAN TOM?

15. Stang avyttringsventilen genom att trycka ventilhandtaget mot
fritdsens baksida till stopp. Las ventilen igen om din chef anvisar dig
att géra det.

16. Karet ar klart att aterfyllas med olja. Tryck pa v (markering) for att
fortsatta eller tryck pa X-knappen for att ga till steg 20.

17. Tryck och hall in knappen for att fylla karet. Bulkoljans
pafyliningspump har en momentanbrytare. Den pumpar bara sa lange
som brytaren ar nedtryckt.

SLAPP KNAPP NAR FULLT 18. Slapp knappen nar karet ar fyllt till den nedre pafyliningslinjen.

FYLL KAR FRAN BULK?

STARTA PAFYLLNING?
TRYCK OCH HALL NER
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DISPLAY ATGARD

19. Tryck pa v (markering) for att aterga till steg 1 och fortsatta
FORTSATT FYLLA PA? pafyliningen. Tryck annars pa X-knappen nér karet ar fullt for att
avsluta och aterga till AV-lage.

20. Styrenheten stanger av.

5.3.6 Toém olja till pannan

Funktionen fér témning till pannan témmer ut oljan fran karet till filterpannan.
DISPLAY ATGARD

1. Fritdsen MASTE vara avstangd.

2. Tryck pd menyknappen for filtrering

3. Valj VANSTER KAR eller HOGER KAR for delade kar.

4. Valj TOM OLA.

5. Tryck pa v (markering) for att fortsatta. Om X-knappen trycks in gar

TOM OLJA TILL PANNA? styrenheten till AV-laget. Om ingen panna avkanns visar styrenheten

OLJEPANNA OCH LOCK SKA FINNAS tills att pannan avkanns.

Ingen atgard kravs medan karet tommer ut oljan till filterpannan.

Nar karet &r tomt trycker du pa v (markering) for att fortsatta.

Tryck pa v (markering) for att fylla karet pa nytt, eller hoppa till steg 10.

Ingen atgard kravs medan karet fylls pa.

0. Tryck pa X-knappen for att kdra pumpen pa nytt om oljenivan ligger

KARET FULLT? under den 6versta oljenivalinjen. Tryck pa v (markering) nar karet ar
fullt och ga till steg 15 for att aterga till AV.

11. Dra forsiktig ut filterpannan fran fritdsen.

TOMNING PAGAR
AR KARET TOMT?
FYLL KAR FRAN TOMN BEHALL?
FYLLER

=lo|m|N|o

TA BORT PANNA ) A FARA
Oppna filterpannan langsamt for att undvika att het olja

skvatter. Het olja kan orsaka bréannskador, halka och fall.

12. OBS: En liten mangd olja kan finnas kvar i pannan efter pafylining. Om
filterpannan ar tom trycker du pa v (markering) och gar vidare till
steg 12. Om pannan inte ar tom trycker du pa X-knappen och gar till
FYLL KAR FRAN TOMN BEHALLARE? i steg 7. Om pannan inte &r tom
och fritdsen anvander ett bulkoljesystem trycker du pa X-knappen och
fortsatter till steg 13.
SATT IN PANNA 13. Sattin filterpannan och ga till steg 14 for att aterga till AV.
14. Tryck pa v (markering) for att bortskaffa oljan till tankarna for forbrukad
PANNATILL AVFALL? bulkolja. Hoppa till avsnitt 5.3.10 OLJEBEH TILL AVFALL stag 6.

PANNAN TOM?

15. Styrenheten stanger av.




5.3.7 Fyll kar fran tomningsbehallare (filter)

Funktionen for tdmning till pannan témmer ut oljan fran karet till filterpannan.

DISPLAY ATGARD

1. Fritdsen MASTE vara avstangd.

2. Tryck pa menyknappen for filtrering

3. Valj VANSTER KAR eller HOGER KAR fér delade kar.

a—
I%m:
y =

4. Tryck pa nedatpilen.

5. Valj FYLL KAR FRAN TOMN BEHALL.

6. Tryck pa v (markering) for att fortsatta. Om X-knappen trycks in gar

FYLL KAR FRAN TOMN BEHALL? styrenheten till AV-laget. Om inget trag upptacks visar styrenheten
SATT IN PANNAN tills att pannan avkanns.
FYLLER 7. Ingen atgard kravs medan karet fylls pa.
8. Tryck pa X-knappen for att kdra pumpen pa nytt om oljenivan ligger
KARET FULLT? under den 6versta oljenivalinjen. Tryck pa v (markering) nar karet ar

fullt och for att aterga till AV.

9. Styrenheten stanger av.

5.3.8 Fyll kar fran bulk
Funktionen for témning till pannan témmer ut oljan fran karet till filterpannan.

DISPLAY ATGARD

1. Fritésen MASTE vara avstingd.

2. Tryck pa menyknappen for filtrering
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DISPLAY ATGARD

3. Valj VANSTER KAR eller HOGER KAR for delade kar.

=
12
I
J ==

4. Tryck pa nedatpilen.

5. Valj FYLL KAR FRAN BULK.

FYLL KAR FRAN BULK? 6. Tryck pa v (markering) for att fortsatta. Om X-knappen trycks in gar styrenheten

till AV-laget.
STARTA PAFYLLNING? 7. Tryck och héll in knappen for att fylla karet. Bulkoljans pafyliningspump har en
TRYCK OCH HALL NER momentanbrytare. Den pumpar bara sa ldnge som brytaren &r nedtryckt.
SLAPP KNAPP NAR FULLT 8. Slapp knappen ndr karet ar fyllt till den nedre pafyliningslinjen.

9. Tryck pa Vv (markering) for att fortsatta pafyllningen. Tryck annars pa X-knappen

A ?
FORTSATT FYLLA PA: nar karet ar fullt for att avsluta och aterga till AV-lage.

10. Styrenheten stanger av.

5.3.9 Oljepanna till avfall

Med alternativet Panna till avfall kan bulkoljesystem pumpa éverskottsolja i pannan till tankar fér avfallsolja utan att
tdmma ut befintlig olja i karet.

DISPLAY ATGARD

1. Fritdsen MASTE vara avstangd.

2. Tryck pd menyknappen for filtrering

Valj VANSTER KAR eller HOGER KAR for delade kar.

B
I
I
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4. Tryck pa nedatpilen.




DISPLAY ATGARD

5. Valj OLJEPANNA TILL AVFALL.

6. Tryck pa v (markering) for att fortsatta. Om X-knappen har valts

OLJEPANNA TILL AVFALL? atergar systemet till filtreringsmenyn. Om inget trag upptacks visar
styrenheten SATT IN PANNAN tills att pannan avkanns.

7. Tryck pa v (markering) for att kvittera och ring den som hamtar upp
forbrukad bulkolja. Displayen stangs AV igen.

BULKTANK FULL?
OPPNA AVYTTR VENTIL

8. Oppna vénster skaplucka och I&s upp ventilen om s& behévs. Dra
avyttringsventilen helt framat for att starta avyttringen.

9. Ingen atgard kravs medan pumpen 6verfor forbrukad olja fran

AVYTTRAR pannan till férvaringstankarna for férbrukad bulkolja. Detta tar fyra (4)
minuter.

10. Dra forsiktig ut filterpannan fran fritdsen.

A  FARA
Oppna filterpannan langsamt for att undvika att het olja
skvatter. Het olja kan orsaka brannskador, halka och fall.

TA BORT PANNA

11. Om filterpannan &r tom trycker du pa v (markering). Om pannan inte
5

PANNAN TOM? ar tom trycker du pa X-knappen och gar tillbaka till steg 9.

SATT IN PANNA 12. Satt in filterpannan.
STANG AVYTTR VENTIL

13. Stang avyttringsventilen genom att trycka ventilhandtaget mot
fritdsens baksida till stopp. Las ventilen igen om din chef anvisar dig
att gora det.

14. Styrenheten stanger av.

5.3.10 Djuprengéring (utkokning) fér oljesystem utan bulktank

Djuprengoringslaget anvands for att ta bort forkolnad olja fran frityrgrytan.

OBS: Se Kay Chemicals anvisningar "Djuprengoéring av frités” fér LOV™-fritosen.
DISPLAY

1. Fritdsen MASTE vara avstangd.
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DISPLAY ATGARD

2. Tryck pa menyknappen for filtrering

3. Valj VANSTER KAR eller HOGER KAR for delade kar.

B
I
J ==

4. Tryck pa nedatpilen.

5. Valj DJUPRENGORING.

6. Tryck pa v (markering) for att fortsatta. Om X-knappen har valts

DJUPRENG.? atergar systemet till filtreringsmenyn. Om inget trag upptacks visar
styrenheten SATT IN PANNAN tills att pannan avkanns.
KARET TOMT PA OLJA? 7. Tryck pa X-knappen om oljan ar i karet. Tryck pa v (markering) om

karet ar tomt och ga vidare till steg 12.
8. Ta bort filterpannan och satt in bortskaffningsenheten.
) A FARA
SATT IN AVYTTRINGSENHET Kontrollera att en PMSDU (McDonald’s Shortening Disposal Unit) eller
lamplig metallbehallare finns pa plats under avloppet. Den maste ha en
kapacitet pa minst 15 liter (FYRA (4) gallons).
9. Kontrollera att en PMSDU eller en behallare i METALL med minst
15 liters (FYRA gallons) kapacitet finns pa plats. Tryck pa v (markering)
for att fortsatta.

A  FARA
Lat oljan svalna till 38°C (100°F) innan du tommer den i en lamplig
behallare av METALL.

~ A  FARA
AR AVYTTR ENHET PA PLATS?
Nar du tommer olja till en bortskaffningsenhet ska du inte fylla ovanfér

behallarens maxlinje.

A  FARA
Nar du tommer olja till en 1amplig PMSDU eller METALLbehallare maste
du kontrollera att behallaren har en kapacitet pa minst 15 liter (FYRA
gallons). Annars kan olja svimma 6ver och orsaka skada.
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DISPLAY ATGARD

TOMNING PAGAR

10.

Ingen atgard krévs medan karet tommer oljan till avyttringsbehallaren.

AR KARET TOMT?

11.

Nar karet ar tomt trycker du pa v (markering) for att fortsatta.

LOSNING TILLSATT?

12.

Fylla karet som ska rengdras med vatten och rengodringsldsning.
Tryck pa v (markering) for att starta rengéringen. McDonalds
forfarande for djuprengoring (utkokning) beskrivs pa kortet med
underhallskrav samt i Kay Chemicals anvisningar "Férfarande for
djuprengoring av fritds”.

DJUPRENGORING

13.

Skura karet och 13t I6sningen verka medan karet varms upp till 91°C
(195°F) under en timme.

RENGORING KLAR

14.

Efter en timme stangs varmeelementet av. Tryck pa v (markering)
for att tysta larmet.

LOSNING UTTOMD?

15.

Ta bort filterpannan och smulkorgen, pressringen, filterinlagget och
silen. Satt tillbaka den tomma filterpannan i fritésen. Se Kay Chemicals
anvisningar "Djuprengéring av frités” for borttagning av
rengdringslosningen.

Tryck pa v (markering) nar rengoringslésningen ar borttagen.

A  FARA
Lat I6sningen for djup rengoring (urkokning) kallna till 38°C (100°F) innan
du slanger den, annars kan het vatska orsaka skada.

SKURNING AV KAR KLAR?

16.

Tryck pa v (markering) nar karet ar skurat.

TOMNING PAGAR

17.

Ingen atgard kravs medan karet tommer ut den lilla mangd 16sning
som finns kvar i karet.

SKOLJNING KLAR?

18.

Skolj bort extra 16sning ur karet. Tryck pa v (markering) nar karet har
skéljts helt.

TA BORT PANNA

19.

Ta bort filterpannan och tom innehallet i filterpannan. Skoélj pannan
ren fran kvarvarande 16sning.

KAR OCH PANNA TORRA?

20.

Kontrollera att kar och filterpanna ar helt torra.

A  FARA
Kontrollera att frityrgrytan och filterpannan ar helt torra och fria fran
vatten innan oljepafyliningen pabodrjas. Om du inte gor detta kan het
vatska skvatta nar oljan varms till tillagningstemperatur.

SATT IN PANNA

21.

Atermontera sikt, filterinlagg, pressring och smulkorg
som togs bort i steg 15. Satt in filterpannan.

FYLL KAR MANUELLT

22.

Hall forsiktigt olja i karet upp till den nedre pafyliningslinjen i fritdsen.
Tryck pa v (markering) nar karet ar fullt.

23.

Styrenheten stanger av.
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5.3.11 Djuprengoring (utkokning) fér oljesystem med /A VARNING

bulktank

Djuprengoringslaget anvands for att ta bort forkolnad olja fran

frityrgrytan.

Kontrollera att ett filterinlagg finns péa plats
innan du témmer eller bortskaffar ndgon olja.
Om du inte séatter in filterinlagg kan ledningarna
och/eller pumparna téappas igen.

OBS: Se Kay Chemicals anvisningar "Djuprengéring av

fritos” for LOV™-fritosen.

ATGARD

DISPLAY

Fritdsen MASTE vara avstangd.

Tryck pa menyknappen for filtrering

B
I
J ==

Valj VANSTER KAR eller HOGER KAR for delade kar.

Tryck pa nedatpilen.

Valj DJUPRENGORING.

DJUPRENG.?

Tryck pa v (markering) for att fortsatta. Om X-knappen har valts
atergdr systemet till filtreringsmenyn. Om inget trag upptacks visar
styrenheten SATT IN PANNAN tills att pannan avkanns.

BULKTANK FULL?

Meddelandet visas bara om bulktanken ar full. Tryck pa v (markering)
for att kvittera och ring den som hamtar upp férbrukad bulkolja.
Displayen stéangs AV igen.

KARET TOMT PA OLJA?

Tryck pa X-knappen om oljan ar i karet. Tryck pa v (markering) om
karet ar tomt och ga vidare till steg 17.

TOMNING PAGAR

Ingen atgard kravs eftersom oljan toms till filterpannan.

KAR TOMT?

10. Nar karet ar tomt trycker du pa v (markering) for att fortsatta.
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DISPLAY ATGARD

OPPNA AVYTTR VENTIL

11. Oppna vanster skaplucka och 13s upp ventilen om sa behévs. Dra
avyttringsventilen helt framat for att starta avyttringen.

12. Ingen atgard kréavs medan pumpen overfor forbrukad olja fran

AVYTTRAR pannan till foérvaringstankarna for férbrukad bulkolja. Detta tar fyra (4)
minuter.

13. Dra forsiktig ut filterpannan fran fritdsen.

A FARA
Oppna filterpannan langsamt for att undvika att het olja skvitter. Het olja
kan orsaka brinnskador, halka och fall.

TA BORT PANNA

14. Om filterpannan ar tom trycker du pa v (markering). Om pannan inte
ar tom trycker du pa X-knappen och gar tillbaka till steg 9.
SATT IN PANNA 15. Sattin filterpannan.

STANG AVYTTR VENTIL

PANNAN TOM?

16. Stang avyttringsventilen genom att trycka ventilhandtaget mot
fritdsens baksida till stopp. Las ventilen igen om din chef anvisar dig
att géra det.

17. Fylla karet som ska rengéras med vatten och rengéringslosning.
Tryck pa v (markering) for att starta rengoringen. McDonalds

LOSNING TILLSATT? forfarande for djuprengoring (utkokning) beskrivs pa kortet med
underhallskrav samt i Kay Chemicals anvisningar "Férfarande for
djuprengoring av fritds”.

18. Skura karet och lat 16sningen verka medan karet varms upp till 91°C
(195°F) under en timme.

19. Efter en timme stangs varmeelementet av. Tryck pa v (markering)
for att tysta larmet.

20. Ta bort filterpannan och smulkorgen, pressringen, filterinlagget och
silen. Satt tillbaka den tomma filterpannan i fritésen. Se Kay Chemicals
anvisningar "Djuprengéring av fritdés” for borttagning av
rengdringslosningen.

DJUPRENGORING

RENGORING KLAR

. SO
LOSNING UTTOMD Tryck pa v (markering) nar rengoringslésningen ar borttagen.

A FARA
Lat l6sningen for djup rengoring (urkokning) kallna till 38°C (100°F) innan du
sldnger den, annars kan het vitska orsaka skada.
SKURNING AV KAR KLAR? 21. Tryck pa v (markering) nar karet ar skurat.
TOMNING PAGAR 22. Ingen atgard krévs medan karet tommer ut den lilla mangd I6sning
som finns kvar i karet.
23. Skolj bort extra I6sning ur karet. Tryck pa v (markering) nar karet har
skoljts helt.
24. Ta bort filterpannan och tém innehallet i filterpannan. Skolj pannan
ren fran kvarvarande l6sning.

SKOLJNING KLAR?

TA BORT PANNA
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DISPLAY ATGARD

25. Kontrollera att kar och filterpanna ar helt torra.

A FARA

KAR OCH PANNA TORRA? Kontrollera att frityrgrytan och filterpannan ar helt torra och fria fran vatten
innan oljepafyliningen paborjas. Om du inte gor detta kan het vitska
skvatta nar oljan varms till tillagningstemperatur.

26. Atermontera sikt, filterinlagg, pressring och smulkorg som togs bort i
steg 15. Sattin filterpannan.

27. Tryck pa v (markering) for att fortsatta. Om X-knappen har valts
atergar systemet till filtreringsmenyn.

28. Tryck och hall in knappen for att fylla karet. Bulkoljans

STARTA PAFYLLNING? pafyllningspump har en momentanbrytare. Den pumpar bara sa lange

TRYCK OCH HALL NER som brytaren ar nedtryckt.

SATT IN PANNA

FYLL KAR FRAN BULK?

SLAPP KNAPP NAR FULLT 29. Slapp knappen nar karet ar fyllt till den nedre pafyllningslinjen.

30. Tryck pa v (markering) for att fortsatta pafyliningen. Tryck annars pa X-

FORTSATT FYLLA PA? . o .. -
knappen nar karet ar fullt for att avsluta och aterga till AV-lage.

31. Styrenheten stanger av.
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BIELA14-T SERIES GEN 11l LOV™ ELEKTRISK FRITOS
KAPITEL 6: FOREBYGGANDE UNDERHALL

6.1 Forebyggande underhall for fritésen - kontroller och service

& FARA

Smultraget i fritéser med filtersystem maste témmas i en brandsidker behallare efter att fritosen har
anvants fér sista gangen varje dag. Vissa matpartiklar kan sjalvantanda om de ligger kvar i olja eller

matfett.
& FARA

Foérsok aldrig rengora fritésen nar den friterar eller nar frityrgrytan ar fylld med het olja. Om vatten
kommer i kontakt med olja som ar uppvéarmd till friteringstemperatur kommer oljan att skvatta vilket kan

ge allvarliga brannskador pa personer i ndrheten.

AVARNING
Anvand McDonald’s All-Purpose Concentrate. Las instruktioner och forsiktighetsuppmaningar noggrant
féore anvandning. Var sarskilt uppmarksam pa rengéringsmedlets koncentration och hur lange
rengoringsmedlet blir kvar pa de ytor som &r i kontakt med mat.

6.2 KONTROLLER OCH SERVICE - VARJE DAG
6.2.1 Inspektera fritésen och tillbehdren avseende skador

Titta efter |6sa eller slitna sladdar och ledningar, frammande material i fritdsen eller skapet eller andra tecken pa att
fritdsen och tillbehdren inte ar i skick och sakra fér anvandning.

6.2.2 Rengor in- och utsida pa fritosens skap - dagligen

Rengor inuti fritdsens skap med en torr, ren trasa. Torka av alla atkomliga metallytor och komponenter sa att du far
bort ackumulerad olja och damm.

Rengor utsidan av fritdsskapet med en ren, fuktig duk doppad i McDonalds All Purpose Concentrate. Torka av med
en ren, fuktig duk.

6.2.3 Rengor det inbyggda filtreringssystemet - dagligen

& VARNING
Anvénd aldrig filtersystemet utan olja i systemet.

& VARNING
Anvand aldrig filterpannan fér att flytta gammal olja till avyttringsomradet.

& VARNING
Hall aldrig vatten i frityrgrytan. Vatten skadar filtreringspumpen.

Det finns inga regelbundna forebyggande underhallskontroller och service fér FootPrint Pro-filtreringssystemet. Du
behover bara géra en daglig rengoéring av filterpannan och tillhérande komponenter med en 16sning av hett vatten
och McDonalds All Purpose Concentrate.

Om du marker att systemen pumpar langsamt eller inte alls ska du kontrollera att filterpannans sil ligger nederst i
filterpannan med inlagget ovanpa silen. Se till att de tva o-ringarna pa fastet langst fram till hoger pa filterpannan
finns dar och ar i bra skick.
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6.2.4 Rengér runt AIF och ATO-sensorer

1. Rensa bort avlagringarna fran omradet runt AIF och ATO sensorerna under
underhallsfiltrering nar oljan téms ut fran frityrgrytan.

2. Anvand en skruvmejsel eller andra liknande foremal som ger atkomst runt
sonden (se foto till héger). Var férsiktig och kontrollera att sonden inte ar
skadad.

3. Returnera oljan nar underhallsfiltreringen har slutforts.

6.3 KONTROLLER OCH SERVICE - VARJE VECKA

6.3.1 Rengér bakom fritoserna

Rengor bakom fritdserna enligt de rutiner som anges pa kortet med underhallskrav.

A VARNING
For att fritosen och kupan ska kunna anvéandas sdkert och effektivt maste elkontakten fér 120 V-ledningen
med strém till kupan vara helt inkopplad och last i det atkomstskyddade uttaget.

6.3.2 Rengor filterpannan, l6stagbara delar och tillbehér

Torka av alla I6stagbara delar och tillbeh6r med en ren, torr duk. Anvand en ren duk som doppats i en I6sning av
McDonald’s All Purpose Concentrate for att ta bort ackumulerad forkolnad olja pa lostagbara delar och tillbehor.
Skolj delarna och tillbehéren grundligt med rent vatten och torka dem torra innan du satter tillbaka dem. Anvand
INTE stalull eller skrubbsvampar for att rengéra dessa delar. Reporna som uppstar vid sadan skrubbning gor
efterféljande rengoringar svarare.

6.4 KONTROLLER OCH SERVICE - VARANNAN VECKA
6.4.1 Kontrollera noggrannheten i instdllda viarden i M4000

1. Stick in en bra termometer eller pyrometersond i oljan, sa att anden vidror fritdsens temperaturgivare.
2. Nar styrenheten visar "START" (vilket betyder att frityrgrytans innehall har ratt tillagningstemperatur), ska du

trycka pa en gang. Nu visas oljans installda och verkliga avlasta temperatur.
3- Notera temperaturen pa termometern eller pyrometern. De faktiska temperatur- och pyrometeravlasningarna

bor vara inom £3°C (5°F) fran varandra, efter att varmen har slagits till och stangts av tre (3) ganger. Om
temperaturen fortfarande ligger utanfor tillatna varden ska du kontakta en fabriksauktoriserad servicerepresentant.

6.5 KONTROLLER OCH SERVICE - VARJE KVARTAL

6.5.1  Rengor frityrgrytan och virmeelementen

& FARA

Anvand aldrig apparaten med en tom frityrgryta. Frityrgrytan maste vara fylld till fyllinjen med vatten eller
matolja innan elementen slds pa. Om detta inte gérs kommer elementen att skadas permanent och det
finns risk fér brand.

6.5.2 Byt ut O-ringarna

Se McDonalds MRC-kort (maintenance requirement card, korten med underhallskrav) betraffande specifika detaljer
om hur man byter ut O-ringarna pa filteranslutningen.
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6.5.3 Rengora frityrgrytan (koka ur) grundligt

Nar fritdsen har anvants en tid kommer en film av hardnad matolja att bildas pa frityrgrytans insida. Denna film
bér avlagsnas regelbundet genom att genomféra férfarandet for djup rengéring (urkokning) som finns i Kay
Chemicals anvisningar "Forfarande for djup rengoring av fritéser”. Se sidorna 5-15 till 5-20 for specifik information om
hur styrenheten ska stdllas in for djuprengéring (utkokning).

& FARA

Lat oljan kallna till 38°C (100°F) innan du tommer den i en lamplig behallare for bortskaffande.

& VARNING
Lamna aldrig fritdsen obevakad under denna process. Om lésningen kokar éver, tryck omedelbart PA-/AV-

knappen till Av.
& FARA

Kontrollera att frityrgrytan &r helt fri fran vatten innan du fyller pa olja. Na&r oljan varms upp till
tillagningstemperatur kan vatten i frityrgrytan gora att den skvitter.

6.5.4 Underhall av forfilter ﬂ
Forfiltret kréver regelbundet underhdll. Med 90 dagars intervall, eller

oftare om oljeflédet gar langsammare, ska du ta bort locket och rengora

den monterade silen.

1. Anvand de medféljande skyddshandskarna och skruvnyckeln for att ta
bort locket dver forfiltret (Figur 1).

2. Anvand en liten borste och ta bort skrap fran silen (Figur 2).

3. Rengdr under en vattenkran och torka noggrant.

4, Satt tillbaka locket pa forfilterhuset och dra at.

Figur 1 Figur 2

&VARNING

Ta INTE bort forfilterlocket nar en filtreringscykel ar nara. Kér INTE
filtersystemet med locket borttaget. Bar skyddshandskar nar du
hanterar locket. Metallen och den exponerade oljan ar heta.

6.6 Arlig/regelbunden inspektion av systemet

Den hér apparaten ska inspekteras och justeras regelbundet av behérig servicepersonal som en
del i det normala koksunderhallet.

Frymaster rekommenderar att en fabriksauktoriserad servicetekniker besiktigar apparaten
minst en gang om aret enligt féljande:

6.6.1 Fritos

e Inspektera skapet inuti och utanpa, framtill och baktill och se om det finns nagon utspilld olja.

e Bekrafta att varmeelementledningarna ar i gott skick och att ledningarna inte ar fransiga eller att isoleringen ar
skadad samt att de ar fria fran olja.

e Bekrafta att varmeelement ar i gott skick utan ansamling av kol eller ansamling av hardnad olja. Inspektera
elementen for tecken pa omfattande torrgang.

e Bekrafta att lutningsmekanismen fungerar ratt nér du lyfter och sanker elementen och att elementens

ledningar inte fastnar eller skaver.

Bekréafta att varmeelementens stromatgang ligger inom tillatet intervall som visas pa apparatens markplat.
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Bekrafta att sonder for temperatur och hoga granser ar ordentligt anslutna, dtdragna och fungerar korrekt, och
att beslag och sondskydd finns och ar korrekt installerade.

Bekrafta att komponenter i komponentldda och kontaktorldda (dvs. dator/reglage, relder, kretskort,
transformatorer, kontakter, etc.) ar i gott skick och fria fran olja och annat skrap.

Bekrafta att ledningsanslutningar till komponentlada och kontatktorlada ar sitter fast och att ledningar ar i gott
skick.

Bekréfta att alla sakerhetsfunktioner (dvs. kontaktskydd, aterstéllningsbrytare, etc.) finns och fungerar korrekt.
Bekrafta att frityrgrytan ar i gott skick och inte lacker och att frityrgrytans isolering ar i gott skick.

Bekrafta att alla kablage och anslutningar sitter fast och ar i gott skick.

6.6.2 Inbyggt filtreringssystem

Inspektera alla oljeretur- och avloppsror betraffande lackage och bekrafta att alla anslutningar ar tata.
Inspektera filtertraget betraffande lackage och rengéring. Om mycket smulor har ackumulerats i smulkorgen
ska du meddela dgaren/operatdren att smulkorgen bér tommas till en eldfast behallare och rengoras dagligen.
Bekréafta att alla O-ringar och packningar ar pa plats och i gott skick. Byt ut o-ringar och packningar om de ar
slitna eller skadade.

Kontrollera filtreringssystemets integritet sa har:

- Bekréfta att filterblockets lock ar pa plats och korrekt installerat.

- Lat filterpannan vara tom och satt varje kar pa valet Fyll kar fran tomningsbehallare (se avsnitt 5.3.8 pa
sida 5-12), ett at gangen. Bekrafta att varje oljereturventil fungerar genom att aktivera filtreringspumpen
med alternativet Fyll kar fran tomningsbehallare. Kontrollera att pumpen aktiveras och att bubblor syns i
frityrgrytans stekolja.

- Kontrollera att filterpannan ar ordentligt preparerad for filtrering. Tom sedan en frityrgryta pa olja som ar
uppvarmd till 177°C (350°F) till filterpannan. Anvand valet "Tom till behallare” (se avsnitt 5.3.7 pa sida 5-11).
Anvand sedan alternativet Fyll kar fran tomningsbehallare (se avsnitt 5.3.8 pa sida 5-12) och lat all olja ga
tillbaka till frityrgrytan (indikeras av bubblor i matoljan). Tryck pd markeringsknappen nér alla olja har
returnerats. Frityrgrytan bor ha fyllts igen pa ungefar 2 minuter och 30 sekunder.
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BIELA14-T SERIES GEN 11l LOV™ ELEKTRISK FRITOS
KAPITEL 7: FELSOKNING FOR ANVANDARE

7.1 Inledning

Detta avsnitt ar avsedd som en referensguide for vanliga fel som kan uppkomma vid anvandning av denna
utrustning. Felsokningsguiderna som foljer ar till for att hjalpa dig atgarda, eller i alla fall faststalla orsaken till,
problem som uppstar med utrustningen. Aven om detta kapitel técker de flesta normala problem som rapporterats
kan du komma att ha andra problem. Om ett sadant problem intraffar sa kommer Frymasters tekniska support
gora allt de kan gor att hjalpa dig identifiera och I6sa problemet.

Nar du felsdker efter ett problem skall du alltid anvanda uteslutningsmetoder och bérja med det minst allvarliga
problemet och fortsatta uppat. Glom aldrig sjalvklara fel. Alla glommer ibland att hoppla in en sladd eller stanga en
ventil. Viktigast av allt ar det att faststalla en tydlig orsak till problemet. En del av att atgarda ett problem &r att
forsakra att det inte hander igen. Om en controller felfungerar pad grund av en dalig anslutning sa boér du
kontrollera alla andra anslutningar samtidigt. Om det alltid ar fel pa en viss sakring tar du reda pa varfér. Kom ihag
att om en liten komponent inte fungerar som den ska sa tyder det ofta pa en potentiell risk for att stérre och mer
viktiga komponenter eller system inte fungerar som de ska.

Innan du ringer din reparatér eller Frymaster HJALPLINJE (+1-800-24-FRYER):
e Kontrollera att elkablarna ar anslutna in och att kretsbrytarna ar pa.

e Var beredd pa att ange fritésens modell- och serienummer nér teknikern fragar dig.

A FARA

Het olja orsakar allvarliga brannskador. Fors6k aldrig att flytta pa utrustningen nér den ar fylld med olja
och forsok aldrig att 6verfora olja fran en behallare till en annan.

A FARA

Den hér utrustningen ska kopplas ur innan service, utom vid sarskilda elektriska kretsprovningar. Var
extremt forsiktig vid alla sddana provningar.

Den héar apparaten kan ha flera anslutningspunkter for elektrisk stromférsorjning. Koppla fran alla
strémkablar innan nagot servicearbete utfors.

Inspektion, tester och reparation av elektriska komponenter maste utféras av auktoriserad
servicerepresentant.
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7.2
7.21

Fels6kning

Problem

Styrenheten visar
ingen info.

Problem med styrning och uppvarmning

Troliga orsaker

A. Ingen strom till fritdsen.
B. Fel pa styrenhet eller annan komponent

Atgérd
A. Kontrollera att fritdsens elsladd ar i
och att ingen kretsbrytare stangts av.
B. Ring din FAS for hjalp.

M4000 visar KARET
FULLT? JA NEJ efter
en filtrering.

Ett filterfel har uppstatt pa grund av
smutsigt eller igensatt filterinlagg eller
filterpapper, felmonterad filterpanna eller
komponenter, slitna eller saknade O-ringar,
kall olja eller utlost sakring for filtermotorn,
fel pa returventil, téomningsventil eller
mandoverdon, eller igensatt filterpump.

Folj anvisningarna pa skarmen for att
aterstalla felet.  Se avsnitt 5.2 for
anvisningar om hur du byter filter, avsnitt
6.5.4 for rengdring av forfilter eller 5.3.2
for  lokalisering  av  filtermotorns
overbelastning. Om problemet fortsatter,
ring din FAS for hjalp.

M4000 visar BYT
FILTERINLAGG?

Ett filterfel har intraffat, filterinlagg/papper
igensatt, filterinlagg/papper maste bytas
efter 25 timmar, byte av filterinlagg/papper
har ignorerats tidigare.

Byt filterinlagg/papper och kontrollera
att filterpannan har tagits bort fran
fritdsen under minst 30 sekunder.
Ignorera INTE uppmaningar om att
BYTA FILTERINLAGG/PAPPER.

Fritdsen varms inte
upp.

A. Stromkabeln ar inte ansluten.

A. Kontrollera att stromkabeln och
120V-kabeln ar helt inkopplade och
att strombrytaren inte ar av.

B. Fel pa styrenhet eller andra
komponenter.

B. Ringdin FAS for hjalp.

Fritésen varmer upp till
hogsta
granstemperatur med
viarmeindikatorn PA.

Temperatursonden eller styrenheten
fungerar inte.

Ring din FAS for hjalp.

Fritosen varmer upp till
hogsta
granstemperatur utan
att varmeindikatorn ar

Kontaktorn eller styrenheten fungerar inte

Ring din FAS for hjalp.

PA.
M4000 visar Energitypen ar felinstalld i fritdsens Kontrollera att fritdsen har konfigurerats
FELKONFIGURERAD installningar korrekt for ratt energit
ENERGITYP gar. EIVP-

M4000 visar KARETS ID-
ANSLUTNING EJ
ANSLUTEN

Styrenhetens lokaliseringsenhet saknas

eller ar frankopplad.

Kontrollera att 6-stiftskontakten ar
ansluten till styrenhetens baksida och att
den ar ordentligt jordad i dosan.

Styrenheten laser sig.

Styrenhetsfel.

Stang av strommen till styrenheten och
starta om den igen. Om problemet

fortsatter, ring din FAS for hjalp.

7.2.2 Felmeddelanden och displayproblem
Problem Troliga orsaker Atgérd
M4000 visar E19 | Fel pa styrenhet, transformator, SIB-kort, | Ring din FAS for hjalp.
VARMEFEL. | 6verhettad termostat.
Véxla mellan F° och C° genom att ga till
M4000 visar fel installningar for Hanterare
temperaturformat Felprogrammerat visningsalternativ (chef/administrator) och andra
(Fahrenheit eller ' temperaturenhet. Starta styrenheten och
Celsius). kontrollera temperaturen. Om dnskat

format inte visas, repetera stegen.

M4000 visar HET-MAX-1.

Frityrkarets temperatur dverstiger 210°C
(410°F) eller, i CE-lander, 202°C (395°F).

Stang av fritdsen med en gang och ring din
FAS for hjalp.
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Problem
M4000 visar HJALP
MAX-2 eller HOG TEMP
FEL STANG AV
ELEKTRICITET.

Troliga orsaker

Temperaturgrans fungerar inte

Atgérd
Stang av fritdsen med en gang och ring din
FAS for hjalp.

M4000 visar FEL PA
TEMPERATURSOND.

Problem med temperaturmatning,
inklusive sonden eller skadade ledningar
till styrenhet eller koppling.

Stang av fritdsen och ring FAS for hjalp.

Varmeindikatorn &r pa,
men fritdsen varmer

Trefaskabel urkopplad eller felaktig brytare.

Kontrollera att bade huvudstromkabeln
och 120 V-kabeln ar ordentligt anslutna och
lasta i uttagen, samt att kretsbrytarna inte

inte har 16st ut. Ring FAS for assistans om
problemet kvarstar.
M4000 visar Atgarda problemet och avbryt larmet

ATERHAMTNINGSFEL
och larmet hors.

Aterhamtningstid éverskreds.

genom att trycka pa v. Den maximala
aterhamtningstiden ar 1:40. Om felet
kvarstar, ring din FAS for assistans.

M4000 visar INGEN
MENYGRUPP
TILLGANGLIG FOR VAL

Alla meny grupper har tagits bort.

Skapa en ny MENY-grupp. N&r en ny meny
har skapats kan du lagga till recept i
gruppen (se avsnitt 4.10).

M4000 visar SERVICE
KRAVS samt ett
felmeddelande.

Ett fel har uppstatt som kraver en
servicetekniker.

Tryck pa x (2 NEJ) for att fortsatta
tillagningen och ring FAS for assistans. |
vissa fal kan tillagning kanske inte fungera.

7.3
Problem

Fritosens filter efter
varje tillagningscykel.

Felsokning av autofiltrering

Troliga orsaker

Installning for filtrera efter ar fel.

Atgérd
Andra eller byt installning for filter efter
installningen genom att ange vardet
under Filterattribut pa nytt under avsnitt
4.8.

UNDERHALL FILTER
startar inte.

For lag temperatur.

Kontrollera att fritdsen haller ratt
temperatur innan du startar UNDERHALL
FILTER.

M4000 visar FILTER
UPPTAGET.

A. Enannan filtreringsomgang eller
filterbyte utfors.

B. Filtrets granssnittskort har inte
aterstallt kontrollsystemet.

A. Vanta till foregdende
filtreringsomgang slutar for att borja
en annan filtreringomgang. Byt
filterinldgg om du sa uppmanas.

B. Vanta 15 minuter och forsok igen.

Filterpumpen startar
inte eller stannar under
filtrering.

A. Elsladden arinte inkopplad eller
brytaren ar av.

B. Pumpmotorn har dverhettats vilket har
medfort for mycket varme till brytaren.

C. Stopp i filterpumpen.

A. Kontrollera  att elsladden ar
inkopplade och att brytaren ar pa.

B. Om motorn ar fér varm for att
vidréra i mer én nagra sekunder har
brytaren fér Overhettning nog
aktiverats. Lat motorn svalna i minst
45 minuter och tryck sedan pa
pumpens aterstallningsknapp (se
sida 5-5).

C. Ring din FAS for hjalp.

Témningsventil eller
returventil ar 6ppen
hela tiden.

>

VIB-kortet har slutat fungera.
B. Aktuator felfungerar.

Ring din FAS for hjalp.
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Problem

M4000-displayen visar
SATT IN BEHALLARE.

N w >

Troliga orsaker

. Filterpannan &r inte helt insatt i fritdsen.

Magnet saknas vid filterpanna.
Defekt brytare for filterpanna.

Atgérd

A. Dra ur och satt in filterpannan i

fritdsen. Kontrollera att styrenheten
inte visar P.

Kontrollera att filterpannans
magnet finns pa plats och byt ut
den om den saknas.

Om filterpannans magnet ligger helt
emot brytaren och styrenheten
fortsatter visa SATT IN BEHALLARE
kan brytaren vara trasig.

Autofiltrering startar
inte.

onwx»

m

Oljeniva for lag.

Oljetemperatur for lag.
Filterpanna ute.

Filtrering i receptinstallningarna ar
installd pa Av.

Filterkretsen har felfungerat.

Kontrollera att oljenivan &r vid den
oversta oljepafyliningslinjen  (vid
Oversta oljenivasensor).

Kontrollera att oljetemperaturen ar
pa installningsvardet.

Kontrollera att styrenheten inte
visar P. Kontrollera att filterpannan
sitter ordentligt i fritdsen. Stang av
och starta om fritdsen.

Stall in filtreringen i recepten till PA.
Ring din FAS for hjalp.

Filterpumpen gar men
oljereturen gar mycket
langsamt.

A

B.

Felinstallerad eller felpreparerade
komponenter i filterpannan.
Forfiltersilen kan vara igensatt.

Tom olja fran filterpannan och byt
ut filterinlagg/papper. Kontrollera
att filtersilen finns pd plats under
inlagget/papperet.

Om du anvander ett inlagg ska du
kontrollera att den grova sidan ar
vand uppat.

Bekrafta att o-ringarna ar pa plats pa
filtertragets anslutningsbeslag och i
gott skick.

Rengor forfiltret (se avsnitt 6.5.4).
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7.3.1  Ofardig filtrering

Om autofiltreringsrutinen misslyckas genereras ett felmeddelande. Folj anvisningarna pa skarmen for att returnera
oljan och aterstalla felet.

DISPLAY ATGARD

1. Tryck pa v (markering) om karet ar fullt for att fortsatta.

KARET FULLT? Styrenheten atergar till vilolage eller . Tryck p& X om karet inte
har fyllts helt.
PAFYLLNING PAGAR 2. Ingen atgard krévs medan pumpen kors.
3. Tryck pa v (markering) om karet ar fullt for att fortsatta.
KARET FULLT? Styrenheten 3tergdr till vilolage eller . Tryck p& X om karet inte
har fyllts helt.
PAFYLLNING PAGAR 4. Ingen &tgard kravs medan pumpen kors.

5. Tryck pa v (markering) om karet ar fullt for att fortsatta.

KARET FULLT? Styrenheten atergar till vilolage eller . Tryck pa X om karet inte
har fyllts helt. Om detta ar den sjatte sekvensen i rad med
ofullstandig filtrering fortsatter du till steg 10.

6. Tryck pa v (markering) for att fortsatta. Tryck pa X for att ga

BYT FILTERINLAGG?
vidare till .

TA BORT PANNA 7. Ta bort filterpannan.

8. Byt filterinlagg och kontrollera att filterpannan har dragits framat,
ut ur skapet i minst 30 sekunder. N&r pannan har varit utdragen i

BYT FILTERINLAGG 30 sekunder atergar styrenheten till vantelage. Kontrollera att
pannan ar torr och korrekt monterad. Tryck filterpannan tillbaka
in i fritdsen. Kontrollera att "P" inte visas pa styrenheten.

9. Tryck pa v (markering) om karet ar fullt for att fortsatta.

KARET FULLT? Styrenheten atergar till vilolage. Tryck pa X om karet inte &r fullt

och styrenheten gar vidare till
10. Om ett filtreringsfel uppstar sex ganger i rad stangs returventilen.
Tryck pa v (markering) for att stanga av larmet och fortsatta.
11. Systemet har upptéackt att olja inte gar tillbaka till karet och service
FEL PUMP FYLLER INTE PA kravs. Ring auktoriserad service.
12. Tryck pa X-knappen for att fortsatta tillagning om detta ar maoijligt.
Ring din FAS for reparation och aterstallning av fritésen. Ett
SYSTEMFEL FIXAT? felmeddelande visar var 15:e minut tills felet atgardas.
Autofiltrering och automatisk pafylining ar inaktiverade tills
fritdsen ar aterstalld.

SERVICE KRAVS

ANGE KOD 13. FAS-teknikern anger kod for aterstallning av fritdsen.
14. Tryck pa v (markering) for att fylla karet fran filterpannan och
FYLL KAR FRAN TOMNINGSBEHALLARE? fortsatta. Folj prompterna nar karet ar fullt. Tryck pa X for att
hoppa 6ver pafylining fran tomningspanna.
TA BORT PANNA 15. Ta bort filterpannan.
16. Tryck pa v (markering) om filterpannan ar tom och fortsatt till
PANNAN TOM? nasta steg. Tryck pa X for att fortsatta pafylining av karet. Folj

prompterna sa snart karet ar fullt.

17. Styrenheten stanger av.
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7.3.2 Filter upptaget

Nar FILTER UPPTAGET visas pa filtergranssnittet ett annat kar pa filtrering eller sa pagar aterstallning av en annan
funktion. Vanta 15 minuter och se om problemet atgardats. Ring annars din lokala FAS.

7.4 Felsokning av automatisk pafylining

PROBLEM TROLIGA ORSAKER ATGARD
F:‘ltyrg.rytornas Felinstallt varde. Kontrollera att det instdllda vardet ar
pafylining kall. korrekt.

A. Rensa filterfelet. Om problemet
A. Filterfel. fortsatter - ring din FAS for hjalp.
Ett kar fylls inte upp. B. Fel som kraver service har uppstatt B. Ringdin FAS for hjalp.
C. Solenoid, pump, pin-fel, RTD- eller ATO- |C. Ring din FAS for hjalp.
fel.

A. Frityrtemperaturen maste vara vid
installningstemperaturen.

B. Kontrollera att oljan i
pafyliningsbehallaren &r varmare an
21°C(70°F).

C. Kontrollera att pafyliningsbehallaren
inte har slut pa olja. Fyll
pafyliningsbehallaren eller fyll fran
bulksystemet och aterstall
pafyliningssystemet.

Om problemet fortsatter - ring din
FAS for hjalp.
Ring din FAS for hjalp.

E. Kontrollera att omkopplaren pa
smaltenheten &r PA.

F. Kontrollera sakringen till vanster om
ATO-dosan. Om du anvander en
enhet med smaltning av fast matfett
ska du kontrollera sakringen under
smaltenhetens omkopplare.

Frityrtemperaturen ar for lag.

Oljan ar for kall.

Gul indikator for pafyllning tand

Fel som kraver service har uppstatt
Smaltenhetens omkopplare ar avstangd
(endast pa enheter med smaltning av
fast matfett)

F. Trasig sakring.

Frityrgrytor fylls inte.

moO0w>

7.5 Fels6kning av bulkoljesystem
PROBLEM TROLIGA ORSAKER \ ATGARD
A. Stang av och starta om fritdsen genom att
koppla fran och ateransluta
bulkoljeregleringens 5-stiftskabel baktill pa
fritdsen.
A. Felinstallningsprocedur. B. Om filtrering eller annan menyfunktion
Pafyllningsbehalla |B. En annan funktion pagar. pagdr eller FILTRERA NU? JA/NEJ, BEKRAFTA
ren fyller inte. |C. Avloppsventilen inte helt stangd. JA/NEJ eller SKIMMA FAT visas, vanta tills
D. Oljetanken tom. processen ar klar och forsok igen.
E. Fel pa solenoid, pump eller brytare. C. Kontrollera att avloppsventilens handtag ar
helt stangt.
D. Ring din oljeleverantor.
E. Ring lokal FAS for assistans.
Pafyllningsbehalla A. Pump- eller slangfel som inte kan A. Kontakta din oljeleverantor.
re eller kar fylls o) .
. atgardas utan reparation.
langsamt.
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PROBLEM TROLIGA ORSAKER ATGARD
A. Sténg av och starta om fritésen genom att
koppla fran och ateransluta
. A Fel installningsprocedur. bL.JI.I.<o|Jereg|er|ngens 5-stiftskabel baktill pa
Frityrgrytan fylls i , fritdsen.
. B. Avloppsventilen inte helt stangd. . ,
inte. . B. Kontrollera att avloppsventilens handtag ar
C. Oljetanken tom. ..
D. Fel p& RTl-oum helt stangt.
’ P pume. C. Ring din oljeleverantor.
D. Ring lokal FAS for assistans.
7.6 Felkoder

Se avsnitt 4.13.2.1 for anvisningar om hur du kommer at felloggen.

Kod FELMEDDELANDE FORKLARING
E13 FEL PA TEMPERATURSOND TEMP Sonders lasning utom rackhall
E16 HOGGRANS 1 OVERSKRIDEN Hog granstemperatur ar hoégre &n 210°C (410°F),
eller in CE lander, 202°C (202°F)
E17 | HOGGRANS 2 OVERSKRIDEN Granslagesbrytaren fér hogt varde har slagit ifran.
E18 HOG TEMP FEL Kartemperaturen overskrider 238°C (460°F) och
KOPPLA FRAN STROM hogtemperaturskyddet har inte slagit ifran. Bryt
omedelbart strommen till fritdsen och ring service.
E19 VARMEFEL - XXX F eller XXX C Fel i vdrmeregleringens sparrkrets.
Varmningens kontaktdon sparrade inte.
E25 VARMEFEL - BLASARE Lufttrycksomkopplaren (-arna) har inte slutit.
E27 VARMEFEL - TRYCKOMKOPPLARE - RING SERVICE lufttrycket omkopplare har slutat fungera i stangt
lage.
E28 VARMEFEL - XXX F eller XXX C Fritosen har slutat tdnda och har Ilast
tandningsmodulen.
E29 FEL | FYLLNINGSSOND - RING SERVICE ATO-RTD-lasning utom rackhall
E32 TOMNINGSVENTIL INTE OPPEN - FILTRERING OCH | Avioppsventil foérsokte éppnas och bekraftelse
FYLLNING INAKTIVERAD - RING SERVICE saknas
E33 TOMNINGSVENTIL INTE STANGD - FILTRERING OCH | Avloppsventil férsokte stingas och bekréftelse
FYLLNING INAKTIVERAD - RING SERVICE saknas
E34 RETURVENTIL INTE OPPEN - FILTRERING OCH | Aterforingsventil forsdkte dppnas och bekréftelse
FYLLNING INAKTIVERAD - RING SERVICE saknas
E35 RETURVENTIL INTE STANGD - FILTRERING OCH | Aterforingsventil forsokte stanga och bekréftelse
FYLLNING INAKTIVERAD - RING SERVICE saknades
E36 FEL | VENTILGRANSSNITTSKORT - FILTRERING OCH | Ventilgrénssnittets kortanslutningar férlorade eller
FYLLNING INAKTIVERAD - RING SERVICE fel pa kortet.
E37 FEL | AUTOMATISK PERIODISK FILTRERINGSSOND - | AIF-RTD lasning utanfor tillatet intervall.
FILTRERING INAKTIVERAD - RING SERVICE
E39 BYT FILTERINLAGG 25 timmar har forflutit sedan senaste filterbyte
eller sa har logikkretsen kant av smuts i filtret.
E41 OLJA | BEHALLARE FEL Systemet upptacker att olja kan finnas kvar i
filterpannan.
E42 IGENSATT TOMNING (Gas) Karet tomdes inte under filtreringen
E43 FEL | OLJESENSOR - RING SERVICE Oljenivasensorn kan ha gatt sénder.
E44 | ATERHAMTNINGSFEL Aterhamtningstid dverskreds.
E45 ATERHAMTNINGSFEL - RING SERVICE Aterhamtningstid 6verstegs for tvd eller fler
omgangar.
E46 SYSTEM INTERFACE BOARD 1 SAKNAS - RING SERVICE SIB-kort 1 har forlorat kontakten alternativt fel pa
kortet.
E51 DUBBELT KORT-ID - RING SERVICE Tva eller flera regulatorer har samma plats-ID.
E52 ANVANDARGRANSSNITT, STYRFEL - RING SERVICE Styrenheten har ett okant fel.




Kod FELMEDDELANDE FORKLARING
E53 CANBUSS-FEL - RING SERVICE Kommunikation férlorad mellan kort.
E54 USB-FEL USB-anslutning férlorad under en uppdatering.
E55 SYSTEM INTERFACE BOARD 2 SAKNAS - RING SERVICE SIB-kort 2 har forlorat kontakten alternativt fel pa
kortet.
E61 FELKONFIGURERAD ENERGITYP Fritdsen har konfigurerats for fel energityp.
E62 KAR VARMS INTE - KONTROLLERA ENERGIKALLA - | Karetvarmer inte ordentligt.
XXXF ELLER XXXC

E63 OKNINGSTAKT Fel i 6kningstakt under aterhamtningstest.

E64 FILTRERINGSGRANSSNITT KORTFEL - FILTRERING OCH | Filtreringsgranssnittets kortanslutningar férlorade
FYLLNING INAKTIVERAD - RING SERVICE eller fel pa kortet.

E65 RENGOR OIB-SENSOR - XXX F ELLER XXX C - RING | Gas - Oljesensorn kianner inte av ndgon olja.
SERVICE Rengor oljesensorn (se avsnitt 6.6.2).

E66 TOMNINGSVENTIL OPPEN - XXXF ELLER XXXC Tomningsventilen har 6ppnats under tillagning.

E67 SYSTEMGRANSSNITT KORT EJ KONFIGURERAT - RING | Styrenheten har aktiverats men SIB-kortet har inte
SERVICE konfigurerats.

E68 | OIB-SAKRING UTLOST - RING SERVICE VIB-kortets OIB-sakring har 18st ut och aterstalldes
inte.

E69 RECEPT EJ TILLGANGLIGA - RING SERVICE Styrenheten har inte programmerats med
produktrecept. Byt ut styrenheten mot en
fabriksprogrammerad styrenhet.

E70 0QS TEMP HOG Oljetemperaturen ar for hog for en giltig OQS-
avlasning. Filtrera vid en temperatur mellan 149°C
(300°F) och 191°C (375°F).

E71 OQS TEMP LAG Oljetemperaturen ar for lag for en giltig OQS-
avlasning. Filtrera vid en temperatur mellan 149°C
(300°F) och 191°C (375°F).

E72 TPM INTERVALL LAG TPM-vardet ar for lagt for en giltig OQS-avlasning.
Detta kan ocksa forekomma med ny farsk olja. Fel
oljetyp kan valjas i installningsmenyn. Sensorn kanske
inte har kalibrerats for oljetypen. Se diagrammet 6ver
oljetyp i instruktionsdokumentet 8197316. Om
problemet fortsatter ska du kontakta FAS.

E73 TPM INTERVALL HOG TPM-avldsningen ar for hog for en giltig OQS-
avlasning. Avyttra oljan.

E74 OQS FEL OQS har ett internt fel. Om problemet fortsatter
ska du kontakta FAS.

E75 OQS LUFT FEL OQS kanner av luft i oljan. Kontrollera O-ringarna
och kontrollera/dra at forfiltret och kontrollera att
ingen luft kommer in i OQS-sensorn. Om
problemet fortsatter ska du kontakta FAS.

E76 OQS FEL 0QS-sensorn har ett kommunikationsfel.

Kontrollera anslutningarna till OQS-sensorn. Stang
av och starta om hela fritdsbatteriet. Om
problemet fortsatter ska du kontakta FAS.
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BIELA14-T SERIES GEN 11l LOV™ ELEKTRISK FRITOS
BILAGA A: ANVISNINGAR FOR (RTI) BULKOLJA

OBS: Anvisningarna i den har bruksanvisningen fér anvandning av ett bulkoljesystem for pafylining och

kassering av olja avser ett RTl-system. Dessa anvisningar kanske inte galler for andra bulkoljesystem.

C.1.1 Bulkoljesystem

Bulkoljesystem har stora oljeférvaringstankar
som vanligen ar placerade pa restaurangens
baksida, som &r anslutna till ett bakre
forgreningsror pd fritésen. Forbrukad olja
pumpas fran fritdsen, via anslutningen till hoger,
till avyttringstanken. Farsk olja pumpas fran
tankarna, genom anslutningen till vanster, till
fritdsen (se Figur 1). Ta bort plattan sa att RTI-
anslutningen frigdrs och anslut RTl-systemet till
fritdsen (se Figur 2).

Fritdssystemet maste startas om helt efter byte
av oljesystemtyp fran JIB till Bulk.

LOV™-fritdser som ar avsedda for anvandning
med bulkoljesystem har en inbyggd RTI-flaska

for farsk olja. Ta bort locket och satt
standardkopplingen i  behadllaren sd att
metallocket vilar mot dunkens kant. Oljan

pumpas in i och ut ur dunken genom samma
anslutning (se Figur 3).

Figur 3

\ Anslutning

for farsk olja
Anslutning for forbrukad olja

Figur 1

RTI-
kablageanslutning AVARNING
(bakom Lagg inte till VARM eller

ANVAND olja i en behallare
for ny pafyllningsolja.

avyttringsfliken)
Figur 2

Den tillfalliga omkopplaren som anvénds for att aterstélla
pafyliningsbehallaren anvands ocksa for att fylla pa dunken i ett RTI-
system. Tryck pa knappen for att aterstalla pafyliningssystemet.
Operatoren kan sedan trycka pa knappen for tillfallig anvandning,
ovanfor pafyliningsbehadllaren. Dunken kan da fyllas fran
bulkoljetanken (se Figur 4).

Fyll dunken genom att trycka och halla ned aterstaliningsknappen
tills dunken ar full, och slapp sedan.*

OBS: Overfyll INTE behallaren.

For anvisningar om pafylining av
karet fran bulk, se avsnitt 5.3.9.

Figur 4

* OBS: Det tar ca tolv sekunder fran att aterstaliningsknappen trycks in tills RTI-pumpen startar. Det kan ta upp till

20 sekunder innan nivan i pafyliningsbehallaren borjar stiga.

Det tar i regel ca tre minuter att fylla

behallaren. Det tar ca en minut att fylla ett delat kar och tva minuter for att helt kar.



BIELA14-T SERIES GEN I1l LOV™ ELEKTRISK FRITOS
BILAGA B: Forberedelser for JIB (Jug In Box—dunk i lada) med fast matfett

1. Oppna den andra eller tredje luckan fran vanster pé fritdsen och ta
bort skenan i JIB-skapet.

2. Satt fast inpassningsfastet i botten av ATO-ladans skena med de
medfoéljande skruvarna. Se Figur 1.

3. Placera smaltenheten i skapets framre del.

4. Drain smaéltenhetens flikar i skarorna pa inpassningsskenan.

Se Figur 2.
5. Nar smaltenheten ar inford i inpassningsskenan satter du in den Figur 1: Satt fast inpassningsfastet i botten av
inre oljebehdllaren i traget. Se Figur 3. ATO-ladans skena.

6. Placera smaltenhetens lock pa enheten och dra pa munstycket till
oljeupptagningsslangen pa suganslutningen. Se Figur 4.

7. Anvand de medfdljande skruvarna for att fasta smaltenheten vid
botten av de inre skenorna med hjalp av de befintliga halen.
Se Figur 5.

8. Pasmaltenhetens baksida faster du de vita tvastiftskontakterna
och ansluter den svarta kontakten i uttagslddan som visas i Figur 6.

9. Setill att smaltenhetens strémbrytare &r “PA". Se Figur 7.

\ Figur 2: Placera smaltenheten i skapet och for in
flikarna i skarorna pa inpassningsskenan.

Figur 4: Placera locket pa behallaren
och skjut fast oljeupptagningsslangen
pa suganslutningen.

Figur 5: Fast smaltenheten i
skenorna pa bada sidor.

Den orangefargade /

knappen aterstaller
systemet efter ett. Smaltenhetens

Figur 3: Satti deninre
oljebehallaren i smaltenheten.

strombrytare.

Figur 6: Fast de vita tvastiftskontakterna och koppla in den svarta
kontakten i elskapet sa som visas. * Observera att placeringen
av den svarta kontakten kan avvika fran den som visas pa

. Figur 7: Den monterade
bilden.

smaéltenheten visas pa sin plats.
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BIELA14-T SERIE GEN Il LOV™ ELEKTRISK FRITOS
BILAGA E: Anvandning av smaltenhet for fast matfett

Aterstill

N

e Setill att smaltenheten for fast matfett ar pa.

e  Fyll sméltenheten med matfett.

o LAt det fasta matfettet smalta i 2-3 timmar. Tryck INTE S Smaltenhetens

pa den orange aterstallningsknappen tills matfettet
har hunnit smélta. Meddelandet om l&g oljeniva i
oliebehallaren visas om fritésen behdver olja innan
matfettet i smaltenheten har blivit flytande.

e Nar matfettet ar helt smalt, tryck och hall in den
orange aterstallningsknappen for att stanga av
lampan och aterstalla pafyliningssystemet.

o Tillsatt INTE het olja till matfettssmaltaren.
Temperaturen i oljebehdllaren ska inte Gverstiga
60°C (140°F). Tillsatt sma mangder fast matfett i
behallaren. Det maste finnas tillrackligt med olja

Lyft

strombrytare

forsiktigt for
att tillsatta

for att pafyllningssystemet ska kunna anvandas. matfett.

e  For basta resultat, stang INTE AV smaltenheten for
fast matfett under natten.

e Strombrytaren till sméaltenheten anvands ocksa
som en aterstéliningsknapp om systemets
hogtemperaturgrans uppnas.

AVARNING
Ytorna pa varmaren for fast matfett dr heta. Ror dem inte med bara hander. Bér skyddsklader nar
matfett tillsétts i smaltenheten.
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BIELA14-T SERIES GEN 11l LOV™ ELEKTRISK FRITOS
Bilaga D: Anvanda oljekvalitetssensorn (OQS)

D.1 Kontrollera TPM-vardet

DISPLAY

ATGARD

TPM-knappen i o6vre hogra hornet visar den
senaste TPM-matningen. Om du trycker pa
TPM-knappen visas de senaste 30 dagarnas
TPM-matningar. Tryck pd bakatpilen for att ga
tillbaka till huvudskarmbilden.

D.2 Underhalisfilter med OQS eller
filtrering vid dagens slut

Filterinlagget eller papperet ska bytas dagligen sa att systemet
halls i gott funktionellt skick. For att systemet ska fungera val vid
hoéga volymer eller i 24-timmarsrestauranger maste filterinlagget
eller papperet bytas tva ganger om dagen.

Om CLOSE DISPOSE VALVE (STANG TOMNINGSVENTIL) visas
stanger du ventilen. Tryck pa X-knappen for att avsluta.

DISPLAY

OBSERVERA
Filterinlagget eller papperet maste bytas
varje dag.

A VARNING
Tom inte mer an en frityrgryta at gangen
med den inbyggda filtreringsenheten - oljan
far inte svamma over eftersom det da finns
risk for allvarliga brannskador, halka och fall.

1. Fritdsen MASTE halla installd temperatur. Tryck p& menyknappen for

ATGARD

\ filtrering.
—, T 2. Valj VANSTER eller HOGER KAR for delade kar.

D-1



DISPLAY ATGARD

N

3. Valj MAINTENANCE WITH OQS FIILTER (UNDERHALL MED
OQS-FILTER).
MAINTENANCE FILTRATION? 4. Tryck pa v (markera) for att starta filtreringen. Om X-knappen trycks in
(UNDERHALL FILTRERING?) avbryts filtreringen och fritésen atergar till normal drift.
WEAR PROTECTIVE GLOVES - PRESS
CONFIRM WHEN COMPLETE 5. Tryck pa v (markering) nar all personlig skyddsutrustning inklusive
(BAR SKYDDSHANDSKAR - TRYCK PA varmeskyddande handskar &r pa plats.
BEKRAFTA NAR KLAR)
ENSURE OIL PAN AND COVER ARE IN PLACE 6. Tryck pa v (markering) om oljepannan och locket ar pa plats.
(LJEPANNA OCH LOCK SKA FINNAS)
DRAINING IN PROGRESS (TOMNING PAGAR) | 7. Ingen atgérd krivs eftersom oljan téms till filterpannan.
8. Skura karet. Rengor mellan elementen pa elektriska varianter. Tryck
pa v (markering) nar du ar klar.
SCRUB VAT COMPLETE? A  FARA
(SKURNING AV KAR KLAR?) Hall alla delar borta fran avlopp. Stangande manéverdon kan
orsaka personskador eller skador pa egendom.
9. (Endast gas) Rengér oljenivasensorn med svamp som inte repar (se
avsnitt 6.6.2 i I0-handboken). (Alla fritdser) Rengdr runt AlF- och ATO-
CLEAN SENSORS? (RENGOR SENSORER?) sensorerna med en skruvmejsel eller liknande for att fa bort alla
sediment fran omradet runt sensorerna (se avsnitt 6.2.4 i |O-
handboken) och tryck pa v (markering) nar du ar klar.
WASH VAT? (RENGOR KAR?) 10. Tryck pa v (markering).
WASHING IN PROGRESS 11. Ingen atgard krévs medan returventilen 6ppnas och karet spolas med
(RENGORING PAGAR) olja fran filterpannan.
12. Filterpumpen stangs av. Om karet ar rent fran rester trycker du pa X
WASH AGAIN? (RENGOR IGEN?) for att fgrtsétta. Oam ?mu.lor fortfarandeofinns kvar trycker du pa v
(markering) igen sa kors filterpumpen pa nytt. Arbetscykeln upprepas
tills X-knappen trycks in.
RINSING IN PROGRESS (SKOLINING PAGAR) 13. Ingen atgard k"révs. medan .tém[mingsventilen s:cénger och filterpumpen
fyller karet. Toémningsventilen 6ppnas och skoljer karet.
14. Om karet ar rent fran rester trycker du pa X for att fortsatta. Om du
RINSE AGAIN? (SKOLJ IGEN?) vill skodlja pa nytt trycker du pa v (markering) varpa skoéljningen
upprepas tills X-knappen trycks in.
15. Ingen atgard krévs medan tomnings- och returventiler ar 6ppna och
POLISH IN PROGRESS (POLERING PAGAR) ; : . )
olja pumpas genom frityrgrytan i tre minuter.
FILLING IN PROGRESS (PAFYLLNING PAGAR) | 16. Ingen atgérd krédvs medan OQS-sensorn fylls pa.
MEASURING OIL QUALITY 17. Ingen atgard kravs medan OQS-sensorn berdknar oljans
(MATER OLJEKVALITET) kvalitetsvarde.
POLISH IN PROGRESS (POLERING PAGAR) 18. Ingen atgard kravs me‘dan t('jmni'ngs- th returnven'tiler ar 6ppna och
olja pumpas genom frityrgrytan i ytterligare tva minuter.
FILLING IN PROGRESS (PAFYLLNING PAGAR) | 19. Ingen &tgérd kravs medan karet fylls pa.
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DISPLAY ATGARD

20. Tryck pa X for att kéra pumpen igen om oljenivan ar under 6versta
oljenivalinjen.* Tryck pa v (markering) nar oljenivan nar den Gversta
oljenivalinjen. Om karets oljeniva inte ar helt uppe ska du kontrollera
filterpannan och se om det mesta av oljan har returnerats. Pannan
kan innehalla en liten mangd olja.

Tryck pa v (markering) nar ingen olja finns kvar i filterpannan.

TPM VALUE - ##.# (TPM-VARDE - ##.#) 21. Tryck pa v (markering - JA) for att fortsatta. Om TPM ar under

gransvardena OQS-INST-KASSERA SNART och OQS-INST-KASSERA gar

du till steg 24. Om TPM ar Over gransvardena for OQS-INST-KASSERA

SNART gar du till steg 22. Om TPM-avlasningen ar 6ver gransvardet

for OQS-INST-KASSERA NU gér du till steg 23.

IS VAT FULL? (KARET FULLT?)

DISCARD SOON (KASSERA SNART)
22. Tryck pa v (markering - JA) for att fortsatta. Ga till steg 24.

DISCARD NOW (KASSERA NU)
23. Tryck pa v (markering - JA) for att fortsatta. Ga vidare till TOMNING
under avsnitt 5.3.4/5. Tryck pa X (NEJ) fér att férdréja TOMNINGEN.

24. Styrenheten stanger av.

25. Om OQS =Text och om TPM ar under gransvardena OQS-INST-
KASSERA NU och OQS-INST-KASSERA SNART visas TPM i den gréna
TPM-rutan i 6vre hogra hornet.

Om OQS = Text och om TPM ar under gransvardet OQS-INST-KASSERA
NU men 6ver KASSERA SNART visas TPM i den gula TPM-rutan i 6vre
hoégra hornet.

Om OQS = Text och om TPM ar dver gransvardet OQS-INST-KASSERA
NU visas TPM i den orange TPM-rutan i 6vre hogra hornet. Oljan
maste nu témmas.

*OBS: Efter en underhallningsfiltrering &r det normalt att lamna kvar lite olja i pannan, och oljenivan
kanske inte gar tillbaka till samma niva som innan filtreringen. Om du svarar JA efter tva forsok att
aterfylla karet kommer den automatiska pafyliningen att fylla pa med sa mycket olja som behévs.
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D.3 0OQS-filter (oljekvalitetssensor)

OQS-filtret ar en funktion som filtrerar det kar dar oljekvaliteten
avlases och dar TPM-vardet (Total Polar Materials) i oljan testas
med OQS-sensorn. Funktionen anvands for att faststalla nar
oljan ska anses forbrukad och maste kasseras. Se till att
filterstoppningen eller -pappret byts ut dagligen sa att systemet
halls i bra skick. Vid hoga volymer eller i 24-timmarsrestauranger
maste filterinlagget eller papperet bytas tva ganger om dagen.

Om CLOSE DISPOSE VALVE (STANG TOMNINGSVENTIL) visas
stanger du ventilen. Tryck pa knappen X (NEJ) for att avsluta.

OBSERVERA
Filterinlagget eller papperet maste bytas
varje dag.
& VARNING

Tom inte mer an en frityrgryta at gangen
med den inbyggda filtreringsenheten - oljan
far inte svamma over eftersom det da finns
risk for allvarliga brannskador, halka och fall.

DISPLAY ATGARD

Fritdsen MASTE halla installd temperatur. Tryck pd menyknappen
for filtrering.

Valj VANSTER eller HOGER KAR fér delade kar.

Valj OQS - FILTER (OLJEKVALITETSSENSOR - FILTRERA)

OQS - FILTER NOW? (OQS - FILTRERA NU?)

Tryck pa v (markera - JA) for att starta filtreringen. Om du trycker pa X
(NEJ) avbryts filtreringen och fritdsen atergar till normal drift.

OIL LEVEL TOO LOW (OLJENIVA FOR LAG)

Visas om oljenivan i fritdsen ar for 1ag. Tryck pa v (markering - JA) for
att kvittera och aterga till vanligt tillagningslage. Kontrollera att
oljenivan i fritdsen ar mellan de tva nivalinjerna baktill i fritdskaret.
Kontrollera om JIB har lag oljeniva. Om JIB inte ar 1ag och problemet
fortsatter kontaktar du din FAS.

SKIM DEBRIS FROM VAT
(SKUMMA BORT SKRAP UR KAR)
PRESS CONFIRM WHEN COMPLETE
(TRYCK PA BEKRAFTA NAR KLAR)

Skumma bort smulorna fran oljan genom att dra skumningsverktyget
framifran och bakat sa att du far bort sa manga smulor som méjligt ur
varje kar. Detta ar viktigt for att optimera oljans livslangd och dess
kvalitet. Tryck pa v (markering - JA) nar du ar klar. Tryck pa X for att
avbryta filtreringen.

DRAINING IN PROGRESS (TOMNING PAGAR)

Ingen atgard kravs eftersom oljan tom:s till filterpannan.

WASHING IN PROGRESS
(RENGORING PAGAR)

Ingen atgard kravs medan returventilen 6ppnas och karet spolas med

olja fran filterpannan.
A\ rara

Hall alla delar borta fran avlopp. Stangande manéverdon kan
orsaka personskador eller skador pa egendom.

FILLING IN PROGRESS (PAFYLLNING PAGAR)

Ingen atgard kravs medan OQS-sensorn fylls pa.
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DISPLAY ATGARD

MEASURING OIL QUALITY 10. Ingen atgard kravs medan OQS-sensorn beraknar oljans
(MATER OLJEKVALITET) kvalitetsvarde.
FILLING IN PROGRESS (PAFYLLNING PAGAR) | 11. Ingen &tgérd krdvs medan karet fylls pa.
TPM VALUE- ##.# (TPM-VARDE - ##.#) 12. Tryck pa v (markering - JA) for att fortsatta. Om TPM ligger under

gransvardena for OQS-INST-KASSERA SNART och OQS-INST-KASSERA
gar du till steg 15. Om TPM ligger 6ver gransvardet for OQS-INST-
KASSERA SNART gar du till steg 13. Om TPM-avlasningen ar 6ver
gransen for OQS-INST-KASSERA fortsatter du till steg 14.

DISCARD SOON (KASSERA SNART)
13. Tryck pa v (markering - JA) for att fortsatta. Ga till steg 15.

DISCARD NOW (KASSERA NU)
14. Tryck pa v (markering - JA) for att fortsitta. Ga vidare till TOMNING
under avsnitt 5.3.4/5. Tryck p& X (NEJ) for att férdréja TOMNINGEN.

PREHEAT (FORVARM) 15. Ingen atgard kravs nar fritdsen varms upp till installt varde.

16. Fritdsen ar klar for anvandning. Visas nar fritdsen har natt installt
varde.

17. Om OQS = Text och om TPM &r under gransvardena OQS-INST-
KASSERA NU och OQS-INST-KASSERA SNART visas TPM i den gréna
TPM-rutan i 8vre hégra hornet.

Om OQS = Text och om TPM ar under gransvardet OQS-INST-KASSERA
NU men 6ver KASSERA SNART visas TPM i den gula TPM-rutan i 6vre
hoégra hornet.

Om OQS = Text och om TPM &r éver gransvardet OQS-INST-KASSERA
NU visas TPM i den orange TPM-rutan i évre hégra hornet. Oljan
maste nu tbmmas.

OBS: Om oljan inte atergar till systemet helt under filtreringen kan systemet vaxla till en funktion for
ofullstandig filtrering.
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FRYMASTER

« 8700 LINE AVENUE, SHREVEPORT, LA 71106-6800
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800-551-8633
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Welbilt offers fully-integrated kitchen systems and our products are backed by
KitchenCare® aftermarket parts and service. Welbilt’s portfolio of award-winning
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