FRITOS

Frymaster

Modellnummer BIELA14-T & BIGLA30-T

LOV — Lag oljeniva

Underhallsuppgifter varje dag
FR 6 D1
FR 6 D2

Rengora fritdsen
Underhéllsfilter

Underhallsuppgifter varje vecka

FR 6 W1 Rengor bakom

fritésen

Underhallsuppgifter varannan
vecka

FR 6 B1 Kalibrera fritosen

Underhallsuppgifter varje manad

FR 6 M1 Kalibrera fritdsens
aterhdmtningstid
FR 6 M2 Rengor oljesensor

Underhallsuppgifter varje kvartal

FR 6 Q1 Djuprengéring,
JIB-system

FR 6 Q2 Djuprengoring,
bulkoljesystem

FR 6 Q3 Kontroll av hogt
gransvérde

FR 6 Q4 Kontroll av o-ring

FR 6 Q5 Luftblasare for ren

forbranningsluft

Underhallsuppgifter varje ar
FR 6 AI-T Servicekontroll

(Endast elektriska
fritdser)
FR6 A2-T  Servicekontroll
(Endast gasfritdser)
07/2018

8 1.9 7 7 6 5

Swedish / Svenska

Styrenhet modell M4000

A. PA/AV-knapp, B. Hem-knapp, C. Sprakvaxlingsknapp Produktknappar, D. Filterknapp, E.
Temperaturknapp, F. Menyknapp, G. Informationsknapp

) [ (vl K3 58 “ucn

Modell BIGLA30-T

A. M4000-styrenhet, B. Filter Forsikt, C. Filterpanna, D. JIB-oljebehallare
(Jug In Box-dunk i ada), E. Aterstéliningsknapp pafylining

/\ Faror

Dessa symboler visar var det finns risk for personskador.

Utrustningsvarningar
Sok efter den hiar symbolen nér du vill se information om hur du undviker
skador pé utrustningen under en pagaende rutin.

@ Tippning
Sok efter den hér symbolen nér du vill se nyttiga tips om arbetsrutiner och hur
de ska utforas.

©McDonald’s Corporation - Handbok for planerat underhall - 07/2018

-
=

<
3
Q
w0
—+
D
-
-
=
=
O:
(7]
<
o
(o}
o
@©
m
—
>
=
D
.
Qo
@©
(0]
—
>
w
o
I

1

—
@)
<




Daglig rengoring av fritdser Varje dag

Varfor Borttagning av forhardnade oljerester fran fritdsen och rengéring av elementnavet.
Tid som krévs 5 minuter att forbereda 15 minuter for att slutféra (5 minuter per gryta)
Tidpunkt Lagtrafikperioder For restauranger som haller 6ppet 24 timmar: under

natten eller under perioder med lag belastning

Farosymboler .
y Het olja Heta ytor éVassa féremal/ytor AElektricitet Kemikalier

Verktyg och material

/

Ecolab Hi-Temp ' Skursvamp som inte Neoprenhandskar Forklade, KAY® QSR Ansiktsmask Fryer’s Friend
inldggshallare och inldgg  lamnar repor for filter varmeresistent Fritosrengoringsmedel

¢ c9pec

KAY® SolidSense

® .
iﬁ:ettcr:is: aniZ\:jyeFUty Diversey McDMD  pj purpose super Di McD UR Spann med Pappershanddukar
iversey Mc| .
24 Concentrate ConcentZate spray San|tetshﬂanddukar,
(APSC) vata

Rutin

3 Rengor framsidan och

Vrid alla stromknappar ovansidan pa varmeelementets

pa fritoserna till Av. nav (endast el).

ﬁ\, — il Bar varmeresistenta handskar
- : och satt lock pa frityrgrytorna

och se till att locken sitter ratt

pa frityrgrytan.

7 [ [ 9 e Het olja A Heta ytor

Anvand en liten mangd QSR
Fryer Cleanser pa en Hi-Temp
eller repfri skursvamp (endast el).
Anvénd Hi-Temp eller repfri
skursvamp for att rengéra

runt elementnavet och

1 Sténg av fritéserna.

‘e ‘e

2 Bér skyddsutrustning.
Anvénd all
sékerhetsutrustning som
McDonald’s har godként,
inklusive varmeresistent
forklade, ansiktsvisir och

—

neoprenhandskar. omgivande holje.

Den hér rutinen ska endast Nar omrédet har rengjorts

utforas for ett kar i taget. torkar du av dverskottsmedlet
med en vat rengoringshandduk.

et lla Kontrollera att torkduken
inte droppar lsning runt het

Het olja kan orsaka allvarliga olja.

brannskador
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Daglig rengoring av fritoser (fortsattning)

Ta bort frityrgrytans lock och
ta bort korgracket med en
Fryer’s Friend och stéll &t
sidan. Lyft elementen med
Fryer’s Friend.

Ta bort frityrgrytornas lock
och torka bort 6verskottsolja
frén elementen med en
pappershandduk.

4 Rengor undersidan av

varmeelementets nav (endast el).

Anvand en liten méngd QSR
Fryer Cleanser pa en

Hi-Temp eller skursvamp som
inte lamnar repor.

Anvénd Hi-Temp eller repfri
skursvamp for att rengdra
undersidan av elementnavet
och omgivande hélje.

Nar omradet har rengjorts
torkar du av 6verskottsmedlet
med en vat torkduk med
rengéringsmedel.
Kontrollera att torkduken
inte droppar l6sning runt het
olja.

Ta bort locket dver
frityrgrytan. Anvénd Fryer’s
Friend och sank ned
elementen och satt tillbaka
korgstéllet.

5 Torka av ytorna nedat.

Spraya en ren och vt
torkduk med Heavy Duty
Degreaser, McD MD eller
McD UR-I6sning och torka
av alla fritosytor sé att du far
bort fett och smuts.
Kontrollera att torkduken inte
droppar l6sning runt het olja.
Lat ytan lufttorka.

A Heta ytor
Het olja

Oljan i fritdsen kan vara
mycket het.

Utrustningsvarning

Nér du torkar av utrustningen
maste du alltid vara forsiktig

sd att vatten inte droppar in i

elektriska komponenter.

6 Upprepa for aterstaende
frityrgrytor.
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Underhallsfilter

Varfor

Tid som kravs

5 minuter att forbereda

Varje dag

Rensar grytan fran smulor och filtrera oljan noggrant vilket forlanger oljans livslangd

10 minuter per kar for att slutfora

Tidpunkt Under perioder med lag volym.
Farosymboler A A A . ﬁ
A Kemikalier AElektricitet A Heta vitskor/anga Het olja Heta ytor
A Manuell hantering Rérliga delar AVassa féremal/ytor A Hala golv
Verktyg och material
4 @ dih 4 <A / E
Handskar, Ansiktsmask Forklade, Ecolab Hi-Temp Skursvamp som  Ecolab Hi-Temp KAY® QSR McFiltering Kit for
filtrering varmeresistent inlaggshallare & inte lamnar repor borste for Fritdsrengoringsmedelinbyggt
inlagg detaljer filtreringssystem
-
' . -r
KAY® SolidSense Diversey McD HA
All Purpose Super
Concentrate
(APSC)
Rutin
1 Tryck pa FILTER-knappen 3 Tryckpa - —
Kontrollera att fritdsen &r pa Styrenheten visar
och att oljan &r het for att f& UNDERHALL

basta resultat fran filtreringen.
Tryck pa filterknappen
nederst pa skarmbilden for att
ga till filtermenyn.

Den har rutinen ska endast
utfdras for ett kar i taget.

2 Vilj Underhall filter

Vlj och tryck p& UNDERHALL
FILTER fran listan.

Fortsittning P>

FILTRERING?
Tryck pd V for att fortsétta.

Tryck pa X-knappen for NEJ
varefter reglagen atergar till
normal drift.

Anvénd all
sékerhetsutrustning som
McDonald’s har godkant,
inklusive varmeresistent
forklade, ansiktsvisir och
neoprenhandskar.

Fortsittning P

Tryck pa V.

& Het olja

Het olja kan orsaka allvarliga
brannskador.
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Underhallsfilter (fortsattning)

5 Kontrollera filterpannan

Kontrollera att filterpannan
och locket sitter korrekt pa
plats.

Tryck pd V.

8 Rengbr och skura runt
oljesensorerna.

< Anvand Hi-Temp Pad eller en

. repfri skursvamp och

fritosdiskmedel sa att du far

bort forhardnad olja fran

Oljan toms ut fran
frityrgrytan.

OTippning

Om filterpannan inte ar
korrekt pa plats visas ett ”P” i
Ovre hogra hornet.

6 Lyft elementen (endast el)
Nér oljan har tomts ut lyfter
du upp de ledade elementen.

Heta ytor

Anvénd skyddshandskar nar
du lyfter elementen, annars
kan brannskador uppsta.
Utrustningsvarning

Var forsiktig sa att du inte
skadar sonden mitt i
elementen

7 Skura karets insida
Anvénd Hi-Temp Pad Holder
eller en repfri skursvamp och
en liten mangd KAY QSR
Fryer Cleanser. Skura vaggar,
horn och botten pa karets
insida. Anvénd Hi-Temp
detaljborste och ta bort skrap
som kommer frén andra
element (endast el), karens
horn och andra svaratkomliga
ytor.
Utrustningsvarning
Var forsiktig sa att du inte
skadar sonderna.

Tryck p& \ nér du &r klar.

Fortsédttning ’

oljesensorn (endast
gasfritoser). Torka av med
pappershanddukar sa att du
far bort alla rester.

Rensa bort avlagringarna
runtom AlF- och ATO-
sensorerna (alla fritdser).
Anvénd en skruvmejsel eller
andra liknande féremal sa att
du kommer at runt sonden.
Var forsiktig och kontrollera
att sonden inte ar skadad.

Tryck p& \ nér du ar klar.

Tvatt

Styrenheten visar RENGOR
KAR?

Séank ned elementen (endast
el) och tryck p& V.

Styrenheten visar
RENGORING PAGAR
medan oljan spolas igenom
karet.

Rengor igen

Nér rengdringscykeln ar klar
visar styrenheten RENGOR
KAR? Om Karet &r rent
trycker du pa X-knappen. Om
karet inte ar rent trycker du pa

\'sé repeteras steg 9.

Skdljning

Styrenheten visar
SKOLINING PAGAR medan
karet fylls med olja varefter
det tdms och karet skoljs.

12 Skoljigen

Nar skéljningen ar klar visar
styrenheten SKOLJ IGEN?
Om Karet ar rent trycker du pa
X. Om karet inte &r rent
trycker du pa  varefter

steg 11 upprepas.

Fortsittning P>
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Underhallsfilter (fortsittning)

13

14

15

16

Polska

Styrenheten visar POLERA?
Tryck pa  fér JA.
Styrenheten visar POLERAR
vaxelvis med
nedrakningstimern medan
oljan cirkuleras genom
filtersystemet under

fem 5 minuter.

Fyll kar

Nér poleringen &r Kklar visar
styrenheten FYLL KAR?
Tryck pd  sé fylls karet med
olja.

Karet fullt?

Nér karet &r fullt visar
styrenheten KARET
FULLT?. Tryck pa X-
knappen for att kdra pumpen
pa nytt om karet INTE &r
fullt. Tryck pa v nar karet ar
fullt.

Sla till strommen

Tryck in pé/av-knappen for
att starta fritdsen varefter den
kors med normal drift.

OTippning

Om filterinlagget inte har
bytts ut visar styrenheten
”"BYT FILTERINLAGG?”.
Tryck pd  for att stanga
meddelandet. Det visas igen
med fyra (4) minuters tills
filterinlagget eller papperet
har bytts ut.

)

Fortsittning P>

17

18

19

20

21

22

Dra ut filterpannan

Dra ut filterpannan en aning
frén skapet och vanta tills det
inte droppar langre. Ta sedan
ut pannan helt.

Hot Surfaces
Filterpannan kan vara het!
Anvénd skyddshandskar —
annars finns risk for allvarliga
brannskador

Ta bort smulkorgen

Lyft ut smulkorgen fran
filterpannan. Torka bort olja
och smulor fran smulkorgen.
Rengor smulkorgen med tval
och vatten, och skdlj noggrant
med varmt vatten.

Ta bort filtrets pressring

Ta bort filtrets pressring och
rengér med varm SolidSense
All Purpose Super
Concentrate (APSC) eller
McD HA-I6sning vid
diskhon. Skélj noggrant med
varmt vatten.

Ta bort filterinldgg eller papper
fran pannan

Dra ut filterinl&gget eller
papperet fran pannan och
kassera.

Ta bort den nedre innersilen
Dra ut den nedre innersilen
fran pannan och rengor
noggrant med varm
SolidSense All Purpose Super
Concentrate (APSC) eller
McD HA-16sning vid
diskhon. Skélj noggrant med
varmt vatten.

Rengor filtertdmningspannan
Torka bort olja och smulor
fran filterpannan.

Fortsattning }
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Underhallsfilter (fortsittning)

23 Montera igen

Atermontera i omvénd
ordning med den nedersta
silen i filterpannan forst,
dérefter filterinlagget eller
filterpapperet med den grova
sidan upp, déarefter
pressringen och smulkorgen.

QTippning

Kontrollera att filterpannan,
bottensilen, smulkorgen och
pressringen &r helt torra innan
du lagger in filterinlagget i
pannan eftersom vatten léser
upp filterinlagget.
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Rengdr omradet bakom fritdserna Varje vecka

Varfor For att fritera produkterna med hog kvalitet och minska risken for brand nara fritdsen
Tid som kravs 5 minuter att forbereda 45 minuter att slutfora
Tidpunkt Efter stdngning For restauranger som haller 6ppet 24 timmar: under

natten eller under perioder med lag belastning

Farosymboler A@ _ .ﬁ o
Elektricitet Het olja Heta ytor Manuell hantering [CS Vassa féremal/ytor
A Hala golv

Verktyg och material
\

. A &

Borste, hogt-lagt Borste, nylon Spann med KAY® Spann, ren samt Spann, smutsiga Skylt — Varning for Mopp
dack SolidSense™ All rena handdukar handdukar halt golv

Purpose Super

Concentrate

(APSC) eller

Diversey McD HA

/\
Moppspann Urvridare for Pappershanddukar Spackel Neoprenhandskar
mopp

Arbetsrutin

1 Sténg av fritéserna. 3 Sténg av och koppla fran
Vrid alla stromknappar pa I — gasen.
fritdserna till Av-laget. Om fritdsen inte &r en
gasfritds hoppar du 6ver det
hér steget.
2 Tabort och tom fettrannan och Om fritdsen &r en gasfritds
koppen. . ska du anvénda den manuella Manuell
Ta bort fettrannan fran gasavstangningsventilen for avstangning
utsugshuven. Ta bort att stanga av gastillférseln.
fettkoppen fran huven. Den manuella

Réannan och koppen sitter - gasavstangningsventilen sitter
under huvfiltren. Hall olja i p4 tillforselledningen fore
rannan och koppen i snabbkopplingarna. Koppla
tomningsvagnen. sedan fran gasledningen fran
fritdsen via snabbkopplingen.

A Het olja Fortsittning P>

Oljan i rannan och koppen Fortsattning P> Uitaslngswrning
kan vara het. Anvand Anvand endast den manuella
handskar avstangningsventilen for att

stdnga av gasen. Anvand inte
snabbkopplingarna.
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Rengdr omradet bakom fritdserna (fortsittning)

4 Forbered fritdsen for
rengoring.
Lossa lasen pa fritosens hjul.

Om fritésen har ett
stdnkskydd, lyft
stdnkskyddets framre del
tillrackligt hogt sa att
eventuella stank inte traffar
filterhyllan. Rulla forsiktigt
bort fritésen fran
brandvaggen tills att
stankskyddet precis gar fritt
fran filterhyllan.

Sékra stankskyddet, om ett
sadant finns. Satt karlock pa
alla kar.

Rulla fritdsen langre bort fran
brandvaggen, tillrackligt 1angt
for att reng6ra bakom
fritosen.

Het olja

Oljan i fritdsen kan vara
mycket het. Rulla fritdsen
l&ngsamt sa att du undviker
oljestank. Anvand handskar.

5 Koppla fran fritésen fran
elsystemet.
Koppla ur fritésens elkabel
frén uttaget. Dra i sjalva
kontakten, inte i kabeln. Du
kan behdva vrida kontakten
for att ta ut den ur uttaget.

AElektricitet

6 Rengor fritdsens filter.
Ta bort fritdsens filter
frén utsugshuven. Ta
filtren till vasken med tre
utrymmen och blétlagg
dem i KAY®
SolidSense™ APSC (All
Purpose Super
Concentrate) eller
Diversey McD HA.

Kemikalier

KAY® SolidSense™
ASPC (All Purpose
Super Concentrate) eller
Diversey McD HA

Skrapa av omradet bakom
fritosen.

Anvand en spackel for att
skrapa av allt mjukt fett och
hérda kolavlagringar fran
omrédet bakom fritdsen.
Rengor foljande omraden i
den hér ordningen: delarna
som du kan n4, baktill pa
utsugshuven, sidorna pé
utsugshuven, och fritosfiltrets
infallda omrade.

Pa en elektrisk fritds: anvand
sedan spackeln for att skrapa
bort allt fett och alla harda
kolavlagringar fran alla
metallplatar runtom fritdsen,
stativstycket och stativet.
Fortsatt till steg 8 nér du har
rengjort dessa omraden.

P& en gasfritds: anvand sedan
spackeln for att skrapa bort
allt fett och alla harda
kolavlagringar fran dessa
omraden i den har ordningen:
rokgasbegrénsare, all
metallplat runtom fritésen, det
I6stagbara gravitationsbladet,
forseglingsvinkeln,
stativstycket och
fritdsstativet.

P& en gasfritos: var forsiktig

sd att du inte tappar ned mjukt

fett eller harda kolavlagringar

i fritdsens rokgaspassage

under rengdringen. Fortsittning P>

Utrustningsvarning

Bryt inte brandskyddets
sékringslank i nedre delen av
stacken. Om lénken bryts
kommer
brandslackningssystemet att
aktiveras.
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Rengor omradet bakom fritdserna (fortssttning)

8

10

11

Rengor omradet bakom
fritosen.

Anvand en nylonborste, en
déackborste och en spann med
varm KAY® SolidSense™
ASPC (All Purpose Super
Concentrate) eller Diversey
McD HA-16sning for att skura
av alla omraden du skrapade i
steg 7. Rengor omréadena i
samma ordning som du
skrapade dem i steg 7.
Anvénd sedan déackborsten
for att skura golvet runtom
fritdsen.

Torka alla ytor med
pappershanddukar tills de &r
rena och torra.

A Hala golv

Golvet kan vara vatt dar du
har skurat det.

Be din chef att kontrollera.
Be en chef kontrollera ditt
arbete och godké&nna
rengdringen. Upprepa
rengéringen om din chef
instruerar dig att gora detta.

Tvétta fritosens ben och hjul.
Anvand en nylonborste och
en spann med varm KAY®
SolidSense™ ASPC (All
Purpose Super Concentrate)
eller Diversey McD HA-
16sning for att tvatta fritdsens
ben och hjul. Torka torrt med
pappershanddukar.

Moppa golvet runtom fritosen.
Anvand en mopp och en
spann med varm KAY®
SolidSense™ ASPC (All
Purpose Super Concentrate) -
l6sning och moppa hela
golvet runtom fritdsen.

A Hala golv

Golvet kan vara vatt dar du
har moppat.

Fortsittning P>

12

13

14

15

Lat ytorna torka.
Lat alla ytor pa fritdsen,
vdggar och golv lufttorka.

Ateranslut fritdsen till elnétet.
Rulla fritésen langsamt mot
eluttaget tills den &r
tillréckligt néra for att ansluta
kontakten. Anslut fritdsen till
uttaget.

AElektricitet
A Het olja

Oljan i fritdsen kan vara
mycket het. Rulla fritdsen
langsamt s att du undviker
oljestank.

Forbered fritdsen for
anvéndning.

Rulla fritdsen forsiktigt
framét tills den hér nira
filterhyllan. Ta bort karlocken
fran alla kar. Lyft
stankskyddets framre del s&
att eventuella stank inte
traffar filterhyllan, och rulla
forsiktigt fritdsen till sin
normala position.

Ateranslut fritosen till
gastillférseln.

Om fritdsen ar eldriven
hoppar du 6ver det har steget.

Kontrollera att bada &ndarna
av snabbkopplingen &r fria
fréan fett. Torka ren
snabbkopplingen vid behov.
Ateranslut gasledningens
koppling.

Utrustningsvarning
Kontrollera att gasens
snabbkoppling har greppat
helt och sitter fast innan du
slér till gastillforseln.

Fortsédttning >
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Rengor omradet bakom fritdserna (fortssttning)

16 Atermontera fritésens filter

17

18

och smérj rannan.

Las hjulen. Satt tillbaka
fritdsens filter och fettrdnnan i
utsugshuven.

Sla till gastillférseln.
Om fritdsen ar eldriven
hoppar du 6ver det hér steget.

Vrid den manuella
gasavstangningsventilen till
pa-laget. Starta datorn och
kontrollera att brénnarna
tands igen. Nar brannarna har
tants kan du stanga av datorn.

Rengdr omradet bakom évriga
fritoser.

Upprepa steg 1 till 17 for alla
aterstaende fritoser.
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Kalibrera fritdsen

Varfor

Tid som kravs

Tidpunkt Vid 6ppet

Farosymboler

Varannan vecka

For att uppratthalla standarder for livsmedelssakerhet

1 minut att forbereda 5 minuter att slutfora nar gang fritosen har natt

tillagningstemperatur. Tillagningstemperaturen ska nas
pé cirka 45 minuter.

For restauranger som haller 6ppet 24 timmar: under
perioder med lag belastning

LI\ betolin /N eta yor

Verktyg och material

Pyrometer med Neoprenhandskar
frityrkarssond
Rutin
1 Kalibrera pyrometern. 3 Kontrollera oljenivan.
Fyll en varmdrycksmugg med Kontrollera oljeniva nar oljan
is och fyll sedan pa kallt vatten har natt tillagningstemperatur.
fran dryckesapparaten upp till Om oljenivan ar éver linjen
isens hogsta punkt. Muggen ska du témma ut olja till ett
ska innehalla 50 procent is trag eller en
och 50 procent vatten. atervinningsbehallare tills
. oljenivan ar nere pa linjen.
Placerasonden  vatten och Om oljenivin 4r undr linjen
. ) L fyller du pd olja tills oljenivan
ror kontinuerligt tills ) -
o ar uppe vid linjen.
temperaturavlasningen
stabiliseras.
e Het olja
Avlés temperatur L.
Avlasningen ska vara 0°C Oljan i fritdsen ar mycket het.
(32°F), plus eller minus 1°C Anvénd handskar.
(2°F). I annat fall kan
pyrometern behéva
kalibreras, repareras eller 4 Starta och sténg av Kar.
bytas ut. For kalibrering, folj L&t karet starta och stiangas av
de rutiner for kalibrering, tre ganger. Varmeindikatorn
kontroll och justering som tands nar fritdsen varmer.
pyrometertillverkaren har
tillhandahallit. Fortsittning P>
2 Starta fritosen och varm oljan.

Tryck in pd/av-knappen for
att starta fritdsen. Stéll in
fritdsen for produkten som
ska tillagas. Lat oljan i
fritdsen na
tillagningstemperatur och
sténg sedan av.

Fortsattning ’
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Kalibrera fritosen (fortsittning)

5 Avlas oljetemperaturen.
Stick ned pyrometerns
frityrkarssond i den heta oljan
till 2,5 cm (1 tum) fran
sondspetsen. Spetsen ska vara
ca 7,6 cm (3 tum)
under oljans yta. Lat
temperaturavl&sningen
stabiliseras.

6 Avlas temperaturen pa fritosen.
Tryck pa karets
temperaturknapp dar
pyrometeravldsningen testades.
Displayen karets temperatur.

7 Jamfor temperaturavldsningar.
Jamfor temperaturavldsningen ;
pa pyrometern med motsvarande z,;,(@ E
temperaturavlasning pa
displayen.

§
“on®

e (6 v Y

Om de tva temperaturerna
avviker med mindre &n 3°C
(5°F) (plus eller minus)
behoéver du inte justera
temperaturinstallningen.

Om de tva temperaturerna
avviker med mer &n 3°C (5°F)
(plus eller minus) ska du
ringa en servicetekniker och
anmadla problemet.

8 Upprepa for andra sidan av ett
delat kar.
Om karet som testades var ett
fullt kar hoppar du dver det
har steget och gér vidare till
steg 9.

Om det testade karet var ena
sidan av ett delat kar upprepar
du steg 5 till 7 pa den andra
sidan av det delade karet.

Fortséttning >

C bkl 3
S\ g

9 Auvsluta kalibreringskontroll.
Nar du &r Klar med steg 5 till 7
for karet (inklusive bada
sidorna av ett delat kar) trycker
du in p&/av-knappen for att
avsluta kalibreringskontrollen
for karet.

10 Kalibrera aterstaende fritoser.
Upprepa steg 1 till 9 for alla
aterstiende fritoser. %‘

I 7]
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Varje manad

Kalibrera fritdsens aterhamtningstid

Varfor For att uppratthalla standarder for friterade produkter

Tid som krivs 1 minut att forbereda 5 minuter att slutféra
For restauranger som haller 6ppet 24 timmar: pa

morgonen

Tidpunkt Vid dppningstid

A Het olja & Heta ytor

Farosymboler

Verktyg och material

Papper och penna

Rutin

1 Starta fritosen.
Tryck in pd/av-knappen for
att starta fritdsen. Displayen
visar "JFORVARM” eller
”START”

2 Kontrollera den senaste
aterhamtningstiden.
Fritdsen registrerar
automatiskt fritdsens
aterhamtningstid varje gang
kartemperaturen stiger fran
121°C (250°F) till 149°C
(300°F).

Tryck p& ”?”.

Tryck pA ATERHAMTNING.
Displayen visar den senaste
aterhamtningstiden pa bada
skarmbilderna. Skriv ned
aterhamtningstiden.

OBS: Om fritésen anvander
fast matfett ska matfettet
réras om efter att fritdsen
har lamnat
smalttemperaturen men
innan fritdsen nar 121°C
(250°F) s& att du undviker
att fa stora mangder fast
matfett vilket kan 6ka
aterhamtningstiderna.

Fortsattning }

3 Kontrollera den senaste

aterhamtningstiden med
acceptabel aterhdmtningstid.
Acceptabel dterhamtningstid
for elektriska fritdser ar
kortare &n 1:40 (en minut,
fyrtio sekunder). Acceptabel
aterhamtningstid for
gasfritoser ar kortare &n 2:25
(tva minuter, tjugofem
sekunder).

Om din nedskrivna
aterhamtningstid ar kortare an
fritbsens acceptabla
aterhamtningstid ar fritésens
prestanda acceptabla. Ga
vidare till steg 5.

Om din nedskrivna tid &r
langre &n fritdsens acceptabla
aterhamtningstid &r fritosens
prestanda underkanda. Ga till
nasta steg.

Fortsattning }
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Kalibrera fritosens aterhamtningstid (fortsittning)

4 Justera fritdsen om sa behovs.

Om fritdsens aterhamtningstid =

inte &r acceptabel ska du
kontrollera nedanstaende
punkter pa fritdsen. Om du
hittar nagra problem ska de
atgardas enligt beskrivningen.

For elektriska fritdser ska du
kontrollera att de stora
stromforsorjningskontakterna
ar korrekt anslutna till
uttagen. Justera efter behov.

For gasfritdser ska du
kontrollera
forseglingsvinkeln,
gravitationsbladet och
stativstycket. Justera deras
placering om sé& behovs.

Fér gasfritdser ska du
kontrollera luftflédet och
forbranningsluftens blasare.
Justera efter behov.

For gasfritdser ska du
kontrollera brannarnas skick.

Se felsdkningsschemat i
operatdérshandboken.

Kalibrera om alla aterstaende
fritoser.

Upprepa steg 1 till 4 for alla
aterstiende fritoser.

Kontrollera
aterhamtningstiden igen.

Om aterhamtningstiden
ar for 1ang ringer du
Frymaster Service
Hotline pa
+1-800-551-8633.
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Varje manad

Rengor oljesensor

Varfoér Ta bort olja fran oljesensorn for att forhindra uppvarmningsfel.

Tid som krévs 5 minuter att forbereda 15 minuter for att slutféra (5 minuter per gryta)

Under perioder med lag volym.

Het olja A Heta ytor Kemikalier &Heta vitskor/anga

Tidpunkt

Farosymboler

Verktyg och material

/e 681 E T

Ecolab Hi- Skursvamp som Neoprenhandskar Ansiktsmask Forklade, KAY® QSR Pappershanddukar
Temp inte lamnar repor  for filtrering varmeresistent Fritdsrengoringsmedel
inlaggshallare
och inlagg
Rutin

1 Forbered rengéring av
oljesensorn och stang av

4 Tryck pa JA (V). i
Styrenheten visar "TOM

fritosen. OLJA TILL PANNA?”. _db A 2
Bar neoprenhandskar, ett
varmeskyddande forklade, Tryck pa JA (V) for att

och ett ansiktsvisir. Du maste / fortsatta.
béra den hér utrustningen /

genom hela rutinen.

Den har rutinen far endast

utforas for ett kar i taget. 5 Tommer

Tryck in pa/av-knappen for
att stdnga av fritsen.

2 Tryck pa FILTER-knappen.
Tryck pa filterknappen
nederst pa skarmbilden for att
ga till filtermenyn.

3 Vilj Tom olja )
Vilj och tryck pa TOM OLJA
fran listan.

rtsdttning ’

Oljan toms ut fran karet.
00:33

6 Tryck pa JA ().
Nar karet &r fullt visar
styrenheten "KARET
FULLT™.

Tryck pa JA (V) for att
fortsatta.

Fortsittning P>
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Rengor oljesensor (fortsittning)

7

10

1

12

Skura oljesensorn.

Anvand Hi-Temp Pad eller en
repfri skursvamp och
fritosdiskmedel sa att du far
bort forhardnad olja fran
oljesensorn. Torka av med
pappershanddukar sé att du
far bort alla rester.

Heta ytor

Kemikalier
A Het olja

Tryck pa JA (V).

Styrenheten visar "FYLL
KAR FRAN
TOMNINGSBEHALLARE”.

Tryck pa JA (V) for att
fortsétta.

Fyller
Oljan atergar till karet.

Het olja

Tryck pa JA (V).
Styrenheten visar "KAR
FULLT?”.

Tryck pd JA(Y).

Tryck pa JA-knappen.

Tryck pa JA om det ar fullt.
Om Karet inte ar fullt trycker
du NEJ och gar tillbaka till
steg 9.

Upprepa for aterstaende
frityrgrytor.
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Djuprengoringslage JIB-system Kvartalsvis

Varfor Ta bort forhardnad olja fran elementen (for elektriska modeller) och frityrgrytan.
Tid som krévs 5 minuter att forbereda 15 minuter att forbereda; 60 minuter per gryta for att
slutfora
Tidpunkt Den hér uppgiften kan goras pa ett kar ~ For restauranger som haller oppet 24 timmar: Den har
at gangen eller pa flera kar. Du kommer  uppgiften kan goras pa ett kar at gangen eller pa flera
att kunna servera kunderna med de kar. Du kommer att kunna servera kunderna med de
aterstdende grytorna. aterstaende grytorna.

Farosymboler A A .
y A Kemikalier AElektricitet Heta vitskor/anga Het olja Heta ytor
Manuell hantering Rérliga delar AVassa féremal/ytor A Hala golv

Verktyg och material

i~/ @

Forklade, Ecolab Hi-Temp Spann, plast Spann, ren samt Spann, smutsiga Ansiktsmask Fritésskummare
varmeresistent borste for detaljer rena handdukar handdukar

SOILED
TOWELS
ONLY

@
= 7 H'
Handskar, Goofer Stick KAY® QSR Diversey McD MD KAY® QSR Heavy Diversey McD FR Pappershanddukar
neopren (Fryer’s Friend) Fritosrengoringsmedel Duty Degreaser
SE]
Ecolab Hi-Temp Skursvamp som Vagn for
inldggshallare och inte lamnar repor oljeborttagning
inlagg

Rutin: En djuprengoring foljer rutiner utvecklade av Kay Chemical eller Diversey. Du behdver deras anvisningar plus den

har informationen.

1 Forbered for djuprengoring.
Bar neoprenhandskar, ett
varmeskyddande forklade,
och ett ansiktsvisir. Du maste
béra den hér utrustningen

2 Sténg av fritdsen.
Tryck in pé/av-knappen for
att stdnga av fritdsen.

Displayen visar "AV.” <
B =nr T

genom hela rutinen. 14 3 Fritésen ar AV.

Den hér rutinen far endast / @
utforas for ett kar i taget.

Tack over fritdser bredvid Utrustningsvarning £7) 65 (v Y 8
som innehaller olja. Un.(.jvi-k oavsiktlig 4 Tryck pa FILTER-knappen

Kontrollera att fritdsens filter utlosnln__g av Tryck pa filterknappen

sitter pa plats. Starta minsten ~ brandslackningssyste nederst pa skarmbilden for att

utsugsflakt. Flakten maste met genom att alltid géa till filtermenyn.

vara pa under hela rutinen. ha en utblasflakt pa Den har rutinen far endast

och alla fritdsens
filter pa plats under
hela rutinen.

Kontrollera att korg stédrack utforas for ett kar i taget. Fortsittning P>

finns pd plats i karet.

Fortsittning P
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Djuprengoringslage JIB-system (fortsittning)

10

(Endast delade kar) Valj kar
Valj och tryck pa karet som
ska rengoras.

Tryck pa nedatpilen
Tryck pa nedatpilen for att
skrolla till nasta sk&rmbild.

Vilj Djuprengoring

Vélj och tryck pa
DJUPRENGORING fran
listan.

Bekrafta Djuprengoring - Tryck
pa v

Styrenheten visar
DJUPRENGORING?

Tryck pd  for att fortsétta.

Tryck p& X-knappen for NEJ
varefter systemet atergar till
filtermenyn.

Bekrafta att oljan &r borttagen.
Styrenheten visar "KARET
TOMT PA OLJA?”.

Oljefyllt kar: Tryck pa X
(Nej) om karet innehaller olja.
Tom kar: Tryck pa v (Ja) om
karet ar tomt. G& vidare till
steg 15.

Ta bort filterpannan.

Ta bort filterpanna och ta bort
smulkorg, pressring,
filterinsats och si.

Heta ytor

@ 6 ¥ Y e

INSERT DISPOSAL UNIT

T

Fortsattning }

1

12

13

14

©McDonald’s Corporation - Handbok for planerat underhall 07/2018

Satt MSDU pa plats.
Kontrollera att en PMSDU
(McDonald’s Shortening
Disposal Unit eller
oljeborttagningsvagn) finns
pa plats under avloppet.

Tryck pa V.

Styrenheten visar AR
AVYTTRINGSENHET PA
PLATS?

Tryck p& \ (JA) och 14t oljan
tdmmas ut till
oljeborttagningsvagnen. Skjut
in Ovriga avlagringar och
frityrrester i
avtappningsventilen sa att de
dréneras ut. Styrenheten visar
TOMNING PAGAR och
véxlar sedan till AR KARET
TOMT?

@ Het olja

Oljan kan vara mycket het.
Undvik oljestank.

Kontrollera grytstatus.
Tryck p& \ (JA) nar karet &r
tomt.

Satt tillbaka filterpannan.
Satt filterpannan — med alla
invandiga komponenter
borttagna — i fritosskapet.

A Heta ytor

&
[

Fortsittning P>
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Djuprengoringslage JIB-system (fortsittning)

15

16

17

Tillsatt avfettningsmedel och
hett vatten i karet.

Hall forsiktigt ned KAY®
QSR Heavy Duty Degreaser
eller Diversey McD MD eller
McD FR i karet. Anvand
2,52 liter (2/3 gallon)
avfettningsmedel (degreaser)
om du rengor ett helt kar.
Anvand 1,26 liter (1/3 gallon)
avfettningsmedel (degreaser)
om du rengér ena sidan av ett
delat kar. Slutfor pafyliningen
av varmt vatten i karet.
Losningen ska vara 2,5 cm

(1 tum) Gver méttlinjen.

Se Kay Chemicals
anvisningar “Forfarande for
djup rengdring av fritds” for
ytterligare anvisningar.

Kemikalier

KAY® QSR Heavy Duty
Degreaser eller Diversey
McD MD eller McD FR

Efter att ha lagt till
rengoringslosning
Styrenheten visar LOSNING
TILLSATT?

Tryck pd v (JA).

Starta Djuprengoring
Styrenheten visar DJUP
RENGORING med en
nedrakningstimer under en
timme. LGsningen nar en
temperatur pd 91°C (195°F).
Ldsningen ska vara mjukt
sjudande. Genomfor steg 15
till 18 medan timern &r igang.

& Heta vitskor/anga

Ldsningen ska aldrig héllas i
en sjudande kokning — den
kan koka dver. Om enheten
borjar koka 6ver ska du
avbryta djuprengdringen
genom att trycka pa och hélla
in strdmbrytarknappen i tre
sekunder.

Lamna aldrig fritdsen utan
tillsyn under djuprengéring.

Fortsattning )

18

19

20

21

©McDonald’s Corporation - Handbok for planerat underhall 07/2018

Rengor frityrkorgarna.

Satt frityrkorgarna i
rengoringslésningen. Lét en
annan person ta bort dem nér
de &r rena och ta dem till
vasken med tre utrymmen.
Skolj och torka av dem
noggrant.

Utrustningsvarning
Placera inga
aluminiumdetaljer i kokande
16sning.

Héngarna i massiv metall ar
tillverkade i aluminium.

Rengor korgens stodrack.
Anvénd en Goofer Stick
(Fryer’s Friend) for att ta bort
kortens stodrack fran karet.
L&t en annan person ta racket
till vasken med tre utrymmen
och skdlj den noggrant i
varmt vatten. Torka noggrant.

A Heta ytor

Korgens stodrack ar
mycket hett.

Skura inuti karet.

Skura sidovaggarna samt de
framre och bakre vaggarna i
karet med Hi-Temp Pad
Holder, en repfri skursvamp
och Kay QSR Fryer Cleanser
for att ta bort kvarvarande
avlagringar.

Rengdring klar

Efter en timma visar
styrenheten RENGORING
KLAR och ett larm hors.
Tryck pa v (JA) for att stanga
av ljudlarmet.

CLEAN DONE

Fortséttning }
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Djuprengoringslage JIB-system (fortsittning)

22

23

24

Tom ut Idsningen fran karet.
Styrenheten visar LOSNING
UTTOMD?. Félj rutinerna
for djuprengoring fran Kay
Chemical eller Diversey for
att ta bort l6sningen.

Nér I6sningen har tagits bort
trycker du pa vV (JA).

Heta vitskor/anga
Ldsningen kommer att vara
mycket het. Undvik stank.

Skura inuti karet.
Styrenheten visar SKRUBBA
BAD FARDIGT?.

Anvand Hi-Temp Pad Holder,
repfri skursvamp och Kay
QSR Fryer Cleanser och
skura sidovéggarna samt de
frémre och bakre vdggarna av
karet. Ta bort alla
kvarvarande avlagringar.
Anvand Hi-Temp detaljborste
och skura mellan och under
spolar, karens hérn och alla
andra svaratkomliga ytor.

Nér karet &r fardigskurat
trycker du pa vV (JA).

Tommer

Styrenheten visar TOMMER
och témmer ut den lilla
mangden I6sning som &r kvar
i badet.

& Heta vitskor/anga

Losningen kommer att vara
mycket het. Undvik stank.

18 SOLUTION REMOVED?

?,- AL

i (¥l Y ()

{5

5555

[ZL]

o, (67 kvl ) . A

DRAINING IN PROGRESS

00:09

A E M
Fortsittning P>

25

26

27

28

29
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Skolj karet med vatten.

Skolj karet med varmt vatten
(38°C eller 100°F).
Kontrollera att filterpannan ar
insatt sa att skoljvattnet tas
upp. GOr samma sak med mer
rent och varmt vatten.
Kontrollera nivan i
filterpannan s att den inte
svammar dver. Det kan vara
nddvandigt att tdmma mellan
skoljningarna.

Skéljning klar

Styrenheten visar
SKOLJINING KLAR?.

Tryck pd v (JA) nar
skoljningen &r klar.

Ta bort filterpannan.
Styrenheten visar TA BORT.

Ta bort filterpanna och tém ut
vattnet.

A Heta ytor

Torka karet, reng6r och torka
pannan

Torka av karet med en ren
torkduk. Torka karets insida
noggrant med
pappershanddukar. Rengor
och torka filterpannan.

Kar och panna torra
Styrenheten visar KAR OCH
PANNA TORRA?.

Tryck pa v (JA) nér karet och
pannan &r torra och klara for
anvéndning igen.

REMOVE PAN

VAT AND PAN DRY 7

Fortsittning P
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30

3

32

Sitt tillbaka filterpannan.
Styrenheten visar SATT IN.
Sétt tillbaka med alla
komponenter och lagg i rent
filterinl&gg eller papper. Sétt
filterpannan med alla
invandiga komponenter
installerade i fritdsskapet.

Heta ytor

Fyll karet med olja.
Styrenheten visar FYLL KAR
MANUELLT.

Fyll karet med lamplig mangd
olja.

Tryck pa v (JA) nér karet ar
fyllt till den nedre
oljenivalinjen.

Manuell hantering

Aterga till AV.
Styrenheten atergar till lage
AV.

INSERT PAN

o @ [ 1 8 i

Djuprengoringslage JIB-system (fortsittning)
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Kvartalsvis

Djuprengoringslage bulksystem

Varfor Ta bort forhardnad olja fran elementen (for elektriska modeller) och frityrgrytan.

5 minuter att forbereda 15 minuter att férbereda; 60 minuter per gryta for att
slutféra

For restauranger som haller 6ppet 24 timmar: Den har
uppgiften kan goras pa en gryta at gangen eller pa flera
kar. Du kommer att kunna servera kunderna med de
aterstaende grytorna.

Tid som kravs

Den har uppgiften kan goras pa en
gryta at gangen eller pa flera kar. Du
kommer att kunna servera kunderna
med de aterstdende grytorna.

Tidpunkt

Farosymboler

Kemikalier AElektricitet & Heta vitskor/anga A Het olja A Heta ytor
A Manuell hantering Rérliga delar AVassa féremal/ytor A Hala golv

Verktyg och material

h

Forklade,
varmeresistent

1

Handskar, neopren

Ecolab Hi-Temp
inldggshallare och

&
" 4

Ecolab Hi-Temp
borste for detaljer

Goofer Stick
(Fryer’s Friend)

<

Skursvamp som
inte lamnar repor

inlagg

Spann, plast

KAY® QSR
Fritdsrengoringsmedel

Vagn for
oljeborttagning

Spann, ren samt
rena handdukar

Diversey McD M

SOILED.
TOWELS
ONLY

Ansiktsmask

Diversey McD FR

Spann, smutsiga
handdukar

D KAY® QSR Heavy
Duty Degreaser

Fritdsskummare

(o

Pappershanddukar

Process: Djuprengoringen féljer rutiner utvecklade av Kay Chemical eller Diversey. Du behdver deras anvisningar plus

den hér informationen.

1 Forbered for djuprengoring
och sténg av fritdsen.
Bar neoprenhandskar, ett
varmeskyddande forklade,
och ett ansiktsvisir. Du maste
béra den hér utrustningen
genom hela rutinen.

Den hér rutinen far endast
utfdras for ett kar i taget.
Tack dver fritdser bredvid
som innehéller olja.

Kontrollera att fritosens filter
sitter pa plats. Starta minst en
utsugsflakt. Flakten maste
vara pé under hela rutinen.

Kontrollera att korg stédrack
finns pé plats i karet.

Utrustningsvarning

Undvik oavsiktlig
utlésning av
brandslackningssyste
met genom att alltid
ha en utblasflakt pa
och alla fritdsens
filter pa plats under
hela rutinen.
Fortsittning P>

2 Sténg av fritdsen.
Tryck in pa/av-knappen for
att stanga av fritdsen.
Displayen visar ”AV.”

3 Fritdsen ar AV.

4 Tryck pa FILTER-knappen
Tryck pa filterknappen
nederst pa skarmbilden for att
ga till filtermenyn.

Den hér rutinen far endast
utforas for ett kar i taget.

©McDonald’s Corporation - Handbok for planerat underhall 07/2018
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Djuprengoringslage bulksystem (fortsattning)

10

(Endast delade kar) Vilj kar
Valj och tryck pa karet som
ska rengoras.

Tryck pa nedatpilen
Tryck pa nedatpilen for att
skrolla till nasta sk&rmbild.

Vilj Djuprengoring

Vilj och tryck pa
DJUPRENGORING frén
listan.

Bekréfta Djuprengéring - Tryck
pa

Styrenheten visar
DJUPRENGORING?

Tryck pd v (JA) for att
fortsétta.

Tryck pa X-knappen for NEJ
varefter systemet atergar till
filtermenyn.

Bekrafta att oljan &r borttagen.
Styrenheten visar KARET
TOMT PA OLJA?.

Oljefyllt kar: Tryck pa X
(Nej) om Kkaret innehaller olja.
Tom kar: Tryck pa v (Ja) om
karet dr tomt. G& vidare till
steg 19.

Oljeutlopp.

Oljan borjar rinna ut. Skjut in
Ovriga avlagringar och
frityrrester i
avtappningsventilen s att de
dréneras ut. Styrenheten visar
TOMNING PAGAR och
vaxlar sedan till AR KARET
TOMT?

A Het olja

Oljan kan vara mycket het.
Undvik oljestank.

sssssssss

a
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DEEP GLEAN?

S
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Fortsittning P

1

12

13

14

15
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Kontrollera grytstatus.
Tryck p& V' (JA) nér karet &r
tomt.

Oppna avyttringsventilen.
Styrenheten visar OPPNA
AVYTTRINGSVENTIL. Las
upp avyttringsventilen och
dra handtaget helt framat for
att starta avyttringen.

Avyttrar

Styrenheten visar
AVYTTRAR i fyra minuter
medan pumpen &r igang.

Ta bort filterpannan.
Styrenheten visar TA BORT.
Dra ut filterpannan och
kontrollera att den &r tom.
Om den &r tom tar du bort
smulkorg, pressring,
filterinlagg och sil.

Ar pannan tom?

Styrenheten visar AR
PANNAN TOM?.

T6m panna: Tryck pa \ (JA).
Oljai panna: Tryck pa X (NEJ)
och ga tillbaka till steg 13.

ia) 6 ¥ I S

REMOVE PAN

Fortsattning }
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Djuprengoringslage bulksystem (fortsattning)

16

17

18

Sitt tillbaka filterpannan.
Styrenheten visar SATT IN.
Satt filterpannan — med alla
invandiga komponenter
borttagna — i fritdsskapet.

A Heta ytor

Stang avyttringsventilen.
Styrenheten visar STANG
AVYTTRINGSVENTIL.
Stang avyttringsventilen
genom att trycka
ventilhandtaget helt mot
fritdsens baksida till stopp.
Las handtaget.

Tillsatt avfettningsmedel och
hett vatten i karet.

Hall forsiktigt ned KAY®
QSR Heavy Duty Degreaser
eller Diversey McD MD eller
McD FR i karet. Anvéand
2,52 liter (2/3 gallon)
avfettningsmedel (degreaser)
om du rengér ett helt kar.
Anvand 1,26 liter (1/3 gallon)
avfettningsmedel (degreaser)
om du rengdr ena sidan av ett
delat kar. Slutfor pafyliningen
av varmt vatten i karet.
Losningen ska vara 2,5 cm

(1 tum) 6ver méttlinjen.

Se Kay Chemicals
anvisningar “Forfarande for
djuprengoring av fritds” for
ytterligare anvisningar.

Kemikalier

KAY® QSR Heavy Duty
Degreaser eller Diversey
McD MD eller McD FR

INSERT PAN

Fortséttning >

19

20

21
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Efter att ha lagt till
rengdringslosning
Styrenheten visar LOSNING
TILLSATT?

Tryck pd v (JA).

Starta Djuprengdring
Styrenheten visar DJUP
RENGORING med en
nedrakningstimer under en
timme. Lésningen nér en
temperatur pa 91°C (195°F).
Ldsningen ska vara mjukt
sjudande. Genomfor steg 20
till 22 medan timern &r igang.

& Heta vitskor/anga

Losningen ska aldrig héllas i
en sjudande kokning — den
kan koka 6ver. Om enheten
borjar koka 6ver ska du
avbryta djuprengdéringen
genom att trycka pa och halla
in strombrytarknappen i tre
sekunder.

Lamna aldrig fritdsen utan
tillsyn under djuprengéring.

Rengor frityrkorgarna.

Satt frityrkorgarna i
rengoringslésningen. Lét en
annan person ta bort dem nar
de &r rena och ta dem till
vasken med tre utrymmen.
Skolj och torka av dem
noggrant.

Utrustningsvarning
Placera inga
aluminiumdetaljer i kokande
16sning.

Héangarna i massiv metall &r
tillverkade i aluminium.

Fortsittning P>
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Djuprengoringslage bulksystem (fortsattning)

22

23

24

25

Rengor korgens stodrack.
Anvand en goofer stick
(Fryer’s Friend) for att ta bort
kortens stodrack fran karet.
Lat en annan person ta racket
till vasken med tre utrymmen
och skdlj den noggrant i
varmt vatten. Torka noggrant.

A Heta ytor

Korgens stodrack ar mycket
hett.

Skura inuti karet.

Skura sidovédggarna samt de
frémre och bakre vaggarna i
karet med Hi-Temp Pad
Holder, en repfri skursvamp
och Kay QSR Fryer Cleanser
for att ta bort kvarvarande
avlagringar.

Rengoring klar

Efter en timma visar
styrenheten RENGORING
KLAR och ett larm hors.
Tryck pé& ' (JA) for att stanga
av ljudlarmet.

Tom ut Idsningen fran karet.
Styrenheten visar LOSNING
UTTOMD?. Félj rutinerna
for djuprengoring fran Kay
Chemical eller Diversey for
att ta bort lésningen.

Nér 16sningen har tagits bort
trycker du pd v (JA).

Heta vitskor/anga
Losningen kommer att vara
mycket het. Undvik stank.

18 SOLUTION REMOVED?

i ¥l I

Fortsittning P

26

27

28

29
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Skura inuti karet.

Styrenheten visar SKRUBBA
BAD FARDIGT?.

Anvand Hi-Temp Pad Holder,
repfri skursvamp och Kay
QSR Fryer Cleanser och
skura sidovaggarna samt de
frémre och bakre véggarna av
karet. Ta bort alla
kvarvarande avlagringar.
Anvand Hi-Temp detaljborste
och skura mellan och under
spolar, karens hdrn och alla
andra svaratkomliga ytor.

Nér karet &r fardigskurat
trycker du pd v (JA).

Tommer

Styrenheten visar TOMMER
och témmer ut den lilla
mangden I6sning som ar kvar
i badet.

& Heta vitskor/anga

Loésningen kommer att vara
mycket het. Undvik stank.

Skolj karet med vatten.

Skolj karet med varmt vatten
(38°C eller 100°F).
Kontrollera att filterpannan &r
insatt s att skoljvattnet tas
upp. GOr samma sak med mer
rent och varmt vatten.
Kontrollera nivan i
filterpannan sa att den inte
svammar dver. Det kan vara
nodvandigt att témma mellan
skéljningarna.

Skéljning klar
Styrenheten visar
SKOLJINING KLAR?.
Tryck pd v (JA) nar
skoljningen &r klar.

SCRUB VAT COMPLETE?

DRAINING IN PROGRESS

00:09
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Fortsittning P>
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Djuprengoringslage bulksystem (fortsattning)

30

KY|

32

33

34

Ta bort filterpannan.
Styrenheten visar TA BORT.

Ta bort filterpanna och tém ut
vattnet.

A Heta ytor

Torka karet, rengor och torka
pannan

Torka av karet med en ren
torkduk. Torka karets insida
noggrant med
pappershanddukar. Rengor
och torka filterpannan.

Kar och panna torra
Styrenheten visar KAR OCH
PANNA TORRA?.

Tryck p& v (JA) nér karet och
pannan &r torra och klara for
anvandning igen.

Sétt in filterpannan igen.
Styrenheten visar SATT IN.
Sétt tillbaka med alla
komponenter och lagg i rent
filterinl&gg eller papper. Satt
filterpannan med alla
invandiga komponenter
installerade i fritdsskapet.

Heta ytor

Fyll karet med olja.
Styrenheten visar FYLL KAR
FRAN BULK?.

Tryck pé& ' (JA) for att g&
vidare till fyllning av Kkaret.
Tryck pa X (NEJ) for att
avsluta utan att fylla karet.

REMOVE PAN

i) (3 ¥l 1 6

Fortsattning )

35

36

37
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Fyll karet med olja.
Styrenheten visar STARTA
PAFYLLNING? TRYCK
OCH HALL IN. Tryck och
hall in knappen for att fylla
karet. Slapp knappen nar
karet ar fyllt till den nedre
oljenivalinjen.

Fyller

Styrenheten visar SLAPP
KNAPPEN VID FULLT
medan karet fylls med olja.
Om knappen slépps visar
styrenheten FORTSATT
FYLLA PA?,

Tryck p& ' (JA) for att
fortsétta fylla karet. Tryck pa
X (NEJ) for att avsluta utan
att fylla karet.

Aterga till Av.
Styrenheten atergar till lage
AV.

7 @) v Y o~
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Kvartalsvis

Verifiera hoga temperaturgransvarden

Varfoér Om det htga temperaturgrénsvérdet inte ar ratt finns risk for allvarliga utrustningsfel och farliga
arbetsbetingelser. Anvand aldrig en fritds dar det hdga grénsvérdet inte fungerar. Utfor det har
testet nar fritésen inte behéver anvandas under en timme och oljan &nda ska bytas. Kassera oljan
nér testet ar slutfort.

45 minuters uppvarmningstid for

fritdsen

Tid som krévs 25 minuter per gryta

1 timme for oljan att svalna innan avyttring.

For restauranger som haller 6ppet 24 timmar: under
perioder med lag belastning nar oljan ska bytas enligt

Tidpunkt Efter stangning. Utfor det har testet néar

matoljan ska bytas.

Farosymboler

schemat

&Heta vitskor/anga A Het olja A Heta ytor

Verktyg och material

Vagn for Neoprenhandskar

oljeborttagning

Rutin

1 Forbered for tester.
Kontrollera att oljan i fritdsen
ska bytas enligt schemat.
Oljan maste kasseras i slutet
av proceduren.

Kontrollera oljeniva i fritdsen.
Den ska vara pa den Gvre
oljenivalinjen.

Kontrollera att fritdsen &r PA.
Kontrollera oljetemperaturen
genom att trycka pa
temperaturknappen.
Oljetemperaturen ska vara
dver 82°C (180°F).

Kontrollera att kupans
fettfilter sitter pa plats och
starta utsugsflaktarna.
Flaktarna méste vara p& under
hela rutinen. Under den hér
rutinen varms oljan i fritésen
upp till mycket héga
temperaturer. Oljan kan ryka
en aning och den kommer att
vara extremt het.

Fortsittning P>

2 Stang av styrenheten
Tryck pa Av-knappen.

A Heta ytor

3 Tryck pa Hem-knappen
Tryck pd Hem-knappen.

4 Tryck pa Service-knappen
Tryck pa Service-knappen.

5 Tryck pa knappen Besittning
Styrenheten visar Program
Niva 1.

©McDonald’s Corporation - Handbok for planerat underhall — Reviderad 07/2018
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Verifiera hoga temperaturgransvarden (fortsattning)

10

11

(Endast delade kar) Valj kar
Vilj och tryck pa karet som
ska testas.

Tryck och hall in knappen
Styrenheten visar TRYCK
OCH HALL NER. Tryck och
héll in knappen for att starta
hdgtemperaturtestet.
Styrenheten visar
kartemperaturen under testet.

Karuppvarmning

Styrenheten visar HET MAX-
1 nér karet ndr 210°C+12°C
(410°F£10°F). | styrenheter
som anvéands inom EU (CE-
markta) &r temperaturen
202°C (395°F).

Tryck och hall in knappen
Styrenheten visar TRYCK
OCH HALL NER. Fortsitta
hélla knappen intryckt.

Hogt gransvarde 6ppnas
Styrenheten visar HJALP och
MAX-2 véxelvis nér htga
temperaturgrénsvardet 6ppnas
mellan 217°C och 231°C
(423°0ch 447°F).

Hogt gransvarde - fel

Om det héga gransvardet inte
oppnas visas HOG TEMP
FEL STANG AV
ELEKTRICITET. Sting av
och koppla frdn maskinen
omedelbart och ring efter
service om detta intraffar.

{ h \im"wﬁi- ]

W crua on rewe (Cenr) S

I IS OS] 2 |

AENMOES
Fortsittning P
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12

13

14

Nar oljan svalnar avslutar du
till lage Av.

Nar karet svalnar till en
temperatur under 204°C
(400°F) trycker du pa
strombrytarknappen for att
avsluta och aterga till AV-lage.

Avyttra olja.

Efter ett hdgtemperaturtest
ska oljan bortskaffas.

Anvand MSDU
(oljetdmningsvagn) for att
avyttra oljan.

Om du anvénder ett
bulkoljesystem maste du félja
rétt rutiner for att bortskaffa
oljan.

Verifiera hoga
temperaturgransvarden for alla
aterstaende fritser.

Upprepa steg 3-13 for alla
aterstaende fritoser.

e (5] vl Y S
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Byt filtrens O-ringar Kvartalsvis

Varfoér Bevara fritdsens filterpump i funktionellt skick

Tid som krivs 2 minuter att forbereda 5 minuter att slutféra

Tidpunkt For restauranger som haller 6ppet 24 timmar: Under

lagvolymperiod nér fritds kan stangas av

Fritdsen maste vara sval vid 6ppning

Het olja A Heta ytor

Farosymboler

Verktyg och material
O-ringar for Platt skruvmejsel Repfri skursvamp

filterpumpen

Rutin

1 Forbered fritdsen for rutinen.
Kontrollera och forvissa dig
om att fritésen ar sval. Den
har rutinen far endast utforas
nar fritésen ar sval och
filterpannan &r tom.

2 Tabort filterpannan.
Dra ut filterpannan ur skapet.

3 Byt ut O-ringen.
Ta bort O-ringen frdn pannans
munstycke. Byt ut O-ringen
mot en ny O-ring. O-ringar
kan kopas fran lokal
auktoriserad
servicerepresentant.

Utrustningsvarning
Anvénd endast
originaltillverkarens O-ring.
Dessa ringar tillverkas
specifikt for anvéndning
tillsammans med heta
matoljor. Allménna O-ringar
kan inte anvéndas for den har
uppgiften.

Fortséttning P

4 Rengor uppsamlingsroren.
Rengdr invéndiga och
utvandiga uppsamlingsror
med en repfri skursvamp.

5 Sitt tillbaka filterpannan.
Satt tillbaka pannan i
fritosskapet.

©McDonald’s Corporation - Handbok for planerat underhall 07/2018
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Luftblasare for ren forbranningsluft Kvartalsvis

Varfor Hall fritosen i funktionellt skick.
Tid som kravs 45 minuter per blasare for att slutfora.
Tidpunkt Efter stangning. For restauranger som haller

Oppet 24 timmar: Under lagvolymperiod nar
fritdsen kan stdngas av.

Farosymboler A Heta ytor Aelektricitet Kemikalier AVBSSE féremal/ytor

Verktyg och material
e 3
: \j
Verktyg som KAY® QSR Heavy Diversey McD MD
teknikern medtar Duty Degreaser Pappershanddukar
Rutin

1 Rengor forbranningsluftblasaren.
Rengar forbranningsluftblasarna.
Folj rengdringsrutinen i
operatdrshandledningen.

©McDonald’s Corporation - Handbok fér planerat underhall - 07/2018
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Arlig inspektion (endast elektriska fritoser) Varje ar

Varfoér Frymaster rekommenderar att en fabriksauktoriserad tekniker inspekterar denna apparat minst en
gang om aret. Detta hjalper till att halla utrustningen i sakert funktionsdugligt skick och med

hdgsta prestanda.
Tid som krévs Anvénds ej

1 timme per fritds for att slutfora inspektionen

Tidpunkt Inspektionen ska schemaldggas av arbetsplatsen pa ett sddant satt att verksamheten inte avbryts
samt ge servicepersonalen ordentlig tillgang till utrustningen.

Frosmooke A\ D\ verors Lo A
y & Kemikalier AElektricitet Het olja Heta ytor A Manuell hantering
Rorliga delar AVassa féremal/ytor & Hala golv

Verktyg och material

Verktyg som teknikern medtar

Rutin

ENDAST BEHORIGA TEKNIKER

1 Kontroll av skap
Inspektera skapet inuti och utanpa, framtill och baktill
och se om nagra oljeavlagringar har byggts upp.

Heta ytor

2 Kontroll av element
Bekréfta att varmeelementen &r i gott skick utan
ansamling av kol eller ansamling av hardnad olja.
Kontrollera att elementen inte visar tecken pa
overdriven torrgang.

3 Kontroll av lutning
Bekrafta att lutningsmekanismen fungerar rétt nar du
lyfter och sénker elementen och att elementens
ledningar inte fastnar eller skaver.
Fortsittning P

Kontrollera fritbsens aterhdmtningstid.

Kontrollera fritdsens senaste aterhamtningstid pa alla
kar, med rutinen i FR6 M1. Den senaste
aterhamtningstiden ska vara kortare an 1:40 (en minut,
fyrtio sekunder).

Om fritdsens aterhamtningstid &r kortare 4n 1:40 (en
minut, fyrtio sekunder). Rutinen &r avslutad for det har
karet. Gatill steg 6.

Justera fritdsen om sa behovs.

Om fritdsens aterhamtningstid inte &r acceptabel ska du
kontrollera nedanstéende punkter pa fritésen. Om du
hittar nagra problem ska de étgardas enligt
beskrivningen.

For elektriska fritdser ska du kontrollera att de stora
stromfoérsdrjningskontakterna ar korrekt anslutna.
Justera efter behov. Fortsétt till steg 6.

Kontrollera stromférbrukningen

Kontrollera att vdrmeelementens stromfoérbrukning ar
inom tillatet intervall enligt indikeringen pa apparatens
markskylt.

Fortsattning ’
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Arlig inspektion (endast elektriska fritdser) (fortsattning)

10

11

12

13

Kontrollera sonden

Kontrollera att sonderna for temperatur, AIF, ATO,
oljenivasensor (OIB) och hdga gransvarden ar ratt
anslutna, atdragna och fungerar korrekt, samt att
fastbeslag och sondskydd finns och &r korrekt
installerade.

Kontrollera elektriska komponenter

Kontrollera att komponenter i komponentdosa och
kontaktdonsdosa (dator/styrenhet, relder,
granssnittskort, transformatorer, kontaktdon osv.) ar i
gott skick och fria fran olja och annat skrap.

Kontrollera kablageanslutningar

Bekrafta att ledningsanslutningar till komponentlada
och kontaktdonsdosa &r sitter fast och att ledningar &r i
gott skick.

Kontrollera sdkerhetsutrustning

Bekrafta att alla sékerhetsfunktioner (dvs.
kontaktskydd, sakerhetsbrytare for drénering,
aterstallningsbrytare osv.) finns och fungerar korrekt.

Kontrollera frityrgryta
Bekrafta att frityrgrytan dr i gott skick och inte lacker
och att frityrgrytans isolering ar i gott skick.

Kontrollera kablage
Bekréfta att alla kablage och anslutningar sitter fast och
&r i gott skick.

Kontrollera oljeledningar
Inspektera alla oljeretur- och avloppsror betréffande
lackage och bekrafta att alla anslutningar ar tata.

©McDonald’s Corporation — Handbok fér planerat underhall — Reviderad 07/2018
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Arlig inspektion (endast gasfritoser)

Varje ar

Varfoér Frymaster rekommenderar att en fabriksauktoriserad tekniker inspekterar denna apparat minst en
gang om aret. Detta hjalper till att halla utrustningen i sakert funktionsdugligt skick och med

hdgsta prestanda.
Tid som krévs 1,5 timmar att genomféra

Tidpunkt Inspektionen ska schemaldggas av arbetsplatsen pa ett sddant satt att verksamheten inte avbryts
samt ge servicepersonalen ordentlig tillgang till utrustningen.

Farosymboler A\ Poicre D vecorn retavior A AN
arosymbole A Kemikalier Elektricitet Het olja Heta ytor Manuell hantering A Rérliga delar

AVassa foremal/ytor A Hala golv

Verktyg och material

Verktyg som
teknikern medtar

Rutin

ENDAST BEHORIGA TEKNIKER

1 Kontroll av skap
Inspektera skapet inuti och utanpd, framtill och baktill
och se om ndgra oljeavlagringar har byggts upp.

Heta ytor

2 Kontrollera det reglerade gastrycket.
Kontakta det lokala gasbolaget eller en serviceagentur
for att kontrollera gastrycket ut ur var och en av
fritdsens gasregulatorer.

For naturgas maste trycket vara 3,0 in. W.C.
(76 mm W.C.) For propangas maste trycket vara 8,25
in. W.C. (210 mm W.C.)

Om trycket inte uppfyller dessa standarder ska du be
leverantdren eller gasbolaget att justera trycket tills det
uppfyller standarden.

3 Kontrollera sonden
Bekréfta att sonder for temperatur och hoga granser ar
ordentligt anslutna, atdragna och fungerar korrekt, och
att beslag och sondskydd finns och ar korrekt
installerade.

4 Rengor och byt ut gasventilens luftningsror.
Rengdr och byt ut gasventilens luftningsror. Folj
rengoringsrutinen i servicehandboken.

Fortsittning P>

Rengor forbranningsluftblasaren.
Rengor forbranningsluftblasarna. Folj
rengdringsrutinen i servicehandboken.

Kontrollera fritbsens aterhdmtningstid.

Kontrollera fritdsens senaste aterhamtningstid pa alla
kar, med rutinen i FR6 M1. Den senaste
aterhamtningstiden ska vara kortare an 2:25 (tva
minuter, tjugofem sekunder).

Om fritdsens aterhamtningstid understiger 2:25 (tva
minuter, tjugofem sekunder) har rutinen slutforts for
det har karet. Ga till steg 9.

Fortsittning P

©McDonald’s Corporation — Handbok fér planerat underhall — Reviderad 07/2018 Sida1av2

AOT— L-0€V191€ [|9pow sQ1LI4 JasewAiy

m
2
=)
>
(%]
-
(o)
m
I
o
=
@
>
-
m
A
=
A
m
=

A

Je alie

©

1-2v 9 ud



Arlig inspektion (endast gasfritdser) (fortsittning)

7

10

11

Kontrollera forbranningen.

Om fritdsens aterhamtningstid understiger 2:25 (tva
minuter, tjugofem sekunder) hoppar du 6ver det har
steget.

Anslut multimetern i serie med den vita
flamsensortraden pd tandaren. Lat brannaren kora i
minst en minut efter att smaltcykeln har slutforts. Efter
en (1) minut ska avlasningen pd multimetern normalt
visa en strém fran 2,0pA och 2,5pA pa Fenwal-
moduler. Andra avlasta vérden &r inte acceptabla.

Efter 90 sekunders oavbruten drift ska du kontrollera
fargen pa brannaren. Brannaren ska lysa klart
orangerdtt. Anvand diagrammet med fargjdmforelse for
brannaren pa insidan av fritdsens lucka for att
identifiera korrekt farg. En bla flamma eller morka
flackar pa brannarytan ar inte acceptabelt.

Justera forbranningsluftens blasare om sa behovs.
Om fritdsens aterhamtningstid understiger 2:25
(tva minuter, tjugofem sekunder) hoppar du 6ver
det hér steget.

Om multimeteravlasningen eller brannarfargen ar
underkanda ska du justera insugsplaten for
forbranningsluftens blasare.

Lossa lasmuttrarna pa insugsplaten med en liten
skiftnyckel. Oppna eller stang platen och justera
luftflédet medan du l&ser av multimetern och
kontrollerar fargen pa brannaren. En bla flamma
betyder i regel att brannaren inte far tillrackligt med
luft. Morka flackar pa brannaren betyder i regel att
brannaren far for mycket luft.

Nér det avlasta mikroampere-vardet ligger inom det
acceptabla intervallet och bréannarfargen ar klart
orangerdd laser du platen pa plats. Dra sedan at
insugsplatens lasmuttrar.

Kontrollera sakerhetsutrustning
Kontrollera att alla sékerhetsanordningar
(dvs. sdkerhetsbrytare for témning,
aterstallningsomkopplare, osv.) finns och
fungerar korrekt.

Kontrollera frityrgryta
Bekrafta att frityrgrytan ar i gott skick och inte lacker
och att frityrgrytans isolering &r i gott skick.

Kontrollera kablage
Bekréfta att alla kablage och anslutningar sitter fast och
&r i gott skick.

Fortsattning }
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12 Kontrollera oljeledningar
Inspektera alla oljeretur- och avloppsror betréffande
lackage och bekréfta att alla anslutningar 4r téta.

13 Upprepa stegen pa aterstaende fritser.
Upprepa steg 2 till 12 for varje aterstdende Kar i
fritésen.
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