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OBS

OM KUNDEN UNDER GARANTITIDEN FOR DENNA FRYMASTER DEAN-MATBEREDNINGSUTRUSTNING ANVANDER
NAGON ANNAN KOMPONENT AN EN NY ORIGINALKOMPONENT ELLER RENOVERAD ORIGINALKOMPONENT KOPT
DIREKT FRAN FRYMASTER DEAN ELLER AUKTORISERAD FRYMASTER DEAN-SERVICEGIVARE, OCH/ELLER OM
KOMPONENTEN HAR MODIFIERATS FRAN SITT URSPRUNGLIGA UTFORANDE, UPPHOR GARANTIN OMEDELBART
ATT GALLA. DESSUTOM KOMMER FRYMASTER DEAN OCH DESS NARSTAENDE BOLAG INTE ATT VARA ANSVARIGA
FOR NAGRA KRAV, SKADOR ELLER UTGIFTER SOM KUNDEN HAFT SOM UPPSTAR DIREKT ELLER INDIREKT, HELT
ELLER DELVIS, PA GRUND AV INSTALLATIONEN AV NAGON MODIFIERAD DEL OCH/ELLER DEL SOM MOTTAGITS
FRAN EN ICKE-AUKTORISERAD SERVICEGIVARE.

OBS
Denna apparat ar endast avsedd for professionell anvandning och far endast hanteras av kvalificerad personal.
En Frymaster-auktoriserad servicegivare (Frymaster Authorized Servicer, FAS), eller annan behorig professionell
tekniker ska utféra installation, underhall och reparationer. Installation, underhall, eller reparationer utfoérda
av okvalificerad personal kan innebara att tillverkarens garanti upphor att galla. Se Kapitel1 den hér
instruktionsboken for definitioner av kvalificerad och behérig personal.

OBS
Denna utrustning maste installeras in enlighet med lampliga nationella och lokala forordningar som géller fér
det land och/eller region dir apparaten installeras. Se KRAV FOR NATIONELLA FORORDNINGAR i Kapitel 2 i den
hér instruktionsboken betraffande detaljer.

OBSERVERA FOR USA- KUNDER
Den har utrustningen ska installeras enligt den grundlaggande rérmokarférordningen (basic plumbing code)
utgiven av Building Officials and Code Administrators International, Inc. (BOCA) samt Food Service Sanitation
Manual utgiven av Food and Drug Administration.

AVARNING
Felaktig installation, justering, underhall eller service, och obehériga éndringar eller modifieringar kan orsaka
dodsfall, personskada eller skador pa egendom. Léas installations-, drifts- och serviceanvisningarna grundligt
innan du installerar eller utfor service pa utrustningen.

A FOR DIN SAKERHET
Forvara eller anvand inte bensin eller andra lattantandliga vatskor eller angor i ndrheten av denna eller nagon
annan apparat.

INFORMATION TILL AGARE AV ENHETER UTRUSTADE MED BERORINGSKANSLIGA STYRENHETER

USA

Denna enhet uppfyller del 15 av FCC-reglerna. Driften ar beroende av féljande tva villkor: 1) Enheten far inte
orsaka skadliga storningar, och 2) Enheten maste klara alla stérningar som den tar emot, inklusive storningar
som kan orsaka oénskad drift. Enheten har bekraftats uppfylla kraven for Klass A och den har adven visat sig
uppfylla gransvardeskraven for Klass B.

KANADA

Den hér digitala apparaturen déverskrider inte gransviardena for radiostorningar enligt Klass A eller B enligt det
kanadensiska kommunikationsdepartementets standard ICES-003.

Cet appareil numerique n‘emet pas de bruits radioelectriques depassany les limites de classe A et B prescrites
dans la norme NMB-003 edictee par le Ministre des Communcations du Canada.

A FARA

Nar apparaten ar installerad maste den vara elektriskt jordad i enlighet med lokala regler, eller om lokala
regler inte finns, i enlighet med National Electrical Code, ANSI/NFPA 70, Canadian Electrical Code, CSA C22.2 eller
lampliga nationella lagar i det land den installeras.




&VARNING
Apparaten maste monteras och anvandas pa ett sadant satt att vatten inte kan komma i kontakt med fett
eller olja.

OBS
Apparaten ar avsedd for kommersiell anvidndning, t.ex. i restaurang- och kantinkok, sjukhus och pa
kommersiella anrattningar sasom bagerier, slakterier, m.fl. men inte for kontinuerlig massproduktion av mat.

A FARA

Framkanten pa denna apparat ar inte ett fotsteg! Sta inte pa apparaten. Det finns risk foér allvarliga
personskador om du halkar eller kommer i kontakt med den heta oljan.

BS

Ritningar och fotografier som anvédnds i denna bruksanvisning dr avsedda att illustrera drift, rengdring och
tekniska rutiner, och de kanske inte dverensstammer exakt med den enskilda arbetsplatsens driftrutiner.

A FARA

Smultraget i fritéser med filtersystem maste tommas i en brandsaker behallare efter att fritésen har anvants
sista gangen varje dag. Vissa matpartiklar kan sjalvantanda om de ligger kvar i olja eller matfett.

A VARNING
Sla inte frityrkorgar eller andra bestick mot fritésens skarvplat. Skarvplaten fungerar som en férseglande fog
mellan frityrkarlen. Om frityrkorgarna slas mot skarvplaten fér att sla loss matfett kan passformen skadas. De
ar konstruerade for att sitta tatt och ska endast tas ut vid rengoring.

A FARA

Det maste finnas tillrdackliga anordningar som begransar utrustningens rérelser utan att belasta eller 6verféra
pakanningar till nagra elektriska kablar. En fasthallningssats medfoljer fritosen. Om fasthallningssatsen saknas
ska du kontakta lokal KES.

A FARA

Denna frités har en strémkabel (trefas) fér varje frityrkar. Innan du flyttar, testar, underhaller, eller reparerar
din Frymaster-fritos ska du koppla bort ALLA elstromkablar fran stromférsérjningen.

A FARA

Hall alla delar borta fran avlopp. Styrdon som sténgs kan orsaka personskador eller skador pa egendom.

AVARNING
Den héar apparaten ar inte avsedd att anvdndas av barn under 16 ar eller personer med nedsatt fysisk,
rérelsemassig eller mental formaga, eller brist pa erfarenhet och kunskap. Alla anviandare maste ha fatt
handledning/instruktion om hantering av utrustningen fran en person som &r ansvarig fér deras sidkerhet. Lat
inte barn leka med den har apparaten.

A FARA

Den hédr apparaten maste anslutas till stromférsérjning med samma spdnning och faser som anges pa
markskylten som sitter pa luckans insida.




AVARNING &

Var forsiktig och bar lamplig skyddsutrustning fér att undvika kontakt med het olja eller ytor som kan orsaka
allvarliga brannskador eller personskador.

A FARA

Spraya inte aerosoler i ndrheten av denna apparat medan den ar i drift.

A FARA

Du far aldrig dndra eller ta bort fritésens barande delar fér att underlatta placering av fritosen under kupor
eller liknande. Fragor? Ring Frymaster Dean Servicetelefon +1 800 551 8633.

& VARNING
Tém ALDRIG rengéringslosningen till en SDU (avyttringsenhet for matfett), inbyggd eller portabel filterenhet,
eller 0QS (oljekvalitetssensor). Dessa enheter &r inte avsedda for detta andamal och skadas av I16sningen vilket
gor att garantin upphor att galla.

A FARA

Innan du flyttar, testar, underhaller, eller reparerar din Frymaster-fritos ska du koppla bort ALLA elstromkablar
fran stromfoérsérjningen.

OBS
Ingen garanti ges fér en Frymaster-fritbs som anvands i en mobil eller marin installation eller koncession.
Garantiskydd erbjuds endast fér fritéser som installeras i enlighet med de tillvagagangssatt som beskrivs i
denna handbok. Mobila, marina eller koncessionsférhallanden ska undvikas fér denna frités fér att sakerstalla
optimal prestanda.

A VARNING
Blockera inte omradet runt korgen eller under fritoserna.

A VARNING
Anvand inte vattenstralar for att rengéra den har utrustningen.

&VARNING
Om stromkabeln ar skadad maste den bytas ut av en fabriksauktoriserad tekniker fran Frymaster eller
liknande behérig person sa att fara undviks.

AVARNING
Drift, installation och service pa den har produkten kan utsatta personer for kemikalier/produkter inklusive
BPA (Bisphenol A), glasull eller keramiska fibrer samt kristallin kiseldioxid. Enligt delstaten Kalifornien &r dessa
kdnda for att orsaka cancer, fosterskador eller andra fortplantningsskador. Mer information hittar du pa
www.P65Warnings.ca.gov.

A VARNING
Ldmna aldrig fritésen obevakad under anvandning.



http://www.p65warnings.ca.gov/

&VARNING
Var forsiktig nér du sdnker ned vata livsmedel eller vatten i het olja. Oljan kan skvatta och orsaka
allvarliga brannskador

A VARNING
Frityrgrytan far inte 6verfyllas - het olja kan rinna 6ver och orsaka allvarliga brannskador, halka och fall.

& VARNING
Var forsiktig och bar lamplig skyddsutrustning nér du fyller pa olja i fritésen, for att undvika stank av het
olja som kan orsaka allvarliga brannskador.

& VARNING
Var forsiktig nar du sanker ned stora mangder livsmedel i het olja. Detta kan orsaka stora mangder skum som
kan rinna dver och orsaka brénnskador.

&VARNING
Om du 6ppnar témningsventilen kommer fritosens heta innehall att rinna ut vilket kan orsaka personskada.
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FILTERQUICK™ FQE30-T ELEKTRISK FRITOS
KAPITEL 1: INTRODUKTION

OBS: Fritosen Frymaster FQE30-T kraver drifttagning, demonstrering och utbildning innan

den far anvandas i restauranger.

1.1 Allmant

Las anvisningarna i denna bruksanvisning grundligt innan du férsdker anvanda denna
utrustning. Denna bruksanvisning tacker alla modeller av fritéserna FQE30-T.
Fritdserna i denna modellfamilj har de flesta delarna gemensamt, och nar de
diskuteras som en grupp kallas de FQE30-T.

Fritoser typ FQE30-T har frityrgryta med liten oljevolym, pafylining (manuell eller auto
som tillval), automatisk filtrering och pekskarm. Konstruktionen har ett rundat
topplock och ett stort runt avloppsror som sakerstaller att pommes frites och annat
skrap skoljs in i filterbehallaren. Fritdser i serien FQE30-T styrs med en styrenhet typ
FQ4000 med pekskarm. Fritdser i den har serien finns med hela eller delade kar och
kan kdpas som fritdsgrupper med upp till fem kar.

Varje frityrgryta har en temperatursond for exakt temperaturreglering.

Fritdserna i serien FQE30-T levereras fardigmonterade. Alla fritdser levereras med en
uppsattning standardtillbehér. Varje fritds har justerats, testats och besiktigats pa
fabriken innan den har férpackats for sandning.

1.2 Sakerhetsinformation

Las noga anvisningarna i denna bruksanvisning innan du forsoker kéra din enhet.

| denna bruksanvisning finns genomgadende notiser omgivna av dubbla rutor liknande
den nedan.

A\ se upp
SE UPP - Dessa rutor innehaller information om atgarder eller forhallanden som kan
orsaka eller resultera i ett funktionsfel i systemet.

A\ VARNING
VARNING - Dessa rutor innehaller information om atgarder eller forhallanden som
kan orsaka eller resultera i skador pa systemet, och som kan orsaka fel i systemet.
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A\ FARA
FARA - Dessa rutor innehaller information om atgarder eller férhallanden som kan
orsaka eller resultera i personskador, och som kan orsaka skador pa systemet
och/eller orsaka fel i systemet.

Fritoser typ FQE30-T kanner av hdg temperatur och stanger av strommen till
elementen om temperaturregleringen inte fungerar.

Styrenheten har ett litiumbatteri. Batteriet maste bytas ut mot litiumbatteri typ
Panasonic CR2032 3V, artikelnummer 8074674. Brand- eller explosionsrisk kan
uppkomma om nagot annat batteri anvands. Batteriet kan kdpas fran en auktoriserad
servicerepresentant.

A\ se upp
Batteriet kan explodera om det hanteras pa fel satt. Batteriet far inte
ateruppladdas, tas isar eller kastas pa eld.

1.3 Information foér styrenheter typ FQ4000

Den har utrustningen har testats och befunnits éverensstamma med gransvardena for
digitala enheter i klass A, enligt del 15 i FCC-bestammelserna. Enheten har bekraftats
uppfylla kraven for Klass A och den har aven visat sig uppfylla gransvardeskraven for
Klass B. Dessa granser ar utformade for att ge rimligt skydd mot skadlig stérning nar
utrustningen anvands i en kommersiell miljo. Denna utrustning genererar, anvander och
kan utstrdla radiofrekvent energi och, om den inte installeras och anvands i enlighet
med bruksanvisningen, kan orsaka skadlig stérning for radiokommunikationer. Drift av
utrustningen i ett bostadsomrade kommer sannolikt att orsaka skadlig stérning, i vilket
fall anvandaren kommer att behdéva rétta till storningen pa egen bekostnad.

Anvandaren varnas att alla andringar eller modifikationer som inte uttryckligen
godkants av den part som ar ansvarig for att uppfylla férordningar kan hava
anvandares tillstand att kéra utrustningen.

Om sa behdvs ska anvandaren radfraga aterforsaljaren eller en erfaren radio- och
televisionstekniker for ytterligare forslag.

Anvandaren kan ha hjalp av féljande hafte fran Federal Communications Commission i
USA: "Sa har identifierar man och atgardar Radio- och TV-stérningsproblem." (How to
Identify and Resolve Radio-TV Interference Problems). Denna broschyr ar tillganglig
frdn U.S. Government Printing Office, Washington, DC 20402, artikelnummer 004-000-
00345-4.
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1.4 Information (CE) specifik fér Europeiska gemenskapen

Den europeiska gemenskapen (CE) har etablerat vissa specifika standarder
betraffande utrustning av denna typ. Nar det finns nagon skillnad mellan CE och
icke-CE standarder, identifieras informationen eller anvisningarna ifraga med
skuggade rutor liknande den nedan.

CE-standard
Exempel pa ruta som anvands for att skilja
pa CE-specifik och icke CE-specifik
information.

1.5 Installation, drift och servicepersonal

Driftsinformation fér Frymasterutrustning har iordningstallts for anvandning av
kvalificerad och/eller auktoriserad personal enbart, sdsom definierats i avsnitt 1.6. All
installation och service pa Frymasterutrustning maste utféras av kvalificerad,
certifierad, licensierad och/eller auktoriserad installations- eller servicepersonal
enligt definitionen i avsnitt 1.6.

1.6 Definitioner
KVALIFICERAD OCH/ELLER AUKTORISERAD DRIFTPERSONAL

Kvalificerad/auktoriserad driftpersonal ar de personer som har last informationen i
denna bruksanvisning noggrant och har satt sig in i utrustningens funktioner eller som
har tidigare erfarenhet av driften av utrustningen som tacks i denna bruksanvisning.

KVALIFICERAD INSTALLATIONSPERSONAL

Kvalificerad installationspersonal ar individer, firmor, bolag och/eller féretag som,
antingen personligen eller genom en representant, agnar sig at och ar ansvariga for
installation av elektriska apparater. Kvalificerad personal maste ha erfarenhet av
sadant arbete, kdanna till alla elektriska varningar som galler och uppfylla alla krav i
tillampliga nationella och lokala regler.

KVALIFICERAD SERVICEPERSONAL

Kvalificerad servicepersonal ar sddana personer som kanner till Frymasterutrustning
och som har auktoriserats av Frymaster, L.L.C., att utféra service pa utrustningen. Det
kravs att all auktoriserad servicepersonal ar utrustad med en fullstandig uppsattning
bruksanvisningar fér service och delar och lagerfér ett minimalt antal delar for
Frymasterutrustning. En lista dver av Frymaster Fabriksauktoriserade Servicegivare
(FAS) finns pa Frymasters webbplats www.frymaster.com. Underldatenhet att anvéinda
kvalificerad servicepersonal innebdr att garantin fran Frymaster upphér att gélla for
din utrustning
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1.7 Forfarande for krav vid fraktskada

Sad hdr gér du om utrustningen anldnder skadad:

Lagg marke till att denna utrustning inspekterades noga och forpackades av kunnig
personal innan den lamnade fabriken. Speditionsfirman har fullt ansvar for saker
leverans nar den har accepterat utrustningen.

1. Lamna in krav pa ersattning omedelbart - oavsett hur omfattande skadan ar.

2. Inspektera och notera alla synliga skador eller delar som fattas, och
kontrollera att informationen noteras pa fraktsedeln eller expresskvittot och skrivs
under av den person som levererar.

3. Dold férlust eller skada - Om skadan inte upptacks forran utrustningen har
packats upp ska du meddela speditoren omedelbart nar skadan upptacks och
lamna in ett krav om dold skada. Detta maste skickas in inom 15 dagar fran
leveransen. Var noga med att behalla behallaren foér inspektion.

Frymaster TAR INGET ANSVAR FOR SKADOR ELLER FORLUSTER SOM UPPSTAR UNDER TRANSPORT.

1.8 Lasa modellnummer

Bransle®
. Antal e Spridare® kW eller gas™®
Antal kar Modellfamil Karkapacitet® delningar

e
3 FQE30U37QTZZ14

1 = FilterQuick Delnlngarnas
2 = E-elektrisk eller G-gas Typ plats Typ av Korglyft9
3 =13,6 kg (30 Ibs) av kar* styrenhet’

4 = U for oppen
5 = L-vanster om filter, R-hdger om filter, M-mitten, X-blandat,

Z-alla
6 = Q-halvauto med ATO
7 = Pekskarm

8 = S-spridare, Z-ingen

9 = B-korglyft, Z-ingen

10 = KiloWatt -14, 17, 22 kW, Gas-NG (naturgas), PG (propan),
BG (butan), LG (LPMix)

1-4




1.9 Information om service

For icke-rutinmassigt underhall eller reparationer eller fér serviceinformation kontakta
din lokala av Frymaster auktoriserade servicegivare (FAS). For att snabbt kunna hjalpa
dig maste  Frymasters  fabriksauktoriserade  servicegivare  (FAS)  eller
serviceavdelningens representant ha viss information om utrustningen. Det mesta av
denna information ar tryckt pa en markpldt som sitter pa insidan av fritésens dorr.
Artikelnummer finns reservdelshandboken. Reservdelsbestallningar kan goras direkt
hos din lokala FAS eller distributor. En lista dver av Frymaster Fabriksauktoriserade
Servicegivare (FAS) finns pa Frymasters webbplats www.frymaster.com. Om du inte har
tillgdng till denna lista, kontakta Frymaster Service Department (Frymasters
serviceavdelning) genom att ringa +1 800 551 8633 eller +1 318 865 1711 eller via
e-post pa fryservice@welbilt.com.

Vi behdver foljande information for att betjana dig effektivt:

Modellnummer

Serienummer

Spanning

Problemets natur

FORVARA BRUKSANVISNINGEN EN PA SAKER PLATS FOR
FRAMTIDA BRUK.
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FILTERQUICK™ FQE30-T ELEKTRISK FRITOS
KAPITEL 2: INSTALLATIONSANVISNINGAR

2.1 Allmanna installationskrav

Korrekt installation ar avgorande for sdker, effektiv och bekymmersfri drift av denna
apparat.

Allt installations- och servicearbete pa Frymaster-utrustning maste utféras av kvalificerad,
licensierad och/eller auktoriserad installations- eller servicepersonal, enligt definitionen i
avsnitt 1.6.

Om kvalificerad, licensierad och/eller auktoriserad installations- eller servicepersonal
(sasom definierats i avsnitt 1.6 i bruksanvisningen) inte anvands for att installera eller pa
annat satt utféra service pa denna utrustning blir Frymasters garanti ogiltig och kan
resultera i skada pa utrustningen eller personskada.

Dar konflikt mellan anvisningar och information i denna bruksanvisning och lokala eller
nationella regler eller foreskrifter forekommer, ska installation och drift uppfylla regler eller
foreskrifter som galler i det land dar utrustningen installeras.

Du kan bestdlla service genom att kontakta narmaste servicerepresentant som ar
auktoriserad av Frymaster.

& FARA

Enligt gallande byggnadsnormer ar det férbjudet att installera en frités med 6ppen tank
bredvid en 6ppen laga av nagon som helst typ, inklusive lagor i grillar och spisar.

OBS
Alla fritoser som levereras utan natkabel och stickkontakt maste kopplas direkt med
flexibelt skyddsror till kopplingsplinten som finns baktill pa fritosen. Dessa fritoser ska
anslutas enligt gallande specifikationer. Enheter som ar fast anslutna maste forses med
beslag som haller fast dem.

A FARA

Det maste finnas tillrdckliga anordningar som begransar utrustningens rorelser utan att
belasta eller 6verfora pakanningar till nagra elektriska kablar. En fasthallningssats
medfoljer fritdsen. Om fasthdllningssatsen saknas ska du kontakta Frymasters
auktoriserade servicegivare (FAS).

OBS
Om utrustningen ar ansluten direkt till elkraftférsérjningen maste det finnas ett satt att
frankoppla den med ett kontaktavstand pa minst 3 mm for alla poler i det fasta kablaget.
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OBS
Utrustningen maste placeras sa att vaggkontakten ar latt atkomlig om det inte finns andra
satt (t.ex. overspanningsskydd) att koppla bort den fran stromférsérjningen.

OBS
Om apparaten ansluts permanent till fasta kablage maste den anslutas med
kopparledningar med temperaturmarkning for minst 75°C (167°F).

OBS
Om stromkabeln &r skadad maste den bytas ut. Detta ska goéras av Frymasters
auktoriserade servicegivare eller behoérig elektriker sa att fara undviks.

& FARA

Den har apparaten maste anslutas till stromforsorjning med samma spanning och faser som
anges pa markskylten som sitter pa luckans insida.

& FARA

Alla kablageanslutningar till apparaten maste goras i enlighet med kopplingsschema(n) som
medféljer apparaten. Se kopplingsschema(n) som medféljer apparaten vid installation av
eller service pa utrustningen.

& FARA

Fast inte nagon draneringsskiva vid en ensam fritds. Fritésen kan bli instabil, tippa och
orsaka personskador. Apparatens omrade maste alltid hallas fritt och rent fran brannbara
material.

Vid stromavbrott stangs fritdsen av automatiskt. Om detta intraffar ska du sla AV strémbrytaren.
FOrsok inte starta fritdsen forran strommen aterstallts.

Apparaten maste alltid hallas fri och ren fran brannbara material, bortsett fran att den far
installeras pa brannbara golv.
2.1.1 Avstand och ventilation

En frigdng pa 15 cm (6 tum) maste finnas pa bada sidorna och baktill i narheten av brannbar
byggnad. Det ska finnas 61 cm (24 tum) utrymme framfor utrustningen for service och korrekt drift.

A VARNING
Blockera inte omradet runt korgen eller under fritéserna.

& FARA

Du far aldrig dndra eller ta bort fritésens barande delar fér att underldtta placering
av fritésen under kupor eller liknande. Fragor? Ring Frymaster Dean Servicetelefon
+1 800 551 8633.
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Gallande brandskyddsforeskrifter maste alltid atféljas vid installation av alla typer av fritdser (NFPA-
standard nr 96 for USA).

Kanalsystem, flaktkapa och filterbank maste rengoras regelbundet och hallas fria fran smorjfett i
enlighet med NFPA-standard nr 96.

Ett exemplar av standarden kan fas fran National Fire Protection Association, Battery March Park,
Quincy, MA 02269, USA eller www.NFPA.org.

2.1.2 Jordningskrav for elsystem

Alla elektriska apparater maste jordas i enlighet med alla tillampliga nationella och lokala regler,
och i forekommande fall, CE-regler. Om inga lokala foreskrifter finns maste apparaten jordas i
enlighet med National Electrical Code, ANSI/NFPA 70, eller Canadian Electrical Code, CSA C22.2,
eller andra lampliga lagar och foreskrifter. Alla enheter (tillfalligt eller permanent monterad kabel)
ska anslutas till ett jordat elsystem. Kopplingsscheman levereras med fritdsen.

Korrekta spanningar finns pa markplaten pa insidan av fritésens dorr.

En jordningsklack (se bilden till hoger) gor att all utrustning pa samma plats kan
anslutas utan elektrisk potentialskillnad mellan enheterna, vilket annars kan

innebara fara.
8021852A

& FARA

Denna apparat ar utrustad med en sarskild (jordad) stickkontakt som skyddar mot elchock.
Kontakten maste anslutas direkt till ett jordat uttag. Du far aldrig skara, ta bort eller pa
annat satt forbikoppla de jordande delarna i kontakten!

2.1.3 Australiska krav

Att installeras i enlighet med AS 5601/AG 601, lokala myndigheter och alla andra relevanta lagenliga
foreskrifter for gas och elektricitet.

2.2 Stromforsorjningskrav

Trefaskontakten for element, reglage och filter ar markt for 60 A, 250 V vaxelstrom och har NEMA-
konfigurationen L15-60P. Varije fritds ska ha anslutningskablar fér elementen pa separat krets.

SPANNING | FAS |KABELSERVICE| MIN. AWG AMP PER GREN

(mm?) | L1 L2 L3

208 3 3 6 (16) 39 39 39
240 3 3 6 (16) 34 34 34
480 3 3 8 (10) 17 17 17
220/380 3 4 6 (16) 21 21 21
240/415 3 4 6 (16) 20 20 21
230/400 3 4 6 (16) 21 21 21
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OBS
Om apparaten ansluts permanent till fasta kablage maste den anslutas med
kopparledningar med temperaturmaérkning fér minst 75°C (167°F).

& FARA

Den héar apparaten maste anslutas till stromforsorjning med samma spanning och faser som
anges pa markskylten som sitter pa luckans insida.

A FARA

Alla kablageanslutningar till apparaten maste goras i enlighet med kopplingsschema(n) som
medféljer apparaten. Se kopplingsschema(n) som medféljer apparaten vid installation av
eller service pa utrustningen.

2.3 Nar fritoser har placerats pa friteringsstationen

& FARA

Du far aldrig andra eller ta bort fritosens barande delar fér att underlatta placering av
fritosen under kupor eller liknande. Fragor? Ring Frymasters servicetelefon +1 800 551 8633.

1. Nar fritdsen har placerats pa friteringsstationen ska du ta ett vattenpass, placera det over
frityrgrytan, och kontrollera att enheten star plant, bade fran sida till sida och framifran och
bakat.

Stall fritdsen plant genom att justera hjulen och var noga med att fritdsen star pa ratt hojd i
friteringsstationen.

Hoger framhjul kan [dsas med skruvar som kan lossas nar enheten behover flyttas. Nar den val
ar pa plats kan hjulets lasskruvar lasas sd att hjulet star parallellt med fritésen i fram/
back-riktningen. Det gar da latt att dra fritdsen in och ut under kupan och hindra styrhjulet fran
att sld emot oljebehallaren.

Nar fritdsen star plant pa sin slutliga plats ska beslagen fran KES monteras. Dessa begransar
rorelsen och undviker pakanningar pa elkablar och elanslutningar. Installera beslagen i enlighet
med anvisningarna. Om beslagen kopplas bort for service eller av andra skal maste de anslutas
pa nytt innan fritésen anvands.

& FARA

Det maste finnas tillrdckliga anordningar som begransar utrustningens rérelser utan att
belasta eller overfora pakanningar till nagra elektriska kablar. En fasthallningssats
medféljer fritosen. Om fasthallningssatsen saknas ska du kontakta Frymasters
auktoriserade servicegivare (FAS).
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& FARA

Het olja kan orsaka allvarliga brannskador. Undvik kontakt. Under alla omstédndigheter
maste oljan tas bort fran fritésen innan du forséker flytta den for att undvika spill, fall och
allvarliga brannskador. Fritéser kan tippa och orsaka personskada om de inte halls fast i ett
stationart lage.

2. Rengdér och fyll frityrgrytan/grytorna med matolja till nedre oljenivdmarkeringen.
(Se Forfaranden for iordningstdllande och avstédngning av utrustning i Kapitel 3.)

24 Installera JIB-vagga

Oppna fritdsens lucka (i regel luckan langst till
hoger eller den tredje) och ta bort tvarstaget som
anvands som transportstdd genom att ta bort de
fyra skruvarna (se Figur 1). Installera JIB-vaggan
(dunken i lddan kan se annorlunda ut an den
som visas pa bilden) i tillbehorspaketet med
skruvarna som lossades nar tvarstaget togs bort
(se Figur 2). | vissa utféranden ar vaggan
tillvalsutrustning. Installera det valfria JIB- Figur 1 Figur 2
stankskyddet for att skydda JIB-botten (se

Figur 3). Om fast matfett anvands, se Bilaga A, B,
C, D och E i slutet av den har handboken for
uppgift om installation.

Figur 3
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FILTERQUICK™ FQE30-T ELEKTRISK FRITOS
KAPITEL 3: DRIFTSINSTRUKTIONER

HITTA RATT PA DEN ELEKTRISKA FRITOSEN FQE30-T

Lutningsholje Element
Korghallare l
Ovre lock
Mandverpanel
(Styrenhet Infattning
FQ4000 visas) /
T

Aterstallningsomkopplare / Strombrytare
—

USB-port /

Sk kel
Filterbeh&llare o myCKe

- . ~JIB oljebehallare
forfilter  Forfiltersil

TYPEXEMPEL (2FQE30-T VISAS)
OBS: Din fritds kan se annorlunda ut an den som visas, beroende pa utférande och
tillverkningsdatum.
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3.1 Foérfaranden fér iordningstallande och avstangning av utrustning

A\ VARNING
Arbetsledaren ansvarar for att alla anvandare informeras om alla faror vid anvandning
av filtreringssystemet for varmning av olja, speciellt vid oljefiltrering, tdmning och
rengéring.

ASE UPP

Innan du startar fritésen maste du kontrollera att det finns strom till fritésen och att
alla styrenheter ar AV. Kontrollera att frityrgrytans avtappningsventiler ar stangda. Ta
bort korgens stodstall, om sadana finns, och fyll frityrgrytan till den nedre OLJENIVA-
linjen. Om fast matfett anvands ska du kontrollera att det packas ned i frityrgrytans
botten.

3.1.1 Instédllningar

A\ FARA
Anvand aldrig apparaten med en tom frityrgryta. Frityrgrytan maste vara full upp till
minst den nedre OLJENIVA-linjen med vatten eller olja innan elementen startas. Om
detta inte gérs kommer elementen att skadas permanent och det finns risk fér brand.

A\ FARA
Ta bort alla vattendroppar fran frityrgrytan innan du fyller pa olja. Om du inte gor detta
kan het vatska skvatta nar oljan varms till tillagningstemperatur.

A VARNING
FQE30-T &r inte avsedd att anvandas med fast matfett utan att utrustning fér fast
matfett har installerats. Anvandning av fast matfett utan specialutrustning kan orsaka
stopp i oljeledningarna. Oljekapaciteten i den elektriska fritosen FQE30-T ar 14,5 liter
(3.8 gallons/32 Ibs.) vid 21°C (70°F) fér ett fullt kar och 8,33 liters (2,2 gallons/18 Ibs.) vid
21°C (70°F) for delade kar.

1. Fyll frityrgrytan med matolja till den nedersta OLJENIVA-linjen pa frityrgrytans baksida. Detta
tilldter oljan att expandera nar varmen satts pa. Fyll inte pa med kall olja 6ver den nedersta
linjen. Om du fyller 6ver den linjen kan oljan rinna 6ver nar varmen satts pa. For
bulkoljesystem, se avsnitt 2.1.8 i Handboken fér FQ4000 8197474 dar du hittar anvisningar om
fylining av karet fran bulk. Om fast matfett anvands ska du kontrollera att det packas ned i
frityrgrytans botten.

2. Kontrollera att stromkabeln (kablarna) ar anslutna och lasta i ratt vagguttag, i férekommande
fall. Kontrollera att kabeln ar ansluten korrekt till vagguttaget och att ingen metalldel syns.

3. Vissa modeller har en huvudbrytare bakom luckan pa komponentlddans framsida, bredvid
sakringen.

4. Kontrollera att styrenheten &r PA. Fritdsen gar automatiskt till smaltlaget om frityrgrytans
temperatur ligger under 82°C (180°F) och visar SMALTCYKEL PAGAR. (OBS: Under smaéltcykeln
kommer elementen att aktiveras under nagra sekunder varefter de stangs av under en langre
period.) Matfettet maste réras om da och da under varmningen sa att allt fett verkligen har
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vatskeform i alla kar. Nar frityrgrytans temperatur nar 82°C (180°F) vaxlar enheten automatiskt
till varmningslage. Texten FORVARM visas tills temperaturen ligger inom 9°C (15°F) fran
installningsvardet. Elementen kommer att vara aktiverade tills att frityrgrytans temperatur nar
den programmerade tillagningstemperaturen. Nar fritdsen har natt installningspunkten andras
styrenhetens display till START och fritésen ar klar att anvandas.

5. Kontrollera att oljenivan &r vid den évre OLJENIVA-linjen nér oljan hdller tillagningstemperatur.

6. Den maximala mangden pommes frites i olja eller fett ska inte vara mer an 0,7 kg (1%2 Ibs).

Avstangning

1. Sétt styrenhetens PA/AV-omkopplare i AV-laget for att stanga av fritosen.
2. Filtrera oljan och rengor fritdserna (se kapitel 1 och 2 i handboken for styrenheten FQ4000).
3. Rengor filterbehdllaren och byt ut filterpapperet eller inlagget. Lamna inte fast matfett i

filterbehallaren 6ver natten.
4. Placera lock pa frityrgrytorna.

3.2 Anvandning

Den har fritésen har styrenheter typ FQ4000 (visas till hoger). Se Handboken

for styrenheten FQ4000 819-7474 for uppgift

om programmering,

driftanvisningar och hantering av det inbyggda filtersystemet.

STYRENHET FQ4000

3.3 Manuell pafylining, automatisk pafylining samt

JIB-pafylining

Fritosen kan konfigureras for manuell eller
automatisk pafylining eller bade manuell och
automatisk off eller for bada bruksanvisning och
automatisk beroende pa utférande. Nar nivan ar
lag i ett kar trycker du pa knappen for manuell
pafylining (oljedroppe) nederst pa skarmbilden
(se figur 3) for att fylla pa karet. Styrenheten visar
PAFYLLN KNAPPTRYCK? Tryck pa JA (V). STARTA
PAFYLLNING? visas. Tryck och hall in knappen for
att starta pafyllningen. Slapp knappen nar oljan
ar vid den ovre oljenivalinjen. Tryck pa NEJ (X) for
att avsluta. Om enheten har automatisk
pafylining  kontrollerar den  nivderna i
frityrgrytorna oavbrutet och fyller pa vid behov
fran en behallare i skapet.

Aterstillningsknapp
lag JIB (dunk i lada):
Aterstéller ATO-
systemet efter oljebyte.

Speciallock: Med anslutning
for att dra olja frAn behallaren
till frité skaren.

Jug In Box (JIB—
dunk ilada): JIB &r
oljans behallare
eller dunk.

Figur 1

Behdllaren rymmer en oljeldda pa cirka 17 kg (35 Ibs). Vid normal anvandning varar denna i cirka

tva dagar.

Systemets komponenter visas till hoger (se figur 1).

OBS: Frityrgrytorna maste fyllas pd manuellt vid start och efter djuprengéring (utkokning) savida

inte farsk bulkolja anvands.
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3.3.1 Installera oljebehallare eller dunk (JIB)

Ta bort originallocket och folien fran oljebehallaren. Byt ut mot det avsedda locket som har
anslutningar for sugning. Kontrollera att matarroret fran locket nar till botten av oljebehallaren.

Satt oljebehdllaren i skdpet och skjut in den (enligt bilden pa nasta sida). Kontrollera att
sugutrustningen inte slar emot skapets insida nar den placeras i fritdsen.
Systemet ar nu klart for drift.

3.3.2 Byta dunkeniJIB (Jug In Box)

Nar nivan i oljebehdllaren ar lag och
meddelandet PAFYLLNINGSOLJA TOM visas
(se Figur 2). Tryck pa markeringsknappen for /

att rensa skarmbilden. Nar behallaren ar full
igen och/eller har bytts ut hdller du in den
orange aterstallningsknappen bredvid
oljebehdllaren (se Figur7 pa fdljande sida)
tills meddelandet i nedre hdrnet inte langre
visas. Om du anvander fast matfett, se Figur 2
Bilaga B for anvisningar. Meddelandet Pafyliningsolja tom betyder att
oljebehallaren tom.

1. Oppna skapet och dra ut JIB ur skapet 2. Tabort locket och om det finns olja kvar i behallaren

(se Figur 3). haller du over den i frityrkaren jamnt fordelad (se Figur 4).

Figur 4
Figur 3

3. Stall den nya dunken uppratt upp och 4. Sattroretiden nya fulla behallaren (se Figur 6).
ta bort locket och folieférseglingen
(se Figur 5).

Figur 6

Figur 5
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5. Placera JIB pa hyllan pa inuti fritdsens skap (se Figur 3).
A\ VARNING
Légg inte till HET eller 6. Tryck pd JIB-aterstallningen for att nollstalla displayen pa
FORBRUKAD olja i JIB. styrenheten FQ4000 (se Figur 7).
Figur 7

3.3.3 Bulkoljesystem

Anvisningar fér installation och anvandning av bulkoljesystem finns i Bilaga A i slutet av den
hér instruktionsboken.

3.4 Filtrering
3.4.1 Introduktion

Filtreringssystemet FilterQuick™ gor sd att oljan i en frityrgryta kan filtreras sakert och effektivt
medan andra grytor i systemet anvands samtidigt.

Avsnitt 3.4.2 beskriver preparering av filtersystemet fér anvandning. Drift av systemet beskrivs i
bruksanvisningen for FilterQuick beréringskanslig styrenhet.

A\ VARNING
Arbetsledaren ansvarar for att alla anvandare informeras om alla faror vid anvandning
av filtreringssystemet for varmning av olja, speciellt vid oljefiltrering, tomning och
rengoring.

A\ VARNING
Filterinlagget eller papperet MASTE bytas ut varje dag eller nar nivan pa avlagringarna
nar upp till hallringens kant.
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3.4.2 Forbereda FilterQuick™ med filtreringssystemet FQ4000 fér anvandning med

filterpapper eller filterinlagg

Filtreringssystemet FilterQuick™ har ett system med
filterpapper, smultrdg, stor nedhdllningsring och
filterskarm av metall.

Dra ut filterbehallaren fran skdpet och ta ur
smultraget, hallringen,  filterpapperet  och
filterskarmen (se Figur 8). Rengdr alla komponenter
med en |8sning av diskmedel och varmt vatten och
torka noggrant.

Locket far inte tas bort utom fér rengéring, dtkomst
till insidan, eller for att placera en SDU
(avyttringsenhet for matfett) tillverkad innan januari
2004 under utloppet. Avyttringsinstruktioner finns i
handboken for styrenheten FQ4000.

Inspektera  filterbehdllarens  kopplingar  och
kontrollera att bada o-ringarna ar i gott skick (se
Figur 9).

Pressring

<— Filterinlagg
eller -papper

- Sil

Satt sedan metallfiltret i mitten pa behallarens
botten, lagg ett filterpapper ovanpa skarmen och se

till att det tacker alla sidor (se Figur11). Om du
anvander filterinlagg, se till att den grova sidan ar

. - . ) . o-ringar.
uppat och placera inlagget 6ver skarmen. Se till att

Kontrollera filtrens

inlagget ligger mellan de upphodjda kanterna i
filterbehallaren.

Placera ringen over filterpapperet och sank ner ringen
i behallaren sa att papperet vilar mot bada sidorna pa

filterbehallaren (se Figur 10).

Nar fasthallningsringen ar pa plats stror du ett paket
filtreringspulver jamnt dver papperet. (Se Figur 11).

Satt tillbaka smulbrickan i filterbehallaren och tryck sedan tillbaka
filterbehdllaren i fritdsen sa att den star under utloppet.

ANVAND INTE FILTERPULVER PA INLAGGET!
Satt tillbaka filterbehallaren i fritdsen och justera den under

fritdsen. Kontrollera att "P" INTE visas pa styrenheten.
Filtreringssystemet ar nu klart att anvanda.
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A\ FARA
Tom inte mer an en frityrgryta at gangen med den inbyggda filtreringsenheten -
oljan far inte svamma over eller spilla ut eftersom det kan orsaka allvarliga
brannskador. Dessutom finns risk fér halka och fall.

A\ FARA
Smultraget i fritoser med filtersystem maste tommas i en brandsdker behallare
efter att fritdsen har anvéants sista gangen varje dag. Vissa matpartiklar kan
sjalvantanda om de ligger kvar i olja eller matfett.

A\ VARNING
Sla inte frityrkorgar eller andra bestick mot fritésens skarvplat. Skarvplaten
fungerar som en férseglande fog mellan frityrkarlen. Om frityrkorgarna slas mot
skarvplaten for att sla loss matfett kan passformen skadas. De ar konstruerade
for att sitta tatt och ska endast tas ut vid rengoring.
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FILTERQUICK™ FQE30-T ELEKTRISK FRITOS
KAPITEL 4: FOREBYGGANDE UNDERHALL

4.1 Forebyggande underhall for fritosen - kontroller och service

A\ FARA
Smultraget i fritoser med filtersystem maste tommas i en brandsaker behallare efter
att fritdsen har anvants sista gangen varje dag. Vissa matpartiklar kan sjalvantanda om
de ligger kvar i olja eller matfett.

A\ FARA
Forsok aldrig rengora fritésen nar den friterar eller nar frityrgrytan ar fylld med het olja.
Om vatten kommer i kontakt med olja som ar uppvarmd till friteringstemperatur
kommer oljan att skvatta vilket kan ge allvarliga brannskador pa personer i narheten.

A\ VARNING
Anvand universalrengoéringsmedel. Las instruktioner och férsiktighetsuppmaningar
noggrant fére anvandning. Var sarskilt uppmarksam pa rengoéringsmedlets
koncentration och hur lange rengoringsmedlet blir kvar pa de ytor som &r i kontakt
med mat.

4.2 KONTROLLER OCH SERVICE - VARJE DAG
4.2.1 Inspektera fritosen och tillbeh6ren avseende skador

Titta efter l6sa eller slitna sladdar och ledningar, frammande material i fritdsen eller skapet
eller andra tecken pa att fritdsen och tillbehdren inte ar i skick och sakra for anvandning.

4.2.2 Rengor in- och utsida pa fritésens skap - varje dag

Rengor inuti fritdsens skap med en torr, ren trasa. Torka av alla dtkomliga metallytor och
komponenter sa att du far bort ackumulerad olja och damm.

Rengdr utsidan av fritosskdpet med en ren och fuktig torkduk som doppats i
universalrengéringsmedel, och ta bort olja, damm och ludd fran fritdsskapet. Torka med a ren,
fuktig torkduk.

4.2.3 Rengo6r det inbyggda filtreringssystemet - varje dag

A VARNING
Anvand aldrig filtersystemet utan olja i systemet.

A VARNING
Anvand aldrig filterbehallaren for att flytta gammal olja till avyttringsomradet.
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A VARNING
Tom aldrig vatten till filterbehallaren. Vatten skadar filtreringspumpen.

Det finns inga regelbundet forebyggande underhdllskontroller och service for
filtreringssystemet annat an daglig rengoring av filtertraget och tillhérande komponenter med
en l6sning av hett vatten och diskmedel.

Om du marker att systemet pumpar langsamt eller inte alls, se till att filtertragets skarm finns i
botten av filtertraget med papperet ovanpa skarmen. Se till att de tva o-ringarna pa fastet
langst fram till hoger pa filterbehdllaren finns pa plats och ar i bra skick. Kontrollera att
forfiltret ar rent och dra at med skruvnyckeln.

4.2.4 Rengor filterbehallaren, lostagbara detaljer och tillbehér - varje dag

Forkolnad olja byggs upp i filterbehallaren och pa léstagbara delar som korgar, smultrag eller
fisktallrikar.

Torka av alla l6stagbara delar och tillbehér med en ren, torr torkduk. Anvand en torkduk fuktad
med ratt blandat universalrengoringsmedel. Borttagning av ackumulerad kolhaltig olja. Skélj och
torka varje del noggrant. Anvand INTE stalull eller skrubbsvampar nar du rengér dessa delar.
Reporna som uppstar vid sadan skrubbning gor efterféljande rengéringar svarare.

4.2.5 Rengor runt AIF och ATO-sensorer - varje dag
1. Rensa bort avlagringarna fran omradet runt AIF- och
ATO-sensorerna vid underhallsfiltrering nar oljan téms ut fran
frityrgrytan.
2. Anvand en skruvmejsel eller annat liknande foremdl som ger
atkomst runt sonden (se Figur 1). Var forsiktig och kontrollera att
sonden inte ar skadad.
3. Aterfér oljan sa snart rengéring och filtrering har slutférts.
Figur 1
4.2.6 Rengo6r korglyftstingerna - varje dag
P4 fritdser med korglyft torkar du av stavarna med en torr och ren torkduk sa att du far bort
anhopningar av olja och damm.

4.3 KONTROLLER OCH SERVICE - VARJE VECKA

4.3.1 Reng6r bakom fritéserna - varje vecka

Rengdr bakom fritdserna enligt gallande rutiner. Stang av fritdsen och koppla fran
stromforsorjningen.

4.4 KONTROLLER OCH SERVICE - VARJE MANAD

4.4.1 Djuprengodring (utkokning/kallrengoring) av frityrgrytan - minst varje
manad
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A\ FARA
Anvand aldrig apparaten med en tom frityrgryta. Frityrgrytan maste vara fylld till
fyllningslinjen med vatten eller matolja innan elementen slas pa. Om detta inte goérs
kommer elementen att skadas permanent och det finns risk for brand.

Vid normal anvandning av fritdsen kommer en beldggning av forkolnad olja gradvis att bildas pa
frityrgrytans insida. Filmen ska tas bort regelbundet genom rengoring (utkokning). Se avsnitt 2.3.10
och 2.3.11 i handboken fér styrenheten FQ4000) for specifika uppgifter om instdllning av styrenheten fér
rengéring (utkokning).

A FARA

Lat oljan kallna till 38°C (100°F) innan du tommer den i en lamplig behallare for
avyttring.

A VARNING
Lamna aldrig fritdsen obevakad under denna process. Om l6sningen kokar over, tryck
omedelbart PA/AV-knappen till AV.

& FARA

Kontrollera att frityrgrytan ar helt fri fran vatten innan du fyller pa olja. Nar oljan varms
upp till tillagningstemperatur kan vatten i frityrgrytan gora att den skvatter.

4.4.2 Underhall av forfilter - varje manad ﬂ

Forfiltret kraver regelbundet underhall. Med 30 dagars intervall,
eller oftare om oljeflédet gar langsammare, ska du ta bort locket
och rengdra den monterade silen.

& FARA

Anvind skyddshandskar ndr du hanterar forfiltret. Filtret kan

vara hett och orsaka allvarliga brannskador. .
Figur 2

Figur 3

1. Anvand de medfdljande skyddshandskarna och skruvnyckeln for att ta bort

locket ver forfiltret (Figur 2).
2. Anvand en liten borste och ta bort skrap fran silen (Figur 3).
3. Rengdr under en vattenkran och torka noggrant.
4. Satt tillbaka locket pa forfilterhuset och dra at med den medféljande skruvnyckeln, och
kontrollera att forfiltret sitter ordentligt. Om locket inte ar tatt kommer luft att lacka ut runt
forfiltret och bromsa returneringen.

& VARNING
Ta INTE bort forfilterlocket nar en filtreringscykel pagar.
Kor INTE filtersystemet med locket borttaget. Bar skyddshandskar nar du hanterar locket.
Metallen och den exponerade oljan ar heta.
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4.4.3 Kontrollera noggrannheten hos FQ4000-styrenhetens instdllda varden -
varje manad
1. Stick in en bra termometer eller pyrometersond i oljan, sa att anden vidror fritésens

temperaturgivare.
2. Nar styrenheten visar produktikonerna (vilket betyder att frityrgrytans innehdll har ratt

tillagningstemperatur) ska du trycka pa en gang. Nu visas installd temperatur och verklig
avlast temperatur.
3. Notera temperaturen pa termometern eller pyrometern. De faktiska temperatur- och
pyrometeravlasningarna bor vara inom +3°C (5°F) fran varandra efter att varmen har slagits till
och stangs av tre (3) ganger. Om temperaturen fortfarande ligger utanfor tilldtna varden ska
du kontakta en fabriksauktoriserad servicerepresentant.

4.5 KONTROLLER OCH SERVICE - VARJE KVARTAL
4.5.1 Byt ut O-ringarna - varje kvartal

Byt ut O-ringarna pa filteranslutningen (se Figur 10 i avsnitt 3.4.2).

4.6 ARLIG/REGELBUNDEN INSPEKTION AV SYSTEMET

Den har apparaten ska inspekteras och justeras regelbundet av behorig
servicepersonal som en del i det normala kéksunderhallet.

Frymaster rekommenderar att en fabriksauktoriserad servicetekniker besiktigar
apparaten minst en gang om aret enligt féljande:

4.6.1 Frit6s - varje ar

e Inspektera skapet inuti och utanpd, framtill och baktill och se om det finns nagon utspilld
olja.

e Bekrafta att varmeelementledningarna ar i gott skick och att ledningarna inte ar fransiga
eller att isoleringen ar skadad samt att de ar fria fran olja.

e Bekrafta att varmeelement ar i gott skick utan ansamling av kol eller ansamling av hardnad
olja. Inspektera elementen for tecken pa omfattande torrgang.

e Bekrafta att lutningsmekanismen fungerar ratt nar du lyfter och sanker elementen och att
elementens ledningar inte fastnar eller skaver.

e Bekrafta att varmeelementens stromatgang ligger inom tilldtet intervall som visas pa
apparatens markskylt.

e Bekrafta att sonder for temperatur och hoga gransvarden ar ordentligt anslutna, atdragna
och fungerar korrekt, och att beslag och sondskydd finns och ar korrekt installerade.

e Bekrafta att komponenter i komponentldda och kontaktorlada (dvs. dator/reglage, relaer,
kretskort, transformatorer, kontakter, etc.) ar i gott skick och fria fran olja och annat skrap.

e Bekrafta att ledningsanslutningar till komponentldda och kontaktorldda sitter ordentligt
och att kablaget ar i gott skick.
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Bekrafta att alla sdkerhetsfunktioner (dvs. kontaktskydd, aterstallningsbrytare, etc.) finns
och fungerar korrekt.

Bekrafta att frityrgrytan ar i gott skick och inte lacker och att frityrgrytans isolering ar i gott
skick.

Bekrafta att alla kablage och anslutningar sitter fast och ar i gott skick.

4.6.2 Inbyggt filtreringssystem - varje ar

Inspektera alla oljeretur- och avloppsror betraffande lackage och bekrafta att alla

anslutningar ar tata.

Inspektera filtertraget betraffande lackage och rengéring. Om mycket smulor har

ackumulerats i smulkorgen ska du meddela agaren/operatoren att smulkorgen bor

tdmmas till en eldfast behadllare och rengdéras dagligen.

Bekrafta att alla O-ringar och packningar ar pa plats och i gott skick. Byt ut O-ringar

och packningar om de ar slitna eller skadade.

Kontrollera att filtersystemet ar tatt pa foljande satt:

— Bekrafta att filterbehallarens lock sitter pa plats och sitter ratt.

— Lat filterbehdllaren vara tom och placera varje kar i laget "Fyll kar fran
tomningsbehallare” (se avsnitt 2.3.7 i handboken fér styrenheten FQ4000), ett at gangen.
Bekrafta att varje oljereturventil fungerar genom att aktivera filtreringspumpen med
alternativet Fyll kar fran tdmningsbehallare. Kontrollera att pumpen aktiveras och att
bubblor syns i frityrgrytans stekolja.

— Kontrollera att filterbehallaren ar forberedd for filtrering. Tom sedan en frityrgryta pa
olja som ar uppvarmd till 177°C (350°F) till filterbehallaren. Anvand alternativet "Tom till
behallare” (se avsnitt 2.3.6 i handboken for styrenheten FQ4000). Anvand nu alternativet
Fyll kar fran tdomningsbehallare (se avsnitt 2.3.7 i handboken for styrenheten FQ4000), och
lat all olja aterforas till frityrgrytan (vilket indikeras av bubblor i matoljan). Tryck pa
kontrollera knapp nar all olja har aterforts. Frityrgrytan bor fyllas pa ca 2 minuter och
30 sekunder.
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FILTERQUICK™ FQE30-T ELEKTRISK FRITOS
KAPITEL 5: FELSOKNING FOR ANVANDARE

5.1 Introduktion

Detta avsnitt ar avsedd som en referensguide for vanliga fel som kan uppkomma vid
anvandning av denna utrustning. Felsokningsguiderna som foéljer ar avsedda att hjalpa dig
atgarda (eller i alla fall faststalla orsaken till) problem som uppstar med utrustningen. Aven om
detta kapitel tacker de flesta normala problem som rapporterats kan andra problem uppsta.
Om ett sadant problem intraffar sd kommer Frymasters tekniska support gora allt de kan goér
att hjalpa dig identifiera och 18sa problemet.

Nar du felsoker efter ett problem ska du alltid anvanda uteslutningsmetoden. Borja med de
mest sannolika och lattatgardade felen och fortsatt till de mer komplexa problemen. GI6m
aldrig sjalvklara fel - alla kan gldmma att koppla in en sladd eller stanga en ventil. Det
viktigaste ar att faststalla en tydlig orsak till att problemet har intraffat. En viktig del i
felsokningen ar att forsakra att det inte hander igen. Om en styrenhet har funktionsstérningar
pa grund av dalig anslutning bor du kontrollera alla andra anslutningar samtidigt. Om en viss
sakring alltid I6ser ut ska du reda pa varfor det hander. Kom ihdg att om en liten komponent
inte fungerar som den ska tyder det ofta pa en risk att stérre och viktigare komponenter eller
system kan drabbas av fel.

Innan du ringer din reparatér eller Frymaster HJALPLINJE (+1-800-24-FRYER):

o Kontrollera att elkablarna ar anslutna in och att strémbrytarna ar paslagna.

e Var beredd pa att ange fritosens modell- och serienummer nar teknikern
fragar dig.

A FARA

Het olja orsakar allvarliga brannskador. Férs6k aldrig att flytta pa utrustningen nar den
ar fylld med olja och forsok aldrig 6verfora olja fran en behallare till en annan.

A FARA

Utrustningen ska kopplas ur innan service, utom vid sdrskilda elektriska
kretsprovningar. Var extremt forsiktig vid alla sadana provningar.

Den har apparaten kan ha flera anslutningspunkter for elektrisk stromférsorjning.
Koppla fran alla stromkablar innan nagot servicearbete utfors.

Inspektion, tester och reparation av elektriska komponenter maste utféras av
auktoriserad servicerepresentant.
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5.2
5.2.1

Felsokning

Problem

Styrenheten visar
ingen info.

Problem med styrenhet och virmning

Troliga orsaker

Ingen strom till fritdsen.
Fel pa styrenhet eller annan
komponent

Atgard
Kontrollera att fritdsens
stromkabel ar ansluten och att
ingen strémbrytare har stangts
av.
B. Ring din FAS for hjalp.

A. Normal drift under stérre delen av ;
. o A. Kontrollera att karet ar fullt av
FQ4000 visar bérjan eller slutet av de flesta olia och trvck pa v -knapoen
KARET FULLT? JA filtreringsfunktioner. J TYCK pa v -Knappen.
. o B. Se avsnitt 5.3 i felsokningen -
NE]) efter en |B. Om meddelandet visas manga . o
, . o , . Filterpumpen gar, men
filtrering. ganger under en filtrering kan det . - .
o o e . oljereturen ar mycket langsam.
tyda pa att langsam oljeaterforing.
. o e . Rensa utloppet med Fryers Friend
FQ4000 visar |Utloppet ar tilltdppt och oljan kunde och tryck pad v -knappen.

UTLOPPET RENSAT?

inte tappas ut.

Filtreringen fortsatter.

FQ4000 visar BYT
FILTERINLAGG?

Ett filterfel har uppstatt, filterinlagg
tilltappt, prompt om byte av
filterinldgg inom 25timmar visas,
eller s& har uppmaning om byte av
filterinlagg ignorerats.

But filterinlagget och kontrollera
att filterbehallaren har tagits ut ur
fritdsen i minst 30 sekunder.
Ignorera INTE uppmaningar om
att BYTA FILTERINLAGG.

Fritosen varms inte
upp.

A. Stromkabeln (kablarna) ar inte
ansluten.

A. Kontrollera att alla stréomkablar
ar ordentligt anslutna, att
brytaren inte ar franslagen och
att ingen sakring har |8st ut.

B. Fel pa styrenhet eller andra
komponenter.

B. Ring din FAS for hjalp.

Fritdsen vdrmer upp
tills
overhettningsskydd
et l6ser ut medan
varmeindikatorn ar

PA.

Temperatursonden eller styrenheten
fungerar inte.

Ring din FAS for hjalp.

Fritésen varmer upp
tills
overhettningsskydd
et l6ser ut men
varmeindikatorn ar

Kontaktorn eller styrenheten
fungerar inte.

Ring din FAS for hjalp.

inte PA.
FQ4000 visar Energitypen ar felinstalld i fritsens Kontrollera  att  fritbsen  har
FELKONFIGURERAD installningar. konfigurerats  korrekt for ratt
ENERGITYP energityp.
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Problem

FQ4000 visar KARETS
ID-ANSLUTN EJ

Troliga orsaker

Styrenhetens
saknas eller ar frankopplad.

lokaliseringsenhet

Atgard
Kontrollera att 6-stiftskontakten ar
ansluten till styrenhetens baksida
och att den ar ordentligt jordad i

ANSLUTEN
dosan.
Stang av strommen till styrenheten
Styrenheten och starta om den igen. Om
y 2 . Styrenhetsfel. ) .|g .
laser sig. problemet fortsatter - ring din FAS

for hjalp.

5.2.2 Felmeddelanden och displayproblem

Problem Troliga orsaker Atgérd
FQ4000 visar E19 | Fel pa styrenhet, transformator, SIB-| Ring din FAS for hjalp.
VARMEFEL. | kort, dverhettad termostat.
Vaxla mellan F° och C° genom att ga
FQ4000 visar fel till mstalln!ngar fo"r Hanteﬂrare
(chef/administrator) och andra
temperaturformat _— .
. Felprogrammerat visningsalternativ. | temperaturformat. Starta
(Fahrenheit eller
. styrenheten och kontrollera
Celsius).

temperaturen. Upprepa om énskat
format inte visas.

FQ4000 visar HET-
MAX-1.

Frityrkarets temperatur dverstiger
210°C (410°F) eller, i CE-lander,
202°C (395°F).

Stang av fritdsen med en gang och
ring din FAS for hjalp.

FQ4000 visar HJALP
MAX-2 eller HOG
TEMP FEL STANG AV
ELEKTRICITET.

Overhettningsfel

Koppla ur strommen fran hela
fritdsen omedelbart och ring FAS for
assistans.

FQ4000 visar FEL PA
TEMPERATURSOND.

Problem med temperaturmatning,
inklusive sonden eller skadade
ledningar till styrenhet eller

koppling.

Stang av fritdsen och ring FAS for
hjalp.

Varmeindikatorn ar
pa, men fritésen
varmer inte.

Trefaskabel urkopplad eller
kretsbrytare utlost.

Kontrollera att alla strémkablar ar
ordentligt insatta i uttagen, lasta och
att ingen kretsbrytare har 16st ut.
Ring din FAS for hjalp om problemet
kvarstar.

FQ4000 visar
ATERHAMTNINGSFE
L och larmet hors.

Aterhamtningstiden har
overskridits.

Aterstall felet och avbryt larmet
genom att trycka pa v -knappen.
Maximal aterhamtningstid for
elsystemet ar 1:40. Ring din FAS for
assistans om felet kvarstar.
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Problem Troliga orsaker Atgard
FQ4000 visar INGEN Skapa en ny MENY-grupp. Nar en ny
MENYGRUPP Alla menygrupper har tagits bort. meny har skapats kan du lagga till
TILLGANGLIG FOR recept i gruppen (se avsnitt 1.10 i
VAL handboken fér FQ4000).
FQ4000 visar Tryck pa X for att fortsatta

SERVICE KRAVS samt
ett felmeddelande.

Ett fel har uppstatt och kraver en
servicetekniker.

tillagningen och ring FAS for
assistans. | vissa fall kanske
tillagningen inte fungerar.

5.3

Problem

Fritésen filtrerar
efter varje
tillagning.

Felsokning av autofiltrering

Troliga orsaker

Filtrering felinstalld.

Atgard
Andra eller byt installning for
filtreringen genom att ange vardet
under Hanterarinstallningar,
Filterattribut. Se avsnitt 1.8 i
handboken for FQ4000.

Rengoéring och
filtrering startar
inte.

Temperaturen ar for lag.

Kontrollera att fritdsen haller ratt
temperatur innan du startar
rengoring och filtrering.

FQ4000 visar FILTER
UPPTAGET.

A. En annan filtreringsomgang eller
byte av filterinlagg pagar redan.

B. Filtrets granssnittskort har inte
godkants av kontrollsystemet.

A. Vanta tills féregdende
filtreringsomgang slutar innan
du startar nasta
filtreringomgang. Byt
filterinlagg om du blir
uppmanad.

B. Vanta 15 minuter och forsok
igen.

Filterpumpen
startar inte eller
stannar under
filtrering.

A. Strémkabeln ar inte ansluten eller
sa har kretsbrytaren I9st ut.

B. Pumpmotorn har éverhettats och
overhettningsskyddet har I6st ut.

C. Blockering i filterpumpen.

A. Kontrollera att stromkabeln ar
ordentligt ansluten och att
kretsbrytaren inte har 16st ut.

B. Om motorn ar for varm for att
vidrora i mer an nagra sekunder
har dverhettningsskyddet
antagligen utlosts. Lat motorn
svalna i minst 45 minuter och

tryck sedan pa pumpens
aterstallningsknapp (se
avsnitt 2.1.2 i handboken for
FQ4000).

C. Ring din FAS for hjalp.

Témningsventilen
eller returventilen
ar oppen hela tiden.

A. VIB-kortet har slutat fungera.
B. Mandverdonet har slutat fungera.

Ring din FAS for hjalp.
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Problem

FQ4000-displayen
visar SATT IN
BEHALLARE.

A. Filterbehallaren ar inte ordentligt

B. Magnet saknas vid filterbehallare.
C. Fel i brytare for filterbehdllare.

Troliga orsaker

insatt i fritdsen.

Atgard

Dra ur och satt in
filterbehallaren i  fritosen.
Kontrollera att styrenheten
inte visar P.

Kontrollera att filterbehallarens
magnet finns pa plats och byt ut
den om den saknas.

Om filterbehallarens magnet
ligger helt emot brytaren och
styrenheten  fortsatter visa
SATT IN BEHALLARE kan
brytaren vara trasig.

Kontrollera att oljenivan ar vid
den Oversta oljepafyliningslinjen
(vid 6versta oljenivasensorn).

Kontrollera att
A. Oljeniva for lag. oljetemperaturen  motsvarar
Autofiltrering, 0QS- B. Qljetemp?raturférlég. det installda vardet.
filtrering startar C. F!Iterb.ehallaferw arnute. o .Kontrolhlera att  styrenheten
inte. D. Filtreringen arinstalld pa AV i inte visar P. Kontrollera att
receptinstallningarna. filterbehallaren sitter
E. Filterrelaet har slutat fungera. ordentligt i fritésen. Stang av
fritdsen och starta om.
. Stall in filtreringen i recepten
till PA.
Ring din FAS for hjalp.
Kontrollera att filtret inte ar
igensatt. Byt ut filtret i sa fall.
Tom olja fran filterpannan och
byt ut filterinlagg/papper.
Kontrollera att filtersilen finns
A. lIgensatt filterinlagg/papper. pa plats —under inlgget/
B. Felinstallerade eller papperet.

Filterpumpen gar
men oljereturen gar
mycket langsamt.

felpreparerade komponenter i
filterbehallaren.

Forfiltersilen kan vara igensatt
eller inte ordentligt atdragen.

Om du anvander ett inldgg ska
du kontrollera att den grova
sidan ar vand uppat.

Bekrafta att O-ringarna ar pa
plats pa filtertragets
anslutningsbeslag och i gott
skick.

Rengor forfiltret (se avsnitt
4.5.4) och kontrollera att det ar
atdraget med den medféljande
skruvnyckeln.

5.3.1 Ofullstandig filtrering
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Om autofiltreringsrutinen misslyckas visas ett felmeddelande. Folj anvisningarna pa skarmen for att

aterfora oljan och aterstalla felet.

DISPLAY ATGARD

KARET FULLT?

1.

Tryck pa v (markering) om karet ar fullt for att fortsatta.

Styrenheten atergar till vilolage eller . Tryck pa X om

karet inte har fyllts helt.

PAFYLLNING PAGAR

Ingen atgard kravs medan pumpen kors.

KARET FULLT?

Tryck pa v (markering) om karet ar fullt for att fortsatta.

Styrenheten atergar till vilolage eller
karet inte har fyllts helt.

. Tryck pa X om

PAFYLLNING PAGAR

Ingen atgard kravs medan pumpen kors.

KARET FULLT?

Tryck pa v (markering) om karet ar fullt for att fortsatta.

Styrenheten atergar till vilolage eller . Tryck pa X om
karet inte har fyllts helt. Om detta ar den sjatte
sekvensen i rad med ofullstandig filtrering fortsatter du
till steg 10.

BYT FILTERPAPPER?

Tryck p& v (markering) for att fortsatta. Tryck pa X for att
ga vidare till

TA BORT BEHALLARE

Ta bort filterbehallaren.

BYT FILTERPAPPER

Byt filterpapper/inlagg och kontrollera att
filterbehallaren har dragits framat, ut ur skapet i minst
30 sekunder. Nar behallaren har varit utdragen i

30 sekunder atergar styrenheten till vantelage.
Kontrollera att behdllaren torr och korrekt monterad.
Skjut tillbaka filterbehallaren i fritdsen. Kontrollera att
"P" inte visas pa styrenheten.

KARET FULLT?

Tryck pa v (markering) om karet ar fullt for att fortsatta.
Styrenheten atergar till vilolage. Tryck pa X om karet inte

ar fullt och styrenheten gar vidare till

SERVICE KRAVS

10.

Om ett filtreringsfel uppstar sex ganger i rad stangs
returventilen. Tryck pd v (markering) for att stanga av
larmet och fortsatta.

FEL PUMP FYLLER INTE PA

11.

Systemet har upptackt att olja inte gar tillbaka till karet
och service kravs. Ring auktoriserad service.

SYSTEMFEL FIXAT?

12.

Tryck pa X-knappen for att fortsatta tillagning om detta
ar mojligt. Ring din FAS for reparation och aterstallning
av fritdsen. Felet visas var 15:e minut tills problemet har
atgardats. Autofiltrering och automatisk pafylining ar
inaktiverade tills fritdsen ar aterstalld.

ANGE KOD

13.

FAS-teknikern anger kod for aterstallning av fritdsen.

FYLL KAR FRAN
TOMNINGSBEHALLARE?

14.

Tryck pa knappen v (markering) for att fylla karet fran
filterbehallare och fortsatta. Folj prompterna nar karet
ar fullt. Tryck pa X for att hoppa 6éver pafylining fran
tomning.

TA BORT BEHALLARE

15.

Ta bort filterbehallaren.
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16. Tryck pa knappen v (markering) om filterbehallaren ar
tom och fortsatt till nasta steg. Tryck pa X for att
fortsatta pafyllning av karet. F6lj prompterna sa snart
karet ar fullt.

BEHALLARE TOM?

17. Styrenheten stanger av.

5.3.2 Fel - Igensatt utlopp

Felmeddelande om igensatt utlopp visa under autofiltrering nar oljenivdsensorn upptacker att olja inte
har tomts ut helt fran frityrgrytan. Detta kan bero pa ett blockerat utlopp eller ett oljesensorfel. Folj
anvisningarna pa styrenhetens display for att aterstalla felet.

Né&r detta intraffar visar styrenheten RENSA DRAN. i 15 sekunder och direfter UTLOPPET RENSAT?.

1. Rensa bort skrap utloppet/draneringen med Fryer's Friend och tryck pa v -knappen for att fortsatta.
2. Styrenheten visar TOMMER. S& snart oljenivasensorn kanner av att oljan har témts fortsatter normal
autofiltrering.

5.3.3 Filter upptaget

Nar FILTER UPPTAGET visas vantar filtergranssnittskortet pa att ett annat kar ska bli klart, eller pa
att en annan funktion ska slutféras. Vanta 15 minuter och se om problemet har atgardats. Ring
annars din lokala FAS.

5.4 Fels6kning av automatisk pafylining

PROBLEM TROLIGA ORSAKER KORRIGERANDE ATGARD
F:‘ltyrg.rytg'rnas Felinstallt virde. Kontrollera att det installda vardet
pafyllning ar kall. ar korrekt.

A. Rensa filterfelet ordentligt. Om
A. Filterfel. problemet fortsatter - ring din
Etti::; :ylls B. Service kravs for detta fel FAS for hjalp.
PP- Ic  solenoid, pump, stiftfel, RTD- eller |B. Ring din FAS for hjalp.
ATO-fel. C. Ringdin FAS for hjalp.
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PROBLEM

Frityrgrytor fylls
inte.

TROLIGA ORSAKER

Fritdstemperaturen ar for 1ag.
Oljan ar for kall.

Meddelande visas att oljan ar slut
Service kravs for detta fel
Smaltenhetens omkopplare ar
avstangd (endast pa enheter med
smaltning av fast matfett)

F. Trasig sakring.

monNnw>»

KORRIGERANDE ATGARD
Fritdstemperaturen maste vara
pa installt varde.

B. Kontrollera att
pafyliningsbehallaren
varmare an 21°C (70°F).

C. Kontrollera att
pafyliningsbehallaren inte har
slut pa olja. Fyll
pafyliningsbehdllaren eller fyll
fran bulksystemet och aterstall
pafyliningssystemet.

Om problemet fortsatter - ring

din FAS for hjalp.

Ring din FAS for hjalp.

Kontrollera att omkopplaren pa

smaltenheten ar PA.

F. Kontrollera sakringen till
vanster om ATO-dosan. Om du
anvander en enhet med
smaltning av fast matfett ska
du kontrollera sakringen under
smaltenhetens omkopplare.

oljan i
ar

m

5.5
PROBLEM

Felsokning av bulkoljesystem

TROLIGA ORSAKER |

KORRIGERANDE ATGARD
Stang av och starta om fritdsen
genom att koppla fran och

A. Installningsrutinen har inte ateransluta bulkoljeregleringens
Frityrgrytan gjorts ratt. kontakt baktill pa fritdsen.
fylls inte. |B. Avloppsventilen inte helt stangd. |B. Kontrollera att avyttringsventilens
C. Bulkoljetanken ar tom. handtag ar helt stangt.
D. Fel pd RTI-pump. C. Ring din oljeleverantor.

D. Ring lokal FAS for assistans.

A. Stang av och starta om fritdsen
genom att koppla fran och
ateransluta bulkoljeregleringens

A. Installningsrutinen har inte 5-stiftskapel békti” pa fritosen.
] . gorts ratt. B. Om ﬂlt.rerlngo o eller annan
Pafyliningsbeh B. Enannan funktion ar igang menyfunktion pagar eller FILTRERA
allaren fyller C. Avloppsventilen inte helt st;";ingd NU? JA/NE), BEKRAFTA JA/NE] eller
inte. | _ i < ' SKUMMA KAR visas, vanta tills

D. Bulkoljetanken ar tom. ” o g

E. Fel pa solenoid, pump eller processen ar klar och for_sok |gen'.

C. Kontrollera att avyttringsventilens

brytare.

m

handtag ar helt stangt.

D. Ring din oljeleverantor.

Ring lokal FAS for assistans.
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KORRIGERANDE ATGARD

PROBLEM

Pafyllningsbeh
allare eller kar
fylls langsamt.

TROLIGA ORSAKER

A. Pump- eller slangfel som inte kan
atgardas utan reparation.

A. Kontakta din oljeleverantor.

5.6 Felloggkoder
Se avsnitt 1.13.2.1 i handboken for FQ4000 for anvisningar om hur du kommer at felloggen.
Kod FELMEDDELANDE \ FORKLARING
E13 | FELI TEMPERATURSOND TEMP-sondens lasning utanfor tilldtet
intervall
E16 | HOGGRANS 1 OVERSKRIDEN HOg granstemperatur &r hogre &n 210°C
(410°F), eller i CE-lander, 202°C (395°F)
E17 | HOGGRANS 2 OVERSKRIDEN Granslagesbrytaren fér hogt varde har
slagit ifran.
E18 HOG TEMP FEL Kartemperaturen 6verskrider 238°C (460°F)
KOPPLA FRAN STROM och hogtemperaturskyddet har inte slagit
ifrdan. Bryt omedelbart strommen till
fritdsen och ring service.
E19 | VARMEFEL - XXX F eller XXX C Fel i varmeregleringens sparrkrets.
Varmningens kontaktdon sparrade inte.
E25 | VARMEFEL - BLASARE Lufttrycksomkopplaren (-arna) har inte
slutit.
E27 | VARMEFEL - TRYCKOMKOPPLARE - RING | Lufttrycksomkopplaren har slutat fungera i
SERVICE stangt lage.
E28 | VARMEFEL - XXX F eller XXX C Fritdsen har slutat tdnda och har Iast
tandningsmodulen.
E29 FEL | FYLLNINGSSOND - RING SERVICE Avlast ATO-RTD-varde utanfor tillatet
intervall
E32 | TOMNINGSVENTIL INTE OPPEN - FILTRERING | Témningsventilen férsokte 6ppna och
OCH FYLLNING INAKTIVERAD - RING SERVICE bekraftelse saknas
E33 | TOMNINGSVENTIL INTE STANGD - FILTRERING | Témningsventilen férsokte stinga och
OCH FYLLNING INAKTIVERAD - RING SERVICE bekraftelse saknas
E34 | RETURVENTIL INTE OPPEN - FILTRERING OCH | Returventilen forsokte Oppna och
FYLLNING INAKTIVERAD - RING SERVICE bekraftelse saknas
E35 RETURVENTIL INTE STANGD - FILTRERING OCH | Aterféringsventil  forsékte stinga och
FYLLNING INAKTIVERAD - RING SERVICE bekraftelse saknades
E36 | FEL | VENTILGRANSSNITTSKORT - FILTRERING | Ventilgranssnittets kortanslutningar
OCH FYLLNING INAKTIVERAD - RING SERVICE forlorade eller fel pa kortet.
E37 | FEL I AUTOMATISK PERIODISK | AIF-RTD-avlasning utanfor tillatet intervall.
FILTRERINGSSOND - FILTRERING INAKTIVERAD
- RING SERVICE
E39 | BYT FILTERINLAGG 25 timmars timer har gatt ut eller logik for
smutsigt filter har aktiverats.
E41 | OLJA | BEHALLARE FEL Systemet upptacker att det kan finnas olja i
filterbehallaren.
E42 IGENSATT UTLOPP (Gas) Karet tomdes inte under filtreringen

5-9




Kod

FELMEDDELANDE

FORKLARING

E43 | FEL | OLJESENSOR - RING SERVICE Oljenivasensorn kan ha gatt sonder.

E44 | ATERHAMTNINGSFEL Aterhamtningstiden har 6verskridits.

E45 | ATERHAMTNINGSFEL - RING SERVICE Aterhamtningstid ~ Gverskred  maximal
tidsgrans i tva eller fler omgangar.

E46 | SYSTEM INTERFACE BOARD 1 SAKNAS - RING | SIB-kort 1 har forlorat kontakten alternativt

SERVICE fel pa kortet.

E51 DUBBELT KORT-ID - RING SERVICE Tva eller flera styrenheter har samma
plats-ID.

ES2 | ANVANDARGRANSSNITT, STYRFEL - RING | Styrenheten har ett okant fel.

SERVICE

E53 | CANBUSS-FEL - RING SERVICE Kommunikation férlorad mellan kort.

E54 | USB-FEL USB-anslutning  férlorad  under en
uppdatering.

E55 | SYSTEM INTERFACE BOARD 2 SAKNAS - RING | SIB-kort 2 har forlorat kontakten alternativt

SERVICE fel pa kortet.
E61 FELKONFIGURERAD ENERGITYP Fritdsen har konfigurerats for fel energityp.
E62 | KAR VARMS INTE -  KONTROLLERA | Karet varmer inte ordentligt.
ENERGIKALLA - XXXF ELLER XXXC
E63 | OKNINGSTAKT Fel i 6kningstakt under dterhamtningstest.
E64 | FILTRERINGSGRANSSN KORTFEL - FILTRERING | Filtreringsgranssnittets kortanslutningar
OCH FYLLNING INAKTIVERAD - RING SERVICE forlorade eller fel pa kortet.
E65 | RENGOR OIB-SENSOR - XXX F ELLER XXX C - | Gas - Oljesensorn ké&nner inte av nagon
RING SERVICE olja. Rengor oljesensor.

E66 | TOMNINGSVENTIL OPPEN - XXXF ELLER XXXC Témningsventilen har Oppnats under
tillagning.

E67 | SYSTEMGRANSSN KORT EJ KONFIGURERAT - | Styrenheten har aktiverats men SIB-kortet

RING SERVICE har inte konfigurerats.

E68 | OIB-SAKRING UTLOST - RING SERVICE VIB-kortets OIB-sakring har lost ut och
aterstalldes inte.

E69 | RECEPT EJ TILLGANGLIGA - RING SERVICE Styrenheten har inte programmerats med
produktrecept. Byt ut styrenheten mot en
fabriksprogrammerad styrenhet.

E70 | OQS TEMP HOG Oljetemperaturen ar for hog for en giltig
OQS-avlasning. Filtrera vid en temperatur
mellan 149°C (300°F) och 191°C (375°F).

E71 | OQS TEMP LAG Oljetemperaturen ar for lag for en giltig

OQS-avlasning. Filtrera vid en temperatur
mellan 149°C (300°F) och 191°C (375°F).
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Kod
E72

FELMEDDELANDE
TPM INTERVALL LAG

FORKLARING

TPM-vardet ar for lagt for en giltig OQS-
avlasning. Detta kan ocksa férekomma med
ny farsk olja. Fel oljetyp kan valjas i
installningsmenyn. Sensorn kanske inte har
kalibrerats for oljetypen. Se diagrammet
over oljetyp i instruktionsdokumentet
8197316. Om problemet fortsatter ska du
kontakta FAS.

E73

TPM INTERVALL HOG

TPM-avlasningen ar for hoég for en giltig
0OQS-avlasning. Avyttra oljan.

E74

OQS FEL

OQS har ett internt fel. Om problemet
fortsatter ska du kontakta FAS.

E75

OQS LUFT FEL

OQS kanner av luft i oljan. Kontrollera
O-ringarna och kontrollera/dra at forfiltret
och kontrollera att ingen luft kommer in i
OQS-sensorn. Om problemet fortsatter ska
du kontakta FAS.

E76

OQS FEL

0QS-sensorn har ett kommunikationsfel.
Kontrollera  anslutningarna till  OQS-
sensorn. Stang av och starta om hela
fritdsbatteriet. Om problemet fortsatter ska
du kontakta FAS.

E81

FEL VID SAKERT LAGE

Systemet har upptackt att fritdsen inte
varmer ordentligt pa grund av for lag
oljeniva. Kontrollera att fritdsen har olja
upp till nedre pafyliningslinjen eller hogre.
Fyll annars pa olja upp till den nedre
pafyliningslinjen. Om problemet fortsatter
ska du kontakta FAS.
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FILTERQUICK™ FQE30-T ELEKTRISKA FRITOSER
BILAGA A: ANVISNINGAR FOR BULKOLJEANSLUTNING
OCH INSTALLNING

OBS: Anvisningarna i den har instruktionsboken avser ett bulkoljesystem for pafylining och

avyttring av olja. Dessa anvisningar kanske inte galler for vissa bulkoljesystem.

. Kablageanslutningar
A.1.1 Bulkoljesystem for bulkoljesystem

Bulkoljesystem  har stora /

oljeférvaringstankar som

vanligen ar placerade pa \
restaurang'gns bal.<5|da. An5|Utning/

Tankarna ar anslutna till ett for farsk Anslutning
bakre  forgreningsror  pa olja for forbrukad
fritdsen. Avfallsolja pumpas

fran fritdsen via en anslutning

bak p&  fritdsen,  till Figur 1

avyttringstanken och farsk olja pumpas fran tankarna, genom anslutningen bak pa

fritdsen, till fritdsen (se Figur 1). Kablaget har en kontakt med 9 stift som kan anslutas

till diverse bulkoljesystem. Kabelschemat hittar du pa baksidan.

Stall in fritdsen pa Bulk under Installningar/Servicelage styrenheten langst till vanster.
Alla kar maste vara inaktiva for att installningarna ska kunna goéras.

Lat styrenheten sta i mjukt AV-lage och tryck pa HEM-knappen.

Tryck pa knappen Installningar.

Tryck pa knappen Service.

Ange 3000

Tryck pa markeringsknappen.

Tryck pa nedatpilknappen.

Tryck pa TYP AV OLJESYSTEM.

Tryck pa BULK for ny olja i bulksystem. Om ingen ny olja anvands lamnar du
installningen pa JIB. Den valda typen markeras.

9. Styrenheten visar INSTALLNING KLAR STARTA OM SYSTEMET.

10. Tryck pa markeringsknappen.

11. Tryck p& AVFALLSOLJA.

12. Tryck pa knappen Bulk. Den valda typen markeras.

13. Styrenheten visar INSTALLNING KLAR STARTA OM SYSTEMET.

14. Tryck pd markeringsknappen.

15. Tryck pa Hem-knappen for att avsluta.

N k~WN -
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Det ar av storsta vikt att fritéssystemet startas om helt under

minst 60 sekunder efter byte av oljesystemtyp eller typ av
avyttrad olja.

FilterQuick™ FQ30-T-fritdser som ar avsedda foér anvandning med
bulkoljesystem, har en inbyggd behdllare for farsk olja som
tillhandahadlls av oljeleverantéren. Ta bort locket och satt
standardkopplingen i behallaren s& att metallocket vilar mot
dunkens kant. Oljan pumpas in i och ut ur dunken genom samma
anslutning (se Figur 2).

AVARNING .
Lagg inte till HET eller ANVAND olja i en behallare Figur 2
for ny pafyllningsolja.

Den tillfalliga omkopplaren som anvands for att aterstalla pafyliningsbehallaren
anvands ocksa for att fylla pa dunken i ett bulkoljesystem. Tryck pa knappen for att
aterstalla pafyllningssystemet. Operatdren kan sedan trycka pa knappen for tillfallig
anvandning, ovanfor pafyllningsbehallaren. Dunken kan da fyllas fran

bulkoljetanken (se Figur 3).

Fyll dunken genom att trycka och halla ned &terstaliningsknappen tills s>
dunken ar full, och slapp sedan.*

OBS: Overfyll INTE dunken.

Anvisningar om fylining av karet fran bulk hittar du i avsnitt 2.3.8 i
handboken fér FQ4000. Anvisningar om avyttring av bulk hittar du i Figur 3
avsnitt 2.3.13 i handboken for FQ4000.

* OBS: Det tar ca tolv sekunder fran att aterstaliningsknappen trycks in tills
farskoljepumpen startar. Det kan ta upp till 20sekunder innan nivan i
pafyliningsbehallaren bérjar stiga. Det tar i regel ca tre minuter att fylla behallaren. Det
tar ca en minut att fylla ett delat kar och tva minuter for att helt kar.
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.1.2 Bulkoljekablage
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VARNING

A

Fritosen FQ30-T™ kan ENBART anvandas med bulkoljesystem som har en trepolig

flottorbrytare. Om flottérbrytaren ar den &dldre tvapoliga brytaren ska du ringa

leverantoren av bulkolja. Dessa flottorbrytare ar polaritetsspecifika och det finns risk

for kortslutning till jordningen vilket kan skada ett FIB-kretskort.
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FILTERQUICK™ FQE30-T ELEKTRISKA FRITOSER
BILAGA B: Forberedelser for JIB (Jug In Box)
med fast matfett

Oppna den andra eller tredje luckan fr&n vanster pé fritésen och ta
bort skenan i JIB-skapet.

Satt fast inpassningsfastet i botten av ATO-ladans skena med de
medfdljande muttrarna. Se Figur 1.

Placera smaéltenheten i skapets framre del.

Dra in smaltenhetens flikar i skdrorna pa inpassningsskenan. Se

Figur 2.
N&r smaltenheten &r inférd i inpassningsskenan sétter du in den Figur 1: Satt fast inpassningsféstet i botten av
inre oljebehallaren i traget. Se Figur 3. ATO-ladans skena.

Placera smaéltenhetens lock pa enheten och dra pa munstycket till
oljeupptagningsslangen pa suganslutningen. Se Figur 4.

Anvand de medféljande skruvarna for att fasta smaltenheten vid
botten av de inre skenorna med hjalp av de befintliga halen. Se
Figur 5.

Pa smaltenhetens baksida faster du de vita tvastiftskontakterna
och ansluter den svarta kontakten i uttagsladan som visas i Figur 6.
Kontrollera att sméaltenhetens strémbrytare &r "PA”. Se Figur 7.

\ Figur 2: Placera smaltenheten i skapet och for in
flikarna i skarorna pa inpassningsskenan.

Figur 4: Placera locket pa behallaren
och skjut fast oljeupptagningsslangen
pa suganslutningen.

Figur 5: Fast smaltenheten i skenorna
pa bada sidor.
Figur 3: Satti deninre

oljebehallaren i sméaltenheten.
Den orangefargade knappen

aterstéller systemet efter ett
meddelande om 1ag oljeniva.

\ Smaéltenhetens

strombrytare.

Figur 6: Fast de vita tvastiftskontakterna och koppla in den svarta

kontakten i elskapet sa som visas. * Observera att placeringen av

den svarta kontakten kan avvika fran den som visas pa bilden. Figur 7: Den monterade
smaltenheten visas pa sin plats.
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FILTERQUICK™ FQE30-T ELEKTRISKA FRITOSER
BILAGA C: Anvandning av smaltenhet for fast matfett

Aterstill oljebehallarsystemet

N

e Setill att smaltenheten for fast matfett ar pa.

e  Fyll sméltenheten med matfett.

e Lat det fasta matfettet smalta i 2-3 timmar. Tryck Smaltenhetens

INTE pa den orange aterstallningsknappen férran
matfettet har hunnit smalta. Meddelandet om lag
oljeniva i oljebehallaren visas om fritdsen behover
olja innan matfettet i smaltenheten har blivit
flytande.

e Nar matfettet ar helt smalt, tryck och hall in den
orange aterstallningsknappen for att stanga av
lampan och aterstalla pafyliningssystemet.

e TILLSATT INTE het olja till matfettssmaltaren.
Temperaturen i oljebehallaren ska inte Gverstiga
60°C (140°F). Tillsatt sma mangder fast matfett i
behallaren. Det maste finnas tillrackligt med olja
for att pafyliningssystemet ska kunna anvandas.

matfett.

e FOr basta resultat, STANG INTE AV smaéltenheten
for fast matfett under natten.

e Strombrytaren till sméaltenheten anvands ocksa
som en aterstaliningsknapp om systemets
hogtemperaturgrans uppnas.

AVARNING
Ytorna pa varmaren for fast matfett ar heta. Ror inte vid dem med bara hdnderna. Bar skyddsklader
ndr matfett tillsatts i sméltenheten.
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FRYMASTER

« 8700 LINE AVENUE, SHREVEPORT, LA 71106-6800
®» FRYMASTER

800-551-8633

318-865-1711
WWW.FRYMASTER.COM

EMAIL: FRYSERVICE@WELBILT.COM

Welbilt offers fully-integrated kitchen systems and our products are backed by
KitchenCare® aftermarket parts and service. Welbilt’s portfolio of award-winning

hy WEI—E"—T brands includes Cleveland™, Convotherm®, Crem®, Delfield®, Frymaster®, Garland®,

Kolpak®, Lincoln®, Merco®, Merrychef” and Multiplex”.

Bringing innovation to the table - welbilt.com

©2022 Welbilt Inc. except where explicitly stated otherwise. All rights reserved. Continuing product improvement may necessitate change of specifications
without notice.

Part Number FRY_IOM_8197790 10/2022



	FQE30-T IO Manual Front Cover 8.22.19-sv_se
	FQE30-T IO Warnings 3.6.19-sv_se
	FQE30-T IO Manual TOC 7.30.19-sv_se
	FQE30-T IO Manual Chapter 1-sv_se
	FQE30-T IO Manual Chapter 2 3.6.19-sv_se
	FQE30-T IO Manual Chapter 3 3.7.19-sv_se
	FQE30-T IO Manual Chapter 4 1.17.18-sv_se
	FQE30-T IO Manual Chapter 5 2.19.18-sv_se
	FQE30-T IO Manual Appendix A 9.20.17-sv_se
	FQE30-T IO Manual Appendix B 3.6.19-sv_se
	FQE30-T IO Manual Appendix C 3.6.19-sv_se
	THIS PAGE INTENTIONALLY LEFT BLANK - swedish
	FQE30-T IO Manual Rear Cover-sv_se

