s’ F RYM Q ST E R® Twéj rozwadj jest naszym celem

FilterQuick™ FQE30U easyTouch®

Smazalnica elektryczna

Podrecznik montazu, obstugi i konserwacji

Niniejszy podrecznik jest aktualizowany w chwili, gdy pojawiajg sie nowe informacje lub modele. Odwiedz
naszg strone, aby uzyskac¢ najnowszy podrecznik.

DLA WLASNEGO

BEZPIECZENSTWA
Nie przechowuj i nie uzywaj
benzyny lub innych’ . Zachowaj te instrukcje na pézniej.
tatwopalnych oparéw i cieczy
w poblizu tego urzadzenia, lub

innych podobnych.
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A UWAGA
PRZECZYTA)J INSTRUKCJE PRZED UZYCIEM SMAZALNICY.
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WSKAZOWKA

JEZELI W OKRESIE GWARANC]JI KLIENT UZYJE CZESCI TEGO URZADZENIA FIRMY FRYMASTER DEAN W INNY SPOSOB
NIZ JAKO CZESCI NIEZMODYFIKOWANE] NOWEJ LUB REGENEROWANE] KUPIONEJ BEZPOSREDNIO OD FIRMY
FRYMASTER DEAN LUB OD DOWOLNEGO Z JEJ] AUTORYZOWANYCH SERWISANTOW I/LUB UZYTA CZESC ZOSTALA
ZMODYFIKOWANA W STOSUNKU DO ORYGINALNE] KONFIGURAC]JI, NINIEJSZA GWARANCJA ZOSTANIE
UNIEWAZNIONA. PONADTO FIRMA FRYMASTER DEAN | JEJ FIRMY ZALEZNE NIE BEDA PONOSIC
ODPOWIEDZIALNOSCI ZA ZADNE ROSZCZENIA, SZKODY ANI KOSZTY PONIESIONE PRZEZ KLIENTA | WYNIKAJACE
BEZPOSREDNIO LUB POSREDNIO, W CALOSCI LUB W CZESCI Z INSTALAC)JI DOWOLNE) ZMODYFIKOWANEJ CZESCI
I/LUB CZESCI OTRZYMANEJ OD NIEAUTORYZOWANEGO SERWISANTA.

WSKAZOWKA
Urzadzenie przeznaczone jest do eksploatacji profesjonalnej i powinno by¢ obstugiwane wytagcznie przez
wykwalifikowany personel. Instalacje, konserwacje i naprawy powinien przeprowadza¢ autoryzowany
serwisant firmy Frymaster (FAS) lub inny wykwalifikowany specjalista. Wykonywanie instalacji, konserwacji lub
napraw przez osoby niewykwalifikowane moze spowodowaé uniewaznienie gwarancji producenta. Definicje
os6b wykwalifikowanych podano w rozdziale 1. niniejszego podrecznika.

WSKAZOWKA
Niniejsze urzadzenie musi by¢ instalowane zgodnie z odpowiednimi krajowymi i miejscowymi przepisami
panistwa/regionu, na terenie ktérego dokonywana jest instalacja. Szczegétowe wymogi przepiséw krajowych
zamieszczono w rozdziale 2. niniejszej Instrukgji.

ZAWIADOMIENIE DLA KLIENTOW W USA
Montaz urzadzenia musi speinia¢ podstawowe przepisy wodno-kanalizacyjne Building Officials and Code
Administrators International, Inc. (BOCA) oraz podane w instruktazu Food Service Sanitation Manual -
amerykanskiej federalnej agencji Food and Drug Administration (FDA).

A OSTRZEZENIE
Niewtasciwa instalacja, regulacja, konserwacja lub serwisowanie oraz nieuprawnione modyfikacje lub
usprawnienia moga by¢ przyczyna szkéd w mieniu, obrazen lub sSmierci. Przed instalacjg lub serwisowaniem
urzadzenia nalezy zapozna¢ sie uwaznie z instrukcja instalacyjna, eksploatacyjng i serwisowg.

A DLA WLASNEGO BEZPIECZENSTWA
Nie przechowuj i nie uzywaj benzyny lub innych tatwopalnych cieczy i oparéw w poblizu tego urzadzenia, lub
innych podobnych.

INFORMACJE PRAWNE DLA UZYTKOWNIKOW SMAZALNIC WYPOSAZONYCH W STEROWNIKI Z EKRANEM
DOTYKOWYM

USA

Urzadzenie to spetnia wymogi Czesci 15 przepiséw FCC. Eksploatacja podlega dwém ponizszym warunkom: 1) To
urzadzenie nie moze powodowac szkodliwych zaktécen, oraz 2) urzadzenie nie moze przeciwdziataé zaktéceniom
zewnetrznym, w tym powodujgcym niepozadane dziatanie. Urzadzenie atestowano jako produkt Kategorii A, ale
stwierdza sie, ze spelnia ono réwniez parametry graniczne dla urzadzen Kat. B.

KANADA

To urzadzenie cyfrowe nie przekracza norm emisji zaktéce radiowych klasy A lub B ustalonych w normie
ICES-003 Ministerstwa Telekomunikacji Kanady.

Cet appareil numerique n‘emet pas de bruits radioelectriques depassany les limites de classe A et B prescrites
dans la norme NMB-003 edictee par le Ministre des Communcations du Canada.

AZAGROiENIE
Podczas montazu to urzadzenie musi posiada¢ odpowiednie uziemienie spetniajace wymogi przepiséw
lokalnych lub, jesli brak lokalnych przepiséw, spetniajgce krajowa norme elektryczna USA - (ANSI/NFPA 70),
kanadyjskie przepisy energetyczny CSA C22.2 lub odpowiednie kodeksy krajowe kraju, w ktérym jest ono
montowane.




& OSTRZEZENIE
Urzadzenie musi by¢ zamontowane i uzywane w taki sposéb, aby woda nie miata kontaktu z tluszczem ani
olejem.

WSKAZOWKA
To urzadzenie przeznaczone jest do uzytku profesjonalnego, na przykiad w kuchniach restauracyjnych,
kantynach, szpitalach i przedsiebiorstwach handlowych takich, jak piekarnie, sklepy miesne itp., ale nie do
ciagtej masowej produkcji zywnosci.

& ZAGROZENIE
Przednia krawedzZ urzadzenia to nie stopien! Nie wchodzi¢ na urzadzenie. Wynikiem poslizgnie¢ lub stycznosci z
rozgrzanym ttuszczem moga by¢ powazne obrazenia.

WSKAZOWKA
Rysunki i zdjecia zamieszczone w niniejszej instrukcji stuzg do zilustrowania procedur eksploatacji, czyszczenia i
technicznych oraz nie muszg by¢ zgodnie z procedurami operacyjnymi kierownictwa danego zaktadu.

&ZAGROZENIE
W smazalnicach wyposazonych w zestaw filtracyjny tace na okruchy nalezy opréznia¢ do pojemnika
zaroodpornego codziennie na koniec dnia pracy. Niektére drobiny zywnosci moga ulega¢ samozaptonowi po
nasaczeniu w pewnych ttuszczach piekarskich.

& OSTRZEZENIE
Nie ostukuj kosza smazalniczego ani innych przyboréw kuchennych o listwe uszczelniajgca smazalnicy. Funkcja
listwy jest uszczelnianie spoiny miedzy kadziami smazalnicy. Ostukiwanie koszy smazalnicy o listwe w celu
oddzielenia ttuszczu powoduje jej odksztatcenie i rozszczelnienie spoiny. Listwa ma z zatozenia by¢ ciasno
spasowana i nalezy jag demontowac wytacznie do czyszczenia.

& ZAGROZENIE
Niezbedne jest odpowiednie zabezpieczenie urzadzenia przed przemieszczaniem sie — bez powodowania
naprezen mechanicznych w obwodzie elektrycznym. Do smazalnicy dotgczono zestaw ograniczajacy ruchomos¢é
urzadzenia. Jezeli brakuje zestawu ograniczajgcego, skontaktuj sie z miejscowym KES.

&ZAGROiENIE
Ta smazalnica posiada przewdd zasilajacy (tréjfazowy) dla kazdej kadzi. Przed przemieszczaniem, prébami,
konserwacjg i wszelkimi naprawami smazalnic Frymaster - odtgcz WSZYSTKIE przewody zasilania od sieci
elektryczne;j.

& ZAGROZENIE
Pilnuj, aby w odptywie nie znalazly sie jakiekolwiek przedmioty. Samoczynne zamykanie serwomechanizméw
moze powodowac uszkodzenia lub obrazenia.

& OSTRZEZENIE
Urzadzenie to nie jest przeznaczone do obstugi przez dzieci w wieku ponizej 16 lat oraz osoby o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych lub nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia i
wiedzy, chyba ze beda one obstugiwac urzadzenie pod nadzorem dotyczacych korzystania z urzgdzenia od oséb
odpowiedzialnych za bezpieczenistwo. Nie wolno zezwala¢ dzieciom na zabawe z tym urzagdzeniem.




& ZAGROZENIE
To urzadzenie musi zosta¢ podtgczone do zasilania o takim samym napieciu i fazie, jak okreslone na tabliczce
znamionowej znajdujacej sie po wewnetrznej stronie drzwi urzadzenia.

A OSTRZEZENIE &

Zachowac ostroznosc¢ i nosi¢ odpowiednie urzadzenia ochronne, aby uniknaé kontaktu z goragcym olejem lub
powierzchniami, ktére moga spowodowac powazne poparzenia lub obrazenia ciata.

& ZAGROZENIE
Nie rozpyla¢ aerozoli w poblizu tego urzadzenia, gdy jest uzywane.

& ZAGROZENIE
Zadna cze$¢ smazalnicy nie moze byé zmieniana ani usuwana w celu zmieszczenia jej pod okapem. Pytania?
Zadzwon na infolinie serwisu firmy Frymaster Dean pod numer 1-800-551-8633.

& OSTRZEZENIE
NIGDY nie spuszczac roztworu czyszczgcego do modutu utylizacji ttuszczu statego (SDU), wbudowanego modutu
filtrujacego ani przenosnego modutu filtrujacego. Moduly te sg przeznaczone do innych zadan izostana
uszkodzone przez ten roztwér, co uniewazni gwarancje.

A ZAGROZENIE
Przed przemieszczaniem, prébami, konserwacja i wszelkimi naprawami smazalnic Frymaster - odtgcz WSZYSTKIE
przewody zasilania od sieci elektryczne;.

WSKAZOWKA
Gwarancja nie jest udzielana na smazalnice Frymaster uzywane w instalacjach mobilnych lub morskich.
Ochrona gwarancyjna dotyczy wytgcznie smazalnic zamontowanych zgodnie z procedurami opisanymi w
niniejszym podreczniku. Nalezy unika¢ montazu w pojazdach i statkach morskich oraz na zasadzie koncesji, aby
zapewni¢ optymalng wydajnosé¢.

A OSTRZEZENIE
Nie nalezy blokowac obszaru wokét podstawy ani pod smazalnicami.

& OSTRZEZENIE
Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywaé myjek ciSnieniowych.

& OSTRZEZENIE
W razie uszkodzenia elektrycznego kabla zasilajgcego musi on zosta¢ wymieniony przez autoryzowanego
serwisanta firmy Frymaster lub podobnej wykwalifikowanej osoby w celu unikniecia zagrozenia.

& OSTRZEZENIE
Obstuga, instalacja i serwisowanie tego produktu moze narazi¢ osoby na dziatanie Srodkéw/produktéw
chemicznych w tym [Bisfenol A (BPA), weilny szklanej lub wiékien ceramicznych i krzemionki krystalicznej],
ktére wedtug wiedzy Stanu Kalifornia powoduja nowotwory, wady wrodzono lub inne zachwiania funkcji
reprodukcyjnych. Wiecej informacji na ten temat uzyskasz pod adresem www.P65Warnings.ca.gov.



http://www.p65warnings.ca.gov/

& OSTRZEZENIE
W trakcie uzytkowania nie wolno pozostawia¢ smazalnicy bez nadzoru.

& OSTRZEZENIE
Nalezy zachowaé€ ostroznos¢ podczas wrzucania mokrej zywnosci lub wody do goracego oleju. Moze to
skutkowa¢ rozpryskiwaniem oleju, co moze spowodowa¢ powazne oparzenia

& OSTRZEZENIE
Nie przepetnia¢ frytownicy, aby zapobiec przelaniu goracego oleju, ktéry moze spowodowaé powazne
poparzenia, poslizgniecie i upadek.

& OSTRZEZENIE
Podczas dodawania oleju do smazalnicy nalezy zachowa¢ ostroznos¢ i nosi¢ odpowiednia odziez ochronna,
aby zapobiec rozpryskiwaniu sie goracego oleju, ktéry moze spowodowa¢ powazne oparzenia.

& OSTRZEZENIE
Nalezy zachowa¢ ostroznos¢ podczas wrzucania duzej ilosci jedzenia do gorgcego oleju. Moze powodowac
powstawanie duzych ilosci piany, ktéra moze powodowac przepetnienie i oparzenia.

& OSTRZEZENIE
Otwarcie zaworu spustowego spowoduje wyplyw goragcej zawartosSci smazalnicy, co moze spowodowac
obrazenia ciata.
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ELEKTRYCZNA SMAZALNICA FILTERQUICK™ SERII FQE30-T
ROZDZIAL 1: WSTEP

WSKAZOWKA: smazalnica Frymaster FQE30-T wymaga rozruchu, pokazu i szkolenia obstugi

przed rozpoczeciem normalnej eksploatacji w gastronomii.

1.1 0Ogélne

Przed przystgpieniem do obstugi tego urzgdzenia doktadnie przeczytaj ten podrecznik.
W tej instrukcji obstugi przedstawiono konfiguracje smazalnic FQE30-T. Smazalnice
z tej rodziny majg takie same czesci ijezeli sg omawiane jako grupa sg nazywane
smazalnicami FQE30-T.

Smazalnice FQE30-T wyposazono we frytownice o niskiej objetosci ttuszczu (LOV),
system uzupetniania (reczny lub automatyczny- jako opcja), uktad filtracji
automatycznej oraz ekran dotykowy. Budowa obejmuje duzy, okragly spust, ktory
umozliwia sptukiwanie frytek iinnych zanieczyszczen do misy filtra. Smazalnice
FQE30-T sg kontrolowane sterownikiem FQ4000 z ekranem dotykowym. Smazalnice
z tej serii sg dostepne w konfiguracjach z kadziami petnymi lub dzielonymi. Mozna je
kupi¢ w zestawach dwaoch, trzech lub czterech smazalnic.

Kazda kadz jest wyposazona w czujnik termiczny umozliwiajgcy doktadng kontrole
temperatury.

Modele FQE30 i FPPH55 sg dostarczane w petni ztozone. Wszystkie smazalnice sg
dostarczane z kompletnym zestawem standardowych akcesoriow. Przed
zapakowaniem kazda smazalnica jest regulowana, testowana i kontrolowana przez
producenta.

1.2 Zasady bezpieczenstwa

Doktadnie zapozna¢ sie z niniejszym podrecznikiem przed wszelkimi prébami
eksploatacji.

W catym tekscie znajdujg sie uwagi zamieszczone w ramkach, jak ponizsza.

A\ UWAGA
Ramki UWAGA zawierajg informacje o dziataniach lub warunkach moggcych
spowodowaé nieprawidtfowe funkcjonowanie urzqdzenia.

/\ OSTRZEZENIE
Ramki OSTRZEZENIE zawierajg informacje o dziataniach lub warunkach moggcych
uszkodzi¢ urzqgdzenie lub spowodowaé jego nieprawidtowe funkcjonowanie.
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/\ ZAGROZENIE
Ramki ZAGROZENIE zawierajg informacje o dziataniach lub warunkach mogacych
spowodowa¢ obrazenia ciata oraz uszkodzenie urzgdzenia i/lub jego nieprawidtowe
dziatanie.

Smazalnice FilterQuick™ FQE30 sg wyposazone w funkcje wykrywania wysokiej
temperatury, ktéra odcina zasilanie podzespotéw w razie btedu sterownika temperatury.

Sterownik wyposazono w baterie litowg. Nalezy ja wymienia¢ wytgcznie na baterie litowg
Panasonic CR2032 3V, numer czesci 8074674. Stosowanie innej baterii moze stanowic
zagrozenia pozaru lub wybuchu. Baterie mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie
producenta.

A\ UWAGA
Bateria moze wybuchnaé w przypadku niewtasciwego obchodzenia sie z nig. Nie
wolno jej tadowaé, demontowa¢ ani wrzucac¢ do ognia.

1.3 Informacje na temat sterownikéw FQ4000

Urzgdzenie przetestowano i spetnia parametry graniczne dla urzgdzen cyfrowych klasy
A, zgodnie z Art. 15 przepisow Federalnej agencji d/s telekomunikacji (FCC). Urzadzenie
atestowano jako produkt Kategorii A, ale stwierdza sie, ze spetnia ono réwniez
parametry graniczne dla urzadzen Kat. B. Warunki te opracowano z myslg o
zapewnieniu odpowiedniego zakresu ochrony przed powodowaniem szkodliwych
zaktécen podczas jego eksploatacji w warunkach zaktadowych. Sprzet ten wytwarza,
wykorzystuje i moze promieniowac energie w pasmach radiowych i moze, w przypadku
montazu lub eksploatacji niezgodnych z instrukcjg, powodowac szkodliwe zaktocenia w
radiokomunikacji. Korzystanie z tego urzadzenia na obszarach mieszkalnych
najprawdopodobniej spowoduje szkodliwe zaktocenia, w ktérym to razie uzytkownik
bedzie miat obowigzek usuniecia zaktécen na wiasny koszt.

Firma Frymaster ostrzega, ze wszelkie modyfikacje komputeréw Frymaster, ktére nie
sg wyraznie dopuszczone przez podmiot odpowiedzialny za zgodnos¢ z przepisami
mogg spowodowac utrate praw do uzytkowania urzadzenia.

W razie koniecznosci, uzytkownik powinien zgtosi¢ sie po dalsze wskazéwki do
sprzedawcy sprzetu lub doswiadczone technika RTV.

By¢ moze przydatna bedzie broszura pt. ,How to Identify and Resolve Radio-TV
Interference Problems” (Rozpoznawanie i likwidacja zaktocen miedzy urzgdzeniami
RTV), przygotowana przez Federalng Agencje d/s telekomunikacji (FCC). Niniejszg
broszure mozna uzyska¢ w U.S. Government Printing Office, Washington, DC 20402,
pozycja nr 004-000-00345-4.




1.4 Dane dotyczace uzytkownikéw w Unii Europejskiej

Unia Europejska ustanowita wtasne normy dotyczgce tego typu urzgdzen. Jezeli w
danym przypadku zachodzi r6znica miedzy normami UE i poza UE, instrukcje lub
informacje podane bedg w cieniowanej ramce, przypominajgcej ponizsza.

Norma UE
Przykitad ramki stosowanej dla odréznienia
informacji tylko dla krajéw UE i innych niz
UE.

1.5 Montaz, eksploatacja i personel obstugi

Dane eksploatacyjne smazalnic Frymaster adresowane s3 wytgcznie do o0séb
przeszkolonych i/lub upowaznionych, jak opisano w rozdziale 1.6. Wszelkie czynnosci
montazowe oraz serwisowe smazalnic Frymaster wykonywaé¢ moga wytacznie
osoby odpowiednio wykwalifikowane, certyfikowane, licencjonowane i/lub
upowaznione, jak opisano w rozdziale 1.6.

1.6 Definicje
OSOBY WYKWALIFIKOWANE I/LUB UPOWAZNIONE DO OBSLUGI

Za osoby wykwalifikowane/upowaznione uwaza sie takie, ktére uwaznie zapoznaty sie
z informacjami zawartymi w niniejszej instrukcji i doktadnie przyswoity sobie funkcje
sprzetu, lub posiadajg uprzednie doswiadczenie z eksploatacjg sprzetu objetego
niniejszym podrecznikiem.

WYKWALIFIKOWANY INSTALATOR

Za wykwalifikowanego instalatora uwaza sie osobe, podmiot, koncern i/lub firme,
ktére, czy to osobiscie, czy przez przedstawiciela prowadzi i odpowiada za instalacje
urzgdzen elektrycznych. Wykwalifikowany personel musi mie¢ doswiadczenie w takich
pracach, zna¢ obowigzujgce elektryczne Srodki ostroznosci i zapewnia¢ zgodnos¢ z
wszystkimi przepisami majgcych zastosowanie kodeksow krajowych i lokalnych.

WYKWALIFIKOWANY SERWISANT

Za kwalifikowanego serwisanta uwaza sie osobe posiadajgcg biezgcg znajomosc
urzgdzen Frymaster i upowazniong przez firme Frymaster, L.L.C. do obstugi serwisowej
sprzetu jej produkcji. Kazdy wykwalifikowany serwisant ma obowigzek posiadania
petnego zestawu instrukcji serwisowych i katalogbw czesci zamiennych, oraz
magazynowania minimalnych ilosci czeSci do urzadzeh Frymaster. Liste
autoryzowanych serwisantéw firmy Frymaster(FAS) mozna znalez¢ na stronie firmy
Frymaster pod adresem www.frymaster.com. Niekorzystanie z wykwalifikowanych
serwisantéw powoduje uniewaznienie fabrycznej gwarancji urzgdzenia Frymaster.
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1.7 Procedura dla roszczen z tytutu szkéd transportowych

Co zrobic jezeli zostanie dostarczone uszkodzone urzgdzenie:

Nalezy pamieta¢, ze to urzadzenie zostato doktadnie sprawdzone i zapakowane przez
wykwalifikowany personel przed opuszczeniem fabryki. Po przyjeciu urzadzenia firma
przewozowa przejmuje petng odpowiedzialnos¢ za bezpieczng dostawe.

1. Nalezy natychmiast zgtosi¢ uszkodzenia, niezaleznie od ich rozmiaru.

2. Sprawdzi€ i spisa¢ wszystkie widoczne uszkodzenia lub straty oraz dopilnowac,
czy informacje te zostaty zapisane na lisScie przewozowym Ilub pokwitowaniu
przyjecia, podpisanym przez dostawce.

3. Ukryta szkoda lub uszkodzenie jesli uszkodzenie pozostanie niezauwazone do
chwili rozpakowania urzadzenia, nalezy bezzwtocznie powiadomi¢ firme
przewozowg lub spedytora i wypetni¢ zgtoszenie roszczenia dla szkody ukryte;.
Nalezy to zgtosi¢ w ciggu 15 dni od daty dostawy. Nalezy pamieta¢ o zachowaniu
pojemnika przewozowego w celu ogledzin.

FIRMA Frymaster NIE ODPOWIADA ZA STRATY LUB USZKODZENIA POWSTALE PODCZAS
TRANSPORTU.

1.8 Odczytywanie numeréw modelu

_ Rodzina Liczba 6 8
Liczba modelu’ Paliwo® Pojemno$¢ kadzi | Rozécielarka le b qaz'®
kadZ| i kadzi® * oo

3FQE3OU3%QTZZ1 4

Miejsce

1 = FilterQuick T
YP podziatow® Typ
2 = E-elektryczny lub G-gazowy kadzi* P sterownika Urllcésszzzgle

3 = 13,6 kg (30 funtow)

4 = U dla otwartego

5 = L-lewa strona filtra; R-prawa strona filtra; M-srodek;
X-potaczenie; Z-wszystko

6 = Q-potautomatycznie z ATO

7 = Ekran dotykowy

8 = S-Rozscielarka; Z-brak

9 = B-Podnosnik kosza; Z-brak

10 = kilowatéw -14, 17, 22 kW; Gaz-NG (Naturalny),

PG(propan), BG(butan), LG(mieszanka LP)
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1.9 Informacje serwisowe

W przypadku konserwacji lub obstugi innej niz rutynowa lub w celu uzyskania
informacji serwisowych skontaktuj sie z lokalnym autoryzowanym serwisantem firmy
Frymaster (FAS). W celu usprawnienia obstugi autoryzowany osrodek serwisowy firmy
Frymaster (FAS) lub przedstawiciel dziatu serwisu wymagajg uzyskania okreslonych
informacji o urzadzeniu. Wiekszos¢ z tych informacji znajduje sie na tabliczce
znamionowej przymocowanej po wewnetrznej stronie drzwiczek smazalnicy. Numery
czesci znajdujg sie w katalogu czeSci. Zamowienia na czesci zamienne mozna sktadac
bezposrednio w lokalnym FAS lub u dystrybutora. Liste autoryzowanych serwisantow
firmy Frymaster (FAS) mozna znalez¢ na stronie firmy Frymaster pod adresem
www.frymaster.com. Jezeli nie masz dostepu do tej listy, skontaktuj sie z dziatem
serwisu firmy Frymaster dzwonigc pod nr. 1-800-551-8633 lub 1-318-865-1711 albo za
posrednictwem poczty elektronicznej pod adresem fryservice@welbilt.com.

W celu zapewnienia skutecznej pomocy potrzebne bedg nastepujgce informacje:

Numer modelu

Numer seryjny

Napiecie

Opis usterki

NINIEJSZY PODRECZNIK NALEZY ZACHOWAC DO POZNIEJSZEGO UZYCIA.
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ELEKTRYCZNA SMAZALNICA FILTERQUICK™ SERII FQE30-T
ROZDZIAL 2: INSTRUKCJA INSTALAC)I

2.1 0Ogdlne wymogi instalacyjne

Prawidlowa instalacja jest podstawa bezpiecznej, wydajnej i bezproblemowej eksploatacji
tego urzadzenia.

Instalacja urzadzen firmy Frymaster powinna byé przeprowadzana przez osoby
wykwalifikowane, licencjonowane i/lub autoryzowane, zgodnie z definicjami
zamieszczonymi w punkcie 1.6 niniejszego podrecznika.

Niedopetnienie wymagania korzystania z ustug wykwalifikowanych, licencjonowanych i/lub
uprawnionych instalatoréw lub serwisantéw (zgodnie z definicjg w punkcie 1.6 niniejszego
podrecznika) do instalacji lub serwisowania tego urzgdzenia spowoduje uniewaznienie
gwarancji firmy Frymaster i moze spowodowad uszkodzenie urzadzenia lub obrazenia

personelu.

Jezeli instrukcje i informacje zamieszczone w niniejszym podreczniku sg sprzeczne z
przepisami lokalnymi lub krajowymi, instalacja i eksploatacja musi przebiega¢ zgodnie z
przepisami panstwa, na terenie ktérego urzadzenie jest instalowane.

Obstuge serwisowg mozna uzyskac¢ po skontaktowaniu sie z lokalnym autoryzowanym
serwisantem firmy Frymaster.

A\ zAGROZENIE
Przepisy budowlane zabraniajg instalowania smazalnic z otwartym zbiornikiem goracego
ttuszczu w poblizu Zrédel otwartego ognia, w tym miedzy innymi opiekaczy i kuchenek
gazowych.

WSKAZOWKA
Smazalnice dostarczane fabrycznie bez przewodu i zestawu wtyczek zasilania nalezy
przytaczaé do sieci konstrukcyjnie, za pomoca odpowiedniego przewodu gietkiego, od baterii
terminali zamontowanej z tytu urzadzenia. Smazalnice takie nalezy okablowa¢ zgodnie z
normg NEC. Okablowanie konstrukcyjne zestawu musi przewidywaé¢ montaz ogranicznikéw
ruchu zestawu.

A\ zAGROZENIE
Niezbedne jest odpowiednie zabezpieczenie urzadzenia przed przemieszczaniem sie — bez
powodowania naprezein mechanicznych w obwodzie elektrycznym. Do smazalnicy dotaczono
zestaw ograniczajgcy ruchomosé urzadzenia. W razie braku zestawu ograniczajacego ruch
skontaktuj sie z lokalnym autoryzowanym serwisantem firmy Frymaster (FAS).
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WSKAZOWKA
W razie konstrukcyjnego przylaczania urzadzenia bezposrednio do Zrédia zasilania, w
okablowaniu nalezy zamontowa rozwigzanie zapewniajace odigczanie od zasilania z
przeswitem co najmniej 3 mm. we wszystkich biegunach.

WSKAZOWKA
Urzadzenie nalezy umiesci¢ w sposéb zapewniajacy dostep do wtyku, chyba, ze przewidziano
inng metode odtgczenia od zasilania (np. przerywacz obwodu).

WSKAZOWKA
W razie zamontowania statego potaczenia urzadzenia z siecig zasilania nalezy zastosowac
przewody miedziane o temperaturze znamionowej co najmniej 75°C (167°F).

WSKAZOWKA
W razie uszkodzenia elektrycznego kabla zasilajacego musi on zosta¢ wymieniony przez
autoryzowanego serwisanta firmy Frymaster lub podobnej wykwalifikowanej osoby w celu
unikniecia zagrozenia.

A\ ZAGROZENIE
To urzadzenie musi zosta¢ podtgczone do zasilania o takim samym napieciu i fazie, jak
okreslone na tabliczce znamionowej znajdujacej sie po wewnetrznej stronie drzwi
urzadzenia.

A\ zAGROZENIE
Wszystkie potaczenia okablowania tego urzadzenia musza zosta¢ wykonane zgodnie ze
schematami okablowania dostarczanymi wraz z urzgdzeniem. Przy instalowaniu i
serwisowaniu nalezy positkowaé¢ sie¢ schematami elektrycznymi dostarczonymi z tym
urzadzeniem.

A\ ZAGROZENIE
Do smazalnicy jednokadziowej nie nalezy instalowaé fartucha odptywowego. Smazalnica
moze utracié stabilnosé, przewrécic sie, powodujac obrazenia. W sgsiedztwie urzadzenia nie
mog3g sie znajdowac zadne substancje tatwopalne.

W razie awarii zasilania smazalnica wytgczy sie automatycznie. W takim przypadku ustaw
przetagcznik zasilania w pozycji OFF (Wytgcz). Nie prébuj uruchomi¢ smazalnicy przed
przywroceniem zasilania.

To urzadzenie musi znajdowac sie z dala od materiatéw palnych z wyjatkiem tego, ze mozna je
instalowac na podtogach palnych.
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2.1.1 Odstepy i wentylacja

Odstep z obu stron i z tytu od konstrukcji palnej musi wynosi¢ przynajmniej 15 cm (6 cale). Z przodu
urzgdzenia musi zosta¢ zapewniony odstep przynajmniej 61 cm (24 cale) w celu umozliwienia
serwisowania i poprawnej pracy.

A\ osTRzEZENIE
Nie nalezy blokowac obszaru wokét podstawy ani pod smazalnicami.

A\ zAGROZENIE
Zadna cze$¢ smazalnicy nie moze by¢ zmieniana ani usuwana w celu zmieszczenia jej
pod okapem. Pytania? Zadzwon na infolinie serwisu firmy Frymaster Dean pod numer
1-800-551-8633.

Montujgc jakikolwiek typ smazalnicy, nalezy Scisle przestrzega¢ normy Standard No. 96 organizacji
National Fire Protection Association.

System kanatow, okap i zestaw filtrow muszg by¢ regularnie czyszczone i niezattuszczone, zgodnie z
normag 96 NFPA.

Kopie normy mozna uzyskac¢ od organizacji National Fire Protection Association, Battery March
Park, Quincy, MA 02269 lub pod adresem www.NFPA.org.

2.1.2 Wymagania dotyczace uziemienia

Wszelkie urzgdzenia zasilane energig elektryczng muszg by¢ uziemione zgodnie z odpowiednimi
przepisami krajowymi i lokalnymi oraz, tam gdzie to wtasciwe, przepisami UE. W przypadku braku
przepisow lokalnych, urzgdzenie musi zosta¢ uziemione zgodnie z Krajowymi przepisami
energetycznymi, ANSI/NFPA lub kanadyjskimi przepisami elektrycznymi, CSA C22.2, gdy dotyczy.
Wszystkie elementy (przytgczone za pomocg przewoddw lub przytgczone na

state) powinny by¢ poditgczane do uziemionej sieci elektrycznej. Schematy

elektryczne zostaty dotgczone do smazalnicy. Informacje o wtasciwych napieciach

zasilania znajdujg sie po wewnetrznej stronie drzwiczek smazalnicy.

Ekwipotencjalna tapa uziemiajgca zaznaczona na ilustracji (po prawej) pozwala na
podtgczenie elektryczne catego urzadzenia, aby zapewni¢, ze nie wystepuje
réznica potencjatu pomiedzy urzadzeniami, co moze by¢ niebezpieczne.

8021852A

A\ ZAGROZENIE
Urzadzenie wyposazono w specjalng uziemiong wtyczke zasilania, zapewniajaca ochrone
przed porazeniem. wtyczke nalezy wktada¢ jedynie do odpowiednio uziemionego gniazda.
Zabrania sie wycinania lub usuwania bolca uziemiennego wtyczki!
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2.1.3 Wymogi australijskie

Nalezy zainstalowac zgodnie z normami AS 5601 / AG 601, ustanowionymi przepisami wtadz
miejscowych, oraz dotyczacymi gazu, elektrycznosci i wszelkich pozostatych.

2.2 Wymagania dotyczace zasilania

Wtyczka trojfazowa elementéw grzejnych, sterowania i filtr majg prad znamionowy 60 A, 250 VAC
oraz konfiguracje NEMA L15-60P. Kazda smazalnica powinna by¢ wyposazona w oddzielny przewdd
dla elementu grzejnego.

OKABLOWANIE | MIN. SR. A (na odgatezienie)
NAPIECIE | FAZA SERWIS ROZMIAR (mm?) L1 L2 L3
208 3 3 6 (16) 39 39 39
240 3 3 6 (16) 34 34 34
480 3 3 8 (10) 17 17 17
220/380 3 4 6 (16) 21 21 21
240/415 3 4 6 (16) 20 20 21
230/400 3 4 6 (16) 21 21 21
WSKAZOWKA

W razie zamontowania statego potaczenia urzadzenia z siecig zasilania nalezy zastosowac
przewody miedziane o temperaturze znamionowej co najmniej 75°C (167°F).

A\ ZAGROZENIE
To urzagdzenie musi zosta¢ podtgczone do zasilania o takim samym napieciu i fazie, jak
okreslone na tabliczce znamionowej znajdujacej sie po wewnetrznej stronie drzwi
urzadzenia.

A\ ZAGROZENIE
Wszystkie potgczenia okablowania tego urzadzenia muszag zosta¢ wykonane zgodnie ze
schematami okablowania dostarczanymi wraz z urzadzeniem. Przy instalowaniu i
serwisowaniu nalezy positkowaé¢ sie schematami elektrycznymi dostarczonymi z tym
urzadzeniem.

2.3 Po ustawieniu smazalnic na stanowisku do smazenia

A\ zAGROZENIE
Zadna cze$¢ smazalnicy nie moze byé zmieniana ani usuwana w celu zmieszczenia jej pod
okapem. Pytania? Zadzwon na infolinie serwisowg Frymaster pod nr. 1-800-551-8633.

1. Po umieszczeniu smazalnicy na stanowisku smazalniczym nalezy jg wypoziomowac za pomocg
poziomicy stolarskiej — zaréwno w ptaszczyznie lewa-prawa, jak i przod-tyt.

Aby wypoziomowaé smazalnice, nalezy wyregulowa¢ kotka, zachowujgc ostroznos¢, aby
smazalnice znajdowaty sie na wtasciwej wysokosci na stanowisku smazalniczym.
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Przednie prawe kétko mozna zablokowaé¢ Srubami nastawnymi, ktére nalezy poluzowa¢, aby
przestawi¢ urzgdzenie. Po ustawieniu, Sruby nastawne kétka mozna zablokowac réwnolegle do
smazalnicy, patrzac na nig od przodu, aby utatwi¢ jej przesuwanie pod i spod okapu w celu
czyszczenia oraz aby zapobiec trafieniu kotem zbiornik oleju.

Po ostatecznym ustawieniu smazalnicy na stanowisku smazalniczym, zainstaluj ograniczniki
dostarczone z urzadzeniem, aby nie zawieszato sie ani nie przekazywato naprezeh na
przewody/potgczenia elektryczne lub instalacje gazowa. Zainstaluj ograniczniki zgodnie z
dostarczonymi instrukcjami. Jezeli urzgdzenie zostanie odtgczone w celu przeprowadzenia
czynnosci serwisowych lub z innych powoddw, przed ponownym uzyciem fsmazalnicy nalezy
zatozyc¢ ograniczniki.

A\ zAGROZENIE
Niezbedne jest odpowiednie zabezpieczenie urzadzenia przed przemieszczaniem sie¢ — bez
powodowania naprezein mechanicznych w obwodzie elektrycznym. Do smazalnicy dotaczono
zestaw ograniczajgcy ruchomosé urzadzenia. W razie braku zestawu ograniczajacego ruch
skontaktuj sie z lokalnym autoryzowanym serwisantem firmy Frymaster (FAS).

A\ ZAGROZENIE
Rozgrzany olej powoduje grozne oparzenia. Unikaé¢ kontaktu. Przed préba przesuniecia
smazalnicy musi ona zostaé¢ oprézniona z oleju, aby uniknaé jego rozlania, poslizgniec i
powaznych oparzen. Jezeli smazalnice nie beda odpowiednio zabezpieczone, mogg sie
przechyli¢ i spowodowac powazne obrazenia ciata.

2. Oczy$c¢ i napetnij olejem kadzie do dolnej linii poziomu oleju. (patrz Procedury konfiguracji i
wytgczania urzgdzenia w rozdziale 3).

2.4 Montaz toza zbiornika JIB

Otworz drzwiczki smazalnicy (zwykle skrajnie po
prawej stronie lub trzecie) i zdemontuj obejme
zabezpieczajgcg na czas transportu, wykrecajgc
cztery Sruby (patrz Rysunek 1). Zamontuj toze
zbiornika JIB (moze rézni¢ sie od
przedstawionego na rysunku) dostarczone

w zestawie akcesoridw, uzywajgc do tego celu
$rub wykreconych podczas demontazu obejmy
(patrz Rysunek 2). W niektérych konfiguracjach Rysunek 1 Rysunek 2
toze jest opcjonalne. Zamontuj opcjonalng ostone
przeciwrozbryzgowa JIB na dole zbiornika JIB
(patrz Rysunek 3). Jezeli uzywany jest ttuszcz
staty, wiecej informacji o montazu mozna znalez¢
w Aneksach A, B, C, D i E na koncu tego
podrecznika.

Rysunek 3
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ELEKTRYCZNA SMAZALNICA FILTERQUICK™ SERII FQE30-T
ROZDZIAL 3: INSTRUKCJA OBStUGI

ORIENTACJA W ELEMENTACH SMAZALNICY
ELEKTRYCZNEJ SERII FQE30-T

Obudowa
przeciwwywrotna Podzespoty

Uchwyt kosza

T~

Pokrywa
/ gorna
Element
Panel sterowania ukos$ny
(Pokazano —
sterownik FQ4000) Wytacznik
Przetacznik zasilania

resetujgcy ——»

/
/
Gniazdo USB / \

Klucz iorni '
-/ Zbiornik oleju JIB
Misa filtra wstepnego \Wstepne

filtra  sito filtra

KONFIGURACJA TYPOWA (PRZEDSTAWIONO MODEL 2FQE30-T)
WSKAZOWKA: wyglad posiadanej smazalnicy moze sie nieznacznie rézni¢ od pokazanego w
zaleznosci od konfiguracji i daty produkgji.
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3.1 Procedury konfiguracji i wytaczania urzadzenia

A\ OSTRZEZENIE
Kierownik zmiany jest odpowiedzialny za zapoznanie sie personelu z zagrozeniami
zwigzanymi z obstuga systemu filtrowania goracego oleju, a w szczegdlnosci z
procedurami filtracji, spustu oleju oraz czyszczenia urzadzenia.

& UWAGA
Przed wigczeniem smazalnicy upewnij sie, ze dochodzi do niej zasilanie, a sterowniki sa
w pozycji OFF (Wytacz). Upewnij sie, ze zawory spustowe frytownicy sg zamkniete. Usun
stojaki wspierajace kosze (jezeli s zainstalowane), a nastepnie wypetnij kadz do dolnej
kreski OIL-LEVEL (poziomu oleju). Jezeli wykorzystywany jest ttuszcz piekarski w postaci
statej, upewnij sie, ze znajduje sie on na dnie frytownicy.

3.1.1 Konfiguracja

A\ ZAGROZENIE
Nigdy nie wiaczaj urzadzenia z pusta frytownica. Przed podtaczeniem energii frytownica
musi by¢ napetniona woda lub olejem do poziomu kreski napetnienia. Niezastosowanie
sie spowoduje nieodwracalne uszkodzenia agregatu. Moze tez spowodowac pozar.

A\ ZAGROZENIE
Przed napetnieniem frytownicy olejem musza zosta¢ z niej usuniete wszelkie krople
wody. Niezastosowanie sie do tego zalecenia spowoduje rozchlapywanie goracego oleju
po jego nagrzaniu do temperatury smazenia.

A\ OSTRZEZENIE
Smazalnica FQE30-T nie jest przeznaczona do uzywania statego ttuszczu piekarskiego bez
zamontowanego zestawu do tego rodzaju ttuszczu. Uzycie tluszczu statego bez zestawu
do tego rodzaju ttuszczu zatkanie spowoduje przewodéw olejowych. Pojemnos¢ oleju
smazalnicy FQE30-T to 14,5 litra (3,8 galona/32 funty) przy temperaturze 21°C (70°F) w
przypadku urzadzenia jednokadziowgo i 8,33 litra (2,2 galona/18 funtéw) przy
temperaturze 21°C (70°F) dla kazdej kadzi w urzadzeniu dwukadziowym.

1. Napetnij frytownice olejem do dolnej linii OIL LEVEL (poziomu oleju) znajdujgcej sie z tytu
frytownicy. Umozliwi to rozszerzanie oleju w miare nagrzewania. Zimnego oleju nie wolno
nalewac¢ powyzej dolnej linii, poniewaz w miare rozszerzania sie oleju pod wptywem ciepta
naczynie moze sie przepetnic¢. Dla systemdw zbiorczych oleju patrz rozdziat 2.1.8 podrecznika
obstugi sterownika FQ4000 8197474 w celu uzyskania instrukgji, aby napetni¢ kadZ z opakowania
zbiorczego. Jezeli wykorzystywany jest ttuszcz piekarski w postaci statej, upewnij sie, ze znajduje
sie on na dnie frytownicy.

2. Upewnij sie, ze kable zasilania sg podtgczone do odpowiednich gniazd (jesli dotyczy). Sprawdz,
czy powierzchnia czotowa wtyku jest wyréwnana z ptytg zewnetrzng i nie wida¢ przewodéw.

3. Upewnij sie, ze zasilanie jest wigczone na wigczniku gtéwnym znajdujgcym sie za drzwiczkami
szafki smazalnicy na przednim panelu skrzynki podzespotéw, obok bezpiecznika.
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4. Upewnij sie, ze sterownik jest wigczony. Urzgdzenie automatycznie wigcza cykl topienia, jezeli
temperatura frytownicy jest nizsza niz 82°C (180°F), wysSwietla tez wtedy komunikat MELT
CYCLE IN PROGRESS (Cykl topienia w toku). (UWAGA: podczas cyklu topienia elementy grzejne
bedg sie zapalaty na kilka sekund, a nastepnie gasty na dtuzszy czas.) Ttuszcz piekarski nalezy
mieszac co jaki$ czas podczas podgrzewania, aby upewnic sie, ze caty ttuszcz w kadzi stopit sie.
Gdy temperatura kadzi osiggnie 82°C (180°F), urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb
nagrzewania i pojawi sie komunikat PREHEAT (Nagrzewanie wstepne) do uzyskania 9°C (15°F)
punktu nastawy. Elementy grzejne bedg zasilane do momentu osiggniecia zaprogramowanej
temperatury smazenia. Po osiggnieciu przez smazalnice temperatury docelowej na
wyswietlaczu sterownika zostanie wyswietlony komunikat START (Rozpocznij), co oznacza, ze
smazalnica jest gotowa do uzycia.

5. Upewnij sie, ze olej dochodzi do gérnej linii OIL LEVEL (poziomu oleju), gdy osiggnie
zZaprogramowangq temperature smazenia.

6. Maksymalna porcja frytek w oleju lub ttuszczu nie powinna wynosic¢ wiecej niz 0,7 kg (1% funta).

Wytaczanie
1. Przestaw wytacznik zasilania ON/OFF (Wtacz/Wytacz) w pozycje OFF (Wytgcz), aby wytgczyc
smazalnice.

2. Odfiltruj olej i wyczy$¢ smazalnice (patrz rozdziaty 1 i 2 Podrecznika obstugi sterownika FQ4000).

3. Oczys¢ mise filtra i wymien arkusz papierowy lub wkitad filtra. Nie pozostawiaj na noc ttuszczu
piekarskiego w misie filtra.

4. Umies¢ pokrywy frytownic na frytownicach.

3.2 Obstuga

Ta smazalnica jest wyposazona w sterowniki FQ4000 (przedstawione po
prawej). Patrz Instrukcja obstugi sterownika FQ4000 819-7474, aby zapoznac
sie z programowanie i procedurami obstugi sterownika oraz instrukcjami

obstugi wbudowanego systemu filtracji.
STEROWNIK FQ4000

3.3. Uzupetnianie reczne, uzupetnianie automatyczne i uzupetnianie JIB

Smazalnice mozna skonfigurowac do
uzupetniania  recznego lub  recznego i
automatycznego, w zaleznosci od wyposazenia.
Gdy poziom w kadzi jest niski, nacisnij przycisk
uzupetniania recznego (zrzut oleju) u dotu ekranu

Przetacznik niskiego

resetowania JIB

(Jug in a Box (pojemnik el
w pudle)) Resetuje system

ATO po zmianie oleju.

Specjalna nakrywka:

(patrz Rysunek 3), aby uzupetni¢ kadz. Sterownik
wyswietli PUSH BUTTON TOP OFF? (Nacisnij
przycisk, zeby uzupetni¢?) Nacisnij przycisk (V) YES
(TAK). Wyswietli sie komunikat START FILLING?
(Rozpoczg¢ napetnianie?). Nacisnij i przytrzymaj
przycisk, aby rozpoczg¢ napetnianie. Zwolnij
przycisk, gdy poziom oleju bedzie przy linii
goérnego poziomu. Nacisnij przycisk (X) NO (NIE),
aby wyjs¢. Jezeli urzadzenie wyposazono w
opcjonalny system automatycznego uzupetniania,

Z zamontowanymi
przewodami zasysajgcymi
olej ze zbiornika do kadzi
smazalnicy.

/V

Jug In Box (JIB):
JIB to pojemnik
na olej.

Rysunek 1

poziomy oleju frytownicy jest stale sprawdzany i na biezgco uzupetniany ze zbiornika w szafie.
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W zbiorniku miesci sie 15,88 kg (35 funtdéw) oleju. W normalnych warunkach pracy wystarcza to na
okoto dwa dni.

Podzespoty uktadu zostaty opisane po prawej stronie (patrz Rysunek 1).

WSKAZOWKA: Frytownice bedg wymagaty recznego uzupetnienia po rozruchu i po czyszczeniu
(odparowaniu lub czyszczeniu na zimno), chyba ze stosowany jest system zbiorczy Swiezego oleju.

3.3.1 Montaz zbiornika oleju lub pojemnika (JIB)

Zdemontuj oryginalng pokrywe ze zbiornika oleju i wktad. Zamien na dostarczong nakrywke, ktéra
jest potgczona ze sprzetem ssacym. Upewnij sie, ze rura zasilajgca z nakrywki siega do dna
zbiornika oleju.

Umies¢ zbiornik oleju wewnatrz szafki i wsun go na miejsce (jak pokazano na nastepnej stronie).
Podczas wstawiania zbiornika do frytownicy zachowaj ostroznos¢, aby nie zaczepi¢ sprzetem
ssgcym o wnetrze szafki. Uktad jest gotowy do pracy.

3.3.2 Wymiana zbiornika na olej JIB
(Jug in a Box (pojemnik w pudle))

Gdy poziom zbiornika oleju jest niski,
wyswietla komunikat TOP OFF OIL EMPTY /
(Uzupetnij pusty zbiornik oleju) (patrz
Rysunek 2). Nacis$nij przycisk z symbolem
wyboru, aby  wyczysci¢ ekran. Po
uzupetnieniu  lub  wymianie zbiornika

nacisnij i przytrzymaj pomaranczowy

przycisk resetowania obok zbiornika oleju Rysunek 2

(patrz Rysunek 7 na nastepnej stronie), az  wskaznik Top Off Oil Empty (Uzupetnij pusty zbiornik
zniknie komunikat w lewym dolnym rogu. oleju) wskazuje, ze zbiornik jest pusty.

Jezeli uzywany jest ttuszcz staty, wiecej
informacji o montazu mozna znalezc
w rozdziale Aneks B.

1. Otwdérz szafke i wysun zbiornik JIB 2. Zdejmij nakrywke i wlej pozostaty olej ze zbiornika
z szafki (patrz Rysunek 3). rownomiernie do wszystkich kadzi (patrz Rysunek 4).
Rysunek 3 Rysunek 4
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3. Umies¢ zbiornik zamienny w pozycji
pionowej izdejmij nakrywke
uszczelnienie  (patrz  Rysunek

Rysunek 5

A\ OSTRZEZENIE
Nie dolewaj GORACEGO
ani UZYWANEGO oleju do
zbiornika JIB.

3.3.3 Systemy zbiorcze oleju

4. Umies¢ rure wnowym, petnym zbiorniku (patrz
Rysunek 6).

Rysunek 6

5. Wsun zbiornik JIB na potke wewnatrz szafki
smazalnicy (patrz Rysunek 3).

6. Nacisnij przetgcznik resetowania JIB, aby wyczyscic¢

komunikat Top Off Oil Empty (Uzupetnij pusty
zbiornik oleju) na sterowniku FQ4000 (patrz

Rysunek 7). /

Rysunek 7

Instrukcje instalacji i obstugi systemoéw zbiorczych oleju mozna znalezé w Aneksie C na

koncu niniejszego podrecznika.

3.4 Filtracja
3.4.1 Wstep

FilterQuick™ z systemem filtracyjnym fingertip umozliwia filtrowanie ttuszczu z jednej kadzi podczas

pracy pozostatych kadzi w baterii.

Rozdziat 3.4.2 opisuje przygotowanie systemu filtrowania do uzytku. Prace systemu ujeto w
podreczniku sterownika dotykowego FilterQuick.

A\ OSTRZEZENIE
Kierownik zmiany jest odpowiedzialny za zapoznanie sie personelu z zagrozeniami
zwigzanymi z obstugg systemu filtrowania goracego oleju, a w szczegélnosci z
procedurami filtracji, spustu oleju oraz czyszczenia urzadzenia.

A\ OSTRZEZENIE
Wktiad filtra lub arkusz papieru MUSZA by¢ wymieniane codziennie lub gdy poziom
osadu przekroczy wysokos¢ pierscienia dociskajgcego.
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3.4.2 Przygotowanie uktadu filtracji FilterQuick™ do uzywania z wktadem filtracyjnym

Uktad filtracji FilterQuick™ wykorzystuje konfiguracje
z arkuszem papieru filtra, ktéra sktada sie z tacy na
okruchy, duzego pierscienia dociskajgcego
i metalowego sita.

1.

lub arkuszem papieru filtra

Wyciggnij mise filtra, usun kosz na okruchy,
pierscienn dociskajgcy, arkusz papieru filtra isito
(patrz Rysunek 8). Oczy$¢ wszystkie elementy
roztworem srodka czyszczgcego i gorgcej wody, a
nastepnie doktadnie wysusz.

Pokrywa misy moze by¢ wyjmowana jedynie w
celu czyszczenia, niezbednego dostepu do
wnetrza lub dla umieszczenia pod odptywem
modutu utylizujgcego SDU (wyprodukowanego
przed styczniem 2004 r). Instrukcje dotyczgce
utylizacji mozna znalez¢ w  podreczniku
sterownika FQ4000.

<«——Tacana
okruchy

Pierscien
dociskajacy

< Wkiad lub
arkusz papieru
filtra

Dokonaj ogledzin spasowania misy filtra, aby  Rysunek 8

upewni¢ sie, ze oba pierscienie koliste sg w
dobrym stanie (patrz Rysunek 9).

Nastepnie w odwrotnej kolejnosci umies¢ metalowe
sito w dolnej, srodkowej czesci misy, utéz na nim
arkusz papieru filtra, przykrywajgc  wszystkie
krawedzie (patrz Rysunek 11). Jezeli wykorzystywany
jest wkiad filtra, upewnij sie, ze utozono go szorstkg
powierzchnig do goéry i ze wpasowano miedzy
wyttoczone krawedzie misy filtra.

Umies¢ pierscien dociskajacy na arkuszu papieru filtra i opus¢ go
W mise, opierajgc papier na jej brzegach (patrz Rysunek 10).

Po zamontowaniu pierscienia dociskajgcego rozsyp rownomiernie
na papierze jedno opakowanie proszku filtrujgcego. (Patrz Rysunek 10

Rysunek 11).

Wymien tace na okruchy w misie filtra, a nastepnie wcisnij mise do

smazalnicy, umieszczajac jg pod spustem.

NIE NALEZY UZYWAC PROSZKU FILTRUJACEGO WRAZ Z WKLADEM!
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Sprawdz uszczelki
koliste mocujace
obudowe filtra.

Rysunek 9

Rysunek 11



7. Wepchnij mise filtra ponownie do smazalnicy, ustawiajac jg pod smazalnicg. Upewnij sie, ze na
sterowniku nie jest wySwietlany komunikat ,P”. Uktad filtrowania jest gotowy do pracy.

A\ ZAGROZENIE
Nie nalezy spuszczaé oleju do wewnetrznego uktadu filtracyjnego z wiecej niz
jednej frytownicy — moze to spowodowac przelanie i wylanie sie goracego oleju,
co moze doprowadzi¢ do ciezkich oparzen, poslizgnie¢ i upadkéw.

A\ ZAGROZENIE
W smazalnicach wyposazonych w zestaw filtracyjny tace na okruchy nalezy
opréznia¢ do pojemnika Zzaroodpornego codziennie na koniec dnia pracy.
Niektére drobiny zywnosci moga ulega¢ samozaptonowi po nasaczeniu w
pewnych ttuszczach piekarskich.

A\ OSTRZEZENIE
Nie ostukuj kosza smazalniczego ani innych przyboréw kuchennych o listwe
uszczelniajgca smazalnicy. Funkcjg listwy jest uszczelnianie spoiny miedzy
kadziami smazalnicy. Ostukiwanie koszy smazalnicy o listwe w celu oddzielenia
tluszczu powoduje jej odksztalcenie i rozszczelnienie spoiny. Listwa ma z
zatozenia by¢ ciasno spasowana i nalezy jag demontowa¢ wytacznie do
czyszczenia.
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ELEKTRYCZNA SMAZALNICA FILTERQUICK™ SERII FQE30-T
ROZDZIAL 4: KONSERWACJA ZAPOBIEGAWCZA

4.1 Kontrola i konserwacja smazalnicy

/\ ZAGROZENIE
W smazalnicach wyposazonych w zestaw filtracyjny tace na okruchy nalezy opréznia¢ do
pojemnika zaroodpornego codziennie na koniec dnia pracy. Niektére drobiny zywnosci
moga ulegaé samozaptonowi po nasaczeniu w pewnych ttuszczach piekarskich.

/\ ZAGROZENIE
Nigdy nie usituj czysci¢ smazalnicy podczas smazenia lub gdy frytownica napetniona jest
goracym olejem. Jezeli do rozgrzanego oleju przedostanie sie woda, spowoduje to
rozchlapywanie go, co spowodowac moze ciezkie oparzenia oséb postronnych.

A\ OSTRZEZENIE
Stosuj detergent uniwersalny. Przed uzyciem, zapoznaj sie z wszelkimi oSwiadczeniami i
ostrzezeniami. Szczeg6lng uwage zwrdéci¢ nalezy na stezenie roztworu czyszczacego oraz
okres jego stycznosci z powierzchniami obrébki zywnosci.

4.2 CODZIENNE KONTROLE | KONSERWACJA
4.2.1 Kontrola uszkodzen smazalnicy i akcesoriow

Nalezy sprawdzi¢, czy zadne kable i przewody nie sg poluzowane lub naderwane, czy nie
wystepujg wycieki oraz czy w kadzi lub w szafce nie znajdujg sie zadne ciata obce. Ponadto
nalezy zwroci¢ uwage na wszelkie inne oznaki, wskazujgce ze smazalnica i akcesoria nie sg
gotowe do bezpiecznej eksploatacji.

4.2.2 Czyszczenie wnetrza i powierzchni szafki smazalnicy - codziennie
Czy$¢ wnetrze szafki smazalnicy suchg czystg szmatka. Przecieraj wszystkie dostepne
metalowe powierzchnie i podzespoty, celem usuniecia nagromadzonego ttuszczu i kurzu.

Zewnetrzne powierzchnie szafki smazalnicy czysScimy czystg wilgotng szmatkg zwilzong
detergentem uniwersalnym do oleju, kurzu i klaczkéw z szafki smazalnicy. Scieraj czystg
wilgotng szmatka.

4.2.3 Czyszczenie wbudowanego uktadu filtracyjnego — codziennie

A\ OSTRZEZENIE
Nigdy nie nalezy uruchamiac uktadu filtrujacego, jezeli nie znajduje sie w nim olej.

A\ OSTRZEZENIE
Nigdy nie nalezy uzywac misy filtra do transportu zuzytego oleju w miejsce utylizacji.
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A\ OSTRZEZENIE
Nie nalezy nigdy zlewaé wody do misy filtra. Woda spowoduje uszkodzenie
pompy filtracji.

System filtracyjny nie wymaga innych czynnosci zapobiegawczo-konserwacyjnych poza
codziennym czyszczeniem misy filtra roztworem gorgcej wody i uniwersalnego detergentu.

Jezeli zauwazysz, ze system pompuje wolno lub wcale, sprawdz czy sito misy filtra znajduje sie
na misie i czy na nim znajduje sie arkusz papieru filtra lub wktad. Upewnij sie ze dwie uszczelki
koliste na mocowaniu w prawej przedniej czesci misy filtra znajdujg sie na swoim miejscu i sgw
dobrym stanie. Sprawdz, czy filtr wstepny jest czysty i dokrecony kluczem.

4.2.4 Czyszczenie misy filtra, dostawek i akcesoridéw - codziennie

Podobnie jak w przypadku kadzi, w misie filtra oraz dostawkach i akcesoriach takich jak kosze,
tackach osadowych, czy tez tacach do smazenia ryb gromadzi sie zweglony ttuszcz.

Przetrzyj wktad filtra oraz wszystkie demontowane czesci i akcesoria czystg, suchg szmatkg. Uzyj
szmatki zwilzonej roztworem detergentu uniwersalnego. W celu usuniecia nagromadzonego
zweglonego oleju. Doktadnie optucz i osusz kazdg czes¢. NIE uzywaj do czyszczenia tych czesci
wetny stalowej, ani papieru Sciernego. Zarysowania spowodowane skrobaniem mogg utrudnic
kolejne czyszczenie tych elementéw.

4.2.5 Czyszczenie okolic czujnikéw AIF i ATO - codziennie

1. Wyczys¢ osad dookota czujnikéw AIF i ATO podczas dziatania
czyszczenie i filtracja, gdy olej jest spuszczony z frytownicy.

2. Uzyj wkretaka lub innego podobnego przedmiotu, ktéry zapewnia
dostep do okolic sondy (patrz Rysunek 1). Zachowaj ostroznos¢,
aby nie uszkodzi¢ sondy.

3. Po zakonczeniu wlej olej z powrotem.

4.2.6 Czyszczenie pretéw podnosnika kosza - codziennie Rysunek 1

Na smazalnicach wyposazonych w podnosniki koszy wytrzyj prety
suchg, czystg szmatkg, aby usung¢ nagromadzone olej i kurz.

43 COTYGODNIOWE KONTROLE | KONSERWACJA

4.3.1 Czyszczenie tytu smazalnicy - cotygodniowo

Wyczys$¢ tyt smazalnicy zgodnie z procedurami obiektu. Wytgcz smazalnice i odtgcz zasilanie.

44 COMIESIECZNE KONTROLE | KONSERWACJA
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4.4.1 Czyszczenie wgtebne (Odparowanie/czyszczenie na zimno) frytownicy - co
najmniej raz w miesigcu

A\ ZAGROZENIE
Nigdy nie wiaczaj urzadzenia z pustg frytownica. Przed podigczeniem zasilania do
podzespotéw, frytownica musi by¢ napetniona wodg lub olejem do kreski napetnienia.
Niezastosowanie sie spowoduje nieodwracalne uszkodzenia agregatu. Moze tez
spowodowac pozar.

Podczas normalnej eksploatacji smazalnicy wewnatrz frytownicy stopniowo osadza sie zweglony
olej. Te warstwe nalezy okresowo usuwa¢, wykonujgc procedure czyszczenia (odparowania).
Szczegdly dotyczqce ustawiania sterownika do czyszczenia (odparowania) - patrz rozdziaty 2.3.10i 2.3.11
Instrukcji obstugi sterownika FQ4000.

/\ ZAGROZENIE
Odczekaj, az olej schtodzi sie do 38° C (100° F) przed spuszczeniem go do odpowiedniego
pojemnika utylizacyjnego.

/\ OSTRZEZENIE
Podczas tego procesu nie nalezy pozostawia¢ smazalnicy bez nadzoru. Jezeli roztwér
przeleje sie, natychmiast ustaw przelacznik ON/OFF (Wiacz/Wytacz) w pozycji OFF
(Wytacz).

A\ ZAGROZENIE
Przed napetnieniem frytownicy olejem smazalniczym lub tluszczem piekarskim nalezy
sprawdzié, czy nie znajduje sie w niej woda. Gdy olej zostanie podgrzany do temperatury
smazalniczej, woda znajdujaca sie we frytownicy spowoduje rozpryskiwanie sie oleju.

4.4.2 Konserwacja filtra wstepnego - comiesieczna @

Filtr wstepny wymaga regularnej konserwacji. Co 30 dni lub
czesciej, gdy przeptyw oleju zwalnia, nalezy zdemontowacd
pokrywe i wyczysci¢ doczepione sito.

AZAGRozENlE
Podczas zdejmowania filtra wstepnego nalezy miec¢ zatozone
rekawice ochronne. Filtr moze by¢ goracy i moze spowodowac¢

Rysunek 2 Rysunek 3
powazne poparzenia.

1. Majac na rekach rekawice ochronne, uzyj dostarczonego klucza, aby odkreci¢ pokrywe z filtra
wstepnego (Rysunek 2).

2. Uzyj matej szczotki, aby usungc resztki z przytwierdzonego sita (Rysunek 3).

3. Wyczys¢ pod biezgcg wodg i doktadnie wysusz.
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4, Zatéz pokrywe na obudowe filtra wstepnego i dokreé dotaczonym kluczem, upewniajac sie, ze
filtr wstepny jest uszczelniony. Jezeli pokrywa nie jest szczelna, powietrze bedzie wyciekac
dookota i filtr wstepny bedzie spowalniaé powrot.

A OSTRZEZENIE
NIE usuwaj pokrywy filtra wstepnego, gdy trwa cykl filtracji.
NIE obstuguj uktadu filtracji, gdy pokrywa nie jest zatozona. Pracujgc z pokrywg nos
rekawice ochronne. Metal i odstoniety olej sa gorace.

4.4.3 Kontrola doktadnosci temperatury docelowej sterownika FQ4000 -
comiesiecznie
1. Umies¢ w ttuszczu dobrej jakoSci termometr lub sonde termiczng tak, aby koncéwka dotykata

do sondy termicznej smazalnicy.
2. Kiedy ikony produktu sterownika sg widoczne (wskazujac, ze zawartos¢ kadzi ma temperature

w odpowiednim zakresie), nacisnij przycisk raz, aby pokazac temperature oraz nastawe
oleju wykrywang przez sonde.

3. Zapisz temperature zarejestrowang przez termometr lub pirometr. Temperatura rzeczywista i
odczyty pirometru powinny miesci¢ sie w granicy = 3°C (5° F) btedu po wykonaniu trzech (3)
cykli nagrzewania. Jezeli temperatura jest poza granicg tolerancji, skontaktuj sie z
autoryzowanym serwisem FAS w celu uzyskania pomocy.

4.5 COKWARTALNE KONTROLE | KONSERWACJA

4.5.1 Wymiana uszczelek kolistych

Wymien uszczelki koliste i ztgcze filtra (patrz Rysunek 10 w rozdziale 3.4.2).

46 COROCZNA/OKRESOWA KONTROLA CALOSCIOWA

Urzadzenie to powinno by¢ okresowo kontrolowane i regulowane przez
kwalifikowanego serwisanta, w ramach programu systematycznej konserwacji
wyposazenia kuchni.

Frymaster zaleca, aby Serwisant akredytowany przez producenta dokonywat co
najmniej dorocznego przegladu urzadzenia w zakresie:

4.6.1 Smazalnica - co roku

e Ogledziny szafki wewnatrz i na zewnatrz, z przodu i z tytu, pod katem nagromadzen oleju.

e Ustalenie, ze przewody agregatu grzejnego sg w nalezytym stanie i nie wykazujg
widocznych przetar¢, uszkodzen izolacji oraz, ze nie sg zattuszczone.

e Sprawdzenie, czy elementy grzewcze sg w dobrym stanie, bez nagromadzen
zweglonego/skarmelizowanego oleju. Kontrole elementéw pod katem oznak nadmiernego
wypalenia.
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Sprawdzenia, czy mechanizm przechylania dziata poprawnie podczas podnoszenia i
opuszczania elementdw i czy przewody elementdw nie zacinajg sie i/lub ocieraja.
Sprawdzenie, czy pobdr pradu (w A) elementdw grzejnych miesci sie w dopuszczalnych
normach zgodnie z tabliczkg znamionowg urzadzenia.

Sprawdzenie, czy sondy temperatury i wysokotemperaturowe sg witasciwie podtgczone,
dokrecone i dziatajg nalezycie, oraz ze ostony sond sg nadal na wtasciwych miejscach.
Sprawdzenie, czy elementy skrzynki podzespotdéw i stykdédw (tzn. komputer/sterownik,
przekazniki, ptyty interfejséw, transformatory, styczniki, itp.) s w nalezytym stanie i wolne
od zaolejenia i innych zanieczyszczen.

Sprawdzenie, czy przewody skrzynki podzespotéw i stycznikow sg nalezycie podtgczone i ze
okablowanie jest w dobrym stanie.

Sprawdzenie, czy wszystkie elementy zabezpieczajgce (tzn. ostony stykow, przetgczniki
resetujgce, itp.) sg na miejscu i dziatajg poprawnie.

Sprawdzenie, czy naczynie do smazenia jest w dobrym stanie, wolne od wyciekdéw i czy
izolacja naczynia pozostaje w stanie uzywalnosci.

Sprawdzenie, czy wigzka okablowania i styki nie sg obluzowane i w dobrym stanie.

4.6.2 Wbudowany uktad filtracji - co roku

Kontrola wszystkich przewoddéw powrotnych i spustowych oleju pod katem

wyciekdéw i sprawdzenie, czy wszystkie potgczenia sg szczelne.

Kontrola misy filtra pod katem wyciekéw i czystosci. Jesli w koszu na okruchy

nagromadzito sie duzo okruchéw, nalezy wskaza¢ wtascicielowi/uzytkownikowi, ze

kosz z okruchami nalezy codziennie opréznia¢ do zaroodpornego pojemnika i

czyscic.

Sprawdzenie, czy wszystkie uszczelki koliste i inne sg na miejscu i w dobrym stanie.

Jezeli uszczelki sg zuzyte lub uszkodzone, nalezy je wymienic.

Kontrola szczelnosci uktadu filtrujgcego obejmujaca:

— Sprawdzenie, czy misa filtra jest na miejscu i poprawnie zamontowana.

— Przy pustej misia filtra, umies¢ pojedynczo kazdg kadz w tryb Fill vat from filtrer pan
(napetnij kadz z misy filtra) (patrz rozdziat 2.3.7 instrukcji obstugi sterownika FQ4000).
Sprawdz, czy kazdy z zawordw zwrotnych dziata prawidtowo poprzez uruchomienie
pompy filtra, stosujgc tryb Fill vat from drain pan (napetnianie kadzi z miski spustowej).
Sprawdz, czy pompa uruchamia sie i czy w oleju wiasciwej frytownicy pojawiajg sie
pecherzyki.

— Sprawdz, czy misa filtra jest odpowiednio przygotowana do filtrowania, nastepnie spus¢
z frytownicy z olejem podgrzanym do temperatury 177° C(350° F) funkcjg drain to pan
(spuszczenie do misy) do misy filtra (patrz rozdziat 2.3.6 Instrukcji obstugi sterownika
FQ4000). Ostatecznie, korzystajgc z funkgji fill vat from pan drain pan (napetnianie kadzi
z miski spustowej) (patrz rozdziat 2.3.7 instrukcji obstugi sterownika FQ4000), odczekaj, az
olej powrdci do frytownicy (co wskazg pecherzyki we wrzgcym oleju). Po powrocie
catosci oleju, wcisnij przycisk potwierdzenia. Czas ponownego napetnienia kadzi
powinien wynies¢ okoto 2 minut i 30 sekund.
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ELEKTRYCZNA SMAZALNICA FILTERQUICK™ SERII FQE30-T
ROZDZIAL 5: DIAGNOSTYKA EKSPLOATACYJNA

5.1 Wstep

W tym dziale zamieszczono szereg przystepnych wskazowek postepowania z czesto
spotykanymi problemami, jakie mogg wystapi¢ podczas eksploatacji urzgdzenia. Nastepujgce
porady majg pomoc w usunieciu lub przynajmniej w poprawnej diagnozie ewentualnych
usterek urzgdzenia. Mimo ze w niniejszym rozdziale omdéwiono tematy najczesciej spotykane,
istnieje zawsze mozliwos¢ napotkania usterki, o ktorej nie ma mowy w podreczniku. W takich
przypadkach personel serwisu technicznego firmy Frymaster dotozy wszelkich staran, aby
pomoc w identyfikacji i usunieciu usterki.

Podczas diagnozowania usterek stosuj zawsze procedure eliminacji, poczynajgc od rozwigzan
najprostszych i przechodzac do coraz bardziej ztozonych. Nie zapominaj jednak o tym, co
oczywiste - kazdemu zdarzy¢ sie moze przeoczenie wigczenia wtyczki do sieci, czy niedomkniecie
odpowiedniego zaworu. Najwazniejsze jest nieustanne dgzenie do ustalenia, co byto przyczyng
danego problemu. Elementem rozwigzania bedg réwniez czynnosci zapewniajgce, ze awaria sie
nie powtorzy. Po awarii sterownika z uwagi na ztg jakos¢ potaczenia, nalezy skontrolowac réwniez
wszystkie inne potgczenia. Jezeli wielokrotnie "wysiada" dany bezpiecznik, ustal przyczyne. Nalezy
zauwazy¢, ze defekt niewielkiego elementu moze czesto wskazywaé potencjalng mozliwos¢ awarii
lub niesprawnosci znacznie wazniejszego podzespotu lub uktadu.

Zanim zadzwonisz na INFOLINIE Frymaster (1-800-24-FRYER):

e Sprawdz, czy przewody elektryczne s poprawnie podigczone, a wytaczniki
obwodu dziataja.

e Przygotuj model i numery seryjne swojej smazalnicy, ktére bedzie trzeba podaé
technikowi.

A\ ZAGROZENIE
Rozgrzany olej powoduje grozne oparzenia. Nigdy nie wolno przemieszcza¢ urzadzenia
napetnionego rozgrzanym olejem, ani przelewac go z jednego pojemnika do innego.

/\ ZAGROZENIE
Urzadzenie to musi by¢ odtgczone od sieci przy wszelkich czynnosciach serwisowych i
konserwacyjnych, z wyjatkiem testéow obwodéw elektrycznych. Zachowaj szczegdlng
ostroznos¢ podczas takich testow.

Urzadzenie to moze mie¢ wiecej niz jeden punkt potaczenia z siecig zasilania. Przed
serwisowaniem odtgcz wszystkie przewody elektryczne.

Kontrole, testowanie i naprawe podzespotéw elektrycznych nalezy powierza¢ wytacznie
wykwalifikowanym serwisantom.
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5.2
5.2.1

Problem

Rozwigzywanie probleméw
Usterki sterownika i podgrzewania

Prawdopodobne przyczyny

Czynnosci naprawcze

A. Brak doplywu energii do A. Sprawdz czy przewod zasilania
s komputera jest wtgczony, a
Brak obrazu na smazalnicy. o N
. : : autowytgcznik nie ,wyskoczyt”.
sterowniku. B. Usterka sterownika lub innego . ,
B. Zadzwon do serwisu FAS, aby
podzespotu. .
uzyska¢ pomoc.
FQ4000
wys:W|etI| A. Normallne QZ|a%a_h|e na poczatku A. Upewnij sie, 7e kad? jest peina
komunikat IS lub koncu filtracji podczas oleiu i naciénii orzveisk v
VAT FULL? (CZY |  wiekszoéci funkdji filtrujacych. ) N PrzycIsky.
s o . L B. Patrzrozdziat5.3
KADZ JEST |B. Jezeli komunikat pojawia sie Rozwiazvwanie probleméw
PELNA?) YES NO wielokrotnie podczas pracy filtra, om 2f)illtrac'i pracu‘e ale
(KADZ PELNA? moze to by¢ oznakg powolnego powrﬁﬁt oleiu !espt barsz'o woln
TAK/NIE) po powrotu oleju. P Jul y:
filtracji.

FQ4000 wyswietli
komunikat IS DRAIN
CLEAR? (SPUST
CZYSTY?)

Spust jest zatkany i olej nie moze by¢
spuszczany.

Wyczys¢ spust Fryers Friend
nacisnij  przycisk V.
zostanie wznowiona.

Filtracja

FQ4000 wyswietla
CHANGE FILTER
PAD? (WYMIENIC
WKLAD FILTRA?)

Wystapit btad filtracji, zatkany wktad
filtra, zostat wyswietlony monit o

wymiane wktadu filtra po
25 godzinach  lub  zignorowano
wczesniejszy monit o0 wymiane

wktadu filtra.

Wymien wkiad filtra i upewnij sie,
ze misa filtra znajdowata sie poza
smazalnicg przez przynajmniej 30

sekund. NIE wolno

ignorowac

monitow CHANGE FILTER PAD

(WYMIEN WKLAD FILTRA).

Smazalnica nie
nagrzewa sie.

A. Nie podtgczono przewodu
zasilania do sieci.

A. Upewnij sie, ze

wszystkie

przewody zasilajgce sg dobrze

osadzone w
zablokowane i

wytgczniki
wigczone.

automatyczne

gniazdach,
ze wszystkie

53

B. Awaria sterownika lub innego
podzespotu.

Zadzwon do serwisu FAS, aby
uzyskac pomoc.

Smazalnica
nagrzewa sie az
zadziata
zabezpieczenie
wysokotemperaturo
we, gdy wskaznik
nagrzewania jest

ON (wiaczony).

Awaria czujnika temperatury lub
sterownika.

Zadzwon do serwisu FAS, aby
uzyskac pomoc.
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Problem
Smazalnica
nagrzewa sie az
zadziata
zabezpieczenie
wysokotemperaturo
we, gdy wskaznik
nagrzewania nie jest
ON (wtaczony).

Prawdopodobne przyczyny

Awaria stycznika lub sterownika.

Czynnosci naprawcze

Zadzwon do serwisu FAS, aby
uzyska¢ pomoc.

FQ4000 wyswietla
komunikat
MISCONFIGURED
ENERGY TYPE (ZLE
SKONFIGUROWANY
TYP ZASILANIA)

Typ zasilania smazalnicy zostat Zle
ustawiony.

Upewnij sie, ze smazalnice
skonfigurowano prawidtowo dla
danego typu zasilania.

FQ4000 wyswietli
komunikat VAT ID
CONNECTOR NOT
CONNECTED (NIE
PODLACZONO
ZLACZA
IDENTYFIKATORA
KADZI)

Lokator sterownika nieobecny lub
odtgczony.

Upewnij sie, ze lokator 6-pinowy
jest podtgczony do tytu sterownika i
prawidtowo uziemiony w skrzynce
sterowania.

Sterownik blokuje
sie.

Btad sterownika.

Usun i przywrdo¢  zasilanie
sterownika. Jezeli problem bedzie
sie powtarzatl, zadzwon do serwisu
FAS, aby uzyska¢ pomoc.

5.2.2 Komunikaty o btedzie i problemy z wyswietlaczem

Problem
FQ4000 wyswietla
komunikat E19
HEATING FAILURE
(E19 BLAD
NAGRZEWANIA).

Prawdopodobne przyczyny

Usterka sterownika, usterka
transformatora, usterka ptyty SIB
lub otwarty termostat limitu
wysokiej temperatury.

Czynnosci naprawcze
Zadzwon do serwisu FAS,
uzyska¢ pomoc.

aby

Wyswietlacz FQ4000
ustawiono na
niewtasciwg skale
(Fahrenheita lub
Celsjusza).

Zaprogramowano niewtasciwg opcje
wyswietlania.

Przetgcz z F° na C°, wchodzac w
Manager Settings (Ustawienia
menedzera), temperatura i
przetgczajgc miedzy jednostkami.
Wigcz sterownik, aby sprawdzic
temperature. Jesli nie wyswietla sie
wiasciwa skala, powtérz powyzsze
€zynnosci.
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Problem
FQ4000 wyswietla
HOT-HI-1 (GOR-
WYS-1).

Prawdopodobne przyczyny
Temperatura we frytownicy wynosi
ponad 210°C (410°F) lub, w krajach
UE, 202°C. (395°F).

Czynnosci naprawcze
Niezwtocznie wytgcz smazalnice i
zadzwon do serwisu FAS, aby
uzyska¢ pomoc.

FQ4000 wyswietla
komunikat HELP HI-
2 (POMOC HI 2) lub
HIGH LIMIT FAILURE
DISCONNECT
POWER (BLAD
LIMITU WYSOKIE]
TEMP.).

Btad limitu wysokiej temperatury

Natychmiast odtgcz zasilanie od
smazalnicy i zadzwoh do serwisu
FAS, aby uzyska¢ pomoc.

FQ4000 wyswietla
komunikat
TEMPERATURE
PROBE FAILURE
(BLAD SONDY
TEMPERATURY).

Wystapit btgd uktadu pomiaru
temperatury, w tym uszkodzenie
sondy, wigzki elektrycznej
sterownika lub ztgcza.

Wytgcz urzadzenie izadzwon do
serwisu FAS, aby uzyska¢ pomoc.

Wiaczony wskaznik
nagrzewu, ale brak
nagrzewu.

Trojfazowy przewdd zasilania jest
odtgczony lub bezpiecznik otworzyt
obwad.

Upewnij sig, ze przewody zasilania sg
mocno osadzone w gniazdach,
zablokowane, wytagczniki zatgczone.
Jezeli problem bedzie sie powtarzat,
zadzwon do serwisu FAS, aby uzyskac
pomoc.

FQ4000 wyswietla

Wyzeruj stan btedu i wytgcz alarm

komunikat weciskajgc przycisk v. Maksymalny
RECOVERY FAULT : - czas przywracania w przypadku
Okres przywracania gotowosci S , .
(BLAD rekroczvt maksimum smazalnicy elektrycznej wynosi 1:40.
PRZYWRACANIA), | P y ' Jezeli biad bedzie sie powtarzat,
stychad sygnat zadzwon do serwisu FAS, aby uzyskac
dZzwiekowy. pomoc.

FQ4000 wyswietla
komunikat NO
MENU GROUP
AVAILABLE FOR
SELECTION (DLA
TEGO WYBORU NIE
MA DOSTEPNE]J
GRUPY MENU)

Wszystkie grupy zostaty usuniete.

Utwérz nowg grupe MENU. Po
utworzeniu nowego menu, dodaj
przepisy do grupy (patrz rozdziat 1.10
podrecznika sterownika FQ4000).

FQ4000 wyswietla
komunikat SERVICE
REQUIRED
(WYMAGANY
SERWIS) wraz

z komunikatem

o btedzie.

Wystgpit btad, do ktérego
rozwigzania wymagane jest
wezwanie serwisanta.

Nacisnij przycisk X, aby kontynuowac
smazenie i zadzwon do serwisu FAS,
aby uzyska¢ pomoc. W niektérych
przypadkach dalsze smazenie moze
by¢ niemozliwe.
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5.3

Problem

Smazalnica filtruje
po kazdym cyklu
smazenia.

Prawdopodobne przyczyny

Filtr po nieprawidtowym ustawieniu.

Rozwigzywanie problemoéw filtracji automatycznej

Czynnosci naprawcze
Zmien lub nadpisz filtr po
ustawieniu poprzez powtérne
wprowadzenie filtra po wartosci w
Manager Settings (Ustawienia
menedzera), Filter Attributes
(Atrybuty filtra) w rozdziale 1.8 w
podreczniku sterownika FQ4000.

Clean and Filter
(czyszczenie i
filtracja) nie
uruchamia sie.

Temperatura jest zbyt niska.

Upewnij sie, ze smazalnica
osiggneta temp. docelowg, zanim
uruchomisz funkcje Clean and Filter
(Czyszczenie i filtracja).

FQ4000 wyswietla
FILTER BUSY (FILTR
ZAJETY).

A. Poprzedni cykl filtrowania lub
wymiany wkiadu filtra jeszcze sie
nie zakonczyt.

B. Plyta interfejsu filtra nie
wyzerowata kontroli systemu.

A. Odczekaj na zakonczenie
poprzedniego cyklu filtrowania
Z rozpoczeciem nowego.
Wymien wkitad filtra, jesli
pojawi sie monit.

B. Poczekaj 15 minut i sprébuj
ponownie.

Pompea filtracji nie
chce sie uruchomig,
albo zatrzymuje sie
podczas filtrowania.

A. Przewdd zasilania jest odtgczony
albo zadziatat przerywacz
obwodu.

B. Silnik pompy przegrzat sie,
powodujgc uruchomienie
wytgcznika termicznego.

C. Zator w pompie filtra.

A. Sprawdz, ze przewod zasilania

komputera jest wigczony, a
wytgcznik automatyczny
zatgczony.

B. Jesli silnik jest za goracy, aby go
dotykac przez wiecej niz pare
sekund, oznacza to, ze zapewne
~wyskoczyt” automatyczny
wytgcznik termiczny. Odczekaj,
az silnik ostygnie przez co
najmniej 45 minut, po czym
wcisnij przetgcznik zerowania
silnika pompy (PRS) (patrz
rozdziat 2.1.2 instrukcji obstugi
sterownika FQ4000).

C. Zadzwon do serwisu FAS, aby
uzyska¢ pomoc.

Zawor odptywowy
lub powrotny stale
otwarty.

A. Awaria ptyty VIB.
B. Awaria serwomechanizmu.

Zadzwon do serwisu FAS, aby
uzyskac pomoc.
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Problem

FQ4000 wyswietla
INSERT pan
(WLOZ mise).

Prawdopodobne przyczyny

A. Misa filtra niezupetnie wpasowana

W swoje miejsce.
B. Brak magnesu miski filtra.
C. Niesprawny wytgcznik misy filtra.

Czynnosci naprawcze

A. Wysuh miske, po czym wsun
do korica w obudowe. Upewnij
sie, ze sterownik nie wyswietla
#P.

B. Sprawdz, czy magnes miski
filtra jest na miejscu, a jesli nie
- zamontuj.

C. Jesli magnes miski filtra jest
dosuniety do wytagcznika, a
sterownik nadal wyswietla
INSERT PAN (Wt6z mise), moze
to  Swiadczy¢ o  awarii
wytgcznika.

Automatyczna
filtracja, filtr 0QS
nie uruchamia sie.

Zbyt niski poziom oleju.

Zbyt niska temperatura.
Wysunieta misa filtra.

Filtracja w ustawieniach przepisu
ustawione na OFF (Wytgcz).

E. Awaria przekaznika filtra.

onNnw>»

A. Upewnij sie, ze poziom oleju
znajdowat sie na goérnej kreski
napetnienia (u goéry czujnika
poziomu oleju).

B. Upewnij sie, ze temperatura
jest w punkcie nastawy.

C. Upewnij sie, ze sterownik nie
wyswietla ,,P”. Upewnij sie, ze
misa filtracji jest prawidtowo
osadzona w smazalnicy. Cykl
zasilania smazalnicy.

D. Ustaw filtracje w przepisach na
ON (Wiacz).

E. Zadzwon do serwisu FAS, aby
uzyskac¢ pomoc.

Pompa filtracji
pracuje, ale powroét
oleju jest bardzo
wolny.

A. Zatkany wktad filtra/arkusz

papieru.

Nieprawidtowo zainstalowane lub
przygotowane komponenty miski
filtru.

C. Wstepne sito filtra moze by¢

zatkane lub niedokrecone.

A. Upewnij sie, ze filtr nie jest
zatkany. Jezeli jest, wymien
filtr.

B. Usun olej z misy filtra i
wymien wktad/arkusz
papieru filtra, upewniajac sie,
ze sito filtra znajduje sie pod
wktgdem/arkuszem papieru.
W  przypadku uzycia wkiadu
upewnij sie, ze szorstka strona
jest skierowana do gory.
Upewnij sie ze dwa o-ringi przy
ztgczu miski filtra znajdujg sie
na swoim miejscu i sg w
dobrym stanie.

C. Wyczys¢ filtr wstepny (patrz
rozdziat 4.5.4) i dokre¢ go
kluczem.
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5.3.1 Niekompletna filtracja

W przypadku awarii procedury automatycznej filtracji, zostanie wygenerowany btad. Postepuj zgodnie z
instrukcjami na ekranie, aby zwrdcic olej i wyczyscic btad.

WYSWIETLACZ CZYNNOSC

1. Aby kontynuowac, gdy kadz jest petna, nacis$nij przycisk v

, (potwierdzenia).  Sterownik  powraca do  trybu
IS VAT FULL? (KADZ PEENA?)

bezczynnosci lub . Nacisnij X, jesli misa nie jest
catkowicie napetniona.
FILLING IN PROGRESS 2. Podczas dziatania pompy nie jest wymagane zadne
(NAPEENIANIE W TOKU) dziatanie.

3. Aby kontynuowad, gdy kadz jest petna, nacisnij przycisk v

, (potwierdzenia). Sterownik  powraca do trybu
IS VAT FULL? (KADZ PELNA?)

bezczynnosci lub . Nacisnij X, jesli misa nie jest
catkowicie napetniona.
FILLING IN PROGRESS 4. Podczas dziatania pompy nie jest wymagane zadne
(NAPEENIANIE W TOKU) dziatanie.

5. Aby kontynuowad, gdy kadz jest petna, nacisnij przycisk v
(potwierdzenia).  Sterownik  powraca do  trybu
IS VAT FULL? (KADZ PELNA?) bezczynnosci lub . Nacis$nij X, jesli misa nie jest
catkowicie napetniona. Jesli jest to szosta kolejna
sekwencja nieudanej filtracji, przejdz do czynnosci 10.

CHANGE FILTER PAPER? 6. Nacisnij przycisk v (potwierdzenia), aby kontynuowac.
(ZMIENIC PAPIER FILTRA?) Naci$niecie X przenosi do
REMOVE PAN (WYJMIJ MISE) 7. Wyjmij mise filtra.

8. Zmien arkusz papieru filtra i upewnij sie, ze misa filtra
zostata wyciggnieta do przodu z szafki na przynajmniej
30 sekund. Gdy misa znajduje sie na zewnatrz przez 30

CHANGE FILTER PAPER sekund, sterownik powraca do trybu bezczynnosci.

(ZMIEN ARKUSZ PAPIERU FILTRA) Upewnij sie, ze misa jest sucha i poprawnie
zamontowana. Wepchnij mise filtra z powrotem do
smazalnicy. Upewnij sig, ze na sterowniku nie jest
wyswietlany komunikat ,,P".

9. Aby kontynuowat, gdy kadz jest petna, nacisnij przycisk v
(potwierdzenia).  Sterownik  powraca do  trybu
bezczynnosci. Nacisnij X, gdy kadz nie jest petna,

IS VAT FULL? (KADZ PEENA?)

sterownik pokaze
10. Gdy do btedu filtracji dojdzie sze$¢ razy z rzedu, zawor
powrotny zamyka sie. Nacisnij przycisk v

SERVICE REQUIRED

(SERWIS WYMAGANY) . . C . .
(potwierdzenia), aby uciszy¢ alarm i kontynuowac.
11. System wykrywa, ze olej nie wraca do kadzi i wymagane
PUMP NOT FILLING sg czynnosci serwisowe. Zadzwon do lokalnego
(POMPA NIE NAPEENIA) serwisanta FAS.

5-7



SYSTEM ERROR FIXED?
(BLAD SYSTEMOWY NAPRAWIONY?)

12.

Nacisnij przycisk X, aby kontynuowac¢ smazenie, jezeli to
mozliwe. Wezwij autoryzowany serwis (FAS), aby
naprawic i zresetowac smazalnice. Btgd zostanie
ponownie wysSwietlony co 15 minut az usterka zostanie
naprawiona. Filtracja automatyczna i automatyczne
uzupetnianie sg wytgczone az smazalnica zostanie
zresetowana.

ENTER CODE (WPROWADZ KOD)

13.

Przedstawiciel FAS wprowadza kod techniczny, aby
zresetowac smazalnice.

FILL VAT FROM DRAIN PAN
(NAPELNIANIE KADZI Z MISKI
SPUSTOWEJ)

14.

Aby kontynuowac, nacisnij przycisk v (potwierdzenia),
aby napetni¢ kadz z misy filtra. Po napetnieniu kadzi
postepuj zgodnie z monitami. Nacisnij X, aby poming¢
napetnianie z miski spustowe;j.

REMOVE PAN (WYJMI) MISE)

15.

Wyjmij mise filtra.

IS PAN EMPTY? (MISA PUSTA?)

16.

Nacisnij przycisk v (potwierdzenia), jesli misa filtra jest
pusta i kontynuuj do nastepnej czynnosci. Nacis$nij X, aby
kontynuowac napetnianie kadzi. Po napetnieniu kadzi
postepuj zgodnie z monitami.

17. Sterownik zostanie wytgczony.

5.3.2 Btad zatkanego spustu

Btad zatkanego spustu ma miejsce podczas automatycznej filtracji, gdy czujnik poziomu oleju wykrywa, ze
olej nie zostat catkowicie spuszczony z frytownicy. Moze to wynikac z zatkanego spustu lub awarii czujnika

oleju. Aby wyczysci¢ btad, postepuj zgodnie z instrukcjami na wyswietlaczu sterownika.

Gdy do tego dojdzie, sterownik wyswietla CLEAR DRAIN (Wyczys¢ spust) przez 15 sekund na zmiane z

IS DRAIN CLEAR? (Czy spust jest czysty?).

1. Usun zanieczyszczenia ze spustu przy uzyciu wycioru Fryer's Friend, a nastepnie nacisnij przycisk v po

oczyszczeniu spustu, aby kontynuowac.

2. Na sterowniku zostanie wyswietlony komunikat DRAINING (Spuszczanie). Gdy czujnik poziomu oleju

wykryje, ze olej zostat spuszczony, wznowiona zostanie normalna praca filtracji automatyczne;.

5.3.3 Zajety filtr

Gdy wyswietlany jest komunikat FILTER BUSY (Filtr zajety), ptyta interfejsu filtra czeka na inng
kadz, ktéra ma by¢ filtrowana lub czeka na zakonczenie funkgji. Poczeka¢ 15 minut, aby zobaczy¢,
czy problem zostat rozwigzany. Jesli nie, zadzwon do lokalnego autoryzowanego serwisu (FAS).
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5.4 Rozwigzywanie probleméw z automatycznym uzupetnianiem

Po

frytownica

PROBLEM
uzupetnieniu
jest

zimna.

PRAWDOPODOBNE PRZYCZYNY

Niewtasciwa temperatura docelowa.

CZYNNOSCI NAPRAWCZE

Upewnij sie, ze temp. docelowa jest
prawidtowa.

Jedna z kadzi nie

Btad filtracji.
Wystapit btgd wymagajacy
wezwania serwisu.

A. Rozwigz problem z filtrem.
Jezeli problem bedzie sie
powtarzat, zadzwon do serwisu
FAS, aby uzyska¢ pomoc.

jest dopetniana. |C. Btfad cewki elektromagnetycznej, |B. Zadzwon do serwisu FAS, aby
pompy, kotka, RTD lub ptytki ATO. uzyska¢ pomoc.

C. Zadzwon do serwisu FAS, aby
uzyska¢ pomoc.

A. Temperatura smazalnicy musi
by¢ réwna docelowe;.

B. Upewnij sie, ze temperatura
oleju w zbiorniku uzupetniania
wynosi co najmniej 21°C (70°F).

C. Upewnij sie, ze w zbiorniku
uzupetniania jest olej. Wymien

A. Zbyt niska temperatura zblorn|!<. uz.upe.’mlanl.a lub
o napetnij ze zbiornika zbiorczego
smazalnicy. .
o . oraz zresetu;j system
B. Olej jest zbyt zimny. uzupehiania
C. Wyswietlany jest komunikat brak . p ) . .
. o Jezeli problem bedzie sie
. . oleju do napetniania. . .
Frytownice nie sa D. Wystapit blad wymagaiac powtarzat, zadzwon do serwisu
napetniane. - Y qp. § .y salacy FAS, aby uzyska¢ pomoc.
wezwania serwisu . .
. . .. |D. Zadzwon do serwisu FAS, aby
E. Przetgcznik urzadzenia do topienia

n

jest wytgczony (dotyczy tylko
urzgdzen pracujgcych ze statym
tluszczem piekarskim).

Spalony bezpiecznik.

uzyska¢ pomoc.

Upewnij sig, ze przetgcznik

urzgdzenia do topienia jest w

pozycji ,ON" (Wtgcz).

F. Sprawdz bezpiecznik po lewej
stronie skrzynki ATO.
Korzystajac z urzadzenia do
topienia statego ttuszczu
piekarskiego, sprawdz
bezpiecznik pod jego
przetgcznikiem.

m
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5.5
PROBLEM

PRAWDOPODOBNE PRZYCZYNY ‘

Rozwigzywanie probleméw z systemem oleju zbiorczego

CZYNNOSCI NAPRAWCZE

A. Uruchom smazalnice, odtgczajac i

ponownie  podigczajgc  stycznik
A. Nieprawidtowa procedura sterowania systemu zbiorczego oleju

konfiguracji. z tytu smazalnicy.
Frytownica nie |B. Zawor utylizacji nie zamknat sie  |[B. Upewnij sie, ze uchwyt zaworu
napetnia sie. do konca. utylizacji zostat catkowicie zamkniety.
C. Zbiornik systemu zbiorczego oleju |C. Zadzworn po dostawce systemu

jest pusty. zbiorczego oleju.
D. Problem z pompg RTI. D. Zadzwonn do serwisu FAS, aby

uzyska¢ pomoc.

A. Uruchom smazalnice, odtgczajac i
ponownie  podigczajgc  5-pinowy
przewdd zasilania systemu
zbiorczego oleju z tytu smazalnicy.

B. Gdy trwa filtracja lub inne funkcje

A. Nieprawidtowa procedura menu filtracji lub FILTER NOW?
konfiguracji. (Filtrowa¢ teraz?) YES/NO (TAK/NIE),
Zbiornik B. Inna funkcja jest w toku. CONFIRM YES/NO (Potwierdz
.. . |C. Zawor utylizacji nie zamknat sie TAK/NIE) lub SKIM VAT (Odszumuj
napetniania nie , o o .
dziata. do konca. kadz) jest wyswietlony, odczekaj do
D. Zbiornik systemu zbiorczego oleju zakonczenia procesu i sprobuj
jest pusty. ponownie.
E. Problem z cewka, pompga lub C. Upewnij sie, ze uchwyt zaworu
przetgcznikiem. utylizacji zostat catkowicie zamkniety.

D. Zadzwonn po dostawce systemu
zbiorczego oleju.

E. Zadzwonn do serwisu FAS, aby
uzyskac pomoc.

Powolne A. Skontaktuj sie z dostawcg systemu
uzupetnianie |A. Problem z pompg lub zbiorczego oleju.
zbiornika przewodami poza zakresem
uzupetniania diagnostyki eksploatacyjnej.
lub kadzi.
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5.6

Kody btedéw w dzienniku

Aby uzyskac instrukcje dotyczace napetniania kadzi z pojemnika zbiorczego, Patrz instrukcja
sterownika FQ4000, rozdziat 1.13.2.1.

Kod

E13

KOMUNIKAT O BLEDZIE

(USTERKA SONDY TEMPERATURY)

TEMPERATURE PROBE FAILURE

WYJASNIENIE

Odczyt sondy temperatury poza zakresem.

E16

HIGH LIMIT 1 EXCEEDED (PRZEKROCZONO
OGRANICZENIE WYSOKIEJ TEMPERATURY 1)

Temperatura jest wieksza niz 210°C (410°F)
lub, w krajach UE 202°C (202°C).

E17

HIGH LIMIT 2 EXCEEDED (PRZEKRACZONO
OGRANICZENIE WYSOKIEJ TEMPERATURY 2)

Otworzyt  sie  ogranicznik
temperatury.

wysokiej

E18

HIGH LIMIT PROBLEM DISCONNECT POWER
(PROBLEM Z OGRANICZNIKIEM  WYSOKIEJ
TEMPERATURY ODtACZ ZASILANIE)

Temperatura kadzi przekracza 238°C
(460°F), a ogranicznik wysokiej temperatury
sie nie otworzyt. Natychmiast odtgcz
zasilanie smazalnicy i wezwij serwis.

E19

HEATING FAILURE - XXX F or XXX C
(BEAD NAGRZEWANIA - XXX F lub XXX C)

Awaria obwodu blokujgcego sterowania
nagrzewaniem.
Stycznik nagrzewania nie zamknat sie.

E25

HEATING FAILURE - BLOWER
(BLAD NAGRZEWANIA - DMUCHAWA)

Przetgcznik(i) cisSnienia  powietrza nie

zamknely sie.

E27

HEATING FAILURE - PRESSURE SWITCH - CALL
SERVICE (AWARIA NAGRZEWANIA -
PRZELACZNIK CISNIENIA - WEZWAC SERWIS)

Przetgcznik cisnienia powietrza nie zamknat
sie.

E28

HEATING FAILURE - XXX F or XXX C (BtAD
NAGRZEWANIA - XXX F lub XXX C)

Smazalnica nie zostata
i zablokowata modut zaptonu.

zapalona

E29

TOP OFF PROBE FAILURE - CALL SERVICE
(AWARIA SONDY UZUPEENIANIA - WEZWIJ
SERWIS)

Odczyt ATO RTD poza zakresem.

E32

DRAIN VALVE NOT OPEN - FILTRATION AND
TOP OFF DISABLED - CALL SERVICE (ZAWOR
SPUSTOWY NIE OTWORZYL SIE - FILTRACJA
| UZUPEENIANIA WYLACZONE - WEZWI) SERWIS)

Zawor spustowy probowat
i brakuje potwierdzenia.

otworzy¢ sie

E33

DRAIN VALVE NOT CLOSE - FILTRATION AND
TOP OFF DISABLED - CALL SERVICE (ZAWOR
SPUSTOWY NIE ZAMKNAt SIE - FILTRACJA
| UZUPEENIANIA WYLACZONE - WEZWI) SERWIS)

Zawor spustowy prébowat
i brakuje potwierdzenia.

zamknagc¢ sie

E34

RETURN VALVE NOT OPEN - FILTRATION AND
TOP OFF DISABLED - CALL SERVICE (ZAWOR
ZWROTNY NIE OTWORZYL SIE - FILTRACA
| UZUPEENIANIA WYLACZONE - WEZWI) SERWIS)

Zawoér powrotny prébowat
i brakuje potwierdzenia.

otworzy¢ sie

E35

RETURN VALVE NOT CLOSE - FILTRATION AND
TOP OFF DISABLED - CALL SERVICE (ZAWOR
ZWROTNY NIE ZAMKNAE SIE - FILTRACJA

| UZUPEENIANIA WYLACZONE - WEZWI) SERWIS)

Zawoér powrotny probowat
i brakuje potwierdzenia.

zamkngc¢ sie
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Kod KOMUNIKAT O BLEDZIE WYJASNIENIE \
E36 | VALVE INTERFACE BOARD FAILURE - | Utracono potgczenie z Ptytg interfejsu
FILTRATION AND TOP OFF DISABLED - CALL | zaworu lub wystgpita awaria ptyty.
SERVICE (AWARIA PLYTY INTERFEJSU ZAWORU -
FILTRACJA | UZUPEENIANIA WYLACZONE -
WEZWIJ SERWIS)
E37 | AUTOMATIC INTERMITTENT FILTRATION PROBE | Odczyt AIF RTD poza zakresem.
FAILURE - FILTRATION DISABLED - CALL
SERVICE (AWARIA AUTOMATYCZNE] SONDY
PRZERYWANE]J FILTRAC]I - FILTRACJA
WYLACZONA - WEZWIJ SERWIS)
E39 | CHANGE FILTER PAD | Uptynat limit 25 godzin lub aktywowana
(WYMIANA WKEADU FILTRA) zostata procedura logiczna zwigzana z
zabrudzonym wktadem.
E41 OIL IN PAN ERROR (BLAD OLEJ} W MISCE) System wykryt, ze w misce filtra moze
znajdowac sie olej.
E42 | CLOGGED DRAIN (Gas) (ZATKANY SPUST (gaz)) Kadz nie oproéznita sie podczas filtracji.
E43 | OIL SENSOR FAILURE - CALL SERVICE (AWARIA | Czujnik oleju mogt ulec awarii.
CZUJNIKA OLEJU - WEZWIJ SERWIS)
E44 | RECOVERY FAULT (BLAD PRZYWRACANIA) Okres przywracania gotowosci przekroczyt
maksimum.
E45 | RECOVERY FAULT CALL SERVICE | Czasokres przywracania gotowosci
(BEAD PRZYWRACANIA - WEZWIJ SERWIS) przekroczyt maksimum w dwu cyklach lub
wiecej.
E46 | SYSTEM INTERFACE BOARD 1 MISSING - CALL | Utracono potagczenia z ptytg SIB 1 lub
SERVICE (BRAKUJE PLYTY INTERFEJSU SYSTEMU | wystgpita awaria ptyty.
1 - WEZWIJ SERWIS)
E51 DUPLICATE BOARD ID - CALL SERVICE | Dwa sterowniki lub wiecej posiadajg taki
(ZDUPLIKOWANE IDENTYFIKATORY PLYTY - | sam identyfikator lokalizacji.
WEZWIJ SERWIS)
E52 | USER INTERFACE CONTROLLER ERROR - CALL | Sterownik napotkat nieznany btad.
SERVICE (BtAD STEROWNIKA INTERFEJSU
UZYTKOWNIKA - WEZWIJ SERWIS)
E53 | CAN BUS ERROR - CALL SERVICE (BtAD | Utracono komunikacje pomiedzy ptytami.
MAGISTRALI CAN - WEZWI) SERWIS)
E54 | USB ERROR (BLAD USB) Utracono potgczenie USB podczas ostatniej
aktualizacji.
E55 | SYSTEM INTERFACE BOARD 2 MISSING - CALL | Utracono potaczenia z ptytg SIB 2 lub
SERVICE (BRAKUJE PLYTY INTERFEJSU SYSTEMU | wystgpita awaria ptyty.
2 - WEZWI) SERWIS)
E61 MISCONFIGURED ENERGY TYPE Smazalnica jest skonfigurowana dla
(ZLE SKONFIGUROWANY TYP ENERGII) nieprawidtowego zrodta zasilania.
E62 | VAT NOT HEATING - CHECK ENERGY SOURCE - | KadzZ nie nagrzewa sie prawidtowo.

XXXF OR XXXC (KADZ NA NAGRZEWA SIE -
SPRAWDZ ZRODtO ZASILANIA - XXXF LUB
XXXC)
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Kod

KOMUNIKAT O BLEDZIE

WYJASNIENIE

E63 | RATE OF RISE (SZYBKOSC WZROSTU) Podczas testu przywracania pojawit sie btad
szybkosci wzrostu.
E64 | FILTRATION INTERFACE BOARD FAILURE - | Utracono potgczenie z Ptytg interfejsu
FILTRATION AND TOP OFF DISABLED - CALL | filtracji lub wystgpita awaria piyty.
SERVICE (AWARIA PLYTY INTERFEJSU FILTRACJI -
FILTRACJA | UZUPEENIANIE WYLACZONE -
WEZWIJ SERWIS)
E65 | CLEAN OIB SENSOR - XXX F OR XXX C - CALL | Gaz - Tylny czujnik oleju nie wykrywa oleju.
SERVICE (CZYSZCZENIE CZUJNIKA OIB - XXX F | Wyczysci¢ czujnik oleju.
LUB XXX C - WEZWIJ SERWIS)
E66 | DRAIN VALVE OPEN - XXXF OR XXXC (OTWARTY | Zawér spustowy jest otwarty podczas
ZAWOR SPUSTOWY - XXXF LUB XXXC) smazenia.
E67 | SYSTEM INTERFACE BOARD NOT CONFIGURED | Sterownik jest wigczony, podczas gdy ptyta
- CALL SERVICE (PLYTA INTEFEJSU SYSTEMU NIE | SIB nie jest skonfigurowana.
JEST SKONFIGUROWANA - WEZWIJ SERWIS)
E68 | OIB FUSE TRIPPED - CALL SERVICE (ZADZIAtAL | Bezpiecznik OIB ptyty VIB zadziatat i nie
BEZPIECZNIK - WEZWI) SERWIS) zostat zresetowany.
E69 | RECIPES NOT AVAILABLE - CALL SERVICE | Sterownik nie zostat zaprogramowany za
(PRZEPISY NIE SA DOSTEPNE - WEZWI) SERWIS) | pomocg przepiséw produktu. Wymien
sterownik na fabrycznie zaprogramowany.
E70 | OQS TEMP HIGH (WYSOKA TEMPERATURA | Temperatura oleju jest zbyt wysoka dla
CZUJNIKA JAKOSCI OLEJU 0QS) waznego odczytu czujnika jakosci oleju
OQS. Filtrowa¢ przy temperaturze przy
149°C (300°F) i 191°C (375°F).
E71 OQS TEMP LOW (NISKA TEMPERATURA | Temperatura oleju jest zbyt niska dla
CZUJNIKA JAKOSCI OLEJU 0QS) waznego odczytu czujnika jakosci oleju
OQS. Filtrowa¢ przy temperaturze przy
149°C (300°F) i 191°C (375°F).
E72 | TPM RANGE LOW (NISKI ZAKRES | TPM jest zbyt niskie dla waznego odczytu
TEMPERATURY TPM) czujnika jakosci oleju OQS. Ta sytuacja
moze zaj$¢ takze w przypadku sSwiezego
oleju. By¢ moze wybrano nieprawidtowy typ
oleju w menu ustawien. Czujnik moze nie
by¢ skalibrowany dla tego rodzaju oleju.
Zobacz tabele typéw oleju w dokumencie
8197316. Jesli problem nie znika, skontaktuj
sie z FAS.
E73 |TPM  RANGE HIGH (WYSOKI  ZAKRES | Odczyt TPM jest zbyt wysoki dla waznego
TEMPERATURY TPM) odczytu czujnika jakosci oleju OQS. Usungc
olej.
E74 | OQS ERROR (BEAD CZUJNIKA JAKOSCI OLEJU | Czujnik OQS napotkat wewnetrzny biad.

0QS)

Jesli problem nie znika, skontaktuj sie z FAS.
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Kod
E75

KOMUNIKAT O BLEDZIE
0OQS AIR ERROR (BtAD POWIETRZA CZUJNIKA
JAKOSCI OLEJU 0QS)

WYJASNIENIE
Czujnik OQS wykrywa powietrze w oleju.
Sprawdz pierscienie typu O i
sprawdz/dorkec¢ filtr wstepnego ekranu,
aby upewni¢ sie, ze powietrze nie dociera
do czujnika jakosci olej OQS. Jesli problem
nie znika, skontaktuj sie z FAS.

E76

OQS ERROR (BEAD CZUJNIKA JAKOSCI
OLEJU 0OQS)

Czujnik OQS ma btad komunikacji. Sprawdz
potgczenia czujnika OQS. Przeprowadzic
cykl  zasilania  catego  akumulatora
smazalnicy. Jesli problem nie znika,
skontaktuj sie z FAS.

E81

SAFE MODE FAILURE ERROR (BtAD AWARII
TRYBU BEZPIECZNEGO)

System  wykryt, ze smazalnica nie
podgrzewa prawidlowo z powodu ztego
stanu oleju. Upewnij sie, ze poziom oleju
smazalnicy jest na dolnej linii lub wyzej.
Jezeli nie jest, dolej olej, aby jego poziom
podniost sie do dolnej linii. Jesli problem nie
znika, skontaktuj sie z FAS.
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ELEKTRYCZNA SMAZALNICA FILTERQUICK™ SERII FQE30-T
ANEKS A: INSTRUKCJE PODLACZENIA | KONFIGURAC]I
SYSTEMU ZBIORCZEGO OLEJU

WSKAZOWKA: zawarte tu Instrukcje dotyczace zbiorczego systemu napetniania/

odprowadzania oleju opisujg system zbiorczy oleju. Instrukcje te nie muszg mie¢ zastosowania
do niektérych systemoéw zbiorczych.

. . Ztgcza przewodow
A.1.1 Systemy zbiorcze oleju zbiornikéw zbiorczych

Systemy zbiorcze oleju sa /

wyposazone w duze zbiorniki

oleju, zwykle znajdujace sie \
ztytu restauracji, ktére sg /

podtgczone  do  tylnego Ztaczka Ztaczka zuzytego
kolektora frytownicy. Zuzyty oleju

olej jest odpompowany ze

smazalnicy przez zigczke

znajdujaca z tytu smazalnicy, Rysunek 1

do zbiornikobw utylizacji, aswiezy olej jest pompowany ze zbiornikdw przez ztgczke

znajdujacy sie po prawej stronie kolektora, do smazalnicy (patrz Rysunek 1). 9-pinowy

przewdd umozliwia podtgczenie réznych systemow zbiorczych oleju. Schematy elektryczne

znajdujg sie na tylnej oktadce.

Swiezego
oleju

Aby przetgczy¢ smazalnice na zasilanie z systemu zbiorczego, uzyj trybu Settings/Service
(Ustawienia/Serwis) na skrajnie lewym sterowniku. Wszystkie kadzie muszg byc
bezczynne, aby ustawic te ustawienia.
1. Wraz z miekkim wytgczeniem sterownika OFF (Wytgcz), nacisnij przycisk HOME
(ekranu gtéwnego).
Nacisnij przycisk Settings (Ustawienia).
Nacisnij przycisk Service (Serwis).
Wprowadz 3000.
Nacisnij przycisk z symbolem znacznika wyboru.
Nacisnij przycisk strzatki w dot.
Nacisnij OIL SYSTEM TYPE (Typ systemu oleju).
Nacisnij przycisk BULK (Zbiorcza), aby wybrac Swiezy olej ze zbiornika zbiorczy;
jezeli nie jest uzywany, pozostaw ustawienie na JIB. Wybrany typ jest
podswietlony.
9. Sterownik wyswietla SETUP COMPLETE RESTART THE SYSTEM (Konfiguracja
zakoriczona uruchom ponownie system).
10. Nacisnij przycisk z symbolem znacznika wyboru.
11. Nacisnij WASTE OIL (Olej zuzyty).
12. Nacisnij przycisk bulk (zbiorczy). Wybrany typ jest podswietlony.

O N Uk WN
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13. Sterownik wyswietla SETUP COMPLETE RESTART THE SYSTEM (Konfiguracja
zakoniczona uruchom ponownie system).

14. Nacis$nij przycisk z symbolem znacznika wyboru.

15. Nacisnij przycisk ekranu gtownego, aby wyjs¢.

Po zmianie typu systemu oleju Swiezego lub starego zasilanie

smazalnicy nalezy wytaczyé na co najmniej 60 sekund i wigczyé
ponownie.

Smazalnice FilterQuick™ FQ30-T, wyposazone w systemy zbiorcze
oleju, wykorzystuja wbudowany zbiornik Swiezego oleju zwykle
dostarczany przez dostawce Swiezego oleju. Zdemontuj nakrywke
iwtéz do zbiornika standardowg zigczke, opierajagc metalowg
nakrywke na dziobku zbiornika. Olej jest wypompowywany
i pompowany do zbiornika przez te samg ztgczke (patrz Rysunek 2).

/\ OSTRZEZENIE
Nie dolewaj GORACEGO ani ZUZYTEGO oleju do Rysunek 2
zbiornika uzupetniania.

Wiacznik chwilowy uzywany do resetowania wskaznika niskiego poziomu zbiornika
uzupetniania jest rowniez uzywany do napetniania pojemnika i system swiezego oleju
zbiorczego. Po nacisnieciu przycisku w celu zresetowania systemu uzupetniania,
nacisniecie i przytrzymanie przetgcznika chwilowego, ktéry znajduje sie nad
pojemnikiem uzupetniania, pozwala operatorowi napetni¢ pojemnik

ze zbiornika oleju zbiorczego (patrz rysunek 3).

Aby napei¢ pojemnik, przytrzymaj naciéniety przycisk resetujacy — sm—
zbiornik uzupetniania, az do napetnienia pojemnika i wtedy go pusc.*

WSKAZOWKA: NIE przepetniaj pojemnika.

Aby uzyskac instrukcje dotyczace napetniania kadzi z pojemnika

zbiorczego, Patrz instrukcja sterownika FQ4000, rozdziat 2.3.8. Aby Rysunek 3
usung¢ system zbiorczy, patrz rozdziat 2.3.13 w instrukcji obstugi

sterownika FQ4000.

* UWAGA: pompa Swiezego oleju zbiorczego jest uruchamiana po okoto 12 sekundach
od nacisniecia przycisku resetowania uzupetniania. Zanim poziom oleju w zbiorniku
uzupetniania zacznie sie podnosi¢ moze ming¢ 20 sekund. Napetnienie zbiornika moze
potrwac okoto trzech minut. Napetnienie kadzi dzielonej moze potrwac okoto jednej
minuty, a petnej kadzi — dwie minuty.
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.1.2 Przewody systemu oleju zbiorczego
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OSTRZEZENIE

Frytownica FQ30-T™ dziata TYLKO z systemami oleju zb

tréjbiegunowy przetacznik ptywakowy.

A

iorczego, wyposazonymi w nowy

przetacznik pilytkowy to starszy

Jesli

7

¢ zwarcie z uziemieniemi

dowa

7 .

|egunowosci, CO moze spowo

przetacznik dwubiegunowy, nalezy zadzwoni¢ dostawce systemu oleju zbiorczego. Te

przetaczniki sg zalezne od b
uszkodzenie ptyty FIB.
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ELEKTRYCZNA SMAZALNICA FILTERQUICK™ SERII FQE30-T
ANEKS B: Przygotowanie JIB do opcji statego ttuszczu
piekarskiego

1. Otworz drugie lub trzecie drzwi smazalnicy od lewej i wyciggnij
obejme w szafie JIB.

2. Zamontuj wspornik liniujgcy na dole wzmocnienia skrzynki ATO przy
pomocy dostarczonych nakretek. Patrz Rysunek 1.

3. Ustaw urzadzenie do topienia z przodu szafki.

4. Przesun wieszaki urzadzenia do topienia do ztgczy prowadnic
liniujgcych. Patrz Rysunek 2.

5. Przy wtozonym urzadzeniu do topienia we wspornik prowadnicy Rysunek 1: Zamontuj wspornik liniujacy na
liniujgcej, wtdz wewnetrzng miske pojemnika oleju do tacy. Patrz dole wzmocnienia skrzynki ATO.
Rysunek 3.

6. Umies¢ pokrywe urzadzenia do topienia na urzadzeniu i przesun
ztaczke rury wlotowej oleju w zenskie gniazdo ssgce. Patrz Rysunek 4.

7. Przy pomocy dostarczonych srub zamontowac urzgdzenie do
topienia na dole wewnetrznych szyn po obu stronach,
wykorzystujac istniejgce otwory. Patrz Rysunek 5.

8. Ztylu urzadzenia do topienia zamontuj i podtacz biate ztgcza
dwustykowe do czarnego ztgcza w skrzynce wyjsciowej,
przedstawionej na Rysunku 6.

9. Upewnij sie, ze wigcznik zasilania urzagdzenia do topienia jest

w pozyqji ,ON" (Wiacz). Patrz Rysunek 7. Rysunek 2: Ustaw urzgdzenie do topienia w szafce

i wiéz wieszaki w ztgcza prowadnic liniujgcych.

~

Rysunek 4: Umies¢ pokrywe na
misce i przesun ztaczke rury

wlotowej oleju w zefiskie gniazdo Rysunek 5: Zamontuj urzgdzenie do

topienia do szyn po obu stronach.

ssace.

Rysunek 3: W6z wewnetrzng Pomaranczowy przycisk resetu/
miske zbiornika oleju do system po wyswietleniu

urzadzenia do topienia. komunikatu o niskim stanie oleju.

\W}qcznik
zasilania
urzadze

nia do
topienia.

Rysunek 6: Zamontuj i podtgcz biate ztgcza dwustykowe do
czarnego ztgcza w skrzynce uniwersalnej, jak pokazano na rysunku.
* Nalezy zwrdci¢ uwage, ze pozycja czarnego ztacza moze
réznic sie od tego na zdjeciu. Rysunek 7: Zamontowane
B-1 urzadzenie do topienia zostato
pokazane w miejscu przeznaczenia.



ELEKTRYCZNA SMAZALNICA FILTERQUICK™ SERII FQE30-T
ANEKS C: Korzystanie z urzadzenia do topienia statego
ttuszczu piekarskiego

Zresetuj system zbiornika

N

e Upewnij sie, ze urzadzenie do topienia statego
thuszczu piekarskiego jest wigczone.

e Napetnij urzadzenie do topienia statym tluszczem.

e Odczekaj 2-3 godziny az staty ttuszcz roztopi sie. C— W}a!czn.ik
NIE naciskaj pomaranczowego przycisku za5|lan|a.
. L . R urzadzenia
resetowania, dopéki ttuszcz nie bedzie miat czasu ..
R S ) ) do topienia
na stopienie sie. Kontrolka o niskim stanie oleju w
zbiorniku zapali sie, jesli smazalnica wymaga
uzupetnienia ttuszczu zanim staty ttuszcz roztopi
sie w urzadzeniu do topienia.
e Poroztopieniu catego ttuszczu nacisnij i
przytrzymaj pomaranczowy przycisk resetowania,
aby wytgczyc¢ kontrolke i zresetowac system
dopetniania.
e NIE DODAWA] goracego ttuszczu do urzadzenia
do topienia tluszczu. Temperatura pojemnika OsFr?ane
ttuszczu nie powinna przekracza¢ 60°C (140°F). un|esi avwy
o _ T dodac staty
Dodaj niewielka ilo$¢ statego ttuszczu do zbiornika, thuszcz

aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie systemu
dopetniania.

e  Aby uzyskac¢ najlepsze wyniki, NIE WYLACZA]J na
noc urzgdzenia do topienia statego ttuszczu
piekarskiego.

e Wiacznik zasilania urzadzenia do topienia jest
réwniez uzywany jako przetgcznik resetowania po
osiggnieciu limitu wysokiej temperatury systemu.

& OSTRZEZENIE
Powierzchnie podgrzewacza statego ttuszczu sg gorace. Nie dotykaj ich gotymi rekami. Zat6z odziez
ochronng podczas dodawania statego ttuszczu do urzadzenia do topienia.

C-1
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