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Sicherheitshinweise

AWarnung

Lesen Sie dieses Handbuch griindlich durch, bevor Sie
dieses Gerat betreiben, installieren oder warten. Die
Nichtbefolgung der Anleitungen dieses Handbuchs kann
Sachschdden, Verletzungen oder den Tod verursachen.

AVorsicht

Den UHCTHD NICHT betreiben, wenn nicht alle
Wartungs- und Zugangsabdeckungen angebracht und
sachgerecht befestigt sind.

AVorsicht

Beim Anheben des UHCTHD vorsichtig arbeiten. Das Gerat
wiegt 88,7 kg (195,6 Ibs). Zum Handhaben des Schranks
sind drei bis vier Personen erforderlich; standardmaRige
Sicherheitspraktiken beim Anheben sind anzuwenden.

A GEFAHR

Keine Gerate betreiben und installieren, die
unsachgemal3 verwendet, falsch bzw. nachlassig
behandelt oder beschddigt bzw. in Bezug auf die
urspriinglichen Werksspezifikationen gedndert wurden.

A Vorsicht

Den UHCTHD NICHT betreiben, wenn er nicht
sachgerecht installiert und gepriift wurde.

A GEFAHR

Das Netzkabel von BEHEIZTEN Flachen FERNHALTEN.
Das Netzkabel oder den Netzstecker NICHT in Wasser
eintauchen. Das Netzkabel darf NICHT dber die
Tisch- oder Tresenkante hdngen.

A Warnung

Beim Vorbereiten, Betreiben oder Reinigen des UHCTHD
vorsichtig sein, um Kontakt mit heiBen Flachen zu
vermeiden.

A Vorsicht

Der UHCTHD eignet sich nicht fiir die Verwendung im
Freien. Dieses Gerat darf nur auf einer horizontalen
Flache installiert und betrieben werden.

A Warnung

Autorisierte Servicevertreter miissen branchenibliche
Sicherheitsverfahren befolgen, einschlieBlich u. a. 6rtliche/
landesweite Vorschriften zum AnschlieBen/Aussperren/
Kennzeichnen aller Versorgungsleitungen/-anschlisse,
einschlieBlich Strom, Gas, Wasser und Dampf.

HINWEIS

VERWENDET  DER KUNDE  WAHREND DER
GARANTIEDAUER  EIN  ERSATZTEIL FUR  DAS
FRYMASTER FOOD SERVICE GERAT, DAS NICHT ALS
UNVERANDERTES NEUES ODER RECYCELTES ERSATZTEIL
DIREKT BEI FRYMASTER ODER EINEM ZUGELASSENEN
KUNDENDIENST ERWORBEN UND/ODER GEGENUBER
SEINEM  ORIGINALZUSTAND VERANDERT WURDE,
IST DIESE GARANTIE NICHTIG. AUSSERDEM HAFTEN
FRYMASTER UND DESSEN TOCHTERGESELLSCHAFTEN
NICHT FUR ANSPRUCHE, SCHADEN ODER KOSTEN,
DIE DEM KUNDEN DIREKT ODER INDIREKT, GANZ
ODER TEILWEISE INFOLGE DER INSTALLATION EINES
GEANDERTEN  ERSATZTEILS ~ UND/ODER  EINES
ERSATZTEILS, DAS VON EINEM NICHT ZUGELASSENEN
KUNDENDIENST ERHALTEN WURDE, ENTSTEHEN.

A Warnung

KEIN Benzin und keine anderen entziindlichen Dampfe
oder Flussigkeiten in der Ndhe dieses Gerdts oder
anderer Gerate lagern oder verwenden. Zur Reinigung
niemals Tiicher verwenden, die in entziindliches Ol oder
brennbare Reinigungslésungen getaucht wurden.

A Warnung

Betrieb, Aufstellung und Anschluss sowie Wartung
dieses Produkts kann Sie Chemikalien/Produkten
einschlie8lich [Bisphenol A (BPA), Glaswolle oder
Keramikfilter und kristallinem Siliziumdioxid] aussetzen,
die im US-Bundesstaat Kalifornien bekanntermaflen zu
Krebs, Geburtsfehlern oder anderen Schadigungen der
Fortpflanzungsfahigkeit flihren. Weitere Informationen
erhalten Sie unter www.P65Warnings.ca.gov.

AVorsicht

Den UHCTHD NICHT in der Nahe eines Dampf- oder
Hitzeauslasses eines anderen Gerats platzieren.

A Warnung

Keine elektrischen Gerate oder Zubehorteile verwenden,
die nicht vom Hersteller geliefert wurden.

AWwarnung

Beim Umgang mit Metallkanten aller Ausriistungen
vorsichtig arbeiten.




AWarnung

Dieses Gerdt darf nicht von Kindern unter 16 Jahre oder
von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten sowie von Personen mit
fehlender Erfahrung und Kenntnissen bedient werden.
Hiervon ausgenommen sind o. g. Personen, die von
einem fir ihre Sicherheit verantwortlichen Vorgesetzten
an dem Gerdt ausgebildet und von diesem lberwacht
werden. Kinder diirfen nicht mit diesem Gerat spielen.

AWarnung

Dieses Produkt NICHT in der Ndhe von Wasser
verwenden - beispielsweise in der Nahe einer Spiile,
in einem nassen KellergeschoB3, in der Nahe eines
Swimmingpools oder an dhnlichen Orten.

A Warnung

NICHT versuchen Komponenten des UHCTHD zu
reparieren oder ersetzen, wenn nicht zuerst die
Stromversorgung zum Gerat unterbrochen wurde.

HINWEIS

Dieses Gerat ist nur fir den kommerziellen Einsatz
vorgesehen und muss von qualifiziertem Personal
bedient werden. Installation, Wartung und Reparaturen
mussen von einem von Frymaster autorisierten
Kundendienst (FAS) oder einem anderen qualifizierten
Techniker durchgefiihrt werden. Installation, Wartung
oder Reparaturen durch nicht qualifiziertes Personal
kdnnen die Herstellergarantie hinfallig machen.

HINWEIS

Dieses Gerdt ist flir den gewerblichen Einsatz
vorgesehen, beispielsweise in Restaurantkiichen,
Kantinen, Krankenhdusern und Gewerbebetrieben
wie Backereien und Metzgereien, nicht jedoch fir die
kontinuierliche Massenerzeugung von Lebensmitteln.

A Warnung

KEINEN Wasserstrahl oder Dampfreiniger zum Reinigen
dieses Gerats verwenden, bzw. das Gerat nicht an einer
Stelle aufstellen, an der ein Wasserstrahl verwendet
werden kann.

HINWEIS

Dieses Gerat halt nur Lebensmittel warm und kocht /
backt keine Lebensmittel.

HINWEIS

Die maximale Betriebstemperatur dieses Gerats betragt
121°C.

Eine korrekte Installation, Pflege und Wartung sind
fur eine maximale Leistung und einen fehlerfreien
Betrieb Ihres Gerats von wesentlicher Bedeutung.
Besuchen Sie unsere Website www.frymaster.com,
wenn Sie aktualisierte Handbuicher, Ubersetzungen
oder Kontaktinformationen der Kundendienste in
Ihrer Nahe bendétigen.

Hergestellt von:

Frymaster, LLC
8700 Line Avenue,
Shreveport, LA
71106-6800

USA
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Kapitel 1
Allgemeine Informationen

Modellnummern
Modelle Beschreibung
UHCTHD6 6-fach
UHCTHD3 3-fach

Seriennummer-Informationen

Die Serien- und Modellnummer des
UHCTHD-Universalhalteschranks befinden
sich auf dem Typenschild.

Halten Sie beim Anruf um Ersatzteile oder Service
stets die Seriennummer des Gerats bereit.

Servicepersonal

Alle Servicearbeiten an Frymaster-Geraten maussen
von qualifiziertem, zertifiziertem und/oder dazu
berechtigtem Servicepersonal durchgefihrt werden.

Qualifiziertes Wartungspersonal sind Personen, die
mit Frymaster-Geraten vertraut sind und die von
Frymaster zur Durchfiuhrung von Wartungsarbeiten
an seinen Geraten berechtigt wurden. Das autorisierte
Wartungspersonal muss mit einem vollstandigen Satz
Wartungs- und Ersatzteilehandblcher ausgerustet sein
und eine Minimalmenge an Ersatzteilen fir Frymaster-
Gerate auf Lager halten. Eine Liste mit von Frymaster
autorisierten Kundendienstfirmen (FAS) finden Sie auf der
Webseite von Frymaster unter http://www.frymaster.com.
Wenn kein qualifiziertes Wartungspersonal eingesetzt
wird, macht dies die Frymaster-Garantie hinfallig.

Behordliche Zertifikate

Modelle sind zertifiziert von:

5
. m' UL, LLC (Sanitation)
.« @« y, LLC (US and Canada)

LISTED

. (E CE (Europe)

FCC-Informationen

+ Dieses Gerat wurde getestet und entspricht den
Grenzwerten fur digitale Gerate der Klasse B
gemald Teil 15 der FCC-Bestimmungen. Diese
Grenzwerte sollen einen angemessenen Schutz
gegen schadliche Stérungen in einer Wohnanlage
bieten. Dieses Gerat erzeugt Nutzungen und
kann Hochfrequenzenergie ausstrahlen. Wenn
es nicht gemal den Anweisungen installiert
und verwendet wird, kann es zu Funkstérungen
kommen. Es kann jedoch nicht garantiert werden,
dass bej einer bestimmten Installation keine
Stérungen auftreten. Wenn dieses Gerat den
Radio- oder Fernsehempfang schadigt, was durch
Aus- und Einschalten des Gerats festgestellt
werden kann, wird der Benutzer aufgefordert, zu
versuchen, die Stérung durch eine der folgenden
MalBnahmen zu korrigieren:

* Richten Sie die Empfangsantenne neu aus oder
stellen Sie sie neu auf.

¢ Erhohen Sie den Abstand zwischen Gerat und
Empfanger.

« SchlieRen Sie das Gerat an eine Steckdose an, die
sich von dem Stromkreis unterscheidet, an den
der Empfanger angeschlossen ist.

+  Wenden Sie sich an den Handler oder einen
erfahrenen Radio- / Fernsehtechniker.

Anderungen oder Modifikationen, die nicht
ausdrucklich von der fur die Einhaltung
verantwortlichen Partei genehmigt wurden, kénnen
zum Erldschen der Berechtigung des Benutzers zum
Betrieb des Gerats fuhren.

Dieses Gerat entspricht Teil 15 der FCC-
Bestimmungen. Der Betrieb unterliegt den folgenden
zwei Bedingungen: (1) Dieses Gerat darf keine
schadlichen Stérungen verursachen, und (2) dieses
Gerat muss alle empfangenen Stérungen akzeptieren,
einschlieBlich Stérungen, die einen unerwilnschten
Betrieb verursachen kénnen.

Dieses Gerat entspricht den lizenzfreien RSSs von
Industry Canada.

Der Betrieb
Bedingungen:

unterliegt den folgenden zwei

(1) Dieses Gerat darf keine Stérungen verursachen.
und

(2) Dieses Gerat muss alle Storungen akzeptieren,
einschlieBlich Stérungen, die einen unerwinschten

1-1



Allgemeine Informationen

Kapitel 1

Betrieb des Gerats verursachen konnen.

Um die Anforderungen der FCC / ISED-HF-
Exposition zu erfullen, muss dieses Gerat mit einem
Mindestabstand von 20 cm zwischen dem Gerat und
dem Kdrper des Benutzers / einer nahe gelegenen
Person installiert / betrieben werden.

Wi-Fi:

FCC ID: VVXLM808-0407
IC: 10531A8080407

CAN ICES-3 (B)/NMB-3(B)

Garantieinformationen

Besuchen Sie fm-hal.frymaster.com/qgsys.lib/cgi.lib/
swr290.pgm, um das Produkt flir die Garantie zu
registrieren.

1.1 Garantieerkldrung

A Frymaster, L.L.C. gewahrt dem Originalkaufer
dieses Gerats und von Ersatzteilen folgende
beschrankte Garantie:

1.1.1 Garantiebedingungen - Universalhalteschrank

A Frymaster L.L.C. garantiert alle Komponenten
far drei Jahre gegen Material- und
Fertigungsmangel.

B. Alle Teile, mit Ausnahme von Sicherungen,
sind ab dem Installationsdatum des Schranks
fur die Dauer von drei Jahren gewahrleistet.

C Sollten Teile, auRer Sicherungen,
wahrend der ersten drei Jahre ab dem
Installationsdatum fehlerhaft werden,
Ubernimmt Frymaster auch reine
Arbeitszeitkosten zum Austausch der Teile.

1.1.2 Teileriicksendung

A. Alle fehlerhaften, von der Garantie gedeckten
Teile mussen innerhalb von 60 Tagen an eine
von Frymaster autorisierte Service-Agentur
gesendet werden, um eine Gutschrift dafur zu
erhalten. Nach 60 Tagen ist keine Gutschrift
mehr zulassig.

1.2.3 Garantieausschluss
Diese Garantie deckt keine Gerate, die durch falschen

Gebrauch, Missbrauch, Anderungen oder Unfélle
beschadigt wurden; dazu gehoren auch:

. unsachgemalle oder nicht autorisierte
Reparatur;
. Nichteinhaltung der Installationsanweisungen

und/oder planmaRigen Wartungsverfahren,
wie auf den MRC-Karten vorgeschrieben;

. mangelhafte Wartung;

. Transportschaden;

. ungewohnlicher Einsatz;

. Entfernen, Andern oder Unleserlichmachen

des Typenschilds.

Von dieser Gewahrleistung sind weiterhin
ausgeschlossen:

. Folgeschaden (die Kosten zur Reparatur oder
far den Ersatz von anderen beschadigten
Geraten), Zeitverlust, Einnahmeverlust,
Einsatz oder beliebige andere zufallige
Schaden.

Es werden keine stillschweigenden Garantien oder
Garantien der handelsublichen Qualitat bzw. Eignung
far einen bestimmten Zweck Ubernommen.

ERSATZTEILBESTELLUNG UND
SERVICEINFORMATIONEN

Ersatzteilbestellungen kénnen direkt beim ortlichen
autorisierten Frymaster Kundendienst oder Vertrieb
(Factory Authorized Service/FAS) aufgegeben werden.

lhren nachsten Frymaster FAS finden Sie in
www.frymaster.com oder Sie kdnnen sich unter
+1-800-551-8633 oder +1-318-865-1711 an das
Frymaster Service Department wenden.

Beachten Sie, dass Bestellungen fur Draht-/
Kunststofftabletts, Stapelsatze, Wagen und Laufrollen
bei Inrem oOrtlichen Kichenmaschinenlieferanten
(KES) getatigt werden sollen. Frymaster liefert keine
dieser Zubehorteile.

Zur raschen Bestellabwicklung sind folgende
Informationen erforderlich:

1-2



Kapitel 1

Allgemeine Informationen

Modellnummer

Seriennummer

Spannung

Artikelnummer

Benotigte Menge

Kundendienst ist beim ortlichen FASC bzw. bei der

Vertriebsgesellschaft erhaltlich. Serviceinformationen

kdnnen auch auf telefonischem Wege von der

Wartungsabteilung von Frymaster erhalten werden.

Damit wir Ihnen schnell und besser helfen kénnen,
bendtigen wir folgende Informationen:

Modellnummer

Seriennummer

Art des Problems

Sowie alle anderen Informationen, die uns die
Losung des Serviceproblems erleichtern.

DIESES HANDBUCH AUFHEBEN UND ZUR
ZUKUNFTIGEN VERWENDUNG AN EINEM SICHEREN
ORT AUFBEWAHREN.




Kapitel 2
Installation

A GEFAHR

Die Aufstellung und der Anschluss missen alle
zutreffenden Brandschutz-und Gesundheitsvorschriften
der zustandigen Gerichtsbarkeit erfillen.

A GEFAHR

Bei Aufstellung und Anschluss sowie Wartung missen
angemessene Sicherheitsausriistungen verwendet
werden.

A Warnung

Nur geschultes und autorisiertes Servicepersonal
oder der Restaurantmanager dirfen auf die
Service-Anzeigen zugreifen. Wenn an den Einstellungen
falsche Anderungen vorgenommen werden, fiihrt dies
zu einer Fehlfunktion des Gerats.

A Vorsicht

Beim Anheben des UHCTHD vorsichtig arbeiten. Das
Gerat wiegt 88,7 kg (195,6 lbs). Zum Handhaben des
Schranks sind drei bis vier Personen erforderlich;
standardmaBige Sicherheitspraktiken beim Anheben
sind anzuwenden.

MONTAGE l‘;a.A
DIE KLAMMERN WERDEN VOM KES
ZUR VERFUGUNG GESTELLT.

Werkzeuge bendtigt:

« 7/16 Schlissel oder
Steckdose und
Ratsche.

*  Verwenden Sie
vorhandene
Schrauben.

1/4-20 BOLT HOLE-

H
4 PLACES)

Die Halterung gleitet unter
jede Seite des Gehauses
und wird mit den 1/ 4x20
1-Zoll-Schrauben, die

mit dem vorhandenen
Gehause verwendet
werden, an der Unterseite
festgeschraubt.

Die Halterungen sind
unten am Schrank
angebracht und liegen am
Zubereitungstisch an.

Aufstellungsort

A Warnung

Dieses Gerdat muss soaufgestellt werden, dass der Stecker
zuganglich ist, sofern keine anderen Mittel zur Trennung
vom Netzstrom bereitgestellt werden (beispielsweise
ein Leistungsschalter oder Trennschalter).

AWwarnung

Es missen ausreichende Vorkehrungen  zur
Einschrainkung der Bewegung dieser Maschine
getroffen werden, damit diese nicht durch den
elektrischen Kabelkanal eingeschrankt wird oder den
Kabelkanal einer Belastung aussetzt.

AWwarnung

Zur Vermeidung einer Instabilitit muss der
Aufstellungsort dazu in der Lage sein, das kombinierte
Gewicht des Gerdts und der Produkte zu tragen.
Dariiber hinaus muss das Gerat muss sowohl auf der
Achse Vorderseite-Riickseite als auch von der rechten
zur linken Seite im Lot sein.

AWwarnung

Dieses Gerat ist nur fur den Einsatz in Innenbereichen
gedacht. Dieses Gerat nicht im Freien aufstellen oder
betreiben.

Der Aufstellungsort fir das Gerat muss die folgenden
Bedingungen erfullen. Falls eines dieser Kriterien
nicht erfullt wird, bitte einen anderen Aufstellungsort
wahlen.

HeilRhalteschranke sind nur fur den Einsatz in
Innenbereichen vorgesehen.

Der Aufstellungsort MUSS waagrecht und stabil
sein sowie das Gewicht des Gerats aufnehmen
kdnnen.

Der Aufstellungsbereich MUSS frei von
brennbarem Material gehalten werden.

Das Gerat MUSS von vorn nach hinten und von
Seite zu Seite waagrecht sein.

Das Gerat so aufstellen, dass es nicht umkippen
oder rutschen kann.

Die empfohlene Lufttemperatur betragt 5 - 30 °C
(41 - 86 °F).

Mit Montagewinkeln am Tisch befestigen.

2-1




Installation Kapitel 2
Gerategewicht AWarnung
Us-Modell Gewicht Dieses Gerat muss geerdet sein und alle Verkabelungen
UHCTHD6 88,7 kg (195,6 Ibs) mussen allen anwendbaren lokalen und nationalen
UHCTHD3 54 ke (120 1b Vorschriften erflllen. Die richtige Spannung ist auf
8 ) dem Schild mit den technischen Daten angefiihrt.

Abstandsanforderungen

A GEFAHR

Die Mindestabstande sind fir Aufstellungsorte mit
nicht entziindlichen und entziindlichen Materialien
gleich. Der Boden unter dem Gerdt muss aus nicht
entzlindlichem Material bestehen.

A GEFAHR

Brand-/Stromschlaggefahr.  Alle
missen eingehalten werden.
Offnungen nicht verstopfen.

Mindestfreirdume
Entliftungen oder

Seiten/Riickseite

Der Endbenutzer ist dafir verantwortlich, einen
Unterbrecher vorzusehen, der die anwendbaren
behordlichen Vorschriften erfillt.

A Warnung

Alle elektrisch betriebenen Gerdate miissen den
regionalen oder landesweiten Elektrovorschriften
entsprechend geerdet sein (USA: NEC ANSI/NFPA NR.
70-1990).

A Warnung

Dieses Gerat ist mit einem dreipoligen, geerdeten
Stecker zum Schutz vor Stromschldgen ausgestattet und
muss an eine Steckdose angeschlossen werden. Der
Erdungsstift dieses Steckers darf nicht abgeschnitten

25 mm (1,0 oder entfernt werden.
Abmessungen SPANNUNG
Us-Modell Breite Tiefe Hohe Alle elektrischen Arbeiten, emsch”e@hch )
- - - Verkabelungen und Masseanschlisse, mussen den
UHCHD6 22.2 258 26.0 ortlichen, staatlichen und nationalen Vorschriften
(56.3cm) | (65.4cm) | (66.0cm) entsprechen. Es sind folgende VorsichtsmaBnahmen
22.2" 25.8" 16.6" zU beachten:
UHCHD3
56.3 65.4 42.2 .
(56.3cm) (65.4cm) (42.2cm) + Das Gerat muss geerdet werden.
Stromversorgung * Fur jedes Gerat muss eine separate Sicherung

A GEFAHR

Vor dem Betrieb alle Verkabelungsverbindungen
prifen, darunter auch die werksseitigen Klemmen.
Verbindungen kdnnen sich wdhrend des Transports
und der Installation lockern.

A GEFAHR

Zur Herstellung der Stromversorgung missen
Kupferdrahtkabel verwendet werden, die mindestens
flr 75 °C (167 °F) geeignet sind.

A Warnung

Alle Gerate mussen an ein geerdetes
Stromversorgungssystem angeschlossen werden.

bzw. ein separater Schutzschalter vorgesehen
sein.

« Ein qualifizierter Elektriker muss die angemessene
KabelgroRe fur den Standort, die verwendeten
Materialien und die Kabellange ermitteln
(mindestens erforderliche Stromstarkebemessung
zur Auswahl der KabelgroRe).

+ Die maximal zulassige Spannungsabweichung
betragt beim Einschalten (wenn die elektrische
Last am hdchsten ist) +10 % der Nennspannung.

« Vor der Inbetriebnahme alle griinen
Masseschrauben, Kabel- und Drahtanschlisse
prifen, um sicherzustellen, dass sie fest
angezogen sind.




Kapitel 2

Installation

TABELLE MIT ANGABEN ZU NENNSPANNUNG, FREQUENZ, PHASEN, LEISTUNG, NENNSTROMSTARKE

UND NETZKABEL

Gerate mit Steckern werden mit ca. 1,8 m (6 ft) - 3,0 m (10ft) langen Kabeln geliefert.

Us-Modell Spannung, Frequenz, w ausgerichtetist. 5 Stecker

Phasen
UHCTHD6 240V, 60 Hz, 1 Ph 2400-2900 12.0 320P6W/316P6/31-38015
UHCTHD3 240V, 60 Hz, 1 Ph 1670-2400 8.3-10.0 320P6W/316P6/31-38015

A Vorsicht

Den UHCTHD NICHT in der Nahe eines Dampf- oder
Hitzeauslasses eines anderen Gerats platzieren.

Kabelaufhdngung montieren

Gerate mit einem an der Ruckseite austretenden
Netzkabel muUssen mit einer Kabelaufhangung
versehen werden. Anweisungen dazu sind in Satz
8262717 enthalten, der mit dem Schrank mitgeliefert
wird. Sie wird mit einem Kabelbinder gesichert.

AnschlieBen an das Stromnetz
Den UHCTHD an das Stromnetz anschliel3en.

Produkttabletts

Der Universalhalteschrank (UHCTHD) verfugt Uber
sechs Einschubschlitzreihen, die jeweils bis zu drei
Tabletts mit Produkt aufnehmen, oder drei Reihen,
die je drei Tabletts aufnehmen.

Es gibt 5 ProdukttablettgroRen:

A. 1/3-grol3es Kunststofftablett
1/3-grofBes Drahttablett
Kunststofftablett, volle GroéRe
2/3-grol3es Kunststofftablett
1/2-groBBes Kunststofftablett

monNnw

Gemeinsam mit der Gebrauchs- und
Schulungsanleitung des jeweiligen Landes
verwenden.

Wichtige Betriebshinweise

Beim Einschieben eines Tabletts in den Schrank
sicherstellen, dass die Schlitzreihenlinie am
Tablettgriff auf die Kante der Schlitzreihe

Gesprungene oder beschadigte Tabletts wegwerfen.

Beim Herunternehmen von Portionen sollte das
Tablett nur soweit wie nétig herausgezogen und
danach schnell wieder hineingeschoben werden.

In der Gebrauchsanleitung die Diagrammlayouts fur
den UHCTHD nachschlagen.

An allen Reihenpositionen Speisetabletts
einsetzen

Einbau der Grillklammer

Die Grillklammer halt das 1/3-grol3e Grilltablett.
Sie lasst sich am Grill befestigen, um das Produkt
schneller und sicherer vom Grill in den UHCTHD
Ubertragen zu kénnen.

+ Die Vorderkante der Grillklammer unter der
Grilllippe ansetzen.

« Die Ruckseite der
Klammer absenken,
bis die Rille Uber der
Grillstange aufliegt.
Die Grillklammer muss
sicher vorne auf dem
Grill aufsitzen. Falls
die Klammer nicht
genau passt, einfach
die vier Muttern
unter der Klammer
lockern und diese
nach Bedarf hinein-
oder herausschieben, bis sie genau an der
Stange anliegt. Die Muttern nach Einstellung der
Klammer festziehen.
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A GEFAHR

Der Aufstellungsleiter ist daflir verantwortlich,
sicherzustellen, dass das Personal Uber die Gefahren
beim Betrieb dieses Gerats informiert wird.

A GEFAHR

Nehmen Sie kein Gerat in Betrieb, dessen Kabel oder
Stecker beschadigt ist. Alle Reparaturen miissen von einem
qualifiziertem Serviceunternehmen durchgefiihrt werden.

A GEFAHR

Niemand darf sich auf das Gerat stellen. Es ist nicht
zur Aufnahme des Gewicht eines Erwachsenen
vorgesehen und kann bei einem solchen Missbrauch
zusammenbrechen oder umkippen.

A Warnung

Nicht in Kontakt mit bewegenden Teilen kommen.

AWarnung

Alle Abdeckungen und Zugangsdeckel miissen befestigt
und korrekt gesichert sein, bevor das Gerét betrieben wird.

A Warnung

Keine versiegelten Behdlter oder Kunststoffbeutel
in den Halteschrank geben. Speisen oder Flissigkeit
kdnnen sich schnell ausdehnen und den Behélter oder
Beutel zum Bersten bringen. Den Behélter oder Beutel
vor dem Erhitzen aufstechen oder 6ffnen.

A Warnung

Einschiibe, Utensilien, Einschubfiihrungen  und
Halteschrankflaichen konnen bei oder nach der
Verwendung heif3 sein. Nach Bedarf Utensilien oder
Schutzkleidung verwenden, wie Pfannengriffe oder
Ofenhandschuhe, um Verbrennungen zu vermeiden.

A Warnung

Die Kammer NICHT als Aufbewahrungsort verwenden.
KEINE Papierprodukte, Kochutensilien oder Speisen in
der Kammer lassen, wenn diese nicht verwendet wird.

/\Vorsicht

Einschibe oder andere Teile des Halteschranks NICHT
mit Metallfolie abdecken.

Der Frymaster UHCTHD Universalhalteschrank bietet der
Gastronomie die Moglichkeit, bestimmte Speisen im voraus zu
garenunddiese ProduktedannschonendinHeilRhaltebehaltern
bis zum Eingang einer Bestellung aufzubewahren. Nach der
Bestellung kann das Personal die Speisen aus heil3en und
frischen MenUbestandteilen aus den HeiBhaltebehaltern
zusammenstellen. Dies ermdglicht das Servieren auf
Bestellung, wodurch der Service beschleunigt wird und
gleichzeitig hohe Produktstandards aufrecht erhalten werden.

Der UHCTHD wird in der Verpackung
gebrauchsfertig geliefert. Der Touchscreen ist fur
Routinemenukonfigurationen vorbereitet.

Netzschalter

Der Netzschalter befindet sich vorne auf dem Schrank.
Den Netzschalter driicken, um das Geréat ein- oder
auszuschalten.

Netzschalter auf der Vorderseite

Betrieb des Schranks
1. Den Netzschalter auf EIN schalten.

2. Die Anzeige leuchtet auf und zeigt die gelben
Vorheizanzeigen an, die zu grauen Produktnamen
wechseln, wenn der Schrank die gewtinschte
Temperatur erreicht hat.

3. Das Produkt in die entsprechende Reihe laden und die
zugehorige Zeitgebertaste dricken.
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Ul-Schnittstelle

KENNWORT

« Ein Benutzer kann ohne Kennwort auf alle fir den
taglichen Betrieb erforderliche Anzeigen zugreifen.

+ Das im Werk festgelegte Kennwort ist 1955.

Symbole auf Anzeigen , Press & Go" (Driicken
und weiter)

Die Anzeige ,Press & Go" (Druicken und

weiter) enthalt finf Symbole:
Funf Symbole

auf den Anzeigen
~Press & Go”
(Driicken und
weiter)

+ Startseite

* Reihenmanagement
* Reinigen

« Sprache

«  Temperatur

Durch Auswahlen des Startseiten-Symbols wird die

Startseite aufgerufen.

Startseiten-Symbol
Press [I]
&Go

Startseite

@

eas)
Tucn

Wenn auf der Startseite das ,Press & Go"-Symbol ausgewahlt
wird, wird wieder die ,Press and Go"-Anzeige angezeigt.

Press
&Go
Hotcakes ‘ Burrito ‘ Egg V.N.h.its
g McGriddle ‘ Sausage ‘ Egg V.N.h.its
’%g#) McGriddle ‘ Sausage ‘ Folded Eggs
@ English Muffins ‘ Canadian Bacon ‘ Scrambled Eg

Biscuits

.Press & Go"”-Symbol

Anzeige ,,Press & Go” (Driicken und weiter)

(Englisn(us) )
TN

®

ANZEIGEN ,,PRESS & GO" (DRUCKEN UND WEITER)

Wenn das Gerat eingeschaltet wird, beginnen sich die
Zonen vorzuheizen. Die Anzeige ,Press & Go" (Drucken und
weiter) wird angezeigt.

Hotcakes ‘ Burrito ‘ Round Eggs ‘
Hotcakes ‘ Burrito ‘ Egg Whites ‘
McGriddle ‘ Sausage ‘ Egg Whites ‘
McGriddle ‘ Sausage ‘ Folded Eggs ‘

English Muffins ‘ Canadian Bacon | Scrambled Eggs
Biscuits ‘

Anzeigen ,,Press & Go" fiir Vorheizen

Das Gerat gibt einen Signalton ab, wenn alle Haltezonen
den Sollwert erreicht haben und betriebsbereit sind

Hotcakes Burrito Round Eggs ‘
Hotcakes Burrito Eg% le.h.its ‘
McGriddle Sausage Egg !\I.h.ihes ‘
McGriddle Sausage Folded Eggs ‘
English Muffins || Canadian Bacon | Scrambled Eggs

Biscuits ‘

Anzeige ,,Press & Go" (Driicken und weiter)

Wenn die Tabletts geladen werden, die Produkttaste fur
den Einschub drtcken, in den das Produkt geladen wird.
Durch erneutes Driicken der Produkttaste innerhalb von
zwei (2) Sekunden, wahrend sie schwarz hervorgehoben
ist, wird die Zeit bei jedem Drucken der Taste um funf
(5) Minuten verkurzt. Dies ist nltzlich, wenn Produkte an
einen anderen Ort Ubertragen werden.

0:15
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Die Zahlen auf der Anzeige entsprechen den Einschiben
im Schrank. Sie werden grin hervorgehoben und der
Produkt-Zeitgeber beginnt zu laufen.

=
=
e e T

e e

Biscuits

Anzeige , Press & Go” mit aktiven Zeitgebern

Der grine Bereich des Tablett-Zeitgebers ist die noch
verbleibende Zeit. Jeder Menleintrag verflgt Uber
einen programmierten Warnzeitpunkt. Wenn der
Warnzeitpunkt erreicht wird, wird die abgelaufene
Zeit gelb dargestellt und ein Alarmsignal ertont.

s-0:12

"

Egg Whites

Folded Eggs

..-0:10

Zeitgeber erreichen Warnzeitpunkt

Jeder Menueintrag verflgt Uber eine programmierte
Haltezeit. Wenn der Zeitgeber ablauft, wird der zugehorige
Tablett-Zeitgeber rot dargestellt, der Alarm ertont und
DISCARD! (Entsorgen) wird angezeigt.

Produkthaltezeit-Zeitgeber lauft ab

Der Alarm ertdnt 10 Sekunden lang. Der Zeitgeber zeigt
die Zeit an, die das Produkt Gber die programmierte

Haltezeit hinaus gehalten wird. Tablett und Speisen sollten
entnommen werden. Den abgelaufenen Tablett-Zeitgeber
zurlcksetzen, indem er ausgewahlt wird.

Wenn ein Zeitgeber vor Ablauf der Haltezeit abgebrochen
oder zurtickgesetzt werden soll, den Tablett-Zeitgeber
auswahlen, damit er zurlckgesetzt wird. Die Frage ,Reset?”
(Rucksetzen) wird angezeigt. Die grine Hakchentaste
dricken, um die Ricksetzung einzuleiten. Zum
Weiterarbeiten das rote X auswahlen.

Rucksetzen-Meldung

TABLETTANGABEN

Zuerst verwenden bei identischen Produkten

Wenn zwei identische Produkte aktiv sind, wird dasjenige
mit der kurzeren Restzeit grin hervorgehoben und die
anderen werden grau dargestellt. Der Zeitablauf oder
das Zeitgeberverhalten andern sich nicht. Wenn das erste
Produkt abgebrochen oder zurlickgesetzt wird, wird das
als nachstes fallige Produkt grin dargestellt.

Hervorgehobenes Tablett zuerst verwenden

Anforderungen bei doppelten Béden

*  Wenn unter dem Produktnamen keine Zeile angezeigt
wird, bedeutet dies, dass im Tablett keine doppelten
Bdden oder Drahttabletts verwendet werden.

« Eine strichlierte Linie unter dem Produktnamen
bedeutet, dass im Tablett ein Drahttablett oder ein
doppelter Boden verwendet wird.

Brkfst Burrito ”

Eine Gruppe im Menii

Egg Whites

Ein Produkt im Menu ist Teil einer Gruppe, wenn darunter
Punkte angezeigt werden. Mit einer Wischbewegung Uber
das Produkt kann ein anderer Eintrag aus der Gruppe
ausgewahlt werden.

Roug:.l.l-;ggs Folt;lgg .Egg Scra m.b.lgt.i Eggs
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TAGESTEILE WECHSELN

Beriihren Sie das Zeilenverwaltungssymbol und beriihren Sie
die Tagesmentauswahl und schieben Sie die Tagesschaltflache
nach links oder rechts, um ein anderes Tagesmeni auszuwdhlen.
Es stehen flinf Tagesabschnitte zur Verfligung (Friihstiick,
Umstellung, Mittagessen und zwei weitere). Wenn Sie fertig sind,
driicken Sie die Zuriick-Taste. Wenn Sie auf das Daypart-Symbol
klicken, kdnnen Sie den Daypart anpassen.

Reihenmanagement-Symbol @

BREAKFAST

BREAKFAST
cee

BREAKFAST
cee

BREAKFAST

BREAKFAST
cee

BREAKFAST
cee

Auswahl der Tagesteile

Aktive Zeitgeber werden in das neue Menu Ubernommen.
Nachdem der Eintrag zurtickgesetzt wurde, wird das neue
Produkt angezeigt. Wenn das MenU gewechselt wird und
sich die Zonentemperatur andert, aber noch ein aktiver
Zeitgeber mit der alten Temperatur in der Zone vorhanden
ist, wird ,Waiting” (Warten) angezeigt. Das Regal wartet,

bis die neue Temperatur erreicht wurde und alle aktiven
Zeitgeber auf der alten Temperatur geldscht worden sind.

MGrd-0:17 Waiting

10:1

[
=
(=]

Mush

Burr-0:18

Neues Menii mit aktivierten Zeitgebern aus dem
letzten hervorgehobenen Menii

Scrm-0:18

SPRACHE ANDERN

Beruhren Sie die Sprache, um die Sprache zu andern. Die
Sprache wird auf dem Sprachensymbol angezeigt.

Sprachsymbol

ECO MODE-BILDSCHIRM

Die einzelnen Steckplatze kénnen in einen ECO-Modus
versetzt werden, der die Heiztemperatur vorubergehend
senkt, wenn sie nicht verwendet werden

Berthren Sie die Zeilenverwaltungstaste und dann die
ECO-Taste, um den Steckplatz in den ECO-Modus zu
versetzen. Driicken Sie die ECO-Taste erneut, um den ECO-
Modus zu verlassen. Driicken Sie die Zurlick-Taste, um das
Menu zu verlassen.

S

C@_  cmn |

D@ wme
=@

BREAKFAST
cee

Reihen- BREAKFAST
management-
CHANGE OVER
Symbol

REGULAR MENU
se0

Energiesparmodus
AUSSCHALTEN DER SLOTS
Die einzelnen Slots kdnnen ausgeschaltet werden.

Berthren Sie die Zeilenverwaltungstaste und anschlieBend
die Ein / Aus-Taste, um den Steckplatz auszuschalten.
Drucken Sie den Netzschalter erneut, um den Steckplatz
einzuschalten. Dricken Sie die Zuruck-Taste, um das Menu
zu verlassen.

S

Reihen-
CHAN-GOE.OVER
management-
REGULAR MENU
Symbol

Row OFF Modus

TEMPERATURANZEIGE

Durch Drucken der Temperaturtaste werden die oberen
und unteren Temperaturen der Steckplatze angezeigt.

179°F 179°F l

@ 171°F 1715F l
171°F N ‘

Temperatur o e 2
Symbol 180°F 180°F \} ‘
203°F 203°F\}, ‘
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MENUANZEIGEN

Wenn auf der Startseite das Menusymbol gedrickt wird,
wird die Menulanzeige aufgerufen.

[T

Meniisymbol

Auf der Menuanzeige befinden sich
Navigationssymbole.

+ Das erste Symbol zeigt wieder die
Produktlisten-Anzeige an.

« Das zweite Symbol bietet Zugriff auf die
Gruppenlisten-Anzeige.

« Das dritte Symbol bietet Zugriff auf die
Bearbeitungsanzeige fur Tag-Teile.

«  Mit dem Zurtckpfeil wird wieder zur Startseite
zurlckgekehrt.

Navigationssymbole fiir Meni, Gruppe, Tag-Teil
und Startseite

Die Menuanzeige enthalt die Produkte, die im
Universalhalteschrank gespeichert sind. Es konnen
100 Produkte gespeichert werden.

BAGEL Name: CAN BACN
Upper
BFST CKN Temperature: 175°F
Lower
Temperature: 175°F
Holding Time: 00:30:00

BISCUITS

BURRITO Cook More Alert
Time: 00:03:00

CAN BACN Lid Type: None

Bottom Type: Normal
CRISPY Zone Splits: 1/3
FAJITA
FILET
FISH FGR

& X ¢ +

FOID FGG

Menuanzeige

Um an den drei Menuseiten Anderungen vorzunehmen,
muss das Kennwort 1955 eingegeben werden. Das
Schlosssymbol unten links auf der Anzeige antippen.

Das Kennwort 1955 in das eingeblendete Ziffernfeld
eingeben. Wenn das Kennwort richtig ist, wird ein offenes
Vorhangeschloss angezeigt. Mit dem ZurUckpfeil wird
wieder zur Startseite zurtickgekehrt.

Wenn die Seiten freigegeben sind, enthalt die Menutanzeige
die Symbole fur Léschen, Bearbeiten und Hinzufligen.

A X+

Symbole fiir Lé6schen, Bearbeiten und Hinzufiigen

Produkt léschen

Das unerwtnschte Produkt auswahlen und danach das
Léschsymbol X driicken. Es wird ein Bestatigungsfenster
eingeblendet. Das grine Hakchen auswahlen, um das
Produkt zu [6schen. Das rote X auswahlen, um wieder zur
Menuanzeige zurlckzukehren.

~Produkt I6schen”-Bestatigungsfenster

Delete product "Prod s1"?

x] (V]

Produkt bearbeiten oder hinzufiigen

Um ein Produkt hinzuzufliigen, eine nicht belegte
Produktposition aus der Liste auswahlen und danach das
Plussymbol (+) driicken.

Um ein Produkt zu bearbeiten, das Produkt auswahlen und
danach das Bleistiftsymbol driicken.

Wenn ein Produkt bearbeitet oder hinzugeflgt wird, sind
folgende Angaben erforderlich:

* Name: Produktname

Klicken Sie in das Namensfeld und eine Tastatur wird
angezeigt. Wenn der Name hinzugefugt oder bearbeitet
wird, wahlen Sie die Eingabetaste (unten rechts).

Wenn andere Sprachen eingerichtet wurden, kdnnen Sie

durch Wischen der Leertaste nach links oder rechts andere
Sprachtastaturen verwenden.

Eingeblendete Tastatur
q w e r t y u i )
a s d f g h j  k 1
z X c v b n m

5
a
o

4 1# <«  English(US) » - —

+  Upper Temp (Obere Temperatur): Aufrecht erhaltene
Tabletttemperatur £3 °C (5 °F)

+ Lower Temp (Niedrigere Temperatur): Aufrecht
erhaltene Tabletttemperatur £3 °C (5 °F)

* Hold time (Haltezeit): Die maximale Zeit, die das
Produkt zum Servieren aufgehoben werden kann.

Sie Zeit in Stunden, Minuten und Sekunden eingeben
(00:00:00).

*  Warning time (Warndauer): Ein Alarm ertont, wenn
das Tablett noch solange aufgehoben werden kann. Die
abgelaufene Zeit in der Zeitgeberleiste wechselt von
grun zu gelb.

« Lid type (Deckeltyp): Keiner, Massiv oder Entluftet

+ Bottom type (Bodentyp): Normal oder falsch (mit
Tablett oder Untersetzer).

« Zone Splits (Zonenteilungen): 1/3 = 1/3 Pfanne, 1/2 =
1/2 GroRe Pfanne, 2/3 = 2/3 Gro3e Pfanne und 1/1 =
eine ganze Reihe oder eine volle GroRe Pfanne.
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Um ein Feld zu bearbeiten, dieses Feld auswahlen.

Das Touchpad dient zum Bearbeiten von Temperaturen
und Zeiten. Nach Abschluss den Zuruckpfeil driicken, um
zur vorherigen Anzeige zurtickzukehren.

Name CAN BACN|
Upper temperatl:re 175
2 3
Lower temperatl:re 175
5 6
Holding time 00:30:00
8 9 Cook more alert time 00:03:00
Zone Splits 1/3
0 © <
Lid Type None <
QJ Bottom Type Normal <

Die Hakchentaste driicken, um das bearbeitete oder
hinzugeflgte Produkt zu speichern. Das Symbol X drticken,
um die Bearbeitung abzubrechen und zur Produktliste
zurlickzukehren.

(%) J Name  CANBACN
Upper temperat(l:;; 175
Lower temperat(t:;i 175
Holding time 00:30:00]
Cook more alert time 00:03:00
Zone Splits 3 <
Lid Type None <
Bottom Type Normal <

Anzeige fiir Produkt bearbeiten oder hinzufiigen

Gruppen bearbeiten oder hinzufigen

Es kdnnen Gruppen von Produkten definiert werden. Die
Produkte mussen Uber denselben Deckeltyp, dieselbe
Zonenteilung und Haltetemperatur verfligen. Haltezeit,
Warndauer und Produkttemperatur kénnen innerhalb
einer Gruppe unterschiedlich sein.

Auf der Menuanzeige das Gruppensymbol dricken. Die
Gruppenseite enthalt die programmierten Gruppen. Fur
die hervorgehobene Gruppe werden die Gruppen-ID, der
Gruppenname, die Haltetemperatur, die Zonenteilung, der
Deckeltyp und die in der Gruppe enthaltenen Produkte
aufgefuhrt.

Gruppensymbol

i 1 Burgers ]] id: 1073741825
E:E Name: Burgers
2 Eggs Hold Temp: 185°F

Lid type: None
Zone splits: 1
Items:
15:10:1
9: 41

| & X & -J“‘

Gruppenanzeige

Wenn die Gruppenseite freigegeben ist, werden auf der
Gruppenanzeige die Symbole fiir Loschen, Bearbeiten und
Hinzuflgen angezeigt.

& X o +

Symbole fiir Lé6schen, Bearbeiten und Hinzufiigen

Die unerwunschte Gruppe auswahlen und danach das
Léschsymbol X driicken. Es wird ein Bestatigungsfenster
eingeblendet. Das grine Hakchen auswahlen, um die
Gruppe zu I8schen. Das rote X auswahlen, um wieder zur
Gruppenanzeige zuruckzukehren.

Delete group "GroupA"?

(x) (V]

»Gruppe l6schen”-Bestatigungsfenster

Die Gruppe auswahlen, die bearbeitet werden soll.
Danach das Bearbeitungssymbol (Bleistift) auswahlen.
Im eingeblendeten Fenster wird die Gruppe angezeigt.
Hier kdnnen der Gruppenname bearbeitet und Produkte
hinzugeflugt bzw. entfernt werden.

Im Namensfeld klicken, damit eine Tastatur eingeblendet
wird. Nachdem der Gruppenname bearbeitet wurde, die
Eingabetaste (rechts unten) dricken.

g w e r 'ty u i o p
a s d f ¢ h i k | @@
z X c v b n m

K+ 1 English(US) - — — «

Eingeblendete Tastatur

Unter dem Namen werden die Gruppenangaben angezeigt.
Nur Ubereinstimmende Produkte werden hervorgehoben
und kénnen hinzugeflugt werden.

*Nun kann ein neues Produkt fur die Gruppe ausgewahlt
und mit dem grunen Pfeil hinzugeflgt werden.

+ Oder es kann ein bestehendes Produkt in der Gruppe
ausgewahlt und mit dem roten Pfeil entfernt werden.
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+ Um das Standardprodukt fur die Gruppe auszuwahlen
(das Produkt, das beim Auswahlen des Tag-Teils
angezeigt wird), den Finger drei Sekunden lang auf
diesem Produkt halten.

*  Wahrend das Gerat im Modus ,Press & Go" (Drlicken
und weiter) ist, kdnnen die Namen von links nach
rechts in derselben Reihenfolge ablaufen, in der sie
in der Gruppe von oben nach unten aufgefuhrt sind.
Produkte kénnen geldscht und wieder hinzugefugt
werden, um die gewlinschte Reihenfolge zu erhalten.

Wenn die Bearbeitungen abgeschlossen wurden, kann mit
dem X in der Ecke links oben wieder die Gruppenanzeige
eingeblendet werden.

Ein Produkt fur die Gruppe auswahlen und den griinen
Pfeil dricken, um es hinzuzufugen. Dieses erste

Produkt bestimmt die Gruppenangaben, die unter

dem Gruppennamen aufgefuhrt werden. Ab nun sind
Produkte mit den falschen Angaben, die der Gruppe nicht
hinzugeflgt werden kdnnen, grau hinterlegt dargestellt.
Der Gruppe kdnnen nun weitere Produkte hinzugeflugt
werden. Oder es kann ein bestehendes Produkt
ausgewahlt und mit dem roten Pfeil entfernt werden.

Wenn die Gruppe fertig ist, kann sie gespeichert und durch
Dricken des X in der Ecke links oben zur Gruppenanzeige
zurlickgekehrt werden.

0 Name BURGERS
Upper temperature 185 Lower temperature 185 Lid type None  Zone splits 1/3
1101
8:3-1
2 31 7:41
3 41
[
4 BAGEL
5 BFST CKN
6 BISCUITS
3URRITO
8 CAN RACN

Um eine Gruppe hinzuzufigen, das Plussymbol (+) fur die
Gruppenseite dricken. Es wird ein Fenster eingeblendet.
Im Namensfeld klicken und auf der Tastatur den
Gruppennamen eingeben. Die Eingabetaste (rechts unten)
dricken, damit die Tastatur ausgeblendet wird.

HINWEIS: Gruppen sollten so benannt werden, dass sie als
Gruppen ersichtlich sind, méglicherweise beginnend mit ,G"
oder ,Gruppe”. Beim Bearbeiten der Tag-Teile, die der Gruppe
hinzugeflgt werden sollen, wird in der Bildlaufliste nur der
Name angezeigt. Wenn dieser Name nicht als Gruppe ersichtlich
ist, kdnnte der Eintrag als Produkt interpretiert werden.

q w e r t y u i [} p
a s d f g h j k1 &
z X @ v b n m
4 1# <«  English(Us) S R «

Eingeblendete Tastatur

0 Name EGGS|

Upper temperature 175  Lower temperature 175  Lid type None  Zone splits 1/3
24 MYTHIC T —
- N PR 34: FRD EGG
75 NUGGETS 3: RND EGG
26 RND EGG 2: SCRAMBLE
28 SAUSAGE
29 SCRAMBLE |I
30 SELECTS

QKIT RIIR

Tag-Teile bearbeiten oder hinzufiigen

Auf der Menulanzeige befinden sich Navigationssymbole.
Neben dem Zurtcksymbol befindet sich das
Bearbeitungssymbol fur Tag-Teile.

Bearbeitungssymbol fiir Tag-Teile

Das Bearbeitungssymbol flr Tag-Teil auswahlen; als
erstes werden die Fruhstucksprodukte angezeigt.
Uber die Anzeige wischen, um zwischen Friihstiick und
Mittagsessen/Abendessen zu wechseln.

To add/edit: Select a bin, then select a product/group
BREAKFAST

BISCUITS BURRITO RND EGG
BISCUITS BURRITO RND EGG
MCGRIDDL SAUSAGE FOLD EGG
MCGRIDDL SAUSAGE FOLD EGG
MUFFINS CAN BACN SCRAMBLE
MUFFINS CAN BACN SCRAMBLE

Gm delete: Press and hold a bin containing a product, then select all bins to be deleted

cee
Fruhstickprodukte

Um ein Produkt aus einer Zone zu loschen, einen

Finger drei Sekunden lang auf das Produkt halten. Der
Léschvorgang muss in einem eingeblendeten Fenster
bestatigt werden. Produkte werden von rechts nach links
geldscht.
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Eine Haltezone auswahlen, indem kurz auf die leere
Zone gedruckt wird, um ein Produkt hinzuzuftigen oder
das Produkt zu andern. Im eingeblendeten Fenster das
Produkt auswahlen, das der Zone hinzugeflgt werden
soll. Es kdnnen auch Gruppen hinzugefiigt werden.
Zonenteilungen und Zonentemperaturen eliminieren
bestimmte Produkte. Nicht verfiigbare Produkte
werden grau hinterlegt dargestellt. Zum Speichern und
Zurlckkehren das grune Hakchen dricken.

LOOK more alert
5 T time: 00:03:00
25 NUGGETS Upper
Temperature: 175°F
26 RND EGG Lower
- . Temperature: 175°F
ROYAL Lid Type: None
Bottom Type: Normal
28 SAUSAGE Zone Splits: 1/3
29 SCRAMBLE |
30 SELECTS
31 SKLT BUR x J
32 SPCY CKN

Ein Produkt fiir Frihstiick auswahlen

EINSTELLUNGSANZEIGE

Durch Drlcken des Einstellungssymbols auf der Startseite
wird die Anzeige ,Preferences” (Einstellungen) aufgerufen.
Dies ist die erste von elf Einstellungsanzeigen. Unten auf
den Serviceanzeigen sind elf ausgefullte Kreise aufgefuhrt;
der leere Kreis ist die derzeitige Anzeige. Die Kreise
antippen, um ein Menu einzublenden. Im Menu kann eine
bestimmte Anzeige ausgewahlt und aufgerufen werden.
Oder es kann durch Wischen nach rechts oder links die
nachste bzw. vorherige Seite angezeigt werden.

Einstellungssymbol

E%UCH Ceeeesoesee

Zeile mit Kreisen

EINSTELLUNGSANZEIGE

{%} Cabinet Settings

Use-First [_] Individual Day-Parts
Product Name

Font size: 24 C—
Sound level: 82 e ——

Temperature unit: @°F (O°C

easy
TOUCH
Oeeeeesseee

* Use First (Zuerst verwenden) - Wenn dies aktiviert ist,
ist das erste Tablett mit gemeinsamem Produkt grin
hervorgehoben; das zweite Tablett wird solange grau
dargestellt, bis das erste entnommen wird oder der
Zeitgeber abgelaufen ist. Wenn dies deaktiviert ist,
werden beide Tabletts mit einem gemeinsamen Produkt
grun dargestellt.

*  Group Dots (Gruppenkreise) - Wenn dies aktiviert ist, zeigt
die Anzahl der Kreise die Anzahl der Produkte in dieser
Gruppe an. Leere Kreise zeigen die Position des derzeitigen
Produkts an. Durch Wischen der Anzeige nach rechts oder
links kénnen andere Produkte ausgewahlt werden.

+ Die SchriftgroRe kann zwischen 24 und 48 angepasst
werden.

+ Die Lautstarke kann zwischen 10 und 100 eingestellt
werden.

+  Temperatureinheit - Wahlen Sie Fahrenheit oder Celsius

+  Zum Implementieren der Anderungen das griine
Hakchen drlcken; das rote X dricken, um die
Anderungen zu verwerfen.

DATUM- UND ZEITANZEIGE

Um auf dieser Anzeige Anderungen vorzunehmen, muss eine
PIN-Nr. eingegeben werden. Das Schlosssymbol unten links
auf der Anzeige antippen. Eine PIN-Nr. in das eingeblendete
Ziffernfeld eingeben. Wenn die PIN-Nr. richtig ist, wird ein
gelber Rahmen um die Anzeige eingeblendet.

K VHCo = | B e

\ € < October2019 > » |
Su Mo Tu We Th Fr Sa

PM 01:54:41

24h  |AM/PM

1 2 3 4 5 | Time zone:
o
6 7 8 9 10 1 12
13 14 15 16 17 18 19 DUseNTp

20 EI 22 23 24 25 26 DDSTenabled

27 28 29 30 31

€35} N
Datum- und Zeitanzeige

*  Wenn das Kastchen NTP aktiviert und der UHCTHD mit
dem Internet verbunden ist, werden Datum und Zeit
automatisch eingestellt. Darauf achten, dass die UTC
entsprechend eingestellt wird (z. B. ist MEZ UTC +1:00).
Wenn der UHCTHD nicht mit dem Internet verbunden
oder das Kastchen NTP deaktiviert ist, missen Datum
und Zeit manuell eingestellt werden.

+ Oben rechts auf der Anzeige kann zwischen 24-Std-Uhr
und 12-Std-Uhr (AM/PM) gewechselt werden.

* Monat und Jahr mit den Richtungspfeilen und das
Datum auf dem Kalender auswahlen.

*  Wenn das Kastchen ,,DST enabled” (Sommerzeit
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aktiviert) aktiviert ist, wird die Uhrzeit um 1 Stunde
nach vorn verstellt. Wenn das Kastchen aktiviert ist
und deaktiviert wird, wird die Uhrzeit um 1 Stunde
zurick verstellt. Diese Funktion muss richtig verwendet
werden; die Einstellung am ersten Tag der Sommerzeit
prufen und am Tag nach dem Ende der Sommerzeit
deaktivieren.

« Time Zone (Zeitzone) - Im Listenfeld die Zeitzone
auswahlen, in der das Gerat verwendet wird. Dies hat
nur dann Auswirkungen auf Datum und Zeit, wenn das
Kastchen ,Use NTP” (NTP verwenden) aktiviert ist.

SPRACHANZEIGE

{:C:):} Languages

easy

ToUCH G

000000 OGOOOS

Sprachanzeige

Sie enthalt die verfugbaren Sprachen. Im Restaurant oder
Unternehmen erstellte MenUeintrage werden nicht in die
neue Sprache Ubersetzt. Nur die Titel und Beschreibungen
erscheinen in der neuen Sprache (d. h. Serviceseiten-
Titel, Kalender-Monatsnamen, Produktparameter und
MendUseitentitel).

Aktivieren Sie die gewtnschten Sprachen in dieser
Liste, um das Umschalten mehrerer Sprachen Uber das
Sprachensymbol zu ermdglichen.

TAGESTEIL BILDSCHIRM

{E{} Day parts

i CHANGE OVER
REGULAR MENU
D CUSTOM 1
D CUSTOM 2

easy

TOUCH G

LA N N X X X N NN J

Daypart Screen

Verflugbare Tagesabschnitte werden zur Auswahl
aufgelistet. Stellen Sie sicher, dass die gewiinschten
Tagesabschnitte markiert sind. Driicken Sie den grinen

Haken, wenn Sie fertig sind.

ZONENDIAGNOSE-ANZEIGEN

Auf dieser Anzeige kdnnen die Universalhalteschrank-
Temperaturen Uberwacht werden; es ist kein Kennwort
erforderlich, um die derzeitigen Heizelementtemperaturen
anzuzeigen.

Zum Ausfuhren von Servicetests auf dieser Anzeige muss
eine PIN-Nr. eingegeben werden. Das Schlosssymbol unten
links auf der Anzeige antippen. Eine Service-PIN-Nr. in das
eingeblendete Ziffernfeld eingeben. Wenn die PIN-Nr. richtig
ist, wird ein gelber Rahmen um die Anzeige eingeblendet.

Zone Diagnostics

U: 180°F 179°F
L: 180°F| 179°F

Control Temperature:

Cancel
Test

00000000000

Zonendiagnose-Anzeige

Auf der Zonendiagnose-Anzeige sind die Solltemperatur und
derzeitige Temperatur fur jedes Heizelement aufgefuhrt.

Die derzeitige Temperatur ist gelb hervorgehoben, wenn

sie nicht mehr als +/-3 °C (+/-5 °F) von der Solltemperatur
abweicht. Die derzeitigen Temperaturen werden rot
hervorgehoben, wenn sie heil3er als die Solltemperatur sind,
bzw. blau, wenn sie kalter sind.

1. Der Schrank kann durch Verandern der
Solltemperaturen getestet werden. Die Anzeige ist
wahrend des Tests rot umrandet.

- Durch Driicken von ,Service Test" (Servicetest)
koénnen die Solltemperaturen auf die vom Werk
bestimmten Testtemperaturen verandert werden.

ODER

- Eine Zonen-Solltemperatur drticken, die weil3
hervorgehoben ist. Auf dem eingeblendeten
Ziffernfeld die gewlnschte Temperatur eingeben
und danach das gruine Hakchen drucken.

Hinweis: Wenn eine Temperatur von 182 °C
(360 °F) oder hoher eingegeben wird, bleibt

das Heizelement immer eingeschaltet. Wenn
eine Temperatur von -17 °C (0 °F) eingegeben
wird, schaltet sich das Heizelement ab. Die
Solltemperatur beider Heizelemente in der Zone
wird auf denselben Wert eingestellt.

Nach Abschluss ,Cancel Test” (Test abbrechen) auswahlen; die
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Anzeige ist nun gelb umrandet dargestellt.

LAUTSTARKEN- & ANZEIGENTESTS

Fur diese Anzeige ist kein Kennwort erforderlich.

{E} Utilities

—

Sound test Screen test

easy
TOUCH a 0000000000

Lautstarken- & Anzeigentests
Die Anzeige dient zum Testen der Lautstarken- und
Anzeigenfunktionalitat.

Beim Drucken des Lautsprechersymbols mussen drei
Signaltdne ausgeldst werden.

Wenn das Anzeigensymbol gedrickt wird, werden
abwechselnd drei Anzeigen eingeblendet, die die Diagnose
der Anzeigenfunktion ermaoglichen.

Die Taste fur die Ul-Anpassung ist fur Benutzer nicht
verfugbar.

FEHLERPROTOKOLL-ANZEIGE
Fur diese Anzeige ist kein Kennwort erforderlich.

{:;u:} Errors Log
| Date/Time 1D

2019/10/21 08:40:18 4000
L e Wl 2019/10/17  10:03:06 4000
2019/10/03  16:00:16 4000

Error name |

2019/10/03  15:57:22 4000
2019/10/03  15:50:37 4.0.0.0
2019/10/03  15:45:31 4.0.0.0
2019/10/03  15:37:48 4.0.0.0
2019/10/03  15:35:07 4.0.0.0
2019/09/27_15:02:43 4000
[Number of records: 53]
[First record: Last record: ]

Refresh Clear All

eas)
ToyUCH a o000 0OCOOS

Fehlerprotokoll-Anzeige

Mit der Taste ,Clear all” (Alles 16schen) werden alle Eintrage
aus der Fehlerprotokoll-Anzeige entfernt. Zum Léschen des
Fehlerprotokolls ist ein Service-Passcode erforderlich.

Mit der Taste ,Refresh” (Aktualisieren) wird die Fehlerliste
aktualisiert. Wenn diese Seite weggewischt und danach
wieder durch Wischen aufgerufen wird, aktualisiert

dies auch die Fehlerliste, um etwaige neue Fehler zu
berucksichtigen.

KENNWORTEINSTELLUNGEN-ANZEIGE

{IE:} Password

Managers: [ ]

eas)
TgUCH E LE NN LN N Nei N J

Kennworteinstellungen-Anzeige

Die im Werk festgelegte PIN-Nr. fir Manager ist 1955. Sie
kann auf der Kennwort-Serviceanzeige geandert werden.
Das Eingabefeld neben ,Manager's:” auswahlen, damit
eine neue PIN-Nr. eingetragen wird. Die neue PIN-Nr.
des Managers eingeben und zur Bestatigung das griine
Hakchen dricken.

NEW PIN#
1 2 3
4 5 6
7 8 9
- 0 c

v X

Neue PIN-Nr. - Ziffernfeld

Um die PIN-Nr. auf die Werkseinstellung zurtckzusetzen,
10 Mal hintereinander kurz das Easy Touch-Logo drtcken.
Nach 5 maligem Dricken wird die Menuleiste schwarz,
aber driicken Sie weiter. Es wird eine Anzeige eingeblendet,
die das Zurucksetzen der Manager-PIN-Nr. bestatigt.

Y

eas'
) < .

Easy Touch-Logo
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SYSTEMINFORMATIONEN-ANZEIGE

Fur diese Anzeige ist keine PIN-Nr. erforderlich, da nichts
bearbeitet werden kann.

{E):} System Information

— Firmware Versions Cabinet Information
Board Version Item Value
Ul (Primary) UX-2221 Serial #:
WO board 0.4.1 Model #:
Store #: N.A
Menu MD5
AT3600d6d42acd44a5a1 21cade2b0532
“rgucu (X T XX RN Y Ref ]

Anzeige ,,System Information” (Systeminformationen)

Diese Anzeige enthalt die Seriennummer, Modellnummer
und derzeitigen Firmwareversionen des Schranks.

DIENSTPROGRAMM-ANZEIGE

Zum Ausfuhren des Demomodus auf der Dienstprogramm-
Anzeige muss eine PIN-Nr. eingegeben werden. Das
Schlosssymbol unten links auf der Anzeige antippen. Eine
Service-PIN-Nr. in das eingeblendete Ziffernfeld eingeben.
Wenn die PIN-Nr. richtig ist, wird ein gelber Rahmen um die
Anzeige eingeblendet.

Der Demomodus schaltet alle Heizelemente aus und
simuliert den Betrieb bei geringer Stromaufnahme. Das
Gerat solange im Demomodus betreiben, bis es auf dieser
Anzeige wieder in den normalen Betriebsmodus geschaltet
wird - unabhangig davon, ob es ausgeschaltet oder
eingeschaltet ist.

Export Menu Files (MenUldateien exportieren) - Die Kappe
des USB-Anschlusses abnehmen. Einen USB-Stick in den
Master/Extern-Anschluss stecken. Die Taste ,Export Menu
Files” driicken. Das Gerat neu starten.

Import Menu Files (MenUdateien importieren) - Die

Kappe des USB-Anschlusses abnehmen. Einen USB-Stick
mit exportierten Menudateien in den Master/Extern-
Anschluss stecken. Die Taste ,Import Menu Files” driicken.
Das Gerat sucht nur nach einem Dateityp, der auf der
Dienstprogramm-Anzeige exportiert wurde, und importiert
diese Datei.

Cancel All Holding (Alles Warmhalten abbrechen) - Wenn
ein Tablett mit einem aktiven Zeitgeber entnommen und
nicht in den Schrank zurtickgegeben wird, werden die
Informationen des aktiven Zeitgebers im Speicher abgelegt.
Servicepersonal kann die Taste ,,Cancel All Holding”
drticken, um nicht notwendige Informationen aus dem
Speicher zu |8schen.

Platform Info (Plattform-Info) - Eine Popup-Anzeige fuhrt
die Firmware-Spezifikationen auf, einschlieBlich Linux-
Kernel und Platinen-Supportpaket usw.

N

Demo mode enabled D Enable screen shots
Discard flash enable

Sound test Screen test Cancel All Holding

Platform Info Wifi Monitor Files Import/Export

G [ XX XN KN NN Neol

Dienstprogramm-Anzeige

ECO-MODUS-OPTIONEN

Dieser Bildschirm bietet verschiedene Optionen fir den
ECO-Modus. Um auf diesem Bildschirm Anderungen
vorzunehmen, verwenden Sie den Manager-Passcode.
Wahlen Sie das Schloss unten links auf dem Bildschirm.
Geben Sie einen Passcode in das Popup-Nummernfeld ein.

{:é):} Eco Mode Options

Shelf Temperature:

o @ Turn shelf heater completely off
O Turn shelf temperature to
Suggest Eco Mode:

@ Never
O Every

easy

TOUCH n

®00000OGOGOGOGS

Bildschirm mit den Optionen fiir den Eco-Modus

3-11



Kapitel 4
Vorbeugende Wartung

A GEFAHR

Alle Anschlisse und Armaturen des Gerates mussen
gemal ortlichen und nationalen Vorschriften gewartet
werden.

A GEFAHR
Der Eigentlimer des Geréts ist daftir verantwortlich, eine

Verfahren zur Reinigung und vorbeugenden
Wartung

ALLGEMEINES

Sie sind fur die Pflege des Gerats gemal3 den
Anweisungen in diesem Handbuch verantwortlich.
Wartungsarbeiten sind nicht durch die Garantie
abgedeckt.

unterbrochen wird, kann es zu schweren oder todlichen
Unfallen kommen. Der Netzschalter trennt NICHT den
gesamten Eingangsstrom.

A GEFAHR

Die Stromversorgung am Leistungsschalter fir alle
versorgten Gerdte unterbrechen. Auf die richtige
Polaritat der eingehenden Leitungsspannung achten.
Falsche Polaritat kann zu erratischem Betrieb fiihren.

A Warnung

Bei der Verwendung von Reinigungsfliissigkeiten oder
Chemikalien mussen Gummihandschuhe und ein
Augenschutz (und/oder ein Gesichtsschutz) getragen
werden.

/\Vorsicht

Wartungs- und Servicearbeitern aufler der in dieser
Anleitung beschriebenen Reinigungsarbeiten dirfen
nur von autorisiertem Servicepersonal durchgefihrt
werden.

Gefahrdungsbeurteilung hinsichtlich der persénlichen _ V\_Iartung i _
Schutzausriistungen  durchzufithren, um  einen Alle 4 | Taglich Nach Bei der anfang-
. Stunden langfristiger | lichen Inbe-
angemessenen Schutz wahrend der Wartungsverfahren Abschaltung | triebnahme
sicherzustellen. AuRen _ X X X
Innen - X X X
A GEFAHR Kunststoff- X X X X
tabletts und
Wenn die Stromversorgung nicht an der Steckdose Regale

ALLE VIER (4) STUNDEN - TABLETTS/REGALE
REINIGEN

1. Alle Kunststoff- und Drahttabletts entfernen. Die
Tabletts/Regale zur Reinigung in eine Spule legen.

2. Die Tabletts in einer heil3em Lésung aus McD
Allzweck-Superkonzentrat (APSC), gezogen durch
Spulendosierer oder 9 ml (0,3 fl). McD APSC pro
3,8 Liter (1 gal) Losung waschen. Die Tabletts/
Regale unter heilRem Leitungswasser grundlich
spulen.

3. Die Tabletts/Regale durch Eintauchen in McD
Spulenhygieneldsung (HCS) (eine Packung
pro 38 Liter (10 Gallonen) Wasser) oder McD
Hygienelosung (HCS) (vier Packungen pro 38 Liter
(10 Gallonen) Wasser) mindestens eine Minute
lang sterilisieren. Aus der Hygieneldésung nehmen
und an der Luft trocknen lassen.

TAGLICH - SCHRANK REINIGEN

1. Zu Geschaftsschluss ist sicherzustellen, dass alle
Haltezeiten beendet oder abgebrochen wurden
(zum Abbrechen der Haltezeiten siehe Seite 3-3).

Die Reinigungsmodus-Taste drucken.

Das Gerat zeigt ,Enter Cleaning
Mode?” (Reinigungsmodus aufrufen?)
an. Die Hakchentaste drlicken, um
fortzufahren.

4-1



Wartung

Kapitel 4

4. Das Geréat zeigt COOLING DOWN (ABKUHLPHASE)
an, wahrend sich der Schrank abkuhlt.

Hinweis: Die AuBenseite des
Universalhalteschranks NICHT mit McD
Spiilenhygieneléosung (HCS) reinigen.

5. Den Schrank abkuhlen lassen, bis ,Safe to Clean”
(Sicher fur Reinigung) angezeigt wird.

Safe to Clean

6. Mit der Schrankreinigungsburste
zurlckgebliebene Ablagerungen auf der
Einschubschlitzflache reinigen. Alle losen Teilchen
an der gegenuberliegenden Schrankseite hinaus

schieben.

Hinweis: Die Einschubschlitze nur mit

der Schrankreinigungsbiirste reinigen.
Drahtbiirsten, Kratzschwamme oder metallene
Kratzer beschadigen die Oberflache des
Schrankeinschubschlitzes permanent.

Hinweis: Keinen anderen Reiniger als McD
Allzweck-Superkonzentrat (APSC) verwenden.
Wenn andere Reiniger verwendet werden,
kénnen die Steuerungskomponenten beschadigt
werden.

7. Die einzelnen Einschubschlitze mit einem nassen,
sauberen/mit Hygieneldsung angefeuchteten
Tuch und mit der Schrankreinigungsburste
reinigen. Die obere und untere Flache eines

jeden Einschubschlitzes reinigen.

8. Alle AulRenflachen des Schranks
mit einem sauberen, mit McD
Allzweck-Superkonzentrat (ASPC)
Hygieneldsung angefeuchteten
Tuch reinigen.

9. Die Schlosstaste drticken, um die Anzeige zu
I6schen.

10. Das Gerat zeigt den
Sperrenzahler an. Wahrend
die Anzeige gesperrt ist,
kann sie gereinigt werden.

11. Die Zurucktaste dricken. -E=

12. Das Gerat zeigt , Exit
Clean?” (Reinig verl?) an.

13. Zum Beenden die
Bestatigungstaste
dricken.

14. Den Schrank abschalten.
A Warnung

Niemals das Innere oder AuBere des Gerdts mit
Hochdruckwasser reinigen oder abspritzen. Keine
elektrischen Reinigungsgerate, Stahlwolle, Kratzer oder
Drahtbirsten auf Edelstahl oder lackierten Flachen
verwenden.

/\Vorsicht
Niemals  sdurehaltige  Reinigungslosungen  auf
AuBenabdeckungen verwenden! Viele Speisen

enthalten Saure, die den Zustand der Oberflache
verschlechtern kann. Darauf achten, dass ALLE
Speisereste von Edelstahlflachen entfernt werden.

/"\Vorsicht

An keinem Teil des Halteschranks oder in der Kammer
des  Halteschranks  basische  Reinigungsmittel
verwenden. Milde Detergenzien oder Spilmittel
verwenden, die mit einem Schwamm oder weichen
Tuch aufgetragen werden. Niemals scharfe Utensilien
oder starke Scheuermittel auf beliebigen Teilen des
Universalhalteschranks verwenden.
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Fehlerbehebung

Fehlersuchtabelle

Problem

Ursache

Korrektur

Schrank funktioniert nicht

Sicherung durchgebrannt oder Trennschalter

ausgelodst.

Sicherung ersetzen oder Trennschalter
zurlicksetzen.

Netzkabel abgezogen.

Netzkabel anschlieBen.

Hauptnetzschalter ausgeschaltet.

Hauptnetzschalter einschalten.

Auf der Anzeige befindet sich
ein Fadenkreuz in der Heizzone/
Zeitgeber wird deaktiviert

Heizmatten-Steckverbinder ist locker.

Heizmatte austauschen.

Heizmatte ist ausgefallen.

Heizmatte austauschen.

E/A-Steuerkarte der Heizmatte ist
funktionsunfahig.

E/A-Karte austauschen.

Thermoelement-Drahtverbindungen sind
funktionsunfdhig.

Heizmatte austauschen.

Thermoelementdraht an Gestell
kurzgeschlossen.

Heizmatte austauschen.

Thermoelementdraht unterbrochen.

Heizmatte austauschen.
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Anhang A
Importieren/Exportieren von Meniis und Konfigurationen

Die Menis und Konfigurationen kénnen mit Hilfe eines 3. Nach rechts zur Seite , Utilities” (Dienstprogramm) wischen.

USB-Sticks exportiert und importiert werden.
EXPORTIEREN VON DATEIEN (o) Utilities

1. Durch Auswahlen des Startseiten-Symbols wird die —
Startseite aufgerufen.

Sound test Screen test
Startseiten-Symbol

@
Press m “Suon B2 covsssceso
&Go
4. Das Schlosssymbol in der Ecke links unten drucken.
- # 159357
eé'll'stZUCH
1 2 3
Startseite 4 5 6
2. Auf der Startseite das Einstellungssymbol drtcken.
7 8 9
0 C
Einstellungssymbol x J
Die Seite Einstellung wird angezeigt.
5. 159357 auf dem Tastenfeld eingeben und die

Preferences Hakchentaste dricken.

Use-First D Individual Day-Parts
~ Product Name
Font size: 29 e e—

Sound level: 64 comm—"Cj—
Temperature unit: @°F (°C

Utilities

D Demo mode enabled D Enable screen shots
Discard flash enable

Sound test Screen test Cancel All Holding

Platform Info Wifi Monitor Files Import/Export

(X X X AR XL RN ]

0000000080

Zu beachten: Das Symbol ist jetzt ein aufgeschlossenes
Vorhangeschloss.

6. Die Taste ,Files Import/Export” (Dateien importieren/
exportieren) drucken.

Files Import/Export

Anhang A:1
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Files Import/Export

Export Menu Files Import Menu Files

Export Screen-shots Export Wifi Logs
Export Kemel Log Export Error Log

Check Flash Drive Close

7. Die Abdeckung des USB-Anschlusses hinter dem
Frymaster-Logo weg schieben.

8. Einen leeren USB-Stick in den USB-Anschluss stecken.

9. Die Taste ,Check Flash Drive” (Flashlaufwerk prifen)
dricken.

Check Flash Drive

10. Die Taste ,Export Menu Files” (Mentdateien
exportieren) dricken.

Export Menu Files

Auf der Anzeige erscheint Menu files exported!
(Menudateien wurden exportiert!).

11. Die Taste ,Close” (SchlieBen) driicken.

Close

Files Import/Export

Export Menu Files Import Menu Files

Export Screen-shots Export Wifi Logs

Export Kemel Log Export Emror Log

Check Flash Drive Close
12. Die Taste ,Close” (SchlieBen) noch einmal dricken.

Close

{é} Utilities

D Demo mode enabled D Enable screen shots

Discard flash enable
Sound test Screen test Cancel All Holding
Platform Info Wifi Monitor Files Import/Export
Easy
TOUCH 00000 OOOOO

13. Das Schlosssymbol in der Ecke links unten
dricken, um die Anzeige zu sperren.

14. Das Zuruckpfeilsymbol dricken.

15. Das Symbol ,Press & Go" drucken, um wieder die
Anzeige ,Press and Go" aufzurufen.

Press
&Go
Hotcakes Burrito Round Eggs ‘
Hotcakes Burrito Egg !v.h.il:es ‘
McGriddle Sausage Egg Whites ‘
McGriddle Sausage Folded Eggs ‘
English Muffins || Canadian Bacon | Scrambled Eggs

Biscuits ‘
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IMPORTIEREN VON DATEIEN

1.
2.

Schritte 1 bis 7 im vorherigen Abschnitt befolgen.

Einen USB-Stick mit Dateien, die aus einem UHCTHD-
Universalhalteschrank exportiert worden sind, in den
USB-Anschluss stecken.

Die Taste ,Check Flash Drive” (Flashlaufwerk prifen)
drucken.

Check Flash Drive

Die Taste ,Import Menu Files” (MenUdateien
importieren) drucken.

Import Menu Files

Auf der Anzeige erscheint Menu files imported!
(Menudateien wurden importiert!).

Die Taste , Close” (SchlieBen) driicken.

Close

Files Import/Export

Export Menu Files Import Menu Files

Export Screen-shots Export Wifi Logs

Export Kemel Log Export Error Log

Check Flash Drive Close

Die Taste ,,Close” (Schlie8en) noch einmal dricken.

Close

i:é:? Utilities

D Demo mode enabled D Enable screen shots

Discard flash enable
Sound test Screen test Cancel All Holding
Platform Info Wifi Monitor Files Import/Export
eas_y
TOUCH 00000 OOOOO

Das Schlosssymbol in der Ecke links unten dricken,
um die Anzeige zu sperren.

Das Zuruckpfeilsymbol drucken.

Das Symbol ,Press & Go" driicken, um wieder die
Anzeige ,Press and Go" aufzurufen.

Press
&Go
Hotcakes Burrito Round Eggs ‘
Hotcakes Burrito Egg \:V.h.rl:es ‘
McGriddle Sausage Egg Whites ‘
McGriddle Sausage Folded Eggs ‘
English Muffins || Canadian Bacon | Scrambled Eggs

Biscuits ‘
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» CLEVELAND » DELFIELD® » FRYMASTER®

S’ FRYM QSTER@ 8700 LINE AVENUE, SHREVEPORT,

FRYMASTER
LA 71106-6800

lhr Wachstum ist unser Ziel

800-551-8633
318-865-1711

WWW.FRYMASTER.COM
E-MAIL: FRYSERVICE@WELBILT.COM

E;’ WELBILT" WWW.WELBILT.COM

Bringing innovation to the table

Welbilt stellt den weltbesten Spitzenkdchen, Betreibern von Premier-Ketten und unabhéngigen Gastronomen branchenfiihrende

Ausrustungen und Losungen bereit. Unsere hochmodernen Designs und schlanken Fertigungsverfahren werden von fundiertem Know-how,
Erkenntnissen von Betreibern und kulinarischer Expertise angetrieben.

Alle Produkte werden von KitchenCare®, unserem Reparatur- und Teiledienst fur den Aftermarket, unterstutzt.

» KOLPAK® » MANITOWOC® » MERRYCHEF®

» CONVOTHERM® P FITKITCHEN™ » GARLAND » LINCOLN » MERCO® » MULTIPLEX®

-

J

©2020 Welbilt Inc., sofern nicht ausdriicklich etwas anderes angegeben ist. Alle Rechte vorbehalten. Kontinuierliche Produktverbesserungen kénnen zu Anderungen der technischen
Daten ohne vorherige Ankiindigung fiihren.
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