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Armario-Estufa por Toque
UHCTHD

Instrucoes originais
Manual de Instalacao, Operacao e Manutencao

Este manual é atualizado conforme novas informacdes sao divulgadas e novos modelos sdo langados. Visite nosso site para
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LEIA AS INSTRUCOES ANTES DE USAR O ARMARIO.

Guarde essas instrucdes para consulta futura.
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Avisos de Seguranca

A Adverténcia

Antes de tentar operar, instalar ou executar manutencao
neste equipamento, leia todas as instrucées deste
manual. Ndo seguir as instrucdes neste manual pode
provocar danos a propriedade, ferimentos ou morte.

A Cuidado

Tenha cautela ao erguer o UHCTHD. A unidade pesa
88,7 kg (195,6 Ib.). Para mover os armarios, é necessario
ter de trés a quatro pessoas usando praticas de elevacéo
seguras padréo.

A Cuidado

NAO opere o UHCTHD a menos que ele tenha sido
devidamente instalado e verificado.

A Adverténcia

Tenhacuidadoao configurar, operaroulimparo UHCTHD
para evitar o contato com superficies aquecidas.

A Cuidado

O UHCTHD nao é adequado para uso externo. Ao
operar esta unidade, posicione-a sobre uma superficie
horizontal.

AVISO

SE, DURANTE O PERIODO DE GARANTIA, O CLIENTE USAR
UMA PECA NESTE EQUIPAMENTO MANITOWOC FOOD
SERVICE QUE NAO SEJA UMA PECA NAO MODIFICADA,
NOVA OU RECICLADA, COMPRADA DIRETAMENTE DA
FRYMASTER OU DE QUALQUER DE SEUS CENTROS DE
SERVICO AUTORIZADOS E/OU SE A PECA USADA FOR
MODIFICADA EM RELACAO A SUA CONFIGURACAO
ORIGINAL, ESTA GARANTIA SERA ANULADA. ALEM
DISSO, A FRYMASTER E SUAS AFILIADAS NAO SERAO
RESPONSAVEIS POR NENHUMA REIVINDICACAO, DANO
OU DESPESA INCORRIDA PELO CLIENTE QUE SURJAM
DIRETA OU INDIRETAMENTE, NO TODO OU EM PARTE,
DEVIDO A INSTALACAO DE QUALQUER PECA E/OU PECA
MODIFICADA RECEBIDA DE UM CENTRO DE SERVICO NAO
AUTORIZADO.

A Cuidado

NAO posicione o UHCTHD perto do vapor ou do escape
de calor de outro aparelho.

A Cuidado

NAO opere o UHCTHD, a menos que todos os painéis de
acesso servico estejam no local e devidamente fixados.

A PERIGO

Nao instale ou opere equipamentos que tenham sido
mal utilizados, usados de forma abusiva, negligenciados,
danificados ou alterados/modificados em relacdo as
especificacdes originais de fabricacao.

A PERIGO

Mantenha o cabo de alimentacdo DISTANTE das
superficies AQUECIDAS. NAO mergulhe o cabo ou o
conector de forca na 4gua. NAO deixe o cabo de forca
pendurado nas pontas da mesa ou bancada.

A Adverténcia

Os Representantes de Servicos Autorizados sao
obrigados a seguir os procedimentos de seguranca
padrdao da industria, incluindo, entre outros,
regulamentos locais/nacionais para desconexdo /
bloqueio / etiquetagem para todos os servicos de
eletricidade, gas, 4gua e vapor.

A Adverténcia

NAO guarde nem utilize gasolina ou outros liquidos
ou vapores inflamaveis nas proximidades deste ou de
qualquer outro aparelho. Nunca utilize para a limpeza
panos embebidos em 6leo inflamavel ou solugdes de
limpeza combustiveis.

A Adverténcia

A operacao, instalacdo e manutencdo deste produto
pode expod-lo a substancias quimicas/produtos que
incluem [bisfenol A (BPA), particulas defibradeladevidro
ou de ceramica e silica cristalina] que sao considerados
pelo Estado da Califérnia como causadores de cancer,
defeitos congénitos ou outros danos reprodutivos. Para
mais informacdes, acesse www.P65Warnings.ca.gov.

A Adverténcia

Nao utilize aparelhos elétricos ou acessorios diferentes
dos fornecidos pelo fabricante.

A Adverténcia

Tenha cuidado ao manusear as bordas de superficies
metalicas de todos os equipamentos.




A Adverténcia

Este equipamento ndo deve ser usado criangas com
menos de 16 anos ou por pessoas com capacidade fisica,
sensorial ou mental reduzida, ou falta de experiéncia e
conhecimento, a ndo ser que sejam supervisionadas
ou recebam instrucdes sobre o uso do equipamento
por uma pessoa responsavel pela sua seguranca. Nao
permita que criangas brinquem com este equipamento.

A Adverténcia

NAO utilize este produto perto da dgua - por exemplo,
perto de uma pia de cozinha, em um pordo molhado,
perto de uma piscina, ou locais semelhantes.

A Adverténcia

NAO tente reparar ou substituir qualquer componente
do UHCTHD, a menos que toda a energia da unidade
tenha sido desligada.

AVISO

Este aparelho é destinado apenas para uso profissional
e deve ser operado somente por pessoal qualificado.
Um Técnico Autorizado de Fabrica (FAS) da Frymaster ou
outro profissional qualificado deve realizar a instalacéo,
manutencdo e reparos. A instalacdo, manutencédo ou
reparos por pessoal ndo qualificado pode anular a
garantia do fabricante.

AVISO

Este produto é projetado para uso em aplicacdes
comerciais, por exemplo, em cozinhas de restaurantes,
cantinas, hospitais e em empresas comerciais, como
padarias, agougues etc., mas ndo para a producao em
massa continua de alimentos.

A Adverténcia

NAO utilize jatos de &gua ou um limpador de vapor para
limpar este equipamento ou instalar em uma area onde
um jato de dgua possa ser utilizado

AVISO

Este aparelho apenas mantém os alimentos quentes e
nao cozinha / assa alimentos.

AVISO

A temperatura operacional maxima deste aparelho é de
121°C(250°F)..

Instalagdo, cuidados e manutenc¢do adequados sdo
essenciais para uma operacao segura, eficiente e
sem problemas deste aparelho. Visite nosso website
www.frymaster.com para atualiza¢des manuais,
traducdes ou informacgdes de contato de agentes de
servicos de manutencdo na sua area.

Fabricado:

Frymaster, LLC
8700 Line Avenue,
Shreveport, LA
71106-6800

EUA
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Secao 1
Informacgoes gerais

Numeros de modelo

Modelos Descricao
UHCTHD®6 6 slots
UHCTHD3 3 slots

Informacdes de Numero de Série

Os numeros de série e de modelo do armario-estufa
UHCTHD estdo localizados na placa de dados.

Tenha sempre o nimero de série da sua unidade
disponivel quando ligar para solicitar pecas ou
servicos.

Equipe de Servico

Todos os servicos em equipamento Frymaster devem
ser realizados por pessoal qualificado, certificado,
licenciado e/ou autorizado ou de servico.

Profissionais de servico qualificados sdo aqueles
familiarizados com equipamentos Frymaster e que
foram autorizados pela Frymaster a executar servicos
no equipamento. Todo profissional de servico
autorizado deve possuir um conjunto completo de
manuais de pecas e servi¢os e ter um estoque minimo
de pecas para equipamentos Frymaster. Ha uma lista
de técnicos autorizados de fabrica (FAS) no site da
Frymaster-http://www.frymaster.com.Andoutilizacdo
de profissionais de servico qualificados anulara a
garantia da Frymaster para o seu equipamento.

Certificagc6es Regulatoérias

Os modelos sdo certificados por:

. c@us UL, LLC (Higienizacao)

. UL, LLC (EUA e Canada)

Este equipamento ndo tem direito a protecdo contra
interferéncia prejudicial e ndo pode

causar interferéncia em sistemas devidamente
autorizados.

Para maiores informacdes, consulte o site da ANATEL
- www.anatel.gov.br

Informacgdes de Garantia

Visite fm-hal.frymaster.com/qgsys.lib/cgi.lib/swr290.
pgm para registrar seu produto na garantia

1.1 Declaracao da Garantia

A. A Frymaster L.L.C. oferece as seguintes
garantias limitadas ao comprador original
apenas para este equipamento e pecas de

troca:
1.1.1 Clausulas de Garantia - Armario-Estufa
Universal
A. A garantia da Frymaster L.L.C. cobre todos os

componentes contra defeitos de material e
de fabricacdo por um periodo de tres anos.

B. Todas as pecas, com excecao dos fusiveis,
sdo cobertas por uma garantia de tres anos a
contar da data de instalagdo do armario

C Se qualquer peca, exceto os fusiveis,
apresentar defeito durante os tres primeiros
anos apos a data da instalacao, a Frymaster
também pagara os custos de mao-de-obra
para trocar a peca.

1.1.2 Devolugdo de Pegas

A. Todas as pecas defeituosas em garantia
devem ser devolvidas a uma Assisténcia
Autorizada Frymaster no prazo de 60 dias
para crédito. Apos 60 dias, ndo sera
concedido nenhum crédito.

1.2.3 Exclusoes de Garantia

Esta garantia ndo cobre equipamentos que tenham
sido danificados por uso indevido, abuso, alteracao
ou acidente, como por exemplo:

. Reparo inadequado ou ndo autorizado;

. Nao seguir as instruc¢fes de instalacao
adequadas e/ou os procedimentos da
manutenc¢do programada, conforme indicado
nos seus cartdes MRC;

Manutencao inadequada;

. Danos durante o transporte;
. Uso fora do normal;
. Remocao, alteracdo ou obliteracao da placa

de classificagao;

Esta garantia também ndo cobre:

Danos consequentes (o custo de reparar ou
substituir outros bens danificados), perda
de tempo, lucros, uso ou quaisquer outros
danos acidentais de qualquer tipo.
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Informacdes gerais

Secao 1

Nao sao oferecidas garantias implicitas ou de
comerciabilidade ou adequag¢dao a nenhum uso
particular de finalidade.

INFORMACOES DE PEDIDOS DE PECAS E SERVICOS

Pedidos de pecas podem ser feitos diretamente
com a Assisténcia Técnica da Fabrica (FAS) ou o
distribuidor local.

Acesse www.frymaster.com para informacdes
sobre o FAS mais préximo ou entre em contato
com o Departamento de Assisténcia da Frymaster
em 1-800-551-8633 ou 1-318-865-1711. Email para
fryservice@welbilt.com.

Observe que encomendas de bandejas de arame/
plastico, kits de empilhamento, carrinhos e rodizios
devem ser efetuadas junto do seu Fornecedor de
Equipamento de Cozinha (KES) local. A Frymaster
ndo fornece estes itens acessorios.

As seguintes informac8es serdo necessarias para que
possamos acelerar o seu pedido:

NUumero do modelo

NUmero de série

Tensao

Numero de peca do item

Quantidadenecessaria

Servico pode ser obtido contatando seu Técnico/
Distribuidor Autorizado Frymaster. Informacdes de
servico podem ser obtidas com o Departamento de
Assisténcia da Frymaster. As seguintes informacdes
serdo necessarias para que possamos auxilia-lo com
rapidez e eficiéncia:

NUmero do modelo

NuUmero de série

Natureza do problema

Também qualquer outra informacdo que possa ser
util na resolucao do seu problema de servico.

GUARDE ESTE MANUAL EM UM LOCAL SEGURO
PARA USO FUTURO.
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Secao 2
Instalagao

A PERIGO

A instalagao deve estar em conformidade com todas as
normas de incéndio e saude da sua jurisdicao.

A PERIGO

Use o equipamento de segurancga apropriado durante a
instalacdo e manutencao.

A Adverténcia

Somente pessoal devidamente treinado e autorizado
ou o gerente da instalacdo deve acessar as telas de
servico. Se forem feitas alteracdes incorretas nestas
configuragdes, elas causardo o mau funcionamento da
unidade.

A Cuidado

Tenha cautela ao erguer o UHCTHD. A unidade pesa
88,7 kg (195,6 Ib.). Para mover os armarios, é necessario
ter de trés a quatro pessoas usando praticas de elevacdo
seguras padrao.

MONTAGEM

OS SUPORTES SAO

FORNECIDOS PELO KES.

Ferramentas necessarias:

O suporte desliza

sob cada lado do
gabinete e aparafusa

na parte inferior com os
parafusos de 1/ 4x20

1 "usados no gabinete
existente.

Os suportes

sdo mostrados
abaixo anexados
ao gabinete e
apoiados contra
amesade
preparacao.

Chave de
extremidade 7/16
ou soquete e
catraca.

Use parafusos
existentes.

1/4-20 BOLT HOLE-
4 PLACES)

2050 IN
527CM

2000 IN
508CM

Localizacao

A Adverténcia

Este equipamento deve ser posicionado de modo que
o plugue fique acessivel, a menos que outra forma de
desconexdo da fonte de alimentacéo (ex. um disjuntor
ou chave de desconexéo) seja fornecida.

A Adverténcia

Devem ser providenciados os meios necessarios
para limitar a movimentacdo deste aparelho sem
comprometer ou transmitir estresse para o cabo elétrico.

A Adverténcia

Para evitar instabilidade, a 4rea de instalacdo deve ser
capaz de suportar o peso combinado do equipamento
e do produto. Além disso, o equipamento deve estar
nivelado de um lado com o outro e da frente para tras.

A Adverténcia

Este equipamento é para uso em areas internas apenas.
Nao instale ou opere este equipamento em areas
externas.

A localizacdo selecionada do equipamento deve
atender aos critérios a seguir. Se qualquer um
desses critérios ndo for cumprido, selecione outra
localizacdo.

Estas estufas sdo para uso em areas internas
apenas.

O local DEVE ser nivelado, estavel e capaz de
suportar o peso do equipamento.

O local DEVE estar livre de materiais combustiveis.

O equipamento DEVE estar nivelado de um lado
com o outro e de frente para tras.

Posicione o equipamento de modo que ele ndo se
incline ou deslize.

A temperatura do ar recomendada é de 5° - 30°C
(41° - 86°F).

Fixe na mesa usando suportes de montagem.
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Instalacao

Secao 2

Peso do equipamento

Modelo Peso
UHCTHD6 88,7 kg (195,6 Ib.)
UHCTHD3 54 kg (120 Ib.)

Requisitos de Folga

A PERIGO

Os requisitos minimos de espaco livre sao os mesmos
para locais nao combustiveis e combustiveis. O piso por
baixo do aparelho deve ser de material ndo combustivel.

A PERIGO

Risco de incéndio/choque. Todos os espagos minimos
devem ser respeitados. Nao obstrua aberturas ou
ventilacoes.

Laterais/traseira 25 mm (1,0 pol.)

Dimensodes
Modelo Largura Profundidade Altura
UHCTHDG | 5> ool oos ool 060 ol
UHCTHD3 | 527 ool) oos ool) (166 pol)

Servico Elétrico

A PERIGO

Verifique todas as conexdes elétricas, incluindo os
terminais de fabrica, antes da operacdo. As conexdes
podem ficar frouxas durante o transporte e a instalacao.

A PERIGO

Deve ser utilizado um cabo de cobre adequado para no
minimo 75°C (167°F) para conexdes de forca.

A Adverténcia

Todas as unidades devem ser conectadas a um sistema
de fornecimento de energia aterrado.

A Adverténcia

Este aparelho deve ser aterrado e todos os cabos de
campo devem estar em conformidade com todos
os codigos locais e nacionais aplicdveis. Consulte a
placa de classificacdo quanto a tensdo adequada. E
responsabilidade do usudrio final fornecer os meios de
desconexdo para satisfazer a autoridade da jurisdicéo.

A Adverténcia

Todos os aparelhos elétricos devem ser aterrados
eletricamente de acordo com as normas locais, ou
na auséncia de normas locais, com o cédigo elétrico
nacional, ANSI/NFPA NO. 70-1990.

A Adverténcia

Este aparelho tem um conector terra de trés pinos
para sua protecdo contra risco de choque e deve ser
conectado a uma tomada de trés pinos devidamente
aterrada. NAO corte ou remova o fio de aterramento
deste plugue.

TENSAO

Todos os trabalhos elétricos, incluindo a passagem
do cabo e o aterramento, devem estar em
conformidade com os codigos elétricos locais,
estaduais e nacionais. As seguintes precaucdes
devem ser observadas:

+ O equipamento deve ser aterrado.

« Um fusivel/disjuntor separado deve ser fornecido
para cada unidade.

* Um eletricista qualificado deve determinar o tamanho
adequado do fio, dependendo da localiza¢do, dos
materiais utilizados e do comprimento (a ampacidade
minima do circuito pode ser usada para ajudar a
selecionar o tamanho do fio).

« Avariacdo maxima de tensdo admissivel é de
+10% da tensdo nominal quando o equipamento
é ligado (quando a carga elétrica é mais elevada).

+ Verifique todos os parafusos, cabos e conexdes
de fios terra verdes para verificar se estao
apertados antes de iniciar.

TENSOES NOMINAIS, CICLOS, FASES, VOLTAGENS, AMPERAGENS E GRAFICO DE CABO DE FORCA
As unidades com conectores sao fornecidas com cabos de aproximadamente 1,8 a 3 metros (6 a 10 pés).

Modelo Tensao, ciclo, fase Watts Amps Plugue
UHCTHD6 200-240V, 50/60H, 2400-2900 12,0 320P6W/316P6/31-38015
monofasico
UHCTHD3 200-240V, ,59/60H' 1670-2400 8,3-10,0 320P6W/316P6/31-38015
monofasico




Secao 2

Instalagao

A Cuidado

NAO posicione o UHCTHD perto do vapor ou do escape
de calor de outro aparelho.

Instalar suporte para cabos

Instale o suporte nas unidades com um cabo de
alimentacdo na saida traseira. Veja as instrucdes
com o kit 8262717, fornecido com o armario. Uma
bracadeira plastica fixa no lugar.

Conecte na energia
Conecte o UHCTHD na fonte de alimentacdo.

Bandejas de produtos

O UHCTHD tem seis fileiras, que contém até trés
bandejas de produto em cada uma, ou trés fileiras,
com trés bandejas em cada.

Existem cinco tamanhos de bandeja de produto:

A Bandeja de plastico de 1/3 do tamanho
B. Bandeja de fios de 1/3 do tamanho

C. Bandeja de plastico de tamanho padrao
D. Bandeja de plastico de 2/3 do tamanho
E. Bandeja de plastico de 1/2 do tamanho

Use em conjunto com o manual de operacdo e
treinamento do seu pais.

Dicas Operacionais Importantes

Ao colocar uma bandeja no armario, certifique-se de
que a fileira da alca da bandeja esteja alinhada com a
borda da fileira.

Descarte bandejas rachadas ou danificadas.

Ao remover por¢des de uma bandeja, deslize a
bandeja apenas até o ponto necessario e, em
seguida, retorne rapidamente a bandeja para a linha
do slot.

Verifique as suas operac¢des locais em relagdo aos
graficos de layout do UHCTHD.

Coloque bandejas de alimentos vazias em todas
as posicoes da fileira

Instalar o Grampo da Grelha

O grampo da grelha foi concebido para segurar a
bandeja da grelha de 1/3 do tamanho. Ele é fixado
a grelha para fazer a
transferéncia da grelha
para o UHCTHD de forma
mais rapida e segura.

+ Posicione a parte
frontal do grampo da
grelha embaixo da
borda da grelha.

* Baixe a parte de tras do
grampo até as ranhuras
estarem apoiadas
sobre a barra da
grelha. O grampo da grelha deve ser posicionado
firmemente na parte da frente da grelha. Se o
clipe nao encaixar bem, basta soltar as quatro
porcas embaixo do grampe e desliza-lo para
dentro ou para fora, conforme necessario, para
apertar contra a barra. Aperte as porcas apés o
grampo ter sido devidamente ajustado.
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Secao 3
Operacao

A PERIGO

O supervisor do local é responsdavel por assegurar que
os operadores sejam alertados para os perigos inerentes
a operacao deste equipamento.

A PERIGO

Nao utilize nenhum aparelho com um cabo ou conector
danificados. Todos os reparos devem ser realizados por
uma empresa de assisténcia técnica qualificada.

A PERIGO

Nunca fique em pé na unidade! Elas ndo sao projetadas
para suportar o peso de um adulto, e podem desabar ou
tombar se forem mal utilizadas desta forma.

A Adverténcia

Nao entre em contato com pecas moveis.

A Adverténcia

Todas as tampas e painéis de acesso devem estar no
lugar e devidamente fixados antes de operar este
equipamento.

A Adverténcia

Nao coloque recipientes ou sacos de plastico selados
a quente no armario-estufa. Os alimentos ou liquidos
podem expandir rapidamente e romper o recipiente ou
o saco. Perfure ou abra o recipiente ou saco antes do
aquecimento.

A Adverténcia

Prateleiras, utensilios, guias de prateleiras e superficies
de armarios-estufas podem ficar quentes durante
ou apos o uso. Use utensilios ou roupas de protecao,
como al¢as de panela ou luvas de forno seco, quando
necessario para evitar queimaduras.

A Adverténcia

NAO utilize a cavidade para armazenamento. NAO deixe
produtos de papel, utensilios de cozinha ou alimentos
na cavidade quando eles ndo estiverem em uso.

/\Cuidado

NAO cubra prateleiras ou qualquer outra parte do
armario-estufa com folha de metal.

O Armario-Estufa Frymaster UHCTHD foi concebido para
proporcionaraosoperadoresdosetordealimentosacapacidade
de cozinhar antecipadamente componentes do menu e, em
seguida, armazenar esse produto em compartimentos de
estufa até que uma encomenda seja recebida. Quando essa
encomenda for recebida, a equipe pode montar a encomenda
utilizando componentes quentes e frescos do menu nos
compartimentos de estufa. Isso permite que os operadores
atendam ao pedido, ajudando a aumentar a velocidade do
servigo e mantendo os altos padr&es de qualidade do produto.

O UHCTHD esté pronto para funcionar fora da caixa, com a
touchscreen configurada de acordo com o menu de rotina.

Chave de for¢a

A chave de forca esta localizada na parte frontal do armario.
Use a chave de forga para ligar e desligar a unidade.

Chave de forca na parte frontal

Operagdo do Armario
1. Ligue a chave de forga.

2. Osdisplays acendem e mostram telas amarelas de
pré-aquecimento, mudando para nomes de produtos
cinzas quando o armario atinge a temperatura.

3. Carregue o produto na fileira apropriada e pressione o
botdo de timer associado.
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Operacao

Secao 3

Interface de usudrio

SENHA

+ Um usudrio pode acessar todas as telas necessarias

para a operacdo diaria sem uma senha.

« Asenha padrdo de fabrica do gerente é 1955.

icones da tela de itens pré-configurados, Press & Go

Na tela Press & Go, nés temos cinco icones:

« Inicio

+  Gestdo de fileiras Cinco icones
« Limpar Press & Go
* Idioma

*  Temperatura

Selecione o icone Inicio para abrir a tela inicial.

AN
icone Inicio

Press
&Go [I]
oA

@

eas)
n%'ucu

Tela Inicio

A partir do menu inicial selecionando o icone Press & Go

para voltar a tela Press & Go.

Press
&Go
/ﬁ\ Hotcakes Burrito Round Eggs |
@ Hotcakes Burrito Egg l.lv.h.its |
@ McGriddle Sausage Egg |.N.h.|tes |
@ McGriddle Sausage Folded Eggs |
English Muffins || Canadian Bacon || Scrambled Eggs

Biscuits |

Tela Press & Go

TELAS PRESS & GO

Quando a unidade é ligada, o pré-aquecimento por zona €
iniciado. A tela Press & Go ser3 exibida.

Hotcakes ‘ BI}I/I?I'rigg ‘ Round Eggs ‘
Hotcakes ‘ Burrito ‘ Egg Whites ‘
McGriddle ‘ Sausage ‘ Egg Whites ‘
McGriddle ‘ Sausage ‘ Folded Eggs ‘

English Muffins ‘ Canadian Bacon | Scrambled Eggs
Biscuits ‘

Pré-Aquecimento Press & Go

A unidade sinalizarad que todas as zonas da estufa estdo no
ponto de ajuste e prontas para uso.

Hotcakes Burrito Round Eggs |
Hotcakes Burrito Egg Whites |
McGriddle Sausage Egg Whites |
McGriddle Sausage Folded Eggs |
English Muffins | Canadian Bacon | Scrambled Eggs

Biscuits |

Tela Press & Go

A medida que as bandejas forem carregadas, pressione o
botdo do produto associado ao local. Pressionar o botdo do
produto novamente dentro de dois (2) segundos enquanto
ele estiver destacado em preto reduzira o tempo em 5 (cinco)
minutos, a cada vez que o botdo for pressionado. Isto é util ao
transferir produtos para outro local.

0:20 0:15
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Os numeros no display estdo associados com as
localizagdes do armario. Eles serdo destacados em verde e
o timer do produto iniciara.

f ey e
© | I
9 T

e

Biscuits

Tela Press & Go com Timers Ativos

A parte verde do timer da bandeja indica o tempo restante.
Cada item do menu tem um tempo de aviso programado.
Quando o tempo de adverténcia for atingido, o tempo
decorrido sera exibido em amarelo e o alarme disparara.

.akes-5:57
-Ie-9 : 59

McGriddle

nglish M..

Timer Atinge o Tempo de Adverténcia

Cada item do menu tem um tempo de estufa programado.
Quando o timer expira, o timer da bandeja correspondente
fica vermelho, o alarme é emitido e DISCARD! (Descartar) é
exibido.

C;) .tcakes-4 43 ‘Iito 8:16 ‘l-ﬂ
©)
(ﬁ

McGriddle

Timer de Estufa do Produto Expira

O alarme soara durante 10 segundos. O timer mostra

por quanto tempo o produto esta sendo mantido apés o
tempo de manutenc¢do programado. Bandeja e alimento
devem ser removidos. Reinicie o timer da bandeja expirado
selecionando-o.

Quando for necessério cancelar ou redefinir o timer antes
do tempo de estufa ter expirado, selecione um timer de
bandeja para redefinir. A pergunta Reset? (Reiniciar?) sera
exibida. Selecione a marca de sele¢do verde para reiniciar.
Selecione o X vermelho para retomar.

Pop-up Reset?

ESPECIFICACOES DE BANDEJA
Use Primeiro para Produtos Idénticos

Quando dois produtos idénticos estiverem ativos, o que
tiver menos tempo restante sera destacado em verde, os
outros em cinza. Nao ha mudanga, é a contagem regressiva
ou o comportamento do timer. Quando o primeiro item for
cancelado ou reiniciado, o préximo na ordem ficara verde.

Use Primeiro a Bandeja em Destaque

Requisitos de Fundo Falso

* Nenhuma linha abaixo do nome do produto significa
que ndo sao usados fundos falsos ou grelhas na
bandeja.

Egg Whites

* Uma linha tracejada abaixo do nome do produto
significa que, na bandeja, é utilizada uma grelha ou um

fundo falso.
Brkfst Burrito ,

Um Grupo no Menu

Um produto do menu faz parte de um grupo se houver
pontos embaixo dele. Deslize o dedo em um produto com
pontos para escolher outro item do grupo.

Fochgq .Egg Scram.b.lgt.! Eggs

Roupd, Eggs
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TROCA DE HORARIOS DO DIA

Toque no icone de gerenciamento de fileiras e deslize para
a esquerda ou direita pelos pontos, embaixo da sele¢do
de menu de horarios do dia, para escolher um menu por
horario para cada fileira. Temos cinco horarios do dia
disponiveis (Café da manhd, Transi¢do, Almoco, e outros
dois). Pressionar o icone de horario do dia muda todas as
fileiras para o mesmo horario. Pressione o botdo Voltar
depois de concluir.

icone de Gestdo de Fileiras @

BREAKFAST

BREAKFAST BREAKFAST
CHANGE OVER

BREAKFAST

sReaKrAST

BREAKFAST

Selecao de Horario do Dia

Os timers ativos sdo transportados para 0 novo menu.

Quando o item for redefinido, o novo produto serd exibido.

Waiting (Aguardando) é exibido quando o menu muda e
a temperatura da zona estd mudando, mas ainda had um
timer ativo na zona na temperatura antiga. A prateleira
estd esperando para aquecer até a nova temperatura até
que todos os timers ativos na temperatura antiga sejam

redefinidos.
10:1 10:1 ‘ 10:1
Mush |
Burr-0:18

Scrm-0:18

Novo Menu com Timers Ativos do Ultimo Menu
em Destaque

ALTERAGAO DE IDIOMA

Toque no idioma para alterar o idioma. O idioma é exibido
no icone do idioma.

icone de idioma

TELA ECO MODE

Os slots individuais podem ser colocados em um modo ECO
(econdmico), que reduz temporariamente a temperatura de
aquecimento quando eles ndo estdo em uso.

Pressione o botdo de gerenciamento de fileiras e o botdo
ECO para colocar o slot no modo ECO. Pressione o botdo
ECO novamente para sair do modo ECO. Pressione o botdo
Voltar para sair.

BREAKFAST
osess

BREAKFAST
ceese

CHANGE OVER

-----

icone de Gestdo
de Fileiras

REGULAR MENU
secse

Modo ECO

DESLIGAMENTO DE SLOTS
Os slots individuais podem ser desligados.

Pressione o botdo de gerenciamento de fileiras e o botdo
a direita do slot para desativar esse slot. Pressione o botdo
novamente para ativar o slot. Pressione o botdo Voltar
para sair.

O

icone de Gestao
de Fileiras

Modo de Fileiras DESATIVADO

TELA DE TEMPERATURA

Toque no botdo de temperatura para exibir as
temperaturas superior e inferior dos slots.

175°F ¢ ‘

@ 174°F ¢ ‘

174°F ¢ ‘

fcone de e,
Temperatura e, ‘
178°F ¢ ‘
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TELAS DE MENU

A partir da tela inicial, selecionar o icone de menu exibe a

tela do menu.

icone de menu

Na tela de menu, temos icones de navegacao.

« O primeiro icone volta para a tela da lista de
produtos.

+ O segundo icone acessa a tela da lista de
grupos.

« O terceiro icone acessa a tela de edicdo da
parte do dia.

« Paravoltar a tela inicial, selecione a seta
para tras.

icones de navegacdo Menu, Grupo, Horario do
Dia e Inicial

A tela do menu lista os produtos salvos na unidade de
estufa quente. 100 produtos podem ser salvos.

BAGEL Name: CAN BACN

Hold Temp: 175°F
BFST CKN Hold time: 00:30:00

Warning time: 00:03:00

BISCUITS h
Lid type: None
BURRITO Bottom type: Normal
i Zone splits: 1/3
CAN BACN 1
CRISPY
FAJITA
FILET
FISH FGR
[ Xile +

CAl N Cre

Tela

de Menus

Para fazer alteracdes nas trés paginas de menu, a senha
1955 deve ser inserida. Selecione a trava na base esquerda
da tela. Insira a senha 1955 no teclado numérico exibido.
Se a senha for aceita, o icone de cadeado aparecera
desbloqueado. Para voltar a tela inicial, selecione a seta
para tras.

Se as paginas estiverem desbloqueadas, os icones de
apagar, editar e adicionar serdo exibidos na tela do menu.

£ X¢ +

icones Desbloquear, Excluir, Editar e Adicionar

Excluir um Produto

Selecione o produto indesejado e depois o icone de
exclusdo pressionando o botdo X. Uma janela de
confirmacdo sera exibida. Selecione a marca de selecao
verde para excluir o produto. Para voltar a tela de menu,
selecione o X vermelho.

Delete product "Prod s1"?

X) (V]

Janela de Confirmacdao de Exclusdo de Produtos

Editar ou Adicionar um Produto

Para adicionar um produto, selecione um local de produto
ndo utilizado na lista e pressione o botdo +.

Para editar um produto, selecione o produto e pressione o
icone do lapis.

Quando um produto é editado ou adicionado, as
especificagdes necessarias incluem:

* Name (Nome): Nome do produto

* Hold Temp (Temp da estufa): temperatura da bandeja
mantida a £3°C (5°F)

+ Hold time (Tempo em estufa): tempo maximo que o
produto pode permanecer na estufa para ser servido.
Insira o tempo em horas, minutos e segundos 00:00:00.

+  Warning time (Tempo de adverténcia): o alarme soara
quando a bandeja tiver esse tempo restante. O tempo
decorrido na barra de timer muda de cor de verde para
amarelo.

+ Lid type (Tipo de tampa): Nenhum, Sélido ou Ventilado

+ Bottom type (Tipo de fundo): Normal ou Falso (com
bandeja)

Zone Splits (DivisGes de zona): 1/3 = 1/3 de bandeja,
1/2 =1/2 de bandeja, 2/3 = 2/3 de bandeja e 1- uma
fileira completa ou uma bandeja completa.
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Para editar um campo, selecione-o.

A edicdo de temperaturas e tempos utiliza o touchpad.
Quando terminar, pressione a seta de retorno para sair
para a ultima tela.

Name CAN BACN
Shelf temperature
175
1 2 2 (°F)
Holding time 100:30:00,
& 5 6 ok more alert time 00:03:00
¥ 8 9 Zone splits: 1/3 <
Lid type: None <
0 C
Bottom type: Normal &
«l

Salve a edi¢do ou adi¢do de produto, selecionando a
verificacdo. Selecione o X para cancelar as edi¢des e
retornar a lista de produtos.

0 \/ Name | CAN BACN

Shelf temperature
(°F) || 175

Holding time 00:30:00

Cook more alert time | i 00:03:00
Zone splits: | 1/3 <

Lid type: None | &

Bottom type: Normal <

Tela Editar ou Adicionar um Produto

Editar ou Adicionar Grupos

Grupos de produtos podem ser definidos. Os produtos
devem ter o mesmo tipo de tampa, divisdo por zona

e temperatura de estufa. Tempo de estufa, tempo de
adverténcia e temperatura do produto podem variar
dentro de um grupo.

Na tela de menu, selecione o icone do grupo. A pagina
do grupo lista os grupos programados. Para o grupo
destacado, sao listados ID do grupo, nome do grupo,
temperatura de estufa, divisdo por zona, tipo de tampa e
produtos incluidos no grupo.

icone de Grupo

i 1 Burgers ]] id: 1073741825
B8]

: Burgers
2 Eggs Hold Temp: 185°F
Lid type: None
Zone splits: 1
Items:

15:10:1
9: 41

Tela de Grupo

Se a pagina de grupos estiver desbloqueada, os icones de
excluir, editar e adicionar serdo exibidos na tela de grupos.

& X ¢ +

icones Desbloquear, Excluir, Editar e Adicionar

Selecione o grupo nao desejado e depois o icone de
exclusao X. Uma janela de confirmacdo é exibida. Selecione
a marca de selecdo verde para excluir o grupo. Para voltar
a tela de grupos, selecione o X vermelho.

Delete group "GroupA™?

X) (V]

Janela de Confirmacao de Exclusdo de Grupos

Selecione o grupo a ser editado e o icone Editar, um lapis.

Na janela pop-up, o grupo sera exibido. O nome do grupo

pode ser editado e os produtos podem ser adicionados ou
removidos.

Clique dentro da caixa de nome e um teclado sera exibido.
Quando o nome do grupo for editado, selecione a tecla de
retorno (canto inferior direito).

q w e r i3 % u i o p
a s d f g h 1 k | @&
z X c v b n m ;

Teclado Pop-Up

Embaixo do nome, temos as especificagdes de grupo.
Apenas os produtos que corresponderem serao
destacados e disponiveis para serem adicionados.

+ Selecione um novo produto para o grupo e a seta verde
para adiciona-lo.

+ Selecione um produto existente no grupo e a seta
vermelha para o remové-|o.
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+ Para selecionar o produto padrao para o grupo
(produto a ser exibido quando o horario do dia
for selecionado), mantenha o botdo do produto
pressionado por trés segundos.

+ Enquanto a unidade estiver no modo Press & Go, os
nomes podem ser rolados da esquerda para a direita
na mesma ordem em que estdo listados no grupo de
cima para baixo. Exclua os produtos e adicione-os de
volta para criar a ordem desejada.

Quando as edi¢des forem concorridas, volte a tela de
grupos selecionando o X no canto superior esquerdo.

Name Burgers|

Hold Temp: 185  Lid Type: None  Zone splits: 1

Nugg ‘
9: 4:1
10:1

Brck

eas)
TJUCH

Para adicionar um grupo, selecione o icone adicionar
pagina de grupo, +. Uma janela pop-up sera exibida. Clique
dentro da caixa de nome e utilize o teclado para introduzir

o0 nome do grupo. Selecione a tecla de retorno (canto

inferior direito) e o teclado fechara.
OBSERVACAO: Nomeie grupos para que sejam
reconheciveis como grupos, talvez comegando com G ou
Group (Grupo). Ao editar as partes do dia para adicionar
0 grupo, somente o nome é exibido na lista de rolagem.
Se ele ndo se destacar como um grupo, aparecera como
apenas mais um produto.

Teclado Pop-Up

Selecione um produto para o grupo e a seta verde para
adiciona-lo. Esse primeiro produto vai determinar as
especificaces do grupo, listadas sob o nome do grupo. O
produto com especificagdes erradas, ndo disponivel para
ser adicionado ao grupo, ficara acinzentado. Continuar
para adicionar produtos ao grupo. Para remover um
produto, selecione-o e clique na seta vermelha.

Quando o grupo estiver completo, salve-o e volte a tela de
grupo selecionando o X no canto superior esquerdo.

Q Name |_

Hold Temp: 175  Lid Type: None  Zone splits: 1
| L8: Eggw
16: Serm
7: fEgg
3: rEgg

1 Nugg

easy
TOUCH

Editar e Adicionar Horarios do Dia

Na tela de menu, temos icones de navegacdo. Ao lado da
seta para tras, temos o icone de edi¢do do horario do dia.

+<

icone de Edi¢do de Horario do Dia

Selecione o icone de edi¢do do horario do dia e os
produtos de café da manha aparecem primeiro. Passe o
dedo na tela para se deslocar entre os diferentes horarios
do dia (exemplo: café da manha para o almogo/jantar).

Day-Part Assignments

Breakfast
Hotcakes Burrito Round Eggs
Hotcakes Burrito Egg Group
McGriddle Sausage Egg Group
McGriddle Sausage Folded Eqgs

English Muffins Canadian Bacon Scrambled Eggs
Biscuits
cCesese

Produtos de Café da Manha

Para apagar um produto de uma zona, mantenha
pressionado o botdo do produto durante trés segundos.
Uma janela pop-up confirma a solicitagdo de exclusao.
Produtos sdo apagados da direita para a esquerda.
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Selecione uma zona de estufa quente pressionando
rapidamente a zona vazia para adicionar ou alterar o
produto. A partir da janela pop-up, selecione o produto

a ser adicionado a zona. Os grupos também podem

ser adicionados. A divisdo por zonas e as temperaturas
das zonas eliminarao certos produtos. Os produtos nao
disponiveis ficardo acinzentados. Selecione o cheque verde
para salvar e retornar.

B ERAE R 0 I Hold Time:  00:20:00

Warning time: 00:05:00

J P Hold Temp: 175
8 Cbhac Product Temp: 175
Lid type: None
Cspy Bottom type: Normal
Zone splits: 1
[10” Eggw
Filt
Grck
14 MGrd

Selecionar um Produto para Café da Manha

CONFIGURAR TELAS

A partir da tela inicial, selecionar o icone de configurag¢des,
exibe a tela de preferéncias. Este € o primeiro de onze
telas de ajuste. Ha onze pontos sélidos na parte inferior
das telas de servico, o circulo vazio representa a pagina
atual. Toque nos pontos para abrir um menu. Selecione

e navegue para uma tela especifica a partir do menu.
Navegue entre as telas deslizando a tela para a direita ou
para a esquerda.

icones de Configuracdes

ea%um Cesvccecssse

Fileira de Pontos

TELA DE PREFERENCIAS

%

£,
é o Preferences

Use-First D Individual Day-Parts

Product Name i

Font size: 29 e e—
Sound level: 64 —commm—"(j—
Temperature unit: @°F (°C

qr‘gucu DeseeseeRe

« Use First (Usar Primeiro) - Quando verificada a primeira
bandeja do produto comum sera destacada em
verde, a segunda bandeja ficara acinzentada até que
a primeira bandeja desaparega ou 0 tempo se esgote.
Sem controle, as duas bandejas de produto comum
ficardo verdes.

+ O tamanho da fonte pode ser ajustado entre 24-48.
+ O volume pode ser ajustado entre 10-100.

* Unidade de temperatura - Selecione Fahrenheit ou
Celsius

+ Selecione a marca verde para implementar as
mudangas, cruz vermelha para descartar.

TELA DE DATA E HORA

Para fazer altera¢8es nesta tela, uma senha deve ser
inserida. Selecione a trava na base esquerda da tela. Insira
uma senha no teclado numérico exibido. Se a senha for
aceita, haverd um anel amarelo ao redor da tela.

Tela de Data e Hora

* Sea caixa NTP estiver marcada e a unidade UHCTHD
estiver ligada a Internet, a data e a hora serao definidas
automaticamente. Ajuste o UTC para a configuragdo

\ € < October2019 > » |
Su Mo Tu We Th Fr Sa

PM 01:54:41

1 2 3 4 5 | Time zone:
L) ;
6 7 8 9 10 1 12
13 14 15 16 17 18 19 DUseNTp
20 EI 22 23 24 25 26 D DST enabled
27 28 29 30 31
e;’ngUCH ﬂ [ X RN N N NN N )

apropriada (ou seja, a hora padrao oriental € UTC -5h00, a
hora central é UTC -6h00).

Se a unidade UHCTHD ndo estiver conectada a internet
ou se a caixa NTP ndo estiver marcada, a hora e a data
terdo de ser definidas manualmente.

+ A parte superior direita da tela permite a escolha entre
uma visualizacdo de 24 horas e outra visualizagdo AM/PM.

« Selecione 0 més e ano pelas setas e a data através do
calendario.

+ Se a caixa DST estiver marcada, a hora no relégio sera
adiantada em 1 hora. Se a caixa for marcada e depois
desmarcada, a hora no relégio retrocede uma hora.
O uso adequado deste recurso é marcar a caixa no
primeiro dia de horario de verdo e desmarcar no dia
seguinte ao término do horario de verdo.
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+ Time Zone (Fuso horario) - Use a caixa suspensa para
selecionar o fuso horario em que o equipamento esta
sendo usado. Isso s6 funciona na definicdo da data e
hora se a caixa Usar NTP estiver marcada.

TELA DE IDIOMA

Language

English(US)
Espariol
D Francais

LR el B LR L RN )

Tela de Idioma

Os idiomas disponiveis sdo listados para serem
selecionados. Os itens de menu criados pela loja ou
empresa ndo mudardo para o novo idioma. Apenas os
titulos e descrices mudarao para o novo idioma (ou
seja, titulos de paginas de servi¢o, nomes de meses de

calendario, parametros de produtos e titulos de paginas de
menu).

Verifique os idiomas desejados nesta lista para permitir
que varios idiomas sejam alternados a partir do icone de
idioma na tela principal.

TELA DE HORARIO DO DIA

é‘ﬂg‘s Day-Parts
b
& CHANGE OVER
REGULAR MENU
CUSTOM 1
CUSTOM 2

“oen 1%

29800000000

Tela de Horario do Dia

Horarios do dia disponiveis estdo listados para serem
selecionados. Certifique-se de que os horarios do dia
desejados sejam verificados. Pressione a verificagao verde
para concluir.

TELAS DIAGNOSTICO POR ZONA

As temperaturas do armario-estufa podem ser
monitoradas nesta tela, ndo é preciso usar senha para
observar as temperaturas dos itens que estao sendo
aquecidos.

Para executar testes de manutencdo nesta tela, é preciso
inserir uma senha. Selecione a trava na base esquerda
da tela. Insira uma senha de manutenc¢do no teclado
numérico pop-up. Se a senha for aceita, havera um anel
amarelo ao redor da tela.

Zone Diag

nostics

Cancel
Test

(AN N N Nell N N NN )

Tela Diagndstico por Zona

A tela de diagnostico de zona mostra a temperatura
definida e a temperatura atual da unidade para cada
elemento em aquecimento. A temperatura atual sera
realcada em verde se estiver dentro de uma varia¢do de
+/- 3° C (+/- 5° F) da temperatura definida. As temperaturas
atuais sdo destacadas em vermelho se mais quentes e em
azul se mais frias do que a temperatura definida.

1. Teste a maquina, alterando as temperaturas definidas.
A tela tera uma borda vermelha durante o teste.

- Selecione Teste de Servico para alterar as
temperaturas definidas para as temperaturas de
teste determinadas em fabrica.

ou

- Toque na temperatura de uma zona definida,
realcada em branco. No teclado numérico
apresentado, introduza a temperatura desejada e,
em seguida, toque na tecla verde.

Observacdo: Inserir uma temperatura de 360
graus F ou superior fara com que o elemento de
aquecimento permaneca sempre ligado. A entrada
de uma temperatura de zero graus F desligara o
elemento de aquecimento. A temperatura definida
de ambos os elementos de aquecimento na zona
sera definida para a mesma temperatura.

2. Selecione Cancelar Teste quando concluido, a borda
da tela vai mudar para amarelo.
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TESTES DE SOM E TELA
Esta tela ndo requer senha de acesso.

{E} Utilities

—

Sound test Screen test

easy
TOUCH ﬂ 0000000000

Testes de Som e Tela

A tela tem como objetivo testar o som e o funcionamento
da tela.

Trés bipes devem ser emitidos quando o icone do alto-
falante estiver selecionado.

Quando o icone da tela é selecionado, trés telas vao se
alternar para ajudar a diagnosticar o funcionamento da
tela.

Botdo de personalizacdo da IU ndo esta disponivel para os
usuarios.

TELA DE REGISTO DE ERROS
Esta tela ndo requer senha de acesso.

{:;u:} Errors Log
| Date/Time 1D

2019/10/21 08:40:18 4000
L e Wl 2019/10/17  10:03:06 4.0.00 Secondary UI communication loss. L
2019/10/03
2019/10/03
2019/10/03
2019/10/03
2019/10/03
2019/10/03 z
2019/09/27 _15:02:43 4000 Secondary UL loss.

Error name

‘Secondary UI communication loss.

4.0.00 Secondary UI communication loss.
4.0.00 Secondary UI communication loss.

4.0.00 Secondary UI communication loss.

4.0.00 Secondary UI communication loss.

4.0.00 Secondary UI communication loss.

4.0.00 Secondary UI communication loss.

[Number of records:

53]

[First record:

Last record:

Refresh

Clear All

eas)
ToyUCH a o000 0OCOOS

Tela de Registo de Erros

O botao Clear all (Limpar tudo) remove todas as entradas
da tela de registro de erros. Para limpar o log de erros é
necessario ter uma senha de servico.

Tocar no botdo Refresh (Atualizar) atualizaré a lista de
erros. Passar essa pagina e depois voltar também atualiza
a lista de registo de erros com novos erros.

TELA DE CONFIGURAGOES DE SENHA

{E} Password

eas!
TOYIJCH ﬂ [ LN NN N NeoX N J

Tela de Configuracdes de Senha

A senha padrdo de fabrica do gerente é 1955. Ela pode
ser alterada na tela de servico de senha. Selecione a
caixa aberta apds a senha do gerente: e um novo teclado
numérico com o numero do pin sera exibido. Digite a
senha do novo gerente e a marca verde para confirmar.

NEW PIN#
1 2 3
4 5 6
7 8 9
- 0 C

v X

Teclado numérico para novo
ntimero de PIN

Para redefinir a senha no padrdo de fabrica, toque
rapidamente no logo Easy Touch 10 vezes seguidas. Apos
5 toques, a barra de menu fica preta, continue a tocar. Um
pop-up confirmara que o nimero do pin do gerente foi
reiniciado.

.

Logotipo Easy Touch
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Secao 3

Operacao

TELA DE INFORMAGOES DO SISTEMA

Esta tela ndo requer senha de acesso, ndo ha nenhuma
acdo disponivel nesta tela.

{E} System Information

L] Firmware Versions Cabinet Information
Board Version Item Value
Ul (Primary) UX-2221 Serial #:
/O board 0.4.1 Model #:
Store #: N.A.
Menu MD5
A73690d6d4 2ac d44a5a121cade2b0532
a}gucu | eeecosesee

Tela de Informacgdes do Sistema

Esta tela lista o nimero de série do armario, o nUmero do
modelo e as versdes atuais do firmware.

TELA UTILITARIOS

Para executar em modo Demo na tela de utilitarios, é
preciso inserir uma senha de servico. Selecione a trava na
base esquerda da tela. Insira uma senha de manutengdo
no teclado numérico pop-up. Se a senha for aceita, havera
um anel amarelo ao redor da tela.

O modo de demonstracao desliga todos os aquecedores e
simula a operagdo em uma corrente de ampere inferior. A
unidade continuard em modo Demonstragdo até voltar ao
funcionamento normal através desta tela, mesmo que seja
desligada e ligada.

Export Menu Files (Arquivos do Menu Exportar) - Remova

a tampa da porta USB. Conecte uma unidade USB a porta
principal/externa. Pressione o botdo Exportar Arquivos do
Menu. Reinicie a unidade.

Import Menu Files (Importar arquivos do menu) - Remova
a tampa da porta USB. Conecte uma unidade USB em
arquivos de menu exportados a porta principal/externa.
Pressione o botdo de menu Arquivos. A unidade so vai
procurar e importar um tipo de arquivo que foi exportado
da tela de utilidades.

Cancel All Holding (Cancelar todas as estufas) - Se uma
bandeja com um timer ativo for removida e nao for
devolvida a unidade, a informacgao do timer ativo sera
armazenada na memoria. O servi¢o pode pressionar
o botdo Cancel All Holding para limpar informacdes
desnecessarias da meméria.

Platform Info (Informacdes da Plataforma) - Uma tela pop-
up lista especificacdes de firmware, incluindo kernel Linux
e pacote de suporte a placas, etc.

Demo mode enabled D Enable screen shots
Discard flash enable

Screen test Cancel All Holding

Wifi Monitor Files Import/Export

[ XX XN KN NN Neol

Tela Utilitarios
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Secao 4
Manutencao Preventiva

A PERIGO

Todas as ligagdes e conexdes de eletricidade, dgua e gas
devem ser mantidas de acordo com os cédigos locais e
nacionais.

A PERIGO

E da responsabilidade do proprietério do equipamento
realizar uma Avaliacdo dos Riscos do Equipamento de
Protecado Individual para garantir protecdo adequada
durante os procedimentos de manutencao.

A PERIGO

A ndo desconexao da energia da fonte de alimentacao
principal pode resultar em ferimentos graves ou morte.
A chave de forca NAO desliga toda a alimentacéo de
entrada.

A PERIGO

Desconecte a energia elétrica na desconexao de energia
principal para todos os equipamentos em manutencao.
Observar a polaridade correta da tensdo da linha de
entrada. A polaridade incorreta pode provocar uma
operacao erratica.

A Adverténcia

Ao usar liquidos de limpeza ou produtos quimicos,
devem ser usadas luvas de borracha e protecao para os
olhos (e/ou protecéo facial).

/\Cuidado

Os servicos de manutencao e assisténcia técnica que
nao sejam os de limpeza descritos neste manual devem
ser realizados por um técnico de assisténcia autorizado.

Procedimentos de Limpeza e
Manutencao Preventiva

GERAL

Vocé é responsavel pela manuteng¢do do
equipamento de acordo com as instrucdes deste
manual. Os procedimentos de manuten¢do nao
estdo cobertos pela garantia.

Manutencao
A cada 4 | Diario Apés o Partida
horas Encerramento
Prolongado

Externo - X X X

Interno - X X X
Bandeja de X X X X
plastico e
prateleiras

A CADA QUATRO (4) HORAS - LIMPAR BANDEJAS/
PRATELEIRAS

1. Remova todas as bandejas de fios e plasticas.
Leve as bandejas/prateleiras para a pia para
limpeza.

2. Limpe as bandejas lavando-as em uma solucao
quente de McD All-Purpose Super Concentrate
(APSC) extraida do dosador de lavatério ou
misture 9 ml (0,3 fl.) de McD APSC para 4 litros
(cada galao) de solu¢ao. Enxague bem as
bandejas/prateleiras sob agua quente.

3. Higienize bandejas/prateleiras mergulhando
em solucdo McD Sink Sanitizer (HCS), (um
pacote para 40 litros (10 galdes) de agua) ou
solucdo McD Sanitizer (HCS) (quatro pacotes
para 40 litros (10 galGes) de agua), durante
pelo menos 1 minuto. Retire da solucdo de
desinfetante e deixe secar ao ar livre.

DIARIO - LIMPAR ARMARIO

1. No final do dia de operacao, certifique-se de que
todos os tempos de espera tenham
sido concluidos ou cancelados (ver
pagina 3-3 para cancelar os tempos
de espera).
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Manutencao Preventiva

Secao 4

2. Pressione o botdo Modo Limpar.

3. Aunidade exibe Enter Cleaning Mode? (Entrar no
Modo Limpeza?). Pressione a marca de selecdo
para continuar.

4. Aunidade exibe COOLING DOWN (resfriando)
enquanto o armario estiver resfriando.

Observacdo: NAO use McD Sink Sanitizer (HCS)
para limpar a parte externa da estufa.

5. Deixe a unidade resfriar até ela exibir Safe to
Clean (E seguro limpar).

Safe to Clean

6. Use a escova de limpeza do armario para
remover o acumulo restante na superficie do
slot, empurrando todas as particulas soltas para
fora pela extremidade oposta do armario.

Observacao: Utilize apenas a escova de limpeza
do armario para limpar os slots. Escovas de
arame, placas abrasivas ou raspadores de metal
vao danificar permanentemente a superficie de
slots do armario.

Observacao: Nao utilize nenhum outro produto
de limpeza além do McD All-Purpose Super
Concentrate (APSC). Utilizar outros compostos
pode resultar em danos aos componentes de
controle.

7. Use uma toalha molhada, limpa/higienizada e a
escova de limpeza do armario para limpar cada
slot. Limpe a superficie inferior e superior de
cada slot.

8. Limpe todas as superficies externas do armario

com uma toalha limpa e higienizada
gue tenha sido embebida em McD All-
Purpose Super Concentrate (ASPC).

9. Pressione o botdo de trava para limpar

a tela.

10. A unidade exibe o contador de
travamentos. Enquanto a tela
estiver travada, ela pode ser
limpa.

11. Pressione o botdao Retornar. b

12. A unidade exibe
Exit Clean? (Sair de
Limpeza?).

13. Pressione o botdo de
verificagdo para sair.

14. Desligue a unidade.

A Adverténcia

Nunca utilize um jato de dgua de alta pressao para a
limpeza ou mangueira para baixo ou inunde as partes
interna ou externa das unidades com agua. Nao utilize
equipamentos de limpeza elétrica, palha de aco,
raspadores ou escovas de arame em superficies de aco
inoxidavel ou pintadas.

/\Cuidado

Nunca use uma solucdo de limpeza a base de dcidos em
painéis externos! Muitos produtos alimentares tém um
conteudo acido, o que pode deteriorar o acabamento.
Limpe as superficies de aco inoxidavel de TODOS os
produtos alimentares.

/\Cuidado

Nao utilize produtos de limpeza causticos em nenhuma
parte da estufa ou da cavidade da estufa. Utilizar saboes
ou detergentes suaves e nao abrasivos, aplicados com
esponja ou pano macio. Nunca utilize implementos
afiados ou abrasivos agressivos em nenhuma parte do

armario de suporte.
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Secao 5

Resolucao de Problemas

Tabela de Resolucao de Problemas

Problema Causa

Corregao

Armario ndo esta funcionando Fusivel queimado ou disjuntor desarmado.

Troque o fusivel ou rearme o disjuntor.

Cabo de for¢a ndo conectado.

Conecte o cabo de forca.

Chave de forca desligada.

Ligue a chave de forca.

Visor tem escotilha cruzada na O conector da placa de aquecimento esta solto.

Troque a placa de aquecimento.

zona de aquecimento/tempo de | 5 placa de aquecimento falhou.

Troque a placa de aquecimento.

desativacdo
A placa de circuito de E/S da almofada de

aquecimento esta defeituosa.

Troque a placa de E/S.

As conexdes dos fios do termopar estdo com defeito.

Troque a placa de aquecimento.

Fio de termopar em curto para o chassi.

Troque a placa de aquecimento.

Abra o fio de termopar.

Troque a placa de aquecimento.

5-1




Apéndice A
Importar/Exportar Menus e Configuracoes

Os menus e configura¢gdes podem ser exportados e
importantes para uma chave USB.

EXPORTACAO DE ARQUIVOS

1. Selecione o icone Inicio para abrir a tela inicial.

AN
icone Inicio

[T

@

Press
&Go

-

eas)
T(')yUCH

Tela Inicio

2. No menu inicial, selecione o icone de configuragdes.

icone de Configuragdes

A tela de Preferéncias é exibida.

Preferences

Use-First D Individual Day-Parts
~ Product Name
Font size: 29 e e—

Sound level: 64 comm—"Cj—
Temperature unit: @°F (°C

(X X X AR XL RN ]

3. Deslize o dedo para a direita para ir para a tela Utilities

(Utilitarios).
ié:} Utilities
o
Sound test Screen test
ezfngCH < 9000000000

4. Pressione o icone de cadeado no canto inferior esquerdo.

159857
1L i
4-iii50 | b
7. .8 mg
0. C

X v

5. Insira 159357 no teclado e pressione o botdo de marca
de selecdo.

Utilities

D Demo mode enabled D Enable screen shots

Discard flash enable

Sound test Screen test Cancel All Holding

Platform Info Wifi Monitor Files Import/Export

0000000080

Observe que o icone do cadeado agora esta aberto.

6. Pressione o botdo Files Import/Export (Importacao/
Exportacdo de Arquivos).

Files Import/Export
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Operacao

Apéndice A

Files Import/Export

Export Menu Files Import Menu Files

Export Screen-shots Export Wifi Logs

Export Kemel Log Export Error Log

Check Flash Drive Close

7. Deslize para abrir a porta USB atras do logotipo
Frymaster.

8. Conecte uma unidade USB na porta USB.

9. Pressione o botdo Check Flash Drive (Verificar
Unidade Flash).

Check Flash Drive

10. Pressione o botdo Export Menu Files (Exportar
Arquivos do Menu).

Export Menu Files

Atela exibe Menu files exported! (Arquivos de menu
exportados!).

11. Pressione o botdo Close (Fechar).

Close

Files Import/Export

Export Menu Files Import Menu Files

Export Screen-shots Export Wifi Logs

Export Kemel Log Export Emror Log

Check Flash Drive Close
12. Pressione mais uma vez o botdo Close (Fechar).

Close

{é} Utilities

D Demo mode enabled D Enable screen shots

Discard flash enable
Sound test Screen test Cancel All Holding
Platform Info Wifi Monitor Files Import/Export
Easy
TOUCH 00000 OOOOO

13. Pressione o botdo de desbloqueado no canto
esquerdo inferior da tela para bloquear a tela.

14. Pressione o botdo Voltar.

15. Pressione o icone Press & Go para pressionar e ir para

proxima tela.
Press
&Go
Hotcakes Burrito Round Eggs ‘
Hotcakes Burrito Egg !v.h.il:s ‘
McGriddle Sausage Egg \:V.h.ll:&s ‘
McGriddle Sausage Folded Eggs ‘
English Muffins || Canadian Bacon | Scrambled Eggs

Biscuits ‘
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Apéndice A

Operacao

IMPORTAGAO DE ARQUIVOS
1. Siga as etapas de 1 a 7 na secdo anterior.

2. Insira a unidade USB com arquivos exportados de um
gabinete UHCTHD na porta USB.

3. Pressione o botdo Check Flash Drive (Verificar Unidade
Flash).

Check Flash Drive

4. Pressione o botdo Import Menu Files (Importar
Arquivos do Menu).

Import Menu Files

A tela exibe Menu files imported! (Arquivos de menu
importados!).

5. Pressione o botdo Close (Fechar).

Close

Files Import/Export

Export Menu Files Import Menu Files
Export Screen-shots Export Wifi Logs

Export Kemel Log Export Error Log

Check Flash Drive Close

6. Pressione mais uma vez o botdo Close (Fechar).

Close

i:é:? Utilities

D Demo mode enabled D Enable screen shots

Discard flash enable
Sound test Screen test Cancel All Holding
Platform Info Wifi Monitor Files Import/Export
eas_y
TOUCH 00000 OOOOO

Pressione o botdo de desbloqueado no canto
esquerdo inferior da tela para bloquear a tela.

Pressione o botdo Voltar.

—

Pressione o icone Press & Go para pressionar e ir para
proxima tela.

Press
&Go
Hotcakes Burrito Round Eggs ‘
Hotcakes Burrito Egg \.N.h.ites ‘
McGriddle Sausage Egg Whites ‘
McGriddle Sausage Folded Eggs ‘
English Muffins || Canadian Bacon | Scrambled Eggs

Biscuits ‘
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FRYMASTER

hy FRYM nSTER@ 8700 LINE AVENUE, SHREVEPORT, LA 71106-6800

Seu Crescimento E Nossa Meta

800-551-8633
318-865-1711

WWW.FRYMASTER.COM
EMAIL: FRYSERVICE@WELBILT.COM

E;’ WELBILT" WWW.WELBILT.COM

Bringing innovation to the table

A Welbilt fornece equipamentos e solugdes lideres do mercado aos grandes chefes, as operadoras de grandes cadeias ou aos

estabelecimentos independentes em expansdo em todo o mundo . Nossos designs avangados e taticas de manufatura enxuta baseiam-se em
conhecimento profundo, insights de operador e especializagdo culinéria.

Todos os nossos produtos contam com o suporte da KitchenCare® — nosso servigo pos-vendas, de reparos e pegas.

» CLEVELAND » DELFIELD® » FRYMASTER® » KOLPAK® » MANITOWOC® » MERRYCHEF®

» CONVOTHERM® P FITKITCHEN™ » GARLAND » LINCOLN » MERCO® » MULTIPLEX®

-

J

©2020 Welbilt Inc., salvo com indicagdo em contrario. Todos os direitos reservados. Devido a melhoria continua do produto, as especificagdes podem sofrer alteragdes sem aviso.
Numero de pega: FRY_IOM_8197859 05/2020 Portuguese / Portugués
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