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Sikkerhedsmeddelelser

A Advarsel

Laes denne vejledning grundigt igennem far betjening,
installation og vedligeholdelse af udstyret. Manglende
overholdelse af anvisningerne i denne vejledning kan
medfgre materielle skader, personskader eller dadsfald.

A FARE

Installer eller brug ikke udstyr, der er forkert brugt,
misbrugt, forsemt, beskadiget eller 2endret/modificeret
i forhold til originalt fremstillede specifikationer.

A Forsigtig

Veer forsigtig ved lgft af UHCTHD'en. Enheden vejer 88,7
kg (195,6 Ibs). Der skal bruges 3-4 personer, der udgver
god og sikker lgfteteknik, til at handtere disse skabe.

A FARE

Hold elledningen VAK fra VARME overflader. Hold
elledningen og stikket VAK fra vand. Lad IKKE
elledningen hange over bordkanter eller lign.

A Forsigtig

UHCTHD'en MA IKKE betjenes, medmindre den er
blevet korrekt monteret og efterset.

A Advarsel

Veer forsigtig, ndr UHCTHD'en monteres, betjenes
eller rengeres for at undga kontakt med opvarmede
overflader.

A Advarsel

Autoriserede  servicerepraesentanter er forpligtet
til  at folge sikkerhedsprocedurer inden for
branchen, herunder, men ikke begraenset til, lokale/
nationale  forskrifter ~ for  forsyningsafbrydelse
samt aflasnings-/afmaerkningsprocedurer for alle
forsyninger, herunder elektricitet, gas, vand og damp.

A Forsigtig

UHCTHD'en er ikke velegnet til udenders brug. Nar
enheden betjenes, skal den anbringes pa en vandret
overflade.

A Advarsel

Opbevar IKKE og brug IKKE benzin, andre braendbare
dampe eller vaesker i naerheden af dette eller noget
andet apparat. Brug aldrig antaendelige, olieveedede
klude eller braendbare renggringsoplgsninger til
renggring.

MEDDELELSE

DENNE GARANTI BORTFALDER, HVIS KUNDEN | L&BET
AF GARANTIPERIODEN BRUGER EN DEL TIL DETTE
FRYMASTER-UDSTYR ANDET END EN UMODIFICERET
NY ELLER GENBRUGT DEL, SOM ER K@BT DIREKTE FRA
FRYMASTER ELLER ETHVERT AF DE AUTORISEREDE
SERVICECENTRE, OG/ELLER DELEN, SOM ANVENDES, ER
MODIFICERET FRA DENS ORIGINALE KONFIGURATION.
DESUDEN ER FRYMASTER OG DENNES TILKNYTTEDE
SELSKABER IKKE ANSVARLIG FOR NOGEN KRAY,
ERSTATNINGER ELLER UDGIFTER, SOM KUNDEN
PADRAGER SIG, OG SOM OPSTAR DIREKTE ELLER
INDIREKTE, HELT ELLER DELVIST, PA GRUND AF
INSTALLATIONEN AF ENHVER MODIFICERET DEL OG/
ELLER DEL, SOM ER MODTAGET FRA ET UAUTORISERET
SERVICECENTER.

A Advarsel

Betjening, installation og servicering af dette produkt
kan udszette personer for kemikalier/produkter,
herunder [bisfenol A (BPA), glasuld eller keramiske
fibre og krystallinsk silikatstav], som i Californien er
klassificeret til at veere arsag til kraeft, fosterskader eller
anden reproduktiv skade. Bessg www.P65Warnings.
ca.gov for at fa naermere oplysninger.

A Advarsel

Brug ikke andre el-apparater eller tilbehgr end dem, der
er leveret af producenten.

A Advarsel

Veer forsigtig ved handtering af metaloverfladekanter
pa alt udstyr.

A Forsigtig

Anbring IKKE UHCTHD'en i neerheden af andre
apparaters varme- eller dampudsugningsventilatorer.

A Forsigtig

UHCTHD'en ma ikke betjenes, medmindre alle service-
og adgangspaneler er pa plads og sidder forsvarligt fast.

A Advarsel

Dette apparat er ikke beregnet til brug for bgrn under 16
ar eller personer med reducerede fysiske, sansemaessige
eller mentale evner eller manglende erfaring og
kendskab, medmindre de har faet tilsyn med brugen
af apparatet af en person ansvarlig for deres sikkerhed.
Born ma ikke lege med dette apparat.




A Advarsel

Brug IKKE dette produkt i naerheden af vand - f.eks. i
naerheden af en kekkenvask, i en vad kaelder, i naerheden
af en swimmingpool eller lignende steder.

A Advarsel

Forseg IKKE at reparere eller udskifte nogen komponent
pa UHCTHD'en, medmindre al strem til enheden er
blevet afbrudt.

MEDDELELSE

Dette apparat er kun beregnet til professionel brug og
ma kun anvendes af kvalificeret personale. En autoriseret
Frymaster-servicetekniker (FAS) eller anden kvalificeret
tekniker skal udfgre installation, vedligeholdelse
og reparation. Installation, vedligeholdelse eller
reparationer af ukvalificeret personale kan annullere
fabrikantens garanti.

MEDDELELSE

Dette apparat er beregnet til brug til erhvervsmaessige
anvendelser for eksempel i restaurationskekkener,
kantiner, hospitaler og i virksomheder sasom bagerier,
slagtere osv., men ikke til kontinuerlig masseproduktion
af fodevarer.

A Advarsel

Brug IKKE vandstraler eller en damprenser til at rengere
dette udstyr, og installer ikke dette apparat i et omrade,
hvor der anvendes vandstraler.

MEDDELELSE

Dette apparat holder kun fedevarer varme og koger
ikke / bager mad.

MEDDELELSE

Dette apparats maksimale driftstemperatur er 121°C.

Korrekt installation, pleje og vedligeholdelse af
dit udstyr er afgerende for at opnad maksimal
ydeevne og problemfri drift. Besgg vores websted
www.frymaster.com for manuelle opdateringer,
oversattelser eller kontaktoplysninger pa
servicecentre i dit lokalomrade.

Producent:

Frymaster, LLC
8700 Line Avenue,
Shreveport, LA
71106-6800

USA
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Afsnit 1
Generel information

Modelnumre
Model Beskrivelse
UHCTHD6 6 hyldeabninger
UHCTHD3 3 hyldeabninger

Information om serienummer

UHCTHD-varmeskabets serie- og modelnumre findes
pa maerkepladen.

Sorg for at have serienummeret pa din enhed ved
handen, nar du bestiller reservedele eller service.

Servicepersonale

Al service pd Frymaster-udstyr skal foretages af
kvalificeret, certificeret, licenseret og/eller autoriseret
servicepersonale.

Kvalificeret servicepersonale er de personer, som er
bekendte med Frymaster-udstyr, og som er blevet
autoriseret af Frymaster til at foretage service pa
udstyret. Al autoriseret servicepersonale skal veere
udstyret med et komplet seet servicevejledninger og
reservedelshandbager og de skal have en minimum
antal dele til Frymaster-udstyr pa lager. Der findes en
liste over Frymastersfabriksautoriseredeservicecentre
(FAS) pa hjemmesiden  www.frymaster.com.
Frymaster-garantien pa udstyret vil blive annulleret,
hvis der ikke benyttes kvalificeret servicepersonale.

Lovpligtige certificeringer
Modellerne er certificeret af:

-
*  wiw UL, LLC (hygiejne)
+ @« UL, LLC (USA og Canada)
. CE CE (Europe)

Garantioplysninger

Bespg fm-hal.frymaster.com/gsys.lib/cgi.lib/swr290.
pgm for at registrere dit produkt i forbindelse med
garanti.

1.1 Garantierklaering

A. Frymaster L.L.C. giver kun de fglgende
begraensede garantier pa dette udstyr og
udskiftningsdele til den oprindelige kaber:

1.1.1 Garantibetingelser - Universelt varmeskab
A. Frymaster L.L.C. garanterer alle komponenter

mod defekter i materiale og arbejdsudfersel i
en periode pa tre ar.

B. Alle dele, undtagen sikringer, er garanteret i
tre ar efter skabets installationsdato.

C Hvis nogle dele, undtagen sikringer, bliver
defekte i lgbet af de forste tre ar efter
installationsdatoen, vil Frymaster ogsa betale
lanomkostninger inden for normal arbejdstid
til at udskifte delen.

1.1.2 Returnering af dele

A. Alle defekte dele, som er deekket af garantien,
skal returneres til et autoriseret Frymaster-
servicecenter indenfor 60 dage for at blive
krediteret. Efter 60 dage blive disse dele ikke
krediteret.

1.2.3 Garantiundtagelser

Denne garanti daekker ikke udstyr, som er blevet
beskadiget pa grund af misbrug, vold, modifikation
eller uheld som f.eks.:

. Forkert eller uautoriseret reparation ;

. Manglende overholdelse af korrekte
installationsinstruktioner og/eller planlagte
vedligeholdelsesprocedurer som beskrevet
pa MRC-kortene ;

. Forkert vedligeholdelse ;

. Skade under forsendelse ;

. Unormalt brug ;

. Fjernelse, modifikation eller tilintetggrelse af

maerkepladen.

Denne garanti deekker heller ikke:

. Felgeskader (prisen pa reparation eller
udskiftning af anden ejendom, som er
beskadiget), tab af tid, fortjeneste, brug eller
andre former for utilsigtede skader.

Der er ingen underforstdet garanti pa salgbarhed
eller egnethed til noget bestemt brug eller formal.
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Generel information

Afsnit 1

INFORMATION OM BESTILLING AF RESERVEDELE OG
SERVICE

Reservedele kan bestilles direkte hos det lokale
Frymasters fabriksautoriserede servicecenter (FAS)/
distributar.

Din naermeste Frymaster FAS kan findes pa www.
frymaster.com eller du kan kontakte Frymasters
serviceafdeling pa 1-800-551-8633 eller 1-318-865-
1711. Send e-mail til fryservice@welbilt.com.

Bemaerk venligst, at bestillinger pa trad-/
plastikbakker, stablesaet, rullevogne og hjul skal
afgives til den lokale Kitchen Equipment Supplier
(KES). Frymaster farer ikke disse tilbehgrsdele.

De fglgende oplysninger er ngdvendige for at gore
din bestilling hurtigere:

Modelnummer

Serienummer

Spaending

Varenummer

@nsket antal

Service kan opnas ved at kontakte det lokale
Frymaster-autoriserede servicecenter/distributar.
Serviceoplysninger kan indhentes ved at kontakte
Frymasters serviceafdeling. De fglgende oplysninger
er nedvendige for at hjaelpe dig sa hurtigt og effektivt
som muligt:

Modelnummer

Serienummer

Problem

Samt enhver anden information, som kan vaere nyttig
til at lgse dit serviceproblem.

GEM OG OPBEVAR DENNE VEJLEDNING ET
FORSVARLIGT STED TIL FREMTIDIG BRUG.
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Afsnit 2
Installation

A FARE Placering

Installationen skal overholde alle geeldende brand- og A Advarsel
sundhedsregulativer i dit land.

Dette udstyr skal placeres, sa der er adgang til stikket,

A FARE medmindre der findes andre metoder til at afbryde
stremmen fra stremforsyningen (f.eks. et relae).

Brug passende sikkerhedsudstyr under installation og

servicering. A Advarsel
Der skal veere tilstraekkelige metoder til at begraense
AAdvarsel flytning af dette apparat uden at veere afthaengig af eller
Kun uddannet og autoriseret servicepersonale eller overbelaste elledningen.
restaurantchef skal have adgang til serviceskeermene.
Hvis der foretages forkerte aendringer af disse A Advarsel

indstillinger, vil enheden ikke fungere korrekt.

For at undgd ustabilitet skal installationsomradet
kunne understgtte den samlede vaegt af udstyret og
AForsigtig produktet. Derudover skal udstyret veere plan fra side til

Veer forsigtig ved lgft af UHCTHD'en. Enheden vejer 88,7 side og front til bagside.

kg (195,6 Ibs). Der skal bruges 3-4 personer, der udgver
god og sikker lgfteteknik, til at handtere disse skabe. AAdvarsel
Dette udstyr er udelukkende beregnet til indenders
brug. Du ma ikke installere eller benytte udstyret

udendars.

MONTERING

Beslagene leveres af KES.

: : Den udvalgte placering til udstyret skal opfylde
Ngdvendige vaerktgjer: folgende kriterier. Veelg en anden placering, hvis
disse kriterier ikke opfyldes.

7/16 skruenggle eller
sokkel og skralde.

Brug eksisterende
bolte.

* Varmeskabe er udelukkende beregnet til
indendgrs brug.

* Placeringen SKAL vaere i plan, stabil og i stand til
at understatte udstyrets vaegt.

+  Der ma IKKE vaere braendbare materialer pa eller i
naerheden af placeringen.

Beslaget glider under
hver side af skabet og bolte
til undersiden med 1/ 4x20 1
"boltene, der bruges med det
eksisterende skab.

« Udstyret SKAL veere i plan bade front til bagside
og fra side til side.

2050 IN
527CM

« Anbring udstyret, sa det ikke vipper eller glider.
* Anbefalet lufttemperatur er 5- 30 °C (41- 86 °F) .

e + Fastgeres til bordet ved hjeelp af
monteringsbeslag.

Beslagene er vist nedenfor
fastgjort til skabet og hviler
mod forberedelsesbordet.
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Installation Afsnit 2
Udstyrets vaegt AAdvarsel
Model Vaegt Dette apparat skal veere jordet, og alle
UHCTHD6 88,7 kg (195,6 Ibs) ledningsforbindelser skal vaere i overensstemmelse
UHCTHD3 54 ke (120 1b med alle geeldende lokale og nationale regler. Se
8 ) typeskiltet for korrekt spaending. Det er slutbrugerens

Krav til frirum

A FARE

Minimumskrav til frirum er de samme for ikke-
breendbare placeringer som for braendbare placeringer.
Gulvet under apparatet skal veere fremstillet af et ikke-
braendbart materiale.

A FARE

Risiko for brand/stad. Alle krav til frirum skal overholdes.
Blokér ikke ventilatorer eller dbninger.

| Sider/bagside 2,5cm (1")

Mal

Model Bredde Dybde Hojde
weros | 2 | i |
wewos | 2 | i | w2
Elservice

A FARE

Kontroller alle ledningsforbindelser,  herunder
tilslutningsklemmer, ferbetjening.Ledningsforbindelser
kan lgsne sig under forsendelse og installation.

A FARE

Kobbertrad, der er egnet til mindst 75 °C (167 °F), skal
bruges til stramforbindelser.

A Advarsel

Alleenhederskaltilsluttesetjordetstramforsyningssystem.

ansvar at tilvejebringe stremafbrydere til opfyldelse af
den kompetente myndigheds krav.

A Advarsel

Alle eldrevne apparater skal jordes i overensstemmelse
med lokale regler, eller i fravaer af lokale regler, i
overensstemmelse med national electric code, ANSI/
NFPA nr. 70-1990.

A Advarsel

Dette apparat er udstyret med et trebenet stik til at
beskytte dig mod stedfare og skal seettes i en korrekt
jordet trebenet stikkontakt. Jordforbindelsesbenet MA
IKKE skaeres af eller fjernes fra dette stik.

SPANDING

Alt elarbejde, herunder kabelfgring og
jordforbindelse, skal veere i overensstemmelse med
lokale og nationale el-regler. Fglgende forholdsregler
skal overholdes:

+ Udstyret skal jordes.

* Hver enhed skal have en separat sikring/
stremafbryder.

* En autoriseret elektriker skal bestemme den
korrekte ledningssterrelse afhangig af placering,
anvendte materialer og ledningsleengde
(minimum kredslgbsampacitet kan bruges til at
hjeelpe med at veelge ledningsstarrelse).

+  Den maksimalt tilladte spaendingsvariation er +
10% af den nominelle spaending ved opstart af
udstyr (nar den elektriske belastning er hgjest).

* Kontroller alle grenne jordskruer, kabler og
ledningsforbindelser for at kontrollere, at de er
stramme for opstart.

NOMINELLE SPANDINGER, CYKLUSSER, FASER, WATT, STROMSTYRKE OG DIAGRAM OVER

STROMLEDNING

Enheder med stik leveres med ledninger pa ca. 1,8-3 m (6-10 fod).

Model Spaending, cyklus, fase Watt Ampere Stik
UHCTHD6 200-240V, 50/60H, 1 fase | 2400-2900 12,0 320P6W/316P6/31-38015
UHCTHD3 200-240V, 50/60H, 1 fase | 1670-2400 8,3-10,0 320P6W/316P6/31-38015




Afsnit 2

Installation

A Forsigtig

Anbring IKKEUHCTHD'en i naerheden af andre apparaters
varme- eller dampudsugningsventilatorer.

Installation af ophaeng til ledning

Installer ophaeng til ledning pa enheder med ledning
pa bagsiden. Se instruktioner med sat 8262717, der
leveres med varmeskabet. En kabelbinder holder den
pa plads.

Tilslut til stromforsyningen
Tilslut UHCTHD'en til streamforsyningen.

Produktbakker

UHCTHD'en har 6 raekker, der kan rumme op til
3 bakker med produkter, eller 3 raekker, der kan
rumme op til 3 bakker hver.

Produktbakkerne fas i 5 forskellige sterrelser:
A. Plastikbakke i 1/3-stgrrelse
Tradbakke i 1/3-starrelse
Plastikbakke i fuld sterrelse
Plastikbakke i 2/3-stgrrelse
Plastikbakke i 1/2-st@rrelse

monNnw

Bruges sammen med dit lands betjenings- og
undervisningsvejledning.

Vigtige tips om anvendelse

Nar der saettes en bakke i skabet, skal det sikres,
at raekkens linje pa bakkens handtag flugter med
reekkens kant.

Revnede eller beskadigede bakker skal kasseres.

Nar der fjernes portioner fra en bakke, skal bakken
kun glides ud sa langt som det er ngdvendigt, og
derefter returneres bakken hurtigt til hyldedbningens
linje.

Se din lokale forhandler for diagramlayouts til
UHCTHD.

Anbring tomme madbakker i alle
raekkepositioner

Montering af grillklips

Grillklipsen er udformet til at holde en grillbakke pa
en 1/3-sterrelse. Det kan saettes fast pa grillen for at
gore overfgrsel fra grillen
til UHCTHD’en hurtigere og
mere sikkert.

* Anbring grillklipsens
forende under grillens
krave.

+  Saeenk klipsens bagende,
til rillerne hviler over
grillstangen. Grillklipsen
skal sidde forsvarligt
fast foran pa grillen.
Hvis klipsen ikke passer
taet, skal de fire matrikker under klipsen blot
l@snes, og den glides ind eller ud efter behov, sa
den er stram mod stangen. Stram metrikkerne,
nar klipsen er justeret forsvarligt.
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Afsnit 3
Betjening

A FARE

Supervisoren pa stedet er ansvarlig for at sikre, at
operatgrerne ggres opmaerksomme pa de farer, der er
forbundet med betjeningen af dette udstyr.

A FARE

Brug ikke et apparat, hvor ledningen eller stikket
er beskadiget. Alle reparationer skal udferes af en
kvalificeret servicevirksomhed.

A FARE

Sta aldrig pa enheden! De er ikke bygget til at kunne
bzere vaegten af en voksen og kan falde sammen eller
veelte, hvis de misbruges pa denne made.

A Advarsel
Ror ikke ved bevaegelige dele.

A Advarsel

Dette udstyr ma ikke betjenes, for alle afskeermninger
og adgangspaneler er pa plads og sidder forsvarligt fast.

A Advarsel

Leeg ikke varmeforseglede beholdere eller plastikposer
i varmeskabet. Mad eller vaeske kan ekspandere hurtigt
og fa beholderen eller posen til at ga i stykker. Lav hul i
eller abn beholderen eller posen fgr opvarmning.

A Advarsel

Stativer, kokkenredskaber, skinner til stativer og
varmeskabets overflader kan blive varme under
eller efter brug. Brug kekkenredskaber eller
beskyttelsesbeklaedning, f.eks. greb eller ovnhandsker
for at undga forbraendinger.

A Advarsel

Brug IKKE hulrummet til opbevaring. Efterlad
IKKE papirprodukter, kekkenredskaber eller mad i
hulrummet, nar skabet ikke er i brug.

/\Forsigtig

Dak IKKE stativer eller andre dele af varmeskabets
kabinet med metalfolie.

Frymaster UHCTHD-varmeskab er designet til at give
fedevarevirksomheder ~ mulighed  for  at  tilberede
menukomponenter pa forhand og derefter forsigtigt opbevare
dette produkt i opbevaringsbokse, indtil en bestilling modtages.
Nar denne bestilling er afgivet, kan personalet tilberede
bestillingen ved hjaelp af varme og friske menukomponenter
fra opbevaringsboksene. Dette giver operatgrer mulighed
for at servere til bestilling, hvilket gger servicehastigheden og
samtidig opretholder hgje standarder for produktkvalitet.

UHCTHD'en er klar til brug, nar den er pakket ud,
hvor touchskarmen er konfigureret til rutinemaessige
menukonfigurationer.

Stromkontakt

Stremkontakten er placeret foran pa skabet. Tryk pa
stromkontakten for at teende eller slukke enheden.

Stremkontakt pa fronten

Betjening af skabet
1. Teend for stremkontakten (ON).

2. Displayet lyser og viser gule forvarmeskarme og
skifter til grd produktnavne, nar skabet har ndet den
indstillede temperatur.

3. Leeg produktet i den relevante raekke, og tryk pa den
tilhgrende timerknap.
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Betjening

Afsnit 3

Brugergraenseflade

ADGANGSKODE

« En bruger kan fa adgang til alle ngdvendige skaerme til
daglig drift uden brug af adgangskode.

« Den fabriksindstillede administratoradgangskode er 1955.

Ikoner for Press & Go-skaerm
P& Press & Go-skaermen findes fem ikoner:
« Start

+  Raekkestyring Press & Go-
. skaermens 5
*  Rengarin
g g ikoner

*  Sprog

*  Temperatur

Velg startikonet for at fa vist startskaermen.

AN
Startikon

ity

Press
&Go

-

M
£

Startskeerm

€eas)
Tgl.lCH

Pa startmenuen vealges ikonet Press & Go for at vende
tilbage til Press & Go-skaermen.

Press
&Go
Hotcakes Burrito Round Eggs |
Hotcakes Burrito Egg \.N.h.ites |
McGriddle Sausage Egg Whites |
McGriddle Sausage Folded Eggs |
English Muffins || Canadian Bacon || Scrambled Eggs

Biscuits |

Press & Go-skaerm

PRESS & GO-SKARME

Nar der teendes for enheden, begynder forvarmning af
zonen. Press & Go-skaermen vises.

Hotcakes ‘ Buc:-'lr'iﬂtr:) ‘ Round Eggs ‘
Hotcakes ‘ Burrito ‘ Egg Whites ‘
McGriddle ‘ Sausage ‘ Egg Whites ‘
McGriddle ‘ Sausage ‘ Folded Eggs ‘

English Muffins ‘ Canadian Bacon | Scrambled Eggs
Biscuits ‘

Press & Go-skaerm - Forvarmning

Enheden bipper for at signalere, at alle varmezoner er pa
indstillingsveerdi og klar til brug.

Hotcakes Burrito Round Eggs |
Hotcakes Burrito Egg Whites |
McGriddle Sausage Egg Whites |
McGriddle Sausage Folded Eggs |

English Muffins | Canadian Bacon | Scrambled Eggs
Biscuits |

Press & Go-skaerm

Nar bakkerne er sat ind, trykkes der pa den produktknap,
der er knyttet til placeringen. Ved at trykke pa
produktknappen igen inden for to (2) sekunder, mens den er
fremhaevet med sort, reduceres tiden med 5 (fem) minutter,
hver gang der trykkes pa knappen. Dette er praktisk, nar
produkter skal overfgres til en anden placering.

0:20 0:15
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Tallene péa displayet er knyttet til placeringerne i skabet. De
bliver fremhaevet med grent, og produkttimeren starter.

f EE=rEeye—
© NN
mm

e
ﬂmﬂ

Biscuits

Press & Go-skaerm med aktive timere

Den gronne del af bakketimeren udger den
tilbagevaerende tid. Hvert menuprodukt har en
programmeret advarselstid. Nar advarselstiden er naet,
udfyldes den forlgbne tid med gult, og alarmen bipper.

.akes-5:57

McGriddle

Inglish M...-1:02

Timeren nar advarselstiden

Hvert menuprodukt har en programmeret varmetid. Nar
timeren udlgber, bliver den tilsvarende bakketimer red,
alarmen bipper, og DISCARD! (BORTSKAF!) vises.

A

.tcakes-4 43 ‘l-to 8:16 | gs-0:10

Egg Whites

Produktets varmetimer udlober

Alarmen bipper i 10 sekunder. Timeren viser, hvor
lang tid produktet har vaeret i varmeskabet efter den

programmerede varmetids udlgb. Bakke og mad skal
fiernes. Nulstil den udlgbne bakketimer ved at vaelge den.

Hvis det er ngdvendigt at annullere eller nulstille en timer,
for varmetiden udlgber, vaelges den bakketimer, der skal
nulstilles. Spergsmalet Reset? (Nulstil?) vises. Veelg det
gronne flueben for at nulstille. Veelg det r@de X for at
fortsaette.

Pop-op-vindue for nulstilling

BAKKESPECIFIKATIONER
Brug ferst for identiske produkter

Nar to identiske produkter er aktive, fremhaeves det
produkt med kortest tid tilbage med grent, de andre med
grat. Der sker ingen aendring i nedtzlling eller timer. Nar
det fgrste produkt annulleres eller nulstilles, bliver det
naeste i reekkefglgen gron.

Brug forst fremhaevet bakke

Krav til falsk bund

+ Manglende linje under produktnavnet betyder, at der
ikke bruges nogen falsk bund eller tradstativ i bakken.

Egg Whites

* Enstiplet linje under produktnavnet betyder, at der
bruges et tradstativ eller en falsk bund i bakken.

Brkfst Burrito ,

En gruppe i menuen

Et produkt i menuen er en del af en gruppe, hvis der er
prikker under det. Swipe et produkt med prikker for at
veelge et andet produkt fra gruppen.

Rougi.d.E.ggs Folggq .Egg Scram.b.lgx.i Eggs
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ANDRING AF DOGNINDDELING

Tryk pa ikonet for reekkestyring, og skub til venstre

eller hgjre hen over prikkerne, under valg af
dggninddelingsmenu for at veelge en dggninddelingsmenu
efter raekke. Der er fem degninddelinger til radighed
(Breakfast [Morgenmad], Change Over, Lunch [Frokost og]
og to andre). Ved at trykke pa ikonet for dggninddeling
a@ndres alle raekker til den samme dggninddeling. Tryk pa
knappen tilbage, nar du er ferdig.

Ikon for reekkestyring @

BREAKFAST
CHANGE OVER

ooooo

BREAKFAST
cesee

BREAKFAST

ooooo

-----

CUSTOM 1

CUSTOM 2

ooooo

-----

Valg af degninddeling

Aktive timere overfgres til den nye menu. Nar et produkt er
nulstillet, vises det nye produkt. Ventetid vises, nar menuen
a&ndres, og zonetemperaturen a&ndres, men der er stadig
en aktiv timer i zonen ved den gamle temperatur. Hylden
venter pa at varme op til den nye temperatur, indtil alle
aktive timere ved den gamle temperatur er slettet.

10:1 10:1 ‘ 10:1
Mush Grck !

Ny menu med aktive timere fra den sidste menu
fremhaevet

Scrm-0:18

ANDRING AF SPROG

Tryk pa sproget for at @&ndre sprog. Sproget vises pa
sprogikonet.

Sprogikon

ECO MODE-SKARM

De enkelte hyldedbninger kan saettes i ECO-tilstand, som
midlertidigt seenker opvarmningstemperaturen, nar den
ikke er i brug.

Tryk pa knappen raekkestyring, og tryk pa ECO-knappen for
at seette hyldedbningen i ECO-tilstand. Tryk pa ECO-knappen
igen for at afslut ECO-tilstand. Tryk pa knappen tilbage for at

© @m0

afslutte.

nnnnn

-----

O

-----

Ikon for
raekkestyring

ECO-tilstand

SLUKKE FOR HYLDEABNINGER
De enkelte hyldeabninger kan slukkes.

Tryk pa knappen raekkestyring, og tryk pa knappen til hgjre
for hyldeabningen for at slukke den. Tryk pa knappen igen
for at teende for hyldedbningen. Tryk pa knappen tilbage
for at afslutte.

Ikon for
raekkestyring

Rakke OFF-tilstand

TEMPERATURSKARM

Tryk pa temperaturknappen for at fa vist hyldedbningens
nederste og @verste temperatur.

R oy
@ A e v, |

A 17 v, |

Temperaturikon e verdy
A e v, |

e mrdy
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Betjening

MENUSKARME

Hvis menuikonet vaelges pa startskaermen, vises

menuskarmen.

Menuikon

Pa menuskaermen er der ikoner til navigering.

+ Det forste ikon vender tilbage til
produktlisteskaermen.

+ Det andet ikon abner gruppelisteskaeermen.

+ Det tredje ikon abner skaermen til redigering
af degninddeling.

+ Veelg pil-tilbage for at vende tilbage til
startskarmen.

Ikoner til navigering til menu, gruppe, degninddeling
og start

Menuskaermen viser de produkter, der er gemtiden
varmeskabet. Der kan gemmes 100 produkter.

BAGEL Name: CAN BACN
Ui
BFST CKN Temperature: 175°F
Lower
BISCUITS Temperature: 175°F
Holding Time: 00:30:00
BURRITO Cook More Alert
Time: 00:03:00
CAN BACN Lid Type: None
Bottom Type: Normal
CRISPY Zone Splits: 1/3
FAJITA
FILET
FISH FGR
FNIN FG G X y +
Menuskaerm

For at foretage sendringer pa de 3 menusider skal
adgangskoden 1955 indtastes. Valg lasen nederst til
venstre pa skarmen. Indtast adgangskoden 1955 pa
pop-op-tastaturet. Hvis adgangskoden godkendes, vises
laseikonet ulast. Veelg pil-tilbage for at vende tilbage til
startskaermen.

Hvis siderne er ulast, vises ikoner for sletning, redigering
og tilfgjelse pa menuskaermen.

£ X¢ +

lkonerne for ulast, slet, rediger og tilfoj

Sletning af et produkt

Veelg det ugnskede produkt og derefter ikonet for slet ved
at trykke pa X-knappen. Et bekraeftelsesvindue vises. Velg
det gronne flueben for at slette produktet. Veelg den rede
X for at vende tilbage til menuskaermen.

Delete product "Prod s1"?

X) (V]

Bekraeftelsesvindue for sletning af produkt

Redigering eller tilfojelse af et produkt

For at tilfgje et produkt veelges en ubrugt produktplacering
pa listen, og tryk derefter pa + knappen.

For at redigere et produkt skal du veelge produktet og
trykke pa blyantikonet.

Nar et produkt redigeres eller tilfgjes, skal
specifikationerne omfatte:

* Name (Navn): Produktnavn

Klik inde i navnefeltet, og et tastatur vises. Nar navnet
tilfgjes eller redigeres, skal du veelge returtasten (nederst til
hgjre).

Hvis der er indstillet andre sprog, kan man ved at skubbe
mellemrumstasten til venstre eller hgjre bruge andre
sprogtastaturer.

+  Upper Temp (@vre temperatur): bakketemperatur
opretholdt £3°C (5°F)

* Lower Temp (lavere temperatur): bakketemperatur
opretholdt +3°C (5°F)

+ Hold time (Varmetid): maks. tid produktet kan varmes
og serveres. Indtast tiden i timer, minutter og sekunder
00:00:00.

+ Cook More Alert time (Tilbered mere varslingstid):
alarmen gar i gang, nar bakken har denne tid tilbage.
Den forlgbne tid pa tidslinjen sendrer farve fra gron til

gul.
+ Lid type (Lagtype): Ingen, fast eller ventileret

+ Bottom type (Bundtype): Normal eller falsk (med en
bakke)

« Zone Splits (Zoneopdelinger): 1/3 = pande i 1/3
sterrelse, 1/2 = pande i 1/2 sterrelse, 2/3 = pande
i 2/3 sterrelse og 1 - en fuld raekke eller en pande i fuld
storrelse.
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For at redigere et felt vaelges feltet.

Til at redigere temperaturer og tider bruges touchpaden.

Nar du er feerdig, skal du trykke pa returpilen for at vende

tilbage til forrige skeerm.

Name CAN BACN|

Upper temperature 175

2 3 (°F)

Lower temperat(l:;; 175
5 6
Holding time 00:30:00)
] 9 Cook more alert time 00:03:00
Zone Splits 1/3

| P B <
Lid Type None <
QJ Bottom Type Normal <

Gem andringen eller produkttilfgjelsen ved at vaelge
fluebenet. Veelg X for at annullere sendringen og vende
tilbage til produktlisten.

(%) J Name | CANBACN
Upper temperature
(°F)
Lower temperature

(°F)

175

175

Holding time 00:30:00]

Cook more alert time 00:03:00
Zone Splits 1/3 <

Lid Type None <

Bottom Type Normal <

Redigering af produkt eller tilfojelse af skaerm

Redigering eller tilfojelse af grupper

Grupper af produkter kan defineres. Produkterne skal
have samme lagtype, zoneopdeling og varmetemperatur.
Varmetid, advarselstid og produkttemperatur og kan
variere inden for en gruppe.

Vealg gruppeikonet pa menuskaermen. Gruppesiden
viser programmerede grupper. For den fremhaevede
gruppe vises gruppe-ID, gruppenavn, varmetemperatur,
zoneopdeling, lagtype og produkter i gruppen.

Gruppeikon

[+ BurGERs ﬂ Name: BURGERS

Upper
2 EGGS Temperature: 185°F
Lower
Temperature: 185°F

Lid Type: None
Zone Splits: 1/3
Items:

6:10-1
8:3-1
7:4-1

& X &+

Gruppeskarm

Hvis gruppesiden er ulast, vises ikoner for sletning,
redigering og tilfgjelse pa gruppeskaermen.

A Xo +

Ikonerne for ulast, slet, rediger og tilfoj

Veelg den ugnskede gruppe og derefter ikonet til at slette,
X. Et bekreeftelsesvindue vises. Vaelg det grgnne flueben for
at slette gruppen. Veaelg det rade X for at vende tilbage til
gruppeskaermen.

Delete group "GroupA™?

X) (V]

Bekraeftelsesvindue for sletning af gruppe

Veelg den gruppe, der skal redigeres, og redigeringsikonet,
en blyant. Gruppen vises i pop-op-vinduet. Gruppenavnet
kan redigeres, og produkter kan tilfgjes eller fjernes.

Klik inde i navnefeltet, og et tastatur vises. Nar
gruppenavnet er redigeret, skal du veelge returtasten
(nederst til hgjre).

q w e r t y u i o p
a s d f g h j k 1 @&
z X c v b n m

4 1# <«  English(us) » - — «

Pop-op-tastatur

Under navnet er gruppespecifikationerne. Kun produkter,
der matcher, vil blive fremhaevet og er tilgaengelige for
tilfgjelse.

«  Veelg et nyt produkt til gruppen og den gr@nne pil for at
tilfaje det.

+  Velg et eksisterende produkt i gruppen og den rgde pil
for at fjerne det.
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+ For at vaelge standardproduktet for gruppen (produkt,
der skal vises, nar dggninddelingen er valgt), skal du
trykke pa og holde den pagzldende produktknap inde i
tre sekunder.

« Nar enheden er i Press & Go-tilstand, kan navnene
rulles fra venstre mod hgjre i samme raekkefglge som
de er anfgrt i gruppen top til bund. Slet produkter, og
tilfaj dem igen for at oprette den gnskede raekkefglge.

Nar du er feerdig med at redigere, kan du vende tilbage til
gruppeskarmen ved veelg X i gverste venstre hjgrne.

Q Name BURGERS

Upper temperature 185  Lower temperature 185  Lid type None  Zone splits 1/3

10-1

8:3-1

3-1

41

BAGEL |

BFST CKN

BISCUITS |

741

T I OV S

Q  CAN RACN |

For at tilfgje en gruppe veaelges ikonet for tilfgjelse
af gruppeside, +. Et pop-op-vindue vises. Klik inde i

navnefeltet, og brug tastaturet til at indtaste gruppenavnet.

Veelg returtasten (nederst til hgjre), og tastaturet lukkes.
BEMZRK: Navngiv grupper, sa de kan genkendes som
grupper, f.eks. starte med G eller Gruppe. Nar du redigerer
dggninddelingerne for at tilfgje gruppen, er det kun
navnet, der vises i

rullelisten. Hvis navnet ikke skiller sig ud som en gruppe,
vises det blot som et andet produkt.

q w © r t y u i o p
a s d f g h ] (S |
z X c v b n m

4 1z <«  English(uS) B ) = «

Pop-op-tastatur

Veelg et produkt til gruppen, og den grgnne pil for at tilfgje
det. Det fgrste produkt angiver gruppespecifikationerne,
der er anfgrt under gruppenavnet. Fremadrettet vil et
produkt med de forkerte specifikationer, der ikke er
tilgaengelig til at blive fgjet til gruppen, bliver nedtonet
(inaktivt). Fortsaet med at tilfgje produkter til gruppen. For
at fjerne et produkt skal du veelge det og den rade pil.

Nar gruppen er feerdig, skal du gemme den og vende tilbage
til gruppeskarmen ved at veelge X i gverste venstre hjgrne.

0 Name EGGS|
Upper temperature 175 Lower temperature 175 Lid type None  Zone splits 1/3
24 MYTHIC 14: FoLD EGG |
34: FRD EGG
25 NUGGETS 3: RND EGG
26 RND EGG

2: SCRAMBLE
28 SAUSAGE

29 SCRAMBLE ||
30 SELECTS

Redigering eller tilfojelse af degninddelinger

Pa menuskaermen er der ikoner til navigering. Ved siden af
pil-tilbage er ikonet for redigering af degninddelinger.

+<

Ikon for redigering af degninddelinger

Veelg ikonet for redigering af degninddelinger, og
morgenmadsprodukter vises fgrst. Swipe skaeermen, der
skal flyttes mellem forskellige dggninddelinger (eksempel:
morgenmad til frokost/aftensmad).

To add/edit: Select a bin, then select a product/group
BREAKFAST
BISCUITS BURRITO RND EGG
BISCUITS BURRITO RND EGG
MCGRIDDL SAUSAGE FOLD EGG
MCGRIDDL SAUSAGE FOLD EGG
MUFFINS CAN BACN SCRAMBLE
MUFFINS CAN BACN SCRAMBLE
To delete: Press and hold a bin containing a product, then select all bins to be deleted
cee
Morgenmadsprodukter

For at slette et produkt fra en zone skal du holde
produktknappen inde i tre sekunder. Et pop-op-vindue
bekraefter anmodningen om at slette. Produkter slettes fra
hgjre mod venstre.
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Velg en varmezone ved hurtigt at trykke pa den tomme
zone for at tilfgje et produkt eller a&ndre produktet.

Veelg det produkt, der skal fgjes til zonen, fra pop-op-
vinduet. Grupper kan ogsa tilfgjes. Zoneopdeling og
zonetemperaturer vil udelukke visse produkter. Produkter,
der ikke er tilgaengelige, bliver nedtonet (inaktive). Vaelg det
grenne flueben for at gemme og vende tilbage.

LOOK more alerc
" T p— time: 00:03:00
25 NUGGETS Upper
Temperature: 175°F
26 RND EGG Lower
- S Temperature: 175°F
RUTAL Lid Type: None
Bottom Type: Normal
45 SHUERdE Zone Splits: 1/3
29 SCRAMBLE |
30 SELECTS
31 SKLT BUR X J
32 SPCY CKN

Valg af produkt til morgenmad

INDSTILLING AF SKARME

Hvis ikonet for indstillinger vaelges pa startskaermen, vises
skeermen med praeferencer. Dette er den forste af elleve
indstillingsskaerme. Der er elleve prikker hen over bunden
af serviceskarme, den tomme cirkel repraesenterer den
aktuelle side. Tryk pa prikkerne for at hente en menu frem.
Veelg og naviger til en bestemt skaerm fra menuen. Naviger
mellem skaermene ved at swipe skaermen til hgjre eller
venstre.

Ikonet for indstillinger

E%UCH Ceeeesoesee

Raekke af prikker

SKZARMEN FOR PRAFERENCER

{E} Cabinet Settings

Use-First D Individual Day-Parts
Product Name

Font size: 24 C—
Sound level: 82 — eo— -

Temperature unit: @°F (°C

eas)
TgUCH

X XN ENENNNNN]

+  Use First (Brug ferst) - Nar der er sat flueben i denne
boks, vises den fagrste bakke med fzelles produkt i grent,
den anden bakke er gra, indtil den farste bakke er vaek,
eller tiden lgber ud. Uden flueben vil begge bakker med
det feelles produkt vaere granne.

«  Skriftsterrelsen kan justeres til mellem 24-48.
+ Lyden kan justeres til mellem 10-100.
+ Temperaturenhed - Valg Fahrenheit eller Celsius

+  Veelg det grenne flueben for at bekraefte andringerne,
regdt kryds for at kassere aendringer.

SKZARM FOR DATO OG KLOKKESLAT

For at foretage aendringer pa denne skaerm skal der
indtastes en adgangskode. Vzlg lasen nederst til venstre
pa skaermen. Indtast adgangskoden pa pop-up-tastaturet.
Hvis adgangskoden godkendes, vises en gul ring rundt om
skaermen.

Skaerm for dato og klokkeslaet

« Huvis der er sat flueben i NTP-boksen, og UHCTHD-
enheden er tilsluttet internettet, indstilles dato og tid
automatisk. Serg for at indstille UTC til den korrekte

\ € <  October2019 > » |
Su Mo Tu We Th Fr Sa

PM 01:54:41

24h  |AM/PM

1 2 3 4 5 | Time zone:
6 7 8 9 10 1 12
13 14 15 16 17 18 19 DU““TF'

20 EI 22 23 24 25 26 D DST enabled

27 28 29 30 3

L]

easy
TOUCH a LI AN R XN NN

indstilling (dvs. Eastern Standard Time er UTC -5:00,
Central Time er UTC -6:00).

Hvis UHCTHD-enheden ikke er tilsluttet internettet,
eller hvis NTP-boksen ikke markeres med et flueben,
skal klokkeslaet og dato indstilles manuelt.

«  @verst til hgjre pa skaermen kan du vaelge mellem
24-timers-/militeer- og AM/PM-tidsvisning.

+  Valg maned og ar ved hjalp af pilehovederne og dato
via kalenderen.

« Hvis boksen DST-enabled markeres med flueben, stilles
uret 1 time frem. Hvis boksen markeres med flueben
og fluebenet derefter fjernes, stilles uret 1 time tilbage.
Korrekt brug af denne funktion er at markere boksen
med flueben pa den ferste dag med sommertid og
fijerne markeringen med flueben i boksen pa den forste
dag med vintertid.
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+ Time Zone (Tidszone ) - Brug rullemenuen til at veelge
den tidszone, udstyret bruges i. Dette pavirker kun
indstillingen af dato og klokkeslzet, hvis boksen Use NTP
er markeret med flueben.

SKZARM FOR SPROG

Skaerm for sprog

Tilgengelige sprog, som der kan vaelges imellem, er anfart.

{:SW:} Languages

=) Espafiol
Francais
D Espafiol(MX)
D Frangais(CA)
D Deutsch

easy

TOUCH G

00000000000

Menuprodukter oprettet af restaurant eller virksomheden
andres ikke til det nye sprog. Kun overskrifter og
beskrivelser endres til det nye sprog (dvs. titel pa
servicesider, kalendermanedens navne, produktparametre
og titel pa menusider).

Marker de gnskede sprog fra denne liste for at give
mulighed for, at der kan skiftes mellem flere sprog ved
hjeaelp af sprogikonet pa hovedskaermen.

SKARMEN FOR DOGNINDDELINGER

{E:? Day parts

A=) CHANGE OVER
REGULAR MENU
D CUSTOM 1
D CUSTOM 2

easy

ToUCH G

0000000 OOOIS

Skaermen for degninddelinger

Tilgengelige dggninddelinger, som der kan valges
imellem, er anfert. Serg for at de gnskede dggninddelinger
er markeret. Tryk pa det grenne flueben, nar du er faerdig.

SKARME FOR ZONEDIAGNOSTIK

Varmeskabstemperaturer kan overvages pa denne skaerm.
Der kraeves ingen adgangskode til at overvage aktuelle
varmeelementstemperaturer.

For at kere servicetest pa denne skaerm skal der indtastes
en serviceadgangskode. Velg lasen nederst til venstre

pa skaermen. Indtast serviceadgangskoden pa pop-op-
tastaturet. Hvis adgangskoden godkendes, vises en gul ring
rundt om skaermen.

Zone Diagnostics

U: 180°F 179°F
L: 180°F| 179°F

Control Temperature:

Cancel
Test

00000000000

Skaerm for zonediagnostik

Skaerm for zonediagnostik viser den indstillede
temperatur og den aktuelle enhedstemperatur for hvert
varmeelement. Aktuel temperatur fremhaeves med gront,
hvis temperaturen hgjst er +/- 3 °C (+/- 5 °F) fra den
indstillede temperatur. Aktuelle temperaturer fremhaeves
med rgdt, hvis de er varmere end den indstillede
temperatur og bl3, hvis de er koldere end den indstillede
temperatur.

1. Test maskinen ved at sendre indstillede temperaturer.
Skaermen har en rgd kant under testningen.

- Veelg Servicetest for at eendre de indstillede
temperaturer til fabriksbestemte testtemperaturer

ELLER

- Tryk pa den indstillede zonetemperatur, fremhaevet
med hvidt. Indtast den @nskede temperatur pa det
viste numeriske tastatur, og tryk derefter pa det
grenne flueben.

Bemaerk: Indtastning af en temperatur pa

182 °C (360 °F) eller hgjere far varmeelementet
til at veere TANDT (ON) hele tiden. Indtastning af
en temperatur pa -18 °C (0 °F) SLUKKER (OFF) for
varmeelementet. Den indstillede temperatur pa
begge varmeelementer i zonen indstilles til den
samme temperatur.

2. Velg Annuller test, nar den er faerdig, skaermkanten
a&ndres til gul.
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TEST AF LYD OG SKARM
Denne skaerm kraever ikke en adgangskode.

{E} Utilities

—

Sound test Screen test

easy
TOUCH ﬂ 0000000000

Test af lyd og skaerm

Skaermen er til test af lyd- og skarmfunktion.
Der hgres tre bip, nar hgjttalerikonet vaelges.

Nar skaermikonet vaelges, udfares en cyklus pa 3 skaerme
for at hjeelpe med at diagnosticere skeermfunktionen.

Knappen til tilpasning af brugergraenseflade er ikke
tilgaengelig for brugere.

SKARM FOR FEJLLOG
Denne skaerm kraever ikke en adgangskode.

{:;u:} Errors Log
| Date/Time 1D

2019/10/21 08:40:18 4000
L e Wl 2019/10/17  10:03:06 4000
2019/10/03  16:09:16 4000

Error name

2019/10/03  15:57:22 4000
2019/10/03  15:50:37 4.0.0.0
2019/10/03  15:45:31 4.0.0.0
2019/10/03  15:37:48 4.0.0.0
2019/10/03  15:35:07 4.0.0.0
2019/00/27 _15:02:43 4000
[Number of records: 53]

[First record: Last record: ]

Clear All

Refresh

eas)
ToyUCH a o000 0OCOOS

Skaerm for fejllog

Knappen Ryd alt fjerner alle poster pa skaermen for fejllog.
Det er ngdvendigt med en serviceadgangskode for at rydde
fejlloggen.

Hvis der trykkes pa knappen Opdater, opdateres fejllisten.
Hvis der swipes vaek fra denne side og derefter swipes
tilbage, opdateres ogsa fejlloglisten med eventuelle nye
fejl.

SKARM TIL ADGANGSKODEINDSTILLINGER

{E} Password

eas!
TOYIJCH ﬂ [ LN NN N NeoX N J

Skaerm til adgangskodeindstillinger

Der er en fabriksindstillet administratoradgangskode: 1955.
Den kan a&ndres pa skaermen for adgangskodeservice.
Veelg det abne felt efter administrators: og et nyt tastatur
til pinkode-nummer vises. Indtast den nye administrators
adgangskode og det grgnne flueben for at bekraefte.

NEW PIN#
1 2 3
4 5 6
7 8 9
- 0 C

v X

Tastatur til nyt pinkode-nummer

For at nulstille adgangskoden tilbage til fabriksindstilling
skal du hurtigt trykke pa Easy Touch-logoet 10 gange i traek.
Efter 5 tryk bliver menulinjen sort, fortseet med at trykke.
En pop-op-skaerm vil bekraefte, at administrators pinkode-
nummer blev nulstillet.

.

Easy Touch-logo
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Afsnit 3

Betjening

SKARM FOR SYSTEMINFORMATION

Denne skaerm kraever ikke en adgangskode, der kan ikke
foretage nogen handlinger pa denne skaerm.

{ﬁ:} System Information

— Firmware Versions Cabinet Information
Board Version Item Value
Ul (Primary) UX-2221 Serial #
WO board 04.1 Model #:
Store #: M.A.
Menu MD5
473600d642acd44252121cade2b0532
“Tduen esss0eesse

Skaerm for systeminformation

Denne skaerm viser varmeskabets serienummer,
modelnummer og aktuelle firmwareversioner.

SKARM FOR H)JZALPEPROGRAMMER

For at kere demotilstand pa skeermen for
hjeelpeprogrammer skal der indtastes en
serviceadgangskode. Valg ldsen nederst til venstre pa
skarmen. Indtast serviceadgangskoden pa pop-op-
tastaturet. Hvis adgangskoden godkendes, vises en gul ring
rundt om skarmen.

Demotilstanden slukker for alle varmeovne og simulerer
drift ved en lavere ampere. Enheden fortsaetter i
demotilstand, indtil den vender tilbage til normal drift via
denne skaerm, uanset om den slukkes og teendes.

Eport Menu Files (Eksporter menufiler) - Fjern daekslet til
USB-porten. Saet et USB-stik i master-/ekstern port. Tryk pa
knappen Eksporter menufiler. Genstart enhed.

Import Menu Files (Importer menufiler) - Fjern daekslet til
USB-porten. Szt et USB-stik med eksporterede menufiler i
master-/ekstern port. Tryk pa knappen Importer menufiler.
Enheden sager kun efter og importerer en filtype, der blev
eksporteret fra skaermen for hjselpeprogrammer.

Cancel All Holding (Annuller al opvarmning) - Hvis en bakke
med en aktiv timer fjernes og ikke returneres til enheden,
gemmes de aktive timeroplysninger i hukommelsen.
Service kan trykke pa knappen Annuller al opvarmning for
at rydde ungdvendige oplysninger fra hukommelsen.

Platorm Info (Platformsoplysninger) - En pop-up-skaerm
viser firmwarespecifikationer, herunder Linux-kerne og
kortets supportpakke osv.

Demo mode enabled D Enable screen shots
Discard flash enable

Sound test Screen test Cancel All Holding

Platform Info Wifi Monitor Files Import/Export

[ XX XN KN NN Neol

Skaerm for hjselpeprogrammer

@KO-MODE-VALG

Denne skaerm giver forskellige muligheder for ECO-tilstand.
For at foretage @ndringer pa dette skeermbillede skal du
bruge administrator-adgangskoden. Valg lasen nederst til
venstre pa skaermen. Indtast en adgangskode pa pop op-
nummertastaturet.

{:é):} Eco Mode Options

Shelf Temperature:

o @ Turn shelf heater completely off
O Turn shelf temperature to
Suggest Eco Mode:
@ Never
O Every

easy

TOUCH n

Skaerm til indstillinger for Eco-tilstand

®00000OGOGOGOGS
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Afsnit 4
Forebyggende vedligeholdelse

Alle forsyningsnettilslutninger og installationer skal

vedligeholdes i overensstemmelse med lokal og

national lovgivning.

A FARE

Deterudstyrsejerens ansvar at udfgre en risikovurdering
af personlige veernemidler for at sikre tilstraekkelig
beskyttelse under vedligeholdelsesprocedurer.

A FARE

Hvis stremmen ikke afbrydes ved hovedafbryderen,
kan det resultere i alvorlig tilskadekomst eller dgdsfald.
Stremkontakten afbryder IKKE al indgdende strom.

A FARE

Afbryd streammen ved hovedafbryderen for alt udstyr,
der serviceres. Overhold den korrekte polaritet for den
indgdende ledningsspaending. Forkert polaritet kan
fare til uregelmaessig drift.

A Advarsel

Ved brug af rengegringsveesker eller kemikalier
skal gummihandsker og g@jenbeskyttelse (og/eller
ansigtsbeskyttelse) baeres.

/\\Forsigtig

Alt andet vedligeholdelses- og servicearbejde end
rengering, som beskrevet i denne vejledning, skal
udfgres af et autoriseret servicepersonale.

Procedurer for rengering og
forebyggende vedligeholdelse

GENERELT

Du er ansvarlig for at vedligeholde udstyret i
overensstemmelse med anvisningerne i denne
vejledning. Vedligeholdelsesprocedurer er ikke
omfattet af garantien.

Vedligeholdelse
Hver 4. | Hver dag |Efter laengere| Opstart
time driftsstop
Udvendigt - X X X
Indvendigt - X X X
Plastikbakker X X X X
og -stativer

HVER 4. (FJERDE) TIME - RENG@R BAKKER/STATIVER

1. Fjern alle plastik- og tradbakker. Baer bakkerne/
stativerne til vasken for at ggre dem rent.

2. Gor bakkerne rene ved at vaske dem i en varm
McD All-Purpose Super Concentrate (APSC)-
oplgsningsmiddel, tilberedt gennem vaskens
maleenheder eller bland 0,3 fl. McD APSC for
hver 38 | (1 gallon) oplasningsmiddel. Skyl
bakker/stativer grundigt i varmt vand.

3. Bakkerne/stativerne steriliseres ved at dyppe
dem i McD Sink Sanitizer (HCS)-oplasning,
(en pakke pr. 38 | (1 gallon) vand) eller McD
Sanitizer (HCS)-oplgsning (fire pakker pr. 38 |
(1 gallon) vand), i mindst 1 minut. Fjern dem fra
steriliseringsoplgsningen, og lad dem lufttarre.

DAGLIGT - RENG@R SKAB

1. Ved arbejdsdagens afslutning skal du sikre dig, at
alle holdetider er gennemfart eller annulleret (se
side 3-3 for at annullere holdetider).

2. Tryk pa knappen Rengeringstilstand.
3. Enheden viser Enter Cleaning

Mode? (Ga til Renggringstilstand?).
Tryk pa fluebenet for at fortsaette.
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Forebyggende vedligeholdelsd

4. Enheden viser COOLING DOWN (AFK@LER), mens 12. Enheden viser Exit Clean?
skabet afkaler. (Afslut renggring?).

13. Tryk pa fluebensknappen
for at afslutte.

14. Sluk for enheden.
A Advarsel

Brug aldrig en hegjtryksvandstrale til rengering eller
afskylning eller til at gere enhedens indvendige
eller udvendige overflader vade. Brug ikke eldrevet
rengeringsudstyr, staluld, skrabere eller stalbgrster pa

5. Lad enheden kgle af, indtil displayet viser Safe to rustfrit stal eller malede overflader.
Clean (Sikkert at renggre).

Bemaerk: Brug IKKE McD Sink Sanitizer (HCS) til at
rengore varmeskabet udvendigt.

/\\Forsigtig

Brug aldrig en syrebaseret rengeringsoplgsning pa
udvendige paneler! Mange fedevareprodukter har et
syreindhold, hvilketkanforringeoverfladebehandlingen.
Serg for at rengere de rustfri staloverflader efter ALLE

Safe to Clean

fedevareprodukter.
/\\Forsigti
6. Brugvarmeskabets bgrste til at fjerne evt. gtg
resterende skidt pa hyldedbningens overflade Brug ikke aetsende renggringsmidler pd nogen del af
ved at skubbe partiklerne ud af skabets modsatte varmeskabet eller varmeskabets hulrum. Brug milde,
ende. ikke-slibende szber eller renggringsmidler, der pafgres

varmeskabet med en svamp eller en blgd klud. Brug
aldrig skarpe redskaber eller harde slibemidler pa
nogen del af varmeskabet.

Bemaerk: Brug kun skabets rengeringsborste til at
rengore skabets hyldeabninger med. Stalberster,
skurepuder eller metalskrabere vil beskadige
overfladen pa varmeskabets hyldeabning permanent.

Bemaerk: Brug ikke andre rengaringsmidler
end McD All-Purpose Super Concentrate (APSC).
Brug af andre midler kan medfore skade pa
kontrolkomponenterne.

7. Brugenvad, ren/steriliseret klud og skabets
rengeringsbarste til at renggre hver hyldeabning med.
Renger hver hyldedbning ovenpa og nedenunder.

8. Tor alle udvendige overflader pa skabet rene
med en rent, sterilt klud, som er blevet vaedet
med McD All-Purpose Super Concentrate
(ASPC).

9. Tryk pa laseknappen for at renggre
skeermen.

10. Enhedens viser lasetalleren.
Nar skaermen er last, kan den
rengeres.

11. Tryk pa returknappen.
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Afsnit 5
Fejlfinding

Fejlfindingsskema

Problem

Arsag

Korrektion

Skabet virker ikke

Sikring sprunget eller streamafbryder udlest.

Udskift sikring eller sla stramafbryder til igen.

Elledning ikke tilsluttet.

Seet elledningens stik i stikkontakten.

Stremkontakt slukket.

Teend for stramkontakten.

Displayet har krydsskravering i
varmezone/deaktiveringstimer

Stik til varmepude sidder last. Udskift varmepuden.
Varmepuden er defekt. Udskift varmepuden.
Varmepudens I/O-kort er defekt. Udskift 1/0-kort.

Termoelementets ledningsforbindelser er defekte. | Udskift varmepuden.
Kortsluttet termoelementledning til kabinettet. | Udskift varmepuden.
Abn termoelementledning. Udskift varmepuden.
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Bilag A
Import/eksport af menuer og konfigurationer

Swipe én gang til hgjre for at komme til skaermen

Menuerne og konfigurationerne kan eksporteres og 3.
Utilities (hjeelpevaerktgjer).

importeres til et USB-stik.

EKSPORT AF FILER
Utilities
1. Veelg startikonet for at fa vist startskeermen.
Startikon
Sound test Screen test
f
Press m
&Go
Tc 90000 0O0OOO
:_' ﬁ 4. Tryk pa haengeldsikonet i nederste venstre hjarne.
=
159357
Startskaerm 1 2 =
2. Veelg ikonet Indstillinger fra startmenuen.
4 5 6
7 8 9
Ikonet Indstillinger 0 c
Skaermen foretrukne vises. x J
Preferances 5. Indtast 159357 pa tastaturet, og tryk pa fluebensknappen.
Use-First Individual Day-Part
.se Irs D naividaua ay-rarts Utilities
- Product Name :
HERAR LI - D Demo mode enabled D Enable screen shots
Font size: 29 _()-— Discard flash enable
Sound level: 64 comm—"Cj—
Temperature ks @ 1 O“C Sound test Screen test Cancel All Holding
Platform Info Wifi Monitor Files Import/Export
A X XN E XX NN
e?I's('JleCH G LA NN N X N XN JoJ

Bemaerk, at ikonet skiftede til en ulast haengelas.

6. Tryk pa knappen Files Import/Export (Importer/
Eksporter filer).

Files Import/Export

Bilag A-1



Betjening

Bilag A

Files Import/Export

Export Menu Files Import Menu Files
Export Screen-shots Export Wifi Logs

Export Kemel Log Export Error Log

Check Flash Drive Close

7. Abn USB-porten bag Frymaster-logoet.
8. Indsaet et tomt USB-stik i USB-porten.

9. Tryk pa knappen Check Flash Drive (Kontroller
Flashdrev).

Check Flash Drive

10. Tryk pa knappen Export Menu Files (Eksporter
menufiler).

Export Menu Files

Skaermen viser Menu files exported! (Menufiler
eksporteret!).

11. Tryk pa knappen Close (Luk).

Close

Files Import/Export

Export Menu Files Import Menu Files

Export Screen-shots Export Wifi Logs

Export Kemel Log Export Emror Log

Check Flash Drive Close
12. Tryk pa knappen Close (Luk) igen.

Close

{é} Utilities

D Demo mode enabled D Enable screen shots

Discard flash enable
Sound test Screen test Cancel All Holding
Platform Info Wifi Monitor Files Import/Export
Easy
TOUCH 00000 OOOOO

13. Tryk pa knappen 13s op i nederste
venstre hjgrne for at lase skaermen.

14. Tryk pa knappen Tilbage.

15. Tryk pa ikonet Press & Go til for at vende tilbage til
skaermen Press and Go til.

Press
&Go
Hotcakes Burrito Round Eggs ‘
Hotcakes Burrito Egg !v.h.il:es ‘
McGriddle Sausage Egg Whites ‘
McGriddle Sausage Folded Eggs ‘
English Muffins || Canadian Bacon | Scrambled Eggs

Biscuits
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Bilag A

Betjening

IMPORT AF FILER
1. Felgtrin 1-7 i det foregdende afsnit.

2. Isaet et USB-stik med filer eksporteret fra et
UHCTHD-kabinet i USB-porten.

3. Tryk pa knappen Check Flash Drive (Kontroller
Flashdrev).

Check Flash Drive

4. Tryk pa knappen Import Menu Files (Importer menufiler).

Import Menu Files

Skaermen viser Menu files imported! (Menufiler
importeret!).

5. Tryk pa knappen Close (Luk).

Close

Files Import/Export

Export Menu Files Import Menu Files
Export Screen-shots Export Wifi Logs

Export Kemel Log Export Emror Log

Check Flash Drive Close

6. Tryk pa knappen Close (Luk) igen.

Close

i:é:? Utilities

D Demo mode enabled D Enable screen shots

Discard flash enable
Sound test Screen test Cancel All Holding
Platform Info Wifi Monitor Files Import/Export
eas_y
TOUCH 00000 OOOOO

7. Tryk pa knappen las op i nederste venstre hjgrne for at
lase skaermen.

8. Tryk pa knappen Tilbage.

—

9. Tryk pa ikonet Press & Go til for at vende tilbage til
skaermen Press and Go til.

Press
&Go
Hotcakes Burrito Round Eggs ‘
Hotcakes Burrito Egg !v.h.il:&s ‘
McGriddle Sausage Egg Whites ‘
McGriddle Sausage Folded Eggs ‘
English Muffins || Canadian Bacon | Scrambled Eggs

Biscuits ‘
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S’ FRYM QSTER@ 8700 LINE AVENUE, SHREVEPORT,

FRYMASTER
LA 71106-6800

Din veekst er vores mal WWW.ER

800-551-8633

318-865-1711
YMASTER.COM

E-MAIL: FRYSERVICE@WELBILT.COM

E;’ WELBILT" WWW.WELBILT.COM

Bringing innovation to the table

Welbilt tilbyder verdens bedste kokke, kvalitetsbevidste restaurantkaeder og voksende selvstaendige operatgrer branchens fgrende udstyr og
Igsninger. Vores banebrydende design og trimmede produktionsmetoder er drevet af grundigt kendskab, faglig indsigt og kulinarisk ekspertise.
Alle vores produkter understgttes af KitchenCare® — vores eftermarkeds-, reparations- og reservedelsservice.

» CLEVELAND » DELFIELD® » FRYMASTER® » KOLPAK®

» MANITOWOC® » MERRYCHEF®
» CONVOTHERM® P FITKITCHEN™ » GARLAND » LINCOLN

» MERCO® » MULTIPLEX®

-

J

©2020 Welbilt Inc. medmindre andet er udtrykkeligt angivet. Alle rettigheder forbeholdes. Lgbende produktforbedringer kan ngdvendigggre aendring af specifikationerne uden varsel.
Part Number: FRY_IOM_8197884 05/2020 Danish / Dansk
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