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AVISO

SE, DURANTE O PERIODO DE GARANTIA, O CLIENTE UTILIZAR UMA PECA PARA ESTE EQUIPAMENTO
FRYMASTER FOOD SERVICE QUE NAO SEJA UMA PECA NOVA OU RECICLADA, NAO MODIFICADA, ADQUIRIDA
DIRETAMENTE A FRYMASTER OU A QUALQUER UM DOS SEUS CENTROS DE ASSISTENCIA AUTORIZADOS, E/OU
SE A PECA UTILIZADA TIVER SIDO MODIFICADA RELATIVAMENTE A SUA CONFIGURAGAO ORIGINAL, A
PRESENTE GARANTIA SERA ANULADA. ALEM DISSO, A FRYMASTER E AS SUAS AFILIADAS NAO SERAO
RESPONSAVEIS POR QUAISQUER RECLAMAGOES, DANOS OU DESPESAS INCORRIDOS PELO CLIENTE QUE
DECORRAM, DIRETA OU INDIRETAMENTE, NO TODO OU EM PARTE, DA INSTALAGAO DE QUALQUER PECA
MODIFICADA E/OU PEGCA RECEBIDA DE UM CENTRO DE SERVICO NAO AUTORIZADO.

AVISO
Este aparelho destina-se exclusivamente a uso profissional e s6 deve ser utilizado por pessoal
qualificado. A instalacdo, a manutencdo e as reparacdoes devem ser realizadas por um técnico
autorizado pela Frymaster (FAS) ou por outro profissional qualificado. A instalagdo, manutencao ou
reparag¢des efetuadas por pessoal ndao qualificado podem anular a garantia do fabricante.

AVISO
Este equipamento deve ser instalado em conformidade com as normas nacionais e locais aplicaveis
do pais e/ou regido em que o aparelho for instalado.

AVISO AOS PROPRIETARIOS DE UNIDADES EQUIPADAS COM CONTROLADORES
EUA
Este dispositivo esta em conformidade com a Parte 15 das normas da FCC. A operacao esta sujeita as
duas condi¢des seguintes: 1) Este dispositivo ndo pode causar interferéncias prejudiciais e 2) Este
dispositivo deve aceitar qualquer interferéncia recebida, incluindo interferéncias que possam causar
um funcionamento indesejado. Embora este dispositivo seja um dispositivo certificado de Classe A,
ficou demonstrado que cumpre os limites da Classe B.

CANADA
Este aparelho digital nao excede os limites das Classes A ou B relativos as emissdes de ruido de radio,
tal como estabelecido pela norma ICES-003 do Ministério das Comunica¢des do Canada.

Este aparelho digital ndo emite ruidos radioelétricos que excedam os limites das classes A e B
previstos na norma NMB-003, promulgada pelo Ministro das Comunica¢des do Canada.

A\ PERIGO
Antes de deslocar, testar, efetuar a manutencao ou qualquer repara¢ao na sua fritadeira Frymaster,
desligue TODA a alimentacdo elétrica da fritadeira.

A\ periGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os atuadores pode causar danos ou ferimentos.

A\ periGO
Retire todas as gotas de agua da cuba de fritura antes de a encher com 6leo. Se nao o fizer, podera
ocorrer salpicos de liquido quente quando o 6leo for aquecido até a temperatura de cozedura.

A AVISO

Nao adicione 6leo QUENTE ou USADO a um JIB.

A AVISO

NUNCA deite o liquido resultante da fritura ou da solug¢dao de limpeza numa unidade de eliminag¢édo
de gordura (SDU), numa unidade de filtracao integrada, numa unidade de filtragdo portatil, ou num
sensor de qualidade do 6leo (OQS). Estas unidades nao se destinam a este fim e serdo danificadas
pela solugao, o que invalidara a garantia.




A PERIGO

Ao drenar 6leo numa unidade de descarte, ndo encha para além da linha de nivel maximo indicada
no recipiente.

A PERIGO

Deixe o 6leo arrefecer até 100 °F (38 °C) antes de o drenar para um recipiente de METAL apropriado
para descarte.

A PERIGO

Ao drenar o 6leo para um recipiente SDU ou METAL apropriado, certifique-se de que o recipiente tem
capacidade para pelo menos QUATRO galdes (15 litros) ou mais para fritadeiras FQIE30 ou FQIG30.
Caso contrario, o 6leo pode transbordar e causar ferimentos.

A\ PErIGO
Ao drenar o 6leo da solucao de fervura para um recipiente de METAL apropriado, certifique-se de que
o recipiente tem capacidade para pelo menos QUATRO galdes (15 litros) ou mais para fritadeiras
FQIE30 ou FQIG30. Caso contrario, a solucdo de fervura pode transbordar e causar ferimentos.

A PERIGO

Abra a bandeja de filtracdo lentamente para evitar salpicos de 6leo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.

A PERIGO

Certifique-se de que a cuba de fritura e a bandeja de filtracdo estdo completamente livres de agua
antes de as encher com 6leo. Se nao o fizer, podera ocorrer salpicos de liquido quente quando o éleo
for aquecido até a temperatura de cozedura.

A aviso
O supervisor no local é responsavel por garantir que os operadores estdo cientes dos riscos inerentes a
operacao de um sistema de filtracdo de 6leo quente, nomeadamente no que diz respeito aos
procedimentos de filtracdo, drenagem e limpeza do éleo.

A PERIGO

Nao esvazie mais do que uma cuba de fritura de cada vez na unidade de filtracao integrada, para
evitar derrames de 6leo quente que possam causar queimaduras graves, escorregoes e quedas.

A\ aviso
Nunca deite agua na bandeja de filtracdo. A agua ira danificar a bomba do filtro.

A AVISO

Certifique-se de que existe um papel/esponja de filtro antes de filtrar, drenar ou descartar o 6leo. A
nao inser¢do de um papel/esponja de filtro pode resultar no entupimento das linhas e/ou bombas.

A PERIGO

NAO drene mais de uma cuba de fritura inteira ou duas cubas de fritura divididas no MSDU de uma sé
vez para evitar transbordamento e derrames de 6leo quente, o que pode causar queimaduras graves,
escorregbes e quedas.

A AVISO

Nunca opere o sistema de filtracdo sem 6leo no sistema.




A AVISO

Nunca utilize a bandeja de filtracdo para transportar 6leo usado até ao local de descarte.

A AVISO

Nunca deixe a fritadeira sem vigilancia durante a o processo de fervura. Se a solu¢dao derramar,
coloque imediatamente o interruptor de LIGAR/DESLIGAR na posi¢do OFF (Desligado).

A\ aviso

Este aparelho nao se destina a ser utilizado por menores de 16 anos nem por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimentos, a menos que
sejam supervisionadas por uma pessoa responsavel pela sua seguranca durante a utilizacdo do
aparelho. Nao permita que criancas brinquem com este aparelho.

A PERIGO

Utilize luvas de protecdo ao retirar o pré-filtro. O pré-filtro pode estar quente e causar queimaduras
graves.

A\ aviso

A utilizagao, instalacao e manutencao deste produto podem exp6-lo a substancias quimicas/produtos,
incluindo [bisfenol A (BPA), 1a de vidro ou fibras ceramicas e silica cristalina], que sdao reconhecidos
pelo Estado da Califérnia como causadores de cancro, malformagdes congénitas ou outros danos
reprodutivos. Para obter mais informacgdes, visite: www.P65Warnings.ca.gov.

Nome do produto: Interface de utilizador Frymaster

Numero do modelo: 8076760B
Marca: Frymaster
Pais de origem: Alemanha

Descri¢cdo do produto: Monitor de ecrd tatil com interface de utilizador

Tecnologias de radio: 802.11 a/b/g/n

Entrada de tensdo: 12 VCC

UE Coreia

2412-2472 MHz
5180-5240 MHz
5260-5320 MHz
5500-5700 MHz

2412-2462 MHz
5180-5320 MHz
5500-5825 MHz

Frequéncia de operacao:

Tipo de modulacdo:

IEEE 2.4G 802.11b: DSSS
IEEE 2.4G 802.11g/n HT20: OFDM
IEEE 5G 802.11a/n HT20 5G: OFDM

IEEE 2.4G 802.11b: DSSS
IEEE 2.4G 802.11g/n HT20: OFDM
IEEE 5G 802.11a/n HT20 5G: OFDM

Poténcia de transmisséo
ou intervalo de poténcia
(EIRP):

BR-1 Mbps: 7,29 dBm
EDR-2 Mbps: 7,23 dBm
EDR-3 Mbps: 6,94 dBm
Modo IEEE 802.11b: 18,84 dBm
Modo IEEE 802.11g: 19,62 dBm
Modo IEEE 802.11n HT20: 19,79 dBm
Modo IEEE 802.11n HT40: 18,54 dBm
IEEE 802.11a: 19,73 dBm
IEEE 802.11n HT20: 19,97 dBm
IEEE 802.11n HT240: 18,12 dBm

10 mW: 2,4 GHz 11b/g/nHT20/ 5,2-5,3
GHz 11a/nHT20/ 5,6-5,8 GHz 11a/nHT20
2,5 mW: 5240 MHz 11a/nHT20

Ganho de antena: 2,4 GHz: 2,5 dBi 2,4 GHz: 2,5 dBi
5 GHz: 1,6 dBi 5 GHz: 1,6 dBi
Tipo de antena: Tipo de placa Tipo de placa
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CAPITULO 1: FILTERQUICK" INTUITION EASYTOUCH®
INSTRUCOES DO CONTROLADOR

1.1 Informacodes gerais sobre o controlador Intuition easyTouch®

Bem-vindo ao controlador Intuition easyTouch®, um controlador com ecra tatil facil de utilizar, com a
funcionalidade de um menu de 40 produtos. Basta premir um botdo para iniciar um ciclo de cozedura
para o produto selecionado. O controlador pode passar facilmente de um produto para outro.

O controlador Intuition easyTouch® funciona com fritadeiras elétricas e a gas, tanto de tanque
inteiro como de tanque dividido.

1.2 Descricao e fungdes dos botdes do Intuition easyTouch®
1.2.1 Botdes de navegacao
Produto - Iniciar cozedura/

Ho’m.e Mudar de produto Apresentacao Wi-Fi
(Inicio) DS of 051 Relégio
. Sé% ' Indicador
N : de calor
-
Ligar/Desligar 4
(Ma nten ha ch Fries Chicken Nuggets
premido para
ligar. Prima

para desligar)

Temporizador(es)

Alterar  TPM Menu de Poupanga de energia
idioma i Menu Reabasteci t
(oqs) filtro Temperatura meaanua:I ecimento

1.2.1.1 Barra de botdes do menu principal

A barra de botdes do menu principal, na = . p
parte inferior do ecra de cozedura, serve O) ® DO 0®E
para navegar pelas varias funcdes do Figura1

controlador Intuition easyTouch® (Figura 1).

1.2.1.2 Botao de ligar/desligar

Ao manter premido o botdo de alimentacdo (modo de espera), a interface do
utilizador e a fritadeira ligam-se suavemente. Se premir o botdo de

ligar/desligar quando a fritadeira estiver ligada, esta desliga-se (Figura 2). Figura 2

1.2.1.3 Botdo deidioma

Ao premir o botdo de idioma, é possivel alternar entre o idioma principal e o idioma
secundario, caso esta funcionalidade esteja configurada nas definicdes do gestor

(Figura 3). Figura 3
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1.2.1.4 Botdo TPM (Total de materiais polares) OQS (Sensor de
qualidade do éleo)

Premir o botdo % quando este esta aceso, apresenta as leituras de TPM/OQS
dos ultimos 30 dias (Figura 4). Premir o botdo TPM quando este esta a piscar
significa que ja passaram mais de 24 horas desde a ultima filtracao OQS e sera
solicitado que efetue uma filtracdo OQS. Se o icone estiver verde, o 6leo esta

bom. Se o icone estiver amarelo, o 6leo precisa de ser descartado em breve.

12/31/2019 22.5

Se o icone estiver vermelho, o 6leo precisa de ser descartado.

12/28/2019 19.0
12/27/2019 18.4

30 Day TPM History

Current TPM

Dispose oil now

Figura 4

Ao premir o botdo de temperatura, é apresentada a temperatura real do tanque e a
temperatura do ponto de regulacao (Figura 6).

1.2.1.5 Botdao do menu de filtro

Ao premir o botdo do menu de filtracdo, é possivel aceder as funcées
relacionadas com a filtragdo, o descarte, a drenagem, o enchimento e a
limpeza profunda dos tanques (Figura 5). Quando a mao esta amarela,
significa que uma filtracdo foi ignorada uma vez. Quando estiver a
vermelho, significa que a filtracao foi ignorada mais do que uma vez e é
necessario proceder a filtracdo.

Figura 5

1.2.1.6 Botdo de temperatura

Figura 6
1.2.1.7 Botdo de menu

Ao premir o botdo de menu, é possivel alternar entre os diferentes menus, caso @
estejam configurados (Figura 7).

Figura 7

1.2.1.8 Botao de reabastecimento manual de éleo
Ao premir o botdo de reabastecimento manual de 6leo (se estiver configurado), o @
utilizador pode reabastecer manualmente o tanque de 6leo (Figura 8).

Figura 8

1.2.1.9 Botdo de poupanca de energia
Ao premir o botdo de poupanca de energia, a fritadeira passa de um ponto de @

regulacdo padrdo para um ponto de regulacdo de temperatura mais baixo quando
esta em espera, de forma a reduzir os custos de energia (Figura 9). Figura 9

1.2.1.10 Botao de temporizador

Ao premir o botdo do temporizador, sdo apresentados todos o0s
temporizadores ativos ou expirados. Quando o botdo do temporizador estiver
a verde, os temporizadores estdo ativos. Quando o botdo do temporizador
estiver a vermelho, significa que existem temporizadores expirados (Figura 10).  Figura 10

1.2.1.11 Botdao de saida dos itens do menu
Para sair ou voltar atras nos MENUS e SUBMENUS, prima o botdo de seta para tras (Figura 11). @

1.2.1.12 Botdo de informacdes Figura 11

Ao selecionar o icone de informacio @ Filter After Cooksg® Filter After Cooks

(Figura 11a) ao lado de uma opgdo, é Figura 11a

apresentada uma janela pop-up com informacBes sobre essa
opgao (Figura 11b).

Enables the prompt for filtration after a number of

cooks has been completed.

Default: 12

Figura 11b
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1.2.2 licones superiores OO O0O0OD = 125

Os icones no canto superior direito indicam varias o ® @
notificaces e funcdes (Figura 12).

1.2.2.1 Ciclos de cozedura restantes Figura 12

Este é o numero de ciclos de cozedura restantes até que a fritadeira solicite uma filtracao
(Figura 13).

(]

Figura 13
1.2.2.2 Bloqueio da filtracdo
Isto indica um bloqueio da filtra¢do. A fritadeira DEVE ser filtrada antes de permitir mais
ciclos (Figura 14).

Figura 14
1.2.2.3 Modo de demonstragao
Isto indica que a fritadeira esta no modo de demonstracdo. Este ndo é um modo de
operacao normal. Se a fritadeira estiver no modo de demonstracdo, este modo deve ser
desativado para que a fritadeira funcione normalmente (Figura 15). Figura 15

1.2.2.4 Atualizagdes/Transferéncias
Isto indica que estao disponiveis atualiza¢bes ou transferéncias de software

para a fritadeira (Figura 16). Quando a fritadeira esta a atualizar o software
ou outros ficheiros, é apresentado o seguinte icone enquanto o pacote de  Figura16 Figura 17
atualizacdo esta a ser sincronizado (Figura 17).

®LO

1.2.2.5 Posicao da bandeja

Se esta indicagdo aparecer, significa que a bandeja de filtracao esta fora do lugar devido e
ndo esta na posicdo correta. Certifique-se de que a bandeja de filtracdo esta no lugar
devido e totalmente inserida na fritadeira (Figura 18).

1.2.2.6 Reabastecimento automatico/Reabastecimento vazio

Isto indica que a fritadeira esta a ser reabastecida com 6leo (Figura 19). Isto

indica que o tanque de reabastecimento esta vazio (Figura 19A). Troque ou Figura 19 Figura 19A
reabasteca o tanque e prima o botdo laranja de reinicializagao.

©

Figura 18

1.2.2.7 Aviso
Isto indica que existe um problema, uma adverténcia ou um aviso. Assim que o problema
for resolvido, a notificacdo desaparecera (Figura 20). Figura 20

1.2.2.8 Wi-Fi
Isto indica que o Wi-Fi estd ativado e ligado (Figura 21). Isto ‘.
indica que o Wi-Fi esta ligado a um dispositivo, mas nao esta ®

ligado a Internet (Figura 21A). Isto indica que o Wi-Fi estd Figura21 Figura 21A Figura 21B
desativado ou desligado (Figura 21B). Isto sé esta presente no
controlador mais a esquerda.

1.2.2.9 Interconetividade Wi-Fi do controlador

Isto indica que a interconectividade Wi-Fi entre os controladores F.'-.'

estd ativada e que estes estao ligados entre si (Figura 21C). Isto h'——" . .

L . : - . Figura 21C Figura 21D Figura 21F
indica que existe interconectividade Wi-Fi entre os controladores,
mas que estes nao estdo ligados a Internet (Figura 21D). Isto
indica que a interconectividade Wi-Fi estd desativada ou desligada entre os controladores (Figura

21F). Isto esta presente em qualquer controlador que ndo seja o mais a esquerda.
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1.2.2.10 Rede celular

Isto indica quando a fritadeira esta ativada e ligada (Figura 22) a um
dispositivo externo fora da fritadeira através de rede celular. Isto ((T)) @Tﬂ
indica que a rede celular esta ligada a um dispositivo, mas ndo esta

ligado a Internet (Figura 22A). Isto indica quando a ligacdo celular ~ Figura 22 Figura 22A Figura 22B
esta desativada ou desligada (Figura 22B). Isto s6 esta presente no
controlador mais a esquerda.

1.2.3 Botdo Home (Inicio)

B 6 [ g

Cooking Oil Management  Recipes & Menus  Information

O botdo «Home (Inicio)» serve para aceder ao
ecra inicial (Figuras 23 e 24), que permite aceder
as funcionalidades «Cooking (Cozinhar)», «Oil
Management (Gestdo de o6leo)», «Recipes &
Menus (Receitas e menus)», «Information (Informac&es)»,
«Diagnostics  (Diagndsticos)»,  «Statistics  (Estatisticas)», ~ Figura 24
«Service (Manutencdo)» e «Settings (Configuracoes)».

W+ W X O

Diagnostics Statistics Service Settings

Figura 23

& g
1.2.3.1 Cozinhar ﬁ ‘1“ “l N ‘,‘{
‘

Ao selecionar «Cozinhar», acede ao ecra de cozedura (Figuras

25 e 26). Os ciclos de cozedura sao iniciados premindo um Cooking
botdo do produto para dar inicio ao ciclo. Se mantiver
premido um produto com sombreado a preto e

branco, a temperatura do ponto de regulacdo sera

alterada e esses produtos poderdo ser cozinhados.

1.2.3.2 Gestao do 6leo

Ao selecionar «Gestao de 6leo», é possivel aceder
as varias fungoes relacionadas com o 6leo (Figuras  [GHEYFem—: o
27 e’28). @] menu € o mesmo que O aced|d<3 Figura 27 Figura 27A Figura 28
através do botdo «Filtro (Mdo a limpar)» no ecra
de cozedura (Figura 27A).

1.2.3.3 Receitas e menus

Selecionar «Receitas e menus» permite editar ou
adicionar receitas de produtos, adicionar ou editar
menus, alterar automaticamente os menus e criar :
L . Figura 29
ofertas por tempo limitado (Figuras 29 e 30).

1.2.3.3.1 Receitas

Selecionar «Receitas» permite editar ou adicionar receitas de produtos
(Figura 31).

1.2.3.3.2 Menus

Selecionar «Menus» apresenta op¢des para a
«Lista de menus» e o(s) «Menu(s) ativo(s)»
(Figura 32).

Figura 32 Figura 33
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Selecionar a «Lista de menus» apresenta os menus disponiveis e se
estdo ativados ou desativados (Figura 33).

Selecionar «Menu ativo» apresenta os menus ativos para cozinhar
(Figura 34). Isto permite disponibilizar menus especificos para
diferentes alturas do dia.

1.2.3.3.3 Alteracao automatica do menu

Ao selecionar «Alteracdo automatica do menu», é possivel editar os
menus e definir quando estes mudam, como por exemplo, ao
passar do «Pequeno-almoco» para «Intervalo» ou para
«Almoco/Jantar» (Figura 35).

1.2.3.3.4 Ofertas por tempo limitado

Ao selecionar «Ofertas por tempo limitado», é possivel programar e
cancelar a programacdo de ofertas por tempo limitado (Figura 36).

1.2.3.4 Informacgdes

Selecionar I (Informacdes) fornece informacdes sobre a hora e a
data, as versdes do software, as configura¢des, as informac¢des de
conectividade e as informag¢des sobre o

modelo (Figuras 37 e 38). O botao
(Informacdes) (consulte 37A) em ®
configuracBes e fun¢des apresenta uma l
janela pop-up com informac&es adicionais
para cada configura¢do ou fungao.

Information

Figura 37
1.2.3.5 Diagnéstico

Ao selecionar «Diagnosticos», sao apresentadas
informac¢des como o registo de eventos (registo de
erros), o registo de altera¢des nas configuracdes, os
parametros vitais do sistema (informac¢bes sobre o
aguecimento, tais como a recuperagdo, etc.,
informacdes sobre a filtracdo e o estado do elevador
de cestos), a verificagdo dos componentes e o Figura 39
reabastecimento de manutencdo (Figuras 39 e 40).

1.2.3.6 Estatisticas

Selecionar «Estatisticas» apresenta varias estatisticas
relativas a cozedura, filtracdo, aquecimento, Oleo e
utilizagdo (Figuras 41 e 42).

Figura 41
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Diagnostics

Lunch

0O @@8

Breakfast
Changeover

Lunch

o @48

Fried Onions

© ® ¢

Information

MM/DD/YYYY
07:59:03 pm
UTC-5:00

Figura 37A Figura 38

&« Diagnostics

Event Log

Settings Change Log
System Vital Signs
Component Check
Service Top Off

Debug

o @® 4

Figura 40

Statistics
Caoking
Filtration

Heating

Figura 42



1.2.3.7 Manutencao

Selecionar Manutencdo permite aceder as func¢des de
manutencdo da fritadeira, incluindo a limpeza do ecra tatil, a
atualizacdo do software, a exportacdo/importacdao de
ficheiros de/para USB, a cépia de menus da fritadeira para
USB, a limpeza do filtro do ventilador, a substituicdo do
ventilador, a limpeza das sondas, a criacdo de um plano de
manutencdo, a realizagdo do teste de limite elevado, a
reposicdo das predefinicdes, a limpeza das estatisticas (valor
TPM, dados do sensor OQS, registo de eventos (erros), etc.),
reinicializagdo de manutencdo (reinicializacdo do SCB),
autoteste e cancelamento da atualizacao (Figuras 43 e 44).

1.2.3.8 Configuracdes

Ao selecionar «Configuracdes», é possivel aceder a edicdo
das configuracBes da fritadeira, incluindo parametros
gerais, de aquecimento, de cozedura, de filtracdo, de
limpeza da cuba de fritura, de reabastecimento, OQS, de
acesso do utilizador, do modo ECO e de Redes e
Conectividade (Figuras 45 e 46).

1-6

&

Clean Touchscreen
Update Software
Export to USB

Import from USB

Clean Fan Filter
Replace Fan

Clean Probes

Create Task Schedule
Perform High Limit Test

Reset to Defaults

/ Clear Statistics
Service Reset
Self Test

Cancel Update

0 © ¢
Figura 43 Figura 44

Service

&«

General

Settings

Figura 45 Figura 46



1.3 Arvores de resumo do menu do Controlador Intuition FQI
1.3.1 Culinaria, Gestdo do 6leo, Receitas, Menus, Informacgdes, Marketing Geral

Botdo Home (Inicio) 0

—Cozinhar

—Gestao do dleo [iiE
I— Filtragéo rapida

— Limpeza e filtragao

— Filtracdo OQS (apenas OQS)

— Polimento

— Drenar para a bandeja de filtragdo

— Encher a partir da bandeja de filtragao
— Enchimento a granel (apenas a granel)
— Bandeja para descarte (apenas a granel)
— Descarte o deo
— Limpeza profunda
— Trocar o dleo

—Receitas e menus (1650)
— Receitas
— Nome
I— Imagem do produto
— Temperatura
— Tempo total de cozedura minutos:segundos
— Cesto (Desligado/Ligado)
— Aviso de agao (Desligado/Ligado)

Texto doaviso 1

Tempo de aviso de agéo

Imagem de aviso de acéo (Nenhuma/Agitar/Mexer)
— Sensibilidade
I— Tempo de espera (Desligado/Ligado)
I— Inicio da receita (Agora/Programar)

Data de inicio/Data de im
— Menu
— Menus
Lista de menus
| Todas as receitas (Desligado/Ligado)
I— Pequeno-almoco (Desligado/Ligado)
— Almogo (Desligado/Ligado)
L_ Intervalo (Desligado/Ligado)
Menu ativo
| Todas as receitas (Inativas/Ativas)
— Pequeno-almocgo (Inativo/Ativo)
— Almogo (Inativo/Ativo)
L— Intervalo (Inativo/Ativo)

— Ofertas por tempo limitado

—Informagéo
—Hora e data
— Software

— Configuragao
— Conectividade
— Modelo

1-7



1.3.2 Diagnéstico FQI/V

Botio Home 0 -

—Diagndstico

— Registo de eventos

Aquecimento

Filtragdo

Reabastecimento

Elevador de cestos

Ligacoes

Outros

Todos — (Emos)
—Registo de alteracdes de configuragdes

Configuragdes

ReceitasMenus
— Sinais vitais do sistema
— Temperatura
— Temperatura da interface de utilizador
—Temperatura HCB
‘—Temperatura SCB
—Aquecimento
— Durag&o da Ultima recuperagao
—Falhas de evento de recuperago (E 144)
— Contagem de falhas de recuperagéo (E145)
I—Ultima falha de recuperago E145
— Ciclos de aquecimento por dia
I—Ciclos de aquecimento em espera por hora
—Alarme/Evento de cozedura a baixa temperatura
—Alarme/Evento de cozedura em espera a baixa temperatura
— Temperatura da interface do utilizador
— Filtragdo
— Durac&o do ultimo reabastecimento
— Ultima hora de funcionamento da bomba de filtragéo
—Tempo de enchimento com dleo limpo
—Vida util restante do papel/esponja defiltro %

— Estado do sensor OIB
—Valvula de drenagem — Aberta/Fechada
— Valvula de retorno — Aberta/Fechada
— Estado do VFD — Avango/Retorno
—Valvula de sucgéo — Bandeja
—Filtragdo desativada (Ultima vez)
— Solicitagdes de Filtragéo rapida
— Filtrar ap6s ciclos de cozedura — Configuragdo n.°
— Filtrar apés um determinado tempo — Configuragdo n.° horas
— Filtrar numa hora especifica 1 — 12:00
— Filtrar numa hora especifica 2 — 12:00
— Filtrar numa hora especifica 3 — 12:00
— Solicitagdes de Limpeza e filtragdo
I— Filtrar apds ciclos de cozedura — Configuragéo n.°
— Filtrar apés um deteminado tempo — Configuragao n.° horas
— Filtrar numa hora especifica 1 — 12:00
|— Filtrar numa hora especifica 2 — 12:00
L— Filtrar numa hora especifica 3 — 12:00
—Solicitagdes de filtragdo OQS
— Filtrar apos ciclos de cozedura — Configuragcéon.®
— Filtrar apés um deteminado tempo — Configuragao n.° horas
I— Filtrar numa hora especifica 1 — 12:00
— Filtrar numa hora especifica 2 — 12:00
'— Filtrar numa hora especifica 3 — 12:00
— Solicitagdes de filtragao de polimento
— Filtrar apds ciclos de cozedura — Configuragéo n.°
— Filtrar apds um determinado tempo — Configuragéo n.° horas
— Filtrar numa hora especifica 1 — 12:00
— Filtrar numa hora especifica 2 — 12:00
‘— Filtrar numa hora especifica 3 — 12:00
—Supﬁsséo do aviso de filtracao
Horério de programacao de supresséo da filtragdo — hora
—EITv:ador de cestos

Estado do elevador de cestos esquerdo: cima/baixo
Estado do elevador de cestos direito: cima/baixo

Continua na coluna seguinte
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erificacdo de componentes Marketing Geral
—Diagnéstico (continuagao) -

— Sinais vitais do sistema
L_Média de 7 dias

— Duragdo minima de recuperacéo

— Duragdo maxima de recuperagédo

— Duragdo média da recuperagéo

— Duragdo minima de reabastecimento

— Duragdo maxima de reabastecimento

— Duragdo média de reabastecimento

— Duragado minima da filtragdo

— Duragdo maxima da filtragao

— Duragdo média da filtragéo

— Tempo médio de funcionamento da bomba de filtragéo

— Servico de reabastecimento

Reabastecer agora (X/)

— Modo de depuragio

Iniciar modo de depuragio (X/)

— Configuragao do temporizador para troca de papel/esponja de filtro: 1500hr 22:28



1.3.3 Estatisticas Marketing Geral

Estatisticas Marketing Geral

Botéo Home (Inicio)

—Estatisticas (continuagao)
| —Oleo
| Vida util atual do dleo
| Vida média do 6leo

—Estatisticas
—Cozinhar

— Filtragdo

— Aquecimento

Ciclos de cozedura

— Primeira cozedura apés descartar

I— Ciclos de cozedura concluidos

—Ciclos de cozedura cancelados

Por produto (selecione o dia da semana)

Ultima carga

— Nome do produto

— Hora de inicio

— Tempo de cozedura

— Tempo de programagio

— Temperatura do ponto de regulagéo
—Meéd. Temperatura do tanque

— Temperatura minima do tanque

— Temperatura maxima do tanque

— % do tempo de cozedura — Calor ligado

I— Temperatura do tanque antes do inicio da cozedura
— Temperatura do tanque no final da cozedura

— Estatisticas

|— Ultimo bloqueio da filtragao

—Numero de blogueios da filtragdo

—Ciclos restantes até aofiltro

I— Ciclos de cozedura concluidos

—Total de eventos de filtragdo concluidos

—Numero de ciclos por filtragéo rapida

—Numero de ciclos por limpeza e filtragcao

—Numero de ciclos por filtragdo OQS

—Numero de ciclos por polimento

— Filtrag&o rapidaignorada

— Limpeza e filtragdo ignorada

—Filtragdo OQS ignorada

— Polimento ignorado

I—Ultima troca de papel/esponja de filtro (D/M/A — Hora)
I—Ultima vez que o 6leo ficou na bandeja (D/M/A — Hora)
— Tempo de enchimento com éleo limpo

—tJItimo tempo de enchimento com éleo

—Vida util restante do papel/esponja de filtro %

—tJitima hora de funcionamento da bomba de filtragdo
FBuragéo do ultimo reabastecimento

—Cormrente HCB — Filtragdo maxima

—Comrente HCB — Ciclos maximos

HEstado do OQS

—Yalor TPM

“Reduggo de corrente VFD — Ultima filtragdo

— Filtracao rapida (Op. de filtragdo, Duracéo, Data, Hora)
— Limpeza e filtragao (Op. de filtragdo, Durago, Data, Hora)
— Filtracdo de OQS (Op. de filtragdo, Duragao, Data, Hora)
— Polimento (Op. de filtragdo, Durag&o, Data, Hora)

L— Todos as filtragdes (Op. de filtragcdo, Duragdo, Data, Hora)

[— Ultimo tempo de recuperagao

— Duragao da ultima recuperacao

— Rotagéo do ventilador de combustéo — Esquerdo
— Rotagao do ventilador de combustao — Direito
— Rotacéo do interruptor do ventilador de combustdo — Esquerd|
— Rotacao do interruptor do ventilador de combustdo — Direito
— Rotagéo maxima do ventilador de combustéo — Esquerdo
— Rotagdo maxima do ventilador de combust&o — Direito

— Interruptor de pressédo — Esquerdo

— Interruptor de presséo — Direito

— Corrente de chama — Esquerda

— Corrente de chama — Direita

— Estado do médulo de ignigado — Esquerdo

— Estado do médulo de ignig&o — Direito

— Contagem de tentativas do médulo de ignicdo — Esquerdo
— Contagem de tentativas do moédulo de ignicao — Direito
— Estado do sensor OIB

— Pressao do gas (em H20)

[*]

Continua na coluna seguinte
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| Média de ciclos de cozedura por vida util do éleo
|__Ultimo descarte
| Numero de descartes desde a reinicializagdo
| Ndmero de ciclos de cozedura desde o Ultimo descarte
I— Vezes que o descarte foi ignorado
|—Filtracdes desde o Ultimo descarte
| Filtracdes ignoradas desde o Ultimo descarte
| — Descartar agora
| Contador de 6leo fresco (N.° de JIBS/JIBS substituidos)
|— Ciclo de fus&o ignorado
| Caudal de arrasto de 6leo
|—Valor do caudal de ajuste de arrasto de 6leo
L_ Temporizador de descarte atual de arrasto de 6leo
L—Uso
| —Atual
| Tempo de ativag&o da cuba de fritura
| Cubade fritura ligada (Hora do dia)
| Cubade fritura desligada (Hora do dia)
| Tempo de ativagao total do aquecedor
| Tempo total dos ciclos de cozedura
| Tempo médio do ciclo de cozedura
(todos os ciclostodas as receitas)
— Tempo total em espera
— Tempo total no modo ECO
L_ Consumo horario kW/h
L—Vida dtil
— Tempo de ativagdo da cuba de fritura
— Contagem de ciclos de aquecimento
— Contagem de ciclos da bomba
— Tempo de utilizagdo da bomba de filtracao
L— Tempo de utilizagdo da bomba de 6leo fresco

— Vida util restante do filtro do ventilador de combust&o % — Esquerdo
— Vida util restante do filtro do ventilador de combust&o % — Dirgito



1.3.4 Servi¢o Marketing Geral
Servigo de Marketing Geral

Botdo Home (Inicio) 0 A|gumas opgées
L _ podem nao estar
Servico i di e g
— Limpar o ecra tatil ISPONIVElS:

i

C

—Limpar filtro do ventilador

—Limpar sondas

-




1.3.5 Configuragdes n.° 1 (Geral, Fritadeira, Configuracdes, Software,

Aquecimento, Cozinhar) Marketing Geral
Configuragoes n.° 1 (Geral, Configuragao da fritadeira, Software, Aquecimento,
Cozinhar) Marketing Geral

Botdo Home (Inicio) 0

Configuragdes (1656)

|— Gel

Algumas opcoes
podem nao estar
ral o disponiveis.
|—Hora e data

Configurar hora e data automaticamente (Des./Lig.)
Formato das horas (24 horas, AM/PM)
Configurar hora (AM/PM — Hora)

Formato da data (DDMMAAAA/MMDDAAAA)
Definir data

Fuso horario

|— Versao regional (CE/N&o CE)

— Ecra

Brilho do ecra

Tempo de espera do protetor de ecra

Brilho do protetor de ecra

Aviso de limpeza do ecra (Desligado/Ligado)
Frequéncia de limpeza do ecra

— Temperatura

E Unidade de temperatura (F/C)

— Idioma

Idioma principal

Idioma secundario

— Som

L— Volume do altifalante 1-9

— Configuragao da fritadeira

— Tamanho do tanque (GL30/EL14/EL17/MGL30/MEL:
FQG60/FQEB0/FQG80/FQE 80/FQG100/
FQE100/FQG 120/FQE120)

I— Tipo de deo: Liquido/Solido
I— Tipo de dleo fresco: Nenhum/JIB/A granel

— Aviso da tampa da cuba de fritura

L— Duragéo do aviso da tampa da cuba de fritura

— Software

Ativer atualizagdes automaticas de software (Des./Ativa
Hora da atualizagéo do software

uecimento

— Ignicao

— Ciclo de fusdo

—Temperatura de saida do ciclo de fusdo
—Ativar/Desativar ignorar do ciclo de fus&o (Des./Lig.)
—Tipo de fus&o (Padréo/Progressivo)

— Ponto de regulagédo

— Teste de desempenho

—Ativagdo do alatme de desempenho (Des./Lig.)

Continua na coluna seguinte

— Tipo de dleo de descarte: Nenhum/A granel/Frontal/$DU

Ho)

Configuragdes (continuagao) (1656) e
— Aquecimento

E

Ventilador
Aviso de substituicdo do ventilador %
Erro de substituicdo do ventilador %
Aviso de obstrugao do filtro do ventilador %
Erro de filtro do ventilador entupido %

— Cozinhar

=

—Menus
Apresentagdo do botdo do Livro de menus (Des./Lig.)

IE Alteragdo automatica do menu (Des./Lig.)

Ordenar produtos por popularidade (Des./Lig.)
—Apresentacédo de linhas e produtos
Linhas
Tamanho da imagem do produto
Apresentagdo de um Unico produto (Des./Lig.)
—Arranque instantaneo
Tempo global de arranque instantaneo (segundos)
—Elevador de cestos
E Configuragéo do elevador de cestos (Des./Lig.)

Temporizador de atraso do elevador de cestos (segundos)

— Alarmes de estado do éleo
Alarme sonoro de baixa temperatura (Des./Lig.)
Aviso de temperatura baixa durante a cozedura (Des./Lig.)
Alarme de qualidade dos alimentos (Des./Lig.)



1.3.6 Configuracgdes n.° 2 (Filtragcao e Reabastecimento) Marketing Geral
Configuragdes n.° 2 (Filtragao e Abastecimento) Marketing geral

Botao Home (Inicio) o Algumas~opgoes
podem nao estar

Configuragdes (1656) (Continuagéo)

disponiveis. | Fittragéo
Configuragdes (1656) L
|— Filtragéo L
— Geral L
Utilizar a bandeja de sedimentos (Desligado/Ligado) [

I— Filtrag&o Inteligente

— Filtrar apos ciclos de cozedura

— Contagem global de ciclos de cozedura (n.°) —

| _ Limpeza profunda
| Limpeza profunda (Fervura/lmersédo em agua fria)
': Tipo de descarte de limpeza (Nenhum/Unidade/Mangueira)
| Aviso para poupar deo (Desligado/Ligado)
| Temporizador do aviso de limpeza profunda (dias)
L_ Temporizador de atraso da limpeza profunda (dias)
Reabastecimento
| Reabastecimento solicitado pelo utilizador (Desligado/Ligado
| Reabastecimento automatico (ATO) (Desligado/Ligado)
| Reabastecimento automatico do JIB (Desligado/Ligado)
L_ Reabastecimento por botao (Desligado/Ligado)

Continua na coluna seguinte



1.3.7 Configuracgdes n.° 3 (0OQS, Acesso do utilizador, Modo ECO, Redes e
conectividade) Marketing Geral

Definigoes n.° 3 (OQS, Acesso do utilizador, Modo ECO, Redes e conectividade)
Marketing Geral

Botdo Home (Inicio) 0 Al ~
gumas opgoes
. podem nao estar
Configurages (1656) [ disponiveis.
— oQs

Tipo OQS (Desativado/Sensor)
Tipo de deo OQS
L—ocoxvox
Visor de leitura do sensor OQS (Apenas texto/texto e TPM)
Aviso OQS Descarte o 6leo em breve (TPM)
Aviso OQS Descarte o ¢leo agora (TPM)

— Acesso do utilizador
Codigo de acesso do gerente
Codigo de acesso para receitas
— Modo ECO
Modo ECO (Desligado/Ligado)
Temperatura do Modo ECO
Modo ECO manual — Apresentagéo do botédo (Desligar/Ligar)
Modo ECO automatico
Ativar o tempo em espera do Modo ECO (Desligado/Ligado)
Tempo em espera do modo ECO (min)
Programagéo de ativagdo do modo ECO (Desligado/Ligado)
L~ Programagzo do Modo ECO
Programacé&o n° (Inicio do Modo ECO/
Horérios e dias de paragem)
— Redes e conectividade (Wi-Fi/Ethemet/Celular)
— Wi-Fi
L Rede (Prima ou + para adicionar um perfil de Wi-Fi)(Prima o icone de «olho»
para ver os parametros das redes)
— Nome/SSID
— Palavra-passe
— Seguranga (AbertaMWPA-PSK/WPA2-PSK)
— Configuragdes (DHCP Estatico)
Endereco 1P 300¢.30¢X . XXX . XXX
Mascara de sub-rede XXX.XXX.XXX.XXX
Ponte de ligagao XXX.XXX.XXX.XXX
DNS - Primario xxx.Xxx. XXX . XXX
DNS - Secundario XxX.XXX.XXX.XXX
— Estado
Intensidade do sinal -xx
Enderegco MAC XX:XX XXX XK XX

— Ethemet
Ligagdo comfios 1 ou 2 (Prima ou + para adicionar o perfil
de Ethemet)(Prima com o lapis para editar os parametros
ou prima o icone de «olho» para ver os parametros
das redes)
— Rede
L—Nome/ssID
— Configuragdes (DHCP Estatico)
Endereco 1P 300¢.0¢X . XXX . XXX
Mascara de sub-rede XXX.XXX.XXX.XXX
Ponte de ligagao XXX.XXX.XXX.XXX
DNS - Primario xxx.Xxx. XXX . XXX
DNS - Secundario Xxx.XXX.XXX.XXX
— Estado
= Enderegco MAC XX:XX XX XX XX XX
— Rede celular
L Perfil celular A (Prima f)(Prima com o lapis para ver/editar os parametros)
Rede
APN de rede
Numero de acesso
Estado
Enderecgo IP
Endereco IP de destino
Intensidade do sinal
Hardware
Numero IMEI
Versao do fimware
Numero do SIM
Numero de série
— NUmero de série da fritadeira




1.4 Operacgao basica

easyTouch® Intuition Operacao Basica

Ligar ou desligar a fritadeira

Mantenha premido o botéo 3
Push and Hold for 3 Seconds durante 3 Segundos para |igar_ 5 Is frypot full of oil?
Prima o botao para desligar.
Selecione o botédo no lado
pretendido de um tanque dividido.
Se a fritadeira estiver CHEIA de
oleo, carregue no botao v

\: Prima o botéo do produto para iniciar a
cozedura. O temporizador comegara a
contagem decrescente.

& Iniciar um ciclo de cozedura

French Fries

Cancelar um ciclo de cozedura

Prima botdo VERMELHO «X» ao lado
do temporizador.

Cancelar o alarme para agitar
Prima o botéo v

. Remove
Cancelar um alarme de fim de

cozedura (Remover)
Prima o botao «Remove (Remover)».

Selegdo de um produto com um

ponto de regulagao diferente
Se o produto estiver sombreado a
preto e branco (ponto de regulagao
diferente), mantenha premido o
produto pretendido até que o ecra
indique «Changing Setpoint
(A alterar ponto de regulagao)».

Changing Setpoint

Verificar a temperatura e o ponto
de regulagao
> 345°F 346°F | 360°F 335°F
Prlma@ Setpoint Actual | Setpoint Actual
Apresenta a temperatura definida e
a temperatura atual.

Temperature XX

Menu Temperatura Reabastecimento
TPMm de filtro Manual
(0QS) Poupanca
de energia

Alterar idioma

n Ligar/desligar
6 l

Cooking Oil Management  Recipes & Menus Information

-Aﬁ- la x 'C} Temporizador(es)

Diagnostics Statistics Service Settings




1.5 Cozinhar

10

Cozinhar com a Intuition easyTouch®

Os produtos sao apresentados no ecra.

Ao selecionar um produto a preto e branco (ponto de
regulagao diferente), mantenha premido o botdo do
produto até que o ecra indique «Changing Setpoint
(A alterar ponto de regulagao)».

Prima o botao do produto para iniciar o ciclo de cozedura.

Apresenta as alteragdes no temporizador com
o tempo de cozedura restante.

A indicacao «Shake (Agitar)» aparece quando é altura shake
de agitar o cesto de fritura. ﬁ/

Prima o botdo v’ para cancelar o alarme \/
«Shake (Agitar)».

A mensagem «Remove (Remover)» é apresentada [ fSEl
quando o ciclo de cozedura estiver concluido.

Prima o botao «Remove (Remover)» botao para [ /S
cancelar o alarme «Remove (Remover)».

Um botdo verde do temporizador indica que esta
ativo. Os temporizadores funcionam em segundo

plano e s6 sédo apresentados quando expiram.

Um bot&o vermelho do temporizador indica que
o tempo deste expirou.

) _ Hold Timers X
O ecra «Hold Timers (Temporizadores)»

apresenta os temporizadores ativos e expirados. French Fries
Prima o botdo X para cancelar o alarme.
French Fries

Chicken Nuggets




1.6 Adicionar uma nova receita de produto ou editar uma receita de

produto existente
Esta funcdo serve para adicionar novas receitas de produtos ou editar as ja existentes.

1. Prima o botdo Home (Inicio).

2. Prima o botdo de Receitas e menus.

Introduza1650

4. Prima o botdo V.

Recipes & Menus

Recipes
Menus . .
5. Selecione Receitas

Auto Menu Change

Limited Time Offers

Recipes

6. Selecione o icone do produto para o editar ou
desloque a pagina até ao final da lista de produtos e

prima o botdo +ara adicionar um novo produto.
Premir o botdo & elimina a receita do produto.

(6) n Chicken Nuggets

@ E Fries

>
Hashbrows
O 8 e

Ui ‘ | 7. Este ecra apresenta o nome do produto, a imagem do

produto, a temperatura de cozedura e o tempo total
de cozedura. Para editar um parametro, toque no
campo do item que pretende editar.

@ ProductImage
@ Temperature

(@ Total Cook Time

Prima no campo «Nome» e introduza ou edite o nome

: do produto.
Product Image 1 . ~ .
: ‘ . Para rever as configurac8es sem as alterar, prima o

Temperature

Total Cook Time ‘ bOtéO «Rever».

8. Introduza ou altere o nome do produto com o teclado.

9. Prima o botdo V.

@ Product Image

D EE 10. Prima o campo «Imagem do produto».

(@ Total Cook Time

@D




ECRA

Select image . . s :
5 9 . Selecione a imagem a associar a receita do produto

gue esta a ser adicionada ou editada. A imagem
selecionada ficara destacada a verde.

12. Prima o botdo V.

@ Name

0 o . 13. Prima o campo «Temperatura».

@ Temperature

(@ Total Cook Time

14. Utilize o teclado para introduzir ou editar a
temperatura de cozedura do produto.

15. Prima o botdo V.

@ Name

g i 16. Prima o campo «Tempo total de cozedura».

@ Temperature

(@ Total Cook Time

900

17. Utilize o teclado para introduzir ou editar o tempo de
cozedura em minutos e segundos.

18. Prima o botdo V.

U - B . .
© oo ' 19. Deslize para cima no centro para aceder aos campos

@ rempesure 5 seguintes.

(@ Total Cook Time

20. Selecione «On (Ativado)» para ativar o Aviso de a¢do
— (Temporizador de agitagdo). Prima a seta para a direita
® sy TN para editar o Tempo de agitagao.

@ Basket

tow




ACAO
. Este ecrd apresenta o texto da Texto do aviso 1 de
acao (Agitar), a Hora e a Imagem. Para editar um

parametro, toque no campo do item que pretende
editar.

. Prima o botdo « Action Prompt 1 Text (Texto do aviso 1
de acao)» para editar o nome.

. Introduza ou altere o nome a apresentar no aviso
(exemplo: Agitar, mexer, etc.) usando o teclado.

. Prima o botdo v.

. Prima o campo «Action Prompt Time (Tempo de aviso
de acdo)» para editar o Tempo de aviso de agao
(Agitar).

. Introduza o tempo, em minutos e segundos, em que
deve ser realizada a primeira agitacao.

. Prima o botdo v.

. Se ndo pretender adicionar ou editar outro aviso de
acao, avance para o passo 32. Caso contrario, prima a
seta para a direita para adicionar ou editar o «Shake
Time (Tempo de agitagao)».

. Este ecra apresenta o texto da Texto do aviso 1 de
acao (Agitar), a Hora e a Imagem. Deslize para cima
para editar outros Avisos de ac¢do (Agitar, etc.). Prima o
icone + para adicionar outro Aviso de agao
(Temporizador de agitacao).

. Repita os passos 22 a 26 para editar os campos de
Aviso de Ac¢do 2.

. Prima o botdo V.




ACAO

32. Utilize o controlo deslizante para alterar a configura¢dao de
Sensibilidade (compensacao de carga) recomendada para
este produto.

(@ Basket

@ Action Prompt o

Esta configuracdo permite alterar a compensacao do produto
(sensibilidade). Alguns itens do menu podem precisar de
ajustes, de acordo com as suas caracteristicas de cozedura.
NOTA: A alteragdo desta configurac¢do pode ter um efeito
negativo nos ciclos de cozedura dos produtos. (A
configuracao predefinida para a sensibilidade é quatro (4).)

‘ French Fries
@ Basket . .
@ raonron o1 @ 33. Deslize para cima no centro para aceder aos campos
seguintes.

R - 34. Se pretender definir um temporizador, deslize o cursor
@ weweaconecomar-on | para «Yes (Sim)» e avance para o0 passo seguinte; caso
@ ExitMode 4 s .

o ] 4 contrario, salte para o passo 43.

35. Introduza o tempo, em minutos e segundos, apds o
qual o temporizador deve expirar, uma vez concluida a
cozedura.

36. Prima o botdo V.

37. Selecione o campo «Weighted Cook Count (Contagem
ponderada de cozedura)».

38. Utilize o teclado para introduzir ou editar a contagem
ponderada de cozedura. Predefinicdo = 1. Se AlF [Filtracdo
intermitente automatica] = 1, entdo AIF esta LIGADO. Para
desativar o filtro por produto, defina o valor como 0. As
op¢des Contagem ponderada de cozedura/AlF-On
reduzem o valor da contagem global de ciclos de cozedura
antes de solicitar uma filtracdo. Se a Contagem ponderada
de cozedura for > Contagem total de cozedura, a bandeja
solicitara a filtracao ap6s cada ciclo de cozedura.

39. Prima o botdo V.

S ] 40. Selecione o tipo de Modo de Saida. Predefini¢do =

® o =L B Ready (Pronto)

p e =} Selecione «Pronto» se pretende que o programa volte
&.0 o sl ao ecra de conclusdo da cozedura apds o ciclo.

Selecione «Filtragdo» se pretende que o programa
volte ao ecrd de filtracdo.

1-19



@ Orain Timer

i | 41. Deslize para cima no centro para aceder aos campos
. seguintes.
42. Pressione o campo «Instant On (Arranque
instantaneo)» O Arranque instantéaneo é o tempo, em
15— = segundos, a que fritadeira aquece a 100% depois de se
o 1 'l premir o botdo do produto para iniciar a cozedura,

antes de o controlador ajustar a temperatura.
Predefini¢cdo = 30 segundos

43. Introduza o tempo, em segundos, para o temporizador
de arranque instantaneo. (0=DESLIGADO). NOTA: O
tempo de arranque instantaneo pode ter de ser
ajustado para cargas de cozedura ligeiras.

44. Prima o botdo V.

45. Salte para o passo 48 se a receita nao for uma LTO
P - (Oferta por tempo limitado).
£ T — «Recipe Start = Now (Inicio da receita = Agora)» é
®”°““°° ol utilizado para receitas que sao utilizadas

' constantemente. «Recipe Start = Schedule (Inicio da
receita = Programacdo)»; é utilizado para as LTO
(Ofertas por tempo limitado). Prima a seta para definir
uma programacgao.

Schedule o e

46. Selecione uma data de inicio e uma data de fim, caso
pretenda definir uma receita programada.

47. Prima o botdo V.

48. Prima a seta para selecionar o(s) menu(s) a associar a
e receita do produto que esta a ser introduzida ou

- : — editada.
e ——

@ Instant On

Select Menu

] Al Recipes

it 49. Selecione 0s menus aos quais pretende atribuir o

Changeover

P PP produto.

Setect e : 50. Para alterar a posi¢do do icone de um produto
[&] Al Recipes | . N . .
= apresentado num menu, selecione a seta a direita do
Bowsow || menu pretendido.

tunch
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ACAO

General Market

Drag recipes to their menu position
8 N @ 51. Determine o local para onde o produto deve ser
1 transferido.

52. Mantenha premido o icone do produto para o
deslocar. O icone esta destacado a verde.

53. Enquanto mantém premido o icone do produto,
arraste-o lentamente até ao local pretendido.

54. Assim que o produto estiver na posicao pretendida,
continue a manter premido durante cerca de trés (3)
segundos antes de soltar.

55. A localizagdo do icone do produto foi alterada.

56. Prima o botdo V.

Select Menu
[ All Recipes
[C] Breakfast

- pr—" 2 57. Os menus selecionados sao apresentados.

Lunch

58. Prima o bot3o v hovamente.
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59.

ACAO
Prima o botdo @ , se ndo tiverem sido feitas
altera¢des a receita, para sair da sec¢do de receitas ou

prima o botdo @ para guardar as configuracbes da
receita.

Guardar receita > Receita
guardada

60. A receita fica guardada e volta para as Receitas.

61.

Prima o botao 0 para sair de Receitas e menus.

1.7 Adicionar ou editar menus

Esta funcdo serve para adicionar ou editar menus. A opcao Menus permite ao operador agrupar
determinados produtos. Por exemplo, a criacdo de um menu de pequeno-almogo permite agrupar
apenas os produtos destinados ao pequeno-almoco. Isto é util quando se muda de produto, uma
vez que reduz o numero de produtos a escolha.

ECRA |

N,

1.

ACAO

Prima o botdo Home (Inicio).

Receitas e menus

Prima o botdo de Receitas e menus.

Introduza1650

Prima o bot3o V.

Selecione Menus.

Selecione Menu List (Lista de menus) para ver uma
lista de todos os menus disponiveis para editar ou
para adicionar um novo menu. Salte para o passo 9.
Selecione Active Menu (Menu ativo) para alternar
entre os menus ativos e inativos. Avance para préximo
passo.

Active Menu

Inaceive @) Actne

Selecione Inativo ou Ativo para definir se os menus
estardo disponiveis ao premir o botdo de menu na
parte inferior do ecra de cozedura, para alternar entre
os menus. Deslize para cima no centro para aceder a
menus adicionais.

Prima o botdo V para guardar as sele¢des.

1-22




ACAO

Drag recipes to their menu position

Tate Tees

9. Selecione um menu para editar. Deslize para cima no
O ekt centro para aceder a menus adicionais.
@ s Para adicionar um novo menu, prima o icone +.
@ Genea ikt Para utilizar um menu, mude de «Off (Desligado)» para
000 «0On (Liga@o)>>. ‘ ) .
Para eliminar um menu, prima o icone do caixote do
lixo.
Breakfast
Menu Name
- 10. Crie ou Edite o nome do Menu, selecionando o campo
Recipe Order
. «Menu Name (Nome do menu)».
Menu Assignment
Breakfast
o BN L o L B 11. Introduza ou altere o nome do menu com o teclado.
RN - [=T<]v[o]-[n]
Ee [usion),
@vd
12. Prima o botédo V.
Breakfast
Menu Name
= 13. Prima «Recipes (Receitas)» para adicionar ou remover
Recipe Order .
- itens do menu.
Menu Assignment
@ov
Breakfast
] . - 14. Marque as receitas que pretende adicionar a um
O v E menu ou desmarque-as para as remover de um menu.
G s , Deslize para cima no centro para aceder a menus
Da Mozzarella Stick I adICIonaIS.
@O i
15. Prima o botdo V.
Breakfast
Menu Name
Recipes
16. Selecione «Recipe Order (Ordem de receitas)».
Menu Color
Menu Assignment
Quract i 17. Determine o local para onde o produto deve ser

transferido.

1-23




ACAO

. Mantenha premido o icone do produto para o

deslocar. O icone esta destacado a verde.

. Enquanto mantém premido o icone do produto,

arraste-o lentamente até ao local pretendido.

. Assim que o produto estiver na posicao pretendida,

continue a manter premido durante cerca de trés (3)
segundos antes de soltar.

. A'localizagdo do icone do produto foi alterada.

. Prima o botdo v.

Breakfast

Menu Name
Recipes
Recipe Order

Menu Color

Menu Assignment

. Selecione «Menu Color (Cor do menu)».
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ACAO

Breakfast

Select menu color

Breakfast Breakfast

EEEE . e
R 24. Selecione a cor do fundo da barra de cabecalho do
menu. Uma moldura verde indica a cor de fundo do
menu.

Veja o exemplo da cor de fundo da barra.

25. Prima o botdo v.

Breakfast

Menu Name
Recipes

Recpe order | 26. Selecione «Menu Assignment (Atribuicdo do menu)».
Menu Color

Menu Assignment

All Recipes

27. Selecione todos os tanques aos quais este menu se
deve aplicar, clicando na caixa e certificando-se de que
fica destacada a verde. Qualquer caixa que ndo esteja
destacada a verde ndo tera este menu associado.

. Prima o botdo v.

Breakfast

Menu Name

- . Clique no icone «Save (Guardar)» para guardar as
Redpe Orcer | altera¢des ou clique no botdo de seta para tras até
Hee que o ecra inicial seja apresentado para sair.

Menu Assignment

1.8 Alterar menus

Se forem criados menus separados para varias receitas, fritadeiras ou tanques diferentes, ao
premir o botdo MENU no ecrd principal é possivel alternar entre os varios menus.

ECRA | AGAO

Fries 0330 PM

®

We me
‘ s ‘ j
' N

Tote s

T, 1. Prima o botao Menu para alternar entre os menus.
©® Pwe_.90
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2. O menu muda. Prima novamente até selecionar o
menu pretendido.
NOTA: S6 é possivel selecionar um menu de cada vez

g

© 200066

1.9 Ofertas por tempo limitado (LTOs) Adicionar ou editar menus
Esta funcao é utilizada para configurar e programar ofertas por tempo limitado (LTO).

ECRA | ACAO

0 1. Prima o botdo Home (Inicio).

2. Prima o botdo de Receitas e menus.

Receitas e menus

1650 3. Introduza1650

4. Prima o botdo V.

7 5. Selecione Limited Time Offers (LTO's) (Ofertas por
el Tempo Limitado).

Limited Time Offers

6. O separador «Scheduled (Agendada)» apresenta as
LTOs disponiveis. Se ndo houver nenhuma LTO visivel,
significa que ndo foram criadas LTOs.

Para criar uma LTO, prima o separador Agendada.

7. Selecione um produto para criar uma LTO.

8. Selecione a data de inicio e a data de fim.

9. Prima o botdo V.
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| AGAO

10. Prima o separador Agendada para ver a LTO.
Para editar a LTO, selecione o produto.
Para eliminar uma LTO agendada, aceda as receitas,
selecione o produto, desca até a secc¢do «Inicio da
receita» e altere a opcdo de «Agendada» para «Agora».

Prima o botdo @ para sair.
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CAPITULO 2: FILTERQUICK™ INTUITION EASYTOUCH®
INSTRUCOES SOBRE AS FUNCOES DO MENU DE FILTRACAO

2.1 Menu de filtracao

As opcdes do menu de filtracao sdo utilizadas para filtrar, esvaziar, encher, descartar e limpar as cubas

de fritura.

2.1.1 Filtracao rapida - Solicitacao de filtracao

A Filtracdo rapida é uma funcionalidade que, ap6s um determinado numero de ciclos de cozedura
predefinidos ou um determinado periodo de tempo, solicita automaticamente que se filtrem as cubas
de fritura. Esta funcao também pode ser executada a pedido e é abordada na sec¢do seguinte. Nota: A

filtragdo simultanea de varias cubas de fritura ndo ocorre.

ECRA

Ativar a Filtragdo rapida

aio ra?

1.

ACAO
Prima o botdo Vv para iniciar a filtragdo. Se selecionar o
botdo X, a filtracdo é cancelada e a fritadeira retoma o
funcionamento normal. O botdo de filtra¢do fica amarelo
na primeira vez que se ignora a filtracdo e a opgao QUICK
FILTER (FILTRACAO RAPIDA) fica destacada a amarelo no
menu de filtracdo. Se ignorar a filtracdo uma segunda vez,
o botdo de filtracdo fica vermelho. O controlador solicitara
novamente, em breve, que se filtre o éleo. Esta sequéncia
repete-se até que seja concluida uma filtragao. Ao premir o
botdo de filtracdo apds a mudanca de cor, sera possivel
iniciar uma filtracao.

} . ) 2. Eapresentado se o nivel de 6leo estiver demasiado baixo.
Nivel baixo de 6leo detetado Adicione 6leo e prima o botdo V para confirmar o problema
Adicione 6leo e regressar ao modo de cozedura em espera. Verifique se o
v JIB tem pouco 6leo. Se o JIB tiver 6leo suficiente e este
problema continuar, contacte o seu FAS.
3. Retire as migalhas do 6leo com a escumadeira, movendo-a
Retire os detritos do tanque. da frente para tras, removendo o maximo possivel de
Concluido? migalhas de cada cuba de fritura. Isto é fundamental para
v otimizar a vida Util e a qualidade no 6leo. Prima o botdo v
guando terminar. Prima o botdo X para cancelar a filtracao.
Drenagem 4. Nenhuma ag¢do necessaria.
Filtracao 5. Nenhuma a¢do necessaria.
6. Certifique-se de que todos os utensilios sao retirados da
cuba de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no
A\ Ralo a fechar Mesmo.
Retire as ferramentas A\ PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.
Enchimento 7. Nenhuma ac¢do necessaria.
8. Esta mensagem sé é apresentada se a fritadeira nao
O tanque esta cheio de 6leo? detetar que todo o 6leo foi devolvido; caso contrario,
v avance para o passo 10. Prima o botdo v se o tanque
estiver cheio, caso contrario, prima X.
@ 9. O controlador desliga-se.
. 10. Nenhuma a¢do necessaria. Apresentado até a fritadeira
Pré-aqueca

atingir o ponto de regulacdo.
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11. Afritadeira esta pronta para utilizar. Apresentado assim
que a fritadeira atingir o ponto de regulacado.

0@ @D OPOHNE
O processo completo de filtracdo demora aproximadamente quatro minutos com um filtro limpo.

NOTA: Se a bandeja de filtragcdo for retirada durante a filtracdo, o processo de filtracdo € interrompido
e retomado assim que for recolocada no seu lugar.

Caso o procedimento de filtracdo rapida falhe ou se TODO o 6leo nao for totalmente recuperado
durante a filtragcdo, o sistema podera passar a funcionar com a filtracao incompleta. Em alguns casos,
podera ser apresentada uma mensagem de erro. Siga as instru¢des no controlador para apagar o erro,
conclua afiltracdo e devolva TODO o éleo.

A\ PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os atuadores pode causar danos ou ferimentos.

2.1.2 Filtracdo rapida a pedido

A Filtracdo rapida a pedido é utilizada para iniciar manualmente um processo de filtracdo rapida.

Nota: Ndo é possivel efetuar a filtracao simultanea de varias cubas de fritura.

ECRA ACAO
1. Afritadeira DEVE estar a temperatura do ponto de

regulacao. Prima o botdo do menu de filtracao. O
botdo de filtragdo fica amarelo se ignorar o aviso de
filtracdo. Se o botao de filtragdo estiver vermelho,
significa que ignorou o aviso mais do que uma vez.

2. Selecione a cuba de fritura (esquerda ou direita) para
cubas dividas.

3. Selecione Quick Filter (Filtragcdo rapida). A opcao Filtracao
rapida fica destacada a amarelo no menu de filtracdo
caso ignore o aviso de filtracdo. Se o aviso for ignorado
varias vezes, a op¢do fica destacada a vermelho.

4. Prima o botdo Vv para iniciar a filtracdo. Se selecionar o
botdo X, a filtracdo é cancelada e a fritadeira retoma o
funcionamento normal. O botdo de filtracao fica amarelo
na primeira vez que se ignora a filtragdo e a op¢ao QUICK

Ativar a F"traiao réiida agora? FILTER (FILTRAGAO RAPIDA) fica destacada a amarelo no

Filtracdo rapida

menu de filtra¢do. Se ignorar a filtragdo uma segunda
vez, o botdo de filtracdo fica vermelho. O controlador
solicitara novamente, em breve, que se filtre o 6leo. Esta
sequéncia repete-se até que seja concluida uma filtragao.
Ao premir o botdo de filtracdo apds a mudanca de cor,
sera possivel iniciar uma filtracao.

Iniciar filtracao 5. Prima o botdo V para iniciar a filtracdo ou o botdo X
- para a cancelar.
6. Eapresentado se o nivel de dleo estiver demasiado
Nivel baixo de 6leo detetado baixo. Adicione éleo e prima o botdo Vv para confirmar o
Adicione 6leo problema e regressar ao modo de cozedura em espera.
v Verifique se 0 JIB tem pouco 6leo. Se o JIB tiver 6leo

suficiente e este problema continuar, contacte o seu FAS.
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ECRA | ACAO
7. Retire as migalhas do 6leo com a escumadeira,
Retire os detritos do tanque. movendo-a da frente para tras, removendo o0 maximo
Concluido? possivel de migalhas de cada cuba de fritura. Isto é
fundamental para otimizar a vida util e a qualidade no
6leo. Prima o botdo v quando terminar. Prima o botdo
X para cancelar a filtra¢ao.

8. Nado é necessario intervir, uma vez que o 6leo escorre

Drenagem para a bandeja de filtracdo.
Al 9. Na&o é necessario intervir, uma vez que 0s residuos sao
avar o :
eliminados da cuba de fritura.
10. Certifique-se de que todos os utensilios sdo retirados
da cuba de fritura antes de fechar o ralo, para evitar
/A Ralo a fechar danos no mesmo.
Retire as ferramentas A PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.
Enchimento 11. Nao é necessario intervir enquanto a cuba de fritura se enche.
12. Esta mensagem sé é apresentada se a fritadeira nao
O tanque esta cheio de 6leo? detetar que todo o éleo foi devolvido; caso contrario,

estiver cheio, caso contrario, prima X.

avance para o passo 14. Prima o botdo v se o tanque

13. O controlador desliga-se.

14. Nao é necessario intervir a medida que a fritadeira

Pré- 5 3
e-aqueca aquece até ao ponto de regulacdo.

15. A fritadeira esta pronta para utilizar. Apresentado
assim que a fritadeira atingir o ponto de regulagao.

(O N W - T O <)

O processo completo de filtracdo demora aproximadamente quatro minutos com um filtro limpo.

NOTA: Se a bandeja de filtracdo for retirada durante a filtracdo, o processo de filtracdo € interrompido
e retomado assim que for recolocada no seu lugar.

Caso o procedimento de filtracdo rapida falhe ou se TODO o 6leo nao for totalmente recuperado
durante a filtragcdo, o sistema podera passar a funcionar com a filtracao incompleta. Em alguns casos,
podera ser apresentada uma mensagem de erro. Siga as instru¢des no controlador para apagar o erro,
conclua afiltragcdo e devolva TODO o éleo.

Quando é apresentada a mensagem FILTER BUSY (FILTRO OCUPADO), o sistema esta a espera que
outra cuba de fritura seja filtrada ou que outro problema seja resolvido. Prima o botdo v e aguarde 15
minutos para verificar se o problema foi resolvido. Caso contrario, contacte o seu FAS local.

A PERIGO
Nao esvazie mais do que uma cuba de fritura de cada vez na unidade de filtracdo integrada, para
evitar derrames de 6leo quente que possam causar queimaduras graves, escorregdes e quedas.

AVISO
A esponja ou papel de filtro deve ser
substituido diariamente..

2.1.3 Limpeza e filtracao (com OQS [se
instalado]) (ou Filtro de final do dia)

A operacao de Limpeza e filtragdo consiste numa
filtracdo alargada, com instru¢des adicionais para
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limpar a cuba de fritura de forma minuciosa. Normalmente, isto é feito uma vez por dia ou no final do
dia. Certifique-se de que a esponja ou papel de filtro é substituido diariamente para que o sistema
continue a funcionar corretamente. Para uma operacao adequada em lojas de grande volume ou que
funcionam 24 horas por dia, a esponja ou papel de filtro deve ser substituido duas vezes por dia.

Se for apresentada a mensagem CLOSE DISPOSE VALVE (FECHAR VALVULA DE DESCARGA), feche a
valvula de descarga. Prima o botdo X para sair.

A fritadeira DEVE estar a temperatura do ponto de regulacao.
Prima o botdo do menu de filtracdo.

2. Selecione a cuba de fritura (esquerda ou direita) para cubas
dividas.

3. Selecione Clean & Filter (Limpeza e filtracdo) (com OQS
[Sensor de qualidade do 6leo], se instalado).

Iniciar Limieza e filtracdo agora? | 4. Prima o botao V para iniciar a filtracdo. Se selecionar o botdo

Limpeza e filtragdo

X, a filtracdo é cancelada e a fritadeira retoma o
funcionamento normal.

Vista os equipamentos de 5.

N, h Prima o botdo Vv assim que vestir todos os equipamentos de
protecao fornecidos

protecao individual, incluindo as luvas resistentes ao calor.

v Prima o botdo X para cancelar a filtracao.

Retire os detritos do tanque. 6. Retire as migalhas do 6leo com a escumadeira, movendo-a da
Concluido? frente para tras, removendo o maximo possivel de migalhas
de cada cuba de fritura. Prima o botdo v quando terminar.

Prima o botdo X para cancelar a filtracao.
Iniciar filtracao 7. Prima o botdo Vv para iniciar a filtracdo ou o botdo X para a
cancelar.

8. Nao é necessario intervir, uma vez que o 6leo escorre para a

Drenagem bandeja de filtracdo.

Esfregue o interior do tanque

ido? . . ~ .
Conﬁdo. 9. Esfregue a cuba de fritura. Prima o botdo v quando terminar.
v
Limpe os sensores de 6leo 10. Limpe a volta dos sensores de 6leo, certificando-se de que
Concluido? todos os residuos sdo removidos das cavidades a volta dos
v sensores. Prima o botdo v quando terminar.
Lavar o tanque? . . ,
v 11. Prima o botdo V para continuar.
12. Nao é necessario intervir enquanto a valvula de retorno se abre
A lavar . . ) . , ~
e a cuba de fritura é lavada com 6leo da bandeja de filtracao.
13. Abomba do filtro desliga-se. Se a cuba de fritura estiver livre
Lavar novamente? de residuos, prima o botdo X para continuar. Se ainda houver

v migalhas, prima o botdo v e a bomba do filtro volta a
funcionar. Este ciclo repete-se até premir o botdo X.

14. Certifique-se de que todos os utensilios sao retirados da cuba
de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no mesmo.

A\ PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.

& Ralo a fechar
Retire as ferramentas

15. N&o é necessario intervir enquanto a valvula de drenagem se
fecha e a bomba do filtro volta a encher a cuba de fritura.
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ECRA ACAO
Drenagem 16. Avalvula de drenagem abre-se e enxagua a cuba de fritura.
17. Se a cuba de fritura estiver livre de residuos, prima o botdo X
Enxaguar novamente? para continuar. Se pretender enxaguar novamente, prima o
- botdo vV e 0 enxaguamento repete-se até que o botdo X seja
premido.
. 18. Nao é necessario intervir enquanto as valvulas de drenagem e
Polimento de retorno estdo abertas e o 6leo é bombeado através da
cuba de fritura durante cinco minutos. Prima o botdo X para
saltar o polimento.
Encher o tanque agora?
d 19. Prima o botdo Vv para continuar.

& Ralo a fechar
Retire as ferramentas

20.

Certifique-se de que todos os utensilios sao retirados da cuba
de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no mesmo.

A\ PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.

Enchimento

21.

Ndo é necessario intervir enquanto a cuba de fritura esta a
encher. Se estiver instalado um sensor OQS, avance para o
passo seguinte; caso contrario, avance para o passo 26.

Medicao da qualidade do 6leo

22.

Nao é necessario intervir enquanto o sensor OQS calcula o
valor da qualidade do éleo.

Enchimento

23.

Ndo é necessario intervir enquanto a cuba de fritura esta a encher.

O tanque esta cheio de 6leo?
v

24.

Prima o botdo X para ligar novamente a bomba se o nivel de
6leo estiver abaixo da linha de nivel inferior de 6leo.* Prima o
botdo v assim que o nivel de 6leo atingir a linha de nivel
inferior completo. Se o nivel de 6leo na cuba de fritura ndo
estiver completamente cheio, verifique a bandeja de filtracao
para ver se a maior parte do 6leo regressou. A bandeja pode
conter uma pequena quantidade de dleo.

A fechar valvula de retorno

25.

Nao é necessario intervir.

A concluir a filtracao

26.

N&o é necessario intervir. Se o sensor OQS estiver instalado, avance
para 0 passo seguinte; caso contrario, salte para o passo 31.

O tanque esta cheio de 6leo?
v

27.

Prima o botdo X para ligar novamente a bomba se o nivel de
6leo estiver abaixo da linha de nivel inferior de 6leo.* Prima o
botdo v assim que o nivel de éleo atingir a linha de nivel
inferior completo. Se o nivel de éleo na cuba de fritura ndo
estiver completamente cheio, verifique a bandeja de filtracao
para ver se a maior parte do 6leo regressou. A bandeja pode
conter uma pequena quantidade de éleo.

28.

Se a leitura do TPM estiver abaixo dos limites «OQS SETTING -
0QS DISPOSE OIL NOW (CONFIGURACAO 0QS - 0OQS:
DESCARTE O OLEO AGORA)» e «<OQS DISPOSE OIL SOON
(OQS: DESCARTE O OLEO EM BREVE)», o icone OQS fica verde
e exibe a mensagem «Qil is Good (O 6leo esta bom)»
juntamente com o valor do TPM. E possivel consultar o
historico do TPM dos ultimos 30 dias premindo o botdo TPM.
Botdo % e, em seguida, o botdo Histérico. Prima o botdo v
para continuar. Avance para o passo 31.

Se a leitura do TPM estiver abaixo dos limites «OQS SETTING -
0QS DISPOSE OIL NOW (CONFIGURACAO OQS - 0QS:
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ACAO |

> DESCARTE O OLEO AGORA)» mas acima de «OQS DISPOSE OIL

SOON (OQS: DESCARTE O OLEO EM BREVE)», 0 icone OQS fica

ouovanis 230 amarelo e exibe a mensagem «Discard Oil Soon (Descarte o

s o 6leo em breve)» juntamente com o valor do TPM. E possivel

raarams 1as consultar o histérico do TPM dos Ultimos 30 dias premindo o

OePose o now botao TPM. Botdo % e, em seguida, o botdo Historico.
Proceda para a funcdo de Descarte o 6leo em breve, descrito
Nno passo 29.

Se a leitura do TPM estiver acima dos limites «OQS SETTING -
OQS DISPOSE OIL NOW (CONFIGURACAO 0QS - 0QsS:
DESCARTE O OLEO AGORA)», o icone OQS fica vermelho e
exibe a mensagem «Discard Oil Now (Descarte o 6leo agora)»
juntamente com o valor do TPM. E possivel consultar o
historico do TPM dos ultimos 30 dias premindo o botdo TPM.
Botdo % e, em seguida, o botdo Historico. Descarte o 6leo
agora, no passo 30.

Descarte o 6leo em breve
TPM - XX 29

. . Prima o botao V para continuar. Salte para o passo 26
v

Descartar o 6leo agora?
TPM - XX 30. Prima o botdo Vv para continuar. Passe a seccdo 2.1.5/6,

W, DESCARTE. Prima X para adiar o DESCARTE.

@ 31. O controlador desliga-se.

*NOTA: Ap6s a Limpeza e filtragdo é normal que fique algum éleo na bandeja e que o nivel
de 6leo possa nao voltar ao nivel que tinha antes de se iniciar a limpeza e a filtracdo. Premir
o botdo Vv apés duas tentativas de reabastecer a cuba de fritura ativa o reabastecimento
automatico, se disponivel, para compensar qualquer perda de 6leo durante a filtragao.

2.1.4 Descarte para sistemas de 6leo ndo a granel
Esta opcdo € utilizada para descartar éleo usado, quer numa unidade SDU, quer num recipiente METAL.

Quando o o6leo estiver usado, deite-o num recipiente adequado para ser transportado até ao
contentor de 6leo usado. A Frymaster recomenda utilizar uma Unidade de descarte de gordura (SDU).
Consulte a documentacdo fornecida com a sua unidade de descarte para obter instru¢des de operacdo
especificas. NOTA: Se utilizar uma SDU fabricada antes de janeiro de 2004, a unidade ndao caberd
debaixo do ralo. Se nao houver uma unidade de descarte de gordura disponivel, deixe o Oleo arrefecer
até 100 °F (38 °C) e, em seguida, esvazie-o num recipiente de METAL com uma capacidade de QUATRO
galbes (15 litros) ou superior, para evitar derrames de 6leo.

| ACAO |

1. Prima o botdo do menu de filtra¢ao.

2. Selecione a cuba de fritura (esquerda ou direita) para cubas
dividas.

L 3. Selecione Dispose Oil (Descartar 6leo).
Descarte o 6leo
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ECRA

Descartar o 6leo agora?
v

4.

ACAO
Prima o botdo Vv para continuar. Se o bot&o X for
selecionado, o utilizador volta ao estado anterior.

A\ PERIGO
Deixe o 6leo arrefecer até 100 °F (38 °C) antes de o
drenar para um recipiente de METAL apropriado para
descarte.

Retire a bandeja de filtracdo

Retire cuidadosamente a bandeja de filtracao da fritadeira.

A\ PERIGO
Retire a bandeja de filtracdo lentamente para evitar
salpicos de o6leo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.

Insira a unidade de descarte
Concluido?

Retire cuidadosamente a bandeja de filtracao da fritadeira e
insira a unidade de descarte. Prima o botdo Vv para
continuar.

A\ PERIGO
Retire a bandeja de filtragdao lentamente para evitar
salpicos de 6leo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.

A\ PERIGO
Ao drenar 6leo numa unidade de descarte, ndo encha para
além da linha de nivel maximo indicada no recipiente.

A unidade de descarte esta

instalada no Iurar devido?

Certifique-se de que a SDU ou um recipiente de METAL com
capacidade de QUATRO galdes (15 litros) ou mais esta
instalado no lugar devido. Prima o botdo v para continuar.

A\ PERIGO
Deixe o 6leo arrefecer até 100 °F (38 °C) antes de o
drenar para um recipiente de METAL apropriado para
descarte.

A\ PERIGO
Ao drenar o 6leo para uma SDU ou recipiente de
METAL apropriado, certifique-se de que o recipiente
tem capacidade para pelo menos QUATRO galdes (15
litros) ou mais. Caso contrario, o 6leo pode
transbordar e causar ferimentos.

Drenagem

Nao é necessario intervir enquanto a cuba de fritura
descarta o 6leo.

O tanque esta vazio?

Assim que a cuba de fritura estiver vazia, prima o botdo v
para continuar.

& Ralo a fechar
Retire as ferramentas

10.

Certifique-se de que todos os utensilios sdo retirados da cuba
de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no mesmo.

A\ PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os

atuadores pode causar danos ou ferimentos.
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ECRA
Retire a unidade de descarte

ACAO

Concluido?

Concluido? 11. Retire a unidade de descarte e prima o botédo Vv para
continuar.
12. Insira a bandeja de filtracao, limpa e montada, no lugar devido.
. . . = Se a troca de gordura sélida estiver ativada, avance para o
Insira a bandeja de filtracao . L
passo seguinte. Caso contrario, salte para o passo 27. Se for
utilizado 6leo fresco a granel, avance para o passo seguinte.
? . ~ . ~
Encher o tanque a granel: 13. Prima o bot&o v para continuar. Se o botdo X for
selecionado, o utilizador volta ao menu de filtracao.
) 14. Prima continuamente o botdo para encher a cuba de fritura.
Encha o tanque com 6leo A bomba de reabastecimento de 6leo a granel utiliza um
interruptor momentaneo. Sé bombeia se o interruptor
estiver pressionado.
= . . 15. Solte o botdo quando a cuba de fritura estiver cheia até a
Solte o botao quando estiver cheia . , . .
linha de enchimento inferior.
. ) 16. Prima o botdo Vv para continuar a encher. Caso contrario,
Continuar a encher? prima o botdo X assim que a cuba de fritura estiver cheia,
para sair e saltar para o passo 28. Se estiver a trocar o 6leo,
avance para o passo seguinte.
Trocar o 6leo? 17. Prima o botdo V para transferir 6leo de outra cuba de fritura
_ para a cuba atual. Se premir o botao X, avance para o passo 27
Drenar o °|e,‘|’ para a;bandeja de | 18 No controlador seguinte, prima o botdo v para transferir o
Iltracao: 6leo desta cuba de fritura para a cuba anterior. Se premir o
botdo X, avance para o passo 27.
19. Retire cuidadosamente a bandeja de filtracdo da fritadeira.
A\ PERIGO
Retire a bandeja de filtracao Retire a bandeja de filtracdo lentamente para evitar
salpicos de o6leo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.
i i 3 3 ia? . . ~ . . . ~
A bandeja de filtracao esta vazia? | ;( g 3 handeja de filtracio estiver vazia, prima o boto V. Se a
bandeja ndo estiver vazia, prima o botdo X e esvazie-a.
Insira a bandeja de filtracao 21. Insira a bandeja de filtracdo no local devido.
Drenagem 22. Nao é necessario fazer nada enquanto a outra cuba de
g fritura escoa o 6leo para a bandeja de filtra¢do.
O tanque esta vazio? 23. Assim que a gordura for drenada para a bandeja de
- filtracdo, prima o botdo Vv se a cuba de fritura estiver vazia,
para continuar.
Encher a cuba de fritura a p7art|r 24. Prima o botdo v para encher a cuba de fritura com o 6leo de
da bandeja de filtracao? outra cuba. Se premir o botdo X, regressara ao estado
anterior.
. 25. Ndo é necessario intervir enquanto a cuba de fritura esta a
Enchimento encher
3 i o ? . ~ . . . ,
O tanque esta cheio de 6leo? 26. Prima o botdo V se a cuba de fritura estiver cheia de 6leo.
Prima o botdo X para voltar ao enchimento.
Encha o tanque manualmente 27. Deite cuidadosamente 6leo na cuba de fritura até atingir a

linha de nivel inferior indicada na fritadeira. Prima o bot&o v
assim que a cuba de fritura estiver cheia.
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caso ainda ndo a tenha inserido.

@ 28. O controlador desliga-se. Reinsira a bandeja de filtracao,

2.1.5 Descarte - Sistemas de descarte de dleo a
granel e com vara frontal (Front Wand)
Esta opcdo é utilizada para descartar 6leo usado num sistema
de 6leo usado a granel. Os sistemas de 6leo a granel utilizam

A aviso
Certifique-se de que o papel ou
esponja de filtro estao no lugar

uma bomba para transferir o 6leo usado da fritadeira para um devido antes de drenar ou
tanque de armazenamento. E utilizada uma tubagem adicional descartar o 6leo. A néo insercdo
para ligar os sistemas de dleo a granel as fritadeiras. Os de um papel ou esponja de filtro
sistemas de descarte de vareta frontal utilizam uma vareta, pode resultar no entupimento das
ligada a dianteira da fritadeira, para bombear o 6leo para um linhas e/ou bombas.

recipiente de descarte.

ECRA ACAO

1. Prima o botdo do menu de filtragao.

2. Selecione a cuba de fritura (esquerda ou direita) para cubas

dividas.
Descarte o 6leo 3. Selecione Dispose Oil (Descartar 6leo).
Descartar o 6leo agora? 4. Prima o botdo Vv para continuar e saltar para o passo 8. Se o
botdo X for selecionado, o utilizador volta ao estado
anterior.
5. Esta mensagem so é apresentada se o tanque de residuos a
Tanque de residuos cheio granel estiver cheio. Prima o botdo v para confirmar e entre
v em contacto com o fornecedor de residuos de 6leo a

granel.. O ecra volta a desligar-se.
6. Retire a bandeja de filtracao.

A\ PERIGO

Retire a bandeja de filtracao Retire a bandeja de filtracdo lentamente para evitar
salpicos de o6leo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.

7. Se a bandeja de filtracdo estiver vazia, prima o botdo vV e
avance para o proximo passo. Se a bandeja nado estiver
vazia, prima o botdo X. A funcdo de descarte é cancelada e

A bandeja de filtracao esta vazia? volta-se ao menu de filtracdo. Retire o 6leo da bandeja e,

— depois de inserir a bandeja de filtra¢ao, volte a tentar a

func¢do. Se nao for detetada nenhuma bandeja, o

controlador apresenta a mensagem «Insert Filter Pan (Insira

a bandeja de filtra¢do)» até que a bandeja seja detetada.

8. Empurre a bandeja de filtracdo até encaixar completamente

Insira a bandeja de filtracao e passe ao passo seguinte. Apresentado se a bandeja de
filtragdo ndo estiver totalmente encaixada.

9. Nao é necessario intervir, uma vez que o 6leo escorre para a

Drenagem bandeja de filtracdo.
O tanque esta vazio? 10. Assim que o tanque estiver vazio, prima o botdo Vv para
v continuar.
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ECRA

A Ralo a fechar, retire as
ferramentas

11

ACAO

. Certifique-se de que todos os utensilios sdo retirados da

cuba de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no
mesmo.

Se estiver a utilizar o sistema de descarte (Vareta frontal),
avance para o passo seguinte. Se estiver a descartar a
granel, salte para o passo 22.

A\ PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.

Ligar o acessério de descarte

12.

Fixe a vareta de descarte puxando para tras o colar da
extremidade fémea e empurrando com firmeza sobre o
conector macho. Depois de instalado, solte a ligacdo e
certifique-se de que a ligagao de desconexao rapida esta
totalmente bloqueada na sua posicao.

Prima o botdo Vv para continuar.

Certifique-se de que o recipiente
de descarte esta pronto

13.

Certifique-se de que a unidade de descarte esta colocada
em frente a fritadeira e prima o botdo v para continuar.

A\ PERIGO
Ao drenar o 6leo para um recipiente de METAL
apropriado, certifique-se de que o recipiente tem
capacidade para pelo menos QUATRO galdes (15 litros)
ou mais, caso contrario, o liquido quente pode
transbordar e causar ferimentos.

Abra a valvula de descarga

14.

Abra a porta esquerda do armario e desbloqueie a valvula,
se necessario. Puxe a valvula de descarga completamente
para a frente para iniciar a descarga.

Descarte o 6leo
Prima continuamente

15.

Certifique-se de que a vareta esta no lugar antes de premir
continuamente o botdo para iniciar o descarte. Mantenha o
botdo premido para descartar o 6leo da bandeja de
filtracdo. O 6leo passa da bandeja de filtra¢cdo para a
unidade de descarte. A bomba de 6leo a granel utiliza um
interruptor momentaneo. Sé bombeia se o interruptor
estiver pressionado.

Solte o botdo quando estiver cheia

16.

Quando a bandeja estiver vazia ou a unidade de descarte
estiver cheia, solte o botdo para parar a bomba.

O descarte foi concluido?
v

17.

Prima o botdo V se estiver concluido. Prima o botdo X para
continuar a descartar.
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ECRA

Retire a bandeja de filtracao

18.

ACAO
Retire cuidadosamente a bandeja de filtracao da fritadeira.

A\ PERIGO
Retire a bandeja de filtracdo lentamente para evitar
salpicos de odleo quente que possam causar

queimaduras graves, escorregoes e quedas.

A bandeja de filtraiéo esta vazia?

19.

Se a bandeja de filtracdo estiver vazia, prima o botdo V. Se a
bandeja ndo estiver vazia, prima o botdo X, insira a bandeja
de filtracdo e volte ao estado anterior.

Insira a bandeja de filtracao

20.

Insira a bandeja de filtra¢do no local devido para continuar.

Feche a valvula de descarga

21.

Feche a valvula de descarga quando estiver cheia,
empurrando a alavanca da valvula na dire¢do da parte
traseira da fritadeira, até que pare. Volte a bloquear a
valvula, se 0 seu gerente assim o exigir. Se estiver a
reabastecer a partir do JIB, salte para o passo 43. Se estiver
a reabastecer a granel, salte para o passo 29. Se estiver a
trocar 6leo, salte para o passo 33.

Abra a valvula de descarga

22.

Abra a porta esquerda do armario e desbloqueie a valvula,
se necessario. Puxe a valvula de descarga completamente
para a frente para iniciar a descarga e passe ao passo
seguinte.

Descarga

23.

Nao é necessario intervir enquanto a bomba transfere o
6leo usado da bandeja de filtracdo para o tanque de
residuos a granel durante quatro (4) minutos.

Retire a bandeja de filtracao

24,

Puxe cuidadosamente a bandeja de filtracdo da fritadeira.

A\ PERIGO
Retire a bandeja de filtracao lentamente para evitar
salpicos de odleo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.

A bandeja de fiItraiéo esta vazia?

25.

Se a bandeja de filtracdo estiver vazia, prima o botdo V. Se a
bandeja ndo estiver vazia, prima o botdo X, insira a bandeja
de filtragdo e volte ao estado anterior.

Insira a bandeja de filtragcao

26.

Insira a bandeja de filtracao no local devido para continuar.

Feche a valvula de descarga

27.

Feche a valvula de descarga, empurrando a alavanca da
valvula na direcdo da parte traseira da fritadeira, até que
pare. Volte a bloquear a valvula, se o seu gerente assim o
exigir. Desligue a vareta de descarte e retire a unidade de
descarte. Se estiver a utilizar um sistema de 6leo fresco JIB,
salte para o passo 41. Se estiver a utilizar um sistema de
6leo fresco a granel, avance para o passo seguinte.

Encher o taniue a franel?

28.

Prima o botdo Vv para continuar. Se o bot&o X for
selecionado, o utilizador volta ao menu de filtra¢do.
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ECRA

Encha o tanque com éleo
(D)

29.

ACAO |
Prima continuamente o botdo para encher a cuba de fritura.
A bomba de reabastecimento de 6leo a granel utiliza um
interruptor momentaneo. S6 bombeia se o interruptor
estiver pressionado.

Solte o botao quando estiver cheia

30.

Solte o botdo quando a cuba de fritura estiver cheia até a
linha de enchimento inferior.

Continuar a encher?

31.

Prima o botdo Vv para continuar a encher. Caso contrario,
prima o botdo X assim que a cuba de fritura estiver cheia,
para sair e saltar para o passo 42. Se estiver a trocar o 6leo,
avance para o passo seguinte.

Trocar o 6leo?

32.

Prima o botdo Vv para transferir 6leo de outra cuba de fritura
para a cuba atual. Se premir o botdo X, avance para o passo
42.

Drenar o 6leo para a bandeja de

filtraiéo?

33.

No controlador seguinte, prima o botdo Vv para transferir o
6leo desta cuba de fritura para a cuba anterior. Se premir o
botdo X, avance para o passo 42.

Retire a bandeja de filtracdo

29.

Retire cuidadosamente a bandeja de filtracao da fritadeira.

A\ PERIGO
Retire a bandeja de filtracdo lentamente para evitar
salpicos de éleo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.

A bandeja de filtraiéo esta vazia?

34.

Se a bandeja de filtracdo estiver vazia, prima o botdo V. Se a
bandeja ndo estiver vazia, prima o botdo X e esvazie-a.

Insira a bandeja de filtragao

35.

Insira a bandeja de filtracao no local devido.

Drenagem

36.

Nao é necessario fazer nada enquanto a outra cuba de
fritura escoa o 6leo para a bandeja de filtracao.

(o) taniue esta vazio?

37.

Assim que a gordura for drenada para a bandeja de
filtracdo, prima o botdo vV se a cuba de fritura estiver vazia,
para continuar.

Encher o tanque a partir da

bande'|a de filtracao?

38.

Prima o botdo Vv para encher a cuba de fritura com o 6leo de
outra cuba. Se premir o botdo X, regressara ao estado
anterior.

Enchimento

39.

Nao é necessario intervir enquanto a cuba de fritura esta a
encher.

O tanque esta cheio de 6leo?

v

40.

Prima o botdo v se a cuba de fritura estiver cheia de 6leo.
Prima o botdo X para voltar ao enchimento.

Encha o tanque manualmente
v

41.

Deite cuidadosamente 6leo na cuba de fritura até atingir a
linha de nivel inferior indicada na fritadeira. Prima o botdo v
assim que a cuba de fritura estiver cheia.

©@

42.

O controlador desliga-se. Reinsira a bandeja de filtracao,
caso ainda ndo a tenha inserido.

2.1.6 Sistemas de descarte de 6leo com vareta externa (External Wand)
Esta opcao é utilizada para descartar 6leo usado através de sistemas de descarte de vareta externa
que utilizam uma vareta, com uma bomba externa, que bombeia o 6leo da cuba de fritura.

1.

Prima o botdao do menu de filtragdo.

2-12



| ACAO |

2. Selecione a cuba de fritura (esquerda ou direita) para cubas
dividas.

Descarte o 6leo 3. Selecione Dispose Oil (Descartar 6leo).

o ? . ~ . ~
Descartar o 6leo agora? Prima o botdo v para continuar. Se o bot&o X for

selecionado, o utilizador volta ao estado anterior.

Descarte o 6leo manualmente 5.
Concluido?

Siga as instru¢des do sistema de descarte de varea externa
para remover o 6leo da cuba de fritura. Prima o botdo v
guando terminar.

Assim que a cuba de fritura estiver vazia, prima o botédo v
para continuar.

(0] taniue esta vazio? 6

© ,

O controlador desliga-se.

2.1.7 Night Filter (Filtracdo noturno) - Solicitada

A Filtracdo noturna é uma filtracdo rapida que, se estiver ativada, solicita automaticamente a ativacao
das filtragdes noturnas em todas as cubas de fritura, a partir de uma hora predefinida, assim que o
software da cuba for desligado. Esta funcdo também pode ser executada a pedido e é abordada na
seccdo seguinte. Nota: A filtracdo simultanea de varias cubas de fritura ndo ocorre.

ECRA

AN

E necessaria uma filtragdo
noturna. Ligue o aparelho e
aguarde pela filtragao.

Filtrar aiora?

ACAO
Prima o botdo Vv para iniciar a filtracdo. Se selecionar o
botdo X, a filtracdo é cancelada e a fritadeira desliga-se. Da
proxima vez que a fritadeira for ligada, se nao tiver sido
efetuada uma filtragao e tiverem sido realizadas frituras
desde a ultima filtracdo, sera solicitado que se efetue uma
Filtragcdo rapida (ver Seccdo 2.1.1). Outras cubas de fritura
podem apresentar as mensagens «Power On and Wait for
Filter (Ligar e aguardar a filtracdo)» ou «Waiting to Filter (A
aguardar a filtracdo)» até que a filtragcao esteja concluida.

Nivel baixo de 6leo detetado
Adicione éleo

E apresentado se o nivel de 6leo estiver demasiado baixo.
Reabasteca manualmente a cuba de fritura com 6leo.
Prima o botdo Vv para confirmar o problema e regressar ao
modo de cozedura em espera. Verifique se o JIB tem pouco
6leo. Se o0 JIB tiver 6leo suficiente e este problema
continuar, contacte o seu FAS.

Retire os detritos do tanque.
Concluido?

Retire as migalhas do 6leo com a escumadeira, movendo-a
da frente para tras, removendo o maximo possivel de
migalhas de cada cuba de fritura. Isto € fundamental para
otimizar a vida Util e a qualidade no éleo. Prima o botdo v
quando terminar. Prima o botdo X para cancelar a filtracao.

Iniciar fiItraiéo

Prima o botdo Vv para iniciar a filtracdo ou o botdo X para a
cancelar.

Drenagem

Nao é necessario intervir.

A lavar

Nao é necessario intervir.
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ECRA | ACAO
7. Certifique-se de que todos os utensilios sao retirados da
cuba de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no

A Ralo a fechar mesmo.
Retire as ferramentas A PERIGO

Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.

®

Enchimento Ndo é necessario intervir.
@ 9. O controlador desliga-se. Assim que uma cuba de fritura

concluir a filtracdo, prima o botdo V para iniciar a filtragéo
noutra cuba de fritura.
O processo completo de filtragdo demora aproximadamente quatro minutos com um filtro limpo.

NOTA: Se a bandeja de filtracdo for retirada durante a filtragdo, o processo de filtracdo € interrompido
e retomado assim que for recolocada no seu lugar.

Caso o procedimento de filtra¢do falhe ou se TODO o 6leo ndo for totalmente recuperado durante a
filtracdo, o sistema podera passar a funcionar com a filtragdo incompleta. Em alguns casos, podera ser
apresentada uma mensagem de erro. Siga as instru¢des no controlador para apagar o erro, conclua a
filtracdo e devolva TODO o dleo.

A\ PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os atuadores pode causar danos ou
ferimentos.

2.1.8 Filtracao noturna a pedido
A Filtragdo noturna a pedido é utilizada para iniciar manualmente uma filtracdo rapida durante a noite.
Nota: Ndo é possivel efetuar a filtracao simultanea de varias cubas de fritura.

ECRA ACAO

1. Afritadeira DEVE estar a temperatura do ponto de
regulacdo. Prima o botdao do menu de filtracao.

2. Selecione a cuba de fritura (esquerda ou direita) para
cubas dividas.

Filtracdo noturna 3. Selecione Night Filter (Filtracdo noturna).
Iniciar |:i|trai50 noturna agora? 4. Prima o botdo V para iniciar a filtracdo. Se selecionar o

botdo X, a filtracdo é cancelada e a fritadeira volta ao
estado anterior.
5. E apresentado se o nivel de 6leo estiver demasiado

Nivel baixo de 6leo detetado baixo. Reabasteca manualmente a cuba de fritura com
Adicione 6leo 6leo. Prima o botdo v para confirmar o problema e
W regressar ao modo de cozedura em espera. Verifique

se 0JIB tem pouco 6leo. Se o0 JIB tiver éleo suficiente e

este problema continuar, contacte o seu FAS.
6. Retire as migalhas do 6leo com a escumadeira,
Retire os detritos do tanque. movendo-a da frente para tras, removendo o maximo

Concluido? possivel de migalhas de cada cuba de fritura. Isto é
v fundamental para otimizar a vida util e a qualidade no

6leo. Prima o botdo v quando terminar. Prima o botdo
X para cancelar a filtracdo.

Iniciar filtracao 7. Prima o botdo v para iniciar a filtracdo ou o botdo X
para a cancelar.
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ECRA

Drenagem

8. Nao é necessario intervir, uma vez que o 6leo escorre

ACAO

para a bandeja de filtracdo.

A lavar

9. Nao é necessario intervir, uma vez que os residuos sao

eliminados da cuba de fritura.

& Ralo a fechar, retire as

10. Certifique-se de que todos os utensilios sdo retirados

da cuba de fritura antes de fechar o ralo, para evitar
danos no mesmo.

ferramentas A\ PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.
. 11. Ndo é necessario intervir enquanto a cuba de fritura se
Enchimento
enche.
. 12. Ndo é necessario intervir a medida que a fritadeira
Pré-aqueca

aquece até ao ponto de regulacao.

" @ 0301

|

O@ vV BOENE

13. Afritadeira esta pronta para utilizar. Apresentado

assim que a fritadeira atingir o ponto de regulagao.

O processo completo de filtracdo demora aproximadamente quatro minutos com um filtro limpo.

NOTA: Se a bandeja de filtracao for retirada durante a filtracao, o processo de filtracdo € interrompido
e retomado assim que for recolocada no seu lugar.

Caso o procedimento de filtragdo falhe ou se TODO o 6leo ndo for totalmente recuperado durante a
filtracdo, o sistema podera passar a funcionar com a filtragdo incompleta. Em alguns casos, podera ser
apresentada uma mensagem de erro. Siga as instru¢des no controlador para apagar o erro, conclua a

filtragcdo e devolva TODO o dleo.

Quando é apresentada a mensagem FILTER BUSY (FILTRO OCUPADO), o sistema esta a espera que
outra cuba de fritura seja filtrada ou que outro problema seja resolvido. Prima o botdo v (marca - SIM) e
aguarde 15 minutos para verificar se o problema foi resolvido. Caso contrario, contacte o seu FAS local.

2.1.9 Filtracao 0OQS (Sensor de qualidade do

oleo)

A filtracdo OQS é uma func¢do que filtra a cuba de
fritura, medindo o 6leo para testar o TPM (Total de
materiais polares) no 6leo através do sensor OQS
serve para determinar

incorporado. Esta funcdo

AVISO
A esponja ou papel de filtro deve ser
substituido diariamente..

quando o Oleo atingiu o fim da sua vida util e quando deve ser descartado. Certifique-se de que a
esponja ou papel de filtro é substituido diariamente para que o sistema continue a funcionar
corretamente. Para uma operacdo adequada em lojas de grande volume ou que funcionam 24 horas
por dia, a esponja ou papel de filtro deve ser substituido duas vezes por dia.

Se for apresentada a mensagem CLOSE DISPOSE VALVE (FECHAR VALVULA DE DESCARGA), feche a
valvula de descarga. Prima o botdo X (NAO) para sair.

ECRA

ACAO
A fritadeira DEVE estar a temperatura do ponto de
regulacgao.

Selecione a cuba de fritura (esquerda ou direita) para cubas
dividas.
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ECRA

ACAO

Filtracao 0QS 3. Selecione a Filtragdo OQS (Sensor de qualidade do 6leo).
Filtracdo 0QS agora? 4. Prima o botdo V para iniciar a filtragdo. Se selecionar o
H botdo X, a filtracdo é cancelada e a fritadeira retoma o
funcionamento normal.
) . ) 5. E apresentado se o nivel de éleo estiver demasiado baixo.
Nivel baixo de 6leo detetado Adicione 6leo e prima o botdo v para confirmar o problema
Adicione oleo e regressar ao modo de cozedura em espera. Verifique se o
JIB tem pouco 6éleo. Se o JIB tiver 6leo suficiente e este
problema continuar, contacte o seu FAS.
Retire os detritos do tanque. 6. Retire as migalhas do 6leo com a escumadeira, movendo-a
Concluido? da frente para tras, removendo o maximo possivel de
migalhas de cada cuba de fritura. Prima o bot&do v quando
terminar. Prima o botdo X para cancelar a filtragao.
Iniciar filtracao 7. Prima o botdo V para iniciar a filtracdo ou o botdo X para a
cancelar.
8. Nao é necessario intervir, uma vez que o 6leo escorre para a
Drenagem b ; ) =
andeja de filtracao.
9. Nao é necessario intervir enquanto a valvula de retorno se
Lavagem abre e a cuba de fritura é lavada com 6leo da bandeja de
filtracdo.
10. Certifique-se de que todos os utensilios sao retirados da
cuba de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no
A\ Ralo a fechar Mesmo.
Retire as ferramentas A\ PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.
. 11. Nao € necessario intervir enquanto a cuba de fritura esta a
Enchimento
encher.
Medicdo da qualidade do 6leo 12. Ndo é necess'ério interyir enquanto o sensor OQS calcula o
valor da qualidade do éleo.
. 13. Ndo é necessario intervir enquanto a cuba de fritura esta a
Enchimento
encher.
A fechar valvula de retorno 14. N3o é necessario intervir.
A concluir a filtracao 15. Ndo é necessario intervir.
16. Se a leitura do TPM estiver abaixo dos limites «OQS SETTING

- OQS DISPOSE OIL NOW (CONFIGURAGCAO 0QS - 0QS:
DESCARTE O OLEO AGORA)» e «<OQS DISPOSE OIL SOON
(OQS: DESCARTE O OLEO EM BREVE)», 0 icone OQS fica
verde e exibe a mensagem «Qil is Good (O 6leo esta bom)»
juntamente com o valor do TPM. E possivel consultar o
histérico do TPM dos ultimos 30 dias premindo o botao
TPM. Botdao % e, em seguida, o botdo Historico. Prima o
botdo v para continuar. Avance para o passo 20.

Se a leitura do TPM estiver abaixo dos limites «OQS SETTING
- OQS DISPOSE OIL NOW (CONFIGURACAO 0QS - OQS:
DESCARTE O OLEO AGORA)» mas acima de «OQS DISPOSE
OIL SOON (OQS: DESCARTE O OLEO EM BREVE)», 0 icone OQS
fica amarelo e exibe a mensagem «Discard Oil Soon (Descarte
o 6leo em breve)» juntamente com o valor do TPM. E possivel
consultar o histérico do TPM dos ultimos 30 dias premindo o
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ACAO |
botao TPM. Botdo % e, em seguida, o botdo Historico.
Proceda para a funcao de Descarte o 6leo em breve, descrito
Siovaced 290 no passo 17.

12/30/2019 213
12/31/2019 22.5

Tarsans 190 Se a leitura do TPM estiver acima dos limites «<OQS SETTING
- 0QS DISPOSE OIL NOW (CONFIGURACAO 0QS - 0QS:
DESCARTE O OLEO AGORA)», o icone OQS fica vermelho e
exibe a mensagem «Discard Oil Now (Descarte o 6leo
agora)» juntamente com o valor do TPM. E possivel
consultar o histérico do TPM dos ultimos 30 dias premindo
o botdo TPM. Botdo % e, em seguida, o botdo Historico.
Descarte o 6leo agora, no passo 18.

30 Day TPM History X

Current TPM

Dispose oil now

Descarte o 6leo em breve

TPM - XX 17. Prima o botdo Vv para continuar. Salte para o passo 19
v

Descartar o 6leo agora?
TPM - XX 18. Prima o botdo Vv para continuar. Passe a seccdo 2.1.5/6,

W, DESCARTE. Prima X para adiar o DESCARTE.

19. Nao € necessario intervir a medida que a fritadeira aquece
até ao ponto de regulacao.

Pré-aqueca

n * 0301
o E 8B

20. A fritadeira esta pronta para utilizar. Apresentado assim que
a fritadeira atingir o ponto de regulacao.

NOTA: Se o 6leo nao for totalmente recuperado durante a filtracdo, o sistema podera passar a
funcionar com a filtragdo incompleta.

2.1.10Encher a partir da bandeja de filtracao
A funcdo de Encher a partir da bandeja de filtracdo enche a cuba de fritura a partir da bandeja de
filtragdo.

ECRA | ACAO |
1. Afritadeira DEVE estar DESLIGADA.

2. Prima o botao do menu de filtracao

3. Selecione a cuba de fritura (esquerda ou direita) para cubas
dividas.

4. Selecione a opg¢do Encher a partir da bandeja de filtra¢do.
Encher a partir da bandeja de Se ndo for detetada nenhuma bandeja, o controlador

filtracao apresenta a mensagem «Insert Filter Pan (Insira a bandeja
de filtragdo)» até que a bandeja seja detetada.

Encher o tanque a partir da

bandeja de filtra¢do? 5. Prima o botdo v para continuar. Se o botéo X for
- selecionado, o controlador seréa desligado.
. 6. Nao é necessario intervir enquanto a cuba de fritura estad a
Enchimento encher
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ECRA | ACAO |
7. Prima o botdo X para ligar novamente a bomba se o nivel de
Oleo estiver abaixo da linha de nivel inferior completo.
O tanque esta cheio de 6leo? Prima o botdo v assim que o nivel de 6leo atingir a linha de
v nivel inferior completo. Se o nivel de 6leo na cuba de fritura
ndo estiver completamente cheio, verifique a bandeja de
filtracdo para ver se a maior parte do 6leo regressou. A
bandeja pode conter uma pequena quantidade de 6leo.
@ 8. O controlador desliga-se.

2.1.11 Enchimento a granel

A funcdo de enchimento a granel é utilizada para encher a cuba de fritura a partir de uma fonte de

| ACAO

6leo fresco a granel.

ECRA

1.

A fritadeira DEVE estar DESLIGADA.

2. Prima o botao do menu de filtracao
3. Selecione o TANQUE ESQUERDO ou TANQUE DIREITO para
cubas de fritura divididas.
Enchimento a granel 4. Selecione Enchimento a granel.
Encher o tanque a granel? 5. Prima o botdo v para continuar. Se o botao X for
selecionado, o utilizador volta ao menu de filtra¢ao.
; 6. Prima continuamente o botdo para encher a cuba de fritura.
Encha o tanque com 6leo A bomba de reabastecimento de 6leo a granel utiliza um
interruptor momentaneo. Sé bombeia se o interruptor
estiver pressionado.
= . . 7. Solte o botdo quando a cuba de fritura estiver cheia até a
Solte o botdo quando estiver cheia . , . )
linha de enchimento inferior.
Continuar a encher? 8. Prima o botdo V para continuar a encher. Caso contrario,
prima o botdo X assim que a cuba de fritura estiver cheia,
para sair.
@ 9. O controlador desliga-se.

2.1.12 Bandeja para descarte (apenas a granel)

A funcdo de descarte da bandeja é uma opc¢do que permite que os sistemas de 6leo a granel
bombeiem o excesso de éleo da bandeja para os tanques de descarte de 6leo a granel, sem drenar o
6leo existente na cuba de fritura.

ECRA

| ACAO

1.

Prima o botdo do menu de filtracdo

2.

Selecione a cuba de fritura (esquerda ou direita) para cubas
dividas.
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ECRA | ACAO
Bandeja para descarte 3. Selecione Bandeja para descarte.

4. Prima o botdo Vv para continuar. Se o botdo X for
selecionado, o utilizador volta ao estado anterior. Se ndo for
detetada nenhuma bandeja, o controlador apresenta a

Transferir o 6leo da bandeja de
mensagem «INSERT PAN (INSIRA A BANDEJA)» até que a
bandeja seja detetada.

filtracao iara o descarte?
5. Esta mensagem so é apresentada se o tanque de residuos a

Tanque de residuos cheio granel estiver cheio. Prima o botdo v para confirmar e entre
v em contacto com o fornecedor de residuos de 6leo a
granel.. O ecra volta ao estado anterior.

Abra a valvula de descarga

6. Abra a porta esquerda do armario e desbloqueie a valvula,
se necessario. Puxe a valvula de descarga completamente
para a frente para iniciar a descarga.

7. Nao é necessario intervir enquanto a bomba transfere o
Descarga 6leo usado da bandeja para o tanque de residuos de 6leo a
granel durante quatro (4) minutos.

8. Puxe cuidadosamente a bandeja de filtracdo da fritadeira.

A\ PERIGO

Retire a bandeja de filtracao Retire a bandeja de filtracdo lentamente para evitar
salpicos de o6leo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.

bandeja ndo estiver vazia, prima o botdo X e volte ao passo

A bandeja de filtracdo esta vazia? | 9. Se abandeja de filtracdo estiver vazia, prima o botdo V.Sea
— 6.

Insira a bandeja de filtragcao 10. Insira a bandeja de filtracao.

Feche a valvula de descarga

11. Feche a valvula de descarga, empurrando a alavanca da
valvula na direcdo da parte traseira da fritadeira, até que
pare. Volte a bloquear a valvula, se o seu gerente assim o
exigir.

12. O controlador volta ao estado inicial.
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2.1.13

Drenar para a bandeja de filtracao

A funcdo de drenagem para a bandeja de filtracdo drena o 6leo da cuba de fritura para a bandeja de

filtragdo.

ACAO

Prima o botdo do menu de filtragdo

2. Selecione a cuba de fritura (esquerda ou direita) para cubas
dividas.
Drenar para a bandeja de filtracdo 3. Selecione Drenar para a bandeja de filtracao.
Drenar o 6leo agora? 4. Prima o botdo v para continuar. Se o bot&o X for
selecionado, o controlador sera desligado.
5. Puxe cuidadosamente a bandeja de filtra¢do da fritadeira.
A\ PERIGO
Retire a bandeja de filtracdo Retire a bandeja de filtracdo lentamente para evitar
salpicos de o6leo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.
A bandeja de filtracao esta vazia?
— 6. Se a bandeja de filtracdo estiver vazia, prima o botdo V.
Insira a bandeja de filtragao 7. Insira a bandeja de filtracao.
8. Nao é necessario intervir enquanto a cuba de fritura drena o
Drenagem . . : =
6leo para a bandeja de filtracao.
O tangue estavazio? 9. Assim que a cuba de fritura estiver vazia, prima o botdo v
para continuar.
10. Certifique-se de que todos os utensilios sdo retirados da cuba
A de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no mesmo.
Rt Ralc; a fechart /A PERIGO
elire as rerramentas Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.
Selecione uma opg¢ao para o 11. Selecione «Fill This Vat (Encher este tanque)» e avance para
tratamento do é6leo 0 passo seguinte.
Encher este tanque Selecione «Fill Another Vat (Encher outro tanque)», escolha o
Encher outro tanque tanque e siga as instrucdes no ecra.
Desligado Selecione «Off (Desligado)» e salte para o passo 14.
Encher o tanque a partir da
bandeja de filtracdo? 12. Prima o botdo Vv (marca - SIM) para encher novamente a
- cuba de fritura; caso contrario, salte para o passo 14.
. 13. Ndo é necessario intervir enquanto a cuba de fritura esta a
Enchimento
encher.
14. Prima o botdo X (NAO) para ligar novamente a bomba se o

O tanque esta cheio de 6leo?
v

nivel de 6leo estiver abaixo da linha de nivel superior
completo. Prima o botdo Vv assim que o nivel de éleo atingir a
linha de nivel inferior completo. Se o nivel de 6leo na cuba de
fritura ndo estiver completamente cheio, verifique a bandeja
de filtragdo para ver se a maior parte do 6leo regressou. A
bandeja pode conter uma pequena quantidade de dleo.
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ECRA

Retire a bandeja de filtracao

15.

ACAO |
Puxe cuidadosamente a bandeja de filtracao da fritadeira.

A\ PERIGO
Abra a bandeja de filtragcdo lentamente para evitar
salpicos de 6leo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.

A bandeja de filtraiéo esta vazia?

16.

Se a bandeja de filtracdo estiver vazia, prima o botdo v. Se a
bandeja ndo estiver vazia, prima o botdo X.

Insira a bandeja de filtragao

17.

Insira a bandeja de filtra¢do e avance para o passo 23.

Encher o tanque a partir da

bande'|a de filtracao?

18.

Prima o botdo v (marca - SIM) para encher novamente a
cuba de fritura e avance para o passo 13; caso contrario,
avance para o passo seguinte.

Descarte o 6leo manualmente
Concluido?

v

19.

Descarte o 6leo manualmente e prima o botdo v quando
terminar.

Retire a bandeja de filtracao

20.

Puxe cuidadosamente a bandeja de filtra¢do da fritadeira.

A\ PERIGO
Abra a bandeja de filtracdo lentamente para evitar
salpicos de 6leo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.

A bandeja de filtraiéo esta vazia?

21

. Se a bandeja de filtracdo estiver vazia, prima o botdo V. Se a

bandeja ndo estiver vazia, prima o botdo X.

Insira a bandeja de filtracdo

22.

Insira a bandeja de filtra¢do.

©@

23.

O controlador desliga-se.

2.1.14 Limpeza profunda (ebulicdo ou imersao a frio) para sistemas de 6leo ndo a

granel

O modo de limpeza profunda serve para remover o 6leo carbonizado da cuba de fritura. O tipo de
limpeza profunda (a quente ou a frio) dependerd da opcdo em Settings (Configuracdes) > Filtration
(Filtracao) > Deep Clean (Limpeza profunda) (ver seccdo 1.3.6).

ECRA

ACAO |

Prima o botdo do menu de filtragao

Selecione a cuba de fritura (esquerda ou direita) para cubas
dividas.

Limpeza profunda

w

Selecione Limpeza Profunda.

Limpeza irofunda agora?

Prima o botdo v para continuar. Se o botdo X for
selecionado, o utilizador volta ao menu de filtracdo. Se ndo
for detetada nenhuma bandeja, o controlador apresenta a
mensagem «INSERT PAN (INSIRA A BANDEJA)» até que a
bandeja seja detetada.
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ECRA
Instale tampas nas cubas de

ACAO |

fritura adiacentes 5. Instale as tampas nas cubas de fritura adjacentes, se
ﬁ aplicavel, e prima o botdo v quando terminar.
6. Puxe cuidadosamente a bandeja de filtracao da fritadeira.
, _ o A\ PERIGO
Retire a bandeja de filtracao Retire a bandeja de filtragdo lentamente para evitar
salpicos de 6leo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.
. . 5 | i 7. Se a bandeja de filtracdo estiver vazia, prima o botdo vV e
A bandeja de filtracdo esta vazia? continue para o passo seguinte. Se a bandeja ndo estiver
vazia, prima o botdo X e siga as instrucdes para devolver o
6leo a cuba de fritura.
O tandue tem 6leo? 8. Se houver 6leo na cuba de fritura, prima o botdo vV e
- continue. Se a cuba de fritura estiver vazia, prima o botdo X
e salte para o passo 17.
9. Retire cuidadosamente a bandeja de filtragcdo da fritadeira e
reserve-a a parte.
, o A\ PERIGO
Retire a bandeja de filtracdo Retire a bandeja de filtracdo lentamente para evitar
salpicos de 6leo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.
Insira a unldat':le de descarte de 10. Insira a unidade de descarte.
6leo
~4 A\ PERIGO
. Certifique-se de que esta instalada uma SDU (Unidade
ul de descarte de gordura) ou recipiente de METAL
v adequado sob o ralo com capacidade de QUATRO (4)
L Is . galdes (15 litros) ou mais. Caso contrario, o 6leo pode
- transbordar e causar ferimentos.

11. Certifique-se de que a SDU ou um recipiente de METAL com
capacidade de QUATRO galdes (15 litros) ou mais esta
instalado no lugar devido. Prima o botdo v para continuar.

. ) . A\ PERIGO
Aun.ldade de descarte de qleo esta Deixe o 6leo arrefecer até 100 °F (38 °C) antes de o
instalada no Iu’gar devido? drenar para um recipiente de METAL apropriado para

Concluido? descarte.
v

A\ PERIGO
Ao drenar 6leo numa unidade de descarte, nao encha
para além da linha de nivel maximo indicada no

recipiente.
12. Ndo é necessario intervir enquanto a cuba de fritura drena
Drenagem . o
o 6leo para o recipiente de descarte.
O tanque esta vazio? 13. Prima o botdo v quando a cuba de fritura estiver vazia para

v

continuar.
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ECRA

& Ralo a fechar
Retire as ferramentas

14.

ACAO |
Certifique-se de que todos os utensilios sdo retirados da
cuba de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no
mesmo.

A\ PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.

Retire a unidade de descarte
Concluido?

15.

Retire a unidade de descarte e prima o botdo V.

Insira a bandeja de filtragao

16.

Insira a bandeja de filtracao.

Adicionar solugao de limpeza?

17.

Encha a cuba de fritura a ser limpa com agua e a mistura de

Concluido? solucdo de limpeza. Prima o botdo V para iniciar o
v procedimento de limpeza.
18. Esfregue a cuba de fritura e, em seguida, deixe a soluc¢do a
atuar enquanto o temporizador faz a contagem
Limpeza decrescente. Se a configuracao do tipo de Limpeza profunda
for «Boil Out (Ebulicao)», a cuba de fritura aquece até 195 °F
(91 °C) durante uma hora.
Concluido

19.

Prima o botdo Vv para silenciar o alarme.

Esfregue o interior do tanque
Concluido?

20.

Esfregue quaisquer residuos restantes da cuba de fritura e
prima o botdo V.

Retire a bandeja de filtracdo

21.

Retire cuidadosamente a bandeja de filtracao da fritadeira.

Insira o recipiente de recolha de
residuos de limpeza
Concluido?

22.

Coloque o recipiente de recolha de residuos de limpeza,
com capacidade suficiente para conter QUATRO galdes (15
litros) ou mais, por baixo do ralo e prima o botdo V.

A\ PERIGO
Certifique-se de que esta instalado um recipiente de
METAL adequado sob o ralo com capacidade de
QUATRO (4) galdes (15 litros) ou mais. Caso contrario, o
6leo pode transbordar e causar ferimentos.

A\ PERIGO
Deixe a solucdo de limpeza profunda (ebulicao)
arrefecer até 100 °F (38 °C) antes de a deitar fora; caso
contrario, o liquido quente pode causar ferimentos.

Colocar o recipiente de recolha de
residuos de limpeza no seu lugar?
Concluido?

23.

Certifique-se de que o recipiente de recolha de residuos de
limpeza esta no lugar e tem capacidade suficiente para
conter QUATRO galdes (15 litros) ou mais por baixo do ralo
e prima o botdo V.

Remover a soluiéo de limpeza?

24. Prima o botdo v para continuar.

A\ PERIGO
Deixe a solucdo de limpeza profunda (ebulicdo)
arrefecer até 100 °F (38 °C) antes de a deitar fora; caso
contrario, o liquido quente pode causar ferimentos.
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ECRA
Drenagem

25.

ACAO
Nao é necessario intervir enquanto a cuba de fritura drena.

(o) taniue esta vazio?

26.

Prima o botdo v quando a cuba de fritura estiver vazia para
continuar.

Enxague o tanque
Concluido?

27.

Enxague excesso de solu¢do da cuba de fritura. Prima o
botdo v quando a cuba de fritura estiver completamente
enxaguada.

A Ralo a fechar
Retire as ferramentas

28.

Certifique-se de que todos os utensilios sdo retirados da
cuba de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no
mesmo.

A\ PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os

atuadores pode causar danos ou ferimentos.

Retirar o recipiente de recolha de
residuos de limpeza
Concluido?

v

29.

Retire o recipiente de recolha de residuos de limpeza e
prima o botdo v quando terminar.

Seque o tanque
Concluido?

30.

Seque a cuba de fritura, certificando-se de que esta
completamente seca. Prima o botdo v quando terminar.

A\ PERIGO
Certifique-se de que a fritadeira esta completamente
seca e livre de agua antes de a encher com dleo. Se
nado o fizer, podera ocorrer salpicos de liquido quente

quando o 6leo for aquecido até a temperatura de
cozedura.

Seque a bandeja de filtracao
Concluido?

31.

Certifique-se de que a bandeja de filtracdo e os seus
componentes estdo limpos e secos. Prima o botdo v quando
terminar.

APERIGO
Certifique-se de que a bandeja de filtracdo esta
completamente seca e livre de agua antes de a
encher com dleo. Se ndao o fizer, podera ocorrer
salpicos de liquido quente quando o éleo for aquecido
até a temperatura de cozedura.

Insira a bandeja de filtracao

32.

Volte a montar o painel, o papel ou esponja de filtro, o anel
de vedacdo e a bandeja de migalhas (por esta ordem). Insira
a bandeja de filtracdo.

Encha o tanque manualmente
Concluido?

33.

Deite cuidadosamente 6leo na cuba de fritura até atingir a
linha de nivel inferior indicada na fritadeira. Prima o botdo v
assim que a cuba de fritura estiver cheia.

©@

34. O controlador desliga-se.
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A aviso
Certifique-se de que o papel ou
esponja de filtro estdao no lugar devido
antes de drenar ou descartar o 6leo. A

O modo de limpeza serve para remover o 6leo ndo insercdo de um papel ou esponja
carbonizado da cuba de fritura. O tipo de limpeza de filtro pode resultar no
profunda (a quente ou a frio) dependera da op¢dao em
Settings (Configurac¢des) > Filtration (Filtracdo) > Deep
Clean (Limpeza profunda) (ver sec¢ao 1.3.6).

ECRA | ACAO
1. Prima o botao do menu de filtracdo. Esta funcao pode ser
ativada com a fritadeira ligada ou desligada. Se estiver a

@ descartar a granel, recomenda-se que o 6leo seja
descartado enquanto ainda estiver quente, para facilitar o

bombeamento.

2.1.15 Limpeza profunda (ebulicao ou imersao
a frio) para sistemas de 6leo usado a
granel ou com eliminacgao frontal

entupimento das linhas e/ou bombas.

2. Selecione a cuba de fritura (esquerda ou direita) para cubas

dividas.
Limpeza profunda 3. Selecione Limpeza Profunda.
4. Prima o botdo Vv para continuar. Se o botdo X for
Limpeza profunda agora? selecionado, o utilizador volta ao menu de filtra¢gdo. Se nao
- for detetada nenhuma bandeja, o controlador apresenta a

mensagem «Insert pan (Insira a bandeja)» até que a bandeja
seja detetada.

Instale tampas nas cubas de
fritura adjacentes 5. Instale as tampas nas cubas de fritura adjacentes, se
aplicavel, e prima o botdo v quando terminar.

6. Puxe cuidadosamente a bandeja de filtracao da fritadeira.

A\ PERIGO

Retire a bandeja de filtracao Retire a bandeja de filtracao lentamente para evitar
salpicos de odleo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.

. . - ; . 7. Se a bandeja de filtracdo estiver vazia, prima o botdo vV e
A bandeja de filtracao esta vazia? continue para o passo seguinte. Se a bandeja nado estiver

vazia, prima o botdo X e siga as instru¢des para devolver o
6leo a cuba de fritura.

®

Insira a bandeja de filtracao Insira a bandeja de filtracao.

continue para o proximo passo. Se a cuba de fritura estiver
vazia, prima o botdo X e salte para o passo 24.

(o) taniue tem é6leo? 9. Se houver 6leo na cuba de fritura, prima o botdo vV e

10. Puxe cuidadosamente a bandeja de filtra¢do da fritadeira.

A\ PERIGO

Retire a bandeja de filtracdo Retire a bandeja de filtracao lentamente para evitar
salpicos de dleo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.

continue para o passo seguinte. Se a bandeja ndo estiver
vazia, prima o botdo X e siga as instru¢des para devolver o
6leo a cuba de fritura.

A bandeja de fi|trai5° esta vazia? | 11. Se a bandeja de filtracdo estiver vazia, prima o botdo vV e

2-25



ECRA
Insira a bandeja de filtragcao

12.

ACAO
Insira a bandeja de filtracao.

A Tanque de residuos cheio
Esvazie o tanque de residuos antes
de descartar o dleo

13.

Esta mensagem sé é apresentada se o tanque de residuos a
granel estiver cheio (se aplicavel). Prima o botdo v para
confirmar e entre em contacto com o fornecedor de
residuos de 6leo a granel.. O ecra entra em modo de
espera.

Drenagem

14.

Nao é necessario intervir enquanto a cuba de fritura drena
0 6leo para a bandeja de filtragdo.

(o] taniue esta vazio?

15.

Prima o botdo v quando a cuba de fritura estiver vazia para
continuar.

& Ralo a fechar, retire as
ferramentas

16.

Certifique-se de que todos os utensilios sao retirados da
cuba de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no
mesmo.

A\ PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.

Abra a valvula de descarga

17.

Abra a porta esquerda do armario e desbloqueie a valvula,
se necessario. Puxe a valvula de descarga completamente
para a frente.

Descarga

18.

Nao é necessario intervir enquanto a bomba transfere o
6leo usado da bandeja para os tanques de residuos de 6leo
a granel durante quatro (4) minutos.

Retire a bandeja de filtracao

19.

Puxe cuidadosamente a bandeja de filtracao da fritadeira.

A\ PERIGO
Abra a bandeja de filtracao lentamente para evitar
salpicos de odleo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.

A bandeja de filtraiéo esta vazia?

20.

Se a bandeja de filtracdo ESTIVER vazia, prima o botdo vV e
continue para o passo seguinte. Se a bandeja de filtracao
NAO ESTIVER vazia, prima o bot3o X e volte ao passo 18.

Insira a bandeja de filtracao

21.

Insira a bandeja de filtra¢do.

Feche a valvula de descarga

22.

Feche a valvula de descarga, empurrando a alavanca da
valvula na direcao da parte traseira da fritadeira, até que
pare.

A concluir o descarte

23.

Nenhuma acdo necessaria.

Adicionar solucao de limpeza?
Concluido?

24,

Encha a cuba de fritura a ser limpa com agua e a mistura de
solucdo de limpeza. Prima o botdo v para iniciar o
procedimento de limpeza.
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ECRA | ACAO |
25. Esfregue a cuba de fritura e, em seguida, deixe a solu¢ao a
atuar enquanto o temporizador faz a contagem
Limpeza decrescente. Se a configura¢do de Limpeza profunda da
cuba de fritura for «Boil Out (Ebuli¢do)», a cuba de fritura
aquece até 195 °F (91 °C) durante uma hora.
Concluido

26.

Prima o botdo V para silenciar o alarme.

Esfregue o interior do tanque
Concluido?

27.

Esfregue quaisquer residuos restantes da cuba de fritura e
prima o botdo V.

Remover a soluiéo de limpeza?

28.

Remova a soluc¢do de limpeza e prima o botdo v para
continuar.

A solucdo de limpeza foi removida?

Concluido? 29. Ap6s remover a solucdo de limpeza, prima o botdo v para
v continuar.
Drenagem 30. Nao é necessario intervir enquanto a cuba de fritura drena

qualquer liquido restante.

(0] taniue esta vazio?

31.

Prima o botdo v quando a cuba de fritura estiver vazia para
continuar.

Enxague o tanque
Concluido?

v

32.

Enxague excesso de solucdo da cuba de fritura. Prima o
botdo v quando a cuba de fritura estiver completamente
enxaguada.

& Ralo a fechar, retire as
ferramentas

33.

Certifique-se de que todos os utensilios sao retirados da cuba
de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no mesmo.

A\ PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.

Retire a bandeja de filtracdo

34.

Puxe cuidadosamente a bandeja de filtracdo da fritadeira.

Seque o tanque
Concluido?

35.

Seque a cuba de fritura, certificando-se de que esta
completamente seca. Prima o botdo v quando terminar.

A\ PERIGO
Certifique-se de que a fritadeira estd completamente
seca e livre de agua antes de a encher com dleo. Se
nao o fizer, podera ocorrer salpicos de liquido quente
quando o 6leo for aquecido até a temperatura de
cozedura.

Seque a bandeja de filtracao
Concluido?

36.

Certifique-se de que a bandeja de filtra¢do e os seus
componentes estdo limpos, lavados e completamente
secos. Prima o botdo v quando terminar.

A\ PERIGO
Certifique-se de que a bandeja de filtracdo e os
respetivos componentes estdo completamente secos e
livres de agua antes de a encher com 6leo. Se néo o
fizer, podera ocorrer salpicos de liquido quente

quando o 6leo for aquecido até a temperatura de
cozedura.
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ECRA

Insira a bandeja de filtracdo

37.

ACAO
Volte a montar o painel, o papel ou esponja de filtro, o anel
de vedacdo e a bandeja de migalhas. Insira a bandeja de
filtracdo. Se estiver a utilizar um sistema de 6leo fresco JIB,
salte para o passo 42. Se estiver a utilizar um sistema de
6leo fresco a granel, avance para o passo seguinte.

ENCHIMENTO A GRANEL
Encher o taniue a granel?

38.

Prima o botdo Vv para encher a cuba de fritura.

ENCHIMENTO A GRANEL

Enchao tani ue com 6leo

39.

Prima continuamente o botdo para encher a cuba de fritura.
A bomba de reabastecimento de 6leo a granel utiliza um
interruptor momentaneo. S6 bombeia se o interruptor
estiver pressionado.

Solte o botao quando estiver
cheia

40.

Solte o botdo quando a cuba de fritura estiver cheia até a
linha de enchimento inferior.

Continuar a encher?
v

41

. Prima o botdo v para continuar a encher. Caso contrario,

prima o botdo X assim que a cuba de fritura estiver cheia,
para a desligar, sair e salte para o passo 43.

Encha o tanque manualmente
Concluido?

42,

Deite cuidadosamente 6leo na cuba de fritura até atingir a
linha de nivel inferior indicada na fritadeira. Prima o botdo v
assim que a cuba de fritura estiver cheia.

©@

43,

O controlador desliga-se.

2.1.16 Polimento

O modo de polimento é utilizado como um processo de filtracdo adicional para remover impurezas do

6leo.

ACAO
A fritadeira DEVE estar a temperatura do ponto de
regulacao. Prima o botao do menu de filtracao.

2. Selecione a cuba de fritura (esquerda ou direita) para cubas
dividas.
Polimento 3. Selecione Polimento.
i 5 ? . ~ . ~
Polir com 6leo? Prima o botdo v para continuar. Se o bot&o X for
selecionado, o utilizador volta ao estado anterior.
5. Retire as migalhas do 6leo com a escumadeira, movendo-a
Retire os detritos do tanque da frente para tras, removendo o maximo possivel de
Concluido? migalhas de cada cuba de fritura. Isto € fundamental para
otimizar a vida Util e a qualidade do 6leo. Prima o botdo v
qguando terminar.
6. Nd&o € necessario intervir, uma vez que o 6leo escorre para a
Drenagem . . N
bandeja de filtracao.
7. Nao é necessario intervir, uma vez que o 6leo lava a cuba de
Lavagem . . . =
fritura e escorre para a bandeja de filtra¢do.
8. Nao é necessario intervir enquanto as valvulas de drenagem
Polimento e de retorno estiverem abertas e o 6leo for bombeado

através da cuba de fritura durante um periodo prolongado.
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ECRA

& Ralo a fechar, retire as
ferramentas

9.

ACAO |
Certifique-se de que todos os utensilios sdo retirados da
cuba de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no
mesmo.

A\ PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.

Enchimento

10.

Nao é necessario intervir enquanto a cuba de fritura se
enche.

O tanque esta cheio de 6leo?
v

11.

Prima o botdo X (NAO) para ligar novamente a bomba se o
nivel de 6leo estiver abaixo da linha de nivel superior
completo. Prima o botdo v assim que o nivel de 6leo atingir
a linha de nivel inferior completo. Se o nivel de 6leo na cuba
de fritura ndo estiver completamente cheio, verifique a
bandeja de filtracao para ver se a maior parte do 6leo
regressou. A bandeja pode conter uma pequena quantidade
de 6leo.

A fechar valvula de retorno

12.

Nao é necessario intervir.

A concluir a filtracao

13.

Nao é necessario intervir

Pré-aqueca

14.

Nao é necessario intervir a medida que a fritadeira aquece
até ao ponto de regulacao.

15.

A fritadeira esta pronta para utilizar. Apresentado assim que
a fritadeira atingir o ponto de regulacao.
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