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AVISO

SE, DURANTE O PERIODO DE GARANTIA, O CLIENTE UTILIZAR UMA PECA PARA ESTE EQUIPAMENTO FRYMASTER
FOOD SERVICE QUE NAO SEJA UMA PECA NOVA OU RECICLADA, NAO MODIFICADA, ADQUIRIDA DIRETAMENTE A
FRYMASTER OU A QUALQUER UM DOS SEUS CENTROS DE ASSISTENCIA AUTORIZADOS, E/OU SE A PECA UTILIZADA
TIVER SIDO MODIFICADA RELATIVAMENTE A SUA CONFIGURAGCAO ORIGINAL, A PRESENTE GARANTIA SERA
ANULADA. ALEM DISSO, A FRYMASTER E AS SUAS AFILIADAS NAO SERAO RESPONSAVEIS POR QUAISQUER
RECLAMAGCOES, DANOS OU DESPESAS INCORRIDOS PELO CLIENTE QUE DECORRAM, DIRETA OU INDIRETAMENTE,
NO TODO OU EM PARTE, DA INSTALACAO DE QUALQUER PECA MODIFICADA E/OU PECA RECEBIDA DE UM CENTRO
DE SERVICO NAO AUTORIZADO.

AVISO
Este aparelho destina-se exclusivamente a uso profissional e sé deve ser utilizado por pessoal qualificado. A
instalacdo, a manutencao e as reparag¢des devem ser realizadas por um técnico autorizado pela Frymaster (FAS)
ou por outro profissional qualificado. A instalacdo, manutencdo ou reparacdes efetuadas por pessoal nao
qualificado podem anular a garantia do fabricante.

AVISO
Este equipamento deve ser instalado em conformidade com as normas nacionais e locais aplicaveis do pais e/ou
regido em que o aparelho for instalado.

AVISO AOS PROPRIETARIOS DE UNIDADES EQUIPADAS COM CONTROLADORES
EUA
Este dispositivo estd em conformidade com a Parte 15 das normas da FCC. A operacao esta sujeita as duas
condic¢Oes seguintes: 1) Este dispositivo ndo pode causar interferéncias prejudiciais e 2) Este dispositivo deve
aceitar qualquer interferéncia recebida, incluindo interferéncias que possam causar um funcionamento
indesejado. Embora este dispositivo seja um dispositivo certificado de Classe A, ficou demonstrado que cumpre
os limites da Classe B.

CANADA
Este aparelho digital ndo excede os limites das Classes A ou B relativos as emissdes de ruido de radio, tal como
estabelecido pela norma ICES-003 do Ministério das Comunicac¢des do Canada.

Este aparelho digital ndo emite ruidos radioelétricos que excedam os limites das classes A e B previstos na
norma NMB-003, promulgada pelo Ministro das Comunicac¢des do Canada.

& PERIGO

Antes de deslocar, testar, efetuar a manutencao ou qualquer reparacao na sua fritadeira Frymaster, desligue
TODA a alimentacgao elétrica da fritadeira.

A PERIGO

Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os atuadores pode causar danos ou ferimentos.

& PERIGO

Retire todas as gotas de agua da cuba de fritura antes de a encher com éleo. Se nao o fizer, podera ocorrer
salpicos de liquido quente quando o 6leo for aquecido até a temperatura de cozedura.

A AVISO

Nao adicione 6leo QUENTE ou USADO a um JIB.

A AVISO

NUNCA deite o liquido resultante da fritura ou da soluc¢do de limpeza numa unidade de eliminagao de gordura
da McDonald’s (MSDU), numa unidade de filtragao integrada, numa unidade de filtra¢do portatil ou num sensor
de qualidade do 6leo (OQS). Estas unidades ndo se destinam a este fim e serdo danificadas pela solugdo, o que
invalidara a garantia.

A PERIGO




Ao drenar 6leo numa unidade de descarte, ndo encha para além da linha de nivel maximo indicada no
recipiente.

A PERIGO

Deixe o 6leo arrefecer até 100 °F (38 °C) antes de o drenar para um recipiente de METAL apropriado para
descarte.

A PERIGO

Ao drenar o 6leo para um recipiente SDU ou METAL apropriado, certifique-se de que o recipiente tem
capacidade para pelo menos QUATRO galdes (15 litros) ou mais para fritadeiras MIG30 ou MIE30. Caso contrario,
o 6leo pode transbordar e causar ferimentos.

A PERIGO

Ao drenar o 6leo da solucdo de fervura para um recipiente de METAL apropriado, certifique-se de que o
recipiente tem capacidade para pelo menos QUATRO galdes (15 litros) ou mais para fritadeiras MIG30 ou MIE30.
Caso contrario, a solugdo de fervura pode transbordar e causar ferimentos.

A PERIGO

Abra a bandeja de filtracdo lentamente para evitar salpicos de 6leo quente que possam causar queimaduras
graves, escorregoes e quedas.

A PERIGO

Certifique-se de que a cuba de fritura e a bandeja de filtracao estdo completamente livres de agua antes de as
encher com 6leo. Se nao o fizer, podera ocorrer salpicos de liquido quente quando o éleo for aquecido até a
temperatura de cozedura.

A AVISO

O supervisor no local é responsavel por garantir que os operadores estao cientes dos riscos inerentes a operagao
de um sistema de filtracao de 6leo quente, nomeadamente no que diz respeito aos procedimentos de filtragao,
drenagem e limpeza do éleo.

A PERIGO

Nao esvazie mais do que uma cuba de fritura de cada vez na unidade de filtra¢do integrada, para evitar
derrames de 6leo quente que possam causar queimaduras graves, escorregdes e quedas.

A AVISO

Nunca deite agua na bandeja de filtracao. A agua ira danificar a bomba do filtro.

A AVISO

Certifique-se de que existe um papel/esponja de filtro antes de filtrar, drenar ou descartar o 6leo. A ndo
insercdo de um papel/esponja de filtro pode resultar no entupimento das linhas e/ou bombas.

A PERIGO

NAO drene mais de uma cuba de fritura inteira ou duas cubas de fritura divididas no MSDU de uma sé vez para
evitar transbordamento e derrames de éleo quente, o que pode causar queimaduras graves, escorregoes e
quedas.

A AVISO

Nunca opere o sistema de filtracdo sem éleo no sistema.




A AVISO

Nunca utilize a bandeja de filtracdo para transportar éleo usado até ao local de descarte.

A AVISO

Nunca deixe a fritadeira sem vigildncia durante a o processo de fervura. Se a solu¢do derramar, coloque
imediatamente o interruptor de LIGAR/DESLIGAR na posi¢cao OFF (Desligado).

A AVISO

Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por menores de 16 anos nem por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimentos, a menos que sejam
supervisionadas por uma pessoa responsavel pela sua seguranca durante a utilizacdo do aparelho. Nao permita
que criancas brinquem com este aparelho.

A PERIGO

Utilize luvas de protecdo ao retirar o pré-filtro. O pré-filtro pode estar quente e causar queimaduras graves.

A AVISO

A utilizagdo, instalacdo e manutencdo deste produto podem expd-lo a substincias quimicas/produtos, incluindo
[bisfenol A (BPA), la de vidro ou fibras ceramicas e silica cristalina], que sdo reconhecidos pelo Estado da Califérnia
como causadores de cancro, malformac¢des congénitas ou outros danos reprodutivos. Para obter mais
informacdes, visite: www.P65Warnings.ca.gov.

Nome do produto: Interface de utilizador Frymaster

Numero do modelo: 8076760B
Marca: Frymaster
Pais de origem: Alemanha

Descri¢cao do produto: Monitor de ecra tatil com interface de utilizador

Tecnologias de radio: 802.11 a/b/g/n

Entrada de tensdo: 12 VCC

UE Coreia

2412-2472 MHz
5180-5240 MHz
5260-5320 MHz
5500-5700 MHz

2412-2462 MHz
5180-5320 MHz
5500-5825 MHz

Frequéncia de operacao:

IEEE 2.4G 802.11b: DSSS
IEEE 2.4G 802.11g/n HT20: OFDM
IEEE 5G 802.11a/n HT20 5G: OFDM

IEEE 2.4G 802.11b: DSSS
IEEE 2.4G 802.11g/n HT20: OFDM
IEEE 5G 802.11a/n HT20 5G: OFDM

Tipo de modulacdo:

Poténcia de transmissao BR-1 Mbps: 7,29 dBm

ou intervalo de poténcia
(EIRP):

EDR-2 Mbps: 7,23 dBm
EDR-3 Mbps: 6,94 dBm
Modo IEEE 802.11b: 18,84 dBm
Modo IEEE 802.11g: 19,62 dBm
Modo IEEE 802.11n HT20: 19,79 dBm
Modo IEEE 802.11n HT40: 18,54 dBm
IEEE 802.11a: 19,73 dBm
IEEE 802.11n HT20: 19,97 dBm
IEEE 802.11n HT240: 18,12 dBm

10 mW: 2,4 GHz 11b/g/nHT20 / 5,2-5,3
GHz 11a/nHT20/ 5,6-5,8 GHz 11a/nHT20
2,5 mW: 5240 MHz 11a/nHT20

Ganho de antena: 2,4 GHz: 2,5 dBi 2,4 GHz: 2,5 dBi
5 GHz: 1,6 dBi 5 GHz: 1,6 dBi
Tipo de antena: Tipo de placa Tipo de placa



http://www.p65warnings.ca.gov/
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DECLARACAO DE GARANTIA DA MIE14 ELETRICA E DA MIG30 A GAS

A Frymaster, L.L.C. oferece as seguintes garantias limitadas exclusivamente ao comprador original deste
equipamento e das pecas de substitui¢do:

A. DISPOSICOES DA GARANTIA - FRITADEIRAS

1.

2.

A Frymaster L.L.C. garante que todos os componentes estdo isentos de defeitos de material e de
fabrico durante um periodo de dois anos.

Todas as pecas, exceto a cuba de fritura, os anéis de vedacdo e os fusiveis, tém uma garantia de
dois anos a partir da data de instalacao da fritadeira.

Se alguma peca, com excecdo dos fusiveis e dos anéis de vedacdo dos filtros, apresentar defeito
durante os primeiros dois anos ap6s a data de instalagdo, a Frymaster também arcara com os
custos de mdo-de-obra a tarifa normal até um maximo de duas horas para substituir a peca,
além de até 100 milhas/160 km de deslocacdo (50 milhas/80 km em cada sentido).

B. DISPOSICOES DA GARANTIA - CUBAS DE FRITURA ELETRICAS MIE14

A cuba de fritura elétrica tem uma garantia vitalicia que cobre pecas e mao-de-obra. Se uma cuba
de fritura apresentar uma fuga apoés a instalacdo, a Frymaster substituird a cuba, cobrindo até ao
tempo maximo de mao-de-obra em horario normal, de acordo com a tabela de tempo permitido da
Frymaster. Os componentes incorporados a cuba de fritura, tais como o limitador de temperatura
elevada, a sonda, as juntas, os vedantes e os elementos de fixa¢do associados, também estdo
abrangidos pela garantia vitalicia, caso a sua substituicdo seja necessaria devido a substituicdo da
cuba. Nao estdo incluidas fugas decorrentes de utilizacdo indevida ou provenientes de acessorios
roscados, tais como sondas, sensores, limitadores de temperatura elevada, valvulas de drenagem
ou condutas de retorno.

C. DISPOSICOES DA GARANTIA - CUBAS DE FRITURA A GAS MIG30

1.

A Frymaster concede uma garantia de quinze (15) anos ao conjunto da cuba de fritura a gas.
Garantia de dez (10) anos para pecas e mao-de-obra. Dos onze (11) aos quinze (15) anos, apenas
para a cuba de fritura. Os componentes incorporados a cuba de fritura, tais como o limitador
de temperatura elevada, a sonda, as juntas, os vedantes, disparadores e os elementos de
fixacdo associados, também estdo abrangidos pela garantia de quinze anos, caso a sua
substituicdo seja necessaria devido a substituicdo da cuba. Os componentes que ndo fazem
parte do conjunto da cuba de fritura, tais como o ventilador, a valvula de gas, os
microinterruptores, as portas e 0os armarios, ndo estdo abrangidos pela garantia da fritadeira.
Nado estdo incluidas fugas decorrentes de utilizagdo indevida ou provenientes de acessorios
roscados, tais como sondas, sensores, limitadores de temperatura elevada, valvulas de
drenagem ou condutas de retorno. Caso se verifique que a cuba de fritura esta com defeito, a
Frymaster substituira a cuba, cobrindo até ao tempo maximo de mdo-de-obra em horario
normal da Frymaster, mais até 100 milhas/160 km de deslocacdo (50 milhas/80 km em cada
sentido) para a substituicdo da cuba de fritura.

Esta garantia aplica-se exclusivamente a fritadeiras que funcionam a gas natural ou propano
(GLP). As fritadeiras que funcionam a gas industrial (também conhecido como gas de cidade ou
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gas com elevado teor de hidrogénio) tm uma garantia vitalicia para a cuba de fritura, aplicavel
apenas as pecas.

D. DISPOSICOES DA GARANTIA - CAMARAS DE COMBUSTAO MIG30

1. A Frymaster L.L.C. concede uma garantia as camaras de combustdo contra defeitos de material
ou de fabrico por um periodo de dez anos a partir da data de instalagdo original, que abrange
pecas e mao-de-obra.

2. A camara de combustdo é constituida pelos queimadores de infravermelhos e pelos
componentes estruturais necessarios a sua montagem. Esta garantia ndo abrange
componentes auxiliares, incluindo o dispositivo de ignicdo, o ventilador, o termdstato de limite
elevado e a sonda de temperatura.

3. Esta garantia aplica-se exclusivamente a fritadeiras que funcionam a gas natural ou propano
(GLP).

E. DISPOSICOES DA GARANTIA - EASY TOUCH - CONTROLADOR DE ECRA TATIL

A Frymaster L.L.C. garante os Controladores de ecra tatil - Easy Touch contra defeitos de material ou
de fabrico por um periodo de trés anos, incluindo pecas e mao-de-obra, a partir da data de
instalagdo original.

F. DEVOLUGAO DE PECAS

Todas as pecas com defeito abrangidas pela garantia devem ser devolvidas a um centro de
assisténcia autorizado da Frymaster no prazo de 60 dias para obtencdo de um crédito. Apds 60
dias, nenhum crédito sera concedido.

G. EXCLUSOES DE GARANTIA

Esta garantia ndao cobre equipamentos que tenham sido danificados devido a utilizacao
indevida, uso abusivo, alteracao ou acidente, tais como:

e reparacdo inadequada ou nao autorizada (incluindo qualquer cuba de fritura soldada no local);

e incumprimento das instrucdes de instalagdo adequadas e/ou dos procedimentos de manutencdo
programada, tal como prescrito nos seus cartdes MRC. E necessario apresentar comprovativo da
manutencdo programada para manter a garantia;

e manutenc¢do inadequada;

e utilizacdo inadequada dos servicos de gas e/ou eletricidade ou perturba¢des associadas aos
mesmos (cortes de energia, quedas de tensao, picos de tensao ou outras variagdes);

e aplicacdo (intencional ou ndo) de agua, solu¢des de limpeza ou outras substancias sobre ou no
interior de areas do equipamento que sejam incompativeis (ou seja, componentes eletrénicos,
componentes elétricos/conectores, etc.),

e fenomenos naturais imprevistos, incluindo, entre outros: tempestades, inundag¢des, terramotos,
etc.;

e fogo, produtos quimicos e agentes de extin¢do de incéndios;

e danos no transporte;

e usoanormal;
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e remocdo, altera¢do ou destruicdo da placa de caracteristicas ou do c6digo de data nos elementos de
aguecimento;

e operacgado da fritadeira sem gordura ou outro liquido no interior da mesma;

e nenhuma fritadeira tera garantia se nao tiver sido recebido o formulario de arranque devidamente
preenchido.

Esta garantia também ndo cobre:

e transporte ou viagem com mais de 100 milhas/160 km (50 milhas/80 km em cada sentido), ou
viagem com duragdo superior a duas horas;

e encargos por horas extraordinarias ou feriados;

e danos consequenciais (0 custo da reparagdo ou substituicdo de outros bens danificados), perda de
tempo, lucros, uso ou quaisquer outros danos incidentais de qualquer natureza.

Nao existem garantias implicitas de comercializacdo ou de adequacdo a qualquer utilizagdo ou
finalidade especifica.

Esta garantia é valida a data da impressdo do presente documento e esta sujeita a alteragdes.
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CAPITULO 1: McDonald's easyTouch® INTUITION
INSTRUCOES DO CONTROLADOR

1.1 Informacgdes gerais sobre o controlador easyTouch® Intuition

Bem-vindo ao controlador easyTouch® Intuition, um controlador com ecra tatil facil de utilizar,
com a funcionalidade de um menu de 40 produtos. Basta premir um botdo para iniciar um ciclo de
cozedura para o produto selecionado. O controlador pode passar facilmente de um produto para
outro.

O controlador Intuition easyTouch® funciona com fritadeiras elétricas e a gas, tanto de tanque
inteiro como de tanque dividido.

1.2 Descrigdo e funcdes dos botdes do easyTouch® Intuition
1.2.1 Botdes de navegacao

Produto - Iniciar cozedura/

Apresentacao de
Mudar de produto

Home produtos Wi-Fi

(Inicio) Relégio
Indicador
de calor

Ligar/Desligar
(Mantenha
premido para
ligar.
Prima para

desli ga r) Crispy Chicken Spicy Chicken Crispy Chicken Spicy Chicken

O @ (& @ 3 W .

French Fries McNuggets Hash Brown

Alterar idioma _
TPM Menude Temperatura Menu Poupanca Temporizador(es)

(oQs) filtro de energia

1.2.1.1 Barra de botdes do menu principal

A barra de botdes do menu principal, na R p
parte inferior do ecra de cozedura, serve O ® A LA A A

para navegar pelas varias func¢des do
controlador easyTouch® Intuition (Figura 1).

1.2.1.2 Botdo de ligar/desligar
Ao manter premido o botdo de alimentacdao (modo de espera), a interface do
utilizador e a fritadeira ligam-se suavemente. Se premir o botdo de

ligar/desligar quando a fritadeira estiver ligada, esta desliga-se (Figura 2). Figura 2

Figura 1
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1.2.1.3 Botdo deidioma

Ao premir o botdo de idioma, é possivel alternar entre o idioma principal e o idioma @
secundario, caso esta funcionalidade esteja configurada nas definicbes do gestor
(Figura 3). Figura 3

1.2.1.4 Botdo TPM (Total de materiais polares) OQS (Sensor de
qualidade do 6leo)

Premir o botdo % quando este esta aceso, apresenta as leituras de
TPM/OQS dos ultimos 30 dias (Figura 4). Premir o botdo TPM quando

este esta a piscar significa que ja passaram mais de 24 horas desde a 30 Day TPM History 3¢
ultima filtracdo OQS e sera solicitado que efetue uma filtragdo OQS. Se

0 icone estiver verde, o 6leo esta bom. Se o icone estiver amarelo, o outi/zno 34

6leo precisa de ser descartado em breve. Se o icone estiver vermelho,

12/28/2019 19.0

0 Oleo precisa de ser descartado.

Dispose oil now

Figura 4

1.2.1.5 Botao do menu de filtro

Ao premir o botdo do menu de filtragdo, é possivel aceder as funcbes
relacionadas com a filtracdo, o descarte, a drenagem, o enchimento e a
limpeza profunda dos tanques (Figura 5). Quando a mao esta amarela,
significa que uma filtracdo foi ignorada uma vez. Quando estiver a
vermelho, significa que a filtracdo foi ignorada mais do que uma vez e é
necessario proceder a filtracao.

Figura 5

1.2.1.6 Botdo de temperatura
Ao premir o botdo de temperatura, € apresentada a temperatura real do tanque e a
temperatura do ponto de regulacao (Figura 6).

1.2.1.7 Botdo de menu
Ao premir o botdo de menu, é possivel alternar entre os diferentes menus, caso
estejam configurados (Figura 7).

1.2.1.8 Botao de reabastecimento manual de 6leo
Ao premir o botdo de reabastecimento manual de 6leo (se estiver configurado), o
utilizador pode reabastecer manualmente o tanque de 6leo (Figura 8).

1.2.1.9 Botdo de poupanc¢a de energia
Ao premir o botdo de poupanca de energia, a fritadeira passa de um ponto de
regulacdo padrdo para um ponto de regulacdo de temperatura mais baixo quando
esta em espera, de forma a reduzir os custos de energia (Figura 9).

1.2.1.10 Botao de temporizador

Ao premir o botdo do temporizador, sdo apresentados todos o0s
temporizadores ativos ou expirados. Quando o botdo do temporizador estiver
a verde, os temporizadores estdo ativos. Quando o botdo do temporizador
estiver a vermelho, significa que existem temporizadores expirados (Figura 10).

Figura 10
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1.2.1.11 Botao de saida dos itens do menu

Para sair ou voltar atras nos MENUS e SUBMENUS, prima o botdo de seta para tras @
(Figura 11).

Figura 11
1.2.1.12 Botao de informacgoes @ O [6) Filter After Cooks
. . . . Filter After Cooks
Ao selecionar o icone de informacdo Fiaura 11a Enables the prompt for filtration after a number of
. ~ z cooks has been completed.
(Figura 11a) ao lado de uma opcdo, é g et

apresentada uma janela pop-up com informac¢des sobre essa befeurt 22
P = : J POP-UP s Figura 11b
opg¢ao (Figura 11b).
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1.2.2 icones superiores 15} O0O00O D= 125

Os icones no canto superior direito indicam varias © ) ()
notificacdes e funcdes (Figura 12).

1.2.2.1 Ciclos de cozedura restantes Figura 12
Este é o nUmero de ciclos de cozedura restantes até
que a fritadeira solicite uma filtracao (Figura 13).

(]

Figura 13
1.2.2.2 Bloqueio da filtracdo
Isto indica um bloqueio da filtracdo. A fritadeira DEVE ser filtrada antes de permitir mais
ciclos (Figura 14).

Figura 14
1.2.2.3 Modo de demonstragao

Isto indica que a fritadeira estd no modo de demonstra¢do. Este ndo é um modo de
operacao normal. Se a fritadeira estiver no modo de demonstragdo, este modo deve ser
desativado para que a fritadeira funcione normalmente (Figura 15). Figura 15

1.2.2.4 Atualizagdes/Transferéncias
Isto indica que estao disponiveis atualizacdes ou transferéncias de software

para a fritadeira (Figura 16). Quando a fritadeira esta a atualizar o software ou
outros ficheiros, é apresentado o seguinte icone enquanto o pacote de
atualizacdo esta a ser sincronizado (Figura 17).

®LO

Figura 16 Figura 17

©

1.2.2.5 Posicao da bandeja
Se esta indicagdo aparecer, significa que a bandeja de filtracdo esta fora do lugar devido e~ Figura 18
ndo esta na posicdo correta. Certifique-se de que a bandeja de filtracdo esta no lugar

devido e totalmente inserida na fritadeira (Figura 18).
1.2.2.6 Reabastecimento automatico/Reabastecimento vazio .
Isto indica que a fritadeira esta a ser reabastecida com 6leo (Figura 19). Isto

indica que o tanque de reabastecimento esta vazio (Figura 19A). Troque ou Figura 19A

reabasteca o tanque e prima o botdo laranja de reinicializagao. Figura 19

1.2.2.7 Aviso
Isto indica que existe um problema, uma adverténcia ou um aviso. Assim que o
problema for resolvido, o icone de notificacdo desaparecera (Figura 20). Figura 20

1.2.2.8 Wi-Fi p—
Isto indica que o Wi-Fi estd ativado e ligado (Figura 21). Isto .
indica que o Wi-Fi esta ligado a um dispositivo, mas ndo esta d

ligado & Internet (Figura 21A). Isto indica que o Wi-Fi esta Figura21  Figura21A Figura21B
desativado ou desligado (Figura 21B). Isto s6 esta presente no
controlador mais a esquerda.

1.2.2.9 Interconetividade Wi-Fi do controlador

Isto indica que a interconectividade Wi-Fi entre os controladores FI .'-.I

esta ativada e que estes estdo ligados entre si (Figura 21C). Isto Figura 21C Figura 21D Figura 21F
indica que existe interconectividade Wi-Fi entre os controladores,
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mas que estes ndo estdo ligados a Internet (Figura 21D). Isto indica que a interconectividade Wi-Fi
esta desativada ou desligada entre os controladores (Figura 21F). Isto esta presente em qualquer
controlador que ndo seja 0 mais a esquerda.

1.2.2.10 Rede celular

Isto indica quando a fritadeira esta ativada e ligada (Figura 22) a (( )) .
um dispositivo externo fora da fritadeira através de rede celular. T mTa

Isto indica que a rede celular esta ligada a um dispositivo, mas Fi 22 Fi 22A Fi 22B
ndo esta ligado a Internet (Figura 22A). Isto indica quando a 'gura 'gura 'gura

ligacdo celular esta desativada ou desligada (Figura 22B). Isto s6 esta presente no controlador mais
a esquerda.

1.2.3 Botao Home (Inicio)

HOé @

Cooking Oil Management Recipes & Menus Information

O botdo «Home (Inicio)» serve para aceder ao
ecrd inicial (Figuras 23 e 24), que permite
aceder as  funcionalidades  «Cooking  Figura 23

-+ s X O

(Cozinhar)»' «Qil Management (Gestéo de Diagnostics Statistics Service Settings
6leo)», «Recipes & Menus (Receitas e menus)»,  Figura24
«Information (Informacdes)», «Diagnostics

(Diagnosticos)», «Statistics (Estatisticas)», «Service (Manutengao)» e «Settings (Configuracdes)».

1.2.3.1 Cozinhar

Ao selecionar «Cozinhar», acede ao ecra de cozedura
(Figuras 25 e 26). Os ciclos de cozedura sdo iniciados
premindo um botdo do produto para dar inicio ao ciclo.
Se mantiver premido um produto com
sombreado a preto e branco, a temperatura do

ponto de regulacdo serd alterada e esses
produtos poderdo ser cozinhados.

Figura25 Figura 26

1.2.3.2 Gestao do 6leo

Ao selecionar «Gestao de 6leo», € possivel aceder  [eJIRYEGER L
as varias fungbes relacionadas com o 0leo  Figura 27
(Figuras 27 e 28). O menu é o mesmo que O
acedido através do botdo «Filtro (Mdo a limpar)» no ecra
de cozedura (Figura 27A).

1.2.3.3 Receitas e menus

Selecionar «Receitas e menus» permite editar ou
adicionar receitas de produtos, adicionar ou editar
menus, alterar automaticamente os menus e criar ofertas  Figura 29 Figura 30
por tempo limitado (Figuras 29 e 30).

1.2.3.3.1 Receitas

1.5 Figura 31



Selecionar «Receitas» permite editar ou adicionar receitas de produtos (Figura 31).

1.2.3.3.2 Menus

Selecionar «Menus» apresenta op¢des para a
«Lista de menus» e o(s) «Menu(s) ativo(s)»
(Figura 32).

Selecionar a «Lista de menus» apresenta os
menus disponiveis e se estdo ativados ou
desativados (Figura 33).

Figura 32
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Breakfast

Selecionar «Menu ativo» apresenta os menus ativos para cozinhar
(Figura 34). Isto permite disponibilizar menus especificos para nch

diferentes alturas do dia. ® 00¢
Figura 34

1.2.3.3.3  Alteracdo automatica do
menu

Auto Menu Change

Ao selecionar «Alteracdo automatica do srektas

menu», € possivel editar os menus e

definir quando estes mudam, como por .

exemplo, ao passar do «Pequeno- A 2
Figura 35 Figura 36

almoco» para «Intervalo» ou para

«Almoco/Jantar» (Figura 35).

1.2.3.3.4 Ofertas por tempo limitado

Information

Ao selecionar «Ofertas por tempo limitado»,
€ possivel programar e cancelar a ry MM/DDAYYY
~ . . 07:59:03 pm
programacao de ofertas por tempo limitado l
(Figura 36).

Information

Figura 37 Figura 37A Figura 38

1.2.3.4 Informacgdes

Selecionar I (Informacgdes) fornece

informacdes sobre a hora e a data, as versdes do
software, as configuracdes, as informacdes de cetings Change og
conectividade e as informacdes sobre o modelo (Figuras N—

37e38).0 botéo@ (Informacdes) (consulte 37A) em A A Comporen: Check
configuracdes e fun¢des apresenta uma janela pop-up e
com informacg8es adicionais para cada configuracao ou Diagnostics

Diagnostics

Event Log

Debug

! ®© @
funcao. Figura 39 Figura 40

1.2.3.5 Diagnéstico

Ao selecionar «Diagndsticos», sdo apresentadas p——
informacgdes como o registo de eventos (registo de erros), e

o registo de alteracdes nas configuracdes, os parametros
vitais do sistema (informacgdes sobre o aquecimento, tais e
como a recuperacao, etc., informacdes sobre a filtragdo e
o estado do elevador de cestos), a verificacdo dos
componentes e o reabastecimento de manutencdo
(Figuras 39 e 40).

oil

Clean Touchscreen

1.2.365 Estatisticas -
xport to U!

Selecionar «Estatisticas» apresenta varias estatisticas mopent o (5

relativas a cozedura, filtracdo, aquecimento, 6leo e utilizagao ool

Replace Fan

(Figuras 41 e 42). o

Create Task Schedule
a i h
1.2.3.7 Manutencao R —
Reset to Defaults
Clear Statistics

Service Reset

Self Test

0 @@
Figura 43 Figura 44
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Selecionar Manuten¢do permite aceder as funcdes de manutencdo da fritadeira, incluindo a
limpeza do ecra tatil, a atualiza¢cdo do software, a exportagdo/importacdo de ficheiros de/para USB,
a copia de menus da fritadeira para USB, a limpeza do filtro do ventilador, a substituicao do
ventilador, a limpeza das sondas, a criacdo de um plano de manutencgdo, a realizagdo do teste de
limite elevado, a reposicdo das predefini¢des, a limpeza das estatisticas (valor TPM, dados do
sensor OQS, registo de eventos (erros), etc.), reinicializacdo de
manutencdo  (reinicializacdo do SCB), autoteste e
cancelamento da atualizacao (Figuras 43 e 44).

1.2.3.8 Configuracdes

Ao selecionar «Configuracdes», é possivel aceder a edicao das
configuracBes da fritadeira, incluindo parametros gerais, de o
aquecimento, de cozedura, de filtracdo, de limpeza da cuba

de fritura, de reabastecimento, OQS, de acesso do utilizador,
do modo ECO e de Redes e Conectividade (Figuras 45 e 46).

e @68
Figura 45 Figura 46
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1.3 Arvores de resumo do menu do Controlador Intuition McD
1.3.1 Culinaria, Gestado do dleo, Receitas, Menus, Informac¢des McD

Botdo Home 0

(Inicio)

— Cozinhar
| Gestédo do dleo &

— Filtracdo automética

|— Filtracdo de manutengéo

— Drenar para a bandeja de filtragéo

— Encher a partir da bandeja de filtragao
— Enchimento a granel (gpenas a granel)
— Bandeja para descarte (gpenas a granel)
— Descarte o dleo

L— Limpeza profunda

—Receitas e menus (1234) §
— Receitas
— Nome
— Imagem do produto
— Temperatura
— Tempo total de cozedura minutos:segundos
— Cesto (Desligado/Ligado)
— Aviso de acgao (Desligado/Ligado)
Texto doaviso 1
Tempo de aviso de agédo
Imagem de aviso de agdo (Nenhuma/Agitar/Mexer)
— Sensibilidade
— Temporizador de drenagem (Desligado/Ligado)
— Tempo de espera (Desligado/Ligado)
— Contagem ponderada de cozedura (AIF-On) 1
— Modo de saida (Pronto, Filtragéo)
— Hora de arranque instantaneo (Desligado/Ligado)
— Inicio da receita (Agora/Programar)
Data de inicio/Data de fim
— Menu
— Menus
Lista de menus
— Todas as receitas (Desligado/Ligado)
— Pequeno-almogo (Desligado/Ligado)
— Almoco (Desligado/Ligado)
L— Intervalo (Desligado/Ligado)
Menu ativo
|— Todas as receitas (Inativas/Ativas)
— Pequeno-almogo (Inativo/Ativo)
— Almoco (Inativo/Ativo)
L— Intervalo (Inativo/Ativo)

— Ofertas por tempo limitado

—Informacgao M
Hora e data
Software
Configuracéo
Conectividade
Modelo
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1.3.2 Diagnéstico/Verificagcdo de componentes McD

Diagnéstico e verificagao de componentes McD 10

Botdo Home (Inicio) —Diagnodstico (continuagao) ""f"'

—Sinais vitais do sistema

—Diagndstico ! i
— Registo de eventos L_Média de 7 Ei|as » .
Aquecimento — Duragao minima de recuperagéo
Filtragao — Duragdo méaxima de recuperagéo
Reabastecimento — Duragao média da recuperagdo
Elevador de cestos — Duragdo minima de reabastecimento
Ligagoes — Duragéo méxima de reabastecimento
Outros — Duragdo média de reabastecimento
Todos — (Erros) — Duragéo m[nirna dafiltrag&o
| Registo de alteragdes de configuragdes [— Duracdo méxima da filtracéo
Configuragdes — Duracéo média da filtragéo
Receitas/Menus — Tempo médio de funcionamento da bomba de filtragéo
| Sinais vitais do sistema — Servi¢o de reabastecimento
|— Temperatura L Reabastecer agora (X/V)
| — Temperatura da interface de utilizador — M?ﬂ’ de depuracao .
— Temperatura HCB Iniciar modo de depuragéo (X/)
'— Temperatura SCB
I— Aquecimento

|I— Duracao da ultima recuperacao
— Falhas de evento de recuperagéo (E 144)
— Contagem de falhas de recuperagdo (E145)
|— Ultima falha de recuperagao E145
I— Ciclos de aquecimento por dia
I— Ciclos de aquecimento em espera por hora
— Alarme/Evento de cozedura a baixa temperatura
— Alarme/Evento de cozedura em espera a baixa temperatura
— Temperatura da interface do utilizador
— Filtracao
— Duragao do ultimo reabastecimento
— Ultima hora de funcionamento da bomba de filtragao
— Tempo de enchimento com 6leo limpo
— Vida util restante do papel/esponja de filtro %
I— Configuragéo do temporizador para troca de papel/esponja
de filtro: 25 horas/tempo
I— Estado do sensor OIB
— Valvula de drenagem — Aberta/Fechada
— Valvula de Retorno — Aberta/Fechada
— Estado do VFD — Avango/Retorno
— Valvula de sucgéo — Bandeja
I— Filtragdo desativada (Ultima vez)
— Solicitagdes de Filtragdo automatica
— Filtrar ap6s ciclos de cozedura — Configuragéo n.°
— Filtrar apés um determinado tempo — Configuragao n.° horas
— Filtrar numa hora especifica 1 — 12:00
I— Filtrar numa hora especifica 2 — 12:00
— Filtrar numa hora especifica 3 — 12:00
I— Solicitagdes da filtragdo de manutengao
— Filtrar apds ciclos de cozedura — Configuragéo n.°
— Filtrar apds um determinado tempo — Configuragéo n.° horas|
— Filtrar numa hora especifica 1 — 12:00
I— Filtrar numa hora especifica 2 — 12:00
\— Filtrar numa hora especifica 3 — 12:00
I— Solicitagdes de filtragdo OQS
— Filtrar apds ciclos de cozedura — Configuragéo n.°
— Filtrar apés um determinado tempo — Configurag&o n.° horas|
— Filtrar numa hora especifica 1 — 12:00
— Filtrar numa hora especifica 2 — 12:00
'— Filtrar numa hora especifica 3 — 12:00
— Solicitagbes de filtragdo de polimento
— Filtrar apds ciclos de cozedura — Configuragdo n.°
— Filtrar apés um determinado tempo — Configurag&o n.° horas
— Filtrar numa hora especifica 1 — 12:00
— Filtrar numa hora especifica 2 — 12:00
— Filtrar numa hora especifica 3 — 12:00

— Supressao do aviso de filtragdo

Horario de programacéo de supressao da filtragdo — hora

— Elevador de cestos
Estado do elevador de cestos esquerdo: cima/baixo
Estado do elevador de cestos direito: cima/baixo

Continua na coluna seguinte




1.3.3 Estatisticas McD

LD LlaLiouuvad nwvivw

Botéo Home (Inicio) o

—Estatisticas
— Cozinhar

iltracéo

Ciclos de cozedura

I— Primeira cozedura ap6s descartar

— Ciclos de cozedura concluidos

‘— Ciclos de cozedura cancelados

Por produto (selecione o dia da semana)

Ultima carga

— Nome do produto

— Hora de inicio

— Tempo de cozedura

— Tempo de programacéao

— Temperatura do ponto de regulacédo

— Méd. Temperatura do tanque

— Temperatura minima do tanque

— Temperatura maxima do tanque

— % do tempo de cozedura — Calor ligado

— Temperatura do tanque antes do inicio da cozedura
‘— Temperatura do tanque no final da cozedura

— Estatisticas

|— Ultimo bloqueio da filtragao

— Numero de bloqueios da filtragao

I— Ciclos restantes até aofiltro

I— Ciclos de cozedura concluidos

— Total de eventos de filtragdo concluidos

— Numero de ciclos por Filtragdo automatica

— Numero de ciclos por Filtragdo de manutencao

I— Numero de ciclos por filtragdo OQS

— Numero de ciclos por polimento

— Filtragdo automética ignorada

— Filtragdo de manutengao ignorada

I— Filtragdo OQS ignorada

[— Polimento ignorado

I— Ultima troca de papel/esponja de filtro (D/M/A — Hora)
I— Ultima vez que o 6leo ficou na bandeja (D/M/A — Hora)
— Tempo de enchimento com éleo limpo

I— Ultimo tempo de enchimento com éleo

— Vida util restante do papel/esponja de filtro %

— Ultima hora de funcionamento da bomba de filtragéo
— Duragéo do ultimo reabastecimento

— Corrente HCB — Filtragdo maxima

— Corrente HCB — Ciclos maximos

I— Estado do OQS

— Valor TPM

'— Reduggo de corrente VFD — Ultima filtrag&o

— Filtracdo automética (Op. de filtracdo, Duracdo, Data, Hora)
— Filtragdo de manuteng&o (Op. de filtragdo, Duragéo, Data, Hora)
— Filtragdo de OQS (Op. de filtragédo, Duragao, Data, Hora)

— Polimento (Op. de filtragdo, Duragao, Data, Hora)
L— Todos as filtragdes (Op. de filtragéo, Duragéo, Data, Hora)

— Aquecimento

|— Uttimo tempo de recuperacao

— Duragao da ultima recuperagdo

— Rotacéo do ventilador de combustdo — Esquerdo

— Rotagéo do ventilador de combustao — Direito

— Rotacao do interruptor do ventilador de combustéo — Esquerdo
— Rotacao do interruptor do ventilador de combustéo — Direito

— Rotagdo maxima do ventilador de combustdo — Esquerdo

— Rotagédo maxima do ventilador de combustdo — Direito

— Vida util restante do filtro do ventilador de combustéo % — Esquerdo
— Vida util restante do filtro do ventilador de combust&o % — Direito
— Interruptor de presséo — Esquerdo

— Interruptor de presséao — Direito

— Cormrente de chama — Esquerda

— Cormente de chama — Direita

— Estado do moédulo de ignigdo — Esquerdo

— Estado do modulo de ignigéo — Direito

— Contagem de tentativas do médulo de ignicdo — Esquerdo

— Contagem de tentativas do médulo de ignigao — Direito

— Estado do sensor OIB

— Presséo do gas (em H20)

—Estatisticas (continuagéo)
|— Oleo

L— Uso

|— Vida util atual do éleo

| Vida média do d6leo

| Média de ciclos de cozedura por vida util do 6leo

| Uttimo descarte

| Numero de descartes desde a reinicializagdo

| — Numero de ciclos de cozedura desde o ultimo descarte
I— Vezes que o descarte foi ignorado

|— Filtragdes desde o ultimo descarte

|— Filtragdes ignoradas desde o Ultimo descarte

|— Descartar agora

| Contador de 6leo fresco (N.° de JIBS/JIBS substituidos)
|— Ciclo de fusao ignorado

|— Caudal de arrasto de éleo

I— Valor do caudal de ajuste de arrasto de 6leo

L_ Temporizador de descarte atual de arrasto de 6leo

| —Atual

| _ Tempo de ativagdo da cuba de fritura

| Cuba de fritura ligada (Hora do dia)

| Cuba de fritura desligada (Hora do dia)

| Tempo de ativagéo total do aquecedor

| — Tempo total dos ciclos de cozedura

| — Tempo médio do ciclo de cozedura (todos os ciclos/todas as receit
— Tempo total em espera

| — Tempo total no modo ECO

L_ Consumo horario kW/h

Continua na coluna seguinte

L Vida util

I— Tempo de ativagdo da cuba de fritura

— Contagem de ciclos de aquecimento

|— Contagem de ciclos dabomba

I— Tempo de utilizagdo da bomba de filtragédo
L— Tempo de utilizagado da bomba de 6leo fresco




1.3.4 Servigo McD

Botdo Home (Inicio)

— Limpar o ecra tatil

C

— Limpar filtro do ventilador
— Limpar sondas

Algumas opgoes podem

ndo estar disponiveis.



1.3.5 Configuragdes n.° 1 (Geral, Fritadeira, Configuracdes, Software,
Aquecimento, Cozinhar) McD

Botéo Home (Inicio) o

Configuragdes (4321)

|— Geral

Algumas opgoes podem nao
estar disponiveis.

|— Hora e data

Configurar hora e data automaticamente (Desligada/Ligado)
Formato das horas (24 horas, AM/PM)

Configurar hora (AM/PM — Hora)

Formato da data (DDMMAAAA/MMDDAAAA)

Definir data

Fuso horario

— Versao regional (CE/Nao CE)

Ecra
Brilho do ecra
Tempo de espera do protetor de ecrd
Brilho do protetor de ecra
Aviso de limpeza do ecrd (Desligado/Ligado)
Frequéncia de limpeza do ecra

[

Apresentagdo do botdo de temperatura (Desligado/Ligado)
Indicador de temperatura constante (Desligado/Ligado)

[— Tamanho do tanque (GL30/EL14/EL17/MGL30/MEL30/
FQG60/FQEG0/FQG80/FQE80/FQG100/

FQE100/FQG 120/FQE120)

I— Configuragéo da cuba de fritura: Inteira/Dividida

[— Tipo de energia: Gas/Elétrica

|I— Tipo de dleo: Liquido/Sélido

I— Tipo de deo fresco: Nenhum/JIB/A granel

— Tipo de dleo de descarte: Nenhum/A granel/Frontal/SDU

& Aviso da tampa da cuba de fritura

Duracéo do aviso da tampa da cuba de fritura

— Software
Ativar atualizagbes automaticas de software (Desativado/Ativado)
Hora da atualizagdo do software

uecimento

— Ignigdo

I— Ciclo defusao

— Temperatura de saida do ciclo de fuséo

— Ativar/Desativar ignorar do ciclo de fus&o (Desligado/Ligado)

[— Tipo de fusdo (Padréo/Progressivo)

— Hora de ativagao de fuséo

— Hora de desativagéo de fusdo

— Ponto de regulagao

— Configuragdes (continuagdo) (4321)

|— Aquecimento

Ventilador

I— Erro de substituicdo do ventilador %

I— Aviso de obstrugao do filtro do ventilador %
—Erro de filtro do ventilador entupido %

Continua na coluna seguinte

L— Cozinhar

—Menus

Apresentagao do botdo do Livro de menus (Desligado/Ligado)

E Alteracéo automatica do menu (Desligado/Ligado)

Ordenar produtos por popularidade (Desligado/Ligado)
—Apresentagdo de linhas e produtos

Linhas

Tamanho da imagem do produto

Apresentagdo de um unico produto (Desligado/Ligado)




1.3.6 Configuracgdes n.° 2 (Filtragcao e Reabastecimento) McD

Botéo Home (Inicio) 0 Algumas opgdes podem ndo estar disponiveis.

—Configuragdes (4321)
| Fitragdo
| Geral

C

i

| Filtrar apos ciclos de cozedura
| Filtrar apés ciclos de cozedura (Desligado/Ligado)
I— Contagem global de ciclos de cozedura (n.%)

Fittrar apds um determinado tempo - Bloqueio da filtrag&o (Desligado/Ligado)
|— Filtrar apés ciclos de cozedura - Filtragdes ignoradas antes
do blogueio (n.%)
I— Filtrar apés ciclos de cozedura — Aviso de bloqueio (Desligado/Ligado)
I— Filtrar apds ciclos de cozedura— Opgdes de aviso de bloqueio
Confirmar apenas
Confimar e cancelar
I— Filtrar apds ciclos de cozedura — Temporizador de contagem decrescente (DesligadalLigado)
L Filtrar apds ciclos de cozedura - Tempo do temporizador de contagem decrescente
L Fittrar em horarios especificos
|— Filtrar na hora 1 (DesligadolLigado)
I— Filtrarna hora 1 - Hora do dia (AM/PM) (Hora)
I— Filtrar na hora 1 - Tipo de filtragdo (Filtragdo autométicalFiltragdo
0QS/Polimento/Fitragdo de manutengéo)
I— Filtrar na hora 1 - Inatividade antes do aviso (min)
Filtrar na hora 1 — Mais tempo (min)

— Filtrar na hora 3 - Bloqueio da filtrag&o (Desligado/Ligado)

Continua na coluna seguinte

Configurages (4321) (Continuagéo) E2
I Fittragdo

I—Supressdo do aviso defiltragdo

Supressdo do aviso defiltragdo (Desligado/Ligado)
Programagéo 1

I Inicio da supress&o do aviso (hora) (AM/PM)
|— Fim da supresséo do aviso (hora) (AM/PM)

— (Dias da semana)

HMaterial do filtro
Tipo de material do filtro (papel/esponja)
Temporizador para troca de papel/esponja de fitro (horas)
Duragdo da troca do papel/esponja de filtro (segundos)

— Reabastecimento
I— Reabastecimento automatico (ATO) (Desligado/Ligado)
I— Reabastecimento automtico do JIB (Desligado/Ligado)




1.3.7 Configuracgdes n.° 3 (0OQS, Acesso do utilizador, Modo ECO, Redes e
conectividade) McD

Botdo Home (Inicio) 0 Al _ g
gumas opcoes podem

] . nao estar disponiveis.
Configuragdes (4321) Bal
— OQS
— Tipo OQS (Desativado/Sensor)
I— Tipo de deo OQS
L— OCOxVOx
— Visor de leitura do sensor OQS (Apenas texto/texto e TPM)
— Aviso OQS Descarte o 6leo em breve (TPM)
— Aviso OQS Descarte o 6leo agora (TPM)

-

— Acesso do utilizador
Cadigo de acesso do gerente
Cadigo de acesso para receitas
— Modo ECO
Modo ECO (Desligado/Ligado)
Temperatura do Modo ECO
Modo ECO manual — Apresentacgéo do botdo (Desligar/Ligar)
Modo ECO automatico

Ativar o tempo em espera do Modo ECO (Desligado/Ligado)

Tempo em espera do modo ECO (min)

Programagcéo de ativagéo do modo ECO (Desligado/Ligado)

Programagéo do Modo ECO
Programagéo n° (Inicio do Modo ECO/
Horérios e dias de paragem)
— Redes e conectividade (Wi-Fi/Ethemet/Celular)
— Wi-Fi
Rede (Prima ou + para adicionar um perfil de Wi-Fi)
(Prima o icone de «olho» paraver os parametros das redes)
— Nome/SSID
— Palavra-passe
— Seguranca (Aberta\WWPA-PSK/WPA2-PSK)
— Configuragdes (DHCP Estatico)
Endereco P xxx.xxx. XXX . XXX
Mascara de sub-rede XXX.XXX.XXX.XXX
Ponte de ligagao XXx.XXX.XXX. XXX
DNS - Primario xxx.xxx. XXX . XXX
DNS - Secundario xxX.XXX.XXX.XXX
— Estado
\: Intensidade do sinal -xx
Enderego MAC XX:XX:XX:XX:XXXX

— Ethemet
Ligagcdo comfios 1 ou 2 (Prima ou + para adicionar o perfil
de Ethemet)(Prima com o lapis para editar os parametros ou
prima o icone de «olho» para ver os parametros das
redes)
— Rede
L Nome/ssID
— Configuragcdes (DHCP[E statico)
Enderego IP XXX . XXX . XXX. XXX
Mascara de sub-rede XXX.XXX.XXX.XXX
Ponte de ligagao XXX.XXX.XXX.XXX
DNS - Primario 3. 3. XXX . XXX
DNS - Secundario XxX.XXX.XXX.XXX
— Estado
— Enderego MAC XX:XX XX XX:XX:XX

— Rede celular
Perfil celular A (Prima 1)(Prima com o lapis para ver/editar os parametros)
ede
APN de rede
Numero de acesso
stado
Endereco IP
Endereco IP de destino
Intensidade do sinal
Hardware
Numero IMEI
Verséao do fimware
Numero do SIM
Numero de série
— Numero de série da fritadeira




1.4 Operacgao basica

McDonald’s easyTouch® Intuition Operacao Basica

Ligar ou desligar a fritadeira

n = 1759

Mantenha premido 0 botéo Press and hold for Press and hold for
durante 3 segundos para 3 seconds 3 seconds

I\ ligar. Prima o botao para
desligar. Selecione o
botdo no lado pretendido

de um tanque dividido.

Press and hold for 3 seconds

Iniciar um ciclo de cozedura
Prima o botdo do produto para iniciar a

% /cozedura. O temporizador comecara a

contagem decrescente.

French Fries Cancelar um ciclo de cozedura

Prima botdo VERMELHO «X» ao lado
do temporizador.

Cancelar o alarme para agitar
Prima o bot&o ii.

Cancelar um alarme de fim de
cozedura (Remover)

Prima o botdo «Remove
(Remover)».

Remove

Selegdo de um produto com um
ponto de regulagao diferente

Se o produto estiver sombreado a
preto e branco (ponto de regulagao
diferente), mantenha premido o
produto pretendido até que o ecra
indique «Changing Setpoint (A
alterar ponto de regulacgéo)».
Verificar a temperatura e o ponto de
regulagao

Changing Setpoint

French Fries Hash Brown

Prima
Apresenta a temperatura definida e
a temperatura atual.

Menu de filtro :
T d
Alterar idioma Menu emporizador(es)

TPM Poupan¢a
(0QS) Temperatura de energia

Ligar/
desligar

W Oé [ ] S

Cooking Oil Management Recipes & Menus Information

W X O

Diagnostics Statistics Service Settings




1.5 Culinaria

10

Cozinhar com a easyTouch®Intuition

Os produtos sdo apresentados no ecra.
Ao selecionar um produto a preto e branco (ponto de
regulacgao diferente), mantenha premido o botédo do produto

até que o ecré indique «Changing Setpoint (A alterar ponto
de reg UlaQéO)». Changing Setpoint

Prima o botdo do produto para iniciar o ciclo de cozedura.

A indicagdo «Shake (Agitar)» aparece quando ¢ altura de agitar o shake

cesto de fritura. ‘ﬁ

Prima o botao i para cancelar o alarme «Shake (Agitar)». \/

A mensagem «Remove (Remover)» é apresentada quando o ciclo de cozedura estiver
concluido.

Prima o botao «Remove (Remover)» botédo para cancelar o alarme «Remove
(Remover)».

Um botdo verde do temporizador indica que esta ativo. Os
temporizadores funcionam em segundo plano e s6 sdo apresentados
quando expiram.

Um botéo vermelho do temporizador indica que o tempo deste expirou.

O ecré «Hold Timers (Temporizadores)» apresenta os Hold Timers

temporizadores ativos e expirados. Prima o botdo X para
cancelar o alarme.

French Fries

French Fries

Remove

X




1.6 Adicionar uma nova receita de produto ou editar uma receita de

produto existente
Esta funcao serve para adicionar novas receitas de produtos ou editar as ja existentes.

0 1. Prima o botdo Home (Inicio).

2. Prima o botdo de Receitas e menus.

Receitas e menus

1234 3. Digite1234
4. Prima o botdo V.
. Recipes & Menus
Recipes.
Menus
o o ot r 5. Selecione Receitas
Limited Time Offers
@ Recipes . , .
© [B] o @Y 6. Selecioneo fcone do Prodgto para o editar ou
@.ﬁ—*@ desloque a pagina até ao final da lista de produtos e
< Chicken McNugget (]
e prima o botdo + para adicionar um novo produto.
(0) B8] Crispy Chicken n . 5 ) i )
= Premir o botdo & elimina a receita do produto.
© @0
® ~ .
5, 7. Este ecra apresenta o nome do produto, a imagem do
o — produto, a temperatura de cozedura e o tempo total
D Tarpmiel e de cozedura. Para editar um parametro, toque no
@ roumcookTime | campo do item que pretende editar.
i el i Prima no campo «Nome» e introduza ou edite o nome
: do produto.
Product Image

Temperature

Para rever as configuraces sem as alterar, prima o
botdao «Revers».

Total Cook Time

Name

French Fries i
| il
(x) EEE-“EEEEE ) 8. Introduza ou altere o nome do produto com o teclado.
L* fﬂﬂﬂlﬂﬂﬂ-l

2@ e a]]

@0

9. Prima o botdo V.

10. Prima o campo «Imagem do produto».




French Fries = 1055

@ Name

@ ProductImage
@ Temperature

@ Total Cook Time

® 00

11. Selecione a imagem a associar a receita do produto
que esta a ser adicionada ou editada. A imagem
selecionada ficara destacada a verde.

12. Prima o botdo V.

) prE—
@ Name

e 13. Prima o campo «Temperatura».

@ Temperature

@ Total Cook Time

© 00

14. Utilize o teclado para introduzir ou editar a
temperatura de cozedura do produto.

15. Prima o botdo V.

@ Name

Product Image
g

16. Prima o campo «Tempo total de cozedura».

@ Temperature

@ Total Cook Tim

® 00

17. Utilize o teclado para introduzir ou editar o tempo de
cozedura em minutos e segundos.

18. Prima o botdo V.

e French Fries

@ Name s s
@ izl ' 19. Deslize para cima no centro para aceder aos campos

© Tampernes 5 o) seguintes.

@ Total Cook Tim,

© 00

g : 20. Selecione «On (Ativado)» para ativar o Aviso de acao
' ,, (Temporizador de agita¢do). Prima a seta para a direita
para editar o Tempo de agitacao.




21.

Este ecrd apresenta o texto da Texto do aviso 1 de
acao (Agitar), a Hora e a Imagem. Para editar um
parametro, toque no campo do item que pretende
editar.

22.

Prima o botdo « Action Prompt 1 Text (Texto do aviso 1
de acdo)» para editar o nome.

23.

Introduza ou altere o nome a apresentar no aviso
(exemplo: Agitar, mexer, etc.) usando o teclado.

24.

Prima o bot3o V.

25.

Prima o campo «Action Prompt Time (Tempo de aviso
de acdo)» para editar o Tempo de aviso de a¢ao
(Agitar).

26.

Introduza o tempo, em minutos e segundos, em que
deve ser realizada a primeira agitacao.

27.

Prima o botdo V.

@ Basket

@ Action Prompt  ©

28.

Se ndo pretender adicionar ou editar outro aviso de
acao, avance para o passo 32. Caso contrario, prima a
seta para a direita para adicionar ou editar o «Shake
Time (Tempo de agitacao)».

Action Prompt

29.

Este ecra apresenta o texto da Texto do aviso 1 de
acao (Agitar), a Hora e a Imagem. Deslize para cima
para editar outros Avisos de ac¢do (Agitar, etc.). Prima o
icone + para adicionar outro Aviso de agao
(Temporizador de agita¢ao).

30.

Repita os passos 22 a 26 para editar os campos de
Aviso de Ac¢do 2.

31.

Prima o botdo v.

32.

Utilize o controlo deslizante para alterar a
configuracao de Sensibilidade (compensac¢do de carga)
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ECRA
@

@ Basket

@ Action Prompt

CHECIE S O i

recomendada para este produto.

Esta configuracao permite alterar a compensacao do
produto (sensibilidade). Alguns itens do menu podem
precisar de ajustes, de acordo com as suas
caracteristicas de cozedura. NOTA: A alteracao desta
configuracao pode ter um efeito negativo nos
ciclos de cozedura dos produtos. (A configuracao
predefinida para a sensibilidade é quatro (4).)

@ Basket

@ Action Prompt

33.

Deslize para cima no centro para aceder aos campos
seguintes.

@ Hold

(@ Wweighted Cook Count {AIF - On).

@ ExitMode

O]

34.

Se pretender definir um temporizador, deslize o cursor
para «Yes (Sim)» e avance para o passo seguinte; caso
contrario, salte para o passo 43.

35.

Introduza o tempo, em minutos e segundos, apos o
qual o temporizador deve expirar, uma vez concluida a
cozedura.

French Fries

@ BramTiner o @YETTTT

@ Hold
(@ weighted Cook Count {AIF - On).

@ ExitMode

@

Ready

36.

Prima o bot3o V.

37.

Selecione o campo «Weighted Cook Count (Contagem
ponderada de cozedura)».

38.

Utilize o teclado para introduzir ou editar a contagem
ponderada de cozedura. Predefinicao = 1. Se AlF
[Filtracdo intermitente automatica] = 1, entdo AIF esta
LIGADO. Para desativar o filtro por produto, defina o
valor como 0. As op¢Bes Contagem ponderada de
cozedura/AlF-On reduzem o valor da contagem global
de ciclos de cozedura antes de solicitar uma filtragdo.
Se a Contagem ponderada de cozedura for >
Contagem total de cozedura, a bandeja solicitara a
filtragdo ap6s cada ciclo de cozedura.

39.

Prima o bot3o V.

French Fries

40.

Selecione o tipo de Modo de Saida. Predefini¢do =
Ready (Pronto)

Selecione «Pronto» se pretende que o programa volte
ao ecrd de conclusdo da cozedura apés o ciclo.
Selecione «Filtragdo» se pretende que o programa
volte ao ecra de filtracao.
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@ BTG

e M 41. Deslize para cima no centro para aceder aos campos

(@ Wweighted Cook Count {AIF - On).

© e = seguintes.

Ready Filter

: 42. Pressione o campo «Instant On (Arranque
® isareon | = instantaneo)» O Arranque instantaneo é o tempo, em
P = segundos, a que fritadeira aquece a 100% depois de se
Rt 25 1 premir o botdo do produto para iniciar a cozedura,

@0 .
antes de o controlador ajustar a temperatura.

Predefinicdo = 30 segundos

m 43. Introduza o tempo, em segundos, para o temporizador
de arranque instantaneo. (0=DESLIGADO). NOTA: O
tempo de arranque instantaneo pode ter de ser
ajustado para cargas de cozedura ligeiras.

44. Prima o botdo V.

: 45. Salte para o passo 48 se a receita nao for uma LTO

‘ (Oferta por tempo limitado).

. o - «Recipe Start = Now (Inicio da receita = Agora)» é

@ ens > utilizado para receitas que sao utilizadas
o8 — constantemente. «Recipe Start = Schedule (Inicio da
receita = Programacao)»; é utilizado para as LTO
(Ofertas por tempo limitado). Prima a seta para definir
uma programacgao.

46. Selecione uma data de inicio e uma data de fim, caso
pretenda definir uma receita programada.

@ Instant On

Schedule © © 1zvf

47. Prima o botdo V.

48. Prima a seta para selecionar o(s) menu(s) a associar a
receita do produto que esta a ser introduzida ou

editada.
Select Menu
=] All Recipes |
it 49. Selecione os menus aos quais pretende atribuir o
[ changeover
w?: T produto.

50. Para alterar a posi¢do do icone de um produto
apresentado num menu, selecione a seta a direita do
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ECRA

All Recipes
[X] Breakfast

Changeover

Lunch

Select Menu

menu pretendido.

51. Determine o local para onde o produto deve ser
transferido.

52. Mantenha premido o icone do produto para o
deslocar. O icone esta destacado a verde.

53. Enquanto mantém premido o icone do produto,
arraste-o lentamente até ao local pretendido.

54. Assim que o produto estiver na posi¢do pretendida,
continue a manter premido durante cerca de trés (3)
segundos antes de soltar.

All Recipes

Drag recipes to their menu position

a
-

=

55. A localizagdo do icone do produto foi alterada.

56. Prima o botdo V.

All Recipes

[C] Breakfast
Changeover

Lunch

57. Os menus selecionados sao apresentados.

58. Prima o bot3o v hovamente.
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59. Prima o botdo @ , se ndo tiverem sido feitas
altera¢des a receita, para sair da sec¢do de receitas ou

prima o botdo @ para guardar as configuracbes da
receita.

Guardar receita > Receita
guardada

60. A receita fica guardada e volta para as Receitas.

N

61. Prima o botdo 0 para sair de Receitas e menus.
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1.7 Adicionar ou editar menus

Esta funcdo serve para adicionar ou editar menus. A op¢do Menus permite ao operador agrupar
determinados produtos. Por exemplo, a criagdo de um menu de pequeno-almoco permite agrupar
apenas os produtos destinados ao pequeno-almocgo. Isto é Gtil quando se muda de produto, uma
vez que reduz o numero de produtos a escolha.

0 1. Prima o botdo Home (Inicio).

2. Prima o botdo de Receitas e menus.

Receitas e menus

1234 3. Digite1234

4. Prima o botdo V.

Recipes & Menus

5. Selecione Menus.

Auto Menu Change

Limited Time Offers

6. Selecione Menu List (Lista de menus) para ver uma
lista de todos os menus disponiveis ou para adicionar
um novo menu. Salte para o passo 9.

Selecione Active Menu (Menu ativo) para alternar
entre os menus ativos e inativos. Avance para préximo
passo.

7. Selecione «Inactive (Inativo)» ou «Active (Ativo)» para

_ que os menus fiquem disponiveis ao premir o botao

Qe gl de menu na parte inferior do ecra de cozedura, para

@ crangeover alternar entre os menus. Deslize para cima no centro
@0 o para aceder a menus adicionais.

@ Al Recipes

8. Prima o botdo V para guardar as sele¢des.

9. Selecione um menu para editar. Deslize para cima no

@ Aikecpes centro para aceder a menus adicionais.

@ sreakat Para adicionar um novo menu, prima o icone +.

B Para utilizar um menu, mude de «Off (Desligado)» para
«On (Ligado)».
Para eliminar um menu, prima o icone do caixote do
lixo.

s o 10. Crie ou Edite o nome do Menu, selecionando o campo
e e : - «Menu Name (Nome do menu)».

Recipes.
Recipe Order
Menu Color

Menu Assignment
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11.

Introduza ou altere o nome do menu com o teclado.

12.

Prima o bot3o V.

Breakfast

Menu Name
Recipes.
Recipe Order
Menu Color

Menu Assignment

13.

Prima «Recipes (Receitas)» para adicionar ou remover
itens do menu.

Breakfast

Hash Brown
O McBites Chicken

14.

Marque as receitas que pretende adicionar a um
menu ou desmarque-as para as remover de um menu.
Deslize para cima no centro para aceder a menus
adicionais.

15.

Prima o botdo V.

Breakfast

Menu Name
Recipes
Recipe Order
Menu Color

Menu Assignment

16.

Selecione «Recipe Order (Ordem de receitas)».

All Recipes

Drag recipes to their menu posi

17.

Determine o local para onde o produto deve ser
transferido.

18.

Mantenha premido o icone do produto para o
deslocar. O icone esta destacado a verde.

Hash Brown

19.

Enquanto mantém premido o icone do produto,
arraste-o lentamente até ao local pretendido.
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20. Assim que o produto estiver na posi¢ao pretendida,
continue a manter premido durante cerca de trés (3)
segundos antes de soltar.

All Recipes
Drag recipes to their menu position
a

s scown ke
-

21. Alocalizagao do icone do produto foi alterada.

Sy

22. Prima o botdo v.

Breakfast

Menu Name

Recipes

e o i 23. Selecione «Menu Color (Cor do menu)».
Menu Color

Menu Assignment

. Breakfast

Select menu color

‘ BreakTasri Breakfast

. - @
Breakfast Breakfast

2 24. Selecione a cor do fundo da barra de cabecalho do
menu. Uma moldura verde indica a cor de fundo do

menu.

25. Prima o botdo v.

Breakfast

Menu Name

Recipes.

26. Selecione «Menu Assignment (Atribuicdo do menu)».

Menu Color

Menu Assignment

27. Selecione todos os tanques aos quais este menu se
deve aplicar, clicando na caixa e certificando-se de que
fica destacada a verde. Qualquer caixa que ndo esteja
destacada a verde ndo terd este menu associado.
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All Recipes 00 0726 AM

28. Prima o botdo V.

Y ” 29. Clique no icone «Save (Guardar)» para guardar as
Red?f 1

f—— alteragdes ou clique no botdo de seta para tras até
o — gue o ecrd inicial seja apresentado para sair.

Menu Assignment

1.8 Alterar menus

Se forem criados menus separados para a estacao de frituras, a estacdo de proteinas, o pequeno-
almoco, o almocgo, etc., ao premir o botdo MENU no ecra principal é possivel alternar entre os
varios menus.

Breakfast

1. Prima o botdo Menu para alternar entre os menus.

2. O menu muda. Prima novamente até selecionar o
menu pretendido.
NOTA: So é possivel selecionar um menu de cada vez

1.9 Ofertas por tempo limitado (LTOs) Adicionar ou editar menus
Esta funcao é utilizada para configurar e programar ofertas por tempo limitado (LTO).
ECRA ACAO

0 1. Prima o botdo Home (Inicio).

2. Prima o botdo de Receitas e menus.

Receitas e menus

1650 3. Digite1650
4, Prima o botdo V.
5. Selecione Limited Time Offers (LTO'’s) (Ofertas por
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A Tempo Limitado).

Menus

Auto Menu Change

Limited Time Offers

Limited Time Offers

6. O separador «Scheduled (Agendada)» apresenta as
LTOs disponiveis. Se ndo houver nenhuma LTO visivel,
significa que ndo foram criadas LTOs.

Para criar uma LTO, prima o separador Agendada.

7. Selecione um produto para criar uma LTO.

8. Selecione a data de inicio e a data de fim.

9. Prima o botdo v.

10. Prima o separador Agendada para ver a LTO.
Para editar a LTO, selecione o produto.
Para eliminar uma LTO agendada, aceda as receitas,
selecione o produto, desca até a seccao «Inicio da
receita» e altere a op¢do de «Agendada» para «Agora».

Chicken Nuggets

Prima o botdo @ para sair.
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CAPITULO 2: McDonald's easyTouch® INTUITION
INSTRUCOES SOBRE AS FUNCOES DO MENU DE FILTRACAO

2.1 Menu de filtracao
As op¢des do menu de filtracdo sdo utilizadas para filtrar, esvaziar, encher, descartar e limpar as cubas
de fritura.

2.1.1 Filtracdo automatica - Solicitacao de filtragao

A Filtracdo automatica € uma funcionalidade que, apés um determinado nimero de ciclos de cozedura
predefinidos ou um determinado periodo de tempo, solicita automaticamente que se filtrem as cubas
de fritura. Esta funcdo também pode ser executada a pedido e é abordada na sec¢do seguinte. Nota:
A filtragéo simultanea de varias cubas de fritura ndo ocorre.

Ativar a Filtragdao automatica
agora?

Prima o botdo Vv para iniciar a filtracdo. Se selecionar o
botdo X, a filtracdo é cancelada e a fritadeira retoma o
funcionamento normal. O botdo de filtragdo fica amarelo
na primeira vez que se ignora a filtracao e a opcao AUTO
FILTER (FILTRACAO AUTOMATICA) fica destacada a amarelo
no menu de filtracdo. Se ignorar a filtracdo uma segunda
vez, o botdo de filtracao fica vermelho. O controlador
solicitara novamente, em breve, que se filtre o 6leo. Esta
sequéncia repete-se até que seja concluida uma filtracao.
Ao premir o botao de filtracdo apds a mudanca de cor, sera
possivel iniciar uma filtragao.

O tanque esta cheio de 6leo?

2. Eapresentado se o nivel de 6leo estiver demasiado baixo.
Nivel baixo de 6leo detetado Adicione 6leo e prima o botdo v para confirmar o problema
Adicione 6leo e regressar ao modo de cozedura em espera. Verifique se
0 JIB/BIB tem pouco 6leo. Se o JIB/BIB tiver 6leo suficiente
e este problema continuar, contacte o seu FAS.
3. Retire as migalhas do 6leo com a escumadeira, movendo-a
Retire os detritos do tanque. da frente para tras, removendo o maximo possivel de
Concluido? migalhas de cada cuba de fritura. Isto é fundamental para
otimizar a vida Util e a qualidade no éleo. Prima o botdo v
qguando terminar.
Drenagem 4. Nenhuma a¢do necessaria.
Filtracao 5. Nenhuma a¢do necessaria.
6. Certifique-se de que todos os utensilios sao retirados da
cuba de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no
A\ Ralo a fechar MEsmo.
Retire as ferramentas A\ PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.
Enchimento 7. Nenhuma a¢do necessaria.
A fechar valvula de retorno | 8. Nenhuma acdo necessaria.
9. Esta mensagem sé é apresentada se a fritadeira ndo

detetar que todo o 6leo foi devolvido; caso contrario,
avance para o passo 11. Prima o botdo Vv se o tanque
estiver cheio, caso contrario, prima X.
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@ 10. O controlador desliga-se.

A concluir a filtragdo 11. Nenhuma a¢do necessaria.

12. Nenhuma acdo necessaria. Apresentado até a fritadeira
Pré-aqueca atingir o ponto de regulacgao.

= 0301

L
(3 |
— I

13. Afritadeira esta pronta para utilizar. Apresentado assim
que a fritadeira atingir o ponto de regulacdo.

O KRR R KK K

O processo completo de filtragdo demora aproximadamente quatro minutos com um filtro limpo.

NOTA: Se a bandeja de filtracdo for retirada durante a filtracao, o processo de filtracao é interrompido
e retomado assim que for recolocada no seu lugar.

Caso o procedimento de filtracdo automatica falhe ou se TODO o 6leo nado for totalmente recuperado
durante a filtragcdo, o sistema podera passar a funcionar com a filtracao incompleta. Em alguns casos,
podera ser apresentada uma mensagem de erro. Siga as instru¢8es no controlador para apagar o erro,
conclua afiltragcdo e devolva TODO o éleo.

A PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os atuadores pode causar danos ou
ferimentos.

2.1.2 Filtro automatico a pedido
A Filtracdo automatica a pedido € utilizada para iniciar manualmente um processo de filtra¢do rapida.
Nota: Ndo é possivel efetuar a filtracdo simultanea de varias cubas de fritura.
A fritadeira DEVE estar a temperatura do ponto de
regulacao. Prima o botdao do menu de filtracdo. O
botdo de filtra¢cdo fica amarelo se ignorar o aviso de
filtracdo. Se o botdo de filtracao estiver vermelho,
significa que ignorou o aviso mais do que uma vez.

2. Selecione a cuba de fritura (esquerda ou direita) para
cubas dividas.

3. Selecione a Filtracao automatica. A op¢ao Filtracdo
automatica fica destacada a amarelo no menu de
Filtracdo automatica filtragdo caso ignore o aviso de filtracdo. Se o aviso for
ignorado varias vezes, a op¢ao fica destacada a

vermelho.
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Ativar a Filtragdo automatica
agora?

4. Prima o botdo v para iniciar a filtragdo. Se selecionar o
botdo X, a filtracdo é cancelada e a fritadeira retoma o
funcionamento normal. O botdo de filtracao fica
amarelo na primeira vez que se ignora a filtracdo e a
opcdo AUTO FILTER (FILTRACAO AUTOMATICA) fica
destacada a amarelo no menu de filtracdo. Se ignorar
a filtracdo uma segunda vez, o botdo de filtracao fica
vermelho. O controlador solicitard novamente, em
breve, que se filtre o 6leo. Esta sequéncia repete-se
até que seja concluida uma filtracdo. Ao premir o botao
de filtragdo ap6s a mudanca de cor, sera possivel
iniciar uma filtracao.

Nivel baixo de 6leo detetado
Adicione 6leo

5. E apresentado se o nivel de 6leo estiver demasiado
baixo. Adicione 6leo e prima o botdo Vv para confirmar
o problema e regressar ao modo de cozedura em
espera. Verifique se 0 JIB/BIB tem pouco 6leo. Se o
JIB/BIB tiver 6leo suficiente e este problema continuar,
contacte o seu FAS.

Retire os detritos do tanque.

6. Retire as migalhas do 6leo com a escumadeira,
movendo-a da frente para tras, removendo 0 maximo

Concluido? possivel de migalhas de cada cuba de fritura. Isto é
fundamental para otimizar a vida util e a qualidade no
6leo. Prima o botdo v quando terminar.
Drenagem 7. Nenhuma acao necessaria.
Filtracao 8. Nenhuma acdo necessaria.

& Ralo a fechar
Retire as ferramentas

14. Certifique-se de que todos os utensilios sdo retirados
da cuba de fritura antes de fechar o ralo, para evitar
danos no mesmo.

A\ PERIGO

Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.

Enchimento

9. Nenhuma acdo necessaria.

A fechar valvula de retorno

10. Nenhuma acdo necessaria.

O tanque esta cheio de 6leo?
v

11. Esta mensagem so é apresentada se a fritadeira nao
detetar que todo o 6leo foi devolvido; caso contrario,
avance para o passo 11. Prima o botdo Vv se o tanque
estiver cheio, caso contrario, prima X.

©@

12. O controlador desliga-se.

A concluir a filtragao

13. Nenhuma ag¢do necessaria.

Pré-aqueca

14. Nenhuma ac¢do necessaria. Apresentado até a
fritadeira atingir o ponto de regulacao.

15. A fritadeira esta pronta para utilizar. Apresentado
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assim que a fritadeira atingir o ponto de regulagao.

O KR R KK K

O processo completo de filtragdo demora aproximadamente quatro minutos com um filtro limpo.

NOTA: Se a bandeja de filtracao for retirada durante a filtracao, o processo de filtra¢cdo € interrompido
e retomado assim que for recolocada no seu lugar.

Caso o procedimento de filtracdo automatica falhe ou se TODO o 6leo nado for totalmente recuperado
durante a filtracao, o sistema podera passar a funcionar com a filtragdo incompleta. Em alguns casos,
podera ser apresentada uma mensagem de erro. Siga as instru¢des no controlador para apagar o erro,
conclua afiltracao e devolva TODO o 6leo.

Quando é apresentada a mensagem FILTER BUSY (FILTRO OCUPADO), o sistema esta a espera que
outra cuba de fritura seja filtrada ou que outro problema seja resolvido. Prima o botdo v e aguarde 15
minutos para verificar se o problema foi resolvido. Caso contrario, contacte o seu FAS local.

2.1.3 Filtracao de manutencao (com OQS [se
instalado]) (ou Filtracao de final do dia)

A operacao Filtragdo de manutencdo consiste numa
filtragdo alargada, com instrucdes adicionais para

AVISO
A esponja ou papel de filtro deve ser

substituido diariamente..

limpar a cuba de fritura de forma minuciosa.
Normalmente, isto é feito uma vez por dia ou no final
do dia. Certifique-se de que a esponja ou papel de
filtro é substituido diariamente para que o sistema
continue a funcionar corretamente. Para uma
operacdo adequada em lojas de grande volume ou que
funcionam 24 horas por dia, a esponja ou papel de

A\ AvisO
Nao esvazie mais do que uma cuba
de fritura de cada vez na unidade de
filtracdo integrada, para evitar
derrames de 6leo quente que
possam causar queimaduras graves,

escorregoes e quedas.

filtro deve ser substituido duas vezes por dia.
Se for apresentada a mensagem CLOSE DISPOSE VALVE
(FECHAR VALVULA DE DESCARGA), feche a vélvula de descarga. Prima o botdo X para sair.

ACAO |
1. Afritadeira DEVE estar a temperatura do ponto de regulacao.
Prima o botdo do menu de filtracdo.

2. Selecione a cuba de fritura (esquerda ou direita) para cubas
dividas.

3. Selecione Filtracao de manutencao (com OQS [Sensor de

Filtracao de manutencao ) X .
§ § qualidade do 6leo], se instalado).

Realizar a Filtracao de 4

. Prima o botdo V para iniciar a filtragdo. Se selecionar o botéo
manutencdo agora?

X, afiltracao é cancelada e a fritadeira retoma o
v funcionamento normal.

Vista os equipamentos de 5. Prima o botdo Vv assim que vestir todos os equipamentos de
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ECRA
protecdo fornecidos

v

) |
protecdo individual, incluindo as luvas resistentes ao calor.
Prima o botdo X para cancelar a filtracao.

6. Retire as migalhas do éleo com a escumadeira, movendo-a da
Retire os detritos do tanque. frente para tras, removendo o maximo possivel de migalhas
Concluido? de cada cuba de fritura. Isto é fundamental para otimizar a
vida util e a qualidade no 6leo. Prima o botdo v quando
terminar. Prima o botdo X para cancelar a filtracao.
7. Nao é necessario intervir, uma vez que o 6leo escorre para a
Drenagem . ) ~
bandeja de filtracao.
Esfregue o interior do tanque 8. Esfregue a cuba de fritura. Se for um modelo elétrico, limpe
Concluido? entre os elementos de aquecimento. Prima o botdo v quando
terminar.
Limpe os sensores de 6leo 9. Limpe a volta dos sensores de 6leo, certificando-se de que
Concluido? todos os residuos sdo removidos das cavidades a volta dos
sensores. Prima o botdo v quando terminar.
Lavar o tanque?
v 10. Prima o botdo V.
11. N&o é necessario intervir enquanto a valvula de retorno se
A lavar abre e a cuba de fritura é lavada com éleo da bandeja de
filtragcao.
12. A bomba do filtro desliga-se. Se a cuba de fritura estiver livre
Lavar novamente? de residuos, prima o botdo X para continuar. Se ainda houver
migalhas, prima o botdo v e a bomba do filtro volta a
funcionar. Este ciclo repete-se até premir o botao X.
Esfregue o in.terior da cuba de 13. Esfregue a cuba de fritura. Se for um modelo elétrico, limpe
fritura - entre os elementos de aquecimento. Prima o botdo v quando
terminar.
14. Certifique-se de que todos os utensilios sao retirados da cuba
de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no mesmo.
R&. Ralo 2 fechar A PERIGO
etire as ferramentas Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.
15. Ndo é necessario intervir enquanto a valvula de drenagem se
Enxaguamento fecha e a bomba do filtro volta a encher a cuba de fritura. A
valvula de drenagem abre-se e enxagua a cuba de fritura.
16. N&o é necessario intervir enquanto o ralo se abre e esvazia a
Drenagem .
cuba de fritura.
17. Se a cuba de fritura estiver livre de residuos, prima o botdo X
Enxaguar novamente? . :
para continuar. Se pretender enxaguar novamente, prima o
botdo V e 0 enxaguamento repete-se até que o botdo X seja
premido.
18. Ndo é necessario intervir enquanto as valvulas de drenagem e

Polimento

de retorno estdo abertas e o 6leo é bombeado através da
cuba de fritura durante cinco minutos.
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Encher o tanque agora?
v 19. Prima o botdo Vv para encher a cuba de fritura e continuar.
20. Certifique-se de que todos os utensilios sdo retirados da cuba

& Ralo a fechar
Retire as ferramentas

de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no mesmo.

A\ PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.

Enchimento

21.

Ndo é necessario intervir enquanto a cuba de fritura esta a
encher. Se estiver instalado um sensor OQS, avance para o
passo seguinte; caso contrario, avance para o passo 26.

Medicao da qualidade do 6leo

22.

Nao é necessario intervir enquanto o sensor OQS calcula o
valor da qualidade do éleo.

Enchimento

23.

Ndo é necessario intervir enquanto a cuba de fritura esta a
encher.

O tanque esta cheio de 6leo?

24,

Prima o botdo X para ligar novamente a bomba se o nivel de
6leo estiver abaixo da linha de nivel inferior de 6leo.* Prima o
botdo v assim que o nivel de éleo atingir a linha de nivel
inferior completo. Se o nivel de éleo na cuba de fritura ndo
estiver completamente cheio, verifique a bandeja de filtracao
para ver se a maior parte do 6leo regressou. A bandeja pode
conter uma pequena quantidade de éleo.

A fechar valvula de retorno

25.

Nao é necessario intervir.

A concluir a filtracao

26.

N&o é necessario intervir. Se o sensor OQS estiver instalado,
avance para o passo seguinte; caso contrario, salte para o
passo 32.

O tanque esta cheio de dleo?
v

27.

Prima o botdo X para ligar novamente a bomba se o nivel de
6leo estiver abaixo da linha de nivel inferior de 6leo.* Prima o
botdo v assim que o nivel de éleo atingir a linha de nivel
inferior completo. Se o nivel de 6leo na cuba de fritura ndo
estiver completamente cheio, verifique a bandeja de filtracao
para ver se a maior parte do 6leo regressou. A bandeja pode
conter uma pequena quantidade de dleo.

28.

Se a leitura do TPM estiver abaixo dos limites «OQS SETTING -
0QS DISPOSE OIL NOW (CONFIGURACAO 0QS - 0OQS:
DESCARTE O OLEO AGORA)» e «OQS DISPOSE OIL SOON
(OQS: DESCARTE O OLEO EM BREVE)», o icone OQS fica verde
e exibe a mensagem «Qil is Good (O 6leo esta bom)»
juntamente com o valor do TPM. E possivel consultar o
histérico do TPM dos ultimos 30 dias premindo o botdo TPM.
Botdo % e, em seguida, o botdo Histérico. Prima o botdo v
para continuar. Avance para o passo 32.

Se a leitura do TPM estiver abaixo dos limites «OQS SETTING -
0OQS DISPOSE OIL NOW (CONFIGURACAO 0OQS - 0QS:
DESCARTE O OLEO AGORA)» mas acima de «OQS DISPOSE OIL
SOON (0OQS: DESCARTE O OLEO EM BREVE)», o icone OQS fica
amarelo e exibe a mensagem «Discard Oil Soon (Descarte o
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30 Day TPM History X

6leo em breve)» juntamente com o valor do TPM. E possivel
‘ consultar o histérico do TPM dos ultimos 30 dias premindo o
botdo TPM. Botao % e, em seguida, o botao Histérico.

12/30/2019 213
12/31/2019 22.5

1oa e Proceda para a funcdo de Descarte o 6leo em breve, descrito
no passo 30.

urrent

12/27/2019 18.4

Dispose oil now

29. Se aleitura do TPM estiver acima dos limites «OQS SETTING -
0QS DISPOSE OIL NOW (CONFIGURACAO 0OQS - 0OQS:
DESCARTE O OLEO AGORA)», o icone OQS fica vermelho e
exibe a mensagem «Discard Oil Now (Descarte o 6leo agora)»
juntamente com o valor do TPM. E possivel consultar o
histérico do TPM dos ultimos 30 dias premindo o botdo TPM.
Botdo % e, em seguida, o botdo Histérico. Descarte o 6leo
agora, no passo 31.

Descarte o 6leo em breve
TPM - XX 30. Prima o botdo Vv para continuar. Salte para o passo 32.

Descartar o 6leo agora?
TPM - XX 31. Prima o botdo v para continuar. Passe a sec¢do 2.1.5/6,

DESCARTE. Prima X para adiar o DESCARTE.

@ 32. O controlador desliga-se.

*NOTA: Apdés uma filtracdo de manutencado, é normal que fique algum éleo na bandeja e
que o nivel de d6leo possa nao voltar ao nivel que tinha antes de se iniciar a limpeza e a
filtracdo. Premir o botdo vV ap6s duas tentativas de reabastecer a cuba de fritura ativa o
reabastecimento automatico, se disponivel, para compensar qualquer perda de dleo
durante a filtracao.
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2.1.4 Descarte para sistemas de 6leo residual nao a granel
Esta opcdo é utilizada para descartar 6leo usado, quer numa unidade PMSDU, quer num recipiente

METAL.

Quando o O6leo estiver usado, deite-o num recipiente adequado para ser transportado até ao
contentor de 6leo usado. A Frymaster recomenda utilizar uma Unidade de descarte de gordura da
McDonald's (PMSDU). Consulte a documentacdo fornecida com a sua unidade de descarte para obter
instrucbes de operacgdo especificas. NOTA: Se utilizar uma SDU fabricada antes de janeiro de 2004, a
unidade ndo cabera debaixo do ralo. Se ndo houver uma unidade de descarte de gordura disponivel,
deixe o 6leo arrefecer até 100 °F (38 °C) e, em seguida, esvazie-o num recipiente de METAL com uma
capacidade de QUATRO galdes (15 litros) ou superior, para evitar derrames de 6leo.

ECRA ACAO

1.

Prima o botdo do menu de filtragao.

Selecione a cuba de fritura (esquerda ou direita) para cubas
dividas.

Descarte o 6leo

Selecione Dispose Oil (Descartar 6leo).

Descartar o 6leo agora?
v

Prima o botdo Vv para continuar. Se o botdo X for
selecionado, o utilizador volta ao estado anterior.

A\ PERIGO
Deixe o 6leo arrefecer até 100 °F (38 °C) antes de o
drenar para um recipiente de METAL apropriado para
descarte.

Retire a bandeja de filtracdo

Retire cuidadosamente a bandeja de filtracao da fritadeira.

A\ PERIGO
Retire a bandeja de filtracdo lentamente para evitar
salpicos de o6leo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.

Insira a unidade de descarte
Concluido?

Retire cuidadosamente a bandeja de filtracdo da fritadeira e
insira a unidade de descarte. Prima o botdo v para
continuar.

A periGO

Retire a bandeja de filtracdo lentamente para evitar
salpicos de 6leo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.

A\ PERIGO

Ao drenar 6leo numa unidade de descarte, nao encha
para além da linha de nivel maximo indicada no
recipiente.
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)

7. Certifique-se de que a PMSDU ou um recipiente de METAL
com capacidade de QUATRO galdes (15 litros) ou mais esta
instalado no lugar devido. Prima o botdo v para continuar.
A\ PERIGO

Deixe o 6leo arrefecer até 100 °F (38 °C) antes de o

A unidade de descarte esta drenar para um recipiente de METAL apropriado para

instalada no lugar devido? descarte.

A\ PERIGO

Ao drenar o 6leo para uma MSDU ou recipiente de

METAL apropriado, certifique-se de que o recipiente

tem capacidade para pelo menos QUATRO galdes (15

litros) ou mais. Caso contrario, o 6leo pode
transbordar e causar ferimentos.

8. Nao é necessario intervir enquanto a cuba de fritura

Drenagem .
descarta o 6leo.
O tanque esta vazio? 9. Assim que a cuba de fritura estiver vazia, prima o botdo v
para continuar.

10. Certifique-se de que todos os utensilios sao retirados da

cuba de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no
A\ Ralo a fechar Mesmo.
Retire as ferramentas A\ PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.
Retire a unidade de descarte
Concluido? 11. Retire a unidade de descarte e prima o botdo v para
continuar.
12. Insira a bandeja de filtracao, limpa e montada, no lugar
Insira a bandeja de filtracdo devido. Se for utilizado 6leo fresco a granel, avance para o
passo seguinte. Caso contrario, salte para o passo 17.
i ? . ~ , ~
Encher a cuba de fritura a granel? | 13 pin5 o hotso v para continuar. Se o boto X for
selecionado, o utilizador volta ao menu de filtracdo.
Ench ba de fri 51 14. Prima continuamente o botdo para encher a cuba de fritura.
ncha a cuba de fritura com oleo A bomba de reabastecimento de 6leo a granel utiliza um
interruptor momentaneo. S6 bombeia se o interruptor
estiver pressionado.
= . . 15. Solte o botdo quando a cuba de fritura estiver cheia até a
Solte o botdo quando estiver cheia : : . .
linha de enchimento inferior.
Continuar a encher? 16. Prima o botdo v para continuar a encher. Caso contrario,

prima o botdo X assim que a cuba de fritura estiver cheia,
para sair e saltar para o passo 18.
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ECRA
Encha a cuba de fritura
manualmente
Concluido?

)

17. Deite cuidadosamente 6leo na cuba de fritura até atingir a
linha de nivel inferior indicada na fritadeira. Prima o botdo v
assim que a cuba de fritura estiver cheia.

©@

18. O controlador desliga-se. Reinsira a bandeja de filtracao,
caso ainda ndo a tenha inserido.
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2.1.5 Descarte - Sistemas de descarte de

6leo a granel
Esta opg¢do é utilizada para descartar 6leo usado
num sistema de 6leo usado a granel, como o RTI.
Os sistemas de 6leo a granel utilizam uma bomba
para transferir o 6leo usado da fritadeira para um
tanque de armazenamento. E utilizada uma

A aviso
Certifique-se de que o papel ou esponja de filtro
estdo no lugar devido antes de drenar ou
descartar o 6leo. A ndo inser¢do de um papel ou
esponja de filtro pode resultar no entupimento
das linhas e/ou da bomba.

tubagem adicional para ligar os sistemas de 6leo a granel as fritadeiras.

1. Afritadeira DEVE estar a temperatura do ponto de
regulacdo. Prima o botdo do menu de filtracdo.

ACAO

2. Selecione a cuba de fritura (esquerda ou direita) para cubas
dividas.

Descarte o 6leo 3. Selecione Dispose Oil (Descartar 6leo).
Descartar o 6leo agora? 4. Prima o botdo v para continuar e saltar para o passo 9. Se o
botdo X for selecionado, o utilizador volta ao estado
anterior.

Tanque de residuos cheio

5. Esta mensagem so é apresentada se o tanque de residuos a

granel estiver cheio. Prima o botdo v para confirmar e entre
em contacto com o fornecedor de residuos de 6leo a
granel.. O ecrd volta a desligar-se.

6. Retire a bandeja de filtragao.

Retire a bandeja de filtracao

Retire a bandeja de filtracdo lentamente para evitar
de dleo
queimaduras graves, escorregbes e quedas.

salpicos

A\ PERIGO

quente que possam causar

A bandeja de filtracao esta vazia?
v

7. Se a bandeja de filtracdo estiver vazia, prima o botdo v e
avance para o proximo passo. Se a bandeja nado estiver
vazia, prima o botdo X. A funcdo de descarte é cancelada e
volta-se ao menu de filtracdo. Retire o 6leo da bandeja e,
depois de inserir a bandeja de filtra¢ao, volte a tentar a
func¢do. Se nao for detetada nenhuma bandeja, o
controlador apresenta a mensagem «Insert Filter Pan (Insira
a bandeja de filtracdo)» até que a bandeja seja detetada.

Insira a bandeja de filtracao

8. Empurre a bandeja de filtracdo até encaixar completamente
e passe ao passo seguinte. Apresentado se a bandeja de
filtracdo ndo estiver totalmente encaixada.

9. N&o é necessario intervir, uma vez que o 6leo escorre para a

Drenagem ; . N
8 bandeja de filtracao.
O tanque esta vazio? 10. Assim que a cuba de fritura estiver vazia, prima o botdo v
v para continuar.
A Ralo a fechar, retire as 11. Certifique-se de que todos os utensilios sao retirados da
ferramentas cuba de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no
mesmo.
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ECRA

_ACAO |

A\ pPERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.

Abra a valvula de descarga

12.

Abra a porta esquerda do armario e desbloqueie a valvula,
se necessario. Puxe a valvula de descarga completamente
para a frente para iniciar a descarga e passe ao passo
seguinte.

Descarga

13.

Nao é necessario intervir enquanto a bomba transfere o
6leo usado da bandeja de filtra¢do para o tanque de
residuos a granel durante quatro (4) minutos.

Retire a bandeja de filtracao

14.

Puxe cuidadosamente a bandeja de filtracdo da fritadeira.

A\ PERIGO
Retire a bandeja de filtracdo lentamente para evitar
salpicos de o6leo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.

A bandeja de filtragao esta vazia?

15.

Se a bandeja de filtracdo estiver vazia, prima o botdo v. Se
a bandeja ndo estiver vazia, prima o botdo X, insira a
bandeja de filtracao e volte ao estado anterior.

Insira a bandeja de filtracao

16.

Empurre a bandeja de filtracdo até encaixar completamente
e passe ao passo seguinte.

Feche a valvula de descarga

A

17.

Feche a valvula de descarga, empurrando a alavanca da
valvula na direcdo da parte traseira da fritadeira, até que
pare. Volte a bloquear a valvula, se o seu gerente assim o
exigir. Se estiver a utilizar um sistema de 6leo fresco JIB,
salte para o passo 24. Se estiver a utilizar um sistema de
6leo fresco a granel, avance para o passo seguinte.

Encher o tanque a granel?

18.

Prima o botdo Vv para continuar. Se o bot&o X for
selecionado, o utilizador volta ao menu de filtra¢ao.

Encha o tanque com éleo

19.

Prima continuamente o botdo para encher a cuba de fritura.
A bomba de reabastecimento de 6leo a granel utiliza um
interruptor momentaneo. S6 bombeia se o interruptor
estiver pressionado.

Prima o botao até ficar cheio

20.

Prima continuamente o botdo para encher o tanque. Solte o
botdo quando a cuba de fritura estiver cheia até a linha de
enchimento inferior.

Continuar a encher?

21.

Prima o botdo Vv para continuar a encher. Caso contrario,
prima o botdo X assim que a cuba de fritura estiver cheia
até a linha de enchimento inferior.

©

22.

O controlador desliga-se. Reinsira a bandeja de filtracao,
caso ainda nao a tenha inserido.
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2.1.6 Filtragcdo OQS (Sensor de qualidade do

6leo) AVISO
A filtracdo OQS é uma funcdo que filtra a cuba de A esponja ou papel de filtro deve ser
fritura, medindo o 6leo para testar o TPM (Total de substituido diariamente..

materiais polares) no o6leo através do sensor OQS

incorporado. Esta fungdo serve para determinar quando o 6leo atingiu o fim da sua vida util e quando
deve ser descartado. Certifique-se de que a esponja ou papel de filtro é substituido diariamente para
que o sistema continue a funcionar corretamente. Para uma operacdo adequada em lojas de grande
volume ou que funcionam 24 horas por dia, a esponja ou papel de filtro deve ser substituido duas
vezes por dia.

Se for apresentada a mensagem CLOSE DISPOSE VALVE (FECHAR VALVULA DE DESCARGA), feche a
vélvula de descarga. Prima o botdo X (NAO) para sair.

ECRA )
1. Afritadeira DEVE estar a temperatura do ponto de
regulacao. Prima o botdo do menu de filtracdo.

2. Selecione a cuba de fritura (esquerda ou direita) para cubas

dividas.
Filtracdo 0OQS 3. Selecione a Filtracdo OQS (Sensor de qualidade do 6leo).
¢ q
Filtracdo OQS agora? 4. Prima o botdo Vv para iniciar a filtragdo. Se selecionar o

botdo X, a filtracdo é cancelada e a fritadeira retoma o
funcionamento normal.

5. E apresentado se o nivel de 6leo estiver demasiado baixo.
Adicione 6leo e prima o botdo v para confirmar o problema
e regressar ao modo de cozedura em espera. Verifique se

Nivel baixo de 6leo detetado
Adicione 6leo

o JIB tem pouco 6leo. Se o JIB tiver 6leo suficiente e este
problema continuar, contacte o seu FAS.
Retire os detritos do tanque. 6. Retire as migalhas do 6leo com a escumadeira, movendo-a
Concluido? da frente para tras, removendo o maximo possivel de
migalhas de cada cuba de fritura. Prima o botdo v quando

terminar. Prima o botdo X para cancelar a filtracao.

7. Nao é necessario intervir, uma vez que o 6leo escorre para a

Drenagem . . ~
8 bandeja de filtracao.
8. Nao é necessario intervir enquanto a valvula de retorno se
Lavagem abre e a cuba de fritura é lavada com 6leo da bandeja de

filtragdo.

9. Certifique-se de que todos os utensilios sdo retirados da
cuba de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no

mesmo.
& Ralo a fechar

Retire as ferramentas A\ PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.

10. Nao é necessario intervir enquanto a cuba de fritura esta a

Enchimento
encher.

11. Ndo é necessario intervir enquanto o sensor OQS calcula o

Medi¢ao da qualidade do 6leo valor da qualidade do dleo.
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ECRA

Drenagem

_ACAO |

12. Ndo é necessario intervir, uma vez que o 6leo escorre para a

bandeja de filtracao.

& Ralo a fechar
Retire as ferramentas

13. Certifique-se de que todos os utensilios sdo retirados da

cuba de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no
mesmo.

A\ PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.

Enchimento

14. Nao é necessario intervir enquanto a cuba de fritura esta
a encher.

A fechar valvula de retorno

15. N&o € necessario intervir.

A concluir a filtracao

16. Nao é necessario intervir.

30 Day TPM History X

Current TPM

01/02/2020 24.3
01/01/2020 23.0
12/30/2019 213
12/31/2019 22.5
12/29/2019 19.7
12/28/2019 19.0
12/27/2019 18.4

Dispose oil now

17. Se a leitura do TPM estiver abaixo dos limites «OQS
SETTING - OQS DISPOSE OIL NOW (CONFIGURACAO 0OQS
- OQS: DESCARTE O OLEO AGORA)» e «OQS DISPOSE OIL
SOON (0OQS: DESCARTE O OLEO EM BREVE)», o icone OQS
fica verde e exibe a mensagem «Oil is Good (O 6leo esta
bom)» juntamente com o valor do TPM. E possivel
consultar o historico do TPM dos ultimos 30 dias
premindo o botao TPM. Botdo % e, em seguida, o botao
Historico. Prima o botdo v para continuar. Avance para o
passo 20.

Se a leitura do TPM estiver abaixo dos limites «OQS SETTING
- OQS DISPOSE OIL NOW (CONFIGURACAO OQS - 0QS:
DESCARTE O OLEO AGORA)» mas acima de «OQS DISPOSE
OIL SOON (OQS: DESCARTE O OLEO EM BREVE)», o icone
OQS fica amarelo e exibe a mensagem «Discard Oil Soon
(Descarte o 6leo em breve)» juntamente com o valor do
TPM. E possivel consultar o histérico do TPM dos dltimos 30
dias premindo o botdo TPM. Botdo % e, em seguida, o
botdo Histérico. Proceda para a funcdo de Descarte o 6leo
em breve, descrito no passo 18.

Se a leitura do TPM estiver acima dos limites «OQS SETTING
- 0QS DISPOSE OIL NOW (CONFIGURAGCAO 0QS - 0QS:
DESCARTE O OLEO AGORA)», o icone OQS fica vermelho e
exibe a mensagem «Discard Oil Now (Descarte o 6leo
agora)» juntamente com o valor do TPM. E possivel
consultar o histérico do TPM dos ultimos 30 dias premindo
o botdo TPM. Botdo % e, em seguida, o botdo Historico.
Descarte o 6leo agora, no passo 19.

Descarte o 6leo em breve
TPM - XX

18. Prima o botdo v para continuar. Salte para o passo 20

Descartar o 6leo agora?
TPM - XX

19. Prima o botdo v para continuar. Passe a seccdo 2.1.5/6,
DESCARTE. Prima X para adiar o DESCARTE.
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Pré-aqueca

20. Nao é necessario intervir a medida que a fritadeira
aquece até ao ponto de regulacdo.

O ERE RE-R R

21. Afritadeira esta pronta para utilizar. Apresentado assim
que a fritadeira atingir o ponto de regulacado.

NOTA: Se o 6leo nao for totalmente recuperado durante a filtracdo, o sistema podera passar a

funcionar com afiltragdo incompleta.

2.1.7 Encher a partir da bandeja de filtracao
A funcdo de Encher a partir da bandeja de filtragdo enche a cuba de fritura a partir da bandeja de

filtracdo.

ECRA

_ACAO |

A fritadeira DEVE estar DESLIGADA.

Prima o botdo do menu de filtragdo.

Selecione a cuba de fritura (esquerda ou direita) para cubas
dividas.

Encher a partir da bandeja de
filtracao

Selecione a opc¢do Encher a partir da bandeja de filtracao.
Se nao for detetada nenhuma bandeja, o controlador
apresenta a mensagem «Insert Filter Pan (Insira a bandeja
de filtragdo)» até que a bandeja seja detetada.

Encher o tanque a partir da
bandeja de filtracao?

v

Prima o botdo Vv para continuar. Se o botao X for
selecionado, o controlador serd desligado.

Enchimento

Nao é necessario intervir enquanto a cuba de fritura esta a
encher.

O tanque esta cheio de 6leo?
v

Prima o botdo X para ligar novamente a bomba se o nivel de
Oleo estiver abaixo da linha de nivel inferior completo.
Prima o botdo Vv assim que o nivel de éleo atingir a linha de
nivel inferior completo. Se o nivel de 6leo na cuba de fritura
ndo estiver completamente cheio, verifique a bandeja de
filtracdo para ver se a maior parte do 6leo regressou. A
bandeja pode conter uma pequena quantidade de 6leo.

©@

O controlador desliga-se.

2.1.8 Enchimento a granel

A funcdo de enchimento a granel é utilizada para encher a cuba de fritura a partir de uma fonte de

Oleo fresco a granel.
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ECRA

) |

A fritadeira DEVE estar DESLIGADA.

Prima o botdo do menu de filtragdo.

Selecione o TANQUE ESQUERDO ou TANQUE DIREITO para
cubas de fritura divididas.

Enchimento a granel

Selecione Enchimento a granel.

Encher o tanque a granel?
v

Prima o botdo Vv para continuar. Se o botdo X for
selecionado, o utilizador volta ao menu de filtracdo.

Encha o tanque com 6leo

Prima o botdo até ficar cheio

Prima continuamente o botdo para encher a cuba de fritura.
A bomba de reabastecimento de 6leo a granel utiliza um
interruptor momentaneo. S6 bombeia se o interruptor
estiver pressionado. Solte o botdo quando a cuba de fritura
estiver cheia até a linha de enchimento inferior.

Continuar a encher?

Prima o botdo Vv para continuar a encher. Caso contrario,
prima o botdo X assim que a cuba de fritura estiver cheia
até a linha de enchimento inferior.

©@

O controlador desliga-se.
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2.1.9

Bandeja para descarte (apenas a granel)

A funcdo de descarte da bandeja € uma op¢do que permite que os sistemas de 6leo a granel
bombeiem o excesso de éleo da bandeja para os tanques de descarte de 6leo a granel, sem drenar o

6leo existente na cuba de fritura.

ACAO

Prima o botdo do menu de filtragao.

Selecione a cuba de fritura (esquerda ou direita) para cubas
dividas.

Bandeja para descarte

Selecione Bandeja para descarte.

Transferir o 6leo da bandeja de
filtracdo para o descarte?

v

Prima o botdo Vv para continuar. Se o botdo X for
selecionado, o utilizador volta ao estado anterior. Se nao for
detetada nenhuma bandeja, o controlador apresenta a
mensagem «INSERT PAN (INSIRA A BANDEJA)» até que a
bandeja seja detetada.

Tanque de residuos cheio
v

Esta mensagem so é apresentada se o tanque de residuos a
granel estiver cheio. Prima o botdo Vv para confirmar e entre
em contacto com o fornecedor de residuos de 6leo a
granel.. O ecrd volta ao estado anterior.

Abra a valvula de descarga

Abra a porta esquerda do armario e desbloqueie a valvula,
se necessario. Puxe a valvula de descarga completamente
para a frente para iniciar a descarga.

Descarga

Nao é necessario intervir enquanto a bomba transfere o
6leo usado da bandeja para o tanque de residuos de 6leo a
granel durante quatro (4) minutos.

Retire a bandeja de filtracdo

Puxe cuidadosamente a bandeja de filtracdo da fritadeira.

A\ PERIGO
Retire a bandeja de filtracdao lentamente para evitar
salpicos de o6leo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.

A bandeja de filtracao esta vazia?
v

Se a bandeja de filtracdo estiver vazia, prima o botdo v. Se
a bandeja ndo estiver vazia, prima o botdo X e volte ao
passo 7.

Insira a bandeja de filtracdo

10.

Insira a bandeja de filtra¢do.

Feche a valvula de descarga

11.

Feche a valvula de descarga, empurrando a alavanca da
valvula na direcao da parte traseira da fritadeira, até que
pare. Volte a bloquear a valvula, se o seu gerente assim o
exigir.
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12.

O controlador volta ao estado inicial.

2.1.10 Drenar para a bandeja de filtracao
A funcdo de drenagem para a bandeja de filtracdo drena o 6leo da cuba de fritura para a bandeja de

filtracdo.

ACAO

Prima o botdo do menu de filtragdo.

2. Selecione a cuba de fritura (esquerda ou direita) para cubas
dividas.
Drenar para a bandeja de filtracao Selecione Drenar para a bandeja de filtracao.
Drenar o 6leo agora? 4. Prima o botdo Vv para continuar. Se o botdo X for
selecionado, o controlador serd desligado.
5. Puxe cuidadosamente a bandeja de filtracdo da fritadeira.
A\ PERIGO
Retire a bandeja de filtracao Retire a bandeja de filtracdo lentamente para evitar
salpicos de odleo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.
A bandeja de filtracao esta vazia?
v 6. Se a bandeja de filtracdo estiver vazia, prima o botdo V.
Insira a bandeja de filtracao 7. Insira a bandeja de filtra¢ao.
8. Nao é necessario intervir enquanto a cuba de fritura drena o
Drenagem . . ' x
Oleo para a bandeja de filtragao.
O tanque esta vazio? 9. Assim que a cuba de fritura estiver vazia, prima o bot3o v
v para continuar.
10. Certifique-se de que todos os utensilios sao retirados da

& Ralo a fechar
Retire as ferramentas

cuba de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no
mesmo.

A\ PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.
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ECRA

Selecione uma opc¢ao para o
tratamento do dleo
Encher este tanque
Encher outro tanque

Descartar
Desligado

11.

) |
Selecione «Fill This Vat (Encher este tanque)» e avance para
0 passo seguinte.
Selecione «Fill Another Vat (Encher outro tanque)», escolha o
tanque e siga as instruc¢des no ecra.
Selecione «Dispose (Descartar)» e salte para o passo 19.
Selecione «Off (Desligado)» e salte para o passo 14.

Encher o tanque a partir da
bandeja de filtracdao?

v

12.

Prima o botdo v (marca - SIM) para encher novamente a
cuba de fritura; caso contrario, salte para o passo 14.

Enchimento

13.

Ndo é necessario intervir enquanto a cuba de fritura esta a
encher.

O tanque esta cheio de 6leo?

14.

Prima o botdo X (NAO) para ligar novamente a bomba se o
nivel de 6leo estiver abaixo da linha de nivel superior
completo. Prima o botdo v assim que o nivel de éleo atingir
a linha de nivel inferior completo. Se o nivel de éleo na cuba
de fritura nao estiver completamente cheio, verifique a
bandeja de filtracdo para ver se a maior parte do éleo
regressou. A bandeja pode conter uma pequena
quantidade de 6leo.

Retire a bandeja de filtracao

15.

Puxe cuidadosamente a bandeja de filtracdo da fritadeira.

A\ PERIGO
Abra a bandeja de filtragcdo lentamente para evitar
salpicos de o6leo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.

A bandeja de filtracao esta vazia?

v

16.

Se a bandeja de filtracdo estiver vazia, prima o botdo v. Se
a bandeja nao estiver vazia, prima o botado X.

Insira a bandeja de filtracao

17.

Insira a bandeja de filtragdo e avance para o passo 23.

Encher o tanque a partir da
bandeja de filtragao?

v

18.

Prima o botdo v (marca - SIM) para encher novamente a
cuba de fritura e avance para o passo 13; caso contrario,
avance para o passo seguinte.

Descarte o 6leo manualmente
Concluido?

19.

Descarte o 6leo manualmente e prima o botéo v quando
terminar.

Retire a bandeja de filtracdo

20.

Puxe cuidadosamente a bandeja de filtracao da fritadeira.

A\ PERIGO
Abra a bandeja de filtracdo lentamente para evitar
salpicos de dleo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.

A bandeja de filtracdo esta vazia?

v

21.

Se a bandeja de filtracdo estiver vazia, prima o botdo v. Se
a bandeja ndo estiver vazia, prima o botao X.
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ECRA
Insira a bandeja de filtragao

)

22. Insira a bandeja de filtra¢ao.

©@

23.

O controlador desliga-se.

2.1.11 Limpeza profunda (ebulicao) para sistemas de descarte de 6leo nao a granel

O modo de limpeza profunda serve para remover o 6leo carbonizado da cuba de fritura.
NOTA: Consulte as instru¢des da Kay Chemical ou da Diversey relativamente ao Procedimento de limpeza
profunda de fritadeiras para limpar a fritadeira Intuition.

ACAO

Prima o botdo do menu de filtragdo.

2. Selecione a cuba de fritura (esquerda ou direita) para cubas
dividas.
Limpeza profunda 3. Selecione Limpeza Profunda.
4. Prima o botdo Vv para continuar. Se o botdo X for
Limpeza profunda agora? selecionado, o utilizador volta ao menu de filtra¢gdo. Se ndo
W for detetada nenhuma bandeja, o controlador apresenta a
mensagem «INSERT PAN (INSIRA A BANDEJA)» até que a
bandeja seja detetada.
Instale tampas nas cubas de 5. Instale as tampas nas cubas de fritura adjacentes, se
fritura adjacentes aplicavel, e prima o botdo v quando terminar.
6. Puxe cuidadosamente a bandeja de filtracdo da fritadeira.
A PERIGO
Retire a bandeja de filtracao Retire a bandeja de filtragdo lentamente para evitar
salpicos de odleo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.
. . . . 7. Se a bandeja de filtragdo estiver vazia, prima o botdo v e
A bandeja de filtracao esta vazia? continue para o passo seguinte. Se a bandeja n3o estiver
v vazia, prima o botdo X e siga as instrucdes para devolver o
6leo a cuba de fritura.
Insira a bandeja de filtracao 8. Insira a bandeja de filtracdo.
O tanque tem 6leo? 9. Se houver 6leo na cuba de fritura, prima o botdo vV e
. continue. Se a cuba de fritura estiver vazia, prima o botdo X
e salte para o passo 17.
10. Retire cuidadosamente a bandeja de filtracdo da fritadeira e

Retire a bandeja de filtracdo

reserve-a a parte.

A PERIGO
Retire a bandeja de filtracdo lentamente para evitar
salpicos de 6leo quente que possam causar

queimaduras graves, escorregdes e quedas.
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_ACAO |

Insira a unidade de descarte

4
=
i

Lis

-~

Concluido?

11.

Insira a unidade de descarte de 6leo.

A\ PERIGO
Certifique-se de que esta instalada uma SDU (Unidade
de descarte de gordura) ou recipiente de METAL
adequado sob o ralo com capacidade de QUATRO (4)
galdes (15 litros) ou mais. Caso contrario, o 6leo pode
transbordar e causar ferimentos.

A unidade de descarte esta
instalada no lugar devido?

12.

Certifique-se de que a SDU ou um recipiente de METAL com
capacidade de QUATRO gal&es (15 litros) ou mais esta
instalado no lugar devido. Prima o botdo v para continuar.

A\ PERIGO
Deixe o 6leo arrefecer até 100 °F (38 °C) antes de o
drenar para um recipiente de METAL apropriado para
descarte.

A\ PERIGO
Ao drenar 6leo numa unidade de descarte, nao encha
para além da linha de nivel maximo indicada no
recipiente.

Drenagem

13.

Nao é necessario intervir enquanto a cuba de fritura drena
o 6leo para o recipiente de descarte.

O tanque esta vazio?

14.

Prima o botdo v quando a cuba de fritura estiver vazia para
continuar.

A Ralo a fechar
Retire as ferramentas

15.

Certifique-se de que todos os utensilios sao retirados da
cuba de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no
mesmo.

A\ PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.

Retire a unidade de descarte
Concluido?

16.

Retire a unidade de descarte e prima o botdo V.

Insira a bandeja de filtracao

17.

Retire a bandeja de migalhas, o anel de fixacao, a esponja
de filtro e o painel. Insira a bandeja de filtra¢do vazia.

Adicionar solucao de limpeza?

18. Encha a cuba de fritura a ser limpa com agua e a mistura de
Concluido? solucdo de limpeza. Prima o botdo v para iniciar o
procedimento de limpeza.
19. Esfregue a cuba de fritura e, em seguida, deixe a solucdo a
Limpeza atuar enquanto o temporizador faz a contagem decrescente
e a cuba aquece até aos 195 °F (91 °C) durante uma hora.
Concluido 20. Prima o botdo Vv para silenciar o alarme.
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Esfregue o interior do tanque
Concluido?

21.

Esfregue quaisquer residuos restantes da cuba de fritura e
prima o botdo V.

Remova a solugao de limpeza
v

22.

Consulte as instrucdes fornecidas da Kay Chemical ou da
Diversey relativamente ao «Fryer Deep Clean Procedure
(Procedimento de limpeza profunda de fritadeiras)» para
obter mais informac8es sobre como remover a soluc¢do de
limpeza. Apds remover a solucdo, prima o botdo v para
continuar.

A\ PERIGO
Deixe a solucdo de limpeza profunda (ebulicdo)
arrefecer até 100 °F (38 °C) antes de a descartar; caso
contrario, o liquido quente pode causar ferimentos.

A solugao de limpeza foi removida?

Concluido? 23. Certifique-se de que a solugdo de limpeza foi removida e
prima o botdo Vv para continuar.
24. Nao é necessario intervir enquanto a cuba de fritura drena a
Drenagem pequena quantidade de solugdo residual que fica no

tanque.

O tanque esta vazio?

25.

Prima o botdo v quando a cuba de fritura estiver vazia para
continuar.

Enxague o tanque
Concluido?

26.

Enxague o excesso de solucdo da cuba de fritura. Prima o
botdo v quando a cuba de fritura estiver completamente
enxaguada.

A Ralo a fechar
Retire as ferramentas

27.

Certifique-se de que todos os utensilios sao retirados da
cuba de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no
mesmo.

A periGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.

Retire a bandeja de filtracdo

28.

Retire a bandeja de filtra¢gdo e despeje os conteudos da
bandeja de filtracdo. Enxague a bandeja para remover
qualquer residuo da solugao.

Seque o tanque
Concluido?

29.

Seque a cuba de fritura, certificando-se de que esta
completamente seca. Prima o botdo v quando terminar.

A\ PERIGO
Certifique-se de que a fritadeira estd completamente
seca e livre de 4gua antes de a encher com é6leo. Se ndo o
fizer, podera ocorrer salpicos de liquido quente quando o
6leo for aquecido até a temperatura de cozedura.
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Seque a bandeja de filtracao
Concluido?

)
30. Certifique-se de que a bandeja de filtracdo e os seus
componentes estao limpos e completamente secos. Prima o
botdo v quando terminar.

APERIGO
Certifique-se de que a bandeja de filtracdo esta
completamente seca e livre de agua antes de a
encher com 6leo. Se ndo o fizer, podera ocorrer
salpicos de liquido quente quando o 6leo for aquecido
até a temperatura de cozedura.

Insira a bandeja de filtracao

31. Volte a montar o painel, o papel ou esponja de filtro, o anel
de vedacdo e a bandeja de migalhas (por esta ordem).
Insira a bandeja de filtra¢ao.

Encha o tanque manualmente
Concluido?

32. Deite cuidadosamente 6leo na cuba de fritura até atingir a
linha de nivel inferior indicada na fritadeira. Prima o bot&do v
assim que a cuba de fritura estiver cheia.

©@

33. O controlador desliga-se.

2.1.12 Limpeza profunda (ebulicao) para sistemas de descarte de 6leo a granel

O modo de limpeza serve para
remover o 6leo carbonizado da
cuba de fritura.

NOTA: Consulte as instrucdes da
Kay Chemical ou da
Diversey relativamente ao
Procedimento de limpeza

A\ AVISO

Certifique-se de que o papel ou esponja de filtro estdo no lugar
devido antes de drenar ou descartar o 6leo. A nao insercao de
um papel ou esponja de filtro pode resultar no entupimento
das linhas e/ou bombas.

profunda de fritadeiras para limpar a fritadeira Intuition.

ECRA

'ACAO
1. Prima o botdo do menu de filtra¢ao. Esta fun¢ao pode ser
ativada com a fritadeira ligada ou desligada. Se estiver a
descartar a granel, recomenda-se que o 6leo seja
descartado enquanto ainda estiver quente, para facilitar o
bombeamento.

2. Selecione a cuba de fritura (esquerda ou direita) para cubas
dividas.

Limpeza profunda

w

Selecione Limpeza Profunda.

Limpeza profunda agora?

4. Prima o botdo Vv para continuar. Se o botdo X for
selecionado, o utilizador volta ao menu de filtracdo. Se ndo
for detetada nenhuma bandeja, o controlador apresenta a
mensagem «Insert pan (Insira a bandeja)» até que a bandeja
seja detetada.

Instale tampas nas cubas de
fritura adjacentes

5. Instale as tampas nas cubas de fritura adjacentes, se
aplicavel, e prima o botdo v quando terminar.
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)

Retire a bandeja de filtracdo

6. Puxe cuidadosamente a bandeja de filtracdo da fritadeira.

A\ PERIGO
Retire a bandeja de filtracdo lentamente para evitar
salpicos de o6leo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.

A bandeja de filtracao esta vazia?
v

7. Se a bandeja de filtracdo estiver vazia, prima o botdo v e
continue para o passo seguinte. Se a bandeja nao estiver
vazia, prima o botdo X e siga as instrucdes para devolver o
6leo a cuba de fritura.

Insira a bandeja de filtragao

8. Insira a bandeja de filtracdo.

O tanque tem 6leo?
v

9. Se houver 6leo na cuba de fritura, prima o botdo vV e
continue para o proximo passo. Se a cuba de fritura estiver
vazia, prima o botdo X e salte para o passo 24.

Retire a bandeja de filtragao

10. Puxe cuidadosamente a bandeja de filtracdo da fritadeira.

A\ PERIGO
Retire a bandeja de filtracao lentamente para evitar
salpicos de 6leo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.

A bandeja de filtracdo esta vazia?
v

11. Se a bandeja de filtracdo estiver vazia, prima o botdo v e
continue para o passo seguinte. Se a bandeja ndo estiver
vazia, prima o botdo X e siga as instrucdes para devolver o
6leo a cuba de fritura.

Insira a bandeja de filtracao

12. Insira a bandeja de filtracao.

A Tanque de residuos cheio
Esvazie o tanque de residuos antes
de descartar o dleo

13. Esta mensagem s6 é apresentada se o tanque de residuos a
granel estiver cheio (se aplicavel). Prima o botdo v para
confirmar e entre em contacto com o fornecedor de
residuos de 6leo a granel.. O ecrd entra em modo de
espera.

Drenagem

14. Nao é necessario intervir enquanto a cuba de fritura drena
o0 6leo para a bandeja de filtra¢do.

O tanque esta vazio?
v

15. Prima o botdo v quando a cuba de fritura estiver vazia para
continuar.

& Ralo a fechar
Retire as ferramentas

16. Certifique-se de que todos os utensilios sao retirados da
cuba de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no
mesmo.

A\ PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.

Abra a valvula de descarga

17. Abra a porta esquerda do armario e desbloqueie a valvula,
se necessario. Puxe a valvula de descarga completamente
para a frente para iniciar a descarga e passe ao passo
seguinte.
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)

Descarga

18.

Ndo é necessario intervir enquanto a bomba transfere o
6leo usado da bandeja para os tanques de residuos de 6leo
a granel durante quatro (4) minutos.

Retire a bandeja de filtracdo

19.

Puxe cuidadosamente a bandeja de filtra¢do da fritadeira.

A\ PERIGO
Retire a bandeja de filtracao lentamente para evitar
salpicos de odleo quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.

A bandeja de filtra¢do esta vazia?
v

20.

Se a bandeja de filtracdo ESTIVER vazia, prima o botdo vV e
continue para o passo seguinte. Se a bandeja de filtracao
NAO ESTIVER vazia, prima o bot3o X e volte ao passo 18.

. . . = 21. Retire a bandeja de migalhas, o anel de fixacdo, a esponja
Insira a bandeja de filtracao . : . , . ~ .
de filtro e o painel. Insira a bandeja de filtracao vazia.
Feche a valvula de descarga
22. Feche a valvula de descarga, empurrando a alavanca da
valvula na direcdo da parte traseira da fritadeira, até que
pare. Volte a bloquear a valvula, se o seu gerente assim o
exigir.
A concluir o descarte 23. Nenhuma ac¢do necessaria.
24. Encha a cuba de fritura a ser limpa com agua e a de solugao
de limpeza. Prima o botdo Vv para iniciar o procedimento de
Adicione solucao de limpeza limpeza. Consulte o cartao de requisitos de manutengdo de
Concluido? Limpeza profunda e as instru¢des fornecidas pela Kay
Chemical ou pela Diversey, intituladas «Fryer Deep Clean
Procedure (Procedimento de limpeza profunda de
fritadeiras)», relativamente ao procedimento de limpeza
profunda (ebulicao) da McDonald’s.
25. Esfregue a cuba de fritura e, em seguida, deixe a solu¢ao a
Limpeza atuar enquanto o temporizador faz a contagem decrescente
e a cuba aquece até aos 195 °F (91 °C) durante uma hora.
Concluido
26. Prima o botdo V para silenciar o alarme.
Esfregue o interior do tanque
Concluido? 27. Esfregue quaisquer residuos restantes da cuba de fritura e
prima o bot&o V.
28. Consulte as instrucdes fornecidas da Kay Chemical ou da

Remover a solugdo de limpeza?

Diversey relativamente ao «Fryer Deep Clean Procedure
(Procedimento de limpeza profunda de fritadeiras)» para
obter mais informac8es sobre como remover a soluc¢do de
limpeza. Apés remover a solugdo, prima o botdo v para
continuar.
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A\ PERIGO
Deixe a solucdo de limpeza profunda (ebulicdo)
arrefecer até 100 °F (38 °C) antes de a deitar fora; o
liquido quente pode causar ferimentos.

A solucgao de limpeza foi removida?

29. Certifique-se de que a solu¢ao de limpeza foi removida e

Concluido? prima o botdo v para continuar.
Drenagem 30. Ndo é necessario intervir enquanto a cuba de fritura drena a

pequena quantidade de soluc¢do residual que fica no
tanque.

O tanque esta vazio?

31. Prima o botdo vV quando a cuba de fritura estiver
completamente vazia.

Enxague o tanque
Concluido?

32. Enxague excesso de solucdo da cuba de fritura. Prima o
botdo v quando a cuba de fritura estiver completamente
enxaguada.

A Ralo a fechar, retire as
ferramentas

33. Certifique-se de que todos os utensilios sao retirados da
cuba de fritura antes de fechar o ralo, para evitar danos no
mesmo.

A\ PERIGO
Mantenha todos os objetos longe de ralos. Fechar os
atuadores pode causar danos ou ferimentos.

Retire a bandeja de filtracdo

34. Puxe cuidadosamente a bandeja de filtracao da fritadeira.

A\ PERIGO
Retire a bandeja de filtracao lentamente para evitar
salpicos de liquido quente que possam causar
queimaduras graves, escorregoes e quedas.

Seque o tanque
Concluido?

35. Seque a cuba de fritura, certificando-se de que esta
completamente seca. Prima o botdo v quando terminar.

A\ PERIGO
Certifique-se de que a fritadeira estd completamente
seca e livre de agua antes de a encher com 6leo. Se
nao o fizer, podera ocorrer salpicos de liquido quente

quando o 6leo for aquecido até a temperatura de
cozedura.

Seque a bandeja de filtracao
Concluido?

36. Certifique-se de que a bandeja de filtracao e os seus
componentes estdao limpos e completamente secos. Prima
o botdo v quando terminar.

A\ PERIGO
Certifique-se de que a bandeja de filtracdo e os
respetivos componentes estdao completamente secos e
livres de agua antes de a encher com é6leo. Se nao o fizer,
podera ocorrer salpicos de liquido quente quando o éleo
for aquecido até a temperatura de cozedura.
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Insira a bandeja de filtracao

37.

) |
Volte a montar o painel, o papel ou esponja de filtro, o anel
de vedacdo e a bandeja de migalhas. Insira a bandeja de
filtracdo. Se estiver a utilizar um sistema de 6leo fresco JIB,
salte para o passo 40. Se estiver a utilizar um sistema de
6leo fresco a granel, avance para o passo seguinte.

Encha o tanque com 6leo

Prima o botao até ficar cheio

38.

Prima continuamente o botdo para encher a cuba de fritura.
A bomba de reabastecimento de 6leo a granel utiliza um
interruptor momentaneo. S6 bombeia se o interruptor
estiver pressionado. Solte o botdo quando a cuba de fritura
estiver cheia até a linha de enchimento inferior.

Continuar a encher?

39.

Prima o botdo Vv para continuar a encher. Caso contrario,
prima o botdo X assim que a cuba de fritura estiver cheia e
salte para o passo 41.

Encha o tanque manualmente
Concluido?

40.

Deite cuidadosamente 6leo na cuba de fritura até atingir a
linha de nivel inferior indicada na fritadeira. Prima o botdo v
assim que a cuba de fritura estiver cheia.

©@

41.

O controlador desliga-se.
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